KENWOOD

||||||||||||
instructions
Sslalsyl




English

Francais

o i

16 - 22

23 -26






English

safety

¢ Read these instructions carefully and retain
for future reference.

e Remove all packaging and any labels.

¢ Do not use the juicer if the filter is
damaged.

¢ The cutting blades on the base of the filter
are very sharp, take care when handling
and cleaning the filter.

e Never put the motor unit, cord or plug in
water — you could get an electric shock.

e Switch off and unplug:

o before fitting or removing parts
o pefore cleaning
o after use.

e Never use a damaged juicer. Get it
checked or repaired: see ‘service and
customer care’.

e Only use the pusher supplied. Never put
your fingers in the feed tube. Unplug and
take the juicer apart before unblocking the
feed tube.

¢ Before removing the lid, switch off and wait
for the filter to stop.

¢ Never let the cord touch hot surfaces or
hang down where a child could grab it.

¢ Don’t touch moving parts.

¢ Never leave the juicer on unattended.

e Children should be supervised to ensure
that they do not play with the appliance.

e This appliance shall not be used by
children. Keep the appliance and its cord
out of reach of children.

¢ Misuse of your appliance can result in
injury.
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e Always make sure the lid ®is clamped
down securely in place before motor is
turned on. Do not fasten or unfasten
clamps while juice extractor is in operation.
The unit will shut off automatically if locks
are not fastened in place securely.
¢ Do not run juice extractor continuously for
longer than 4 minutes. Unplug it and let it
rest for at least 30 minutes to cool down the
motor. Otherwise, the motor may become
damaged.
¢ Appliances can be used by persons with
reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and
knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use
of the appliance in a safe way and if they
understand the hazards involved.
® Only use the appliance for its intended
domestic use. Kenwood will not accept
any liability if the appliance is subject to
improper use, or failure to comply with
these instructions.
¢ This appliance is intended to be used in
household and similar applications such as:
o staff kitchen area in shops offices and other
working environments;

o farm houses;

o by clients in hotels motels and other
residential type environments;

o bed and breakfast type environments.



before plugging in

® Make sure your electricity supply is
the same as the one shown on the
underside of the appliance.

before using for the
first time

® Wash the parts: see ‘care and
cleaning’.

key

@ pusher

@ extra large feed tube
® lid

@ filter

® filter holder

(® anti-drip spout
@ interlock latches
pulp collector
® juice jug

power unit

@ speed control

using your juicer

assembly and use

1 Fit the filter holder ®.

2 Fit the filter @ inside the filter
holder.

3 Fit the lid. Lock the lid by clipping
the top of the latches @ to the lid.
Then snap the bottom of the
latches @ into place.

4 Slide the pulp collector into
position.

® Your juicer will not operate
if the lid is not correctly in
place or the locks are
unfastened.

5 Fit the anti-drip spout ® to the
filter holder and turn to the juicing
position é uppermost.

a & = juicing position
b/ = anti-drip position.

6 Put the juice jug under the outlet.
The foam separator in the jug
ensures that the juice is free from
foam.

7 Use the recommended usage
chart as a guide for juicing different
fruits and vegetables.

8 Switch on @) and feed the food
items down with the pusher —
ensuring the groove in the pusher
aligns with the notch on the inside
of the feed tube.

9 After adding the last piece of food;
allow the juicer to continue to run
to help clear the juice from the
filter/filter holder. The time will vary
depending on the fruit type and
thickness of the juice extracted.

10 Turn to “O” and wait until the filter
has stopped and the final flow of
juice has reduced to a few slow
drips. Then turn the spout so that
the anti-drip position £ is
uppermost before removing the jug.

® \When juicing hard foods we
recommend a maximum quantity
of 2Kg with a maximum operating
time of 2 minutes. Some very hard
foods may make your juicer slow
down or stop. If this happens
switch off and unblock the filter.

® Switch off and clear the pulp
collector regularly during use.
Always unplug after use.
note:

® \/itamins degrade - for maximum
benefit the sooner you drink your
juice, the more vitamins you'll get.
If you need to store the juice for a
few hours put it in the fridge. It will
keep better if you add a few drops
of lemon juice.

® Don't drink more than three
230mls (8 fl.oz.) glasses of juice a
day unless you're used to it.

® Dilute juice for children with an
equal amount of water.

® Juice from dark green (broccoli,
spinach etc) or dark red (beetroot,
red cabbage etc) vegetables is
extremely strong, so always dilute it.

® Fruit juice is high in Fructose (fruit
sugar), so people with diabetes or
low blood sugar should avoid
drinking too much.



recommended usage chart

® Wash all fruit and vegetable thoroughly before juicing.
® Use Speed 2 for harder food items.

® Use Speed 1 for softer food items.

¢ To maximise juice extraction place small quantities at a time in
the feed tube and push down slowly.
® For best results fruits such as bananas, mangoes and soft berries
are best processed using a blender.

Fruit/Vegetable | Preparation Recommended | Hints & Tips
Speed

Apples & Pears Juice whole 2 To maximise juice extraction

Root Vegetables - | Juice whole 2 hard foods are best juiced

Carrots when at room temperature.

Pineapple Take 1 large pineapple 2 Process for approximately

and remove the leaves 20 seconds. To prevent
and stalk by slicing off the the filter from clogging
top and base. Cut the clean the filter after
unpeeled and uncored every large pineapple.
pineapple into lengthwise

quarters.

Grapes Remove stalks 1 Process small handfuls at
a time to maximise juice
extraction.

Tomatoes Juice whole 1 A thick pulpy juice will be
produced rather than a
smooth juice.

Stone Fruits — Cut in half and 1 -

Peaches, remove stone

Nectarines, Plums

Mangoes Remove tough skin and 1 The juice produced will

stones be very thick, so to increase
the flow rate best combined
with other fruits.

Melons Remove tough skin 1 Feed slowly to maximise
juice extraction.

Kiwi Fruits Juice whole 1 -

Strawberries Remove leaves 1

Juice whole
Soft berries — Juice whole 1 Feed small hgndfuls at
. a time and juice with
Raspberries, ther fruits 1 e
Blackberries efc. other fruits to maximise juice
- - extraction.

Harder Berries — Juice whole 1

Raspberries,

Cranberries etc.

Beetroot (Raw) Remove leaves and peel 2 Best flavour if peeled and
leaves removed.

Leaf Vegetables Remove hard core. Cut 2 Juice extraction will be very

Spinach, cabbage | to fit feed tube. Wrap low so best juiced with other

etc. leaves together to form fruits or vegetables.

a bundle.

Celery Juice whole 2 -

Cucumber Juice whole 1 Feed slowly to maximise
juice extraction.

Citrus Fruit — Peel and remove 1 Removing the pith will

Oranges white pith produce a better flavour. For

Grapefruits best results Kenwood Citrus

Juicers are recommended
for citrus fruit.




to take your juicer apart

1

Remove the pulp collector by
sliding the collector out.

Unlatch the lid and lift off.
Remove the filter and filter holder
together. Then separate for
cleaning.

care and cleaning

Before cleaning, unplug your juicer.
If the filter is too tight to remove,
wait a few minutes until it loosens
up.

Some foods, eg carrot, will
discolour the plastic. Rubbing with
a cloth dipped in vegetable oil
helps remove discolouring.

motor unit
Wipe with a damp cloth, then dry.
Do not immerse in water.

filter

Check the filter regularly for
signs of damage. Do not use
if the filter is damaged.
Refer to “service and
customer care”

other parts

Wash in hot soapy water, then dry.
Alternatively the lid, filters, pulp
collector are dishwasher safe and
can be washed on the top rack of
your dishwasher. Avoid placing
items on the bottom rack directly
over the heating element. A short
low temperature (Maximum 50°C)
programme is recommended.

Stainless Steel Cleaning
Tips

For daily cleaning: Dip a microfiber
cloth in warm mild dish detergent
soapy water, wipe the surface
evenly in the direction of the grain,
rinse the cloth and wipe again, then
dry with a microfiber cloth to prevent
water spots.

For extra cleaning power: Spray
diluted vinegar on a microfiber cloth,
wipe in the direction of the grain,
then buff with a dry microfiber cloth.

service and customer
care

If the cord is damaged it must, for
safety reasons, be replaced by
KENWOOD or an authorised
KENWOOD repairer.

If you experience any problems
with the operation of your
appliance, before requesting
assistance refer to the
“troubleshooting guide” section in
the manual or visit
www.kenwoodworld.com.

Please note that your product is
covered by a warranty, which
complies with all legal provisions
concerning any existing warranty
and consumer rights in the country
where the product was purchased.

If your Kenwood product
malfunctions or you find any
defects, please send it or bring it
to an authorised KENWOOD
Service Centre. To find up to date
details of your nearest authorised
KENWOOD Service centre visit
www.kenwoodworld.com or the
website specific to your Country.

Made in China.



troubleshooting guide

Problem Cause and Solution

The juicer will not operate e Juicer not plugged in.
® Juicer not assembled correctly. Check that:
o Lid latches are correctly locked in place.
© Pulp collector is in place and latched correctly.

Motor appears to slow or stop Refer to the recommended usage chart to
during use check that you are using the correct speed.
If processing hard or fibrous foods, check
that the pulp collector is not full and that
there is not a build up of pulp on or around
the filter.

Switch off and unplug, then empty the

pulp collector and clean the filter/holder.

Pulp too wet and low juice
extraction

Use a slower juicing action and process
small quantities at a time.

Clean filter if processing very fibrous foods.
Refer to the recommended usage chart to
check that you are using the correct speed.

Juice leaking between lid
and pulp collector

Wrong speed used. Refer to the
recommended usage chart.

Food pushed down feed tube too fast. Use
a slower action.

Check pulp collector is latched correctly.

Anti-drip spout dripping

Ensure the majority of juice has exited the
spout before turning to the anti-drip position.

Pulp falls onto the work
surface when removing the
pulp collector

Use a slower action when removing the
collector and make sure you slide it along
the underside of the lid to wipe the pulp into
the collector.

Clear the pulp collector regularly to prevent
an excessive build up of pulp on the lid

and bowl chute.




Francais

sécurité

e | isez et conservez soigneusement ces
instructions pour pouvoir vous y référer
ultérieurement.

e Retirez tous les éléments d’emballage et
les étiquettes.

e N’utilisez pas la centrifugeuse si le filtre
est endommagé.

¢ | es lames de coupe du socle du filtre sont
extrémement tranchantes, veillez donc a les
manipuler et a les nettoyer avec soin.

¢ Ne placez jamais le moteur, le cordon ou la
fiche d’alimentation dans I'eau — sous peine
de risquer alors de vous électrocuter.

e Eteignez et débranchez I'appareil :

o avant de changer ou d’enlever ses pieces
o ou avant de le nettoyer
o apres utilisation.

¢ Ne vous servez jamais d'un extracteur de
jus endommagé. Faites-le vérifier ou réparer :
reportez-vous a la section « Entretien et assis
tance a la clientéle ».

e N'utilisez que le pousseur fourni. Ne jamais
vos doigts dans le tube de remplissage.
Débranchez et démontez I'extracteur de jus
avant de débloquer le tube de remplissage.

e Avant de retirer le couvercle, éteignez
I'appareil et attendez que le filtre s’arréte.

¢ Ne laissez jamais pendre le cordon de sorte
gu’un enfant puisse le saisir.

¢ Ne touchez pas aux éléments en mouvement.

¢ Ne laissez jamais I'extracteur de jus sous
tension.

e Surveillez vos enfants afin de vous assurer
gu’ils ne jouent pas avec 'appareil.
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¢ Ne laissez pas vos enfants utiliser I'appareil.
Gardez 'appareil et son cordon hors de
portée des enfants.

¢ Un mauvaise usage de votre appareil peut en
trainer des blessures.

e \eillez a toujours vous assurer que le
couvercle ® soit bien mis en place avant
d’allumer le moteur. N'attachez ou ne
détachez pas les loquets alors que
I'extracteur de jus est en opération. L'appareil
s’arrétera automatiquement si les loquets ne
sont pas attachés de facon sdre.

e N'utilisez pas 'extracteur de jus de fagon
constante pendant plus de 4 minutes.
Débranchez-le et laissez-le se reposer
pendant au moins 30 minutes afin que son
moteur ne surchauffe pas. Dans le cas
contraire, le moteur pourrait se voir
endommageé.

e Cet appareil peut étre utilisé par des
personnes aux capacités physiques,
mentales ou sensorielles reduites, sans
expérience ou savoir-faire, a moins qu’elles
ne soient sous la surveillance d’une personne
responsable de leur sécurité ou formées par
cette personne en ce qui concerne I'utilisation
de cet appareil de facon sdre et si elles en
comprennent les risques.

e N'employez I'appareil qu’a la fin domestique
prévue. Kenwood décline toute responsabilité
dans les cas ou I'appareil est utilisé
incorrectement ou que les présentes
instructions ne sont pas respectées.
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e Cet appareil est destiné a servir a des fins
domestiques, mais aussi a d’autres
applications semblables, comme :

o pour la cuisine du personnel de boutiques
ou de bureaux, ou pour les environnements

de travail ;
o pour les fermes ;

o pour les clients d’appart’ hotels et d’autres
milieux résidentiels ;
o ou bien de chambres d’hotes.

avant de brancher Pappareil

® Assurez-vous que I'alimentation
électrique correspond aux
indications figurant sur la face
inférieure de I'appareil.

avant d’utiliser Pappareil
pour la premiere fois

® | avez les éléments : reportez-vous
a la section « Nettoyage ».

légende

@ guide

(@ couvercle du tube de remplissage
extra-large

® le couvercle

@ filtre

(®) support du filtre

(® clapet stop-gouttes

@ loquets de verrouillage

bac a pulpe

® gobelet a jus

moteur

@D variateur de vitesse

utilisation de votre
extracteur de jus

montage et emploi

1 Placez le support du filtre ®.

2 Placez le filtre @ dans le
support prévu.

3 Placez le couvercle. Verrouillez
le couvercle en fixant le haut
des loquets @ au couvercle.
Ensuite, enclenchez le bas des
loquets @ .
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Faites glisser le bac a pulpe.
Votre extracteur de jus ne
pourra pas fonctionner si
son couvercle n’est pas
enclenché correctement ou
si ses loquets ne sont pas
attachés.

Placez le clapet stop-gouttes ©®
au support du filtre et mettez
I'extracteur de jus sur la position @
la plus élevee.

a @ = position extraction de jus
b [} = position stop-goulttes.

Branchez I'extracteur de jus. Le
séparateur de mousse présent dans
le gobelet assure qu'il n'y ait pas de
mousse dans votre jus.

Utilisez le tableau d'utilisation
comme guide pour créer différents
jus de fruits ou de légumes.

Allumez I'extracteur de jus @1 et
mettez vos aliments dedans grace
au pousseur — en vous assurant que
I'encoche présente sur le pousseur
soit alignée avec celle présente sur
le tube de remplissage.

Apres avoir ajouté votre dernier
aliment ; continuez a faire tourner
I'extracteur de jus afin qu'il puisse
évacuer le jus du filtre/du support du
filtre. Le temps de préparation
dépend du fruit choisi ou de
I'épaisseur du jus extrait.



10 Mettez I'extracteur de jus sur la

position “O” et attendez que le filtre
s'arréte et que le dernier débit de jus
ne soit que de petites gouttes.
Ensuite, tournez le bec verseur sur
la position 4§ la plus élevée du stop-
gouttes avant de retirer le gobelet.

Si vous souhaitez créer un jus a
partir d’aliments durs, nous vous
recommandons de ne traiter qu’une
quantité maximum de 2 kg a la fois
et de ne laisser I'appareil en marche
que pendant 2 minutes. Les aliments
extrémement durs pourraient faire
ralentir, voire arréter, votre extracteur
de jus. Si cela se produit, éteignez
I'appareil et débloquez le filtre.
Eteignez et videz le bac a pulpe

régulierement lors de votre utilisation.

Débranchez toujours
I’appareil apres I'avoir
utilisé. notez :

Vitamines - Pour profiter au
maximum des vitamines fournies par
le jus, buvez-le le plus tot possible.
Si vous avez besoin de conserver
votre jus pendant quelques heures,
mettez-le au réfrigérateur. Il tiendra
plus longtemps si vous y ajoutez
quelques gouttes de jus de citron.
Ne buvez pas plus de trois verres
de 230 ml de jus par jour, sauf si
vous y étes habitué.

® Pour les enfants, diluez le jus avec

une quantité d’eau égale.

® | e jus de légumes vert foncé

(brocoli, épinards, etc) ou rouge
foncé (betterave, chou rouge, etc
sera extrémement fort, assurez-vous
donc de toujours le diluer. Le jus

de fruit contient beaucoup de

fructose (sucre du fruit), alors si vous

souffrez de diabete ou
d’hypoglycémie, n'en buvez pas
trop.
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tableau d’utilisation

® Lavez tous les fruits et Iégumes minutieusement avant d’en faire

du jus.
* Ut

ez la vitesse n°2 pour les aliments plus durs.

® Utilisez la vitesse n°1 pour les aliments plus mous.
® Pour optimiser ’extraction du jus, placez de petites quantités,
petit a petit, dans le tube de remplissage et appuyez dessus

doucement.

® Pour de meilleurs résultats, les fruits comme les bananes, les
mangues et les baies doivent étre d’abord passés au mixeur.

Fruits/Légumes | Préparation Vi C ils et ast
Pommes et poires | Pur jus Pouroptimiserl’extractionduju

. " - s,veillezacequelesalimentsle
Légumes racines - | Pur jus

Carottes

splusdurssoientatempérature
ambiante.

Ananas Prenez un grand ananas, Mettez 'ananas dans
retirez-en les feuilles et I'appareil pendant environ
coupez-le en faisant glisser 20 secondes. Pour éviter
votre couteau du haut vers le d'abimer le filtre, lavez-le
bas. Détaillez-le et coupez-le apres chaque morceau
en quatre morceaux de gros- d’ananas.
seur égale.

Raisins Equeutez-les Mettez de petites poignées
de raisin, petit a petit, afin
d’avoir une meilleure
extraction de jus.

Tomates Pur jus Un jus épais et riche en

pulpe sera produit plutot
qu’un jus clair.

Fruits & noyau —
péches, nectarines,
prunes

Coupez-les en deux
et retirez leur noyau

Mangues Retirez leur peau et leur Le jus produit sera tres épais,
noyau alors pour augmenter le
débit, mieux vaut combiner la
mangue a d’'autres fruits
Melons Retirez leur peau Mettez le melon doucement
dans I'extracteur de jus afin
de maximiser son traitement.
Kiwis Pur jus -
Fraises Retirez leurs feuilles Mettez de petites poignées,
Pur jus petit a petit, et ajoutez
Baies molles — Pur jus d'autres fruits afin de maxim-
framboises, mires, iser I'extraction du jus.
etc.
Baies dures — Pur jus

myrtilles, airelles,
etc.

Betteraves (crues)

Retirez leurs feuilles et
pelez-les

Pour ajouter de la saveur,
pelez-les et retirez leurs
feuilles.

Légumes a feuilles
Epinards, choux, etc|

Retirez le coeur. Coupez en
morceaux pour que les
légumes rentrent dans le tube
de remplissage. Enveloppez
les feuilles ensemble pour
former un ballot.

L'extraction du jus sera
trés lente, alors mieux vaut
ajouter d'autres fruits ou
légumes

Céleris Pur jus —

Concombres Pur jus Mettez le concombre douce-
ment dans I'extracteur de
jus afin de maximiser son
traitement.

Agrumes — Pelez-les & vif Enlever le coeur vous

oranges, permettra d'avoir un jus

pamplemousses

bien meilleur. Pour de meil-
leurs résultats, nous vous
recommandons d’utiliser un
extracteur de jus d’agrumes
de la marque Kenwood.
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pour démonter votre
extracteur de jus

1 Retirez le bac a pulpe en le faisant
coulisser.

2 Déverrouillez le couvercle et
soulevez-le.

3 Retirez le filtre et son support.
Nettoyez-les separément.

entretien et nettoyage

® Avant de nettoyer I'extracteur de jus,
débranchez-le.

® Sile filtre est trop difficile a retirer,
attendez quelques minutes qu'il se
détende.

® (Certains aliments, notamment les
carottes, pourraient teindre le
plastique. Frottez-le alors avec un
chiffon trempé dans de I'huile
végétale afin de retirer la couleur.

moteur

® FEssuyez-le avec un chiffon humide,
puis séchez-le.

® Ne I'immergez pas dans I'eau.

filtre

o Examinez le filtre
régulierement pour détecter
tout défaut. N'utilisez pas le
filtre s’il est endommagé.
Reportez-vous a la section
“Service aprés-vente”

autres éléments

® Nettoyez-les a I'eau chaude et
savonneuse, puis séchez-les.

® Par ailleurs, le couvercle, les filtres
et le bac a pulpe peuvent étre pas
sés au lave-vaisselle - sur son
panier supérieur par exemple. Evitez
de placer les éléments sur le panier
inférieur, directement au-dessus de
I'élément chauffant. Un programme
court et a basse température (maxi
mum 50° C) est recommandé.
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Conseils de nettoyage pour
les appareils en acier
inoxydable

Pour le nettoyage quotidien :
Plongez un chiffon en microfibre
dans une eau douce et tiede au
liquide vaisselle, essuyez la surface
de facon uniforme dans le sens de
la veine, rincez le chiffon et essuyez
de nouveau, puis séchez avec un
chiffon en microfibre afin d'éviter les
taches d'eau.

Pour un plus grand pouvoir
nettoyant : Vaporisez du vinaigre
dilué sur un chiffon en microfibre,
essuyez dans le sens de la veine,
puis polissez avec un chiffon en
microfibre sec.

service apres-vente

Si le cordon est endommageé, il
doit étre remplacé pour des raisons
de sécurité par KENWOOD ou par
un réparateur agréé KENWOOD.

Si vous rencontrez des problémes
liés au fonctionnement de votre
appareil, et avant de demander
de l'aide, reportez-vous a la
section “Guide de dépannage” de
votre manuel ou rendez-vous sur
www.kenwoodworld.com.

Veuillez noter que votre produit est
sous garantie - qui respecte
I'ensemble des dispositions Iégales
concernant les garanties existantes
et les droits du consommateur
établis dans le pays ou le produit a
été acheté.

Si votre produit Kenwood fonctionne
mal ou s'il est défectueux, veuillez
I'envoyer ou I'amener a un Centre
de réparation KENWOOD agréé.
Pour plus de renseignements ou
pour trouver le Centre de réparation
KENWOOD agréé le plus pres de
chez vous, rendez-vous sur
www.kenwoodworld.com ou sur le
site internet de votre pays.

Fabriquée en Chine.



Guide de dépannage

Probléme

Cause et solution

L’extracteur de jus ne
fonctionne pas.

L’extracteur de jus n'est pas branché.

L’extracteur de jus n’est pas assemblé

correctement. Vérifiez que :

© Le couvercle est en place et qu'il est correcte
ment verrouillé.

© Le bac a pulpe est en place et qu'il est
correctement verrouillé.

Le moteur ralenti ou s'arréte
lors de I'utilisation

Reportez-vous au tableau d'utilisation afin de
vérifier que vous utilisez la vitesse recommandée.
Si vous traitez des aliments durs ou fibreux,
vérifiez que le bac a pulpe ne soit pas trop rempli
et qu'il n'y ait pas trop de pulpe sur ou autour du
filtre.

Eteignez et débranchez I'appareil, puis videz le
bac a pulpe et lavez le filtre/le support.

Pulpe trop humide et extraction
de jus lente

Utilisez une action d’extraction de jus plus lente
et mettez de plus petites quantités, petit a petit.
Nettoyez le filtre si vous traitez des aliments tres
fibreux.

Reportez-vous au tableau d'utilisation afin de
vérifier que vous utilisez la vitesse recommandée.

Fuite de jus entre le couvercle
et le bac a pulpe.

Mauvaise vitesse utilisée. Reportez-vous au
tableau d'utilisation.

Les aliments descendent dans le tube de
remplissage trop rapidement. Utilisez une action
plus lente.

Vérifiez que le bac a pulpe est correctement
verrouillé.

Le clapet stop-gouttes fuit

Assurez-vous que la majorité du jus soit sortie
du bec verseur avant de vous mettre sur la
position stop-gouttes.

De la pulpe tombe sur le plan
de travail lorsque vous retirez
le bac a pulpe.

Utilisez une action plus lente lorsque vous retirez
le bac et assurez-vous de faire glisser le dessous
du couvercle afin que la pulpe retombe dans le
bac.

Videz le bac a pulpe régulierement afin d'éviter
un bourrage excessif de pulpe sur le couvercle
ou dans le bol.
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