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safety
l	 Read these instructions carefully and retain for future reference.
l	 Remove all packaging and any labels.
l	 If the cord is damaged it must, for safety reasons, be replaced by KENWOOD 

or an authorised KENWOOD repairer.
l	 The blades and plates are very sharp, handle with care.
l	 Do not lift or carry the processor by the handle - or the handle may break 

resulting in injury.
l	 Always remove the knife blade before pouring contents from the bowl.
l	 Keep hands and utensils out of the processor bowl, metal bowl and blender 

goblet whilst connected to the power supply.
l	 Switch off and unplug:

	 before fitting or removing parts;
	 when not in use;
	 before cleaning.

l	 Never use your fingers to push food down the feed tube. Always use the 
pusher/s supplied.

l	 Never fit the blade unit to the power unit without the blender 
goblet fitted.

l	 Before removing the lid from the bowl or blender from the power unit:
	 switch off;
	 wait until the attachment/blades have completely stopped; 
	 be careful not to unscrew the blender goblet from the blade assembly.

l	  DO NOT process hot ingredients.
l	 Do not use the lid to operate the processor, always use the on/off speed 

control.
l	 This appliance will be damaged and may cause injury if the 

interlock mechanism is subjected to excessive force.
l	 Always unplug your food processor when not in use.
l	 Never use an unauthorised attachment.
l	 Never leave the appliance unattended when it is operating.
l	 Never use a damaged appliance. Get it checked or repaired: see ‘service & 

customer care’.
l	 Never let the power unit, cord or plug get wet.
l	 Do not let excess cord hang over the edge of a table or worktop or touch hot 

surfaces. 
l	 Do not exceed the maximum capacities stated in the recommended 

speed chart.
l	 Children should be supervised to ensure that they do not play with 

the appliance. 
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l	 This appliance shall not be used by children. Keep the appliance and its cord 
out of reach of children.

l	 Appliances can be used by persons with reduced physical, sensory or mental 
capabilities or lack of experience and knowledge if they have been given 
supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe way and if 
they understand the hazards involved.

l	 Only use the appliance for its intended domestic use. Kenwood will not accept 
any liability if the appliance is subject to improper use, or failure to comply with 
these instructions.  

l	 Misuse of your processor/blender can result in injury.

	 blender safety
l	  DO NOT process hot ingredients.
l	 Always take care when handling the blade assembly and avoid touching the 

cutting edge of the blades when cleaning.
l	 Only operate the blender with the lid in place.
l	 Only use the goblet with the blade assembly supplied.
l	 Never run the blender empty.
l	 To ensure the long life of your blender, do not run it for longer than 60 

seconds.
l	 Smoothie recipes - never blend frozen ingredients that have formed a solid 

mass during freezing, break it up before adding to the goblet.
l	 Never blend more than the max level - 1.6 litres (56 fl oz).

	 slicing/grating plates safety
l	 Never remove the lid until the cutting plate has completely 

stopped.
l	 Handle the cutting plates with care - they are extremely sharp.
l	 Do not overfill the bowl – do not exceed the maximum capacity 

level marked on the bowl.



3 4

	 before plugging in
l	 Make sure your electricity supply is the same as the one shown 

on the underside of your appliance.

	 Important – UK only
l	 The wires in the cord are coloured as follows:
	 Blue = Neutral, Brown = Live.
l	 The appliance must be protected by a 13A approved (BS1362) 

fuse.
	 Note:
l	 For non-rewireable plugs the fuse cover MUST be refitted when 

replacing the fuse. If the fuse cover is lost then the plug must not 
be used until a replacement can be obtained. The correct fuse 
cover is identified by colour and a replacement may be obtained 
from your Kenwood Authorised Repairer (see Service).

l	 If a non-rewireable plug is cut off it must be DESTROYED 
IMMEDIATELY. An electric shock hazard may arise if an 
unwanted non-rewireable plug is inadvertently inserted into a 13A 
socket outlet.  

l	 This appliance conforms to EC Regulation 1935/2004 on 
materials and articles intended to come into contact with food.

	 before using for the first time
1	 Remove the plastic blade covers from the knife blade. Take 

care the blades are very sharp. These covers should be 
discarded as they are to protect the blade during manufacture 
and transit only.

2	 Wash the parts see ‘care & cleaning’

key

processor
1	 power unit
2	 detachable drive shaft
3	 processor bowl
4	 lid
5	 feed tube
6	 pushers
7	 safety interlocks
8	 cord storage (at back)
9	 high speed light
bk	 speed/pulse control
bl	 low speed light
	 weighing function/count up timer
bm	 kg/lb button
bn	 ZERO button
bo	 display screen
bp	 weighing tray

Processor attachments
Not all the attachments listed below will be included with your food 
processor model. Attachments are dependent upon the model 
variant. For more information or to order additional attachments 
refer to the “service and customer care” section.

blender (if supplied)

bq	 blade assembly
br	 sealing ring
bs	 goblet
bt	 filler cap
ck	 lid

metal mixing bowl (if supplied)

cl	 mixing bowl lid
cm	 mixing bowl with in-bowl drive
cn	 dough tool
co	 drive head
cp	 whisk
cq	 creaming beater
cr	 creaming beater wiper

cs	 knife blade
ct	 max capacity disc
dk	 plate carrier
dl	 4mm slicing plate (if supplied)
dm	 2mm slicing plate (if supplied)
dn	 4mm grating plate (if supplied)
do	 2mm grating plate (if supplied)
dp	 extra fine grating plate (if supplied)
dq	 fine julienne plate (if supplied)
dr	 French fry plate (if supplied)
ds	 citrus juicer (if supplied)
dt	 attachment storage box (if supplied)

to use your food processor
1	 Fit the detachable drive shaft onto the power unit 1.
2	 Then fit the bowl by placing the handle towards the right hand 

side and turn forward 2 until it locks. 
l	 Always fit the bowl and attachment onto the processor before 

adding ingredients.
3	 Fit the lid ensuring the top of the drive shaft/tool locates into the 

centre of the lid 3.
l	 The processor will not operate if the bowl or lid are 

not fitted correctly into the interlock. Check that the 
feed tube and bowl handle are situated to the right 
hand front corner.

4	 Plug in and then turn the speed control to the ‘ON’ position. 
The weighing display screen will come on and either the low 
speed light or high speed light will illuminate depending on which 
bowl/blender is fitted. If no bowl/blender fitted both speed lights 
will remain off.

	 Speed Control – manually select the required speed (refer to the 
recommended speed chart). 

	 Pulse – use the pulse (P) for short bursts. The pulse will operate 
for as long as the control is held in position.

5	 At the end of processing turn the speed control to the OFF 'O' 
position.

l	 Always switch off and unplug before removing the lid.

	 important
l	 Your processor is not suitable for crushing or grinding coffee 

beans, or converting granulated sugar to caster sugar.
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Light Function/
Attachments

No Lights Light Flashing

Low speed Metal mixing 
bowl and tools

• �No bowl or 
blender fitted or 
interlocked to 
power unit.

• �Power unit not 
plugged in. 

• �Speed control 
not turned to 
‘ON’ position. 

Indicates one of 
the following:
• �Lid or bowl 

removed or 
unlocked whilst 
speed selected.

• �To reset – turn 
to ‘O’, then 
turn to ‘ON’ 
and reselect a 
speed.

High speed Processor 
bowl and 
attachments/
tools or
Blender

• �Unit left plugged 
in for more than 
30 minutes.

• �The power unit 
will not operate 
until the speed 
control is turned 
to ‘O’ position 
and turned back 
to the ‘ON’ 
postion.

weighing function/countdown timer
	 Your food processor is fitted with a built in weighing function to 

allow ingredients to be weighed straight into the bowl or blender 
goblet.

l	 The Maximum weighing capacity is 3kg. This is the total weight 
of all the ingredients including the weight of the bowl or goblet.

to use the weighing function
1	 Always fit the bowl, detachable drive shaft and attachment or 

blender goblet onto the power unit before adding ingredients.
2	 Plug in – the display screen will 

remain blank until the speed control 
is turned to ‘ON’.

3	 Turn to 'ON' the display screen will 
light up.

4	 Press the (kg/lb) button to select 
either grams or ounces. The display 
will default to kg/g when first 
switched on.

l	 The unit weighs in 1g increments 
and teaspoon/tablespoon measures 
are recommended for weighing 
small quantities.

5	 Check the display shows ‘0’, if not, zero by pressing the ZERO 
button. Then weigh the required ingredients straight into the 
bowl or goblet. After the weight is displayed, press the ZERO 
button and the display will return to ‘0’. Add the next ingredients 
and that weight will be displayed. Repeat until all ingredients are 
weighed.

l	 To zero press the ZERO button once.
6	  Fit the lid and select a speed to operate the processor.
l	 During operation the display screen will show the count up time.
l	 To swap to the weighing function, turn to the 'ON' position 

and  whilst the timer is paused hold the kg/lb button down for 
2 seconds.

l	 If the display is not zeroed and either the ingredients or the bowl/
attachment/lid are removed the display will flash (----) to 
represent a minus reading. Press the ZERO button to reset.

l	 The weight of any additional ingredients added down the feed 
tube whilst the processor is running will not be shown on the 
display screen.

bp weighing tray
	 A removable weighing tray 

is supplied for weighing 
ingredients without the bowl or 
blender. 
To use, place the tray on top 
of the power unit and turn 
clockwise to secure in place.

	 To remove just turn anti-
clockwise and lift off.

Count up timer
l	 During operation the display 

screen will automatically 
operate as a count up timer. 

l	 The timer will count up in seconds to 10 minutes and will pause 
whenever the speed control is turned to ‘ON’ position.

l	 To reset the timer to zero press the ZERO button.  
	 auto switch off
l	 The display screen will turn on whenever the speed control is in 

the 'ON' position, unless the auto switch off has activated.  
l	 The auto switch off will activate if the appliance is left plugged in 

without operating for more than 30 minutes. To re-activate press 
either the ZERO button or turn the speed control off 'O' and then 
back to the 'ON' position.

	 important
l	 Do not overload by exceeding the maximum weighing capacity 

of 3kg. The display will show [o – Ld] if the weighing function is 
overloaded.

l	 Do not subject the power unit to excessive force as this may 
damage the weighing sensor. 

l	 Always place the processor on a dry flat surface prior to 
weighing.

l	 Do not move the power unit during operation of the weighing 
function. 

to use your blender (if supplied)

1	 Fit the sealing ring br into the blade assembly bq - ensuring the 
seal is located correctly in the grooved area.

l	 Leaking will occur if the seal is damaged or 
incorrectly fitted.

2	 Hold the underside of the blade assembly bq and insert the 
blades into the goblet - turn anti-clockwise until it is secure 4.

3	 Put your ingredients into the goblet.
4	 Fit the lid onto the goblet and turn clockwise 5 until it clicks. Fit 

the filler cap.
5	 Place the blender onto the power unit by placing the handle to 

the right hand side and turn forward 6 until it locks.
l	 The blender will not operate if not fitted to the 

interlock correctly. Check that the handle is situated 
to the right hand front corner.  

	 The blender will not operate if incorrectly assembled.
6	 Select a speed (refer to the recommended speed chart) or use 

the pulse control.
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using the attachments
Refer to recommended speed chart for each attachment.

Processor bowl

cs knife blade
Follow the instruction under “to use your food processor”.

ct max capacity disc
1	 Fit the drive shaft and bowl onto the power unit.
2 	Fit the knife blade.
3 	Add ingredients to be processed.
4 	Fit the capacity disc over the top of the blade ensuring it sits 

on the ledge inside the bowl 7. Do not push down on the 
capacity disc.

5 	Fit the lid and switch on.

slicing/grating plates dk – dr
1 	Fit the detachable drive shaft and processor bowl onto the 

power unit.
2 	Select the desired plate and fit into the carrier with the cutting 

side uppermost.
l	 Locate one end of the plate under the rim and press the other 

end into position 8.
l	 The French fry plate is not removable from the 

carrier .
3 	Fit the lid.
4 	Put the food in the feed tube.
	 Choose which size feed tube you want to use. The pusher 

contains a smaller feed tube for processing individual items or 
thin ingredients.

	 To use the small feed tube - first put the large pusher inside the 
feed tube.

	 To use the large feed tube - use both pushers together.
5	 Switch on and push down evenly with the pusher - never put 

your fingers in the feed tube.

ds citrus juicer
	 Use the citrus juicer to squeeze the juice from citrus fruits (e.g. 

oranges, lemons, limes and grapefruits).

	 cone
	 sieve

to use the citrus juicer
1 	Fit the detachable drive shaft and processor bowl onto the 

power unit.
2	 Fit the sieve into the bowl - ensuring the sieve handle is locked 

into position directly over the bowl handle bl.
3	 Place the cone over the drive shaft turning until it drops all the 

way down bm.
4	 Cut the fruit in half. Then switch on and press the fruit onto the 

cone.
l	 The citrus juicer will not operate if the sieve is not 

locked correctly.

dt attachment storage box
	 Your food processor is supplied with a storage box for your bowl 

attachments and plates.

1 	Fit the knife blade, plates, whisk and creaming beater into the 
storage box when not in use bn.

2	 The storage box is fitted with a safety lock - close the lid to lock. 
To open - push the tab in bo and lift up the lid bp.

metal mixing bowl cl – cr
1 	Fit the metal mixing bowl to the power unit by placing the handle 

towards the right hand side and turn forward bq until it locks. 
2 	Fit either the whisk p, creaming beater q and r or dough 

tool n over the bowl drive shaft.

using the whisk
1	 Push the beater br securely into the drive head.
2	 Fit the whisk over the In bowl drive.
3 	Add the ingredients.
4	 Fit the lid and switch on.

using the creaming beater
	 Fitting the wiper blade
l	 The wiper blade is supplied already fitted and should always be 

removed for cleaning.
1	 Carefully fit the flexible wiper blade onto the tool by locating the 

base of the wiper blade into the slot bs then fit one side into the 
groove before gently hooking the end in place bt. Repeat with 
the other side ck.

1	 Push the creaming beater cl securely into the drive head.
2	 Fit the beater over the In bowl drive.
3	 Add the ingredients.
4	 Fit the lid and switch on.

using the dough tool
	 Fit the dough tool over the in-bowl drive.
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care & cleaning
l	 Always switch off and unplug before cleaning.
l	 Handle the blades and cutting plates with care - they 

are extremely sharp.
l	 Some foods may discolour the plastic. This is perfectly normal 

and will not harm the plastic or affect the flavour of your 
food. Rub with a cloth dipped in vegetable oil to remove the 
discolouration.

	 power unit
l	 Wipe with a damp cloth, then dry. Ensure that the interlock area 

is clear of food debris.
l	 Do not immerse the power unit in water.
l	 Store excess cord in the storage area at the back of the power  

unit cm.

	 blender
l	 Care should be taken when removing the blade unit from the 

base.
1	 Wash the goblet by hand.
2	 Remove and wash the seal.
3	 Do not touch the sharp blades – brush them clean using hot 

soapy water, then rinse thoroughly under the tap. Do not 
immerse the blade unit in water.

4	 Leave to dry upside down.

	 whisk
l	 Detach the whisk from the drive head by gently pulling it free. 

Wash in warm soapy water.
l	 Wipe the drive head with a damp cloth, then dry. Do not 

immerse the drive head in water.

	 creaming beater
1	 Always remove the flexible wiper blade from the tool before 

cleaning bs, bt, ck  .
2	 Wash the flexible wiper blade and tool in hot soapy water, then 

dry thoroughly. 

	 all other parts
l	 Wash by hand, then dry.
l	 Alternatively they are dishwasher safe and can be washed in 

your dishwasher.

item suitable for 
dishwashing

main bowl, lid, pushers 4

knife blade 4

metal bowl and lid 4

dough tool 4

detachable drive shaft 4

plates 4

max capacity disc 4

whisk/creaming beater
Do not immerse the drive head in water

4

blender goblet, lid, filler cap 4

blade unit and seal for blender 8

citrus juicer 4

weighing tray 4

storage box 8

spatula 4

service & customer care
	 If you experience any problems with the operation 

of the appliance, before calling for assistance 
refer to the troubleshooting guide or visit www.
kenwoodworld.com.

	 UK
	 If you need help with:
l	 using your appliance or
l	 servicing, spare parts or repairs (in or out of guarantee)
Z	call Kenwood customer care on 023 9239 2333. Have your 

model number (e.g. FHM15) and date code  
(5 digit code e.g. 13L35) ready. They are on the underside 
of the power unit.

l	 spares and attachments
Z	call 0844 557 3653.
	 other countries
l	 If you experience any problems with the operation of 

your appliance, before requesting assistance refer to the 
“troubleshooting guide” section in the manual or visit 
www.kenwoodworld.com.

l	 Please note that your product is covered by a warranty, which 
complies with all legal provisions concerning any existing 
warranty and consumer rights in the country where the product 
was purchased. 

l	 If your Kenwood product malfunctions or you find any defects, 
please send it or bring it to an authorised KENWOOD Service 
Centre. To find up to date details of your nearest authorised 
KENWOOD Service centre visit www.kenwoodworld.com or the 
website specific to your Country. 

l	 Designed and engineered by Kenwood in the UK.
l	 Made in China.

IMPORTANT INFORMATION FOR CORRECT DISPOSAL 
OF THE PRODUCT IN ACCORDANCE WITH THE 
EUROPEAN DIRECTIVE ON WASTE ELECTRICAL AND 
ELECTRONIC EQUIPMENT (WEEE)
At the end of its working life, the product must not be disposed of 
as urban waste.
It must be taken to a special local authority differentiated waste 
collection centre or to a dealer providing this service.
Disposing of a household appliance separately avoids possible 
negative consequences for the environment and health deriving 
from inappropriate disposal and enables the constituent materials 
to be recovered to obtain significant savings in energy and 
resources. As a reminder of the need to dispose of household 
appliances separately, the product is marked with a crossed-out 
wheeled dustbin.
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	 guarantee UK only
	 If your food processor goes wrong within one year from the date 

you bought it, we will repair it (or replace it if necessary) free of 
charge provided:

l	 it has been used in accordance with these instructions.
l	 you have not misused, neglected, or damaged it;
l	 it has not been modified (unless by KENWOOD);
l	 it is not second hand;
l	 it has not been used commercially;
l	 you have not fitted a plug incorrectly; and
l	 you supply your receipt to show when you bought it.
	 This guarantee does not affect your statutory rights.

recipes ideas/suggestions

carrot and coriander soup
	 use the blender
	 25g butter
	 50g onion chopped
	 1 clove garlic crushed
	 750g carrot cut into 1½ cm cubes
	 cold chicken stock
	 10-15mls (2-3tsp) ground coriander
	 salt and pepper

1	 Melt the butter in a pan, add the onion and garlic and fry until 
soft.

2	 Place the carrot into the blender, add the onion and garlic. Add 
sufficient stock to reach the 1.6L level marked on the goblet. Fit 
the lid and filler cap.

3	 Blend on maximum speed for 5 seconds for a coarse soup or 
longer for a finer result.

4	 Transfer the mixture to a saucepan, add the coriander and 
seasoning and simmer the soup for 30 to 35 minutes or until 
cooked.

5	 Adjust the seasoning as necessary and add extra liquid if 
required.
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troubleshooting guide
Problem Cause Solution

The processor will not operate. No Power.
Speed light not lit.

Bowl not fitted to power unit correctly.

Bowl lid not locked on correctly.

Check processor is plugged in.

Check bowl is located correctly and the 
handle is situated towards the right hand 
side.

Check that the lid interlock is located 
correctly into the handle area.

The processor will not work if the bowl and 
lid are fitted incorrectly.

Blender will not operate. Blender not locked on correctly.

Blender not assembled correctly.

The blender will not operate if fitted 
incorrectly to the interlock.

Check blade unit is fully tightened into the 
goblet.

Processor stops or slows during processing. Overload protection operated.
Processor overloaded or overheated during 
operation.

Maximum capacity exceeded.

Switch off, unplug and allow the appliance 
to cool down for approximately 15 minutes.

Refer to the speed chart for maximum 
capacities to process.

Weighing function

(- - - - ) flashing on screen

Weight changed on display screen.

Either the ingredients or the bowl/attachment/
lid  have been removed and (- - - -) represents 
a minus reading.

Quantity weighed too small.

Power unit moved during operation.

Press the ZERO button to reset.

Use teaspoon and tablespoon measures 
for very small quantities.

Do not move unit during use.
Zero the display before weighing next 
ingredients.

Processor not operating and speed light 
flashing.

Appliance left plugged in without operating for 
more than 30 minutes.

Lid or bowl removed or unlocked whilst speed 
selected.

Press either the ZERO button or turn the 
speed control OFF 'O' and then back to 
the 'ON' position.

To reset – turn to ‘O’, then turn to ‘ON’ 
and reselect a speed.

Blender leaking from blade assembly base. Seal missing.
Seal incorrectly fitted.
Seal damaged.

Check seal is fitted correctly and not 
damaged. To obtain a replacement seal 
see “service & customer care”.

Blender seal missing from blade unit when 
removed from packaging.

The seal is packed pre-fitted to the blade unit. Unscrew goblet and check that seal is 
fitted to blade unit.
To obtain a replacement seal see “service 
& customer care”.

Poor performance of tools/attachments. Refer to hints in relevant “using the attachment” section. Check attachments are assembled 
correctly.
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أفكار وصفات التحضير/الاقتراحات
حساء الجزر والكزبرة

استخدمي المازج
٢٥ غرام زبد

٥٠ غرام مفروم بصل
١ فص ثوم مطحون

٧٥٠ غرام جزر مقطع إلى مكعبات بطول ١.٥ سم
مرق دجاج بارد

١٠ إلى ١٥ مللي )٢ إلى ٣ ملعقة صغيرة( مسحوق كزبرة
ملح وفلفل أسود

يذاب الزبد في مقلاة، ثم أضيفي البصل والثوم مع القلي لحين يصبح  	١
القوام ليناً.

أضيفي الجزر إلى المازج، ثم أضيفي البصل والثوم. أضيفي كمية  	٢
كافية من المرق حتى الوصول إلى علامة مستوى ١،٦ لتر الموضحة 

على الدورق. ركبي الغطاء العلوي وفتحة التعبئة.
امزجي على السرعة القصوى لمدة ٥ ثوان للحصول على حساء بقوام  	٣

خشن أو لمدة أطول للحصول على حساء بقوام ناعم.
انقلي الخليط إلى المقلاة، أضيفي الكزبرة والتوابل ثم يترك الخليط على  	٤

نار هادئة لمدة ٣٠ إلى ٣٥ دقيقة أو لحين النضج.
أضيفي التوابل حسب الحاجة وأضيفي المزيد من المرق حسب الحاجة. 	٥
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«∞úU¡ ̈Od ±dØV ́Kv Ë•b… «∞DUÆW °AJq Å∫Ò.
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Å∫Ò Ë√Ê «∞LI∂i ±∑πt ≤U•OW «∞OLOs. Å∫Ò ≠w 
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«∞LºOq ¥ºd» ±s ÆÚb… ±πLúW «∞AHd«‹.•KIW «ù•JUÂ ̈Od ±dØ∂W

•KIW «ù•JUÂ ̈Od ±dØ∂W ≠w ±u{FNU §Ob«Î

•KIW «ù•JUÂ ¢U∞HW.

�¢∫IIw ±s ¢dØOV •KIW «ù•JUÂ ≠w ±u{FNU «∞B∫Ò 

Ë°Dd¥IW Å∫O∫W Ë√≤NU ̈Od ¢U∞HW. ∞K∫Bu‰ ́Kv •KIW 

≈•JUÂ ôß∑∂b«‰ «∞∫KIW «∞∑U∞HW .̧«§Fw Æºr ”«∞BOU≤W 

Ë¸́U¥W «∞FLö¡“
´Mb ≈îd«Ã Ë•b… «∞AHd«‹ ±s «∞∑GKOn 

∞r ¥∑r «∞F∏u¸ ́Kv •KIW «ù•JUÂ «∞ªUÅW 

°U∞ªö◊

¥∑r ¢eË¥b •KIW «ù•JUÂ œ«îq ÅMbË‚ «∞∑GKOn ±dØ∂W 

≠w Ë•b… «∞AHd«‹.

≠Jw «∞bË‚̧ Ë¢QØOb ±s ¢dØOV •KIW «ù•JUÂ ≠w 

±πLúW «∞AHd«‹.

∞K∫Bu‰ ́Kv •KIW ≈•JUÂ °b¥KW, ̧«§Fw Æºr 

”«∞BOU≤W Ë¸́U¥W «∞FLö¡“.
ô ¢FLq «_œË«‹/«∞LK∫IU‹ °AJq §Ob¸«§Fw «∞∑KLO∫U‹ «∞L∑FKIW °Jq √œ«… √Ë ±K∫o ≠w Æºr å«ß∑ªb«Â «∞LK∫oò .¢QØbÍ ±s ¢dØOV «∞LK∫IU‹ °AJq Å∫Ò

مؤشر السرعة الضوئي غير مضاء.

جهاز تحضير الطعام لا يعمل مع وميض 
مؤشرات السرعة الضوئية.

تم ترك الجهاز موصل بمصدر التيار الكهربي لأكثر من 
٣٠ دقيقة دون تشغيله.

تم إزالة أو فك الغطاء العلوي أو السلطانية أثناء تحديد 
سرعة تشغيل.

اضغطي إما على زر ZERO أو لفي مفتاح التحكم في 
السرعة إلى موضع الإيقاف             ثم إعادته مرة 

.»ON« أخرى إلى موضع التشغيل

لإعادة التعيين – لفي مفتاح التحكم في السرعة إلى 
موضع الإيقاف »O«، ثم أعيديه مرة أخرى إلى موضع 

التشغيل »ON« وأعيدي تحديد سرعة التشغيل.

تمت إزالة المكونات أو السلطانية/الملحق/الغطاء العلوي 
وبالتالي تعرض الرسالة )- - - -( قراءة سالبة.

اضغطي على زر ZERO لإعادة التعيين.تومض الرسالة )- - - -( على الشاشة.

OFF (O)
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14

«∞FMU¥W Ë«∞∑MEOn

l	√ËÆHw œ«zLUÎ ¢AGOq «∞πNU“ Ë«≠BKOt ́s ±Bb¸ «∞∑OU̧ «∞JNd°w Æ∂q 

«∞∑MEOn.

l	Æb ¢R£d °Fi «ô¨c¥W ́Kv ∞uÊ «∞∂öß∑p. ≥c« «±d ©∂OFw ¢LU±U Ëô ¥Cd 

°U∞∂öß∑p «Ë ¥R£d ́Kv ≤JNW «∞DFUÂ. «±º∫w «∞∂öß∑Op °ILU‘ ±GLu” 

≠w “¥X ≤∂U¢w ù“«∞W ¢GOOd «∞KuÊ.

	Ë•b… «∞DUÆW

l	¢Lº` °IDFW ÆLU‘ ̧©∂W, £r ¢πHn. ¢QØb ±s îKu ±MDIW «∞∑d«°j ±s 

°IU¥U «∞DFUÂ.

l	ô ¢Iu±w °GLd Ë•b… «∞DUÆW ≠w «∞LU¡.

l	Æu±w °Kn «∞ºKp «∞e«zb ≠w ±JUÊ ¢ªe¥s «∞ºKp √ßHq Ë•b… «∞DUÆW cm.

	               

l	¥πV ¢uîw «∞∫c¸ ́Mb ≈“«∞W Ë•b… «∞AHd«‹ ́s «∞IÚb….

1	«̈ºKw «∞bË‚̧ ¥bË¥UÎ.

2	√“¥Kw •KIW «ù•JUÂ Ë«̈ºKONU.

3	ô ¢KLºw «∞AHd«‹ «∞∫Uœ… - Æu±w °∑MEOn «∞AHd«‹ °u«ßDW «∞Hd«®U… 

°Uß∑ªb«Â ±U¡ ßUîs ËÅU°uÊ, £r Æu±w °ADHNU §Ob«Î ¢∫X «∞BM∂u¸. 

ô ¢Iu±w °GLd Ë•b «∞AHd«‹ ≠w «∞LU¡.

4	«¢dØONU ¢πn ≠w Ë{l ±IKu».

l	«±º∫w ̧√” «∞L∫d„ °IDFW ÆLU‘ ̧©∂W, £r ¢πHOHNU. ô ¢GLdÍ ̧√” 

«∞L∫d„ ≠w «∞LU¡.

	§LOl «ô§e«¡ «ôîdÈ

l	¢Gºq °U∞Ob £r ¢πHn.

«∞FMBd«∞FMUÅ 

«∞LMUß∂W 

∞KGºOq œ«îq 

º̈U∞W «_©∂U‚

±∫u¸ «∞bË¸«Ê

ô ¢GLdÍ ̧√” «∞L∫d„ ≠w «∞LU¡

œË‚̧           «∞GDU¡ «∞FKuÍ, ≠∑∫W «∞∑F∂µW

Ë•b… «∞AHd«‹ Ë•KIW «ù•JUÂ «∞ªUÅW             

B́U̧… ±u«∞̀

«∞ªb±W Ë¸́U¥W «∞FLö¡

l	¢BLOr Ë¢Du¥d doowneK ≠w «∞LLKJW «∞L∑∫b….

l	ÅMl ≠w «∞BOs.

≠w ≤NU¥W «∞FLd «∞∑AGOKw ∞KπNU“, ¥πV ́bÂ «∞∑ªKh ±s «∞πNU“ ≠w ≤HU¥U‹ 

«∞LMU©o «∞∫Cd¥W.

°q ¥πV √îcÁ ≈∞v ±dØe ¢πLOl îU’ °πNW ±∫KOW ±∑ªBBW ≠w «∞∑ªKh ±s 

≥cÁ «∞MHU¥U‹ √Ë ≈∞v ¢U§d ¥IbÂ ≥cÁ «∞ªb±W.

«∞∑ªKh ±s «_§Ne… «∞LMe∞OW ́Kv ≤∫u ±MHBq, ¥πMV «ü£U̧ «∞ºK∂OW «∞L∫∑LKW 

´Kv «∞∂OµW Ë«∞B∫W Ë«∞∑w ¢M∑Z ́s «∞∑ªKh ±s ≥cÁ «∞MHU¥U‹ °Dd¥IW ̈Od 

±MUß∂W, ØLU √Ê ≥cÁ «∞FLKOW ¢ºL̀ °Uß∑dœ«œ «∞Lu«œ «∞LJu≤W «_±d «∞cÍ ¥∑Ò 

«∞∫Bu‰ ́Kv Ë≠u¸«‹ Ø∂Od… ≠w ±πU‰ «∞DUÆW Ë«∞Lu«̧œ. ∞K∑cØOd °CdË¸… 

«∞∑ªKh ±s «_§Ne… «∞LMe∞OW ́Kv ≤∫u ±MHBq, ¥u§b ́Kv «∞πNU“ Åu¸… 

±ADu°W ∞ºKW ÆLU±W –«‹ ́πö‹.

توخي الحذر أثناء التعامل مع الشفرات وأسطح التقطيع – هذه  	l
الأجزاء حادة جداً.

خفاقة البيض 	
افصلي الخفاقة عن رأس المحرك عن طريق شدها برفق نحو الخارج. 	l

اغسليها بالماء الدافئ والصابون. 	

مضرب الخلطات الكريمية 	
.ck، bs، bs ١ أزيلي دائماً الخفاقة المرنة عن الملحق )الأداة( قبل التنظيف
٢ اغسلي الخفاقة المرنة والملحق )الأداة( في محلول ماء وصابون ساخن ثم 

جففيهما جيداً.

بطريقة أخرى، وحيث أن هذه الأجزاء مناسبة لغسالة الأطباق، فيمكنك أيضاً  	l
غسلها في غسالة الأطباق.

في حالة مواجهة أية مشكلة متعلقة بتشغيل الجهاز، قبل الاتصال لطلب  	l

المساعدة، يرجى مراجعة قسم »دليل اكتشاف المشكلات وحلها« في 
 .www.kenwoodworld.com الدليل أو زيارة موقع الويب

يرجى الملاحظة بأن جهازك مشمول بضمان، هذا الضمان يتوافق مع  	l

كافة الأحكام القانونية المعمول بها والمتعلقة بحقوق الضمان والمستهلك 
في البلد التي تم شراء المنتج منها. 

في حالة تعطل منتج Kenwood عن العمل أو في حالة وجود أي عيوب،  	l

 .KENWOOD فيرجى إرساله أو إحضاره إلى مركز خدمة معتمد من
للحصول على معلومات محدثة حول أقرب مركز خدمة معتمد من 

 KENWOOD، يرجى زيارة موقع الويب 
www.kenwoodworld.com، أو موقع الويب المخصص لبلدك. 

معلومات هامة هو الكيفية الصحيحة للتخلص من المنتج وفقاً 
لتوجيهات الاتحاد الأوروبي المتعلقة بنفايات المعدات الكهربائية 

)WEEE( والإلكترونية

المازج

4

4

4

4

4

4

4

4

4 

8

4

4

8

4

السلطانية الرئيسية، الغطاء العلوي، عصا دفع المكونات
سكين التقطيع

السلطانية المعدنية والغطاء العلوي 
أداة العجين

أسطح التقطيع 
قرص السعة القصوى 

خفاقة البيض/مضرب الخلطات الكريمية

صينية الوزن 
صندوق التخزين

ملعقة التقليب

المازج
بالمازج
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dt صندوق تخزين الملحقات
يأتي جهاز تحضير الطعام مصحوباً بصندوق مخصص لتخزين ملحقات  	

السلطانية وأسطح التقطيع.

ضعي سكين التقطيع والأسطح والخفاقة مضرب الخلطات الكريمية داخل  	١
.bn صندوق التخزين في حالة عدم استخدامها

صندوق التخزين مجهز بقفل أمان – اقفلي الغطاء العلوي ليتم قفل الصندوق  	٢
بأمان. لفتح الصندوق - اضغطي على اللسان bo للداخل وارفعي الغطاء 

.bp العلوي

cr – cl سلطانية الخلط المعدنية
ركبي سلطانية الخلط المعدنية في وحدة الطاقة )الموتور( مع توجيه المقبض  	١

ناحية الجانب الأيمن ولفيها إلى الأمام bq حتى تستقر في موضع القفل.
ركبي إما خفاقة البيض cp أو مضرب الخلطات الكريمية cq أو خفاقة  	٢
الخلطات الكريمية cr أو أداة العجين cn على محور دوران السلطانية.

استخدام مضرب البيض
ادفعي المضرب br بإحكام داخل رأس المحرك. 	١

ركبي الخفاقة على محور دوران السلطانية. 	٢
أضيفي المكونات. 	٣

ركبي الغطاء العلوي وشغلي الجهاز. 	٤

استخدام مضرب الخلطات الكريمية
تركيب الخفاقة المرنة 	

تزود الخفاقة المرنة مركبة بالفعل ويجب فكها دائماً للتنظيف. 	l
ركبي الخفاقة المرنة بحذر في الملحق )الأداة( عن طريق إدخال قاعدة  	١

الخفاقة المرنة في الشق bs ثم إدخال أحد جانبي الخفاقة في التجويف قبل 
تعشيق طرف الخفاقة bt برفق في موضعه.

.ck كرري نفس الخطوات مع الجانب الآخر
ادفعي مضرب الخلطات الكريمية cl بإحكام داخل رأس المحرك. 	١

ركبي المضرب على محور دوران السلطانية. 	٢
أضيفي المكونات. 	٣

ركبي الغطاء العلوي وشغلي الجهاز. 	٤

استخدام أداة العجين
ركبي أداة العجين على محور دوران السلطانية الداخلي. 	
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	≥UÂ

l	ô ¢∑πUË“Í «_•LU‰ «∞LºLuÕ °NU ±s îö‰ “¥Uœ… «_Ë“«Ê ́Kv 3 ØGr.  
¢Fd÷ «∞AU®W «∞IOLW  

 ]o - dL[ ≠w •U∞W ¢πUË“ Ë“Ê «∞LJu≤U‹ ∞K∫b «_ÆBv «∞LºLuÕ.

l	ô ¢CFw Ë“Ê Ø∂Od ́Kv Ë•b… «∞DUÆW •OY Æb ¥º∂V –∞p ¢Kn ±º∑AFd 

«∞u“Ê.

l	{Fw §NU“ ¢∫COd «∞DFUÂ ́Kv ßD` ±º∑uÍ §U· Æ∂q ́LKOW «∞u“Ê.

l	ô ¢∫dØw Ë•b… «∞DUÆW √£MU¡ «ß∑ªb«Â Ë™OHW «∞u“Ê.

                         (≠w •U∞W «∞∑eË¥b œ«îq ÅMbË‚ «∞∂Ol)

l	≈–« ØU≤X •KIW «ù•JUÂ ¢U∞HW √Ë ̈Od ±∫JLW °AJq Å∫Ò 

≠ºu· ¥∫bÀ ¢ºd¥∂UÎ.

3	{Fw ±Ju≤U¢p °b«îq «∞bË‚̧.

4	¸Ø∂w «∞GDU¡ «∞FKuÍ ́Kv «∞bË‚̧ Ë∞HOt ≠w «¢πUÁ ́IU̧» «∞ºÚW 5. 

•∑v ≈•JUÂ «∞IHq. ̧Ø∂w ̈DU¡ ≠∑∫W «∞∑F∂µW.

«ß∑ªb«Â «∞LK∫IU‹

¸«§Fw §bË‰ ßd́U‹ «∞∑AGOq «∞LuÅv °NU ∞Jq ±K∫o.

مؤقت العد التصاعدي
أثناء تشغيل الجهاز، تعمل شاشة العرض تلقائياً كمؤقت عد تصاعدي. 	l

يعد المؤقت تصاعدياً بالثانية وحتى ١٠ دقائق ويتوقف عن العد التصاعدي  	l
.»ON« مؤقتاً متى تم لف مفتاح التحكم في السرعة إلى موضع التشغيل

.ZERO لإعادة تعيين المؤقت إلى القيمة صفر، اضغطي على زر 	l

تعمل شاشة العرض مرة أخرى بمجرد لف مفتاح التحكم في السرعة إلى  	l
موضع التشغيل »ON«، ما لم يتم تنشيط وظيفة الإيقاف التلقائي.

يتم تنشيط وظيفة الإيقاف التلقائي في حالة ترك الجهاز موصلًا بمصدر  	l
التيار الكهربي لمدة أطول من ٣٠ دقيقة دون تشغيله. لإعادة تنشيط الجهاز، 
اضغطي إما على زر ZERO أو لفي مفتاح التحكم في السرعة إلى موضع 

.»ON« ثم إعادته مرة أخرى إلى موضع التشغيل »O« الإيقاف

	«ù¥IU· «∞∑KIUzw

ركبي حلقة الإحكام br على وحدة الشفرات bq – مع التأكد من  	١
استقرار حلقة الإحكام في موضعها بشكل صحيح داخل التجويف.

أمسكي الجانب السفلي لوحدة الشفرات bq وركبي الشفرات داخل  	٢
الدورق – ثم لفيها في اتجاه عكس عقارب الساعة لإحكام القفل 

.4

استخدام المازج

ركبي المازج على وحدة الطاقة )الموتور( مع توجيه المقبض ناحية الجانب  	٥
الأيمن ولفيه إلى الأمام 6 حتى يستقر في موضع القفل.

لن يعمل المازج في حالة التركيب بشكل غير صحيح في موضع  	l
تعشيق القفل. تأكدي من توجيه المقبض ناحية الركن الأمامي 

الأيمن.
لن يعمل المازج في حالة تركيبه بشكل غير صحيح. 	

6	•bœÍ «∞ºd́W «∞LDKu°W (̧«§Fw §bË‰ «∞ºd́U‹ «∞LuÅv °NU) √Ë «ß∑ªb±w 

¢∫Jr «∞∑AGOq «∞M∂Cw.

cs سكين التقطيع
اتبعي التعليمات الواردة في قسم »استخدام جهاز تحضير الطعام«.

ct قرص السعة القصوى
ركبي محور الدوران والسلطانية في وحدة الطاقة )الموتور(. 	١

ركبي سكين التقطيع. 	٢
ضعي المكونات المراد تحضيرها. 	٣

ركبي قرص السعة القصوى على قمة نصل السكين وتأكدي من استقرارها  	٤
على الحافة الموجودة داخل السلطانية 7. لا تضغطي على قرص السعة 

القصوى لأسفل.
ركبي الغطاء العلوي وشغلي الجهاز. 	٥

dr - dk أسطح التقطيع/البشر
ركبي محور الدوران وسلطانية جهاز تحضير الطعام في وحدة الطاقة  	١

)الموتور(.
اختاري السطح المطلوب وركبيه على الحامل مع توجيه جانب القطع لأعلى. 	٢

أدخلي طرف السطح أسفل الحافة واضغطي على الطرف الآخر ليستقر في  	l
موضع التثبيت 8.

سطح تقطيع الأصابع الفرنسية لا يمكن فكه عن الحامل. 	l
ركبي الغطاء العلوي. 	٣

أدخلي الطعام من خلال أنبوب إدخال المكونات. 	٤
اختاري حجم أنبوب إدخال الطعام الذي تريدين استخدامه. تتضمن مجموعة  	
عصا دفع المكونات أنبوب صغير لإدخال المكونات الرفيعة أو المكونات في 

صورة فردية على حدة.
لاستخدام أنبوب إدخال الطعام الصغير – ركبي أولًا مقبض دفع الطعام  	

الكبير داخل أنبوب إدخال الطعام.
لاستخدام أنبوب إدخال الطعام الكبير – استخدمي مقبضي دفع الطعام معاً. 	

شغلي الجهاز مع دفع الطعام بالتساوي بواسطة عصا دفع المكونات –  	٥
احذري وضع أصابعك داخل فتحة إدخال المكونات.

ds عصارة الموالح
استخدمي العصارة لتحضير العصير من الموالح )مثل البرتقال والليمون  	

والليمون الحمضي والغريب فروت(.

مخروط العصر 	
المصفاة 	

استخدام عصارة الموالح
ركبي محور الدوران وسلطانية جهاز تحضير الطعام في وحدة الطاقة  	١

)الموتور(.
ركبي المصفاة في السلطانية – تأكدي من استقرار مقبض المصفاة في  	٢

.bl مواضعه مباشرة على مقبض السلطانية
ركبي مخروط العصر على محور الدوران وأديريه حتى يستقر تماماً في  	٣

.bm القاع
قطعي ثمار الفواكه إلى نصفين. ثم شغلي الجهاز واضغطي الفاكهة على  	٤

مخروط العصر.
لن تعمل العصارة في حالة تركيب المصفاة بشكل غير صحيح. 	l
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ôß∑FLU‰ §NU“           «∞DFUÂ

l	¸Ø∂w œ«zLUÎ Ë́U¡ «∞∑IDOl Ë«∞LK∫o ≠w §NU“ ¢∫COd «∞DFUÂ Æ∂q ≈{U≠W 

«∞LJu≤U‹.

3	¸Ø∂w «∞GDU¡ «∞FKuÍ ±l «∞∑QØb ±s «ß∑Id«̧ «∞πe¡ «∞FKuÍ ±s ±∫u¸ 

«∞bË¸«Ê/«_œ«… ≠w ±dØe «∞GDU¡ «∞FKuÍ 3.

l	 ∞s ¥FLq §NU“ ¢∫COd «∞DFUÂ ≠w •U∞W ¢dØOV «∞ºKDU≤OW √Ë 

«∞GDU¡ «∞FKuÍ °Dd¥IW ̈Od Å∫O∫W ≠w ±u{l ¢FAOo «∞IHq. 

¢QØbÍ ±s ¢u§Ot √≤∂u» ≈œîU‰ «∞LJu≤U‹ Ë±I∂i «∞ºKDU≤OW 

≈∞v «∞πU≤V «_¥Ls ∞KπNU“.

	±H∑UÕ ¢∫b¥b «∞ºd́W ”lortnoC deepS“ - «î∑U̧Í «∞ºd́W «∞LDKu°W 

¥bË¥UÎ (̧«§Fw §bË‰ «∞ºd́U‹ «∞LuÅv °NU).

	«∞∑AGOq «∞M∂Cw ”esluP“ - «ß∑ªb±w ±H∑UÕ Ë{l «∞∑AGOq «∞M∂Cw 

(P) ∞K∑AGOq ∞H∑d«‹ ÆBOd…. ¥FLq Ë{l «∞∑AGOq «∞M∂Cw ©u«‰ ≠∑d… 

«∞CGj ́Kv ±H∑UÕ «∞∑∫Jr.

l	√ËÆHw œ«zLUÎ ¢AGOq «∞πNU“ Æ∂q ≈“«∞W «∞GDU¡ «∞FKuÍ.

	±ö•EW ≥U±W

l	§NU“ ¢∫COd «∞DFUÂ ̈Od ±özr ∞D∫s •∂u» «∞INu… √Ë ¢∫u¥q •∂O∂U‹ 

«∞ºJd ≈∞v ßJd °uœ¸….

	§NU“ ¢∫COd «∞DFUÂ ±πNe °u™OHW Ë“Ê œ«îKOW Ë–∞p ∞u“Ê «∞LJu≤U‹ 

±∂U®d… œ«îq «∞ºKDU≤OW √Ë œË‚̧ «∞LºOq.

l	ßFW «∞u“Ê «∞IBuÈ 3 ØGr. ßFW «∞u“Ê «∞IBuÈ ́∂U̧… ́s Ë“Ê Øq 

«∞LJu≤U‹ °Uù{U≠W ≈∞v Ë“Ê «∞ºKDU≤OW √Ë «∞bË‚̧.

«ß∑ªb«Â Ë™OHW «∞u“Ê

1	¸Ø∂w œ«zLUÎ ±∫u¸ «∞bË¸«Ê 

Ë«∞ºKDU≤OW Ë«∞LK∫o √Ë œË‚̧ 

«∞ªö◊ ́Kv Ë•b… «∞DUÆW Æ∂q ≈{U≠W 

«∞LJu≤U‹.

4	«{GDw ́Kv “¸ (bl/gk) ”ØGr/©̧q“ ∞∑∫b¥b Ë•b… «∞πd«Â √Ë «_Ë≤f. 

«∞∑FOOs «ô≠∑d«{w ́Kv «∞AU®W °Lπdœ «∞∑AGOq ≥u g/gk (ØGr/⁄)

l	îDu… «∞u“Ê «∞ªUÅW °U∞u•b… ≥w 1⁄ Ë¥uÅv °Uß∑ªb«Â Ë•b… ±KFIW 

ÅGOd…/±KFIW Ø∂Od… ∞IOU” «∞JLOU‹ «∞BGOd…. 

5	¢QØbÍ √Ê «∞AU®W ¢Fd÷ «∞IOLW ”0“, ≠w •U∞W ́bÂ ™Nu¸ ≥cÁ «∞IOLW, 

«{GDw ́Kv “¸ OREZ (ÅHd) ∞∑FOOs ≥cÁ «∞IOLW. £r Æu±w °u“Ê 

«∞LJu≤U‹ «∞LDKu°W ±∂U®d… ≠w «∞ºKDU≤OW √Ë «∞bË‚̧. °Fb ́d÷ «∞u“Ê ́Kv 

«∞AU®W, «{GDw ́Kv “¸ OREZ (ÅHd) ́Mbzc ¢Fuœ «∞AU®W ≈∞v 

«∞IOLW ”0“. √{OHw «∞LJu≤U‹ «∞∑U∞OW ËßO∑r ́d÷ «∞u“Ê «∞LIU°q. ØdÍ̧ 

«∞ªDu«‹ •∑v Ë“Ê Øq «∞LJu≤U‹.

l	∞∑FOOs «∞BHd «{GDw ́Kv “¸ OREZ (ÅHd) ±d… Ë«•b….

l	∞s ¥∑r ́d÷ Ë“Ê √Í ±Ju≤U‹ ¢∑r ≈{U≠∑NU ±s îö‰ √≤∂u» ≈œîU‰ «∞DFUÂ 

√£MU¡ ¢AGOq §NU“ ¢∫COd «∞DFUÂ.

bp ßD` «∞u“Ê

	¥∑r ¢eË¥b ÅOMOW ∞u“Ê 

«∞LJu≤U‹ °bËÊ «ß∑ªb«Â 

«∞ºKDU≤OW √Ë «∞ªö◊.

	ôß∑ªb«±NU, {Fw «∞BOMOW 

´Kv Ë•b… «∞DUÆW.

المؤشر 
الضوئي

الوظيفة/
الملحقات

ضوء وامضلا يوجد ضوء

سرعة 
منخفضة

سلطانية 
الخلط 

المعدنية 
وأدواتها

• �لا توجد سلطانية 
مركبة أو مازج 
مركب أو لم يتم 

تعشيق أي منهما 
في وحدة الطاقة 

)الموتور(.

• �لم يتم توصيل وحدة 
الطاقة )الموتور( 
مع مصدر التيار 

الكهربي.

• �لم يتم لف مفتاح 
التحكم في السرعة 

إلى موضع التشغيل 
."ON"

يدل على أي من 
 التالي:

• �تم إزالة أو فك 
الغطاء العلوي أو 
السلطانية أثناء 

تحديد سرعة 
تشغيل.

• �لإعادة التعيين – 
لفي مفتاح التحكم 

في السرعة إلى 
موضع الإيقاف 
"O"، ثم أعيديه 
مرة أخرى إلى 
موضع التشغيل 
"ON" وأعيدي 

تحديد سرعة 
التشغيل.

سلطانية سرعة عالية
جهاز تحضير 

الطعام 
وملحقاتها/
أدواتها أو 

المازج

• �تم ترك الجهاز 
موصل بمصدر 
التيار الكهربي 
لأكثر من ٣٠ 

دقيقة.
• �لن تعمل وحدة 

الطاقة )الموتور( 
إلا بعد توجيه 
مفتاح التحكم 

في السرعة على 
موضع الإيقاف 
"O" ثم إعادته 

مرة أخرى لموضع 
."ON" التشغيل

ركبي محور الدوران في وحدة الطاقة )الموتور( 1. 	١
ركبي السلطانية مع توجيه المقبض ناحية الجانب الأيمن ولفيها إلى الأمام  	٢

2 حتى تستقر في موضع القفل.

وصلي الجهاز بمصدر التيار الكهربي ثم لفي مفتاح التحكم في السرعة إلى  	٤
.»ON« موضع التشغيل

عندئذ تعمل شاشة عرض وظيفة الوزن ويضيء المؤشر الضوئي للسرعة  	
المنخفضة أو المؤشر الضوئي للسرعة العالية اعتماداً على السلطانية/المازج 

المركبة/المركب في الجهاز. في حالة عدم تركيب سلطانية/مازج عندئذ لن 
يضيء أي من المؤشرين الضوئيين.

في نهاية عملية المعالجة، لفي مفتاح التحكم في السرعة إلى موضع الإيقاف  	٥
.»OFF «O

وظيفة الوزن/مؤقت العد التنازلي

وصلي الجهاز بمصدر التيار الكهربي  	٢
– تبقى شاشة العرض فارغة لحين 

توجيه مفتاح التحكم في السرعة إلى 
.»ON« موضع التشغيل

لفي مفتاح التحكم في السرعة إلى  	٣
موضع التشغيل »ON« عندئذ تضيء 

شاشة العرض.

ركبي الغطاء العلوي وحددي سرعة لتشغيل جهاز تحضير الطعام. 	٦
أثناء التشغيل تعرض الشاشة زمن العد التصاعدي. 	l

للتبديل إلى وظيفة الوزن، لفي مفتاح التحكم في السرعة إلى موضع التشغيل  	l
»ON« وأثناء التوقف المؤقت للمؤقت الزمني، اضغطي مع الاستمرار على 

زر kg/lb لمدة ثانيتين.
في حالة عدم تعيين شاشة العرض للقيمة صفر مع إزالة المكونات أو  	l

السلطانية/الملحق/الغطاء العلوي، عندئذ ستومض )----( شاشة العرض 
للإشارة إلى قيمة سالبة. اضغطي على زر ZERO اإعادة التعيين.

لاستخدام سطح الوزن، ضعيه  	
على وحدة الطاقة )الموتور( 
مع تدويره في اتجاه عقارب 

الساعة حتى يستقر في 
موضعه.

لإزالته، فقط لفيه في اتجاه  	
عكس عقارب الساعة وارفعيه 

لأعلى

تحضير 
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l	ô ¢∑πUË“Í «∞ºFW «∞IBuÈ ∞KºKDU≤OW - ô ¢∑πUË“Í «∞ºFW «∞IBuÈ «∞LAU̧ ≈∞ONU 

´Kv «∞ºKDU≤OW.

تلميحات السلامة عند استخدام أسطح التقطيع/البشر 	
يحذر إزالة الغطاء العلوي قبل توقف أسطح التقطيع عن الحركة تماماً. 	l

توخي الحذر أثناء التعامل مع أسطح التقطيع أسطح التقطيع حادة  	l
جداً.

	Æ∂q «∞∑uÅOq °U∞JNd°U¡ 

l	¥πV «∞∑QØb ±s ¢LU£q ±u«ÅHU‹ «∞LBb¸ «∞JNd°w ±l «∞Lu«ÅHU‹ 

«∞Lu{∫W ́Kv «∞πU≤V «∞ºHKw ∞KπNU“.

	Æ∂q «ôß∑FLU‰ ∞KLd… «ôË∞v

1	√“¥Kw √̈DOW «∞MBq «∞∂öß∑OJOW ́s ßJOs «∞∑IDOl. ¢uîw «∞∫c¸ ≠ºJOs 

«∞∑IDOl •Uœ §b«Î. ¥πV «∞∑ªKh ±s ≥cÁ «_¨DOW •OY √≤NU ±eËœ… ∞∫LU¥W 

ßJOs «∞∑IDOl √£MU¡ «∞∑BMOl Ë«∞MIq.

2	«̈ºKw «_§e«¡ “¸«§Fw Æºr «∞d́U¥W Ë«∞∑MEOn”.

±H∑UÕ «∞d±u“

§NU“ ¢∫COd «∞DFUÂ

	Ë•b… «∞DUÆW

	´Luœ «œ«̧… ÆU°q ∞KHBq

	

	¨DU¡

	«≤∂u» «∞∑Gc¥W

	œ«≠FU‹

	√ÆHU‰ «_±UÊ

	±ªeÊ «∞ºKp (≠w «∞ªKn)

	

	±H∑UÕ «∞∑∫Jr ≠w «∞ºd́W/«∞∑AGOq «∞M∂Cw

	

	“¸ bl/gk (ØGr/©̧q)

	
	®U®W «∞Fd÷

	ßD` «∞u“Ê

∞Of °U∞CdË¸… ¢eË¥b Øq «∞LK∫IU‹ «∞Lb§̧W √œ≤UÁ œ«îq ́∂u… °Ol ±uœ¥q 

§NU“ ¢∫COd «∞DFUÂ. ¢ª∑Kn «∞LK∫IU‹ ¢∂FUÎ ôî∑ö· ±uœ¥ö‹ «∞πNU“. 

∞KLe¥b ±s «∞LFKu±U‹ √Ë ∞DKV «∞LK∫IU‹ «ù{U≠OW ¥d§w ±d«§FW Æºr 

”«∞ªb±W Ë¸́U¥W «∞FLö¡“.

	•KIW ≈•JUÂ «ùö̈‚

	«∞bË‚̧

	≠∑∫W «∞∑F∂µW

	¨DU¡

	®Hd… «∞ºJOs

	B́U̧… ±u«∞̀ (≠w •U∞W ¢eË¥b≥U œ«îq ́∂u… «∞∂Ol)

يتوافق هذا الجهاز مع تنظيمات الاتحاد الأوروبي 2004/1935 المتعلقة  	l

بالمواد والأجسام المتلامسة مع الأطعمة.

سلطانية جهاز تحضير الطعام 	

المؤشر الضوئي للسرعة العالية 	

المؤشر الضوئي للسرعة المنخفضة 	
وظيفة الوزن/مؤقت العد التصاعدي 	

ZERO زر 	

ملحقات جهاز تحضير الطعام

cs

ct

dk

dl

dm

dn

do

dp

dq

dr

ds

dt

المازج )في حالة التزويد داخل صندوق البيع(
وحدة الشفرات 	

سلطانية الخلط المعدنية )في حالة التزويد داخل 
صندوق البيع(

غطاء سلطانية الخلط 	
سلطانية الخلط المزودة بمحرك داخلي 	

أداة العجين 	
رأس المحرك 	
خفاقة البيض 	

مضرب الخلطات الكريمية 	
خفاقة الخلطات الكريمية 	

قرص السعة القصوى 	
حامل السطح 	

سطح التقطيع الرفيع ٤ مم )في حالة التزويد( 	
سطح التقطيع الرفيع ٢ مم )في حالة التزويد( 	

سطح البشر ٤ مم )في حالة التزويد( 	
سطح البشر ٢ مم )في حالة التزويد( 	
سطح البشر الناعم )في حالة التزويد( 	

سطح تقطيع أصابع رفيعة )في حالة التزويد( 	
سطح تقطيع أصابع فرنسية )في حالة التزويد( 	

صندوق تخزين الملحقات )في حالة التزويد( 	

1

2

3

4

5

6

7

8

9

bk

bl

bm

bn

bo

bp

bq

br

bs

bt

ck

cl

cm

cn

co

cp

cq

cr
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l	¥∫c¸ «ß∑ªb«Â «∞πNU“ ≠w •U∞W ¢KHt. ≠w ±∏q ≥cÁ «∞∫U∞W, ¥πV ≠∫h «∞πNU“ √Ë ≈Åö•t: 

¸«§Fw Æºr ”«∞BOU≤W Ë¸́U¥W «∞FLö¡“.

l	¥∫c¸ ¢Fd÷ Ë•b… «∞DUÆW √Ë «∞ºKp «∞JNd°w √Ë ÆU°f «∞∑uÅOq ∞KLU¡.

l	ô ¢ºL∫w °∑b∞w «∞ºKp «∞JNd°w «∞e«zb ́s ©UË∞W «∞FLq Ëô ¢ºL∫w ∞t √¥CUÎ °U∞∑ö±f ±l √ßD` 

ßUîs.

l	ô ¢∑πUË“Í «∞ºFU‹ «∞IBuÈ «∞LuÅv °NU Ë«∞L∫bœ… ≠w §bË‰ «∞ºd́U‹.

l	ô ¥πu“ «ß∑ªb«Â ≥c« «∞πNU“ ±s Æ∂q «_©HU‰. «•∑HEw °U∞πNU“ Ë«∞ºKp «∞JNd°w °FOb«Î ́s 

±∑MUË‰ «_©HU‰.

l	¥πV «ù®d«· ́Kv «_©HU‰ ∞K∑QØb ±s ́bÂ ́∂∏Nr °U∞πNU“.

l	¥LJs «ß∑ªb«Â «_§Ne… ±s Æ∂q √®ªU’ –ËÍ Æb¸«‹ §ºb¥W √Ë •ºOW √Ë ́IKOW ±MªHCW Ë±Ls 

≥r œËÊ î∂d… √Ë ±Fd≠W °Uß∑ªb«Â «_§Ne… ≠w •U∞W ±M∫Nr «∞∑FKOLU‹ «∞ªUÅW °Uôß∑ªb«Â 

√Ë «ù®d«· ́KONr °∫OY ¥LJMNr «ß∑ªb«±t °Dd¥IW ¬±MW ±l ≈œ¸«„ «∞LªU©d «∞∑w ¢MDuÍ ́Kv 

«ß∑ªb«Â «∞πNU“.

l	«ß∑ªb±w «∞πNU“ ≠Ij ≠w «ôß∑ªb«±U‹ «∞LMe∞OW «∞LªBh ∞NU. ∞s ¢∑∫Lq ®dØW doowneK 

√¥W ±ºµu∞OW ≠w •U∞W «ß∑ªb«Â «∞πNU“ °Dd¥IW ̈Od Å∫O∫W √Ë ́bÂ «ô±∑∏U‰ ∞K∑FKOLU‹ «∞LcØu¸….

l	Æb ¥RœÍ ßu¡ «ß∑ªb«Â §NU“ ¢∫COd «∞DFUÂ/         ≈∞v •bËÀ ≈ÅU°U‹.

	∞ºö±∑p ́Mb «ß∑ªb«Â               

l	¢uîw «∞∫c¸ œ«zLUÎ ́Mb «∞∑FU±q ±l Ë•b… «∞AHd«‹ Ë¢πM∂w ∞Lf •U≠W «∞IDl «∞ªUÅW °U∞AHd«‹ 

√£MU¡ «∞∑MEOn.

l	¥πV ¢AGOq           ≠Ij ±l ¢dØOV «∞GDU¡ «∞FKuÍ ≠w ±u{Ft.

l	«ß∑ªb±w «∞bË‚̧ ≠Ij ±l Ë•b… «∞AHd«‹ «∞LeËœ….

l	¥∫c¸ ¢AGOq          ≠U̧¨UÎ.

l	∞CLUÊ «∞∫Bu‰ ́Kv ́Ld ¢AGOKw ©u¥q          , ô ¢AGKOt ∞Lb… √©u‰ ±s 06 £U≤OW.

l	°U∞Mº∂W ∞uÅHU‹ «∞LAdË°U‹ «∞LªHuÆW –«‹ «∞d̈u… - ô           «∞LJu≤U‹ «∞LπLb… «∞∑w ¢∫u∞X 

≈∞v Ø∑KW ÅK∂W √£MU¡ «∞∑πLOb, Ë∞Js ≥ALONU ≈∞v √§e«¡ Æ∂q ≈{U≠∑NU ≈∞v «∞bË‚̧.

l	¥∫c¸ îKj ±Ju≤U‹ ¢∑πUË“ «∞∫b «_ÆBv ∞KºFW - 6.1 ∞∑d.

l	 لا تستخدمي مكونات ساخنة أثناء التحضير.

المازج  

المازج

المازج

تمزجي
للمسيل

المازج
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∞ºö±∑p 

l	«Ædzw «∞∑FKOLU‹ «∞∑U∞OW Ë«•∑HEw °NU ≠w «∞L∑MUË‰ ∞öß∑ªb«±U‹ «∞Lº∑I∂KOW «∞Ld§FOW.

l	√“¥Kw ±Ju≤U‹ «∞∑GKOn Ë√¥W ±KBIU‹.

l	≠w •U∞W ¢Kn «∞ºKp «∞JNd°w, ¥πV «ß∑∂b«∞t _ß∂U» ±∑FKIW °U∞ºö±W ±s Æ∂q 

DOOWNEK √Ë ±dØe ÅOU≤W ±F∑Lb ±s Æ∂q DOOWNEK.

l	ô ¢Iu±w °d≠l √Ë •Lq §NU“ ¢∫COd «∞DFUÂ ±s «∞LI∂i - •OY Æb ¥MJºd «∞LI∂i ±LU ¥M∑Z ́Mt 

•bËÀ ≈ÅU°U‹.

l	√“¥Kw ßJOs «∞∑IDOl œ«zLU Æ∂q ÅV «∞L∫∑u¥U‹ ±s Ë́U¡ «∞∑IDOl.

l	Æu±w °S¥IU· ¢AGOq «∞πNU“ Ë≠BKt ́s ±Bb¸ «∞∑OU̧ «∞JNd°w:

Æ∂q ¢dØOV Ë≈“«∞W «_§e«¡;

≠w •U∞W ́bÂ «ôß∑ªb«Â;

Æ∂q «∞∑MEOn.

l	ô ¢º∑ªb±w √ÅU°Fp ∞b≠l «∞DFUÂ îö‰ √≤∂u» «∞∑Gc¥W .«ß∑ªb±w œ«zLUÎ ́BU œ≠l «∞LJu≤U‹ 

«∞LeËœ….

√ËÆHw ¢AGOq «∞πNU“;

«≤∑EdÍ •∑v ¢uÆn «∞LK∫IU‹/«∞AHd«‹ ¢LU±UÎ ́s «∞∫dØW;

l	ô ¢º∑ªb±w «∞GDU¡ «∞FKuÍ ∞∑AGOq §NU“ ¢∫COd «∞DFUÂ, «ß∑ªb±w œ«zLUÎ “¸ ¢∫Jr «∞ºd́W 

ffO/nO (¢AGOq/≈¥IU·).

l	ßO∑Kn «∞πNU“ ËÆb ¢∫bÀ ≈ÅU°U‹ ≠w •U∞W ¢Fd÷ ¬∞OW «∞∑FAOo ∞Iu… ±Hd©W.

l	«≠BKw œ«zLUÎ §NU“ ¢∫COd «∞DFUÂ ́s ±Bb¸ «∞∑OU̧ «∞JNd°w ≠w •U∞W ́bÂ 

«ß∑ªb«±t.

l	¥∫c¸ «ß∑ªb«Â √Í ±K∫IU‹ ̈Od ±F∑Lb….

l	ô ¢∑dØw «∞πNU“ œËÊ ±ö•EW √£MU¡ ¢AGOKt.

Æ∂q Æd«¡… «∞∑FKOLU‹ «∞d§U¡ ≠∑̀ «∞BH∫W «ô±U±OW «∞∑w ¢∫∑uÍ ́Kv «∞dßu±U‹ «∞∑u{O∫OW 

´d°w

الشفرات وأسطح القطع حادة، يجب التعامل معها بمنتهى الحذر. 	l

أبقي على يديك وأدوات المطبخ خارج سلطانية جهاز تحضير الطعام والسلطانية  	l
المعدنية ودورق المازج أثناء التوصيل مع مصدر التيار الكهربي.

يحذر تركيب وحدة الشفرات على وحدة الطاقة )الموتور( بدون تركيب  	l
دورق المازج.

قبل إزالة الغطاء العلوي عن السلطانية أو إزالة المازج عن وحدة الطاقة )الموتور(: 	l

توخي الحذر حتى لا ينفصل دورق المازج عن وحدة الشفرات.
l	 لا تستخدمي مكونات ساخنة أثناء التحضير.
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