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safety

Read these instructions carefully and retain
for future reference.

Remove all packaging and any labels.

If the cord is damaged it must, for safety
reasons, be replaced by KENWOOD or an
authorised KENWOQOD repairer.

Switch off and unplug:

O before fitting or removing parts;

O when not in use;

O  before cleaning.

Never fit the blade unit to the power
unit without the blender goblet
fitted.

Ensure the cord is fully unwound
from the cord storage device @
before using the blender.

Always unplug the appliance before putting
your hands or utensils in the goblet.
Always take care when handling the blade
assembly and avoid touching the cutting
edge of the blades when cleaning.

Only operate the blender with the lid in
place.

Only use the goblet with the blade assembly
supplied.

Never let the power unit, cord or plug get
wet.

Never use a damaged appliance. Get it
checked or repaired: see ‘service and
customer care’.

Never use an unauthorised attachment.
SCALD RISK: Hot ingredients should be
allowed to cool to room temperature before
blending.

&2 designed & engineered by KENWOOD in the UK

made in China



Never leave the appliance unattended
when it is operating.
When removing the blender from the
power unit:
O wait until the blades have completely
stopped,;
o do not accidentally unscrew the goblet
from the blade assembly.
Never run the blender empty.
Never blend more than the maximum
capacity stated in the recommended
speed chart.
To ensure long life of your blender, do not
run it for longer than 60 seconds.
Smoothie recipes - never blend frozen
ingredients that have formed a solid mass
during freezing, break it up before adding
to the goblet.
This appliance shall not be used by
children. Keep the appliance and its cord
out of reach of children.
Do not process hard spices such as
Nutmeg or Turmeric root as they may
damage the blade.
Do not use the blender as a storage
container. Keep it empty before and
after use.
Always use the blender on a secure, dry
level surface.
Never place this appliance on or near a
hot gas or electric burner or where it could
touch a heated appliance.
Misuse of your blender can result in injury.
Appliances can be used by persons with
reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and
knowledge if they have been given
3



supervision or instruction concerning use
of the appliance in a safe way and if they
understand the hazards involved.

e Only use the appliance for its intended
domestic use. Kenwood will not accept
any liability if the appliance is subject to
improper use, or failure to comply with
these instructions.

safety

s IMPORTANT: HOT BLENDING
“INSTRUCTIONS

To minimise the possibility of scalding
when blending hot ingredients keep
hands and other exposed skin away from
the lid to prevent possible burns. The
following precautions must be observed:

e CAUTION: Blending very hot
ingredients may result in hot
liquid and steam being forced
suddenly past the lid or filler
cap ©.

e We recommend that hot
ingredients are allowed to cool
before blending.

e NEVER exceed 1200ml / 5 cups
capacity if processing hot liquids, such
as soups (refer to the markings on the
goblet).

e ALWAYS commence blending at a low
speed and gradually increase the speed.
NEVER blend hot liquids by using the
pulse setting.




e |iquids which tend to foam such as milk,
should be limited to a maximum capacity
of 1000ml/4 cups.

e Take care when handling the blender as
the goblet and its contents will be very
hot.

e Take particular care when removing the
lid. The lid is designed to be a tight fit to
prevent leakage. If necessary protect your
hands with a cloth or oven gloves when
handling.

e Ensure that the lid and filler cap are
securely in place before every blending
operation.

e Always ensure that the vents in the filler
cap are clear before every blending
operation ®.

e \When fitting the lid to the goblet always
ensure that the lid and goblet rim are
clean and dry to ensure a good seal and
prevent spillage.

before plugging in key

Make sure your electricity supply is

the same as the one shown onthe @ filler cap

underside of the appliance. @ lid

This appliance conforms to EC ® vents

Regulation 1935/2004 on materials @ 9oPlet

and articles intended to come into ® sealing rlhg
contact with food. % E:age Emt

Use your blender for soups, drinks, pijr ua;te

péatés, mayonnaise, breadcrumbs, ® Power On indicator
biscuivt orymbs, chopping nuts and speed + pulse control
crushing ice. @ cord storage




to use your blender
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Fit the sealing ring ® into the
blade unit (® - ensuring the seal

is located correctly in the grooved
area.

Leaking will occur if the seal
is damaged or incorrectly
fitted.

Clip the blade unit (® into the base
®@.

Screw the blade assembly onto
the goblet — ensuring the blade
assembly is fully tightened @.
Refer to the graphics on the
underside of the blade unit as
follows:

@ - unlocked position

i - locked position
Put your ingredients into the
goblet.
Fit the filler cap to the lid and push
down to secure.
Fit the lid by pushing down until
secure.
Place the blender onto the power
unit @.
The appliance will not work
if the blender is incorrectly
fitted.
Plug in and the indicator light will
remain unlit whilst in the “O” OFF
position. Turn the speed control
to select a speed (refer to the
recommended usage chart).
Select a speed between ‘Min’ to
‘Max’ by turning the speed control.
At the end of blending return the
speed control to “O” OFF before
removing the blender.
Do not remove the goblet until the
blades have stopped rotating and
the speed control is in the “O” OFF
position.

(P) Pulse — operates the motor in
a start/stop action. The pulse will
operate for as long as it is held in
position.

Note: If the blender is removed
from the power unit whilst a
speed is selected the Indicator
light will go out and the blender
will stop. The blender willl restart
immediately if refitted.

hints

® To blend dry ingredients - cut into
pieces, remove the filler cap, then
with the machine running, drop the
pieces down one by one. Keep
your hand over the opening. For
best results empty regularly.

® The processing of spices is not
recommended as they may
damage the plastic parts.

® \When making mayonnaise, put all
the ingredients, except the ail, into
the blender. Remove the filler cap.
Then, with the appliance running,
add the oil slowly through the hole
in the lid.

® Thick mixtures, e.g. patés and dips,
may need scraping down. If the
mixture is difficult to process, add
more liquid.

Refer to the troubleshooting

section if you experience any

problems with the operation of

the blender.



Recommended Usage Chart

Usage/Food Recommened| Speed Time
Items Quantity
Soups |Stock based soups 1.2 litres Min - Max 30 secs
Soups using milk 1 litre
We recommend that hot ingredients are allowed to cool
before blending. However should you wish to process
hot ingredients please read the Hot Blending Safety
instructions.
Drinks [Cold Liquids Max 1.6 litres Max 15 - 30 secs
Drinks & Cocktails
Milkshakes and milk Max 1.2 litres Max 15 - 30 secs
based drinks
Smoothies 1 litre Liquid Max 30 - 60 secs
Place the fresh fruit and
liquid ingredients in first
(includes yoghurt, milk
and fruit juices).
Then add ice or frozen
ingredients (includes
frozen fruit, ice or ice
cream)
Ice @ Ice crushing - operate in | 10 ice cubes Pulse 15 - 30 secs
short bursts until (200g)
crushed to the desired
consistency
Mayonnaise Max 3 egg mix Max 60 secs
Batter Mix Max 1 litre Min - Max 15 secs
Vegetable Purees/Baby food 300g Min - Max |30 - 60 secs
Fruit Purees 200 - 500g Max 30 secs

Processing times stated are for guidance only and will vary depending on the
exact recipe used, ingredients being processed and personal preference. Stop
the processing when the desired result has been achieved.

care and cleaning

® Always switch off, unplug and
dismantle before cleaning.

® Empty the goblet before
unscrewing it from the blade unit.

® Do not immerse the blade unit in
water.

® The goblet can be washed in your
dishwasher.

power unit
® Wipe with a damp cloth, then dry.
® Do not immerse the power unit in
water.

blade assemby

® Remove the blade unit from the
goblet by turning to the unlock
position g to release.

-

blender: remove and wash the
sealing ring.

2 Do not touch the sharp blades —
brush them clean using hot soapy
water, then rinse thoroughly under
the tap. Do not immerse the
blade unit in water.

3 Leave to dry upside down.

other parts

Wash by hand, then dry
thoroughly or wash in the
dishwasher.

suitable for
dishwashing

item

Power unit

Filler cap

Lid

Goblet

Sealing ring

Blade unit

ANESANANANANE S

Blade base




service and customer
care

® |f you experience any
problems with the operation
of your appliance, before
requesting assistance refer to
the “troubleshooting guide”
section in the manual or visit
www.kenwoodworld.com.

® Please note that your product
is covered by a warranty, which
complies with all legal provisions
concerning any existing warranty
and consumer rights in the country
where the product was purchased.

® |f your Kenwood product
malfunctions or you find any
defects, please send it or bring
it to an authorised KENWOOD
Service Centre. To find up to date
details of your nearest authorised
KENWOOD Service centre visit
www.kenwoodworld.com or the
website specific to your Country.

® Designed and engineered by
Kenwood in the UK.
® Made in China.

IMPORTANT INFORMATION
FOR CORRECT DISPOSAL

OF THE PRODUCT IN
ACCORDANCE WITH THE
EUROPEAN DIRECTIVE ON
WASTE ELECTRICAL AND
ELECTRONIC EQUIPMENT
(WEEE)

At the end of its working life, the
product must not be disposed of as
urban waste.

It must be taken to a special local
authority differentiated waste collection
centre or to a dealer providing this
service.

Disposing of a household appliance
separately avoids possible negative
consequences for the environment
and health deriving from inappropriate
disposal and enables the constituent
materials to be recovered to obtain
significant savings in energy and
resources. As a reminder of the need
to dispose of household appliances
separately, the product is marked
with a crossed-out wheeled dustbin.
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carrot and Corlander Melt the butter in a pan, add the
onion and garlic and fry until soft.

SOoup 2 Place the carrot into the blender,
25g butter add the onion and garlic. Add
sufficient stock to reach the 1.6 L
level marked on the gobilet. Fit the
lid and filler cap.

3 Blend on maximum speed for
5 seconds for a coarse soup or
longer for a finer result.

4 Transfer the mixture to a
saucepan, add the coriander
and seasoning and simmer the
soup for 30 to 35 minutes or until
cooked.

5 Adjust the seasoning as necessary
and add extra liquid if required.

50g onion chopped

1 clove garlic crushed

640g carrot cut into 14 cm cubes
cold chicken stock

10-15ml (2-3tsp) ground coriander
salt and pepper

troubleshooting guide

Problem Cause Solution
The Blender will not No Power/Power On Check blender
operate. Light not illuminated. plugged in.
Blender not assembled Check blade unit is
correctly. fully tightened to
the goblet.
Blender leaking from blade | Seal missing. Check seal is fitted
assembly. Seal incorrectly fitted. correctly and not
Seal damaged. damaged. To obtain

a replacement seal
see “service &
customer care”.

Blender seal missing from | The seal is packed Unscrew goblet and

blade unit when removed | pre-fitted to the blade check that seal is

from packaging. unit. fitted to blade unit.
To obtain a

replacement seal
see “service &
customer care”.

If none of the above solve the problem see “Service & Customer Care”.




Nederlands

Vouw de voorpagina a.u.b. uit voordat u begint te lezen. Op deze

manier zijn de afbeeldingen zichtbaar

veiligheid

Lees deze instructies zorgvuldig door en

bewaar ze voor toekomstig gebruik.

Verwijder de verpakking en alle labels.

Als het snoer beschadigd is, moet het

om veiligheidsredenen door Kenwood

of een door Kenwood geautoriseerd

reparatiebedrijf vervangen worden.

Schakel het apparaat uit en haal de

stekker uit het stopcontact:

o voordat u onderdelen aanbrengt of
verwijdert

O als u het apparaat niet gebruikt

O VvOOr het reinigen.

Zet het mes nooit op het motorblok

zonder dat de beker van de blender

is bevestigd.

Zorg dat het snoer volledig

afgewikkeld is van de snoeropslag

@ voordat u de blender gebruikt.

Haal de stekker altijd uit het stopcontact

voor u uw handen of gereedschap in de

beker steekt.

Wees voorzichtig wanneer u de messen

hanteert en raak het snijvlak van de

messen bij het reinigen niet aan.

Schakel de blender alleen in als het deksel

op zijn plaats zit.

Gebruik de beker uitsluitend met de

bijgeleverde messen.

Het motorgedeelte, het snoer en de

stekker mogen nooit nat worden.

Gebruik nooit een beschadigd apparaat.

Laat het nakijken of repareren: zie

onderhoud en klantenservice.
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Gebruik uitsluitend goedgekeurde
hulpstukken.
VERBRANDINGSGEVAAR: |aat hete
ingrediénten eerst tot kamertemperatuur
afkoelen voordat u ze in de blender
verwerkt.
Laat het apparaat nooit onbeheerd terwijl
het aan staat.
Pas op dat u bij het verwijderen van de
blender van het motorblok:
o wacht tot de messen volledig gestopt
zZijn;
O de beker niet per ongeluk van de
messeneenheid losschroeft.
Laat de blender nooit leeg draaien.
Verwerk nooit meer dan de maximum
capaciteit die in de tabel met aanbevolen
snelheden vermeld wordt.
Zorg ervoor dat de blender lang mee gaat
door hem nooit langer dan 60 seconden
achter elkaar te gebruiken.
Smoothie-recepten — verwerk nooit
bevroren ingrediénten die tijdens de
bevriezing tot een vaste massa zijn
geworden; breek de massa op voor u hem
aan de beker toevoegt.
Dit apparaat mag niet door kinderen
worden gebruikt. Houd het apparaat en
het snoer buiten het bereik van kinderen.
Verwerk geen harde specerijen zoals
nootmuskaat of geelwortel; deze kunnen
het mes beschadigen.
Gebruik de blender niet als bewaarbak.
Zorg dat hij voor en na ieder gebruik leeg
is.
Gebruik de blender altijd op een droge,
vlakke ondergrond.
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e Plaats dit apparaat nooit op of in de buurt
van een hete gas- of elektrische brander of
waar het in aanraking kan komen met een
heet apparaat.

e Misbruik van uw blender kan tot letsel
leiden.

® Dit apparaat kan worden gebruikt door
personen met verminderde lichamelijke,
sensorische of geestelijke capaciteiten
of gebrek aan ervaring en kennis mits ze
onder toezicht staan of instructie hebben
gekregen over het veilige gebruik van
het apparaat, en de betrokken risico’s
begrijpen.

® Gebruik het apparaat alleen voor het
huishoudelijke gebruik waarvoor het is
bedoeld. Kenwood kan niet aansprakelijk
worden gesteld in als het apparaat is
misbruikt of als deze instructies niet zijn
opgevolgd.

veiligheid

BELANGRIJK:

. INSTRUCTIES VOOR HET

““MENGEN VAN HETE
VLOEISTOFFEN

Om de kans op brandwonden te verkleinen
bij het mengen van hete ingrediénten, moet
u uw handen en andere onbeschermde
huid uit de buurt van het deksel houden om
eventuele brandwonden te voorkomen.

De volgende voorzorgsmaatregelen moeten
worden getroffen:

12




VOORZICHTIG: het mengen van
zeer hete ingrediénten kan tot
gevolg hebben dat hete vioeistof
en stoom plotseling uit het deksel
of de vuldop worden gedreven @.
We raden u aan hete ingrediénten
te laten afkoelen voordat ze
worden verwerkt.

Overschrijd bij de verwerking van hete
vloeistoffen, zoals soepen, NOOIT

de capaciteit van 1200 ml (gebruik de
maatstreepjes op de beker).

Begin het mengen ALTIJD op een lage
snelheid en voer de snelheid daarna
geleidelijk op. Meng NOOIT warme
vloeistoffen op de pulseerstand.
Overschrijd bij vloeistoffen die de neiging
hebben om te schuimen, zoals melk, de
maximumcapaciteit van 1000 ml niet.
Wees voorzichtig als u de blender
vastpakt: de beker en de inhoud zijn erg
heet.

Wees vooral voorzichtig als u het deksel
verwijdert. Om lekken te voorkomen is
het deksel zo ontworpen dat het precies
past. Bescherm bij de hantering zo nodig
uw handen met een doek of ovenwanten.
Zorg dat het deksel en de vuldop altijd
goed op hun plaats zitten voordat u de
blender inschakelt.

Zorg altijd dat de luchtopeningen in

de vuldop vrij zijn voordat u de blender
inschakelt 3.

13




® /org er bij het plaatsen van het deksel
altijd voor dat het deksel en de rand van
de beker schoon en droog zijn, zodat
een goede afsluiting wordt verkregen en
morsen wordt voorkomen.

voordat u de stekker in het
stopcontact steekt
Controleer of de
elektriciteitsvoorziening dezelfde
spanning heeft als op de
onderkant van het apparaat wordt
aangegeven.

Dit apparaat voldoet aan EG
Verordening 1935/2004 inzake
materialen en voorwerpen

die bestemd zijn om met
levensmiddelen in contact te
komen.

Gebruik uw blender voor soep,
drankjes, paté, mayonaise,
broodkruimels, verkruimelde
koekjes, gehakte noten en
verbrijzeld ijs.

legenda

vuldop

deksel

luchtopeningen

beker

afdichtring
messeneenheid
onderstel

motorblok

lampje voor Ingeschakeld
snelheid + pulseerknop
snoeropslag

SISICICISICICISISICIC)

gebruik van de blender

1 Zet de afsluitring ® in de
messeneenheid ® — zorg dat

de ring correct in de groef is
geplaatst.

Het apparaat lekt als de
afsluitring beschadigd is of
niet goed is aangebracht.
Klem de messeneenheid ® op het
onderstel @.

Schroef het meselement op

de beker — zorg ervoor dat het

14

meselement goed vastgedraaid
is @. Raadpleeg de afbeeldingen
aan de onderzijde van de
messeneenheid, als volgt:

"W - onvergrendelde positie

ﬂ - vergrendelde positie
Plaats de ingrediénten in de beker.
Zet de vuldop in het deksel en
duw hem naar beneden om hem
vast te zetten.

Duw op het deksel tot het goed
vast zit.
Zet de blender op het motorblok
0.
Het apparaat werkt niet
als de blender niet goed
bevestigd is.
Steek de stekker in het
stopcontact. Het lampje
brandt niet, zolang de blender
op ‘O’ of uit staat. Zet de
snelheidsregeling op de gewenste
snelheid (raadpleeg de tabel met
aanbevolen snelheden).
Kies een snelheid tussen ‘Min’ en
‘Max’ door de snelheidsregeling
te draaien. Na afloop zet u de
snelheidsregeling op ‘O’ UIT,
voordat u de blender verwijdert.
Verwijder de beker pas wanneer
de messen niet langer draaien en
de snelheidsregeling op ‘O’ UIT
staat.
(P) Pulseerknop — start en stopt
de motor stootsgewijs. De
pulseerknop functioneert zolang
als u de knop ingedrukt houdt.

Opmerking: Als de stekker van
de blender uit het stopcontact
wordt gehaald terwijl een
snelheid is geselecteerd, gaat
het stroomlichtje uit en stopt
de blender. De blender start
onmiddellijk opnieuw, zodra de
stekker weer in het stopcontact
wordt gestoken.




tips

Droge ingrediénten mengen —

in stukken snijden, de vuldop

verwijderen, en de stukken één

voor één op het draaiende mes

laten vallen. Houd uw hand over de

opening. Voor het beste resultaat

leegt u het apparaat regelmatig.

® De verwerking van specerijen
wordt afgeraden; dit kan de plastic
onderdelen beschadigen.

® Bij het bereiden van mayonaise,
plaatst u alle ingrediénten, met
uitzondering van de olie, in de

blender. Verwijder de vuldop.
Voeg de olie vervolgens langzaam
door het gat in het deksel aan het
draaiende apparaat toe.

® Bijj dikke mengsels, zoals patés
en dips, moet u de wand
van het apparaat misschien
schoonschrapen. Als het mengsel
moeilijk verwerkt kan worden,
voegt u meer vioeistof toe.

Raadpleeg het gedeelte
Problemen oplossen als
u problemen hebt met de
werking van de blender.

Tabel met aanbevolen gebruik

Gebruik voor Aanbevolen | Snelheid | Tijd
voedingsmiddelen hoeveelheid
Soep Soep op basis van bouillon 1,2 liter Min—-Max | 30s
Soep op basis van melk 1 liter
Laat hete ingrediénten afkoelen voordat u ze gaat
mengen. Als u toch hete ingrediénten wilt verwerken,
lees dan de veiligheidsinstructies voor heet mengen.
Dranken | Koude vloeistoffen Max. 1,6 liter Max. 15-30s
Dranken en cocktails
Milkshakes en op melk Max. 1,2 liter Max. 15-30s

gebaseerde dranken

Smoothies

Doe het verse fruit en de
vloeibare ingrediénten als
eerste in de blender
(zoals yoghurt, melk en
vruchtensappen).

Voeg daarna het ijs of de
diepgevroren ingrediénten
toe (diepgevroren fruit,
ijsklontjes of roomijs)

1 liter vioeistof

Max. 30-60s

IJsklontjes| IJs vermalen - gebruik de| 10 ijsklontjes  |Pulseerknop| 15 - 30 s
blender met korte stoten (200 g)
totdat het ijs tot de juiste
consistentie is vermalen
Mayonaise Max. 3 eieren Max. 60 s
Beslag Max. 1 liter Min — Max 15s
Groentenpuree / babyvoeding 300 g Min = Max |30 - 60 s
Vruchtenpuree 200 - 500 g Max. 30s

De vermelde verwerkingstijden dienen uitsluitend als richtlijn en zijn afhankelijk

van het precieze recept, de ingrediénten die worden verwerkt en de

persoonlijke voorkeur. Stop de verwerking wanneer het gewenste resultaat is

verkregen.
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onderhoud en reiniging

® Schakel het apparaat voor het
reinigen altijd uit, haal de stekker
uit het stopcontact en haal het
apparaat uit elkaar.

® | eeg de beker alvorens hem
van de messeneenheid los te
schroeven.

® Dompel de messeneenheid niet in
water onder.

® U kunt de beker ook in uw
vaatwasmachine wassen.

motorblok
® Veeg het motorblok met een
vochtige doek af. Goed afdrogen.
® Dompel de motorblok niet in water
onder.

mes installeren

® Haal de messeneenheid van
de beker af door hem naar de
onvergrendelde stand ‘g te
draaien.

1 blender: verwijder en reinig de
afdichtring.

2 Raak de scherpe messen niet aan
- borstel ze schoon met een warm
sopje, spoel ze vervolgens grondig
af onder de kraan. Dompel de
messeneenheid niet onder in
water.

3 Ondersteboven laten drogen.

andere onderdelen

Met de hand wassen en goed
afdrogen, of in de vaatwasmachine
wassen.

geschikt voor de

it
fem vaatwasmachine|

Motorblok

Vuldop

Deksel

Beker

Afdichtring

Messeneenheid

ANESANANANANES

Onderstel
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onderhoud en
klantenservice

® Als u problemen ondervindt met
de werking van de machine,
raadpleegt u de informatie
onder ‘problemen oplossen’ in
deze handleiding of gaat u naar
www.kenwoodworld.com.

® Dit product is gedekt door een
garantie die voldoet aan alle
wettelijke regels voor bestaande
garanties en consumentenrechten
die gelden in het land waar het
product is gekocht.

® Als uw Kenwood product
niet goed functioneert of als
u defecten opmerkt, kunt u
het naar een erkend Service
Center van KENWOOD sturen
of brengen. Voor informatie
over het KENWOOD Service
Center in uw buurt gaat u naar
www.kenwoodworld.com of naar
de specifieke website in uw land.

® Ontworpen en ontwikkeld door
Kenwood in het VK.
® \/ervaardigd in China.



BELANGRIJKE

INFORMATIE VOOR DE

JUISTE VERWIJDERING

VAN HET PRODUCT

VOLGENS DE EUROPESE
RICHTLIJN BETREFFENDE
AFGEDANKTE ELEKTRISCHE
EN ELEKTRONISCHE
APPARATUUR (AEEA)

Aan het einde van de levensduur
van het product mag het niet samen
met het gewone huishoudelijke

afval worden verwerkt. Het moet
naar een speciaal centrum voor
gescheiden afvalinzameling van de
gemeente worden gebracht, of naar
een verkooppunt dat deze service
verschaft. Het apart verwerken van
een huishoudelijk apparaat voorkomt
mogelijke gevolgen voor het milieu
en de gezondheid die door een
ongeschikte verwerking ontstaan

en zorgt ervoor dat de materialen
waaruit het apparaat bestaat,
teruggewonnen kunnen worden om
een aanmerkelijke besparing van
energie en grondstoffen te verkrijgen.
Om op de verplichting tot gescheiden
verwerking van elektrische
huishoudelijke apparatuur te wijzen, is
op het product het symbool van een
doorgekruiste vuilnisbak aangebracht.

17

wortel en
koriandersoep

25 g boter

50 g fijngesneden ui

1 knoflookteentje, geplet

640 g wortelen, in blokjes van
1,5cm

koude kippenbouillon

10-15 ml (2-3 theel) gemalen
koriander

zout en peper

Smelt de boter in een pan, voeg
de ui en de knoflook toe. Bakken
totdat de ui en knoflook zacht zijn
geworden.

Doe de wortelen in de blender,
voeg er de ui en de knoflook aan
toe. Giet de bouillon erbij, tot aan
de 1,6 liter markering op de beker.
Plaats het deksel en de vuldop op
de machine.

Meng het geheel 5 seconden

lang op maximale snelheid voor
een grove soep, langer voor een
gladdere soep.

Giet de vloeistof in een soeppan,
voeg er de koriander en zout en
peper aan toe en laat de soep

30 tot 35 minuten lang pruttelen,
totdat de wortel gaar is.

Voeg naar smaak zout en peper of
extra bouillon aan de soep toe.



probleemoplossingsgids

Probleem Oorzaak Oplossing
De blender werkt Geen stroom/lampje voor | Controleer of de
niet Ingeschakeld brandt niet. stekker van de

Blender niet goed
gemonteerd.

blender in het
stopcontact zit.

Controleer of de
messeneenheid
geheel is vastgedraaid
op de beker.

Blender lekt bij de
messeneenheid

Sluitring ontbreekt.
Sluitring niet goed
aangebracht.
Sluitring beschadigd.

Controleer of de
sluitring goed is
aangebracht en niet
beschadigd is. Voor
een vervangende
afsluitring raadpleegt
u de paragraaf
Onderhoud en
klantenservice.

Afsluitring van blender
ontbreekt na verwijdering
uit de verpakking.

De afsluitring zit op
de messeneenheid
in de verpakking.

Schroef de beker los
en controleer of de
afsluitring op de
messeneenheid is
gezet. Voor een
vervangende
afsluitring raadpleegt
u de paragraaf
Onderhoud en
klantenservice.

Als geen van bovenstaande oplossingen het probleem verhelpen, raadpleegt
u Onderhoud en klantenservice.
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Francais

Avant de lire, veuillez déplier la premiére page contenant les
illustrations

sécurite
® |isez et conservez soigneusement ces

instructions pour pouvoir vous Yy référer
ultérieurement.
Retirez tous les éléments d’emballage et
les étiquettes.
Si le cordon est endommagg, il doit étre
remplacé, pour des raisons de sécurite,
par Kenwood ou par un réparateur agréé
Kenwood.
Eteignez et débranchez I'appareil :
O avant d’adapter ou de retirer des

éléments ;
O lorsqu’il n'est pas utilisé ;
O avant le nettoyage.
Ne mettez jamais Punité porte-
lames sur le bloc-moteur tant que
le gobelet du blender n’est pas
installé.
Veillez a ce que le cordon soit
totalement sorti de son espace de
rangement @) avant d’utiliser le
blender.
Débranchez toujours I'appareil avant
d’introduire vos mains ou un ustensile
dans le gobelet.
Prenez toujours des précautions lorsque
vous manipulez I’ensemble porte-lames
et évitez de toucher le bord tranchant des
lames lors du nettoyage.
Ne faites fonctionner le blender que si le
couvercle est en place.
N’utilisez le gobelet qu’avec I'ensemble
porte-lames fourni.
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Ne laissez jamais le bloc-moteur, le cordon

d’alimentation ou la prise électrique se

mouiller.

N’utilisez jamais un appareil endommage.

Faites-le vérifier ou réparer : voir « service

apres-vente »,

N’utilisez jamais un accessoire non adapté

a cet appareil.

RISQUE DE BRULURE : laissez les

ingrédients chauds refroidir a température

ambiante avant de les mixer.

Ne laissez jamais I'appareil sans

surveillance lorsgqu’il fonctionne.

Lorsque le blender est retiré du bloc-

moteur :

O attendez 'arrét complet des lames ;

O @vitez de dévisser accidentellement le
gobelet de 'ensemble porte-lames.

Ne faites jamais fonctionner le blender a

vide.

Ne mixez jamais plus de la capacité

maximale indiquée dans le tableau des

vitesses recommandées.

Pour garantir la longévité de votre blender,

ne le faites pas fonctionner pendant plus

de 60 secondes en continu.

Recettes pour smoothies — ne mixez

jamais d’ingrédients surgelés qui ont formé

une masse solide pendant la congélation.

Brisez les ingrédients avant de les placer

dans le gobelet.

Cet appareil ne doit pas étre utilisé par

des enfants. Veuillez garder 'appareil et le

cordon hors de portée des enfants.

Ne mixez pas des épices dures telles que

de la noix de muscade ou des tubercules

car cela pourrait endommager la lame.
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N’utilisez pas le blender comme récipient
de conservation des aliments. Gardez-le
vide avant et apres son utilisation.
Utilisez toujours le blender sur une surface
sUre, seche et plane.

Ne placez jamais cet appareil a proximité
ou sur une plagque de cuisson électrique
ou un brlleur a gaz. Veillez a ce qu'il

ne puisse pas étre en contact avec un
appareil chaud.

Une mauvaise utilisation de votre blender
peut provoquer des blessures.

Les appareils peuvent étre utilisés par
des personnes dont les capacités
physiques, sensorielles ou mentales

sont diminuées, ou qui ne disposent pas
des connaissances ou de I'expérience
nécessaires, si elles ont été formées et
encadrées pour I'utilisation des appareils,
et si elles ont conscience des risques
encourus.

N’employez I'appareil qu’a la fin
domestique prévue. Kenwood décline
toute responsabilité dans les cas ou
I'appareil est utilisé incorrectement ou que
les présentes instructions ne sont pas
respectées.
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securité
IMPORTANT :

_ INSTRUCTIONS POUR LES
PREPARATIONS CHAUDES

Afin de minimiser les risques de brdlure
lorsqu’il s’agit de mixer des ingrédients
chauds, veuillez maintenir vos mains et
autres parties du corps exposées éloignées
du couvercle, pour éviter toute brilure
possible. Les précautions suivantes doivent
étre observeées :

e MISE EN GARDE : Le fait de
mélanger des ingrédients trés
chauds peut donner lieu a
I’échappement forcé soudain
de liquide chaud ou de vapeur
a travers le couvercle ou le
bouchon de remplissage @.

e Nous vous recommandons de
laisser les ingrédients chauds
refroidir avant de les mixer.

e NE DEPASSEZ JAMAIS la capacité
de 1 200 ml / 5 tasses lorsque vous
effectuez des préparations a base de
liquides chauds telles que des soupes
(veuillez vous référer aux graduations
portées sur le gobelet).

e Commencez TOUJOURS par mixer
a vitesse faible puis augmentez
graduellement la vitesse. N’utilisez
JAMAIS la commande pulse pour
mélanger des liquides chauds.
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® | es liquides qui ont tendance a mousser
tels que le lait, doivent étre limités a une
capacité maximale de 1 000 ml /

4 tasses.

e [aites trés attention lorsque vous
manipulez le blender, ceci dans la
mesure ou le gobelet et son contenu
sont tres chauds.

e Faites tres attention lorsque vous retirez
le couvercle. Il est congu pour procurer
une fermeture hermétique afin d’éviter
toute fuite. Si nécessaire, protégez vos
mains a I'aide d’un tissu ou de manilles
lorsque vous manipulez le couvercle.

e Veillez a ce que le couvercle et le
bouchon de remplissage soient
fermement mis en place avant de
commencer toute opération de mixage.

e \killez toujours a ce que les aérations
sur le bouchon de remplissage soient
dégagées avant toute opération de
mixage @.

® | orsque vous fixez le couvercle sur
le gobelet, veillez toujours a ce que
le couvercle et le bord du gobelet
soient propres et secs pour permettre
une bonne étanchéité et éviter tout
déversement.

avant de brancher Pappareil Utilisez votre blender pour faire des
® Assurez-vous que votre soupes, des boissons, des patés,

alimentation électrique de la mayonnaise, de la panure,

corresponde a celle qui est réduire en miettes des biscuits,

indiquée sur la partie inférieure de hacher des noix et piler de la

votre appareil. glace.

® Cet appareil est conforme au
reglement 1935/2004 de la CE
sur les matériaux et les articles
destinés au contact alimentaire.
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gende

bouchon de remplissage
couvercle

aérations

gobelet

bague d’étanchéité

unité porte-lames
support de lames
bloc-moteur

indicateur d’allumage
commande de vitesse + fonction
pulse

rangement du cordon
d’alimentation

BICICISICICISISICIC)

©

utilisation de votre
blender

1 Installez la bague d’étanchéité ®
sur I'unité porte-lames ® — en
vous assurant est que le joint est
correctement placé dans le sillon.

® Des fuites se produiront si

le joint est endommagé ou

s’il n’est pas correctement

installé.

Clipez I'unité porte-lames sur ® la

base @.

3 Vissez le bloc porte-lames sur le
gobelet — en veillant a ce que le
bloc porte-lames soit fermement
vissé @. Reportez-vous aux
dessins figurant sur le dessous de
I'unité porte-lames comme suit :

N

.- position déverrouillée

ﬂ - position verrovuillée

4 Mettez vos ingrédients dans le
gobelet.

5 Insérez le bouchon de remplissage
dans le couvercle et appuyez
dessus pour le mettre fermement
en place.

6 Installez le couvercle en appuyant

jusqu’a ce qu'il soit bien fixé.

Insérez le blender sur le bloc-

moteur @.

® L’appareil ne fonctionnera
pas si le blender n’est pas
correctement installé.

8 Branchez I'appareil et le voyant
lumineux reste éteint tant qu'il est
en position arrét “O” OFF. Tournez
la commande de vitesse pour
sélectionner une vitesse (reportez-
vous au tableau des utilisations
recommandées).

~

® Sélectionnez une vitesse entre
‘Min” et ‘Max’ en tournant la
commande de vitesse. A la fin
de I'opération, repositionnez la
commande sur “O” ARRET avant
de retirer le blender.

® Ne retirez pas le gobelet tant que
les lames ne sont pas a I'arrét
complet et que la commande de
vitesse n’est pas sur la position
“O” ARRET.

® (P) La fonction Pulse — fait
fonctionner le moteur par a-coups.
La fonction “pulse” est enclenchée
aussi longtemps que le bouton est
maintenu appuyé.
Remarque : si le blender est retiré
du bloc-moteur alors qu’une
vitesse est sélectionnée, le témoin
lumineux s’éteint et le blender
s’arréte. Le blender redémarre
immédiatement s’il est de nouveau
installé.

conseils

® Pour mélanger des ingrédients
SECs — coupez-les en morceaux,
retirez le bouchon de remplissage,
puis, I'appareil étant en marche,
laissez-les tomber un par un.
Laissez une main au-dessus de
I’ouverture. Pour de meilleurs
résultats, videz régulierement.

® | 'utilisation de I'appareil pour
mixer des épices n’est pas
recommandée. En effet, celles-ci
pourraient endommager les pieces
en plastique.

® | orsque vous préparez de la
mayonnaise, placez tous les
ingrédients, a I'exception de
I’huile, dans le blender. Retirez le
bouchon de remplissage. Puis,
I’appareil étant en marche, ajoutez
I’huile doucement par I'orifice du
couvercle.

® | es mélanges épais, comme les
patés et les sauces a tremper,
peuvent nécessiter d'étre raclés
vers le bas. Sila préparation est
difficile a mélanger, ajoutez plus de
liquide.

Reportez-vous au guide de

dépannage si vous rencontrez

des probléemes concernant le

fonctionnement du blender.



Tableau des utilisations recommandées

Utilisation /Produits Quantité Vitesse Durée

alimentaires recommandée

Soupes| Soupes a base de bouillon 1,2 litres Min - Max 30 sec.
Soupes a base de lait 1 litre

Nous vous recommandons de laisser les ingrédients
chauds refroidir avant de les mixer. Toutefois, si vous
devez mixer des ingrédients chauds, veuillez lire au
préalable les instructions de sécurité précisant comment
melanger les préparations chaudes.

Boissons| Liquides froids Max Max 15 - 30 sec.
Boissons et cocktails 1,6 litres
Milkshakes et boissons a| Max 1,2 litres Max 15 - 30 sec.
base de lait
Smoothies 1 litre de Max 30 - 60 sec.
Insérez les fruits frais et liquide
les ingrédients liquides
en premier (incluant des
yaourts, du lait et des jus
de fruit).
Puis ajoutez des glagons
ou des ingrédients
congelés (incluant des
fruits congelés, des
glagons ou de la creme
glacée).
Glagons | Pour piler de la glace - 10 glagons Fonction |15 - 30 sec.
@ faites fonctionner le (200 g) Pulse
moteur par a-coups
jusqu’a obtenir la
consistance souhaitée.
Mayonnaise Mélange a base Max 60 sec.
de 3 ceufs
maximum
Pate a frire 1 litre max Min - Max 15 sec.
Purées de légumes / aliments 300 g Min - Max | 30 - 60 sec.
pour bébé
Purées de fruits 200 g-500g Max 30 sec.

Les durées de traitement mentionnées sont données a titre indicatif
uniquement et varient en fonction de la recette mise en pratique, des
ingrédients utilisés et des préférences personnelles. Arrétez I'appareil des
I'instant ou vous obtenez les résultats escomptés.

nettoyage et entretien

[ Eteignez, débranchez et démontez

toujours I'appareil avant de le
nettoyer.
® \/idez le gobelet avant de le
dévisser de I'unité porte-lames.
® N’immergez pas I'unité porte-
lames dans I'eau.

bloc-moteur
® Nettoyez avec un linge humide,

puis séchez.

® N’'immergez pas le bloc-moteur
dans I'eau.

® \/ous pouvez passer le gobelet au

lave-vaisselle.
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unité porte-lames
® Retirez I'unité porte-lames du
gobelet en tournant en position
déverrouillée W pour la dégager.
blender : retirez et lavez la bague
d’étanchéité.
2 Ne touchez pas les lames
tranchantes : brossez-les a
I’eau chaude savonneuse pour
les nettoyer, puis rincez-les
soigneusement sous I'eau du
robinet. N'immergez pas
Punité porte-lames dans
Peau.
3 Laissez sécher a I'envers.

autres piéces

Lavez a la main, puis séchez
soigneusement ou lavez au lave-
vaisselle.

® Sj votre appareil Kenwood
fonctionne mal ou si vous trouvez
un quelconque défaut, veuillez
I’envoyer ou I'apporter a un centre
de réparation KENWOOD autorisé.
Pour trouver des détails actualisés
sur votre centre de réparation
KENWOOD le plus proche, veuillez
consulter www.kenwoodworld.com
ou le site internet spécifique a
votre pays.

® Congu et développé par Kenwood

au Royaume-Uni.
® Fabriqué en Chine.

AVERTISSEMENTS
POUR L’ELIMINATION

CORRECTE DU PRODUIT

CONFORMEMENT AUX
TERMES DE LA DIRECTIVE

EUROPEENNE RELATIVE AUX
DECHETS D’EQUIPEMENTS

ELECTRIQUES ET

ELECTRONIQUES (DEEE).
Au terme de son utilisation, le produit

ne doit pas étre éliminé avec les
déchets urbains.

pouvant
piéces passer au lave-
vaisselle
Bloc-moteur X
Bouchon de v
remplissage
Couvercle v
Gobelet v
Bague
d'étanchéité v
Unité porte- b 4
lames
Support de 4
lames

Le produit doit étre remis a I'un des

centres de collecte sélective prévus

service apres-vente

® Si vous rencontrez des problemes
lors de I'utilisation de votre
appareil, reportez-vous a la section
« guide de dépannage » de ce
manuel ou consultez la page
www.kenwoodworld.com avant de
contacter le service aprés-vente.

® N’oubliez pas que votre appareil
est couvert par une garantie, qui
respecte toutes les dispositions
légales concernant les garanties
existantes et les droits du
consommateur dans le pays ou
vous avez acheté le produit.

par I'administration communale ou
auprés des revendeurs assurant ce
service.

Eliminer séparément un appareil
électroménager permet d’éviter

les retombées négatives pour
I'environnement et la santé dérivant
d’une élimination incorrecte, et
permet de récupérer les matériaux
qui le composent dans le but d’'une
économie importante en termes
d’énergie et de ressources. Pour
rappeler 'obligation d’éliminer
séparément les appareils
électroménagers, le produit porte
le symbole d’un caisson a ordures
barré.
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SOUpe de carotte et 3 Mixez a vitesse maximale pendant

5 secondes pour une soupe avec

coriandre morceaux, plus pour un résultat
25 g de beurre plus lisse.
50 g doignon haché 4 Transvasez le mélange dans une
1 gousse d'ail écrasée casserole, ajoutez la coriandre,
640 g carotte coupée en cubes de assaisonnez et laissez mijoter la
15cm soupe pendant 30 a 35 minutes ou
bouillon de poulet froid jusqu'a ce que ce soit cuit.
coriandre moulue 10-15 ml 5 Rectifiez I'assaisonnement selon
(2 a3c. athé) les godits et ajoutez du liquide
sel et poivre supplémentaire si nécessaire.

1 Faites fondre le beurre dans une
casserole, ajoutez I'oignon et I'ail
et faites revenir jusqu’a ce qu’ils
ramolissent.

2 Placez la carotte dans le blender,
ajoutez I'oignon et I'ail. Ajoutez
le bouillon en quantité suffisante
pour atteindre le niveau de 1,6 L
marqué sur le gobelet. Installez
le couvercle et le bouchon de
remplissage.

Guide de dépannage

Probléme Cause Solution
Le blender ne Pas d’alimentation / Vérifiez le branchement du
fonctionne pas. le témoin lumineux blender.

d’alimentation ne

s’éclaire pas.

Le blender n’est pas Vérifiez que 'unité

monté correctement. porte-lames est bien fixée

sur le gobelet.

Le blender fuit Le joint est manquant. Vérifiez la position du joint
depuis I'ensemble | Le joint est mal installé. | et s'il est endommagé ou
porte-lames. Le joint est endommagé. | non. Pour obtenir un joint de

remplacement, reportez-
vous a la section “service
apres-vente”.

Le joint du blender | Le joint est emballé Dévissez le gobelet et

est manquant pré-monté sur 'unité vérifiez la présence du joint
depuis qu’il a été porte-lames. sur I'unité porte-lames.
retiré de son Pour obtenir un joint de
emballage. remplacement, reportez-

vous a la section “service
apres-vente”.

Si aucune des solutions présentées ci-dessus ne fonctionne, reportez-vous
dés lors au chapitre “service apres-vente”.
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Deutsch

Vor dem Lesen bitte die Titelseite mit den lllustrationen_
auseinanderfalten

Sicherheit

Lesen Sie diese Anleitungen sorgfaltig

durch und bewahren Sie sie zur spéateren

Bezugnahme auf.

Entfernen Sie sémtliche Verpackungen und

Aufkleber.

Ein beschadigtes Netzkabel muss aus

Sicherheitsgrinden von KENWOOD

oder einer autorisierten KENWOOD-

Kundendienststelle ausgetauscht werden.

Gerat ausschalten und den Netzstecker

ziehen:

o vor dem Anbringen oder Abnehmen von
Teilen,

o wenn das Gerat nicht gebraucht wird,

© vor dem Reinigen.

Den Messereinsatz niemals ohne

angebrachten Mixbecher auf die

Antriebseinheit schrauben.

Vor Gebrauch des Mixers

sicherstellen, dass das Kabel

komplett von der Kabelaufwicklung

@ abgewickelt ist.

Immer zuerst das Gerat ausschalten

und den Netzstecker aus der Steckdose

ziehen, bevor Sie lhre Finger oder

Gegenstande in den Mixbecher halten.

Die Messer sind sehr scharfl Gehen Sie bei

Gebrauch und Reinigung sehr vorsichtig

damit um.

Den Mixer nur mit aufgesetztem Deckel

betreiben.
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Den Mixbecher nur mit der mitgelieferten
Messereinheit verwenden.
Antriebseinheit, Netzkabel und Netzstecker
niemals nass werden lassen.
Niemals ein beschéadigtes Gerat benutzen.
Lassen Sie es Uberprufen oder reparieren:
siehe ,Kundendienst und Service”.
Niemals einen unzulassigen Aufsatz
benutzen.
VERBRENNUNGSRISIKO:
HeiBe Zutaten vor dem Mixen auf
Raumtemperatur abkuhlen lassen.
Das Gerat im Betrieb niemals
unbeaufsichtigt lassen.
Beim Entfernen des Mixers von der
Antriebseinheit:
O warten, bis die Schlagmesser vollig zum
Stillstand gekommen sind.
O nicht versehentlich den Mixbecher von
der Messereinheit abschrauben.
Den Mixer niemals leer laufen lassen.
Niemals die Hochstmengen Uberschreiten,
die in der Empfehlungstabelle angegeben
sind.
Um eine lange Lebensdauer Ihres Mixers
zu gewahrleisten, sollte er nie langer als 60
Sekunden ununterbrochen laufen.
Rezepte fur Smoothies - niemals gefrorene
Zutaten mixen, die beim Tiefkuhlen zu einer
festen Masse zusammengefroren sind. Die
Masse vor dem Einflllen zerkleinern.
Dieses Gerat darf nicht von Kindern
verwendet werden. Gerat und Netzkabel
mussen fur Kinder unzuganglich sein.
Keine harten Gewulrze wie Muskatnuss
oder Kurkumawurzel verarbeiten, da diese
das Messer beschadigen konnten.
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Mixer nicht als Aufbewahrungsbehalter
verwenden. Er sollte vor und nach dem
Gebrauch leer bleiben.

Den Mixer nur auf einer sicheren,
trockenen und ebenen Arbeitsflache
verwenden.

Das Geréat nie auf einen heien Herd oder
in der Nahe von Gas- oder Elektroherden
aufstellen, wo es mit heiBen Geraten in
Beruhrung kommen konnte.
UnsachgemaBer Gebrauch lhres Mixers
kann zu Verletzungen fuhren.

Geréate kdnnen von Personen mit
korperlichen, sensorischen oder
geistigen Behinderungen oder von
Personen mit mangelnder Erfahrung
oder Kenntnis verwendet werden, sofern
diese beaufsichtigt oder in die sichere
Verwendung des Geréats eingewiesen
wurden und sofern sie die damit
verbundenen Gefahren verstehen.

Das Gerat nur fur seinen vorgesehenen
Zweck im Haushalt verwenden.
Kenwood Ubernimmt keine Haftung bei
unsachgemaBer Benutzung des Gerats
oder Nichteinhaltung dieser Anleitungen.
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Sicherheit

WICHTIG: MIX-
CJANLEITUNGEN FUR
HEISSE ZUTATEN

Um Verbrihungen beim Mixen von hei3en
Zutaten zu vermeiden, Hande und bloBe
Haut vom Deckel fernhalten. Bitte folgende
VorsichtsmaBnahmen beachten:

e VORSICHT: Beim Mixen
sehr heiBer Zutaten kann es
passieren, dass an Deckel oder
Einfiillkappe @ plotzlich heiBle
Flussigkeit und Dampf austritt.

e Wir empfehlen, heiBBe Zutaten vor
dem Mixen abkiihlen zu lassen.

e NIEMALS mehr als 1200 ml heiBe
FlUssigkeit wie z. B. Suppen verarbeiten
(siehe Markierungen auf dem Mixbecher).

e IMMER den Mixvorgang bei niedriger
Geschwindigkeit starten und dann die
Geschwindigkeit allmahlich erhdhen.
NIEMALS die Pulsfunktion zum Mixen
heiBer FlUssigkeiten verwenden.

e Bei FlUssigkeiten, die schaumen kdnnen
(z. B. Milch), nie mehr als 1000 ml in den
Mixbecher geben.

e \orsicht im Umgang mit dem Mixer, da
Mixbecher und Inhalt sehr heif3 sind.

e Besonders beim Abnehmen des Deckels
sehr vorsichtig sein. Der Deckel sitzt
fest auf, um das Austreten von Zutaten
zu verhindern. Gegebenenfalls Hande
mit einem Tuch oder Ofenhandschuhen
schitzen.
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e Vor jedem Mixvorgang sicherstellen,
dass Deckel und Einfullkappe fest sitzen.

e Vor jedem Mixvorgang sicherstellen,
dass die EntlUftungsschlitze in der
EinfUllkappe frei liegen @.

Beim Aufsetzen des Deckels auf den

Mixbecher immer sicherstellen, dass
die Rander von Deckel und Mixbecher
sauber und trocken sind, um eine
sichere Dichtung zu gewahrleisten.

Vor dem Anschluss
Sicherstellen, dass die
Netzspannung mit den Angaben
auf der Unterseite des Gerats
Ubereinstimmt.

Das Gerat entspricht der
EG-Verordnung Nr. 1935/2004
Uber Materialien und
Gegenstande, die dazu bestimmt
sind, mit Lebensmitteln in
Berthrung zu kommen.

Verwenden Sie lhren Mixer

flr Suppen, Getranke, Patés,
Mayonnaise, Paniermehl,
Kekskrimel, zum Hacken von
Nlssen und zum ZerstoBen von
Eis.

Schltssel
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Einflllkappe
Deckel
Entliftungsschlitze
Mixbecher
Dichtungsring
Messereinsatz
Messerhalter
Antriebseinheit
Betriebsanzeige
Geschwindigkeits- und
Pulsregler
Kabelaufwicklung

Verwendung lhres

Mixers

1 Legen Sie den Dichtungsring ®
in den Messereinsatz ® ein und
achten Sie darauf, dass der Ring
korrekt in der Rille sitzt.

® Wenn die Dichtung

beschadigt ist oder nicht
richtig eingesetzt wurde,
kann Flissigkeit auslaufen.

2 Setzen Sie den Messereinsatz ®

in den Messerhalter @ ein.

3 Schrauben Sie die Messereinheit

in den Mixbecher und stellen
Sie sicher, dass sie fest sitzt

@ . Richten Sie sich nach den
Abbildungen auf der Unterseite
des Messereinsatzes:

h- - nicht verriegelte Position
ﬂ - verriegelte Position

4 Flllen Sie lhre Zutaten in den

Mixbecher.

Setzen Sie die Einflllkappe in den
Deckel ein und drlicken Sie sie
nach unten, bis sie fest sitzt.
Bringen Sie den Deckel an, indem
Sie ihn herunterdriicken, bis er fest
sitzt.

7 Setzen Sie den Mixer auf die

Antriebseinheit @.

® Das Gerit funktioniert nur

mit korrekt aufgesetztem
Mixer.




SchlieBen Sie das Gerét ans
Netz an. In der AUS-Position

(O) leuchtet die Anzeige

nicht auf. Drehen Sie den
Geschwindigkeitsregler, um eine
Geschwindigkeit zu wahlen (siehe
Empfehlungstabelle).

® \Wahlen Sie eine Geschwindigkeit

zwischen ,Min“ und ,Max"“, indem
Sie den Geschwindigkeitsregler
drehen. Stellen Sie am Ende des
Mixvorgangs den Regler zurlick
auf die AUS-Position (O), bevor Sie
den Mixbecher abnehmen.
Entfernen Sie den Mixbecher

erst, nachdem die Messer zum
Stillstand gekommen sind und der
Geschwindigkeitsregler zur AUS-
Position (O) gedreht wurde.

(P) Puls — betreibt den Motor des
Gerats stoBweise. Die Pulsfunktion
lauft, solange der Schalter in der
entsprechenden Position gehalten
wird.

Hinweis: Wird der Mixbecher von
der Antriebseinheit abgenommen,
wahrend eine Geschwindigkeit
ausgewahlt ist, erlischt die
Betriebsanzeige und der Mixer
stoppt. Bei erneutem Aufsetzen
des Mixerbechers nimmt das Gerét
den Betrieb sofort wieder auf.
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Tipps

® Zum Verarbeiten trockener Zutaten
- gof. klein schneiden, Einflllkappe
abnehmen und nach und nach bei
laufendem Geréat hinzugeben. lhre
Hand tber die Offnung halten. Fur
optimale Ergebnisse regelmaBig
leeren.

® Es wird davon abgeraten,
Gewlrze zu verarbeiten, da diese
die Kunststoffteile beschédigen
koénnen.

® F(r die Zubereitung von
Mayonnaise alle Zutaten auBer
dem Ol in den Mixer geben. Die
Einflllkappe entfernen. Dann
bei laufendem Gerét das Ol
langsam durch die Einfulléffnung
dazugieBBen.

® Dickflissige Mischungen, z. B.
Patés und Dips, missen evtl.
zwischendurch von den Seiten des
Mixbechers nach unten geschabt
werden. Lasst sich die Mischung
nur schwer verarbeiten, mehr
Flussigkeit zugeben.

Im Falle von Problemen mit

dem Mixer ziehen Sie bitte den

Abschnitt ,Fehlerbehebung“

zu Rate.



Empfehlungstabelle

Verwendung/Fiillgut Empfohlene | Geschw. Zeit
Menge
Suppen | Suppen mit Brihe als 1,2 Liter Min - Max 30 Sek.
Grundlage
Suppen mit Milch 1 Liter
Wir empfehlen, heiBe Zutaten vor dem Mixen abkiihlen
zu lassen. Wenn Sie jedoch heiBe Zutaten verarbeiten
mochten, lesen Sie bitte die Sicherheitshinweise fiir das
Mixen von heiBem Fiillgut.
Getranke| Kalte FlUssigkeiten Max. 1,6 Liter Max 15 - 30 Sek.
Getranke und Cocktails
Milkshakes und Max. 1,2 Liter Max 15 - 30 Sek.
Milchgetréanke
Smoothies 1 Liter Max 30 - 60 Sek.
Zuerst frische Friichte FlUssigkeit
und flissige Zutaten
(wie Joghurt, Milch,
Fruchtsafte) einflllen.
Dann Eis oder gefrorene
Zutaten (wie gefrorene
Frichte, Eis, Eiscreme)
hinzufligen.
Eis Zerkleinern von Eis — 10 Eiswdrfel Puls 15 - 30 Sek.
@ Funktion stoBweise (200 g)
verwenden, bis das Eis
die gewiinschte
Konsistenz hat.
Mayonnaise Maximal 3- Max 60 Sek.
Eier-Mischung
Ruhrteig Max. 1 Liter | Min - Max 15 Sek.
Puriertes Gemise/Babynahrung 300 g Min - Max |30 - 60 Sek.
Puriertes Obst 200 - 500 g Max 30 Sek.

Verarbeitungszeiten sind lediglich Richtwerte und sind abhangig vom jeweiligen
Rezept, den verwendeten Zutaten und persénlichen Vorlieben. Verarbeitung
stoppen, sobald das gewdnschte Ergebnis erzielt ist.

Pflege und Reinigung

® Das Gerat vor dem Reinigen immer

ausschalten, vom Netz trennen
und auseinandernehmen.

® Mixbecher entleeren, bevor Sie ihn
vom Messereinsatz abschrauben.

® Messereinsatz nicht in Wasser
tauchen.

® Der Mixbecher kann in der
Spllmaschine gereinigt werden.

Antriebseinheit

® Mit einem feuchten Tuch
abwischen und abtrocknen.

® Antriebseinheit nicht in Wasser
tauchen.
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Messereinheit

® Den Messeinsatz vom Mixbecher

entfernen. Dazu den Becher auf
die entriegelte Position "B drehen.

1 Mixer: Den Dichtungsring

entfernen und abwaschen.
Nicht die scharfen Messer
berlihren — in heiBem Wasser
und Spulmittel sauber birsten
und dann unter flieBendem
Wasser grundlich abspulen.
Messereinsatz nicht in
Wasser tauchen.

Das Teil umgedreht trocknen
lassen.




Andere Teile

Von Hand spulen und grindlich
abtrocknen oder in die
Splilmaschine geben.

Teil Spiilmaschinenfest

Antriebseinheit

Einflllkappe

Deckel

Mixbecher

Dichtungsring

Messereinsatz

ANESANANANANES

Messerhalter

Kundendienst und
Service

® Sollten Sie irgendwelche Probleme
mit dem Betrieb Ihres Gerats
haben, ziehen Sie bitte den
Abschnitt ,Fehlerbehebung”
zu Rate oder besuchen Sie
www.kenwoodworld.com, bevor
Sie Hilfe anfordern.

® Bitte beachten Sie, dass lhr
Produkt durch eine Garantie
abgedeckt ist — diese erfUllt alle
gesetzlichen Anforderungen
hinsichtlich geltender Garantie- und
Verbraucherrechte in dem Land, in
dem das Produkt gekauft wurde.

® Falls Ihr Kenwood-Produkt nicht
ordnungsgeman funktioniert oder
Defekte aufweist, bringen Sie
es bitte zu einem autorisierten
KENWOOD Servicecenter oder
senden Sie es ein. Aktuelle
Informationen zu autorisierten
KENWOOD Servicecentern
in Ihrer Nahe finden Sie bei
www.kenwoodworld.com bzw. auf
der Website fir |hr Land.

® Gestaltet und entwickelt von
Kenwood GB.
® Hergestellt in China.
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WICHTIGER HINWEIS FUR DIE
KORREKTE ENTSORGUNG
DES PRODUKTS IN
UBEREINSTIMMUNG MIT

DER EG-RICHTLINIE UBER
ELEKTRO- UND ELEKTRONIK-
ALTGERATE (WEEE)

Am Ende seiner Nutzungszeit

darf das Produkt NICHT mit dem
Hausmdull entsorgt werden. Es muss
zu einer drtlichen Sammelstelle

flr Sondermdill oder zu einem
Fachhandler gebracht werden,

der einen Rucknahmeservice
anbietet. Die getrennte Entsorgung
eines Haushaltsgerats vermeidet
mogliche negative Auswirkungen

auf die Umwelt und die menschliche
Gesundheit, die durch eine nicht
vorschriftsméaBige Entsorgung bedingt
sind. Zudem ermdglicht dies die
Wiederverwertung der Materialien,
aus denen das Gerat hergestellt
wurde, was erhebliche Einsparungen
an Energie und Rohstoffen mit

sich bringt. Zur Erinnerung an die
korrekte getrennte Entsorgung von
Haushaltsgeraten ist das Gerat mit
dem Symbol einer durchgestrichenen
Mulltonne gekennzeichnet.



Karotten-Koriander-
Suppe

25 g Butter

50 g Zwiebeln, gehackt

1 Knoblauchzehe, zerdrlickt
640 g Karotten, in 1,5 cm groBBe
Wirfel geschnitten

Kalte Huhnerbrihe

2-3 TL (10-15 ml) gemahlener
Koriander

Salz und Pfeffer

1 Butter in einer Pfanne schmelzen,
Zwiebeln und Knoblauch
hinzugeben und weich dinsten.

2 Karotten in den Mixer geben, die
Zwiebel-Knoblauch-Mischung
hinzufligen. Mit der Brlhe bis zur

1,6-Liter-Markierung am Mixbecher

auffillen. Deckel und Einflllkappe

3 Bei Hochstgeschwindigkeit

verarbeiten: 5 Sekunden fir eine
leicht stlickige Konsistenz, langer
fUr eine fein purierte Suppe.
Mischung in einen Topf geben, mit
Koriander, Salz und Pfeffer wirzen.
Die Suppe 30 bis 35 Minuten
kochen lassen bzw. solange, bis
sie gar ist.

Nach Bedarf noch einmal
abschmecken und eventuell etwas
mehr FlUssigkeit hinzugeben.

aufsetzen.

Fehlerbehebung
Problem Ursache Losung
Der Mixer funktioniert | Kein Strom/ Prifen, ob Stecker des
nicht. Betriebsanzeige Gerats eingesteckt ist.

leuchtet nicht.
Mixer ist nicht richtig

Prifen, ob der

Dichtung beschédigt.

zusammengesetzt. Messereinsatz fest in
den Becher eingeschraubt
ist.
Bei Mixer tritt an der Dichtung fehlt. Priifen, ob Dichtung
Messereinheit Dichtung falsch korrekt eingesetzt und
FlUssigkeit aus. eingelegt. intakt ist. Flr

Informationen zum Kauf
einer Ersatzdichtung
siehe ,Kundendienst und
Service“.

Mixerdichtung befindet
sich beim Auspacken
nicht am Messereinsatz.

Die Dichtung ist ab
Werk am Messereinsatz
angebracht.

Becher abschrauben und
prifen, ob Dichtung an
Messereinsatz befestigt
ist. FUr Informationen zum
Kauf einer Ersatzdichtung
siehe ,Kundendienst und
Service”.

Service”.

Wenn keiner dieser Fehler vorliegt: siehe Abschnitt ,Kundendienst und
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Italiano

Prima di leggere questo manuale si prega di aprire la prima pagina,
al cui interno troverete le illustrazioni

sicurezza

® | eggere attentamente le presenti istruzioni
e conservarle come futuro riferimento.

® Rimuovere la confezione e le etichette.

¢ |n caso il cavo sia danneggiato,
per ragioni di sicurezza deve esser
sostituito solo dal fabbricante oppure
da un Centro Assistenza KENWOOD
autorizzato alle riparazioni.

® Spegnere I'apparecchio e togliere la spina
dalla presa di corrente:

O prima di montare o staccare qualungque
componente

O se non in uso;

o prima di pulire 'apparecchio.

e Non inserire mai unita delle lame
sul corpo motore senza prima
montare la caraffa del frullatore.

e Assicurarsi che il cavo sia
stato completamente estratto
dall’arrotolatore @ prima di
utilizzare il frullatore.

e Disinserire sempre la spina dalla presa
elettrica prima di mettere le mani o altri
utensili nella caraffa.

e [are sempre attenzione nel maneggiare le
lame. Evitare di toccare il filo di taglio della
lama durante la pulizia.

e Usare il frullatore sempre con il coperchio
montato.

e Usare la caraffa solo con 'unita delle lame
in dotazione.

e Non lasciare mai che corpo motore, filo 0
spina elettrica si bagnino.
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Non usare mai un apparecchio

danneggiato. Farlo controllare o riparare:

vedere la sezione ‘manutenzione e

assistenza tecnica’.

Usare solo accessori di tipo approvato.

RISCALDAMENTO: Lasciare raffreddare

gli ingredienti caldi a temperatura ambiente

prima di lavorarli nel frullatore.

Non lasciare mai I'apparecchio incustodito

dopo averlo acceso.

Nel rimuovere il frullatore dal corpo motore:

O attendere fino a quando le lame si sono
completamente fermate;

O non svitare inavvertitamente la caraffa
dall’unita delle lame.

Non mettere mai in funzione il frullatore

vuoto.

Non frullare mai ingredienti oltre la capacita

massima dell’apparecchio indicata sulla

tabella delle velocita consigliate.

Per assicurare la lunga durata del frullatore,

non azionarlo continuamente per oltre 60

secondi.

Ricette per frullati : non frullare mai

ingredienti solidificatisi in blocco dopo

il congelamento; disgregarli prima di

aggiungerli nella caraffa.

Questo apparecchio non dev’essere

utilizzato dai bambini. Tenere apparecchio

e cavo lontani dalla portata dei bambini.

Non lavorare spezie dure come noce

moscata o curcuma perché potrebbero

danneggiare le lame.

Non usare il frullatore come recipiente per

conservarvi i cibi. Tenerlo sempre vuoto,

sia prima che dopo 'uso.

Usare sempre il frullatore su una superficie

solida, asciutta e in piano.
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® Non collocare mai I'apparecchio sopra o
vicino a un fornello caldo a gas o elettrico,
oppure dove potrebbe venire a contatto
con apparecchi caldi.

® | 'uso scorretto di questo frullatore pud
causare infortuni.

e Gli apparecchi possono essere utilizzati da
persone con ridotte capacita psicofisico-
sensoriali, 0 con esperienza e conoscenze
insufficienti, solo nel caso in cui siano
state attentamente sorvegliate e istruite
da un responsabile su come utilizzare
un apparecchio in Modo sicuro e siano
consapevoli dei pericoli.

e Ultilizzare I'apparecchio solo per 'uso
domestico per cui e stato realizzato.
Kenwood non si assumera alcuna
responsabilita se I'apparecchio viene
utilizzato in modo improprio o0 senza
seqguire le presenti istruzioni.
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sicurezza

_ IMPORTANTE: ISTRUZIONI
<UPER FRULLARE CIBI
CALDI

Per ridurre la possibilita di scottarsi usando
il frullatore con cibi caldi, tenere le mani e
la pelle scoperta lontano dal coperchio per
evitare di bruciarsi. Occorre sempre seguire
queste precauzioni:

e AVVERTENZA: Frullando
ingredienti estremamente
caldi potrebbero fuoriuscire
liquidi molto caldi e vapore
dal coperchio o dal tappo di
riempimento .

e Si consiglia di lasciare
raffreddare gli ingredienti caldi
prima di frullarli.

e MAI superare la capacita di 1200 ml /
5 tazze nel frullare liquidi caldi come
minestre (si rimanda alle indicazioni sulla
caraffa).

® |niziare la lavorazione SEMPRE
a velocita bassa e aumentarla
gradualmente. MAI frullare liquidi caldi
utilizzando la funzione a impulso.

e | liquidi che tendono a produrre schiuma
come il latte devono essere limitati ad
una capacita massima di 1000 ml /

4 tazze.

® Prestare attenzione nel maneggiare
il frullatore, poiché la caraffa e il suo
contenuto possono essere molto caldi.

40




Prestare particolare attenzione nel

rimuovere il coperchio. Il coperchio &
progettato per chiudersi fermamente
ed evitare fuoriuscite. Se necessario,
proteggere le mani con uno strofinaccio
0 con dei guanti, durante I'uso.

Assicurarsi sempre che il coperchio

e il tappo di riempimento siano fissati
fermamente prima di usare il frullatore.

Assicurarsi sempre che le prese d’aria

del tappo di riempimento non siano
ostruite prima di usare il frullatore @.

Nel montare il coperchio sulla caraffa,

assicurarsi sempre che il coperchio e il
bordo della caraffa siano puliti e asciutti
per garantire una perfetta adesione ed

evitare fuoriuscite.

prima di collegare
IPapparecchio alla rete
elettrica

® Assicurarsi che la tensione della

vostra rete elettrica sia la stessa di
quella indicata sulla targhetta sotto
I’apparecchio.

Questo apparecchio & conforme al
regolamento (CE) No. 1935/2004
sui materiali € articoli in contatto
con alimenti.

Usare il frullatore per preparare
minestre, bevande, paté,
maionese, pangrattato, biscotti
sbriciolati, tritate frutta secca e
ghiaccio.
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genda

tappo di riempimento
coperchio

prese d’aria

caraffa

anello di tenuta
gruppo lame

base del gruppo lame
corpo motore
Indicatore Acceso
velocita + funzione a impulso
vano raccogli cavo

utilizzo del frullatore

1

Inserire I'anello di tenuta ® sul
gruppo lame lame ®, controllando
che I'anello di tenuta sia ben
posizionato nella scanalatura.

Se P’anello di tenuta é
danneggiato o non é
installato in modo corretto,
vi saranno perdite.

Fissare il gruppo delle lame ®
sulla base @.



w
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Awvitare il gruppo delle lame sulla
caraffa, controllando di stringerlo a
fondo @. Si rimanda all'immagine
sulla base del gruppo delle lame:

"B - posizione sbloccata

a- posizione bloccata
Mettere gli ingredienti nella caraffa.
Montare il tappo di riempimento
sul coperchio e spingere verso il
basso per fissarlo in posizione.
Mettere il coperchio spingendolo
verso il basso, fino a quando risulta
ben saldo in posizione.
Collocare il frullatore sul corpo
motore @.
Questo apparecchio non
funziona se il frullatore
non é stato montato
correttamente.
Inserire la spina nella presa
elettrica. La spia non s’iluminera
quando I'apparecchio sara
impostato sulla posizione
spenta “O”. Ruotare il comando
della velocita per selezionare
una velocita desiderata (fare
riferimento alla tabella delle velocita
consigliate).
Selezionare una velocita da
‘Minima’ a ‘Massima’ girando
la - manopola della velocita. Una
volta finita la lavorazione, riportare
la manopola della velocita in
posizione “O” SPENTO prima di
rimuovere il frullatore.
Non rimuovere la caraffa finché le
lame non si siano completamente
fermate e la manopola della
velocita non sia nuovamente in
posizione “O” SPENTO.
(P) Impulsi : il motore funziona
in modo intermittente. Questa
impostazione rimane in funzione
fino a quando il selettore
viene tenuto nella posizione
corrispondente.

NB: Se il frullatore viene staccato
dal corpo motore quando una
velocita & stata selezionata,
I'indicatore si spegne e il frullatore
si ferma. Il frullatore riprendera

a funzionare immediatamente
non appena rimontato sul corpo
motore.

consigli

® Per lavorare ingredienti secchi,
tagliarli a pezzetti, togliere il tappo
di riempimento, poi mentre il
frullatore & gia in funzione versarli
uno alla volta nella caraffa.
Tenere la mano sopra I'apertura.
Per i risultati ottimali, svuotare
regolarmente la caraffa.

® FEvitare di lavorare spezie in questo
apparecchio, altrimenti si rischia di
danneggiare le parti in plastica.

® Per preparare la maionese, versare
nel frullatore tutti gli ingredienti,
tranne I'olio. Togliere il tappo di
riempimentoe con I'apparecchio in
funzione, aggiungere lentamente
I'olio attraverso il foro sul
coperchio.

® Nel caso di impasti densi, come
paté e salse, potrebbe essere
necessario staccare gli ingredienti
dalle pareti della caraffa. Se la
lavorazione risulta difficoltosa,
aggiungere piu liquido.

Per qualsiasi problema con

Putilizzo del frullatore, fare

riferimento alla sezione

Risoluzione problemi.
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Tabella di utilizzo consigliato

Utilizzo/Alimenti Quantita | Velocita Tempo
consigliata
Minestre |Minestre a base di dado 1,2 litri Minima - 30 secondi
Minestre a base di latte 1 litro Massima

Si consiglia di lasciare raffreddare gli ingredienti caldi
prima di lavorarli. Tuttavia, qualora si desideri lavorare
ingredienti caldi, si prega di leggere attentamente le
istruzioni di sicurezza per la lavorazione di cibi caldi.

Bevande |Liquidi freddi 1,6 litri Massima 15-30
Bevande e cocktail massimo secondi
Frappe e bevande a basgq 1,2 litri Massima 15 -30
di latte massimo secondi
Frullati 1 litro di Massima 30 - 60
Mettere per prima cosa la liquidi secondi
frutta fresca e gli
ingredienti liquidi (inclusi
yogurt, latte e succhi di
frutta).
Quindi aggiungere il
ghiaccio o gli ingredienti
surgelati (inclusa frutta
surgelata, ghiaccio o
gelato)
Ghiaccio | Tritaghiaccio : tritare a 10 cubetti Impulso 15-30
@ intermittenza fino a di ghiaccio secondi
ottenere la consistenza (200 g)
desiderata
Maionese 3 uova Massima 60 secondi
massimo
Pastella 1 litro Minima - 15 secondi
massimo Massima
Passati di verdura/Omogeneizzati 300 g Minima - 30 - 60
per bambini Massima secondi
Passati di frutta 200-500g| Massima 30 secondi

| tempi di lavorazione sono puramente indicativi € variano a seconda della
ricetta, degli ingredienti e del gusto personale. Interrompere la lavorazione una

volta raggiunto il risultato desiderato.

cura e pulizia

® Spegnere sempre I'apparecchio,
togliere la spina dalla presa di
corrente e smontarlo prima di
pulirlo.

® Svuotare la caraffa prima di svitarla

dal gruppo delle lame.

® Non immergere in acqua il gruppo
delle lame.

® | a caraffa puo essere lavata in
lavastoviglie.

corpo motore

® Pulirlo con un panno umido e poi
asciugare.

® Non immergere in acqua il corpo
motore.
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gruppo lame

Rimuovere il gruppo delle lame
dalla caraffa ruotandolo nella
posizione di sblocco per
liberarlo.

frullatore: rimuovere e lavare
I’anello di tenuta.

Non toccare le lame affilate :
spazzolarle usando acqua calda
saponata fino a quando non
sono pulite, poi sciacquarle a
fondo sotto il getto dell’acqua del
rubinetto. Non immergere mai
il gruppo lame in acqua.
Lasciare asciugare in posizione
capovolta.




altri componenti

Lavare a mano e asciugare bene o

lavare in lavastoviglie.

lavabile in

articolo -
lavastoviglie

Corpo motore b4

Tappo di
riempimento

Coperchio

Caraffa

Anello di tenuta

Gruppo lame

ANE SANANAGERN

Base del gruppo
lame

manutenzione e
assistenza tecnica

® |n caso di qualsiasi problema
relativo al funzionamento
dell’apparecchio, prima di
contattare il servizio assistenza
si consiglia di consultare la
sezione “guida alla risoluzione
problemi”, o di visitare il sito
www.kenwoodworld.com.

® NB L’apparecchio & coperto da
garanzia, nel rispetto di tutte le
disposizioni di legge relative a
garanzie preesistenti e ai diritti dei
consumatori vigenti nel Paese ove
I’apparecchio & stato acquistato.

® |n caso di guasto o cattivo
funzionamento di un apparecchio
Kenwood, si prega di inviare
0 consegnare di persona
I’apparecchio a uno dei centri
assistenza KENWOOD. Per
individuare il centro assistenza
KENWOOQOD piu vicino, visitare
il sito www.kenwoodworld.com
o il sito specifico del Paese di
residenza.

® Disegnato e progettato da
Kenwood nel Regno Unito.
® Prodotto in Cina.

IMPORTANTI AVVERTENZE
PER IL CORRETTO
SMALTIMENTO DEL
PRODOTTO Al SENSI DELLA
DIRETTIVA EUROPEA SUI
RIFIUTI DI APPARECCHIATURE
ELETTRICHE ED
ELETTRONICHE (RAEE)

Alla fine della sua vita utile il prodotto
non deve essere smaltito insieme ai
rifiuti urbani.

Deve essere consegnato presso gli
appositi centri di raccolta differenziata
predisposti dalle amministrazioni
comunali, oppure presso i rivenditori
che offrono questo servizio.

Smaltire separatamente un
elettrodomestico consente di evitare
possibili conseguenze negative per
I’ambiente e per la salute derivanti
da un suo smaltimento inadeguato

e permette di recuperare i materiali
di cui & composto al fine di ottenere
notevoli risparmi in termini di energia
e dirisorse.

Per rimarcare I'obbligo di smaltire
separatamente gli elettrodomestici,
sul prodotto & riportato il simbolo del
bidone a rotelle barrato.



minestra di carote e
coriandolo

25 g di burro

50 g di cipolle sminuzzate

1 spicchio d’aglio schiacciato
640 g di carote tagliate a cubetti
da 1 cm e mezzo

brodo di pollo freddo

10-15 ml (2-3 cucchiaini) di
coriandolo in polvere

sale e pepe

1 Sciogliere il burro in una pentola,
aggiungere la cipolla e I'aglio
e friggerli fino a quando non si
saranno ammorbiditi.

2 Mettere le carote nel frullatore,

3 Frullare alla velocita massima per 5

secondi per ottenere una minestra
passata piu spessa o piu a lungo
per una minestra passata piu fine.

4 Trasferire il composto in una

pentola, aggiungere il coriandolo,
sale e pepe e fare bollire la
minestra lentamente per 30 — 35
minuti o fino a completare la
cottura.

5 Aggiustare il condimento

secondo necessita e, se richiesto,
aggiungere altro liquido.

aggiungere la cipolla e I'aglio.
Aggiungere una quantita di brodo
sufficiente per raggiungere il livello
di 1,6 | segnato sulla caraffa.
Mettere il coperchio e il tappo di

riempimento.

Guida risoluzione problemi

non si illumina.

Il frullatore non & stato
montato correttamente.

Problema Causa Soluzione
Il frullatore non Manca I'elettricita/ Controllare che la presa
funziona. L’indicatore Acceso del frullatore sia attaccata

alla corrente.

Controllare che il gruppo
delle lame sia
correttamente fissato alla
caraffa.

C’e una fuoriuscita di
liquido dal gruppo delle
lame.

Manca I'anello di tenuta.

L’anello di tenuta non &
stato montato
correttamente.

L’anello di tenuta &
danneggiato.

Controllare che I'anello di
tenuta sia stato montato
correttamente e non sia
danneggiato. Per avere
un’anello di tenuta di
ricambio, consultare la
sezione “manutenzione e
assistenza tecnica”.

L’anello di tenuta del
frullatore non &
montato sul gruppo
delle lame al momento
dell’apertura della
scatola.

L’anello di tenuta &
montato sul gruppo
delle lame prima
dell'imballaggio.

Smontare la caraffa e
verificare che I'anello di
tenuta sia montato

sul gruppo delle lame. Per
avere un anello di tenuta
di ricambio, consultare la
sezione “manutenzione e
assistenza tecnica”.

Se nessuna di queste operazioni risolve il problema, consultare la sezione
“manutenzione e assistenza tecnica”.
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Portugués

Antes de ler, por favor desdobre a primeira pagina, que contém as
ilustracdes

seguranca

® | eia atentamente estas instrugoes e
guarde-as para consulta futura.

® Retire todas as embalagens e eventuais
etiquetas.

® (Caso o fio se encontre danificado, devera,
por motivos de seguranca, ser substituido
pela Kenwood ou por um reparador
Kenwood autorizado.

e Desligue no interruptor e da tomada:

o Antes de colocar ou retirar pecas
o Quando nao estiver a ser utilizado;
o Antes de limpar.

¢ Nunca coloque o dispositivo da
lamina na unidade motriz sem o
copo liquidificador colocado.

e Confirme que o cabo eléctrico
esta completamente desenrolado
do armazém do cabo () antes de
utilizar o liquidificador.

® Desligue sempre 0 aparelho da tomada
antes de colocar as suas maos ou
utensilios no copo.

® T[enha sempre cuidado quando manusear
O conjunto da lamina e evite tocar nas
extremidades cortantes das laminas
quando as estiver a limpar.

e Utilize sempre o liquidificador com a
tampa.

e Use apenas o0 copo com a unidade de
lamina fornecida.

e Nunca deixe a base, o fio eléctrico ou a
ficha molharem-se.
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Nunca utilize um aparelho danificado.
Mande-o verificar ou reparar: consulte
“assisténcia e cuidados do cliente”.
Nunca utilize um acessorio n&o autorizado.
RISCO DE QUEIMADURAS: Deve
deixar os ingredientes quentes arrefecerem
até a temperatura ambiente antes de os
misturar.
Nunca deixe o aparelho sem vigilancia
quando estiver em funcionamento.
Ao retirar o liquidificador da base:
O Espere até as laminas estarem
completamente paradas;
o N&o desaperte, acidentalmente, o copo
da montagem da lamina.
Nunca faga funcionar o liquidificador vazio.
Nunca misture mais do que a capacidade
maxima indicada na tabela de velocidades
recomendada.
Para assegurar a longa vida do seu
liquidificador, nao o faga funcionar mais de
60 segundos.
Receitas de batidos — nunca misture
ingredientes congelados que tenham
solidificado durante a congelacao;
esmague-0s antes de os adicionar no
COpoO.
Este electrodoméstico ndo pode
ser usado por criancas. Mantenha o
electrodomeéstico e o respectivo fio
eléctrico fora do alcance de criancas.
N&o processe especiarias duras como
noz-moscada ou agafrdo da India pois
podem danificar a lamina.
Nao utilize o liquidificador para guardar
alimentos. Mantenha-o vazio antes e
depois da utilizacao.
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Utilize sempre o liquidificador numa
superficie nivelada e estavel.

Nunca cologue este aparelho sobre ou
proximo de um aquecedor eléctrico ou
gas, quente ou onde possa tocar num
equipamento aquecido.

O uso incorrecto do seu liquidificador pode
resultar em ferimentos.

Os electrodomeésticos podem ser utilizados
por pessoas com capacidades mentais,
sensoriais ou fisicas reduzidas, ou com
falta de experiéncia ou conhecimento,

se forem supervisionadas ou instruidas
sobre 0 uso do electrodoméstico de forma
segura e se compreenderem 0S riSCOS
envolvidos.

Use 0 aparelho apenas para o fim
doméstico a que se destina. A Kenwood
nao se responsabiliza caso o aparelho seja
utilizado de forma inadequada, ou caso
estas instrucdes nao sejam respeitadas.
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seguranca

__ IMPORTANTE:
CJINSTRUCOES PARA
MISTURAS QUENTES

Para minimizar a possibilidade de se
queimar quando mistura ingredientes
guentes, mantenha longe da tampa as
Maos € outras da pele expostas para evitar
possiveis queimaduras. Deve seguir as
seguintes precaucdes:

e ATENCAO: Misturar ingredientes
muito quentes pode fazer com
que o liquido quente e o vapor
sejam lancados subitamente para
fora da tampa ou da tampa de
enchimento @.

¢ Recomendamos que deixe
arrefecer os ingredientes quentes
antes de misturar.

e NUNCA exceda 1,200ml / 5 chavenas
de capacidade se processar liquidos
guentes, tais como sopas (consulte as
marcacdes existentes no copo).

o Comece SEMPRE a misturar numa
velocidade baixa e va aumentando
gradualmente. NUNCA misture liquidos
quentes usando a regulacao impulso.

e (s liquidos que tém tendéncia a formar
espuma como o leite, ndo devem
exceder 1,000ml / 4 chavenas de
capacidade.

e Tenha cuidado quando manusear
o liquidificador uma vez que 0 copo
liquidificador e respectivas pecas estarao
muito quentes.
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Tenha especial cuidado quando retirar

a tampa. A tampa foi concebida para
ter um ajuste apertado para prevenir
0 vazamento. Se necessario, quando
manusear proteja as maos com um
pano ou luvas de forno.

Assegure-se sempre que a tampa e a

tampa de enchimento estao bem presas
no lugar antes de todas as operagcoes

de mistura.

Assegure-se sempre que 0s

respiradores existentes na tampa de
enchimento estao bem limpos antes de
todas as operacdes de mistura @ .

Quando colocar a tampa no copo

liquidificador assegure-se sempre de
que a tampa € o rebordo do copo estao
limpos e secos para que fique bem
fechado e evitar 0 vazamento.

antes de ligar a corrente
Certifique-se de que a corrente
eléctrica que vai utilizar
corresponde a indicada na parte
de baixo da maquina.

Este aparelho esta conforme
com a Directiva n.° 1935/2004
da Comunidade Europeia
sobre materiais concebidos
para estarem em contacto com
alimentos.

Utilize o seu liquidificador para

sopas, bebidas, patés, maionese,

para ralar pao, biscoitos, nozes e
gelo.
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tampa de enchimento
tampa

respiradores

Copo

anel vedante

unidade das laminas

base da lamina

unidade do motor

indicador de aparelho ligado
controlo de velocidade + impulso
armazenamento do cabo
eléctrico

para usar o seu
liquidificador

1

Cologue o anel de selagem ®
na unidade das laminas ® -
assegurando-se de que o anel
de selagem esta correctamente
colocado.




® Ira ocorrer vazamento caso

a o anel vedante se encontre
danificado ou esteja mal
ajustado.

Prenda a unidade de ldmina ® na
base @.

Aparafuse o dispositivo da lamina
no copo — assegurando-se de que
esta totalmente preso @. Consulte
as imagens que se encontram por
baixo da unidade de laminas, da
seguinte forma:

'h - posicao de abrir

ﬂ - posigao de fechar
Introduza os ingredientes no copo.
Cologue a tampa de enchimento
na tampa e empurre para baixo
para prender.

Instale a tampa, pressionando-a
até se encontrar segura.
Cologue o copo liquidificador na
unidade do motor @.

O aparelho nao funcionara
se o liquidificador nao
estiver bem montado.

Ligue a tomada eléctrica, a luz
indicadora mantem-se apagada
enguanto o “O” estiver na
posigéo OFF. Rode o controlo de
velocidade para seleccionar uma
velocidade (consulte o quadro de
utilizagao recomendada).
Seleccione uma velocidade entre
“Min.” a “Max.” rodando o botéo
de controlo de velocidade. No fim
do processo de mistura volte a
colocar o controlo de velocidade
na posigao “O” de desligado antes
de retirar o copo liquidificador.
NAO retire 0 copo até as laminas
terem parado totalmente de
rodar e ter colocado o controlo
de velocidade na posigdo “O”
DESLIGADO.

(P) Botéo de Impulso - faz o
motor funcionar numa ac¢éo de
iniciar/parar. O botédo de impulso
funcionara enquanto o mantiver
nessa posicao.

Nota: Se o liquidificador for
retirado da unidade do motor
enquanto estiver seleccionada
uma velocidade, a luz indicadora
apaga-se e o liquidificador para. O
liquidificador ndo funcionara se nao
estiver correctamente colocado.

sugestoes

Para misturar ingredientes secos
— corte em pedagos, remova

a tampa de enchimento, e de
seguida com a maquina em
funcionamento introduza os
pedagos um a um. Mantenha a
sua mao sobre a abertura. Para
obter melhores resultados, esvazie
com regularidade.

Nao se recomenda o
processamento de especiarias pois
estas podem danificar as partes
plasticas.

Quando estiver a fazer maionese,
cologue todos os ingrediente,
com excepgao do azeite no
liquidificador. Remova a tampa

de enchimento. Depois, com

o aparelho em funcionamento
adicione o azeite através da tampa
de enchimento continuando em
funcionamento.

Misturas grossas, por exemplo
com patés e mousses pode haver
necessidade de rapar para baixo
as paredes do copo Se a mistura
for dificil de processar, adicione
mais liquido.

Se tiver problemas em
utilizar o liquidificador,
consulte a seccao de
avarias.



Quadro de Utilizacdo Recomendada

Utilizacao/Alimentos Quantidade |Velocidade| Tempo
Recomendada
Sopas |Sopas a base de carne 1,2 litros Min. - Max. | 30 seg.
Sopas com leite 1 litro
Recomendamos que deixe arrefecer os ingredientes
quentes antes de misturar. Contudo se desejar
processar liquidos quentes, consulte por favor as
Instrucoes de Seguranca para Misturas Quentes.
Bebidas| Liquidos Frios Max. 1,6 litros Max. 15 a 30 seg.
Bebidas e Cocktails
Batidos e bebidas a Max. 1,2 litros Max. 15 a 30 seg.
base de leite
Batidos 1 litro de Liquido Max. 30 a 60 seg.
Coloque primeiro os
frutos frescos e os
ingredientes liquidos
(iogurtes, leite e sumo
de frutos).
Adicione depois gelo
ou ingredientes
congelados (frutos
congelados, gelados
ou sorvetes e gelo)
Gelo Esmagar gelo — opere |10 cubos de gelo| Impulso |15 a 30 seg.
@ em pequenos arranques (200 g)
até que o gelo esteja
esmagado a seu gosto.
Maionese Mistura com o Max. 60 seg.
maximo de
3 ovos
Misturas para bater Max. 1 litro Min. - Max. | 15 seg.
Puré de Vegetais/Comida 300g Min. - Max. [30 a 60 seg.
de bebé
Puré de Frutos 200 -500 g Max. 30 seg.

Os tempos de processamento acima s&o apenas indicativos e variaréo de
acordo com a respectiva receita, os ingredientes utilizados e as preferéncias
pessoais. Pare de processar quando atingir o resultado desejado.

cuidados e limpeza

® Desligue sempre no interruptor e
da tomada e desmonte antes de
limpar.

® Despeje 0 copo antes de o
desenroscar da unidade das
laminas.

® N&o submersa a unidade da
lamina na agua.

® Pode lavar o copo na sua
maquina de lavar louga.

unidade do motor

® | impe com um pano hdmido,
depois seque.

® Nao submersa a unidade do
motor na agua.
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dispositivo de laminas

® Remova a unidade de laminas

2

do copo girando para a posigao
aberta “}g para a libertar.

liquidificador: remova e limpe o
anel vedante.

Nao toque nas laminas afiadas

— lave-as usando uma escova

e agua quente com detergente,
depois passe bem por agua
corrente. Nao insira a unidade
das laminas dentro de agua.
Deixe secar voltado para baixo.

outras pecas
Lave a méao e depois seque, ou
lave na maquina da loiga.




adequado
parair a
componente P
maquina da
loica
Unidade do
X
motor
Tampa de
. v
enchimento
Tampa v
Copo v
Anel vedante v
Unidade das X
laminas
Base da lamina v

assisténcia e cuidados
ao cliente

® Se tiver qualquer problema
ao utilizar o seu aparelho,
antes de telefonar para a
Assisténcia consulte a sec¢éo
“guia de avarias” do Manual ou
visite o site da Kenwood em
www.kenwoodworld.com.

® Salientamos que o seu produto

esta abrangido por uma garantia,
em total conformidade com todas
as disposicdes legais relativas

a quaisquer disposi¢des sobre
garantias e com os direitos do
consumidor existentes no pais
onde o produto foi adquirido.

® Se 0 seu produto Kenwood
funcionar mal ou lhe encontrar

algum defeito, agradecemos que o

envie ou entregue num Centro de
Assisténcia Kenwood autorizado.
Para encontrar informagdes
actualizadas sobre o Centro de
Assisténcia Kenwood autorizado

mais préximo de si, visite por favor
o site www.kenwoodworld.com ou

0 website especifico do seu palis.

® Concebido e projectado no Reino
Unido pela Kenwood.
® Fabricado na China.

ADVERTENCIAS PARA A
ELIMINACAO CORRECTA

DO PRODUTO NOS TERMOS
DA DIRECTIVA EUROPEIA
RELATIVA AOS RESiDUOS DE
EQUIPAMENTOS ELECTRICOS
E ELECTRONICOS (REEE)

No final da sua vida Util, o produto
nao deve ser eliminado conjuntamente
com os residuos urbanos.

Pode ser depositado nos centros
especializados de recolha diferenciada
das autoridades locais, ou junto dos
revendedores que prestem esse
servico. Eliminar separadamente um
electrodomésticos permite evitar as
possiveis consequéncias negativas
para o ambiente e para a salde
publica resultantes da sua eliminagdo
inadequada, além de permitir reciclar
0s materiais componentes, para, assim
se obter uma importante economia de
energia e de recursos.

Para assinalar a obrigagao de eliminar
os electrodomésticos separadamente,
o produto apresenta a marca de um
contentor de lixo com uma cruz por
cima.
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3 Ligue na velocidade maxima
durante 5 segundos para obter
uma sopa grossa ou entéo durante
mais tempo para obter uma sopa
mais fina.

4 Transfira a mistura para uma
panela, adicione os coentros e o
tempero e deixe ferver em lume
brando durante 30 a 35 minutos
ou até estar cozida.

5 Verifique o tempero e se
necessario adicione mais caldo ou
liquido.

sopa de cenoura e
coentros

25g de manteiga

50g de cebola picada

1 dente de alho esmagado
640g de cenouras cortadas em
cubos de 1,5 cm

caldo de galinha frio

10-15ml (2-3 c. de cha) de
coentros triturados

sal e pimenta

Derreta a manteiga numa frigideira
e salteie a cebola e 0 alho em
lume brando até amolecerem.

2 Cologue a cenoura no
liquidificador e junte a cebola e o
alho. Adicione o caldo até a marca
de 1,6 litros do copo. Coloque a
tampa e a tampa de enchimento.

guia de avarias

Problema Causa Solucio
O liquidificador ndo N&o tem corrente/a luz Confirme que o
funciona. indicadora de aparelho liquidificador esta

ligado & tomada
eléctrica.

ligado ndo acende.

O liquidificador nao esta
montado correctamente.

Verifique se o
dispositivo de
laminas esta
totalmente apertado
dentro do copo.

O liquidificador verte pelo
dispositivo da lamina.

Falta o anel vedante.

O anel vedante esta mal
colocado.

O anel vedante esta
danificado.

Verifique se o anel
vedante esta
correctamente
colocado e ndo esta
danificado. Para obter
a substituicao do anel
vedante, ver
“assisténcia e
cuidados do cliente”.

O anel vedante do
liquidificador falta na
unidade de lamina quando
foi retirado da embalagem.

O anel vedante é
embalado ja

previamente colocado na
unidade de laminas.

Desaperte o copo e
confirme que o anel
vedante esta
colocado na unidade
de laminas. Para
obter a substituicao
do anel vedante, ver
“assisténcia e
cuidados do cliente”.

e cuidados do cliente”.

Se 0 acima mencionado n&o resolver o seu problema, ver “assisténcia
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Espaiiol

Antes de leer, por favor despliegue la portada que muestra las
ilustraciones

seguridad

Lea estas instrucciones atentamente

y guardelas para poder utilizarlas en el

futuro.

Quite todo el embalaje y las etiquetas.

Si el cable esta danado, por razones

de seguridad, debe ser sustituido por

Kenwood o por un técnico autorizado por

Kenwood.

Apague y desenchufe el aparato:

O antes de colocar o quitar piezas

O cuando no lo utilice;

O antes de limpiarlo.

Nunca acople la unidad de

cuchillas a la unidad de potencia

sin que el vaso de la mezcladora

esté colocado.

Compruebe que el cable esté

totalmente desenrollado del

dispositivo recogecables () antes

de utilizar la mezcladora.

Desenchufe siempre el aparato antes de

poner las manos o algun utensilio en el

vaso.

Tenga siempre cuidado al manipular

el conjunto de cuchillas y evite tocar el

borde cortante de las cuchillas al limpiar el

aparato.

Haga funcionar la mezcladora unicamente

con la tapa colocada en su sitio.

Utilice el vaso unicamente con el conjunto

de cuchillas suministrado.

En ningun caso permita que la unidad de

potencia, el cable o el enchufe se mojen.
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Nunca utilice un aparato danado. Para
solicitar que lo revisen o lo reparen
consulte: “servicio técnico y atencion al
cliente”.
Nunca utilice un accesorio no autorizado.
RIESGO DE ESCALDARSE: deje que
los ingredientes calientes se enfrien hasta
que alcancen la temperatura ambiente
antes de mezclarlos.
No deje nunca el aparato desatendido
mientras esté en funcionamiento.
Antes de quitar la mezcladora de la unidad
de potencia:
O Espere hasta que las cuchillas se hayan
parado totalmente;
o Tenga cuidado de no desenroscar
el vaso del conjunto de cuchillas
accidentalmente.
Nunca ponga en marcha la mezcladora
vacia.
Nunca bata cantidades que superen la
capacidad maxima indicada en la tabla de
velocidades recomendadas.
Para garantizar una vida larga a su
mezcladora, no la haga funcionar durante
mas de 60 segundos seguidos.
Elaboracion de smoothies: no bata
ingredientes congelados que hayan
formado una masa sdlida durante la
congelacion; trocéelos antes de anadirlos
al vaso.
Este aparato no debe ser utilizado por
ninos. Mantenga el aparato y su cable
fuera del alcance de los ninos.
NO procese especias duras cComo nuez
moscada o raiz de curcuma ya que

pueden danar la cuchilla.
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No utilice la mezcladora como recipiente
para guardar alimentos. Déjela vacia
cuando no la utilice.

Utilice siempre la mezcladora sobre una
superficie seca, estable y nivelada.

No coloque este aparato encima o cerca
de un quemador de gas o eléctrico o alli
donde pudiera entrar en contacto con una
aparato caliente.

El uso incorrecto de su mezcladora puede
producir lesiones.

Este aparato puede ser utilizado por
personas con capacidades fisicas,
sensoriales 0 mentales disminuidas o con
falta de experiencia o conocimientos si
han recibido instrucciones o supervision en
relacion con el uso del aparato de forma
segura y si entienden los peligros que ello
implica.

Utilice este aparato unicamente para el
uso domeéstico al que esta destinado.
Kenwood no se hara cargo de
responsabilidad alguna si el aparato se
somete a un uso inadecuado o Si No se
siguen estas instrucciones.
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seguridad

IMPORTANTE:
s INSTRUCCIONES PARA
MEZCLAR INGREDIENTES
CALIENTES

Para minimizar la posibilidad de escaldarse
al mezclar ingredientes calientes, mantenga
las manos y otras zonas de piel expuestas
alejadas de la tapa para evitar posibles
quemaduras. Hay que observar las
siguientes precauciones:

e AVISO: mezclar ingredientes muy
calientes puede hacer que algo
de liquido caliente y de vapor se
vean forzados a salir de repente
por la tapa o el tapén de llenado
(1 8

¢ Recomendamos dejar enfriar los
ingredientes calientes antes de
proceder al mezclado.

e NUNCA sobrepase la capacidad de
1200 ml / 5 tazas si procesa liquidos
calientes como, por ejemplo, sopas
(consulte las marcas en el vaso).

e SIEMPRE cmpiece el proceso de
mezclado a una velocidad baja e
increméntela gradualmente. NUNCA
mezcle liquidos calientes usando la
funcion de accion intermitente.

® | os liquidos que tienden a hacer
espuma, como la leche, se deben limitar
a una capacidad maxima de 1000 ml/4
tazas.
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Tenga cuidado al manejar la mezcladora
ya que el vaso y su contenido pueden
estar muy calientes.

Tenga especial cuidado al quitar la tapa.

La tapa esta disenada para que ajuste
perfectamente a fin de evitar fugas.

En caso necesario, proteja sus manos
con un trapo o guantes para horno al

manipularla.

e Asegurese de que
llenado estén bien
cada operacion d

de vapor en el tap
despejadas antes
mezclado @ .

la tapa y el tapon de
colocados antes de
e mezclado.

Compruebe siempre que las salidas

on de llenado estén
de cada operacion de

Al acoplar la tapa al vaso compruebe

siempre que la tapa y el borde del vaso
estén limpios y secos para garantizar un
buen sellado y evitar derrames.

antes de enchufar el aparato
Asegurese de que el suministro

de energia eléctrica sea el mismo
que el que se muestra en la parte
inferior del aparato.

Este dispositivo cumple con el
reglamento (CE) n.° 1935/2004
sobre los materiales y objetos
destinados a entrar en contacto
con alimentos.

Use la mezcladora para preparar
sopas, bebidas, patés, mayonesa,
pan rallado, migas de galleta, picar
frutos secos y hielo.

descripcion del aparato

tapon de llenado

tapa

salidas de vapor

vaso

anillo de cierre

unidad de cuchillas
base de las cuchillas
unidad de potencia
indicador de encendido
control de velocidad + accion
intermitente
recogecables

BlCICINICICISISICIS)
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para utilizar su
mezcladora

1

Acople el anillo de cierre ®

a la unidad de cuchillas ®,
asegurandose de que el anillo esté
colocado de forma correcta en la
zona ranurada.

Si el anillo de cierre

esta danado o no esta
correctamente acoplado, el
contenido del vaso podria
derramarse.

Ajuste la unidad de cuchillas ®
dentro de la base @.

Enrosque el conjunto de cuchillas
sobre el vaso, asegurandose de
que el conjunto de cuchillas esté
totalmente ajustado @. Consulte
los gréficos en la parte inferior de
la unidad de cuchillas del siguiente
modo:

- - posicion de desbloqueo

ﬂ - posicién de bloqueo
Cologue los ingredientes en el
vaso.

Acople el tapodn de llenado a la
tapa y presione hacia abajo para
que quede bien ajustado.

Ajuste la tapa presionéandola hacia
abajo hasta que quede bien sujeta.
Cologue la mezcladora en la
unidad de potencia @.

El aparato no funcionara

si la mezcladora no esta
correctamente acoplada.
Enchufe el aparato y la luz
indicadora permanecera apagada
mientras esté en la posicién de
apagado “O”. Gire el control de
velocidad para seleccionar una
velocidad (consulte la tabla de
usos recomendados).

Seleccione una velocidad entre
“Min” y “Max” girando el control
de velocidad. Al final del proceso
de mezclado, gire el control de
velocidad a la posiciéon de apagado
“O” antes de retirar la mezcladora.
No quite el vaso hasta que las
cuchillas hayan dejado de girar y
el control de velocidad esté en la
posicion de apagado “O”.

® E| botdn de accion intermitente

(P) = hace funcionar el motor en
una accién de arranque/parada.
El botdn de accion intermitente
funcionara mientras se mantenga
apretado.

Nota: si la mezcladora se retira
de la unidad de potencia mientras
haya una velocidad seleccionada,
la luz indicadora se apagara y

la mezcladora se detendra. La
mezcladora se volvera a poner
en marcha inmediatamente si se
coloca de nuevo.

consejos

Para picar ingredientes secos,
trocéelos, retire el tapdn de
llenado y, con el aparato en
funcionamiento, vaya introduciendo
los trozos uno a uno. Ponga la
mano sobre la abertura. Para
obtener mejores resultados, vacie
el vaso regularmente.

No se recomienda procesar
especias ya que pueden danar las
piezas de plastico.

Al hacer mayonesa, afiada todos
los ingredientes, excepto el aceite,
en la mezcladora. Retire el tapon
de llenado. A continuacion, con el
aparato en funcionamiento, afada
el aceite poco a poco a través del
orificio de la tapa.

Al trabajar con mezclas espesas,
por ejemplo, patés y salsas, puede
ser necesario raspar los restos de
comida de los lados. Si la mezcla
resulta dificil de procesar, ahada
mas liquido.

Si tiene algin problema

con el funcionamiento de

la mezcladora, consulte

la seccion de solucion de
problemas.



Tabla de usos recomendados

Uso/alimentos Cantidad |Velocidad| Tiempo
recomendada
Sopas |Sopas a base de caldo 1,2 litros Min - Max {30 segundos
Sopas preparadas con 1 litro
leche
Recomendamos dejar enfriar los ingredientes calientes
antes de proceder al mezclado. Sin embargo, si desea
procesar ingredientes calientes, lea las Instrucciones de
seguridad para mezclar ingredientes calientes.
Bebidas| Liquidos frios Max 1,6 litros Max 15-30
Bebidas y cécteles segundos
Batidos y bebidas a Max 1,2 litros Max 15-30
base de leche segundos
Smoothies 1 litro de liquido Max 30-60
Ponga primero la fruta segundos
fresca y los ingredientes
liquidos (incluye yogur,
leche y zumos de fruta).
A continuacion, afiada
hielo o ingredientes
congelados (incluye fruta
congelada, hielo o
helado)
Hielo  |Picar hielo - accione el 10 cubitos de | Control de 15-30
@ botén de accion hielo (200 g) accion
intermitente hasta que el intermitente| segundos
hielo picado alcance la
consistencia deseada.
Mayonesa Mezcla de 3 Max 60 segundos
huevos max
Mezcla para rebozado Max 1 litro Min - Max |15 segundos
Purés de verduras/comida 300 g Min - Max 30-60
para bebés segundos
Purés de fruta 200 - 500 g Max 30 segundos

Los tiempos de procesamiento indicados son solo una orientacion y variaran
dependiendo de la receta exacta que se utilice, de los ingredientes que se
procesen y de las preferencias personales. Detenga el procesamiento cuando
haya obtenido el resultado deseado.

cuidado y limpieza *

® Antes de limpiar el aparato,

en agua.

No sumerja la unidad de potencia

apaguelo, desenchufelo y
desmontelo.

Vacie el vaso antes de
desenroscarlo de la unidad de
cuchillas.

No sumerja la unidad de cuchillas
en agua.

El vaso se puede lavar en el
lavavajillas.

unidad de potencia

Limpiela con un pafio humedo y, a
continuacion, séquela
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conjunto de cuchillas

Saque la unidad de cuchillas del
vaso girandola hacia la posicién
de desbloqueo o para soltarla.

Mezcladora: quite el anillo de
cierre y lavelo.

2 No toque las cuchillas afiladas.

Lavelas utilizando un cepillo con
agua caliente y detergente y
aclarelas bien con agua del grifo.
No sumerja la unidad de
cuchillas en agua.

Deje secar con las cuchillas hacia
abajo.



otras piezas
Lavelas a mano y luego séquelas
bien o lavelas en el lavavaijillas.

apto para
articulo lavar en el
lavavajillas
Unidad de
) X
potencia
Tano
apon de v
llenado
Tapa v
Vaso v
Anillo de cierre v
Unidad de
. X
cuchillas
B
asel de las v
cuchillas

servicio técnico y
atencion al cliente

® Sj tiene problemas con el
funcionamiento del aparato,
antes de solicitar ayuda, consulte
la seccion “guia de solucion de
problemas” en el manual o visite
www.kenwoodworld.com.

® Tenga en cuenta que su producto
esta cubierto por una garantia
que cumple con todas las
disposiciones legales relativas a
cualquier garantia existente y a
los derechos de los consumidores
vigentes en el pais donde se
adquirié el producto.

® Sj su producto Kenwood
funciona mal o si encuentra algun
defecto, envielo o llévelo a un
centro de servicios KENWOOD
autorizado. Para encontrar
informacion actualizada sobre su
centro de servicios KENWOOD
autorizado mas cercano, visite
www.kenwoodworld.com o la
péagina web especifica de su pais.

® Disenado y creado por Kenwood
en el Reino Unido.
® Fabricado en China.
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ADVERTENCIAS PARA LA
CORRECTA ELIMINACION

DEL PRODUCTO SEGUN
ESTABLECE LA DIRECTIVA
EUROPEA SOBRE RESIDUOS
DE APARATOS ELECTRICOS Y
ELECTRONICOS (RAEE)

Al final de su vida Util, el producto no
debe eliminarse junto a los desechos
urbanos.

Puede entregarse a centros
especificos de recogida diferenciada
dispuestos por las administraciones
municipales, o a distribuidores que
faciliten este servicio. Eliminar por
separado un electrodomeéstico
significa evitar posibles
consecuencias negativas para el
medio ambiente y la salud derivadas
de una eliminacion inadecuada,

y permite reciclar los materiales

que lo componen, obteniendo asi

un ahorro importante de energia y
recursos. Para subrayar la obligacion
de eliminar por separado los
electrodomeésticos, en el producto
aparece un contenedor de basura
movil tachado.



crema de zanahoria y 3 Triturar a velocidad maxima

cilantro

25 g de mantequilla
50 g de cebolla picada

1 diente de ajo triturado

durante 5 segundos para una
crema gruesa 0 mas tiempo si se
prefiere una textura mas fina.

4 Pasar la crema a una olla, anadir el
cilantro, salpimentar y dejar hervir

640 g de zanahoria cortada en a fuego lento durante 30 0 35

dados de 1,5 cm
caldo de pollo frio

minutos, o hasta que la zanahoria
esta cocida.

10 - 15 ml (2 - 3 cucharaditas) de 5 Corregir de sal y anadir mas

cilantro molido
sal y pimienta

liquido si fuera necesario.

1 Derretir la mantequilla en una
sartén, incorporar la cebolla y el
ajo, y freir hasta que la cebolla

esté tierna.

2 Colocar la zanahoria en la

mezcladora y afiadir la cebolla y
el ajo. Incorporar el caldo hasta
la marca de 1,6 litros del vaso.
Colocar la tapa y el tapdn de

llenado.

guia de solucion de problemas

Problema Causa Solucién
La mezcladora no No hay corriente eléctrica/| Compruebe que la
funciona. la luz de encendido no se | mezcladora esté

enciende. enchufada.

La mezcladora no esta Compruebe que la
montada correctamente. | unidad de cuchillas
esté bien ajustada al
vaso.

La mezcladora gotea por
el conjunto de cuchillas.

Falta el anillo de cierre. Compruebe que el

El anillo de cierre no esta | anillo de cierre esté
acoplado correctamente. | acoplado

El anillo de cierre esta correctamente y que
dafhado. no esté dafiado. Para
conseguir un anillo de
cierre de repuesto,
consulte la seccion
“servicio técnico y
atencion al cliente”.

El anillo de cierre de la
mezcladora falta de la
unidad de potencia al
sacarla del embalaje.

El anillo de cierre se Desenrosque el vaso
empaqueta preacoplado |y compruebe que el
a la unidad de cuchillas. | anillo de cierre esté
acoplado a la unidad
de cuchillas. Para
conseguir un anillo
de cierre de repuesto,
consulte la seccion
“servicio técnico y
atencion al cliente”.

Si ninguna de las soluciones arriba mencionadas resuelve el problema,
consulte la seccidn “servicio técnico y atencion al cliente”.
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Dansk

Inden brugsanvisningen laeses, foldes forsiden med
illustrationerne ud

sikkerhed

Laes denne brugervejledning ngje, og
opbevar den i tilfeelde af, at du far brug for
at sla noget op i den.
Fjern al emballage og maerkater.
Hvis ledningen er beskadiget, skal den af
sikkerhedsgrunde udskiftes af Kenwood
eller en autoriseret Kenwood-reparator.
Sluk og tag stikket ud af stikkontakten:
© inden dele seettes pa eller tages af
O nar apparatet ikke anvendes;
o for rengaring.
Saet aldrig knivenheden
pa motorenheden uden at
blenderglasset er monteret.
Sorg for, at ledningen er rullet helt
af ledningsopbevaringen () for du
bruger blenderen.
Tag altid stikket ud af apparatet, fer du
kommer dine haender eller redskaber ned |
glasset.
Veer altid forsigtig, nar du handterer
knivenheden, og undga at berere knivens
skarpe dele under rengaring.
Blenderen ma kun kere, hvis laget sidder
pa plads.
Brug kun glasset sammen med
knivenheden, der medfelger.
Lad aldrig motorenheden, ledningen eller
stikket blive vade.
Brug aldrig et beskadiget apparat. Fa det
kontrolleret eller repareret: se "service og
kundepleje".
Brug kun det medfelgende tilbehor.
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SKOLDNINGSRISIKO: Varme

ingredienser bor afkale til stuetemperatur,

for de blendes.

Efterlad aldrig apparatet uden opsyn, nar

det er i drift.

Nar blenderen fiernes fra el-elementet:

o Vent indtil knivenheden star helt stille,

o Skru ikke tilfeeldigt glasset fra
knivenheden.

Lad aldrig blenderen arbejde uden noget .

Blend aldrig mere end den maksimale

maengde vist pa det anbefalede

hastighedsdiagram.

For at sikre lang levetid for din blender ma

den aldrig kere leengere end i 60 sekunder.

Opskrifter pa smoothies — Blend aldrig

frosne ingredienser som har formet sig

til en solid masse ved frysning. En sddan

klump skal knuses, for den tilferes glasset.

Dette apparat ma ikke anvendes af

born. Opbevar apparatet og ledningen

utilgaengeligt for bern.

Du mé ikke tilberede harde krydderier som

f.eks. muskatnad eller gurkemejerod, da

det kan beskadige kniven.

Anvend ikke blenderen til at opbevare

ingredienser. Den skal veere tom for og

efter brug.

Benyt kun blenderen pa en sikker, tor og

jeevn overflade.

Stil aldrig apparatet pa eller i naerheden

af et varmt gasblus eller en varm

elkogeplade, eller hvor den kan komme i

kontakt med opvarmende apparater.

Misbrug af din blender kan fare til

personskade.
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® Apparater kan bruges af personer med
reducerede fysiske, sansemaessige eller
mentale evner eller mangel pa erfaring og
kendskab, hvis de er blevet vejledt eller
givet instrukser i brugen af apparatet pa en
sikker made, og hvis de forstar de farer,
der er involveret.

® Anvend kun apparatet til
husholdningsbrug. Kenwood péatager sig
intet erstatningsansvar, hvis apparatet ikke
anvendes korrekt, eller disse instruktioner
ikke folges.

sikkerhed

VIGTIGT:

— BLENDEANVISNINGER
FOR VARME
INGREDIENSER

Du kan minimere risikoen for skoldning, nar
du blender varme ingredienser ved at holde
haender og anden utildeekket hud veek fra
laget og sdledes undga forbraendinger.
Folgende forholdsregler skal felges:

e FORSIGTIG: Hvis du blender
meget varme ingredienser kan
det medfore, at varm vaske og
damp tvinges pludseligt forbi
laget eller proppen @.

e Vi anbefaler, at varme
ingredienser afkoles, for de
blendes.

e Du ma ALDRIG overskride den 1200
ml / 5 koppers kapacitet, nar du blender
varme vaesker, som f.eks. supper (se
markeringerne pa blenderglasset).

66



e Begynd ALTID med at blende ved lav
hastighed, og @g gradvist hastigheden.
Blend ALDRIG varm veeske ved brug af
pulsindstillingen.

® Vaesker som har tendens til at skumme,
som f.eks. meelk, skal begreenses til
maks. kapacitet pa 1000 ml/4 kopper.

e Pas pa, nar du bergrer blenderen, da
blenderglasset og indholdet vil veere
meget varmt.

e Pas ekstra pa, ndr du tager laget af.
Laget er designet til at lukke teet for at
undga utestheder. Beskyt dine haender
med et klaede eller grillhandsker efter
behov, nar du berarer laget.

e Sorg for, at laget og midterproppen
sidder sikkert pa plads hver gang, for
du blender.

e Se altid efter, at lamellerne i
midterproppen ikke er tilstoppede hver
gang, for du blender Q).

e Nar du seetter laget pa blenderglasset,
skal du altid serge for at laget og
glassets kant er rene og tarre for at sikre
en teet tillukning og forebygge spild.

for stikket seettes i forklaring
stikkontakten

® Sorg for, at el-forsyningens @ midterprop
speending er den samme som den, ® lag
der er vist pa bunden af maskinen. ® lameller

® Dette apparat overholder @ blenderglas
EF-forordning 1935/2004 ® teetningsring
om materialer og genstande, ® knivenhed
der kommer i kontakt med @ knivfod
levnedsmidler. motorenhed
Brug din blender til supper, © stramindikator
drikke, Pateer, mayonnaise, rasp, hastighed + pulsregulator

@ ledningsrum

dessertrasp, hakning af nedder og
isknusning.
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sédan anvendes
blenderen

1 Seet teetningsringen ® ind i
knivenheden ® - serg for at
teetningen er korrekt placeret i
fordybningen.
Lzekage kan opsta,
hvis taetningsringen er
beskadiget eller forkert
monteret.
Spaend knivenheden ® fast i
soklen @.
Skru knivenheden péa soklen —
sorg for, at kniv-enheden er helt
fastspaendt @. Se grafikken pa
undersiden af knivenheden som
folger:

"B - oplast indstiling

@ _ iast indstiling
Kom ingredienserne i
blenderglasset.
Skru midterproppen i laget, og
skub ned, s& den sidder fast.
Montér laget ved at presse ned,
indtil det er fastgjort.
Anbring blenderen pa
motorenheden @.
Apparatet vil ikke fungere,
safremt blenderen er forkert
monteret.
Seet stikket i, s& forbliver
indikatorlampen slukket i
FRA-positionen "O". Drej
hastighedsregulatoren for at veelge
hastighed (se det anbefalede
brugsdiagram).
Veelg en hastighed mellem
"Min." og "Maks." ved at dreje
pa hastighedsregulatoren. Ved
afslutning af blendningen saettes
Hastighedsregulatoren tilbage pa
"O" FRA, for blenderen aftages.
Aftag ikke blenderglasset, for
kniven er holdt op med at dreje,

og hastighedsregulatoren stér i "O"

FRA-position.

(P) Puls — betjener motoren i start/
stop-drift. Pulsen kerer s& laenge,
den holdes i position.

Bemeerk: Hvis blenderen aftages
fra motorenheden, mens der
veelges hastighed, slukkes
indikatorlampen, og blenderen
standser. Blenderen genstarter
straks, hvis den sasttes péa igen.
tips

Sédan blender du terre
ingredienser — skeer ingredienserne
i stykker, fiern midterproppen,
herefter kommes stykkerne ned et
efter et, alt imens maskinen kerer.
Hold handen over abningen. For
at opna det bedste resultat skal
glasset temmes regelmaessigt.
Det anbefales ikke, at der
tilberedes krydderier i blenderen,
da det kan skade plastikdelene.
Ved tilberedning af mayonnaisen
skal du komme alle ingredienserne,
undtagen olien, ned i blenderen.
Fjern midterproppen. Herefter,
mens blenderen er i funktion,
tilferes olien langsomt gennem
hullet i laget.

Tykke blandinger som f.eks.
pateer og dips skal skrabes ned.
Hvis blandingen er vanskelig at
behandle, skal der tilfores mere
veeske.

Se afsnittet om fejlfinding,
hvis du har problemer med
blenderens funktion.
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Anbefalet brugsdiagram

Brug/fodevare Anbefalet | Hastighed Tid
mangde
Supper Fondbaserede supper 1,2 liter Min. — Maks. 30 sek.
Supper med maelk 1 liter

Vi anbefaler, at man lader varme ingredienser afkole
for blendning. Skulle du imidlertid onske at

arbejde med varme ingredienser, skal du lese
Blendeanvisningen for varme ingredienser.

Drikkevarer| Kolde veesker Maks. Maks. 15-30 sek.
Drikke og cocktails 1,6 liter
Milkshakes og Maks. Maks. 15-30 sek.
meelkebaserede drikke 1.2 liter
Smoothies 1 liter Maks. 30-60 sek.
Fyld den friske frugt og vaeske
vaesken i forst (omfatter
yoghurt, meelk og
frugtsafter).
Tilfej derpa is eller
frosne ingredienser
(herunder Frossen frugt,
is eller fladeis)
Is Isknusning — ker 10 isterninger Puls 15-30 sek.
@ blenderen i korte sted, vaeske
indtil isen er knust til (200 g)
den onskede
konsistens
Mayonnaise (Maks. Maks. 60 sek.
blanding
med 3 aeg)
Pandekagedej Maks. 1 liter | Min. — Maks. 15 sek.
Grontsagspure/babymad 300 g Min. — Maks. | 30-60 sek.
Frugtpuré 200-500 g Maks. 30 sek.

De angivne tilberedningstider er alene vejledende og vil variere alt efter hvilken
opskrift, der felges, ingredienserne, der blendes, og hvad du foretraekker. Stop
med at blende, nér du har opnaet det enskede resultat.

pleje og rengering

Sluk for stremmen, tag stikket ud
af stikkontakten og skil apparatet
ad for rengering.

Tom blenderglasset, for det skrues
af knivenheden.

Nedseenk aldrig knivenheden i
vand.

Blenderglasset kan leegges i
opvaskemaskine.

motorenhed

Tor ydersiden af med en

fugtig klud, og ter efter med et
viskestykke.

Nedseenk aldrig motorenheden i
vand.
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knivenhed

Fjern knivenheden fra
blenderglasset ved at dreje til
oplast indstilling W for at frigere
den.

blender: aftag og vask
teetningsringen.

Rer ikke ved de skarpe knive
— berst dem rene med varmt
saebevand og skyl grundigt
under vandhanen. Kom ikke
knivenheden i vand.
Vendes pa hovedet til tarring.

andre dele
Vaskes i handen og terres grundigt
eller vaskes i opvaskemaskinen.



egnet til
element vask i
opvaskemaskine|
Motorenhed X
Midterprop v
Lag v
Blenderglas v
Teetningsring v
Knivenhed X
Knivfod v

service og kundepleje

Hvis du oplever nogen problemer
med betjening af dit apparat, skal
du, fer du anmoder om hjeelp,

se afsnittet "fejlsogningsguide”

i manualen eller besege
www.kenwoodworld.com.

Bemeerk, at dit produkt er deekket
af en garanti, som overholder alle
lovbestemmelser, vedrerende

evt. eksisterende garanti- og
forbrugerrettigheder i det land,
hvor produktet er blevet kabt.

Huvis dit Kenwood-produkt er
defekt, eller du finder nogen

fejl, skal du sende det eller
bringe det til et autoriseret
KENWOOD-servicecenter. For
at finde opdaterede oplysninger
om dit neermeste autoriserede
KENWOOD-servicecenter kan du
ga til www.kenwoodworld.com
eller webstedet for dit land.

Designet og udviklet af Kenwood i
Storbritannien.
Fremstillet i Kina.
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VIGTIG INFORMATION
ANGAENDE KORREKT
BORTSKAFFELSE

AF PRODUKTET |
OVERENSSTEMMELSE

MED EU-DIREKTIVET OM
AFFALD AF ELEKTRISK OG
ELEKTRONISK UDSTYR (WEEE)
Ved afslutningen af dets produktive
liv mé produktet ikke bortskaffes
som almindeligt affald. Det ber
afleveres pa et specialiseret lokalt
genbrugscenter eller til en forhandler,
der yder denne service. At bortskaffe
et elektrisk husholdningsapparat
separat ger det muligt at undga
eventuelle negative konsekvenser

for milig og helbred pa grund af
uhensigtsmaessig bortskaffelse, og
det giver mulighed for at genbruge
de materialer det bestar af, og
dermed opna en betydelig energi-
0g ressourcebesparelse. Som en
pamindelse om nedvendigheden

af at bortskaffe elektriske
husholdningsapparater separat, er
produktet meerket med en mobil
affaldsbeholder med et kryds.



gulerods- og
koriandersuppe
25 g smer

50 g log, hakket

1 fed hvidleg, knust

640 g gulerod skéret i terninger pa
1% cm

3 Blend ved maksimal hastighed i 5
sekunder for at f& en grovkveernet
suppe eller leengere for at fa et
finere resultat.

4 Heeld blandingen over i en gryde,
kom korianderen og krydderierne
i, og lad suppen simre i 30-35
minutter, eller indtil den er feerdig.

kold kyllingefond

10-15 ml (2-3 tsk.) malet koriander

salt og peber

5 Juster krydringen efter behov,

vaeske i.

1 Smelt smarret i en gryde, kom lag
og hvidleg i, og lad det stege, til

det bliver bledt.
2 Kom gulerodsstykkerne i

blenderen, tilfej lag og hvidleg.
Kom fond i, til det nar niveauet
for 1,6 | pa blenderglasset. Pasaet

laget og midterproppen.

fejlfindingsvejledning

og heeld om nedvendigt ekstra

Problem

Arsag

Losning

Blenderen fungerer ikke.

Ingen strem/stremlampen
lyser ikke.

Se efter, om
blenderens stik er
sati.

knivenheden.

Teetningen er sat forkert
pa.
Teetningen er beskadiget.

Blender ikke samlet Se efter, om
korrekt. knivenheden sidder
stramt pa
blenderglasset.
Blender leekker fra Teetningen mangler. Se efter, om

teetningen sidder
korrekt og ikke er
beskadiget. Laes
afsnittet "service

og kundepleje" for at
se, hvordan du kan fa
enny.

Blenderteetningen mangler
fra knivenheden, nar den
tages ud af emballagen.

Teetningen pakkes
allerede sat pa
knivenheden.

Skru blenderglasset
af, og se efter, om
teetningen sidder pa
knivenheden. Lees
afsnittet "service og
kundepleje" for at se,
hvordan du kan fa en
ny.

Hvis intet af ovennaevnte leser problemet, skal du leese "service og kundepleje”.
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Svenska

Vik ut framsidan med illustrationerna innan du bérjar ldsa

sakerhet

Las bruksanvisningen noggrant och spara
den for framtida bruk.

Avliagsna allt emballage och alla etiketter.
Om sladden ar skadad maste den av
sakerhetsskal bytas ut av Kenwood eller av
en auktoriserad Kenwood-reparator.
Stang av apparaten och dra ut sladden:
O innan du monterar eller tar bort delar

O nar den inte anvands:

o fore rengoring.

Montera aldrig bladenheten pa
motordelen utan bagare.
Kontrollera att sladden

ar helt uttagen fran
sladdforvaringsenheten @) innan
mixern anvands.

Koppla alltid ur apparaten innan du satter
ned handerna eller redskap i bagaren.
Var alltid forsiktig nar du hanterar
bladenheten och undvik att rora vid
bladens eggar vid rengdring.

Mixern far endast anvandas nér locket ar
pa plats.

Anvand endast bagaren med bladenheten
isatt.

Lat aldrig kraftdelen, sladden eller
kontakten bli vata.

Anvand aldrig en apparat som ar skadad.
Lamna in den for kontroll eller reparation:
se ’'service och kundtjanst’.

Anvand aldrig ej godkanda tillbehor.

72



RISK FOR BRANNSKADOR: L it alltid

heta ingredienser svalna till rumstemperatur

innan du mixar dem.

Lamna aldrig apparaten obevakad nar den

ar igang.

Nar du ska dra ut sladden ur

natanslutningen:

O vanta tills bladen har stannat helt

o skruva inte oavsiktligt loss bagaren fran
bladenheten.

K6r aldrig mixern tom.

Mixa aldrig mer an den maximala

mangd som anges i tabellen med

rekommenderade hastigheter.

FOr att se till att din mixer varar livet ut ska

du inte kdra den langre an 60 sekunder.

Recept pa smoothies — mixa aldrig frusna

ingredienser som har bildat en fast klump

vid frysningen. Bryt sonder dem innan du

lagger dem i bagaren.

Denna apparat ska inte anvandas av barn.

Hall apparaten och sladden utom rackhall

for barn.

Anvand inte harda kryddor som muskotnot

och gurkmejarot eftersom de kan skada

kniven.

Anvand inte mixern for forvaring. Hall den

tom fére och efter anvandningen.

Anvand alltid mixern pé en séker och torr,

jamn yta.

Stall aldrig denna apparat pa eller i

narheten av het gas eller elspis eller

dar den kan komma i kontakt med en

uppvarmd apparat.

Om du anvander mixern pa fel satt kan det

leda till skador.
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® Apparaten kan anvandas av personer med
begransad fysisk eller mental formaga
eller begransad kansel eller med bristande
erfarenhet eller kunskap, om de Avervakas
eller far instruktioner om hur den ska
anvandas pa sakert satt och forstar de
medfdljande riskerna.

® Anvand apparaten endast for avsett
andamal i hemmet. Kenwood fransager
sig allt ansvar om apparaten anvands pa
felaktigt satt eller om dessa instruktioner
inte fOljs.

sakerhet

VIKTIGT: INSTRUKTIONER
> FOR MIXNING AV VARM
VATSKA

FOr att minimera risken for brannskador
nar du mixar varma ingredienser haller
du hander och annan exponerad

hud pa avstand fran locket. Foljande
sakerhetsatgarder maste vidtas:

e VARNING: Mixning av mycket
varma ingredienser kan
medfora att anga plotsligt
pressas ut genom locket eller
pafyliningstratten @.

e Vi rekommenderar att varma
ingredienser far svalna innan du
mixar.

e Overskrid ALDRIG kapaciteten pa
1 200 ml om du mixar varma vatskor
som soppor (titta pa& markeringarna pa
bagaren).

74



Borja ALLTID pé en lag hastighet och

Oka sakta hastigheten. Anvand ALDRIG
pulsfunktionen till att mixa varma vatskor.
Vatskor som kan bilda skum, exempelvis

mjolk, far inte mixas i storre mangd an

1 000 ml.

Var forsiktig nar du hanterar mixern.

Bagaren och dess innehall &r mycket

varmt.

Var sarskilt forsiktig nar du tar av locket.

Locket ar konstruerat for att ligga an
tatt for att forhindra lackage. Skydda vid
behov dina hander med en trasa eller

ugnsvantar.

Kontrollera att locket och

pafyliningstratten sitter fast ordentligt fére

varje mixning.

Se alltid till att ventilerna i

pafyliningstratten ar rena fore varje

mixning @.

Nar du monterar locket pa bagaren

ska du alltid kontrollera att lock och
bagarkant ar rena och torra for att
sakerstalla ordentlig tatning och forhindra

spil.

innan du sitter i kontakten
Kontrollera att din eltyp &r samma
som anges pa apparatens
undersida.

Den har apparaten uppfyller EG
férordning 1935/2004 om material
och produkter avsedda att komma
i kontakt med livsmedel.

Anvand mixern till soppor, drycker,
patéer, majonnas, strobrod,
skorpsmulor, hacka nétter och
krossa is.
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forklaring till bilder

lock for pafyliningshal
bégarlock

ventiler

bégare

tatningsring
bladenhet

sockel

kraftenhet
strémindikator
hastighets- och pulsreglage
sladdférvaring

SISICICINICISICISICIS)




att anvanda din mixer

1 Placera tatningsringen ® pa
knivsatsen ® och kontrollera att
tatning ligger korrekt i det skarade
omradet.

® Lickage kan uppsta om
tatningsringen skadas eller
satts pa felaktigt.

2 Sétt fast bladenheten ® pa
sockeln @.

3 Skruva pa bladenheten pa béagaren
— kontrollera att bladenheten &r helt
tat @. Se bilderna pa undersidan
av bladenheten enligt féljande:

W - olast lage
@ - ast lage

4 | &gg ingredienserna i bagaren.

5 Montera péfyliningstratten pa
locket och tryck ned for att lasa
fast den.

6 Satt pa locket genom att trycka
ned tills det sitter sékert.

7 Placera mixern pa kraftenhet @.
® Mixern fungerar inte om den
satts samman pa fel satt.

8 Satt i kontakten. Indikatorlampan
kommer inte att borja lysa forrén
"O” ar AVSLAGEN. Vrid pa
hastighetsreglaget for att valja
hastighet (se diagrammet for
rekommenderad anvandning).

® V3l en hastighet mellan "Min”
och "Max” genom att vrida
hastighetsreglaget. Nar mixningen
ar klar stoppa genom att vrida
hastighetsreglaget till "O” AV innan
du tar av mixern.

® Ta inte av bagaren forréan
knivarna har slutat rotera och
hastighetsreglaget star pa "O” i
AV-laget.

® (P) Puls — motorn gar med start-/
stoppverkan. Motorn &r igang sa
lange reglaget halls i pulslage.

Obs: Om mixern tas av fran
kraftenheten nar en hastighet ar
vald slacks indikatorlampan och
mixern stannar. Mixern startar
omedelbart om den monteras pa
igen.
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tips

Mixa torra ingredienser —

skér i bitar, ta bort locket till
pafyliningshalet och slapp

ned bitarna en och en medan
apparaten ar igang. Hall handen
Over dppningen. Resultatet blir
bast om du tdmmer apparaten
med jamna mellanrum.

Kryddor bdr inte tillredas i

mixern eftersom de kan skada
plastdelarna.

Placera alla ingredienser utom olja
i mixern nar du gér majonnas. Ta
bort locket till pafyliningshélet. Hall
dérefter sakta i oljan genom hélet i
locket medan apparaten ar igang.
Tjocka blandningar t.ex. patéer och
dipmixer kan behdva skrapas ner.
Tillsétt mer vatska om blandningen
ar svar att bearbeta.

Se avsnittet om felsékning
om det uppstar problem vid
anvandandet av mixern.



Rekommenderad anviandning

Anvédndning/ Rekommenderad| Hastighet Tid
livsmedelsanvdandning kvantitet
Soppor |Buliongbaserade soppor 1,2 liter Min — max 30s
Soppor med mjdlk 1 liter
Vi reckommenderar att varma ingredienser far svalna
innan du mixar. Om du vill mixa varma ingredienser ska
du ldasa sakerhetsinstruktionerna for mixning av varma
ingredienser.
Drycker |Kalla vatskor Max 1,6 liter Max 15-30s
Drinkar & cocktails
Milkshake och Max 1,2 liter Max 15-30 s
mjolkbaserade drycker
Smoothies — Lagg forst i 1 liter vatska Max 30-60 s
farsk frukt och flytande
ingredienser (som
yoghurt, mjolk eller
fruktjuice).
Tillsatt sedan is eller
frysta ingredienser (som
fryst frukt, is eller glass).
Is @ Iskrossning — kér med 10 iskuber Puls 15-30s
korta stotar tills isen har (200 g)
krossats till dnskad
konsistens
Majonnéas Max 3 &gg Max 60 s
Smetblandningar Max 1 liter Min — max 15s
Gronsakspuréer/barnmat 300 g Min - max | 30-60 s
Fruktpuré 200 g-500g Max 30s

Tiderna &r rekommendationer och varierar beroende pa recept, ingredienser
och personlig smak. Stoppa bearbetningen nér énskat resultat har uppnatts.

skotsel och rengoring

® Stang alltid av mixern, dra ut
sladden och plocka isar mixern
innan du gér ren den.

To6m bagaren innan du skruvar
loss den fran bladenheten.
Sank inte ned bladenheten i
vatten.

Bégaren kan diskas i
diskmaskinen.

kraftenhet

Torka den med en fuktig trasa och
torka torrt.

Sénk inte ned kraftenheten i
vatten.

bladenhet

Ta bort bladenheten fran
kvarnbehéllaren genom att vrida till
olast lage W for att frigéra.

-

mixer: ta bort och tvatta
tatningsringen.
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2 Vidror inte de vassa bladen - skolj
dem rena med varmt vatten och
diskmedel och skdlj sedan noga
under kranen. Doppa inte
bladenheten i vatten.

3 Lét torka upp och ned.

® Rengdr natet med en mjuk borste.

andra delar
Tvatta for hand och torka sedan
noggrant eller kor i diskmaskin.

1amplig for
del diskm:skin
Kraftenhet X
Lock for
pafyliningshal v
Bégarlock v
Bégare v
Tatningsring (4
Bladenhet X
Sockel v




service och kundtjanst

® Om du far problem med att
anvanda apparaten ber vi dig att
l&sa avsnittet om “problemsdkning”
i bruksanvisningen eller pa
www.kenwoodworld.com innan du
ringer kundtjanst.

® Produkten omfattas av en garanti
som efterfolier alla lagstadgade
bestdmmelser vad géller garanti
och konsumentréttigheter i
inkdpslandet.

® Om din Kenwood-produkt inte
fungerar som den ska eller om
du upptécker fel ber vi dig att
lamna eller skicka in den till ett
godkant KENWOOD-servicecenter.
For aktuell information
om narmaste godkénda
KENWOOD-servicecenter bestk
www.kenwoodworld.com eller
Kenwoods webbplats for ditt land.

Konstruerad och utvecklad av
Kenwood i Storbritannien.
® Tillverkad i Kina.
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VIKTIG INFORMATION OM HUR
PRODUKTEN SKALL KASSERAS
1 ENLIGHET MED EUROPEISKA
DIREKTIV OM AVFALL

SOM UTGORS AV ELLER
INNEHALLER ELEKTRISK OCH
ELEKTRONISK UTRUSTNING
(WEEE)

Nér produktens livslangd &r

over far den inte slangas i
hushallssoporna. Den kan
overlamnas till lokala myndigheters
avfallssorteringscentraler eller till en
aterforséljare som ger denna service.
Nar du avfallshanterar en
hushallsapparat pa réatt satt undviker
du de negativa konsekvenser for miljo
och hélsa som kan uppkomma vid
felaktig avfallshantering. Du majliggor
aven atervinning av materialen vilket
innebér en betydande besparing av
energi och tillgangar.



morots- och
koriandersoppa

25 g smor

50 g hackad gul 16k

1 pressad vitldksklyfta

640 g morot skuren i 12 cm kuber
kall kycklingbuljong

10-15 ml (2-3 tsk) malen koriander
salt och peppar

1 Smalt smoret i en kastrull, tillsatt
16k och vitlék och stek tills de
mjuknar.

2 Lagg moroétterna i en mixer,
tillsatt I6ken och vitldken. Tillsatt
buljong upp till 1,6 I-markeringen
pa bégaren. Montera locket och
pafyliningslocket.

problemsokning

3 Mixa pa maximal hastighet i 5

sekunder for att géra en soppa
med grévre konsistens eller langre
om du vill ha en slatare soppa.
Overfdr blandningen till en kastrull.
Tillsatt koriander och smaksatt
med salt och peppar. Sjud soppan
i 30 till 35 minuter eller tills den ar
fardiglagad.

Tillsatt eventuellt mer salt och
peppar eller extra vatska om det
behdvs.

Problem Orsak Losning

Mixern startar inte. Ingen strom/ Kontrollera att mixern
stromindikatorn &r ansluten till
lyser inte. vagguttag.

Mixern ar inte ordentligt | Kontrollera att

Oppnades.

ihopsatt. bladenheten ar
ordentligt fastsatt
pa bagaren.
Mixern lacker vid Tatningsring saknas. Kontrollera att
bladeneheten. Tatningsring felaktigt tatningsringen ar
monterad. ordentligt monterad
Tatningsring skadad. och att den inte &r
skadad. Se "service
och kundtjanst” for
att erhalla en ny
tatningsring.
Mixerns tatningsring Mixern &r férpackad med | Skruva av bégaren
saknades fran bladenheten| tatningsringen monterad | och kontrollera att
nar férpackningen pa bladenheten. tatningsringen sitter

pa knivsatsen. Se
"service och
kundtjanst” for att
erhélla en ny
tatningsring.

Om inget av ovan I&ser problemet se "service & kundtjanst”.




Norsk

For du leser dette, brett ut framsiden som viser illustrasjonene

sikkerhet

® | es naye giennom denne bruksanvisningen
og ta vare pa den slik at du kan sla opp i
den senere.

® Fern all emballasje og eventuelle
merkesedler.

® Dersom ledningen er skadet, ma den av
sikkerhetsmessige grunner erstattes av
Kenwood eller en autorisert Kenwood-
reparatar.

e S|3 av streammen og ta stepselet ut av
kontakten:

o for du setter pa eller tar av deler
© nar den ikke er i bruk
o for rengjering

o lkke sett knivenheten pa
motordelen uten at mikserglasset
sitter pa.

e Pass pa at ledningen er snurret
helt ut av enheten til oppbevaring
av ledningen @) for du bruker
hurtigmikseren.

e Trekk alltid steopselet ut av kontakten
for du stikker hender eller redskap ned |
mikserglasset.

e Veer alltid forsiktig nar du handterer
knivenheten, og unnga a berore
skjeerekanten péa kniven nar du rengjer.

e | okket ma alltid veere pa mens du kjorer
hurtigmikseren.

e Mikserglasset ma kun brukes med
medfalgende knivenhet.

e Du ma aldri la motordelen, ledningen eller
stopselet bli vate.
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Ikke bruk en skadet hurtigmikser. Fa den
ettersett eller reparert: se «service og
kundetjeneste».
Bruk aldri tilbeher som ikke er godkjent av
produsenten,
SKALDEFARE: \/arme ingredienser ma
avkjeles til romtemperatur fer miksing.
Ikke ga fra hurtigmikseren nar den er i bruk.
Nar du tar hurtigmikseren av motordelen:
o vent til kniven har stanset helt,
O ikke skru mikserglasset av knivenheten

ved en feiltakelse.
Hurtigmikseren ma ikke kjares nar den er
tom.
lkke bland mer enn maksimumskapasiteten
som er oppgitt i tabellen over anbefalt
hastighet.
lkke kjor hurtigmikseren i mer enn 60
sekunder av gangen — dette sikrer at den
far lengst mulig levetid.
Smoothie-oppskrifter — ikke bland frosne
ingredienser som har stivnet til en klump
I fryseren. Bryt den opp for den tilsettes
mikserglasset.
Dette apparatet méa ikke brukes av barn.
Hold apparatet og den tilherende ledningen
utenfor barns rekkevidde.
lkke kvern harde kryddertyper som
muskatnatter eller gurkemeierot, da de kan
skade kniven.
lkke oppbevar noe i hurtigmikseren. Den
skal veere tom for og etter bruk.
Bruk alltid hurtigmikseren pa en sikker, torr
og plan overflate.
Ikke sett hurtigmikseren pa eller naer varme
gassbluss eller elektriske bluss, eller der
den kan bergre et varmt apparat.
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e [eil bruk av hurtigmikseren kan fore til
skader.

® Apparater kan brukes av personer med
reduserte fysiske, sensoriske eller mentale
evner, eller som mangler erfaring eller
kunnskap, hvis de har fatt tilsyn eller
veiledning om trygg bruk av apparatet og
de forstar farene det innebaerer.

® Bruk bare apparatet til dets tiltenkte
hjemlige bruk. Kenwood frasier seg ethvert
ansvar ved feilaktig bruk eller dersom
apparatet ikke er brukt i henhold til denne
bruksanvisningen.

sikkerhet

. VIKTIG: INSTRUKSJONER
C7FOR MIKSING
AV VARME INGREDIENSER

For & minimere muligheten for skalding nar
du mikser varme ingredienser, holder du
hender og annen utsatt hud unna lokket
for & hindre mulige brannskader. Felgende
forholdsregler ber overholdes:

e ADVARSEL: Blanding av veldig
varme ingredienser kan fore til
at varm vaeske og damp kommer
forbi dekselet og fyllerdelen @.

e Vi anbefaler at de varme
ingrediensene far tid til a kjoles
ned for de blandes.

e ALDRI overstig kapasiteten pa
1200 ml / 5 kopper hvis du behandler
varm vaeske, som supper (se
markeringene pd mikserglasset).
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e Du ma ALLTID begynne miksingen med
lav hastighet og oke hastigheten gradvis.
Du mé& ALDRI mikse varme vaesker
med pulsinnstillingen.

Veaeske som danner skum, som f.eks.
melk, ber begrenses til en maksimal
kapasitet p& 1000 ml / 4 kopper.

Veer forsiktig nar du holder i
hurtigmikseren siden mikserglasset og
innholdet er veldig varmt.

Veer ekstra forsiktig nar du fierner lokket.
Lokket er designet til & sitte hardt pa

for & hindre lekkasje. Om nadvendig
beskytter du hendene dine med en klut
eller grytekluter nar du tar pa begeret.
Kontroller at lokket og fyllhetten

er skikkelig festet for hver
hurtigmikshandling.

Alltid kontroller at luftehullene i fyllhetten
er apne for hver miksehandling @).

Nar du setter pa lokket pa mikserglasset
ma du kontrollere at lokket og kanten pa
mikserglasset er rene og torre for & sikre
god forsegling og hindre sal.

av notter og knusing av is.
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for du setter i stopselet de|er

® Forsikre deg om at nettspenningen
stemmer overens med det som @ fyllhette
stér pa undersiden av apparatet. @ lokk

® Dette apparatet overholder ® Iuftehull
EC-forordning 1935/2004 om @ mikserglass
materialer og gjenstander som er ® tetningsring
bestemt & komme i kontakt med ® knivenhet
naeringsmidier. @ knivbase
Bruk hurtigmikseren til supper, ggz(j;i ndikator
drikker, posteier, majones, }
bredsmuler, kiskssmuler, hakking LZS;;Eg:fgp%%\?;:zzomm”



slik bruker du
hurtigmikseren

1 Sett tetningsringen ® i
knivenheten ® og pass pa at
tetningen sitter riktig i sporet.
Det vil oppsta lekkasje
dersom tetningsringen er
skadet eller feil pasatt.
Sett knivenheten ® inn i basen @.
Skru knivmonteringen fast pa
mikserglasset — pass pa at
knivmonteringen er strammet
helt til @. Se illustrasjonen pa
undersiden av knivenheten som
felger:

W - uiast posisjon

@ - st posisjon
Ha ingrediensene i mikserglasset.
Fest fyllhetten pa lokket og dytt
ned for & sikre.
Sett pa lokket ved & trykke det
godt ned.
Plasser hurtigmikseren pa
motordelen @.
Hurtigmikseren virker ikke
dersom den er feil pasatt.
Sett i stopselet — indikatorlampen
lyser ikke s& lenge bryteren star pa

«O» AV. Vri hastighetskontrollen for
a velge en hastighet (se tabellen for

anbefalt bruk).

Velg en hastighet fra

«Min» til «Max» ved & vri
hastighetskontrollen. Nar du

er ferdig med & mikse, vrir du
hastighetskontrollen til «O» AV for
du fierner hurtigmikseren.

Ikke ta av mikserglasset for
knivene har sluttet & rotere og
hastighetskontrollen er i «<O»
AV-stillingen.

(P) Puls — kjerer motoren med
start/stopp-modus. Pulsen kjerer
s& lenge bryteren holdes i denne
stillingen.

Merk: Hvis hurtigmikseren fiernes
fra motordelen mens en hastighet
er valgt, slukkes indikatorlampen
og hurtigmikseren stanser.
Hurtigmikseren starter igjen
umiddelbart hvis den settes pa
igjen.

Tips

Torre ingredienser — skjeer i biter,
fiern pafyllingslokket, sla pa
maskinen og mens den gér slipper
du bitene ned en etter en. Hold
handen over apningen. For best
resultater skal du temme glasset
regelmessig.

Det anbefales ikke & prosessere
krydder, da de kan skade
plastdelene.

Nér du lager majones, skal alle
ingrediensene unntatt oljien

has i hurtigmikseren. Fjern
pafyllingslokket. Mens mikseren
gér skal du s4 tilsette oljen sakte
gjennom hullet i lokket.

Tykke blandinger, f.eks. posteier
og dipp, mé kanskje skrapes ned.
Hvis blandingen er vanskelig &
prosessere, skal du legge til mer
vaeske.

Se avsnittet feilsoking hvis
du har problemer med bruk
av hurtigmikseren.
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Tabell for anbefalt bruk

Bruk/mattyper Anbefalt Hastighet Tid
mengde
Supper | Buljongbaserte supper 1,2 liter Min—-Max 30 sek
Supper med melk 1 liter
Vi anbefaler at de varme ingrediensene far tid til a
kjoles ned for blanding. Men hvis du onsker
a blande de varme ingrediensene, ma du lese
Sikkerhetsanvisningene for varm blanding forst.
Drikkevarer| Kalde veesker Maks. 1,6 liter Max 15-30 sek
Drikker og cocktailer
Milkshaker og Maks. 1,2 liter Max 15-30 sek
melkebaserte
drikkevarer
«Smoothie»-drikker 1 liter veeske Max 30-60 sek
Ha den friske frukten
og vaesken i forst
(inkluderer yogurt, melk|
og fruktsaft).
Tilsett sé is eller frosne
ingredienser (inkludere
frossen frukt, is eller
iskrem)
Is @ Isknusing - Kjer i korte 10 isbiter Puls 15-30 sek
stet til isen er knust il (200 g)
konsistensen du ensker|
Majones Maks. 3 egg Max 60 sek
Rereblanding Maks. 1 liter Min-Max 15 sek
Gronnsaksmos/babymat 300 g Min-Max | 30-60 sek
Fruktmos 200-500 g Max 30 sek

Prosesseringstidene som er oppgitt er bare veiledende og vil variere avhengig

av den noeyaktige oppskriften som brukes, ingrediensene som prosesseres
og personlige preferanser. Stans prosesseringen nar du har oppnadd ensket

resultat.

rengjering og
vedlikehold

® Sl3 alltid av stremmen, ta stepselet
ut av kontakten og ta delene fra
hverandre for de rengjeres.

Tom mikserglasset for du skrur det
av knivenheten.

Ikke legg knivenheten i vann.
Mikserglasset kan vaskes i
oppvaskmaskin.

motordel

Toerk av med en fuktig klut,
deretter med en torr en.
Ikke legg motordelen i vann.

bladoppsett

Ta knivenheten ut av mikserglasset
ved & vri til opplast stiling W for &
frigi den.

1 hurtigmikseren: ta av og vask

tetningsringen.

2 Ikke bergr de skarpe bladene.
Beorst knivene rene med
varmt sdpevann. lkke legg
knivenheten i vann.

3 La den sta og terke opp ned.

andre deler

Vask for hand og terk grundig.
Alternativt kan de vaskes i
oppvaskmaskin.
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kan vaskes i

del oppvaskmaskin

Motordel X

Fyllhette

Lokk

Mikserglass

Tetningsring

Knivenhet

ANESANANA QAN

Knivbase

service 0g
kundetjeneste

® Hyvis du har problemer med a
bruke apparatet ditt, ma du
sjekke «feilsokingsveiledningen»
i handboken eller ga til
www.kenwoodworld.com fer du
kontakter oss for hjelp.

® \ennligst merk at produktet
ditt dekkes av en garanti som
overholder alle lovforskrifter
angéende eksisterende garanti- og
forbrukerrettigheter i landet der
produktet ble kjopt.

® Hvis Kenwood-produktet ditt
har funksjonssvikt eller du finner
defekter pa det, ma du sende
eller ta det med til et autorisert
KENWOOD-servicesenter. Du
finner oppdatert informasjon om
hvor ditt neermeste autoriserte
KENWOOD-servicesenter er, pa
www.kenwoodworld.com eller pa
nettstedet for landet ditt.

® Designet og utviklet av Kenwood i
Storbritannia.
® | aget i Kina.

VIKTIG INFORMASJON OM
KORREKT KASTING AV
PRODUKTET | HENHOLD

TIL EU-DIREKTIVET OM
ELEKTRISK OG ELEKTRONISK
UTSTYR SOM AVFALL (WEEE)
Pa slutten av levetiden ma ikke
produktet kastes som vanlig avfall.
Det ma tas med til et lokalt
kildesorteringssted eller til en
forhandler som tilbyr tjenesten. Ved
& avhende husholdningsapparater
separat unngéas mulige negative
konsekvenser for milig og helse
som oppstar som en felge av feil
avhending, og gjer at de forskjellige
materialene kan gjenvinnes. Dermed
blir det betydelige besparelser

pa energi og ressurser. Som en
paminnelse om behovet for & kaste
husholdningsapparater separat,

er produktet merket med en
soppelkasse med kryss over.
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gulrot- og
koriandersuppe

25 g smer

50 g lok — hakket

1 fedd hvitlgk — knust

640 g gulrot — skaret i terninger pa
1,5cm

kald kyllingbuljong

10-15 ml (2-3 ts) malt koriander
salt og pepper

1 Smelt smoret i en stekepanne, ha i
leken og hvitloken og stek til de er

3 Miks med maksimal hastighet i fem

sekunder for en grovere suppe,
eller lenger hvis du vil ha den
jevnere.

Ha blandingen over i en kjele, ha i
koriander og salt og pepper, og la
suppen sméakoke i 30-35 minutter
eller til den er kokt ferdig.

Smak til med salt og pepper etter
behov, og ha i mer vaeske om
nedvendig.

myknet.

2 Ha gulrotbitene i hurtigmikseren
sammen med lgken og hvitloken.
Ha i nok buljong til at det nar
1,6-litersmerket pa glasset. Sett pa

lokket og fyllhetten.

feilseking

Problem

Arsak

Losning

Hurtigmikseren kjorer ikke.

Ingen strem / Strem pa-
lampen lyser ikke.
Hurtigmikseren er ikke
satt riktig sammen.

Sjekk at stopselet er
satt i.

Sjekk at knivdelen er
strammet helt fast i
glasset.

Hurtigmikseren lekker fra
knivmonteringen.

Manglende tetningsring.
Tetningsringen sitter ikke
riktig pa.

Skadet tetningsring.

Sjekk at
tetningsringen sitter
riktig pa og ikke er
skadet. Hvis du
trenger en ny
tetningsring,

se «service og
kundetjeneste».

Tetningsringen satt ikke pa
knivenheten nar jeg tok
den ut av pakken.

Tetningsringen pakkes
montert pa knivenheten.

Skru av glasset og
sjekk at
tetningsringen sitter
pé knivenheten.
Hvis du trenger

en ny tetningsring,
se «service og
kundetjeneste».

Hvis ovenforstaende ikke laser problemet, se «service og kundetjeneste».
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Suomi

Ennen ohjeiden lukemista taita etusivu auki, jotta naet kuvitukset

turvallisuus

Lue nama ohjeet huolella ja sailyta ne
myOhempaa tarvetta varten.

Poista pakkauksen osat ja mahdolliset
tarrat.

Jos virtajohto vaurioituu, se on
turvallisuussyista vaihdettava. Vaihtotyon
saa tehda Kenwood tai Kenwoodin
valtuuttama huoltoliike.

Kytke laite pois paalta ja irrota pistoke
pistorasiasta:

O ennen osien asentamista tai irrottamista
o kun laite ei ole kaytossa:

O ennen puhdistusta.

Al3 kiinnita terdasetelmaa
moottoriyksikkdon, jos
sekoitusastia ei ole paikallaan.
Varmista ennen tehosekoittimen
kayttamista, etta johto on kaaritty
kokonaan auki sadilytyspaikasta ©).
Irrota aina pistoke pistorasiasta ennen
kasien tai keittidtyovalineiden laittamista
kannuun.

Kasittele teria varovaisesti. Valta
koskettamasta terien reunoja
puhdistaessasi niita.

Kayta tehosekoitinta vain kannen ollessa
paikallaan.

Kayta kannussa vain laitteen mukana
toimitettuja teria.

Al& anna runko-osan, virtajohdon tai
pistokkeen kastua.
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Al& koskaan kayta viallista laitetta. Toimita
se tarkistettavaksi tai huollettavaksi.
Lisatietoja on Huolto ja asiakaspalvelu
-kohdassa.
Ala koskaan kayta sellaista lisalaitetta,
jota ei ole hankittu valtuutetulta Kenwood-
kauppiaalta.
PALOVAMMAVAARA: Kuumien
aineosien on annettava jaahtya
huoneenlampaisiksi ennen sekoittamista.
Ala koskaan jata laitetta valvomatta, kun se
on toiminnassa.
Irrotettaessa tehosekoitinta moottoriosasta
O odota, kunnes terat ovat pysahtyneet
kokonaan
O ala vahingossa irrota kannua teraosasta.
Ala koskaan kayta tehosekoitinta tyhjana.
Ala ylita mainittua suurinta
nopeustaulukossa mainittua kapasiteettia.
Voit pidentaa tehosekoittimen kayttoikaa
kayttamalla sita korkeintaan 60 sekuntia
kerrallaan.
Valmistaessasi smoothieta ala aseta
tehosekoittimeen kimpaleeksi jaatyneita
aineosia. Riko kimpaleet ennen niiden
asettamista kannuun.
Tata laitetta ei saa antaa lasten kayttoon.
Pida laite ja sen virtajohto poissa lasten
ulottuvilta.
Al hienonna kovia mausteita, kuten
muskottia tai kurkumajuurta. Muutoin tera
VoI vaurioitua.
Ala kayta tehosekoitinta sailytysastiana.
Tyhjenna se kayton jalkeen ja sailyta se
tyhjana.
Kayta tehosekoitinta aina vakaalla, kuivalla
ja tasaisella alustalla.
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o Al4 aseta laitetta kuumalle séhko- tai
kaasuliedelle tai sen lahelle, jotta se ei
joudu kosketuksiin kuuman lieden kanssa.

e Tehosekoittimen vaarinkayttod voi aiheuttaa
loukkaantumisen.

® [yysisesti, sensorisesti tai henkisesti
rajoittuneet tai kokemattomat henkilot
voivat kayttaa laitteita, jos heidat on
koulutettu kayttamaan niita turvallisesti ja he
ymmartavat kayttamisen aiheuttamat vaarat.

e Kayta laitetta ainoastaan sille tarkoitettuun
kotitalouskaytoon. Kenwood-yhtio ei ole
korvausvelvollinen, jos laitetta on kaytetty
vaarin tai naita ohjeita ei ole noudatettu.

turvallisuus

_ TARKEAA: KUUMAT
CHAINEET JA
TEHOSEKOITIN

Palovammojen vaaran valttamiseksi kuumia
aineita sekoitettaessa pida kadet ja muut
kehonosat poissa kannen luota. Seuraaviin
varotoimiin tulee ryhtya:

e VAROITUS: Erittdin kuumien
aineosien sekoittaminen voi
aiheuttaa kuuman nesteen ja
héyryn purskahtamisen kannen
ohi tai tayttéaukosta @.

e On suositeltavaa antaa kuumien
aineosien jaahtya ennen
sekoittamista.

e ALA KOSKAAN laita tehosekoittimeen
keiton kaltaista kuumaa nestetta yli 1,2
litraa (1200ml). Noudata kannuun tehtyja
merkintoja.
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e Aloita sekoittaminen AINA hiljaisella
nopeudella. Lisaa nopeutta vahitellen.
ALA KOSKAAN sckoita kuumia
nesteita sykaystoimintoa kayttamalla.

e Tehosekoittimeen saa kaataa maidon
kaltaista kuohuavaa nestetta enintaan
1 litra (1000ml).

o Kasittele tehosekoitinta varovaisesti, kun
kannu ja sen sisalté ovat kuumia.

® [rrota kansi erityisen varovaisesti.

Kansi on suunniteltu sopimaan tiukasti
paikalleen vuotojen estamiseksi. Kun
kasittelet sita, kayta pannulappua tai
uunikintaita.

e \armista ennen tehosekoittimen
kayttamista, etta kansi ja tayttdaukko
ovat kunnolla paikoillaan.

e \armista ennen tehosekoittimen
kayttamista, etta tayttdaukon
huohotusaukot ovat puhtaita @.

e Kun kansi kiinnitetaan kannuun, varmista
aina, etta kannen ja kannun liitos on
puhdas, jotta se on tiivis eika siita roisku
mitaan.

enn:: liittamista Selite

verkkovirtaan

® Varmista, ettd koneen pohjassa @ tayttaukon korkki
esitetty jannite vastaa kaytettavan @ kansi
verkkovirran jannitetta. ® huohotusaukot

® Tam4 laite tayttas EU-asetuksen @ sekoitusastia
1935/2004 elintarvikkeiden ® tiivisterengas
kanssa kosketuksiin joutuvista ® tera
materiaaleista ja tarvikkeista. @ terajalusta
Tehosekoittimen avulla voit moottoriosa.
valmistaa keittoja, juomia, pateita, \r{gr?u‘;n;rk:'\;afé \sion saadin
majoneesia tai korppujauhoja. O jthc)Jon séiljy’[ ysypaiika

Liséksi voit hienontaa pahkindita ja
murskata jaata.
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tehosekoittimen kayttod

1 Sovita tiivisterengas ®
terayksikkédn ®. Varmista, etta
tiiviste on urassa oikein.

® Jos tiiviste on vaurioitunut
tai huonosti paikoillaan, laite
vuotaa.

w N

Kierra terdasetelma kiinni astiaan.
Varmista, etta terdasetelma on
kunnolla kiristetty @. Lisétietoja on
terayksikon pohjassa.

@ avattu asento
ﬂ lukittu asento

4 Laita sekoitettavat ainekset
sekoitusastiaan.

5 Kiinnita tayttdaukko kanteen ja
kiinnita se tiukasti painamalla
alaspain.

6 Aseta kansi paikoilleen painamalla

se kiinni.

Aseta tehosekoitin moottoriosan

péélle ©.

® Laite ei toimi, jos
sekoitusosa on kiinnitetty
paikoilleen virheellisesti.

8 Tybdnna pistoke pistorasiaan.
Merkkivalo ei pala ‘O’
POIS-asennossa. Valitse
nopeus nopeudensaatimen
avulla (lisatietoja on
nopeussuositustaulukossa).

® Valitse nopeus alueelta Min — Max
kaantamalld nopeudensaadinta.
Sekoittamisen paatteeksi palauta
nopeudenvalitsin kohtaan ‘O’ POIS
ennen tehosekoittimen irrottamista.

® Al3 irrota astiaa ennen kuin
terét ovat pysahtyneet ja
nopeudenséédin on ‘O’ POIS
-asennossa.

® (P) Sykays: moottori kéynnistyy
ja pyséhtyy toistuvasti. Sykays
toimii, kun saadinta pidetaan tassa
asennossa.

~

Huomaa: Jos tehosekoitin
irrotetaan moottoriosasta
nopeuden ollessa valittuna,
merkkivalo sammuu ja tehosekoitin
pysahtyy. Tehosekoitin kéynnistyy
uudelleen, kun se asetetaan
paikalleen.

Kiinnita terayksikkd ® jalustaan @.

vihjeita

Voit lisata kuivia aineosia
pilkkomalla ne, poistamalla
tayttékannen ja pudottamalla
palaset yksi kerrallaan koneen
kaydessa. Pida kasi aukon paalla.
Tyhjenna séanndllisesti parhaiden
tulosten saavuttamiseksi:
Mausteiden késittelemista ei
suositella, silld ne voivat vaurioittaa
muoviosia.

Kun valmistat majoneesia, aseta
kaikki aineosat 6ljya lukuun
ottamatta tehosekoittimeen. Irrota
tayttokansi. Kun laite on kdynnissa,
liséa oljy hitaasti kannen aukon
1&pi.

Jos valmistat paksuja seoksia,
kuten pateeta tai dippikastiketta,
ne on ehké otettava talteen
kaapimalla. Jos sekoittaminen on
vaikeaa, lisda nestetta.

Jos tehosekoitinta
kaytettidessid ilmenee
ongelmia, katso lisdtietoja
ongelmanratkaisuohjeista.



Kayttosuositustaulukko

Kaytto/ Suositeltava | Nopeus Aika

aineosat maara

Keitot |Liemipohjaiset keitot 1,2 litraa Min - Max | 30 sekuntia
Maitoa sisaltavat keitot 1 litra

On suositeltavaa antaa kuumien aineosien jaahtya ennen
sekoittamista. Jos haluat esimerkiksi soseuttaa kuumia
aineosia, lue ohjeet Kuumana tehosekoittaminen

-kohdasta.
Juomat|Kylmat nesteet Enintaéan Max 15-30
Juomat ja cocktailit 1,6 litraa sekuntia
Pirtelét ja maitopohjaiset Enintédan Max 15-30
juomat 1,2 litraa sekuntia
Smoothiet: 1 litra nestetta Max 30-60
aloita asettamalla tuoreet sekuntia
hedelmaét ja neste
kannuun (esimerkiksi
jogurtti, maito tai
hedelmamehu).
Lis&éa jaa tai jaadytetyt
aineosat, kuten hedelmat|
ja jaateld.
Jaa Jaan murskaaminen: 10 jadpalaa Sykays 15-30
@ kayta sykayksittéin, (200 g) sekuntia
kunnes jaémurska on
haluamasi kaltaista.
Majoneesi Enintédan 3 Max 60 sekuntia
kananmunaa
Taikina Enintédan 1 litra | Min - Max | 15 sekuntia
Hedelmésoseet ja vauvanruoka 300 g Min - Max 30-60
sekuntia
Hedelmépyreet 200 - 500 g Max 30 sekuntia

Sekoitusajat ovat vain suosituksia. Aika vaihtelee ruokaohjeen, kéasiteltavien
aineosien ja oman maun mukaan. Lopeta sekoittaminen, kun haluttu lopputulos

on saavutettu.

hoitaminen ja
puhdistaminen

® Kytke laite pois paalta, irrota
pistoke pistorasiasta ja laitteen
osat toisistaan aina ennen
puhdistusta.

® Tyhjenna sekoitusastia ennen kuin
kierrat sen irti terdosasta.

® Ala koskaan upota terayksikkoa
veteen.

® \/oit pesta maljan myds
astianpesukoneessa.

moottoriosa

® Pyyhi kostealla pyyhkeelld ja kuivaa

sitten.
® Ala koskaan upota
moottoriyksikkda veteen.

—_
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teraasetelma

Voit irrottaa terayksikdn kannusta
kaantamalla sen avattuun
asentoon rh

tehosekoitin: irrota ja pese
tiivisterengas.

Ala koske terévia terig. Harjaa

ne puhtaaksi kuumassa
saippuavedessa ja huuhtele sitten
juoksevan vesijohtoveden alla. Ala
upota terdosaa veteen.

Jaté kuivumaan yldsalaisin.

muut osat

Pese késin ja kuivaa
perusteellisesti tai pese
astianpesukoneessa.



voidaan pesta
kohde astianpesu-
koneessa

Moottoriosa X
Tayttdaukon v

korkki

Kansi v
Sekoitusastia v
Tiivisterengas v

Tera X
Tergjalusta v

huolto ja asiakaspalvelu

® Jos laitteen kayttamisen
aikana ilmenee ongelmia,
katso lisétietoja kayttdohjeen
ongelmanratkaisuohjeista
tai siirry osoitteeseen
www.kenwoodworld.com ennen
avun pyytamista.

Tuotteesi takuu koostuu sen
varsinaisesta takuusta ja ostomaan
kuluttajansuojasta.

Jos Kenwood-tuotteesi vikaantuu
tai siihen tulee toimintahairio,
toimita tai 1aheté se valtuutettuun
KENWOOD-huoltokorjamoon.
Léydat lahimman valtuutetun
KENWOOD-huoltokorjaamon
tiedot osoitteesta visit
www.kenwoodworld.com tai
maakohtaisesta sivustosta.

® Kenwood on suunnitellut ja
muotoillut Iso-Britanniassa.

® Valmistettu Kiinassa.
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TARKEITA TIETOJA
TUOTTEEN HAVITTAMISEKSI
OIKEIN SAHKG- JA
ELEKTRONIIKKALAITEROMUSTA
ANNETUN ASETUKSEN
MUKAISESTI (WEEE)

Tuotetta ei saa havittda yhdessa
tavallisten kotitalousjatteiden kanssa
sen lopullisen kaytosta poiston
yhteydessa.

Vie se paikallisten viranomaisten
hyvaksymaan kierratyskeskukseen tai
anna se jalleenmyyjan havitettavaksi,
mikali kyseinen palvelu kuuluu
jalleenmyyjan toimialaan. Suojelet
luontoa ja valtyt virheellisen tai
vaaran romutuksen aiheuttamilta
terveysriskeiltd, mikali havitat
kodinkoneen erillddn muista jatteista.
Nain myds kodinkoneen sisaltamat
kierratettavat materiaalit voidaan
keraté talteen, jolloin saastét energiaa
ja luonnonvaroja.

Tuotteessa on ristilla peitetty
roskasailion merkki, jonka
tarkoituksena on muistuttaa etta
kodinkoneet on havitettava erikseen
muista kotitalousjatteista.



porkkana- ja
korianterikeitto

25 g voita
50 g sipulia silputtuna
1 valkosipulinkynsi puserrettuna
640 g porkkanaa 1,5 cm:n
kuutioina
kylméaa kanalienta
2-3 tl jauhettua korianteria
suolaa ja pippuria
1 Sulata voi paistinpannussa.
Kuullota sipulisilppu ja
valkosipulinkynsi pehmeéksi.
2 Aseta porkkanakuutiot

tehosekoittimeen. Lisaa sipulisilppu

ja valkosipulinkynsi. Liséa niin
paljon lientd, etta nesteen pinta

ulottuu 1,6 litran merkkiin saakka.
Aseta kansi ja tayttdaukon korkki

3 Sekoita suurimmalla nopeudella
5 sekuntia, jos haluat keitolle
karkeahkon rakenteen, tai
pidempaan, jos haluat rakenteesta
siledmman.

4 Kaada seos kattilaan ja lisda
korianteri. Mausta keitto ja anna
sen kiehua hiljalleen 30-35
minuuttia tai kunnes se on kypséa.

5 Lisédd mausteita ja nestetta
tarvittaessa.

paikalleen.
ongelmanratkaisu
Ongelma Syy Ratkaisu
Tehosekoitin ei toimi. Virtamerkkivalo ei pala. Tarkista, onko pistoke
pistorasiassa.

Tehosekaitinta ei ole
koottu oikein.

Tarkista, etta
terayksikkd on
kiristetty astiaan
tiukasti.

Tehosekoitin vuotaa

terdasetelman juuresta.

Tiiviste puuttuu.
Tiiviste ei ole kunnolla
paikallaan.

Tiiviste on vaurioitunut.

Tarkista, etta tiiviste
on kunnolla paikallaan
ja etta se ei ole
vaurioitunut.
Varatiivisteen
hankkimisesta on
lisatietoja huolto

ja asiakaspalvelu
-kohdassa.

Tehosekoittimen tiiviste
puuttuu terayksikosta, kun
se poistetaan
pakkauksestaan.

Tiiviste on kiinnitetty

terayksikkoon valmiiksi.

Irrota astia. Tarkista,
etta tiiviste on
kiinnitetty
terayksikkoon.
Varatiivisteen
hankkimisesta on
lisétietoja huolto

ja asiakaspalvelu
-kohdassa.

Jos néista ehdotuksista ei ole apua ongelman ratkaisemisessa, katso
lisétietoja huolto ja asiakaspalvelu -kohdasta.
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Turkce

On kapagdi aciniz ve aciklayici resimlere bakiniz

guvenlik

Bu talimatlari dikkatle okuyun ve

gelecekteki kullanimlar i¢in saklayin.

Tum ambalajlari ve etiketleri gikartin.

Kablo hasar gérmusse, guvenlik

nedeniyle, KENWOOD ya da yetkili

bir KENWOOD servisi tarafindan

degistirilmelidir.

Asagidaki durumlarda cihazi kapatin ve

fisini gekin:

O parcalari takmadan veya cikartmadan
once;

o kullaniimadiginda;

o temizlemeden Once.

Bicak unitesini, blender haznesi

takili degilken asla gug linitesine

yerlestirmeyin.

Blenderi kullanmadan once, kordonun

kordon sarma yuvasindan () tamamen

acildigindan emin olun.

Ellerinizi ve mutfak aletlerini hazne icine

sokmadan once her zaman cihazi figten

cekin.

Bigak tertibatini tutarken her zaman

dikkat edin ve temizlerken bicaklarin

keskin kenarlarina dokunmaktan kaginin.

Blenderi sadece kapak yerine takiliyken

cahstirin.

Hazneyi sadece verilen bigak tertibati ile

kullanin.

Aletin guc birimini, elektrik kordonunu ve fis

ini 1slak yerlere degdirmeyiniz.
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Higbir zaman hasarli cihaz kullanmayin.

Kontrol ya da tamir ettirin: bkz. ‘servis ve

musteri hizmetler’.

Hicbir zaman onaylanmamis eklentiler

kullanmayin.

HASLANMA RiSKi: Sicak malzemeler

karistirlmadan once oda sicakhginda

sogumaya birakilmalidirlar.

Calisirken cihazin basindan ayrilmayin.

Blenderi gu¢ unitesinden ¢ikartirken:

o bigaklar tamamen durana kadar
bekleyin;

O kazara hazneyi bigak tertibatindan
ayirmayin.

Blenderi bosken galistirmayin

Onerilen hiz tablosunda belirtilen

maksimum kapasiteden fazlasini asla

karistirmayin.

Blenderinizin uzun émurla olmasi igin, 60

saniyeden daha uzun sure ¢alistirmayin.

Smoothie tarifler — dondurulurken kati

hal almis malzemeleri asla karigtirmayin,

hazneye koymadan once Kirin.

Bu cihaz cocuklar tarafindan

kullanilmamalhdir. Cihazi ve kordonunu

cocuklarin erigemeyecegi yerde tutun.

Hindistan cevizi veya Zerdecgal koku gibi

sert baharatlari islemeyin, bunlar bigaga

zarar verebilirler.

Blenderi icinde yiyecek saklama kabi

olarak kullanmayiniz. Her kullanimdan

sonra blenderin icini bosaltiniz.

Blenderi her zaman guvenli, kuru zemin

uzerinde kullanin.

Cihazi asla sicak gazli veya elektrikli

ocagin ustune veya yakinina veya sicak

bir alete degebilecegdi yere koymayin.
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e Blenderin hatali kullanimi yaralanmaya
yol acabilir.

® Bu cihaz, fiziki, algilama ya da zihinsel
kapasiteleri yetersiz kisiler tarafindan
ya da yeterli deneyimi olmayan kigilerce
gOzetim altinda olmalari ve cihazin
guvenli sekilde kullanimina iligkin
talimatlari almalari ve olasi tehlikeleri
anlamalari sartiyla kullanilabilir.

® Bu cihazi sadece i¢ mekanlarda kullanim
alaninin oldugu yerlerde kullanin.
Kenwood, cihaz uygunsuz kullanimlara
maruz kaldigi ya da bu talimatlara
uyulmadigi takdirde hi¢ bir sorumluluk
kabul etmez.

guvenlik
&5 ONEMLI: SICAK KARISTIRMA
TALIMATLARI

Sicak malzemeleri karistirirken haslanma
olasiligini en aza indirmek icin, olasi
yaniklardan kaginmak amaciyla elleri

ve cildinizin agik olan diger kisimlarini
kapaktan uzak tutun.

Asagidaki onlemlere uyulmalidir:

e DIKKAT: Cok sicak malzemelerin
karnistirilmasi sicak sivi ve buharin
kapaktan veya doldurma kapagindan
© aniden sicramasina sebep olabilir.

e Sicak malzemeler karistiriimadan
once sogumasinin beklenmesini
oneririz.

e Corba gibi sicak sivilari islerken ASLA
1200ml / 5 fincan kapasitesini agmayin
(haznenin Uzerindeki isaretlere bakin).
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Karistirmaya DAIMA diisiik hizla

baslayin ve kademeli olarak artirin.
Sicak sivilart ASLA puls ayarini
kullanarak karigtirmayin.

Sut gibi kopurebilen sivilar maksimum

1000ml / 4 fincan kapasite ile

sinirlanmalidir.

Hazne ve igindekiler ¢ok sicak olacagi
icin blenderi kullanirken dikkatli olun.
Kapagi acarken ozellikle dikkatli olun.
Kapak sizdirmayi onlemek igin siki
kapanacak sekilde dizayn edilmigtir.
Gerektiginde ellerinizi korumak igin bez
veya firin eldiveni kullanin.

Blenderin her kullanimindan once,
kapak ve doldurma kapaginin yerine
tam oturmus oldugundan emin olun.
Blenderin her kullanimindan once
doldurma kapagindaki havalandirma
deliklerinin agik oldugundan emin olun
®.

Kapagi hazneye takarken, sizdirmazlik
saglamasi ve malzemelerin dokulmesini
onlemesi acgisindan kapak ve hazne
kenarlarinin temiz ve kuru oldugundan

emin olun.

kiyilmis findiklar ve kirilmis buz
icin kullanin.

fige takmadan once parcalar
® Aygiti kullanmadan 6nce ’

evinizdeki elektrik akiminin aygitta @ doldurma kapag

belirtilen akimla ayni oldugundan ® siirahi kapag!

emin olunuz. ® havalandirma delikleri

Bu cihaz gida ile temas eden ® kavanoz

malzemeler ve maddeler ile ilgili ® conta halkasi

EC 1935/2004 Yonetmeligine ® bigak birimi

uygundur. @ bigak tabani

Blenderinizi corbalar, ickiler, gug dnitesi _

pateler, mayonez, ekmek © Giig Acik gostergesi

kirintilari, biskavi kirintilari, hiz + puls kontrold
@ kablo saklama




blenderinizin kullanimi

1 Sizdirmazlik halkasini ®
bigak Unitesine ® yerlestirin
— sizdirmazhgin dogru
yerlestirildiginden emin olun.

® Eger conta zarar gordilyse veya
yanhs yerlestirildiyse sizdirma

meydana gelir. °

2 Bigak lnitesini ® tabanin igine @
klipsleyin.

3 Bigak tertibatini hazne tzerine °

takin — bigak tertibatinin sikica
oturdugundan emin olun @. Bigak
Uinitesinin altinda bulunan grafige
bakin:

'h - kilit agik pozisyon

ﬁ - kilitli pozisyon

4 Malzemelerinizi kabin igine koyun

5 Doldurma kapagini kapagin
Uizerine takin ve asagi bastirarak
sabitleyin.

6 Yerine tam oturuncaya kadar
bastirarak kapagi takin.

7 Blenderi gii¢ Unitesine takin ©.

® Eger blender yanhs
yerlestirilmisse cihaz
calismayacaktir.

8 Fise takin gosterge 15131 “0”
KAPALI konumdayken soniik
kalmaya devam edecektir. Bir hiz
segmek igin hiz kontrolini gevrin
(tavsiye edilen kullanim tablosuna
bakin).

® Hiz kontroliinl gevirerek ‘Min’
ila ‘Maks’ arasinda bir hiz segin.
Karigtirmanin sonunda, blender’i
cikartmadan evvel hiz kontrolini
“O” KAPALI'ya geri dondurdn.

® Bicaklarin dénmesi tamamen
durmadan ve hiz kontroli “O”
KAPALI pozisyona gelmeden
hazneyi ¢ikartmayin.

® (P ) Puls — baslat/durdur
isleminde motoru yonetir. Puls,
bu pozisyonda tutuldugu siirece
calisacaktir.

Not: Bir hiz segiliyken blenderi
gl¢ Unitesinden ayrimak
istediginizde gosterge 1s131 soner
ve blender durur. Blender tekrar
takilinca hemen galismaya baslar.
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ipuclari

Kuru malzemelerin karigtiriimasi —
parcalar halinde kesin, doldurma
kapagini gikarin, sonra makina
calisirken pargalari teker teker
icine atin. Ellerinizi agiklik
Uizerinde tutun. En iyi sonug igin
dizenli bosaltin.

Baharatlarin islenmesi plastik
parcalara zarar verebilecekleri igin
onerilmemektedir.

Mayonez yaparken, yag harig
butlin malzemeleri blenderin
icine koyun. Doldurma kapagini
cikarin. Sonra, cihaz galisirken
yagi yavasca kapaktaki delikten
ekleyin.

Yogun karigimlarin, érn. pateler
ve dipler, kazinmasi gerekebilir.
Eger karisimin islenmesi zorsa,
daha fazla sivi ekleyin.

Blenderin kullanimi ile ilgili
herhangi bir sorun yasarsaniz
sorun giderme boliimiine bakin.



Onerilen Kullanim Tablosu
Kullanim/Gida Tavsiye Edilen Hiz Siire
Miktar
Corbalar| Et suyuna gorbalar 1,2 litre Min - Maks.| 30 san.
St ile yapilan gorbalar 1 litre
Sicak malzemelerin karigtirimadan 6nce sogumasinin
beklenmesini 6neririz. Bununla birlikte sicak malzemeleri
islemek isterseniz Sicak Karistirma Giivenlik Talimatlarina
bakin.
igecekler Soguk Sivilar, Maks. 1,6 litre Maks. 15 - 30 san
Icecekler ve kokteyller
Milkshake ve sitle Maks 1,2 litre Maks. 15 - 30 san
hazirlanan igecekler
Smoothieler Taze 1 litre Sivi Maks. 30 - 60 san
meyveyi ve sivi
malzemeleri yerlestirin
(6rn. yogdurt, sut ve
meyve suyu)
Sonra buz veya
donmus malzemeleri
(6rn. donmus meyve
suyu, buz veya
dondurma)
Buz Buz kirma — istenilen 10 buz kupu Puls 15 - 30 san
@ Olgulerde kirilana kadar (200g)
kisa araliklarla
calistirin
Mayonez Maks 3 Maks. 60 san.
yumurta
karigimi
Pasta hamuru karigimlar Maks 1 litre  [Min - Maks. 15 san.
Sebze Plresi/bebek mamasi 300g Min - Maks. | 30 - 60 san
Meyve Piresi 200 - 500g Maks. 30 san.

Belirtilen isleme sureleri sadece fikir vermek igindir, tam tarife, islenen
malzemelere ve kisisel tercihlere bagli olarak degisecektir. istenilen sonug

elde edildiginde islemeyi durdurun.

bakim ve temizlik

® Aygiti temizlemeye baslamadan
once kapatiniz ve fisini prizden
cekiniz. Arkasindan pargalarini
cikariniz.

Kabi karistirma Unitesinden
ayirmadan 6nce bosaltin.

Bigak Unitesini suya sokmayin.
Kase bulasik makinesinde
yikanabilir.

glc Unitesi

Glc birimini nemli bir bezle siliniz
ve arkasindan kurulayiniz.

Glg¢ Unitesini suya sokmayin.

bigak tertibati

® Bicagl hazneden gikartmak igin,

3
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kilit agma pozisyonuna cevirin.

blender: conta bilezidini ¢ikarin
ve yikayin.

Aygitin bicaklari cok keskindir.
Bu yiizden elinizi bicaklardan
uzak tutunuz. Bicaklari sabunlu
sicak su ile fircalayiniz ve
musluk suyunun altinda
durulayiniz. Bicak birimini suya
batirmayiniz.

Ters gevirerek kurumaya birakin.

diger parcalar
Elde yikayin, sonra iyice kurulayin
veya bulasik makinesinde yikayin.



bulagik
parca makinesi igin

uygun
Glg Unitesi b 4
DoIderma v
kapagi
Sdrahi kapagi v
Kavanoz v
Conta halkasi v
Bicak birimi b 4
Bigak tabani v

servis ve musgteri
hizmetleri

® Cihazinizin galismasi ile ilgili
herhangi bir sorun yasarsaniz,
yardim istemeden énce bu
kilavuzdaki “sorun giderme
kilavuzu” bélimine bakin veya
www.kenwoodworld.com adresini
ziyaret edin.

® | itfen unutmayin, Griin Grindn
satildig tlkedeki mevcut tim
garanti ve tlketici haklari ile ilgili
yasal mevzuata uygun bir garanti
kapsamindadir.

® Kenwood Uriinundz arizalanirsa
veya herhangi bir kusur
bulursaniz yetkili KENWOOD
Servis Merkezine gonderin veya
g6turin. Size en yakin yetkili
KENWOOD Servis Merkezinin
glincel bilgilerine ulagmak igin
www.kenwoodworld.com adresini
veya Ulkenize 6zel web sitesini
ziyaret edin.

® Kenwood tarafindan ingiltere’de
dizayn edilmis ve gelistirilmigtir.
® Cin’'de uretilmistir.

URUNUN ATIK ELEKTRIKLI

VE ELEKTRONIK EKIiPMANIN
BERTARAF EDILMESINE iLiSKIiN
AVRUPA DIREKTIFINE UYGUN
SEKILDE BERTARAF EDILMESI
HAKKINDA ONEMLI BILGI
(WEEE)

Kullanim émriiniin sonunda Griin
evsel atiklarla birlikte atilmamalidir.
Uriin yerel yetkililerce belirlenmis
atik toplama merkezine veya

bu hizmeti saglayan bir saticiya
go6tirilmelidir. Ev aletlerinin ayri bir
sekilde atilmasi gevre lzerindeki
olasi negatif etkileri azaltir ve

ayni zamanda mimkun olan
malzemelerin geri dontsiminu
saglayarak dnemli enerji ve kaynak
tasarrufu saglar. Ev aletlerinin

ayri olarak atilmasi gerekliligini
hatirlatmak amaciyla lizeri ¢arpi

ile isaretlenmis ¢op kutusu resmi
kullaniimigtir.
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havug ve kignis
corbasi

259 tereyagi
50g dogranmis sogan
1 dis ezilmis sarimsak
640g havug, 1%2 cm kip seklinde
dogranmis
soguk tavuk suyu
10-15ml (2-3 gay kasigi) toz
kisnis
tuz ve biber
1 Bir tavada yag: eritin, sogan
ve sarimsagi ekleyerek
yumusayincaya kadar soteleyin.
2 Havucu blendere koyun, sogan
ve sarimsagi ekleyin. Kavanoz
Gizerindeki 1,6 L seviyesine
gelene kadar tavuk suyu ekleyin.

3 Kalin ¢ekilmis gorba igin 5 saniye

daha ince sonug elde etmek igin
daha uzun slire maksimum hizda
calistirin.

Karigimi bir sos tenceresine
bosaltin, kisnis ve baharatlarini
ekleyin, 30-35 dakika ya da ¢orba
pisene kadar kaynatin.

Tuz ve karabiberi damak
zevkinize gore ayarlayin,
gerekirse sivi ekleyin.

Sdrahi kapagini ve doldurma

kapagini takin.

sorun giderme kilavuzu

Problem

Nedeni

Goziim

Blender galismiyor.

Gl yok/Gug Acik 15131
yanmiyor.

Blender dogru sekilde
birlestiriimemis.

Blenderin figinin takili
oldugunu kontrol
edin.

Bigak unitesinin
hazneye siki sekilde
takildigindan emin
olun.

Blender bigak tertibati
tabanindan sizdiriyor.

Conta eksik.
Conta yanlis takilmis.
Conta hasarl.

Contanin dogru
takilip takilmadigini
ve hasarli olup
olmadigini kontrol
edin. Yedek conta
almak igin “servis ve
mdsteri hizmetleri’ne
bakin.

Ambalajindan
cikarildiginda blender
bigak conta Unitesi eksik.

Conta bigak Unitesine
onceden takilmistir.

Ayakli kabi sékiin ve
contanin bigak
Unitesine takilip
takilmadigini kontrol
edin. Yedek conta
almak igin “servis ve
muisteri hizmetleri’ne
bakin.

bélimine bakin.

Yukaridakilerden hicbiri problemi gézmuyorsa “servis ve Musteri Hizmetleri”
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Cesky

Nezapomeiite si prosim rozevrit titulni stranku s vyobrazenim

bezpeclnost

PrecCtéte si peclivé pokyny v této prirucce
a uschovejte ji pro budouci pouziti.
Odstrante veSkery obalovy material a
nalepKky.

Pokud by doslo k poSkozeni napajeciho
kabelu, tak je z bezpecnostnich

ddvodu nutné nechat napajeci kabel
vymeénit od firmy KENWOOD nebo od
autorizovaného servisniho technika firmy
KENWOOQOD.

Pristroj vypinejte a odpojujte ze zasuvky:
o pred montazi nebo demontazi dild

o kdyz pfistroj nepouzivate

O pred Cisténim

Nenasazujte nozovou jednotku na
hnaci jednotku, pokud neni nasazena
nadoba mixéru.

Pied pouzitim mixéru zkontrolujte, zda
je kabel zcela odmotan z ulozného
prostoru pro kabel @.

Pristroj vypnéte vzdy, kdyz do nadoby
sahate rukama nebo kuchynskym
nacinim.

Davejte pozor, kdyz manipulujete s
nozovym nastavcem, a kdyZ nastroje
Cistite, nedotykejte se jejich ostfi.

Mixér pouzivejte pouze s nasazenym
vikem.

Nadobu pouzivejte jen s dodanym
nozovym nastavcem.

Nedovolte, aby hnaci jednotka, napajeci
kabel nebo konektor zvihly.
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Poskozeny pfistroj nikdy nepouZzivejte.

Nechejte ho zkontrolovat nebo opravit —

viz kapitola ,servis a udrzba“

Nikdy nepouzivejte neschvalena pridavna

zarizeni.

NEBEZPECi OPARENI: Horké

ingredience nechte pred mixovanim

vychladnout na pokojovou teplotu.

Pristroj v chodu nenechavejte nikdy bez

dozoru.

Chcete-li mixér sejmout z motoru:

O pocCkejte, az se noze zcela zastavi,

o dbejte, abyste nahodou neodsSroubovali
nadobu od nozového nastavce.

Mixér se nesmi nikdy spoustét prazdny.

Nikdy nemixujte vétSi mnozstvi

ingredienci, nez je uvedeno v tabulce

doporucenych rychlosti.

Abyste nezkracovali Zivotnost mixéru,

nespoustéjte jej na déle nez 60 sekund.

PFiprava ovocnych mlé¢nych koktaild —

nikdy nemixujte zmrazené ingredience,

které vytvorily pevnou hmotu. Musite

je pred pfidanim do nadoby rozbit na

kousky.

Tento spotrebiC nesméji pouzivat déti.

Spotfebi€ a jeho kabel musi byt mimo

dosah déti.

Nemixujte tvrdé koreni, jako je muskatovy

ofiSek nebo kurkumovy koren, protoze by

mohlo dojit k poSkozeni nozu.

Nepouzivejte mixer jako skladovaci

nadobu. Pfed pouzitim a po ném musi byt

prazdny.

Mixér pouzivejte na bezpecném, rovném

a suchém povrchu.
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e Pristroj nikdy nepokladejte na plynovy
horak nebo elektrickou plotynku nebo
do jejich blizkosti ani na misto, kde
by se mohl dotykat néjakého horkého
spotrebice.

e Pfi nespravném pouZivani mixéru muze
dojit ke zranéni.

® Osoby se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo mentalnimi schopnostmi
nebo s nedostatkem zkusenosti a znalosti
mohou spotfebi¢ pouzivat v pfipadé, ze
jsou pod dozorem nebo byly pouceny
o bezpeCném pouzivani spotfebice a
chapou rizika, ktera jsou s pouzivanim
spojena.

e Toto zafizeni je urCeno pouze pro domaci
pouziti. Spole€nost Kenwood vylu€uje
vesSkerou odpovédnost v pfipade, Ze
zarizeni bylo nespravné pouzivano nebo
pokud nebyly dodrzeny tyto pokyny.

bezpec“:nost

DULEZITE POKYNY PRO

JMIXOVANi HORKEHO

OBSAHU

Abyste minimalizovali moznost opareni pfi

mixovani horkého obsahu, nepfiblizujte k

viku ruce a jiné ¢asti téla s nechranénou

kizi, abyste zabranili moznému popaleni.

Je nutné dodrzovat nasleduijici

bezpecnostni opatreni:

e POZOR: Pri mixovani velmi horkych
ingredienci mize kolem vika nadoby
nebo plniciho vicka @ prudce
uniknout horka tekutina a para.
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Doporucujeme, abyste horké
ingredience pred mixovanim nechali
vychladnout.

NIKDY pfi mixovani horkych tekutin,
jako jsou polévky, neprekracujte
kapacitu 1200 ml / 5 §alku (fidte se
znaCkami na nadobé).

VZDY zadinejte mixovat na nizkou
rychlost a postupné rychlost zvysujte.
NIKDY nemixujte horké tekutiny v
pulsnim rezimu.

Mnozstvi tekutiny, ktera tvori pénu,
jako je mléko, by mélo byt omezeno na
maximalni kapacitu 1000 ml / 4 Salky.
Pfi manipulaci s mixérem budte opatrni,
protoZe nadoba a jeji obsah budou
velmi horké.

Obzvlasté opatrni budte pfi odnimani
vika. Viko je navrzeno tak, aby pevné
tésnilo a branilo uniku tekutin. V
pfipadé potreby pfi manipulaci s vikem
chrarite ruce utérkou nebo rukavicemi.
Pred kazdym pouzitim mixéru
zkontrolujte, zda jsou viko nadoby a
vi¢ko plniciho hrdla pevné nasazeny.
Pred kazdym pouzitim mixéru vzdy
zkontrolujte, zda jsou otvory ve vi¢ku
plniciho hrdla Cisté @).

KdyZ nasazujete viko na nadobu, vzdy
zkontrolujte, zda jsou viko a okraj
nadoby Cisté a suché, aby viko dobre
tésnilo a nedochazelo k uniku tekutin.
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pred zapojenim

Presvédcte se, Ze vase elektricka
zasuvka odpovida zasuvce
uvedené na spodni strané
pristroje.

Tento spotfebi€ splfuje nafizeni
ES ¢&. 1935/2004 o materiadlech
a vyrobcich uréenych pro styk s
potravinami.

Mixér muzete pouzivat na
pfipravu polévek, napojl, pastik,
majonézy, strouhanky, drceni
susenek, sekani ofechu a drceni
ledu.

BICICISICICISISICIC) '8
°
=

)

vi€ko plniciho hrdla

viko

otvory

mixovaci nadoba

tésnéni

nozova jednotka

zakladna nozové jednotky
hnaci jednotka

kontrolka napajeni
regulator rychlosti a pulsniho
rezimu

Ulozny prostor pro kabel

pouziti mixéru

1

Osadte tésnici krouzek ® na
nozovou jednotku mixéru ® a
ujistéte se, Zze tésnéni spravné
zapada do drazky.

Kdyz je tésnéni poSkozené
nebo $patné nasazené, bude
obsah unikat ven.

Zaklapnéte nozovou jednotku ®
do zakladny @.

NasSroubujte noZzovou sestavu

na nadobu tak, aby byla zcela
utazena @. Ridte se vyobrazenim
na spodni stran& nozové jednotky:
"W - odeméena pozice

@ - uzaméena pozice
Vlozte do nadoby pfisady k
mixovani.
Do vika nadoby nasadte vi¢ko
plniciho hrdla a zatlaCenim
upevnéte.
Zatlacte viko dolu do zajisténé
polohy.
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Nasadte mixér na napajeci

jednotku @.

Pristroj nebude fungovat,
pokud je mixér Spatné
nasazeny.

Zapojte do elektrické zasuvky.
Dokud je nastavena vypnuta
poloha ,,0“, zUstane kontrolka
zhasnuta. Oto¢enim regulatoru
rychlosti zvolte rychlost (viz
tabulka doporu¢eného pouzivani).
Otocenim regulatoru rychlosti
zvolte rychlost mezi ,Min“ a
,Max“. Na konci mixovani vratte
regulator rychlosti pfed sundanim
mixéru do vypnuté polohy ,0".
Nesundavejte nadobu mixéru,
dokud se noze neprestanou
otacet a regulator rychlosti neni
ve vypnuté poloze , 0.

(P) Pulsni rezim — stfidavé zapina
a vypina motor. Pulsni rezim bude
spustény, dokud jej budete drzet v
zapnuté poloze.

Poznamka: Pokud mixér sundate

z hnaci jednotky, kdyz je zvolena

rychlost, kontrolka zhasne a mixér
se zastavi. Po nasazeni se mixér

ihned znovu spusti.

poznamky

Mixovani suchych ingredienci:
nakrajejte je na kousky,

sundejte vi¢ko plniciho hrdla a
pfi spusténém pfistroji vhazuijte
kousky jeden po druhém dovnitr.
Nestrkejte dovnitf ruce. LepSich
vysledkl dosahnete, kdyz budete
nadobu pravidelné vyprazdriovat.
Nedoporucuje se mixovat tvrda
kofeni, protoZze by mohlo dojit k
poskozeni plastovych &asti.

P¥i pfipravé majonézy vlozte do
pfistroje vSechny ingredience
kromé oleje. Sundejte vicko
plniciho hrdla. Potom pfi
zapnutém pfistroji pfidavejte olej
pomalu pres otvor ve viku.



Husté smési, napfiklad pastiky
nebo pomazanky, mohou
vyzadovat stirani ze stén nadoby.
Pokud se smés obtizné mixuje,
pridejte vice tekutiny.

V pripadé potizi s pouzivanim
mixéru si prectéte sekci pro
feSeni problému.

Tabulka doporué¢eného pouzivani

Pouziti/potraviny Doporucené | Rychlost Doba
mnozstvi
Polévky| Polévky z vyvarQ 1,2 litru Min. az 30s
Polévky s pouzitim mléka 1 litr max.
Doporucujeme, abyste horké ingredience pred mixovanim
nechali vychladnout. Pokud vSak chcete mixovat horké
ingredience, prectéte si prosim bezpecnostni pokyny pro
mixovani horkého obsahu.
Napoje | Studené tekutiny Max. 1,6 litru Max. 15-30 s
Napoje a koktejly
MIécné koktejly a jiné Max. 1,2 litru Max. 15-30 s
mlé¢né napoje
Ledové koktejly 1 litr tekutiny Max. 30-60 s
Nejprve vioZte Cerstvé
ovoce a nalijte tekutinu
(napf. jogurt, mléko ¢i
ovocnou $tavu).
Pak pfidejte led nebo
zmrazené ingredience
(napf. mrazené ovoce,
led & zmrzlinu)
Led Drceni ledu — pouzivejte| 10 kostek Pulsni 15-30 s
@ v kratkych impulsech, ledu (200 g)
dokud nedosahnete
pozadované konzistence
triste
Majonéza Smés z max. Max. 60 s
3 vajec
Lité tésto Max. 1 litr ~ [Min. az max. 15s
Zeleninové pyré / détska vyziva 300 g Min. az max.| 30-60s
Ovocné pyré 200-500 g Max. 30s

Doba mixovani je pouze orientaéni a mize se liSit v zavislosti na pouzitém
receptu, ingrediencich a osobnich preferencich. Pfi dosazeni pozadovaného

vysledku prestarite mixovat.

Péce a gisténi

® Pred cisténim pfistroj vzdy
vypnéte, odpojte jej z elektrické
zasuvky a demontujte.

® Pred odSroubovanim od jednotky
s nozi vyprazdnéte nadobu.

® Nozovy nastavec neponofujte do
vody.

® Nadobu Ize myt v mycce na
néadobi.

-
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hnaci jednotka

Jednotku otfete vihkym hadfikem
a potom ususte.

Hnaci jednotku nikdy neponofujte
do vody.

nozova sestava

Vyjméte nozovou jednotku

z nadoby tak, Ze ji uvolnite
oto¢enim do odemknuté pozice

mixér: sundejte a umyijte tésnici
krouzek.




2 Nedotykejte se ostrych nozli —
omyjte je karta¢kem namocenym
v horké mydlové vodé a potom
je dobre oplachnéte pod tekouci
vodou. Neponoftujte je do vody.
3 Nechejte uschnout v poloze dnem
vzhru.

ostatni ¢asti
Umyijte ruéné a pak dikladné
osuste nebo umyjte v mycce.

cast vhodné do
myc¢ky
Hnaci jednotka X
Vicko plniciho
hrdla P v
Viko v
Mixovaci v
nadoba
Tésnéni v
NozZova jednotka X
Zakladna v
nozové jednotky

servis a udrzba

® Pokud pfi pouzivani spotfebice
narazite na jakékoli problémy,
pred vyzadanim pomoci
si prectéte ¢ast ,pravodce
odstranovanim problém(“ v
navodu nebo navstivte stranky
www.kenwoodworld.com.

® Upozoriujeme, Ze na vas vyrobek
se vztahuje zéruka, ktera je v
souladu se v§emi zakonnymi
ustanovenimi ohledné vSech
existujicich zaru€nich prav a
prav spotfebitelt v zemi, kde byl
vyrobek zakoupen.

® Pokud se vas vyrobek Kenwood
poroucha nebo u néj zjistite
zéavady, zaSlete nebo odneste
jej prosim do autorizovaného
servisniho centra KENWOOD.
autorizovaném servisnim centru
KENWOOD najdete na webu
www.kenwoodworld.com nebo na
webu spole¢nosti Kenwood pro
vasi zemi.

® Zkonstruovano a vyvinuto
spole¢nosti Kenwood ve Velké
Britanii.

® \/yrobeno v Ciné.

DULEZITE INFORMACE

PRO SPRAVNOU LIKVIDACI
VYROBKU V SOULADU S
EVROPSKOU SMERNICi O
ODPADNICH ELEKTRICKYCH A
ELEKTRONICKYCH ZARIZENICH
(OEEZ)

Po ukonéeni doby provozni
zivotnosti se tento vyrobek nesmi
likvidovat spole¢né s domacim
odpadem.

Vyrobek se musi odevzdat na
specializovaném misté pro sbér
tfidéného odpadu, zfizovaném
méstskou spravou anebo prodejcem,
kde se tato sluzba poskytuje.
Pomoci oddéleného zplsobu
likvidace elektrospotrebicu se
pfedchazi vzniku negativnich
dopadu na Zivotni prostfedi a na
zdravi, ke kterym by mohlo dojit v
dasledku nevhodného nakladani s
odpadem, a umozriuje se recyklace
jednotlivych materialt pfi dosazeni
vyznamné Uspory energii a surovin.
Pro zduraznéni povinnosti tfidéného
sbéru odpadu elektrospotrebicl

je vyrobek oznaceny symbolem
preskrtnutého odpadkového kose.
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mrkvova polévka s
koriandrem

25 g masla

50 g nasekané cibule

1 strouzek rozmackaného
Eesneku

640 g mrkve nakrajené na 1,5 cm
velké kousky

3 Mixujte maximalni rychlosti po
dobu 5 sekund na hrubsi polévku
nebo déle na jemnéjsi vysledek.

4 Smeés vylijte do hrnce, pridejte

koriandr a sul s pepfem a polévku
mirné varte 30 az 35 minut nebo
dokud nebude hotova.

5 Dochutte soli a pepifem podle
chuti a podle potfeby zfedte
vodou nebo vyvarem.

studeny kufeci vyvar

10-15 ml (2-3 Izicky) mletého

koriandru
sul a pepf

1 Maslo rozpustte v hrnci, pridejte
cibuli a ¢esnek a osmahnéte

domékka.

2 Do mixéru dejte mrkev a pridejte
cibuli s ¢esnekem. Pridejte dost
vyvaru, aby dosahl po znacku
1,6 litru na nadobé mixéru.
Nasadte viko a vi¢ko plniciho

otvoru.

reSeni problému

Problém

Pric¢ina

Reseni

Mixér nefunguje.

Chybi napajeni /
kontrolka napajeni
nesviti.

Mixér neni spravné
sestaveny.

Zkontrolujte, zda je
mixér zapojeny do
zasuvky.
Zkontrolujte, zda je
nozova jednotka
zcela utazena k
nadobé.

Mixér u nozové jednotky
netésni.

Chybi tésnéni.
Té&snéni neni spravné
nasazeno.

Tésnéni je poSkozeno.

Zkontrolujte, zda je
tésnéni spravné
nasazeno a neni
poskozeno. Pokud
potfebujete nahradni
tésnéni, prectéte

si ¢ast ,servis a
udrzba“.

V baleni noZové jednotky
chybi tésnéni mixéru.

Tésnéni je pfedem
nasazeno na nozové
jednotce.

OdsSroubujte nadobu
a zkontrolujte, zda je
na nozové jednotce
nasazeno tésnéni.
Pokud potrebujete
nahradni tésnéni,
prectéte si Cast
,servis a udrzba“

udrzba®.

Pokud vyse uvedené postupy problém nevyresi, prectéte si ¢ast ,servis a
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Magyar

A hasznalati utasitas olvasasa kézben hajtsa ki az elsé oldalt, hogy az

illusztraciok is lathatok legyenek.

els6 a biztonsag

Alaposan olvassa at ezeket az

utasitasokat és 6rizze meg késobbi

felhasznalasra!

Tavolitson el minden csomagoléanyagot

és cimket!

Ha a halézati vezeték sérult, azt

biztonsagi okokbal ki kell cseréltetni a

KENWOOD vagy egy, a KENWOOD altal

jévahagyott szerviz szakemberével.

Mindig kapcsolja ki a motort, és a halézati

vezetéket is huzza ki a konnektorbal:

O az alkatrészek szét- és dsszeszerelése
el6tt,

O hasznalat utan;

O tisztitas el6tt.

Soha ne szerelje a késegységet a

meghajtéegységre a keverépohar

nélkiil.

Ugyeljen ra, hogy a turmixgép

hasznalata el6tt a vezetéket teljesen

letekerje a vezetéktarolorél @.

Mindig huzza ki a haldzati csatlakozaot,

miel6tt akar kézzel, akar konyhai

eszkdzokkel a keverépoharba nyulna.

Mindig ovatosan banjon a késegységgel,

és tisztitds kozben ne nyuljon a pengék

éléhez.

A keverbegységet csak akkor

muikodtesse, ha a fedél a helyén van.

Kizarélag a késegységhez készult

kever6poharat hasznalja.
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Ugyeljen arra, hogy a meghajtéegységet,
a halozati vezetéket és a dugdét soha ne
érje nedvesseég.

Ne hasznaljon meghibasodott készuléket.

Ellenériztesse és szUkség esetén

javitassa meg: lasd a ’szerviz és

vev@szolgalat’ részt.

A turmixgépet csak eredeti, gyari

alkatrészekkel szabad hasznalini.

EGESI SERULES KOCKAZATA: Forrd

hozzavalok keverése el6tt varja meg, hogy

lehlljenek szobahémérsékletre.

Mlkodés kozben ne hagyja a készuléket

fellgyelet nélkal.

Mielétt kihuzna a turmixgép halozati

csatlakozojat:

O varja meg, amig a kések teljesen
megallnak;

O ugyeljen arra, nehogy véletlenul
letekerje a keverépoharat a
késegységrol.

Soha ne jarassa a turmixgépet Uresen.

Turmixolaskor ne Iépje tul a felhasznalasi

utmutato tablazataban szereplé maximalis

kapacitast.

A turmixgép élettartamanak megévasa

erdekében ne mikodtesse folyamatosan

60 masodpercnél tovabb.

Smoothie receptek — ne turmixoljon

o0sszefagyott élelmiszereket, torje

darabokra, miel6tt a kever6poharba tenné

Oket.

Ezt a keszlléket nem hasznalhatjak

gyermekek. Ugyelni kell arra, hogy a

készulékhez és zsinorjahoz gyermekek

ne férjenek hozza.
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Ne apritson kemény flszereket, példaul
szerecsendiot vagy kurkumagyokeret,
mert ezek karosithatjak a kést.

A keverGegyseéget soha ne hasznalja
étel tarolasara. A hasznalat el6tt és utan
uresen kell tarolni.

A turmixgépet mindig biztonsagos
koralmények kdzott, szaraz, sik fellleten
muikodtesse.

Ne tegye a készuléket meleg gaz- vagy
elektromos tlizhelyre, illetve annak
kdzelébe, valamint tartsa tavol forrd
készulékektol.

A turmixgép helytelen hasznalata
balesetet okozhat.

A készuléket uzemeltethetik olyanok is,
akik mozgasukban, érzékelésukben vagy
mentalisan korlatozottak, illetve nincs
kell6 hozzaértésuk vagy tapasztalatuk,
amennyiben a készuléket felligyelet
mellett hasznaljak, vagy annak
biztonsagos hasznalatara vonatkozdan
utasitasokkal lattak el 6ket, és tisztaban
vannak a kapcsolodo veszeélyekkel.

A készuléket csak a rendeltetésének
megfeleld haztartasi célra hasznalja! A
Kenwood nem vallal felelésséget, ha

a készuléket nem rendeltetésszerien
hasznaltak, illetve ha ezeket az
utasitasokat nem tartjak be.
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els6 a biztonsag

_ FONTOS: FORRO
7 HOZZAVALOK
TURMIXOLASA

Az égési sérulések megeldzése
érdekében forré hozzavalok
turmixolasakor ugyeljen arra, hogy a
keze és mas fedetlen bérfelulete ne
érjen a fedélhez. Tartsa be a kdvetkez6
ovintézkedéseket:

e FIGYELEM: Forré hozzavalék
turmixolasakor a forré folyadék
vagy a g6z hirtelen kicsaphat a fedél
mellett vagy a toltényilasnal @.

e Javasoljuk, hogy a forré
hozzavalokat a keverés elétt hagyja
lehdilni.

e SOHA ne Iépje tul az 1200 ml / 5
csésze kapacitast forré folyadékok,
példaul levesek turmixolasanal (figyelje
a keverépoharon levé jeldléseket).

e MINDIG alacsony sebességgel kezdje
a turmixolast, és csak fokozatosan
novelje a sebességet. SOHA ne
turmixoljon forré folyadékot a révid
uzem funkcioval.

e Habosodé folyadékok, példaul tej
esetén a maximalis kapacitas 1000 ml/
4 csésze lehet.

e A turmixgeép kezelésekor legyen évatos,
mert a kever6pohar és annak tartalma
forré lehet.
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A fedél eltavolitasakor korultekintéen

jarjon el. A fedél a szivargas
megel6zése érdekében szorosan
zar. Sziukség esetén védje a kezét
egy torléruhaval vagy konyhai

fogokesztylvel.

Minden keverés el6tt ellenbrizze,

hogy a fedél és a toltényilas kupakja
biztonsagosan a helyén legyen.

Minden keverés el6tt ellenérizze, hogy

a toltényilas kupakjanak a nyilasai

tisztak legyenek @ .
A keverépohar fedelének

felhelyezésekor mindig Ugyeljen arra,
hogy a fedél és a pohar pereme
tiszta és szaraz legyen, mert igy lesz
megfelel6 a tomités, és igy el6zhetd
meg a folyadék kidmlése.

csatlakoztatas el6tt
Bizonyosodjon meg arrél, hogy a
halézati fesziiltség megegyezik a
készillék aljan feltlintetett Gzemi
feszultséggel.

A készilék megfelel

az élelmiszerekkel
rendeltetésszerien érintkezésbe
keriilé anyagokrol és targyakrol
520616 1935/2004/EK rendelet
kdvetelményeinek.

A turmixgépét hasznalhatja
levesek, italok, pastétomok,
majonéz, morzsa, kekszpor
készitéséhez, diddaralasra és jég
apritasara is.

a készllék részei

a toltdényilas kupakja
fedél

nyilasok

keverépohar
tomitogydirl
késegység

késegység alapja
meghajtéegység
aramellatas jelzéfénye
sebesség- és rovid izemmadd
szabalyozé
vezetéktarold

BICICIRICICISISICIS)

©

a turmixgeép
hasznalata

1 Tegye a ® tomitdégydrit a ®
késegységre — tgyelve ra, hogy
a tomités pontosan a hornyolt
részre keruljon.

® Szivargashoz vezethet, ha a
tomités megsériil vagy nem
megfeleléen illeszkedik.
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Helyezze a késegységet ® az

alapba @. °

Csavarozza a késegységet a
keverépoharra — tgyeljen arra,
hogy a késegység szorosan
meg legyen hizva @. Lasd a
késegység aljan lathaté abrat:
“W - nyitott allas

8 - zart allas
Tegye a hozzavaldkat a
keverépoharba.
Helyezze a kidmldényilas kupakjat
a fedélbe, és lenyomva rogzitse.
Lefelé nyomva rogzitse a fedelet
a keverbegységen.
Ezutan helyezze a
keveréegységet a
meghajtoegységre @.
A késziilék nem indul el,
ha a keveréegység nem
illeszkedik megfeleléen a
meghajtéegységhez.
Csatlakoztassa a készuléket
a halézathoz. A jelz&fény
nem ég, amig a kapcsold
az ,O” (ki) allasban van.
A sebességszabalyoz6
elforditasaval valasszon ki egy
sebességet (lasd: Felhasznalasi
Utmutato).
A sebességszabalyozét
elforditva a Min és Max kozott
valasszon ki egy sebességet. A
keverés végén, a keveréegység
leszerelése elétt allitsa vissza a
sebességszabalyozé6t az ,0” (ki)
allasba.

Ne tavolitsa el a keverépoharat,
amig a kések forgasa teljesen le
nem allt és a sebességszabalyozé
nincs az ,0” (ki) allasban.
(P) Révid tizem — a motor
szaggatottan indul/leall. A révid
Uzem funkcié addig mikodik,
amig a gombot ebben az alldsban
tartja.
Megjegyzés: Ha a
keveréegységet leveszi a
meghajtéegységrél, mikdzben egy
sebességfokozat ki van valasztva,
a jelzéfény kialszik, és a
turmixgép leall. Ha visszahelyezi,
a turmixgép azonnal Ujraindul.
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tanacsok

Széaraz dsszetevék turmixolasakor
— darabolja fel a hozzavaldkat,
vegye le a toltényilas kupakjat
majd tegye a darabokat
egyenként a miikodé készilékbe.
A kezét tartsa a nyilas felett. A
hatékony turmixolashoz Uritse
rendszeresen a poharat.

Ne apritson fliszereket, mert kart
tehetnek a mianyag részekben.
Majonéz készitésekor az olaj
kivételével tegye az dsszes
hozzavalo6t a keveréegységbe.
Vegye le a toltdnyilas kupakjat.
Ezutan a fedél nyilasan keresztiil
lassan ontse az olajat a mikddd
készilék keverépoharaba.

Sdrl keverékek, példaul
pastétomok és ontetek
készitésekor el6fordulhat, hogy
le kell kaparni a keverépohar
oldalara tapadt masszat. Ha az
anyag nehezen keverhetd, adjon
hozz4 folyadékot.

Ha barmilyen problémat
tapasztal a turmixgép
hasznalata soran, olvassa el a

hibaelharitasi utmutatot.



Felhasznalasi utmutato

Hasznalat/alapanyagok Ajénlott’ Sebesség Idé
mennyiség
Levesek | HUslébdl készilt levesek 1,2 liter Min. — Max. 30s
Tejes levesek 1 liter
Javasoljuk, hogy a forré hozzavaldkat a keverés el6tt hagyja
lehdilni. Forré folyadékok feldolgozasa el6tt olvassa el ,,A forré
hozzavalok turmixolasanak biztonsagi utasitasai” részt.
Italok |Hideg folyadékok Max. 1,6 liter Max. 15-30's
Italok és koktélok
Tejturmixok és tej Max. 1,2 liter Max. 15-30's
alapu italok
Smoothie italok 1 liter folyadék Max. 30-60 s
El6szor tegye a friss
gyumolcsét és a
folyadékot (pl. tejet,
joghurtot vagy
gylmolcslevet) a
keverépoharba.
Ezutan adja hozza a
jeget vagy a fagyasztott
hozzavalodkat (pl.
fagyasztott gyimolcsot,
jeget vagy fagylaltot).
Jég Jégapritas — miikodtesse| 10 jégkocka |[ROvid Gzem| 15-30s
@ t6bbszor kis ideig, amig (200 g)
a jég el nem éri a kivant
allagot.
Majonéz Max. 3 tojas Max. 60 s
Osszekeverve
Tésztakeverék Max. 1 liter  [Min. — Max. 15s
Zoldségpurék/bébiételek 3009 Min. — Max.| 30-60s
Gylimolcspurék 200-500 g Max. 30s

A feltlintetett keverési id6k csak iranymutatasul szolgalnak, a tényleges id6 a
pontos recepttl, a feldolgozandd nyersanyagoktdl és az egyéni izléstdl fiigg.
Allitsa le a keverést, ha elérte a kivant eredményt.

a készulék tisztitasa

® Tisztitas el6tt kapcsolja ki a

motort, a halézati vezetéket hliizza

ki a konnektorbdl, és szedje szét
a késziléket.

Mindig Uritse ki a kever&poharat,
miel6tt lecsavarja a késegységrol
— ellenkezé esetben az étel
kifolyik az edénybdl.

Ne meritse vizbe a késegységet.

is elmoshato.

meghajtéegység
El6sz6r nedves, majd szaraz
ronggyal tordlje at.

A keverdpohara mosogatégépben
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Ne meritse vizbe a
meghajtéegységet.

késegység

A kioldashoz forditsa el a
késegységet a nyitott allasba h-
majd vegye ki a keverépoharbdl.

keverGegység: vegye le a
tomitégyr(t, és mossa el.

A késeket meleg, mosogatdszeres
vizbe martott mosogatdkefével
tisztitsa meg, majd folyé viz
alatt dblitse le. Soha ne érjen
kézzel az éles vagdkésekhez. A
késegységet soha ne meritse
vizbe.

Fejjel lefelé forditva hagyja
megszaradni.



egyéb alkatrészek

Kézzel mosogassa el, majd
alaposan szaritsa meg, vagy
a tisztitashoz hasznalja a
mosogatogépet.

mosogatégépben|
tisztithato
Meghaijtéegység X
A téltényilas
kupakja
Fedél
Keverépohar
Tomitégyrd
Késegység
Késegység
alapja

részegység

ANE SR N NA RN

szerviz és
veviszolgalat

® Ha barmilyen problémat
tapasztal a készilék hasznalata
soran, olvassa el a hasznalati
fejezetét vagy latogasson el
a www.kenwoodworld.com
webhelyre, miel6tt segitséget
kérne.

® A termékre garanciat vallalunk,
amely megdfelel az 6sszes olyan
eléirasnak, amely a garancialis és
a fogyasztdi jogokat szabalyozza
abban az orszagban, ahol a
terméket vasarolta.

® Ha a Kenwood termék
meghibasodik, vagy barmilyen
hibat észlel, akkor kiildje el
vagy vigye el egy hivatalos
KENWOOD szervizkézpontba.
A legkbzelebbi hivatalos
KENWOOD szervizkézpontok
elérhetéségét megtaldlja a
www.kenwoodworld.com
weblapon vagy annak magyar
verziojan.

® Tervezte és kifejlesztette
a Kenwood az Egyesiilt
Kiralysagban.

® Készilt Kindban.

FONTOS TUDNIVALOK AZ
EUROPAI UNIO ELEKTROMOS ES
ELEKTRONIKUS BERENDEZESEK
HULLADEKAIRA (WEEE)
VONATKOZO IRANYELVEROGL

A hasznos élettartamanak végére
érkezett készliléket nem szabad
kommunalis hulladékként kezelni.

A termék az dnkorményzatok altal
fenntartott szelektiv hulladékgy(jté
helyeken vagy az ilyen szolgaltatast
biztosité kereskeddknél adhato le.
Az elektromos haztartasi készllékek
szelektiv hulladékkezelése

lehet6évé teszi a nem megfeleld
hulladékkezelésbdl adodo esetleges,
a kornyezetet és az egészséget
veszélyeztetd negativ hatasok
megelézését és a készllék
alkotéanyagainak Ujrahasznositasat,
melynek révén jelentés energia-

és forrasmegtakaritas érhetd

el. A terméken athuzott kerekes
kuka szimbolum emlékeztet az
elektromos haztartasi készulékek
szelektiv hulladékkezelésének
sziikségességeére.
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korianderes 3

sargarépaleves

25 g vaj

50 g hagyma, aprora vagva

1 gerezd zlzott fokhagyma
640 g sargarépa, 1,5 cm-es
kockakra vagva

hideg csirkehusleves

10-15 ml (2-3 teaskanal) 6rolt
koriander

s6 és bors

5

1 Olvassza fel a vajat egy
serpenyében, tegye ra a hagymat
és a fokhagymat, és siisse
puhara.

Tegye a sargarépat a
turmixgépbe, adja hozza a
hagymat és a fokhagymat. Adjon
hozz& annyi huslevest, hogy
elérje az 1,6 literes szintet a
keverépoharban. Helyezze fel a
fedelet és a toltényilas kupakjat.

hibaelharitasi utmutato

Keverje maximalis sebességgel
5 masodpercig durvabb allagu
leveshez vagy hosszabban, ha
simabb allagu levest szeretne.

A keveréket ezutan dntse egy
labosba, adja hozza a koriandert
és a fliszereket, és lassu tizon
fézze a levest 30-35 percig, vagy
amig el nem készil.

izlés szerint fliszerezze, és ha
szlikséges, adjon még hozza
folyadékot.

Probléma Ok Megoldas
A turmixgép nem miikddik| Nincs aram/az Ellenérizze, hogy a
aramellatas jelzéfénye turmixgép
nem vilagit. csatlakozdja be van-
e dugva a
konnektorba.
A keverbegység nincs Ellendrizze, hogy a
megfeleléen késegység
Osszeszerelve. szorosan rogzitve
van-e a
keverépoharhoz.

A turmixgép a késegység
zarbészerkezeténél
szivarog

Hianyzik a tomités.

A toémités helyteleniil lett
behelyezve.

A tdmités sérilt.

Ellendrizze, hogy a
tomités megfeleléen
van-e behelyezve
és nem sérlilt-e.
Cseretomités
beszerzéséhez
lasd: ,szerviz és
vevészolgalat”.

A tomitégydrd hianyzik
a késegyseégrél, amikor
kiveszi a csomagolasbal.

A tdmités el6re fel van
szerelve a késegységre.

Csavarja le a
keverépoharat, és
ellenérizze,

hogy a témités a
késegységen van-
e. Cseretdomités
beszerzéséhez
lasd: ,szerviz és
vevészolgalat”.

Ha a fentiek nem segitenek, akkor lasd a ,szerviz és vevészolgalat”

fejezetet.
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Polski

Prosimy rozitozy¢ ilustracje na pierwszej stronie

bezpieczenstwo obstugi

PrzeczytaC uwaznie ponizszg instrukcje
i zachowac na wypadek potrzeby
skorzystania z niej w przysztosSci.
Usung¢ wszelkie materiaty pakunkowe i
etykiety.
Ze wzgledow bezpieczenstwa
uszkodzony przewod musi zostaé
wymieniony przez pracownika firmy
KENWOOD Ilub upowaznionego przez
firme KENWOOD zaktadu naprawczego.
Wytaczy¢ urzadzenie i wyjgc wtyczke z
gniazda sieciowego:
O przed przystepowaniem do montazu i
demontazu czesci
o gdy urzgdzenie nie jest w uzyciu
O przed przystepowaniem do
czyszczenia.
Nie zaktada¢ zespotu ostrzy na
podstawe zasilajacq bez zatozonego
dzbanka.
Przed uzyciem blendera nalezy
sprawdzié, czy przewodd sieciowy jest
catkowicie odwiniety ze schowka na
przewéd sieciowy @.
Przed wktadaniem rak i przyborow do
dzbanka nalezy wytgczy¢ urzadzenie i
wyjac wtyczke z gniazda sieciowego.
Wyjmujac i zaktadajgc zespot ostrzy
nalezy zachowac ostroznos¢. Podczas
mycia nie dotyka¢ krawedzi tngcych.
Blendera nalezy uzywac¢ wytgcznie z
zatozong na dzbanek pokrywa.
Dzbanka uzywac wytgcznie z zespotem

ostrzy zatgczonym w zestawie.
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Nie wolno dopuszczac¢ do zamoczenia

podstawy zasilajgcej, przewodu

sieciowego ani wtyczki.

Nie uzywac uszkodzonego urzgdzenia.

W razie awarii odda¢ do sprawdzenia lub

naprawy (zob. ustep pt. ,serwis i punkty

obstugi klienta”).

Nigdy nie stosowac niekompatybilnych

nasadek.

RYZYKO POPARZENIA: przed

miksowaniem gorgce skfadniki nalezy

ostudzi¢ do temperatury pokojowe;.

Witaczonego urzgdzenia nie wolno

zostawiaC bez nadzoru.

Zdejmujgc blender z podstawy zasilajgce;j:

O zaczekac, az ostrza catkowicie sie
zatrzymajg

O zachowac ostroznos¢, by przez
przypadek nie odkreci¢ dzbanka od
zespotu ostrzy.

Urzadzenie nie moze pracowaé z pustym

dzbankiem.

Nie przekracza¢ maksymalne;j ilosci

sktadnikow, podanej w tabeli zalecanych

predkosci.

Dtugi okres uzytkowania blendera mozna

0siggnac¢ nie uzywajgc urzgdzenia przez

okres dtuzszy niz 60 sekund ciggtej

pracy.

Przepisy na napoje typu smoothie —

nie mieszac¢ sktadnikow, ktore zbrylity

sie podczas zamrazania. Przed

umieszczeniem ich w dzbanku nalezy je

pokruszyc.

Urzadzenia nie wolno obstugiwac

dzieciom. Urzadzenie i przewdd sieciowy

nalezy przechowywac¢ w miejscu

niedostepnym dla ?QZZieci.



Nie rozdrabnia¢ twardych przypraw
korzennych, takich jak gatka
muszkatotowa lub kurkuma, poniewaz
mogq one uszkodzic¢ ostrza.

Nie uzywacé blendera jako pojemnika do
przechowywania. Nieuzywany blender
powinien by¢ pusty.

Do pracy urzgdzenie umiesci¢ na suchej,
réwnej i stabilnej powierzchni.

Blendera nie wolno stawia¢ na gorgcych
palnikach elektrycznych lub gazowych
ani w ich poblizu, ani w miejscach, w
ktérych mogtby sie styka¢ z nagrzanymi
urzadzeniami.

Stosowanie blendera w sposéb
niezgodny z przeznaczeniem moze grozi¢
wypadkiem.

Urzadzenia mogg by¢ uzytkowane przez
osoby o0 obnizonej sprawnosci fizycznej,
zmystowej lub umystowej lub osoby
niemajgce doswiadczenia ani wiedzy

na temat zastosowania tych urzadzen,

o ile korzystajg z nich pod nadzorem
odpowiedniej osoby lub otrzymaty
instrukcje dotyczace ich bezpiecznej
obstugi i rozumiejg zagrozenia zwigzane
z ich uzytkowaniem.

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie
do zgodnego z przeznaczeniem

uzytku domowego. Firma Kenwood nie
ponosi odpowiedzialnosci za wypadKi

i uszkodzenia powstate podczas
niewtasciwej eksploatacji urzgdzenia lub
W wyniku nieprzestrzegania niniejszej
instrukciji.
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bezpieczenstwo obstugi
UWAGA: WSKAZOWKI

121

2 DOTYCZACE MIKSOWANIA
GORACYCH SKLADNIKOW

Aby zmniejszy¢ ryzyko poparzenia
podczas miksowania sktadnikow
gorgcych, nalezy trzymac rece i odkryte
czesci ciata z dala od pokrywy. Nalezy
przestrzegac ponizszych wskazowek.

e UWAGA: miksowanie bardzo
goracych skiadnikéw moze
spowodowaé nagte wypchniecie
goracego ptynu i pary spod pokrywy
lub zakrywki wlewu @.

e Zalecamy ostudzenie goracych
skladnikéw przed ich miksowaniem.

o NIE WOLNO przekracza¢ maksymalnej
pojemnosci dzbanka, wynoszgcej
1200 ml/5 szklanek, podczas
miksowania goragcych sktadnikow
ptynnych, np. zup (zob. oznaczenia na
dzbanku).

e Nalezy ZAWSZE rozpoczynaé
miksowanie przy niskiej predkosci
obrotow i zwiekszac jg stopniowo.
NIGDY nie miksowac¢ gorgcych
sktadnikdéw ptynnych w trybie pracy
przerywanej.

e W przypadku sktadnikow ptynnych
wykazujacych tendencje do pienienia
sie, np. mleka, ich objetos¢ nie powinna
przekracza¢ 1000 mi/4 szklanek.
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e Podczas obstugi blendera nalezy
zachowac ostroznosc¢, poniewaz
dzbanek i jego zawartosc¢ bedg bardzo
gorgce.

® Szczegolng ostroznosc nalezy
zachowac podczas zdejmowania
pokrywy. Pokrywe zaprojektowano
tak, by szczelnie pasowata do otworu
dzbanka i zapobiegata wyciekaniu
znajdujgcych sie w nim sktadnikéw. W
razie koniecznosci, podczas obstugi
blendera zaktadac¢ rekawice kuchenne
lub ostania¢ dtonie recznikiem
kuchennym.

® Przed rozpoczeciem miksowania nalezy
zawsze sprawdziC, czy pokrywa i
zakrywka wlewu zostaty prawidtowo i
stabilnie osadzone na miejscu.

e Przed rozpoczeciem miksowania
nalezy zawsze sprawdzi¢, czy otwory
odpowietrzajgce w zakrywce wlewu nie
sq zatkane ®.

e Zaktadajgc pokrywe na dzbanek nalezy
zawsze sprawdzi€, czy brzegi pokrywy i
dzbanka sg czyste i suche — zapewnia
to szczelne zamkniecie, zapobiegajac
wylewaniu sie sktadnikow.

przed podtaczeniem do sieci Blendera mozna uzywac do
Sprawdzi¢, czy napiecie sieciowe przygotowywania zup, napojow,
odpowiada danym znamionowym pasztetéw, majonezu, butki tartej,
podanym na spodzie obudowy do kruszenia ciastek, a takze do
urzadzenia. siekania orzechow i kruszenia
Urzadzenie spetnia wymogi lodu.

rozporzadzenia Wspolnoty
Europejskiej nr 1935/2004
dotyczacego materiatéw i
wyrobdéw przeznaczonych do
kontaktu z zywnoscig.
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oznaczenia

zakrywka wlewu

pokrywa

otwory odpowietrzajace
dzbanek

pierscien uszczelniajacy
zespot ostrzy

podstawa ostrzy

podstawa zasilajgca

wskaznik podtaczenia do
zasilania

regulator predkosci i trybu pracy
przerywanej

schowek na przewod sieciowy

@ OGO

o

obstuga blendera

1 W zespole ostrzy ® umiesci¢
pierscien uszczelniajacy ®,
zwracajac uwage na to, by
uszczelka byta poprawnie
wtozona w rowki.

® Jezeli uszczelka zostanie
niepoprawnie zatozona lub
uszkodzona, sktadniki beda
wycieka¢ z dzbanka.

2 Zespot ostrzy ® zamocowac w
podstawie @.

3 Przykreci¢ ztozony zespét
ostrzy do dzbanka — w petni
go dokrecajac @. Rysunki na
spodzie ostrzy wskazujg pozycje:

'h - pozycja ,odblokowane”

- pozycja ,zablokowane”

4 W dzbanku umiesci¢ skfadniki.

5 W otworze pokrywy umiescic¢
zakrywke wlewu i przycisnag¢, by
dobrze wpasowac jg na miejsce.

6 Zamocowac pokrywe, naciskajac,
az zostanie stabilnie osadzona.

7 Blender umiesci¢ na podstawie
zasilajacej ©.

® Urzadzenie nie bedzie dziata¢,
jezeli blender nie zostanie
poprawnie zamocowany.

8 Podiaczy¢ urzadzenie do zasilania
— wskaznik nie bedzie sie $wiecic,
gdy regulator bedzie ustawiony
w pozycji ,O” (wytaczony).
Przekreci¢ regulator predkosci na
wybrang predkos¢ (zob. tabela
zalecanych predkosci).
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® \Wybra¢ predkosé: od ,Min” do

,Max”, przekrecajac regulator
predkosci. Po zakonczeniu
miksowania, ale przed zdjgeciem
blendera z podstawy zasilajace;j,
przesung¢ regulator predkosci

z powrotem do pozycji ,O”
(wytgczony).

Nie zdejmowa¢ dzbanka do
momentu, az ostrza przestang
sie obracaé, a regulator predkosci
znajdzie sie w pozycji ,O”
(wytaczony).

(P) tryb pracy przerywanej —
silnik pracuje wiaczajac sie

i wylaczajac. W tym trybie
urzadzenie pracuje tak dtugo, jak
dtugo wcisniety jest przycisk (P).

Uwaga: w razie zdjecia blendera
z podstawy zasilajacej w czasie
pracy na jednej z predkosci
wskaznik zgasnie, a blender
wytgczy sie. Po ponownym
umieszczeniu blendera na
podstawie natychmiast znéw
rozpocznie on prace.

wskazowki

Miksowanie suchych skfadnikéw —
sktadniki pokroi¢ na kawatki, zdja¢
zakrywke wlewu, a nastepnie
wigczy¢ urzadzenie i wrzucac
sktadniki przez otwor po jednym
kawatku na raz. Nad otworem
nalezy trzymac dton. Najlepsze
wyniki daje regularne opréznianie
dzbanka.

Nie zaleca sie mielenia przypraw
korzennych, poniewaz mogg one
uszkodzi¢ plastikowe elementy.
Przygotowujgc majonez, w
blenderze nalezy umiesci¢
wszystkie sktadniki oprécz

oleju. Wyja¢ zakrywke wlewu.
Nastepnie wigczy¢ urzadzenie i
przez otwor w pokrywie powoli
dodawac olej.



® Geste mieszanki, np. pasztety i
sosy typu dip, mogg wymagac

W razie wszelkich probleméw
z obstuga blendera prosimy

zgarniania skfadnikéw ze $cianek zapoznac sie ze wskazéwkami

dzbanka. Jezeli sktadniki trudno
jest rozdrobni¢, doda¢ wiekszg
ilos¢ sktadnikow ptynnych.

w czesci pt. ,,rozwigzywanie
problemow”.

Tabela zalecanych sposobéw uzycia

Zastosowanie/rodzaj Zalecana ilo§¢| Predkos¢ Czas
sktadnikéw trwania
Zupy |Zupy na wywarze 1,21 Minimalna- | 30 sekund

maksymalna

Zupy na bazie mleka

11

»Wskazowki dotyczace

Przed miksowaniem gorace sktadniki nalezy ostudzi¢. Jezeli
jednak zajdzie potrzeba zmiksowania sktadnikoéw goracych,
nalezy zastosowac si¢ do instrukcji zawartych w czesci pt.

miksowania goracych sktadnikow”.

Napoje | Zimne sktadniki ptynne

Maksymalnie |Maksymalna 15-30

umiesci¢ owoce i
sktadniki ptynne
(whaczajac jogurt, mleko
i soki owocowe).
Nastepnie dodac l6d lub
sktadniki mrozone
(wtaczajac mrozone
owoce i lody).

napoje i koktajle 1,61 sekund
Koktajle mleczne i Maksymalnie [Maksymalna| 15-30
Napoje na bazie mleka 1,21 sekund
Koktajle typu smoothie | 1| sktadnikéw |Maksymalna| 30-60
W blenderze najpierw ptynnych sekund

Loéd Kruszenie lodu — uzy¢

@ funkciji pracy
przerywanej, az l6d

uzyska zadang

10 kostek Tryb pracy 15-30
lodu (200 g) |przerywanej| sekund

niemowlat

konsystencje
Majonez Mieszanka z |Maksymalna| 60 sekund
maksymalnie
3 jajami
Ciasto nalesnikowe Maksymalnie | Minimalna- | 15 sekund
11 maksymalna
Przeciery warzywne/potrawy dla 300 g Minimalna- 30-60

maksymalna| sekund

Przeciery owocowe

200-500 g Maksymalna| 30 sekund

Podane czasy rozdrabniania stuzg jedynie za wskazéwke i beda rézne w
zaleznosci od konkretnego przepisu, rodzaju rozdrabnianych skfadnikow i

osobistych preferencji. Uzyskawszy

konserwacja i
czyszczenie

® Przed przystapieniem do
czyszczenia blender nalezy
wylgczy¢, wyjac wtyczke
z gniazda sieciowego i
rozmontowac urzgdzenie.

zadany wynik, przerwa¢ miksowanie.

® Przed odkreceniem i zdjeciem
dzbanka z ostrzy nalezy go
oproznié.

® Nie zanurza¢ zespotu ostrzy w
wodzie.

® Dzbanek mozna my¢ w zmywarce
do naczyn.
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podstawa zasilajaca

® Wytrze¢ wilgotng $ciereczka, a
nastepnie wysuszy¢.

® Nie zanurza¢ podstawy zasilajacej
w wodzie.

zespot ostrzy

® Wyjac¢ zespot ostrzy z dzbanka,
przekrecajac go do pozyciji
,odblokowane” , aby zwolni¢
blokade.

1 blender: zdjg¢ i umy¢ pierscien
uszczelniajacy.

2 Nie dotyka¢ nozy — sg bardzo
ostre. Oczysci¢ je szczoteczka i
goraca woda z ptynem do naczyn,
a nastepnie doktadnie optukaé
pod biezaca woda. Nie zanurza¢
zespotu ostrzy w wodzie.

3 Pozostawi¢ do wyschniecia,
ktadac do géry nogami.
pozostate elementy
Umy¢ w zmywarce do naczyn
badz recznie, a nastepnie dobrze
wysuszyc¢.

nadaje sie
element do mycia w
zmywarce
Podstawa X
zasilajaca
Zakrywka wlewu v
Pokrywa v
Dzbanek v
Pierscien v
uszczelniajgcy
Zespdt ostrzy X
Podstawa ostrzy v

serwis i punkty obstugi
klienta

® W razie wszelkich problemow
z obstugg urzadzenia przed
zwroceniem si¢ 0 pomoc
nalezy zapoznac sie ze
wskazéwkami w czesci pt.:
,rozwigzywanie probleméw” w
instrukcji obstugi urzadzenia lub
odwiedzi¢ strone internetowa
www.kenwoodworld.com.

® Prosimy pamietac¢, ze niniejszy
produkt objety jest gwarancja,
ktéra spetnia wszystkie wymogi

prawne dotyczace wszelkich
istniejgcych praw konsumenta
oraz gwarancyjnych w kraju, w
ktérym produkt zostat zakupiony.

® \V razie wadliwego dziatania
produktu marki Kenwood lub
wykrycia wszelkich usterek prosimy
przestac¢ lub dostarczy¢ urzadzenie
do autoryzowanego punktu
serwisowego firmy KENWOOD.
Aktualne informacje na temat
najblizszych punktow serwisowych
firmy KENWOOD znajdujq sie
na stronie internetowej firmy, pod
adresem www.kenwoodworld.com
lub adresem wiasciwym dla
danego kraju.

® Zaprojektowata i opracowata firma
Kenwood w Wielkiej Brytanii.
® Wyprodukowano w Chinach.

WAZNE INFORMACJE DOTYCZACE
PRAWIDLOWEGO USUWANIA
PRODUKTU, ZGODNEGO Z
WYMOGAMI DYREKTYWY
WSPOLNOTY EUROPEJSKIEJ

W SPRAWIE ZUZYTEGO

SPRZETU ELEKTRYCZNEGO |
ELEKTRONICZNEGO (WEEE)

Po zakonczeniu okresu uzytkowania
produktu nie wolno wyrzuca¢ razem z
innymi odpadami komunalnymi.
Nalezy go dostarczyé¢ do
prowadzonego przez wtadze miejskie
punktu zajmujacego sie segregacjg
odpadoéw lub zaktadu oferujacego tego
rodzaju ustugi.

Osobne usuwanie sprzetu AGD
pozwala unikna¢ szkodliwego

wptywu na $rodowisko naturalne

i zdrowie ludzkie, wynikajacego z
nieodpowiedniego usuwania tego
rodzaju sprzetu, oraz umozliwia
odzyskiwanie materiatéw, z ktorych
sprzet ten zostat wykonany, a w
konsekwencji znaczng oszczednos¢
energii i zasobow naturalnych. O
koniecznos$ci osobnego usuwania
sprzetu AGD przypomina umieszczony
na produkcie symbol przekreslonego
pojemnika na $mieci.
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zupa marchewkowa z
kolendrg

25 g masta

50 g cebuli, posiekanej
rozgnieciony zabek czosnku
640 g marchewki, pokrojonej w
1,5-centymetrowg kostke

zimny wywar z kurczaka

10-15 ml (2-3 tyzeczki) mielonej
kolendry

sol, pieprz

Masto stopi¢ w rondelku, dodaé
cebule i czosnek i podsmazyc¢ je
do miekkosci.

Marchewke umiesci¢ w blenderze,

na dzbanku poziomu 1,6 I.
Zamocowac pokrywe i zakrywke
wlewu.

Miksowaé na najwyzszych
obrotach przez 5 sekund lub
diuzej (jezeli zupa ma mie¢
gtadszg konsystencje).

Przela¢ zmiksowang zupe

do garnka, dodac¢ kolendre i
przyprawy i gotowac na wolnym
ogniu przez 30 do 35 minut lub
dtuzej (az sie ugotuje). llosé
przypraw dostosowac wedle
uznania, a w razie potrzeby
doda¢ wigkszg ilos¢ sktadnikow
ptynnych.

dodac¢ cebule i czosnek. Wla¢
wystarczajaca ilos¢ wywaru z
kurczaka — do oznaczonego

rozwigzywanie probleméw

Problem

Przyczyna

Rozwigzanie

Blender nie dziata

Brak zasilania/wskaznik
podiaczenia do zasilania
nie Swieci sie

Blender nie zostat
prawidtowo zmontowany.

Sprawdzi¢, czy
blender jest
podtaczony do pradu.
Sprawdzi¢, czy
zespot ostrzy jest
mocno dokrecony do
dzbanka.

Zawartos$¢ blendera
wycieka poprzez zespot
ostrzy

Uszczelka nie zostata
zatozona.

Uszczelka zostata
zatozona nieprawidtowo.
Uszczelka jest
uszkodzona.

Sprawdzi¢, czy
uszczelka zostata
prawidtowo zatozona
i czy nie jest
uszkodzona.
Informacje na temat
tego, gdzie mozna
zakupi¢ zapasowq
uszczelke znajduja
sie w czesci pt.
,Serwis i punkty
obstugi klienta”.

Po wyjeciu z opakowania
na zespole ostrzy nie ma
uszczelki blendera

Uszczelka pakowana jest
jako fabrycznie
zamontowana na zespot
ostrzy

Odkreci¢ dzbanek i
sprawdzié, czy
uszczelka jest
przymocowana

do zespotu ostrzy.
Informacje na temat
tego, gdzie mozna
zakupi¢ zapasowq
uszczelke znajdujg
sie w czesci pt.
,serwis i punkty
obstugi klienta”.

obstugi klienta”.

Jezeli zadna z powyzszych czynno$ci nie rozwigzuje problemu, nalezy
zastosowac sie do wskazéwek podanych w czesci pt. ,serwis i punkty
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EAANnvIka

ZedIMAWOTE TNV PTTPOOTIVH) OeAida OTToU TTapEXETAI N EIKOVOoypA®non

aoc@AaAcia

AlaBAOTE TTPOCEKTIKA TIG 0ONYIES KAl

QUAAETE TIG YIa JEAAOVTIKI) avagopd.

AQaIpE0TE TN CUCKEUAOIA KAl TUXOV

ETIKETEG.

Edv 1o kaAwdio £xel uttooTEl POOPAG

TTPETTEL, VIO AOYOUG aOQaAEiag, va

avTikaraoTadei ammé Tnv KENWOOD

I a1TO £GOUCIODOTNUEVO TEXVIKO TNG

KENWOOQOD.

O€0TE TN CUOKEUN EKTOG AEITOUPYIAG Kal

ATTOOUVOEOTE ATTO TO PEUMA:

O TTPOTOU TTPOCAPUOCETE 1) APAIPECETE
KATTOIa PEPN,

O @tav dev XPNOIUOTIOIEITE TN OUOKEUN,

O TIpIv atrd Tov KaBapioud.

MoT€é pnv rpocapuddeTe TN povada

TWV Aemidwv oTn Baciki povada,

XWPIg va EXETE TOTTOOETAOEI TRV

KOVATO TOU MTTAEVTEP.

Mpiv amrd Tn XpAon Tou NTTAEVTEP,

BePaiwBeite 611 £xeTe EETUAIEE!

TTARPWG TO KAAWSIO a1Td TOV XWPO

atrofnkeuong KaAwdiou @).

Na atToouvOEETE TTAVTA TN CUCKEUN aTTd

TNV TTpiCa TTPoTOU BAAETE T XEPIA OAG N

GAAa oUvepya oTnv Kavara.

Na €ioTe TTAVTA TTPOCEKTIKOI OTAV

XeIpiCeaTe TN diATagn AeTidwyv Kal va

QATTOPEUYETE TNV ETTAPNA YE TNV QIXMI TWV

AeTTidwv OTav TIG KABAPICETE.

NQ XPNOILOTIOIEITE TO UTTAEVTEP HOVOV

OTav TO KATTAKI €ival oTn B€on Tou.
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XPNOIYOTTOIEITE TNV KAVATA JOVO HE TN

OI1dTagn AeTTidwv TToU TTaPEXETAI.

MoT€ pnv agprivete Tn Bacikr) povada, To

KaAwdio ) To Buopa va Bpaxouv.

Mnv XpNOIUOTIOIEITE TTOTE OUOKEUN

eav £xel utrooTei BAARN. PpovrileTe

va EAEYXETE I VA ETTIOKEUACETE TIG

BA&Bec: deite TV evoOTNTA «CEPPIC KAl

€EUTTNPETNON TTEAQTWV Y.

MOTE PNV XPNOIMOTTOINCETE [N

EVKEKPIYEVO EEAPTNUQ.

KINAYNOXZ EFKAYMATOZX: Oa mpéTrel

VO QQAVETE TA KAUTA UAIKA va KPUWOOUV

¢€wg 6tou YBdoouv o€ Bepuokpaaia

dwpaTiou, TTPOTOU TA AVAUEIGETE.

Mnv Q@AVETE TTOTE TN CUOKEUN XWPIG

eTTIBAEWnN OTaV ALITOUPYEI.

OTtav a@aipeite TO PTTAEVTEP ATTO TN

Baoikn povada:

O TTEPIMEVETE EWG OTOU OTAPATHOOUV
EVTEAWG OI AETTIOEG,

O unv &ePIdwoete KAt AGBOG TNV Kavata
atrd TN d1aTagn AETTidWV.

MoT€ pnv B€TeTe O€ AcIToupyia To

MTTAEVTED evw gival ddelo.

Mnv avapelyvueTe TTOTE JEYOAUTEPN

TTOOOTNTA UAIKWYV aTTO TN MEYIOTN TTOU

QAVOQEPETAI OTOV TTIVOKA OUVIOTWHEVNG

TaxUTNTAG.

MNa va e€ao@alioete peyaAn didpkeia

CWAG yIa TO PTTAEVTEP OAG, NV TO

Q@NVETE VA AEITOUPYEI VIO TTEPICCOTEPO

atrd 60 OEUTEPOAETTTA.

2UVTAYEG yia smoothie — unv

QVAMEIYVUETE TTOTE KATEWUYHEVA UAIKG

TTOU £X0UV KOANNOEI HETAEU TOUG Adyw

NG Wugnc. Na ta oTrdrte o€ KOPUATIO

TTpoToU T ﬂpooeé%ﬁn oTnVv Kavara.



AUTA N OUuOKeUr BeV TTPETTEI va
xpnaiyotroigital atrd aidid. PuAdooete
TN OUOKEUN Kal TO KOAWIO TNG MaKPIA
atTo TTaidid.

Mnv etmegepyddeote OKANPA PTTaXAPIKA,
OTTWG POOXOKAPUDO 1) pifa KOUPKOUNA,
KaBwg evoExeTal va TTPOKANBEI {NUIG OTIG
AeTTiOEG.

Mnv XpNOIUOTTOIEITE TO PTTAEVTEP WG
a1ToBnKeUTIKO doxeio. Alatnpeite To ddeio
TIPIV KQI JETA aTTO TN XPNOoN.
XPNOIUOTTOIEITE TTAVTA TO PTTAEVTEP
ETTAVW OE ACPaAr, OTEYVHA Kal ETTITTEDN
EMIPAvVEIQ.

Mnv xpnOIUOTTOIEITE TTOTE AUTA TN
OUOKEUIN €TTAVW | KOVTA o€ (O0TH €0TiA
Koulivag agpiou  NAEKTPIKNG Koulivag

Il o€ onueio 6TToU PTTOPEI va £pB¢l o€
ETTAQr ME AAAN CECTH) OUOKEUN.

H kakr xpnon TNG OUOKEUNG OAG PTTOPEI
VO TTPOKAAETEI TPAUPATIOHO.

O1 OUOKEUEG UTTOPOUYV VA
XPNOIMOTTOIOUVTAI OTTO ATOUA E PEIWMIEVES
OWMOTIKEG, AITONTNPIOKES 1 VONTIKEG
IKAVOTNTEG N EAAEIYPN TTEIPAG KAl yVWONG,
€QOOoV BpigkovTal UTTo eTTIBAEWN

I TOUG £xouv d0Bei 0dnyieg yia TNV
ag@aAn xpnon TNG UOKEUNG Kal EQOTOV
KATAVOOUV TOUG OXETIKOUG KIVOUVOUG.

Na XpNOILOTTOIEITE TN CUOKEUN NOVO

yia TNV OIKIOKI XPron yia Tnv oTroia
TTpoopileTal. H Kenwood dev Ba

PEPEI Kapia eubuvn edv N CUOKEUN
XPNOIUOTTOINGEI e akaTAAANAO TPATTO 1
O€ TTEPITITWON PN CUUUOPPWONG PE QUTEG
TIC 0dnyieg.
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aoc@aA&ia

,, ZHMANTIKO: OAHTI'IEZ
CJANAMEI=ZHZ KAYTQN
2YZTATIKQN/YAIKQN

[Mpokeiuévou va eAaxIOTOTTOINOEI N
mOavOTNTA EYKAUUATOG KATA TNV
QVAMEIEN KAUTWY CUCTATIKWV/UAIKWYV,
MNV TTANCIAZETE TA XEPIA OAG KAl TA
UTTOAOITTO EKTEBEINEVA ONUEIa TOU
OWMATOG 0aG OTO KATTAKI YIA va

MNV Kaeite. Mpétrel va AauPBAVETE TIG
OKOAOUBEG TTPOPUAAGLEEIG:

e NNIPOXOXH: Kartd Tnv avapeign
TTOAU KAUTWYV UAIKWV eVOEXETAI VA
EKTOEEUBOUV EaPVIKA pe duvaun
KOUTO uypo Kal aTpog atrd To KATTAKI
N To TWHaA pedoupa @.

® JUVIOTATAI VO OPAVETE TA KAUTA UAIKA
Va KPUWVOUV TIPIV ATTO TNV avAUEIgn.

e NIOTE unv utrepBaivete TN xwpnTIKOTNTA
Twv 1.200 ml / 5 pAit¢aviwyv Katd TNV
ETTECEPYOOIA KAUTWV UYPWV, OTTWG
oouTreg (eAEYETE TIC eVvOEICEIC OTNV
KavaTta).

e Na &ekivare MANTA Tnv avaueign oe
XOUNAR TaxUTNTA KAl VO QUEAVETE TNV
TaxuTnTa oTadlakd. Na hunv avapelyvueTe
MOTE kautd uypd XpnOIKNOTTOIWVTAG TN
AeiToupyia TTaApou (pulse).

e Ta uypd TTOU £€XOUV TNV TAON VA
agppicouv, OTTwG TO YAAQ, Ba TTPETTEl va
TTEPIOPICOVTAl OTN MEYIOTN XWPENTIKOTATA
Twv 1.000 mi/4 @AiTCaviwv.
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e Na €ioTE TTPOCEKTIKOI KATA TOV XEIPIOUO
TOU UTTAEVTEP, KABWC N KAvATa Kal TO
TTEPIEXOUEVO TNG EVOEXETAI VO KAIVE.

e Na €ioTe 1I01IAITEPA TTPOTEKTIKOI OTAV
aQalpeite To KATTAKI. TO KOTTAKI EXEI
oXeOIAOTEI £TO1 WOTE VA OPiyYEl KAl
va eutrodidel Tig diappoég. Edv eival
aTTapaiTNTO, TTPOCTATEUCTE TA XEPIA OAG
ME €va TTavi () uE yavTia @oupvou KaTd
™M Xenon.

e BeBaiwBeite OTI TO KATTAKI KAl TO TTWHA
neCoupa cival oTepewpéva otn Béon
TOUG TTPIV a1Td KABE £pyacia avapeigng.

e Na BeBaiwveoTe TTavTa OTI OI YPiAIEC OTO
TTWHA geCoupa gival AVOIKTEG TTPIV OTTO
KABe epyacia avaueigns @.

e Otav ToTT06ETEITE TO KATTAKI OTNV
Kavdra, va BeBaiwveoTe TaAvTa OTI
TO KATTAKI KaI TO XEIAOG TNG KAVATAG
gival kaBapd kai oTeyvd, WOTE va
ETTITUYXAVETAI N APIOTN OTEYAVOTNTA KAl
va TTpoAapBdvovTal o1 dIaPPOEC.

TPOTOU OUVOECETE TN CUOKEUN £TTEEN on ou OAwV
ilisghbag grnynon ouppB

® BeBaiwbeite 611 N TTApoxXn ® mhpa pegovpa
peLpATOG gival idla e aUT TTOU @ «xamdki
avaypd@eTal 0To KATW WEPOG TNG ® ypikieg
OUCKEUNG. @ kavéra

® AUTHA N OUOKEUN GUUPOPQWVETAI ® SaktUMog oTEyavoTToinong
pe Tov Kavoviopé EK 1935/2004 ® povada AeTridwv
OXETIKA ME TA UAIKG KaI TG @ Baon Aetridwv
QVTIKEIPEVA TTOU TTPOOPICOVTaIl VO Baoiki yovada
épBouv o€ ETTAQN Ye TPOPINA. ® EvdextikA Auxvia Aerroupyiag
XPNOIHOTIONGTE To HTTAEVTED KOUMTTI sl)\éyxou TG)'(UTI]T(XQ Kai
VIa VO QTIGEETE GOUTTEC, TTOTA, )‘EI'TOUPV'GQ TI:G)\LIOU )

@ xwpog amodrikeuong kaAwdiou

TTaré, yaylovéda, yia va TpiyeTe
PPUYAVIEG KAl PTTIOKOTA, VA
WIAOKOWETE ENPoUg KapTroUg Kal
va BpuppaTioeTe TTayo.
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yla va
XPNOIUOTTOINOETE TO
MTTAEVTED OQg

1

TomoBeTOTE TO SOKTUAIO
ateyavoTtroinong & otn Jovada
Twv AeTTidwv ® Kal BeRaiwdeite
8TI 0 SOKTUNIOG OTEYAVOTTOINONG
€x€l TOTToBETNOEI CWOTA OTNV
EYKOTTA.

Edv o dakTuAiog
OTEYAVOTTOiNONG UTTOOTEI
@Bopég N dev TOTTOBETNOE
owoTd Ba epgavioTei diappon.
ZTEPEWOTE TN Hovada AeTTidwv ®
péoa otn Baon @.

BidwoTe Tn didTagn Aemmidwv
emAvw OTNV Kavdra, epovTifovrag
va o@igeTe KaAd Tn didTagn
AeTTiOWV @.

Avatpé€Tte oTa YPOPIKA OTO KATW
MEPOG TNG HOVADAG AETTIOWV:

W — 6éon «EekAeidwn»

@ - 0¢on «kheBwpévn»
TomoBeTOTE Ta UAIKA O0ag oTnv
Kavdara.

TomoBeTAOTE TO TTWHA pefoupa
€TTAVW OTO KATTAKI KOl GTTPWETE
TTPOG TA KATW VIO VA OTEPEWOET
KOAQ.

TomoBeTAOTE TO KATTAKI TTIECOVTAG
TTPOG Ta KATW WEXPIG OTOU
ac@alioel.

TomroBeTAOTE TO PUTTAEVTEP ETTAVW
aTn Baoiki yovada @.

H ocuokeun dev TiBeTal o€
A&iToupyia, €av To UTTAEVTEP
Oev £xel TOTTOBETNOEI CWOTA.
2UVOEDTE TN OUOKEUN OTNnV TTpida
Kal n evOEIKTIKA Auxvia AgiToupyiag
Ba TTapapeivel afnoTr 600 n
ouokeun BpiokeTal oTn Béon «O»
OFF (amrevepyotroinon). MupioTe
TO KOUMTTI EAEyXOU TayUTNTAG YIa
va emAEEETE TaXUTNTA (QvOTPEETE
OTOV TTIVOKO OUVIOTWHEVNG
Xenong).

EmA£ETE pia TaxUTnTO PETAEU
Twv «Min» (eAdxioTn) Kl «Max»
(MéyI0TN), YUPVWVTAG TO KOUMTT
eAéyyou TaxutnTag. MoAig
oAokAnpwBOei n avaueign, yupioTte
TO KOUNTT EAéyxou TaxUTNTaG
ato «O» OFF (amevepyotroinon),

TIPOTOU OTTOPAKPUVETE TO
MTTAEVTED.

® Mnv agaipeite TNV Kavdara TTpoTou
OTAPATACOUV VA TTEPICTPEPOVTAI
o1 AETTIOEG Kal €GV TO KOUUTTH
eAéyyou TaxuTnTag dev ival Béon
«O» OFF (amrevepyotroinan).

® (P) Aeimoupyia TTaApoU — B€Tel TO
poTép o€ Aeitoupyia diadoxIka
EKKIVWVTOG KOl OTAUATWVTAG TO.
H Aeitoupyia TTaApoU cuveyicetal
600 0 BIaKOTITNG BPIoKETAI OTN
Béon auTn.
Znueiwon: Eav agaipéaete
TO UTTAéVTEP aTTO TN BaACIKA
HOVAda eV €XETE ETTINEEEI
KATTOI0 TaXUTNTA, N EVOEIKTIKA
Auxvia Aeitoupyiag 6a ofroel
KAl N A&IToupyia Tou PTTAEVTED
Ba diakoTtrei. H Aeiroupyia Tou
pTTAévTEP Ba Eekivioel TTAAI
autopaTa HOAIG TOTTOBETNOET Eavd
oTtn Béon Tou.

TPAKTIKEG CUHBOUAEG

® [a va avapigete oTeyva UAIKG,
KOWTE TA OE KOPUATIO, QPAIPECTE
TO TTWHA PECOUPA KAl EVW N
OUOKEUN AEITOUPYEI, pigTE TO
Koppartia éva-éva. KpatioTte 1o
XEPI 0OG TTAVW ATTO TO GVOIYHA.
MNa kaAUTEPa atroTeAéopaTa,
adEIACETE TAKTIKA TO TTEPIEXOUEVO.

® Agv guvioTaTal n eTegepyacia
MTTaXOPIKWYV , KOBWG PTTOPEi va
PBeipouv T TTAACTIKA PEPN.

® OT1av QTIGXVETE paylovéa, pigTe
6Aa T UAIKG, €KTOG aTTO TO AGDI,
péoa oTo PTTAEVTEP. AQAIPEDTE TO
TTWHA PECOUPA. TN CUVEXEID, EVW
n oUOKeUN AeIToupyei, TTPOOBEDTE
TO AGdI O1ya-o1yd péow Tou
QAVOiYHATOG OTO KATTGKI.

® Otav TpOKEeITal yia TTaxUppEUOTa
MEiyHaTa, TT.X. TIOTE KOl VTITT,
eVOEXETAI VO XPEINOTEN va
OTTPWEETE TA UNIKG TTPOG TO KATW.
Edv n emegepyaaia Tou peiypatog
yiveTal ye duakoAia, TTpooBEaTE
TEPITTOTEPO UYPO.
Edv avTIpeTWTTIOETE
oTtroladnTroTe TpofARuaTa
OXETIKA ME TN AgITOUpYia TOU
HTTAEVTEP OOG, AVATPESTE
OTNV EVOTNTA AVTIHETWITIONG
TMPORBANUATWY.

135



TTEPIEXOUV YAAQ

Mivakag ouvioTWHEVNG XPRONG
Xpnon/Tpogég ZuvioTwpevn | TaxuTnTa Xpoévog
TOoOOTNTA
>o0UTTeG | ZoUTTeG aTrd (WO 1,2 Nitpa EAdy. — Méy. 30 d¢eur.
200TTEG TTOU 1 Aitpo

ZUVIOTATAI VO OQPIVETE TO KAUTA UAIKG VO KPUWVOUV TIpIV
aé TNV avapei§n. QoTé6c0, edv BEAETE va €TTESEPYOOTEITE
KauTd UAIKG, SiaBdoTe TiIg O8nyieg ao@aAsiog yia Tnv

AVAPEIEN KAUTWY CUCTATIKWV/UAIKQV.

Mot

Kpua uypd
Mot Kal KOKTEIA

Méy. 1,6
Aitpa

Méy.

15 - 30 deur.

MIAKOEIK Kal TTOTA
Je BAon 10 YaAa

Méy. 1,2
Aitpa

Méy.

15 - 30 deur.

Smoothie

MpwTa TOTTOBETAOTE
Ta PpEéaka @pouTa
Kal Ta uypda

UAIKG (o€ auTa
oupTtepIAapBdavovTal
ylaoupTI, YGAa Kai
XUHOi @poUTWV).
‘Emeita
TpooBéaTe TTayo
A KaTeWuypéEva
UAIKG (o€ autd
oupTepIAapBavovTal
KATEWUYHEVA
@pouTa, TTayog i
TaywTo).

1 AiTpo uypou

Méy.

30 - 60 d¢eur.

Mayog

OpPUPUOTIOPOG
Tdyou — BéoTe

TO UTTAEVTEP OF
AeiToupyia yia
TIOAAG B1080YIKG
oUvTopa XPOVIKA
SlaoTAUATA, WG
610U O TTaYOg
BpuppaTioTei oTOV
emOuUUNTS Babuod.

10 TTaydaKkia
(200 yp.)

Aeitoupyia
TTaApou

15 - 30 deur.

MayiovéQa

Meiyua pe
£€wg 3 apya

Méy.

60 deur.

Meiypa Zupng

Méy. 1 Aitpo

EAday. — Méy.

15 d¢eur.

TPOPEG

Moupég AaxaviKWv/BPePIKEG

300 yp.

EAday. — Méy

30 - 60 d¢eur.

DpouTOTTOATOG

200 — 500 yp.

Méy.

30 deur.

O1 xpovol avApeIgng TTou avagéPovTal gival ATTOKAEIOTIKG EVOEIKTIKOI KOl
TroIKiANouV avdhoya pe Tn ouvTayr, Ta UNIKG TTou €TTEGEPYAdETTE Kal

TIG TIPOTINACEIG 00G. ETTe§epyaoTeite Ta TPOPINA WG OTOU ETTITUXETE TO
€mMOUPNTS aTTOTEAEOUA.
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@povTida Kal
Kabapiouoég

® Na BéTeTe €KTOG AgIToupyiag,

o€pPIG Kal
eCuTTNPETNON TTEAQTWV

® Edv avripetwidete TTpoBAARMaTa

N

VO OTTOCUVOEETE KOl VOl
QATTOOUVOPHOAOYEITE TTAVTO

TN OUOKEUR TIPIV OTTO TOV
kaBapioyo.

AdeIdoTE TNV KAvATA TTPOTOU TNV
&eBIdWoeTe a1 TN POVAda TWV
AeTTidWV.

Mnv BuBiCete TN povada AeTTidwyv
OTO VEPO.

MTropeite va TTAEveTE TNV KavAaTa
OTO TTAUVTAPIO TTIATWV.

Baoiki povada

2KOUTTIOTE PE Uypd TTavi, £TTEITa
OTEYVWOTE.

Mn BuBiCeTe TN Baciki povada oe
VEPO.

diaragn Aemidwv

AgaipéoTe TN povada AeTTidwv
atrd TNV Kavara, oTPEPOVTAG TN
aTn Béon «&ekAEdWTNY rh yla va
QATTOOETUEUTEI.

HTTAEVTEP: APaIPEOETE

Kal TTAUVETE TOV SAKTUAIO
aTEYAVOTIOINONG.

Mnv ayyiCeTe TIG KOPTEPEG AETTIOEG
— kaBapioTe TIG Ye pia BoupTtoa
XPNOIMOTTOIVTAG (ETTO VEPOS Kal
garouvl, émeita EeByAATe TTOAU
KaAG KGTw a1d TN Bpuon. Mnv
BuBieTe TN povada AeTidwyv o€
VvEPO.

AvatrodoyupioTe TN Kal aQACTE TN
va OTEYVWOEL.

aAAa pépn

MAUveTe OTO XEPI, ETTEITT
OTEYVWOTE TTOAU KAAQG 1) TTAUVETE
OTO TTAUVTAPIO TTIATWV.

JE TN A€ITOUpYia TNG CUOKEUNG
oag, mpoToU {nTACETE BonBeia
avaTpéETe oTnV evoTNTA
«0dNYyS&G AVTIUETWITTIONG
TTPORANPATWY» Tou BIBAiou
odnyIWV 1 ETTIOKEPOEITE

Tn d1adIKTUOKA TOTTOBEGIa
www.kenwoodworld.com.

‘ExeTe UTT OYIV OTI TO TTPOIOV

KOAUTTITETOI OTTO €yyUNON, N
oTToia gival oUPPWVN PE OAEG TIG
VOUIKEG DIATALEIG TTOU apopouv
TUXOV U@IaTApEVN yylnan Kai
SIKAIWPOTA KOTAVOAWTWY OTN
XWpa aTnv oTroia ayopdoTnke TO
TTPOIOV.

Edv To mpoiév Kenwood 110U
€xeTe ayopdaoel SUTAEIToUpyEi

N Bpeite TUXOV EATTWUATA,
OTEiATE TO A TTAPAdWOTE TO

oe e¢ouaiodoTtnuévo Kévipo
2¢pPig Tng KENWOOD.

MNa evnuepwpéva oToixeia
OXETIKA PE TO TTANCIEOTEPO
e¢ouaiodotnuévo Kévipo ZEpRig
g KENWOOD, emioke@Beite
Tn d1adIKTUOKA TOTTOBEGIa
www.kenwoodworld.com 1} Tn
O103IKTUAKA TOTTOBETia TTOU
aQOPAG CUYKEKPIPEVA TN XWPA
0ag.

IXEDIAOTNKE KA avaTITUXONKE
até v Kenwood oTo Hvwpévo
BaoiAeio.

® KartaokeudoTnke atnv Kiva.

egapTnua KaTtdAAnAo yia
mAUvTipIO
MATWV
Baoikr yovada X
Mwpa pegoupa v
Katréki v
Kavdra v
AakTUANIOG v
OTEYAVOTIOINONG
Movada Aetridwv X
Bdon Aetidwv v
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ZHMANTIKEZ MAHPO®OPIEZ

A TH ZQZTH ANOPPIWYH TOY
MPOIONTOZ XYM®QNA ME THN
EYPQIMAIKH OAHIIA IXETIKA ME
TA AMNOBAHTA HAEKTPIKOY KAI
HAEKTPONIKOY E=ONAIZMOY
(AHHE)

2710 TEAOG TNG WPEAIUNG CWNG

TOU, TO TTPOIOV OEV TTPETTEI VA
ATTOPPITITETAI JE T AOTIKA
ATTOPPIMPATA.

Mpétrel va amroppipBei o€ €10IKA
KEVTPa BIapopoTToINUEVNG CUAAOYAG
QATTOPPIMPATWY TTOU 0pIifouV Ol
ONMOTIKEG APXEG I} OTOUG POPEIG
TTOU TTAPEXOUV QUTAV TNV UTTNPETIia.
H xwpioTh amméppiyn HIaG OIKIOKAG
NAEKPIKAG CUOKEUNG ETTITPETTEI

TNV aTTOQUYH TTIBAVWV apvVNTIKWY
OUVETTEIWV YIa To TTEPIBAAAOV Kal TV
uyeia a1md TNV akatdAAnAn atméppiyn
KaI ETTITPETTEI TNV AVOKUKAWON TWV
UAIKWV aTTd Ta OTToia OTTOTEAEITAI
WOTE VA ETTITUYXAVETAI ONUAVTIKH
£€0IKOVOUNON EVEPYEIAG KAl

TOpwv. MNa TNV EMOAPAvVoN TNG
UTTOXPEWTIKAG XWPIOTAG aTToOppIYng
OIKIAKWY NAEKTPIKWY CUGKEUWV,

TO TTPOIOV PEPEI TO GAKA TOU
OIaYPAPHPEVOU TPOXOPOPOU KAdOU
ATTOPPIMPATWY.

OoUTIa JE KApOTa Kal
KOAIavTpO

25 yp. BouTupo

50 yp. KPEUUUDI WIAOKOUPEVO
1 okeAida ok6pdo, Alwpévn
640 yp. KapoTa, KOppEva o€
KUBoug Tou 1% €K.

KpUOG WHOG KOTOTTOUAOU
10-15 ml (2-3 kouT. yAukoU)
TPINPEVO KONIOVTPO

QAAATI KOl TTITTEPI

1 AioTe 10 BoUTupo o€ pIa
KaToopoOAa, TTPooBEéaTE Ta
KPEPMUDIa KAl TO OKOPSO Kal
goTapETE £WG OTOU HAAOKWOOUV.

2 TomoBeTAOTE TO KAPATA OTO
MTTAEVTEP, TTPOOBECTE TO KPEUPUDI
Kal To oképdo. MpoobéaTe
APKETO (WO, WOTE TO PEIYHA
va @Taoel oTnv £voeign Twv 1,6
ANiTpwV TT0U UTTAPXEI GTO KUTTEAAO.
ToTToBeTAATE TO KATTAKI KAl TO
TTWPa yedoupa.

3 Avauei€te otn péyiotn TaxutnTa
yia 5 SeUTEPOAETTTA, €AV BEAETE N
oouTra va £XEl KoOppaTakia, A yia
TEPITTOTEPO XPOVO, EQV BEAETE
MO PEUCTO ATTOTEAETHA.

4 MeTa@QEpETE TO PEiyUa O€

KkaToapdAa, TTpooBéaTe TO
KOAIQVTPO Kal TA KAPUKEUPATA Kal
olyoBpdoTte Tn gouTra yia 30 ue 35
AETITA, €wg GTOU €ival £TOIUN.

5 Kapukéyte avaAoya Pe TIg
TIPOTIUNACEIG OAG Kal TTPOaBEaTE
uypd, e@v XpEIOOTEI.
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00NYOG AVTIMETWTTIONG TTPORANUATWY

Mp6BAnua ArTia Aoon
To pmAévTep dev Aev uttdpxel peupa/H EAéyEre €av TO
AEIToupVyEi. €VOEIKTIKA Auyvia UTTAEVTED €ival

Aerroupyiag dev avael.

To ptrAévtep dev
TUVaPHOAOYNONKE.

artnv mpida.

EAéyre €av n
Hovada AetTidwv Exel
ag@ahioel KaAd péoa
aTNV Kavdara.

To pTTAéVTEP TTOPOUCIALE!
Siappon ato Tn diatagn
AeTTiIdWV.

Aeitrel o dakTUAIOG
£PMUNTIKOU KAEITIPATOG.
O dakTUAIOG £pUNTIKOU
KAEITipaTOG dEV £XEI
TOTT00eTNOEI TWOTA.

O dakTUAIOG £pUNTIKOU
KAEIGIYATOG £XEI UTTOCTEI
@Bopég.

EAéyETe €av o
OOKTUAIOG €PUNTIKOU
KAEITIPOTOG €XEl
TOTT0BETNOEI CWATA
Kal Oev €XEl UTTOTTET
®Bopig. MNa va
AG&BeTE AVTAANOKTIKO
OaKTUAIO £puNTIKOU
KAEIgipaTOG,
avarpegTe aTnv
evOTNTa «TEPPRIG

KaI EGUTTNPETNAN
TTEAATWV».

O daKTUAIOG £pPNTIKOU
KAEITIPATOG TOU PTTAEVTEP
Aeitrel a1od TN Povada
AeTTIdWV OTaV agaipeital
atd Tn guokeuaaia.

O dakTUAIOG £pUNTIKOU
KAEITIPOTOG GUOKEUALETAI
on TOTTOBETNUEVOG OTN
povada AetTidwv.

ZeR1dwate TNV
KavATa Kal EAEYETE
€av 0 dakTUAIOG
EPMUNTIKOU
KAEITIpOTOG €XEI
TOTTOBETNOEI TN
povada AeTTidwv.
MNa va AdBete
AVTAAAQKTIKO
OaKTUAIO £pUNTIKOU
KA€IgipaTOog,
avarpegTe aTnv
evoTNTa «TEPPRIG
Kal eEUTTNPETNON
TTEAATWV».

Edv kavéva atmod ta rapatrdvw 8ev AUvel To TTpOBANUa, avatpégte atnv
EVOTNTA «TEPRIG KAl EGUTTNPETNAT TIEAQTWVY.
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Slovencina

Otvorte ilustracie z titulnej strany.

bezpelnost

Pozorne si precitajte tieto inStrukcie a

uchovaijte si ich pre buducu potrebu.

Odstrante vSetky obaly a Stitky.

Ak sa poskodi elektricka Snura, musi ju

z bezpecnostnych pri€in vymenit alebo

opravit spolo¢nost KENWOOD alebo

pracovnici opravneni spolo¢nostou

KENWOOQOD.

Vypnite a vytiahnite zo zasuvky:

O pred namontovanim alebo
odmontovanim sucasti;

O ked zariadenie nepouzivate;

o pred Cistenim.

Nikdy nezakladajte nozovu jednotku

do pohonnej jednotky bez toho, aby

bola zalozena nadoba mixéra.

Pred pouzitim mixéra zabezpecte, aby

elektricka sSnura bola uplne vytiahnuta

z ulozného priestoru pre elektricku

sSnuru @).

Zariadenie vzdy vytiahnite zo zasuvky

predtym, nez vlozite svoje ruky alebo

nastroje do vnutra nadoby mixéra.

Pri manipulacii s nozmi davajte velky

pozor a pri ich Cisteni sa vyhybajte dotyku

s ich reznymi hranami.

Mixér pustajte len s vekom zalozenym na

nadobe.

Nadobu mixéra pouZzivajte len s dodanou

NnozZovou zostavou.

Nikdy nevystavujte vihkosti pohonnu

jednotku, elektricki Snuru ani zastrCku.
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Nikdy nepouzivajte toto zariadenie, ak

je poskodené. V takom pripade ho dajte

skontrolovat alebo opravit: precitajte si

Cast ,servis a starostlivost o zakaznikov".

Nikdy nepouzivajte ziadne neschvalené

doplnky alebo prisluSenstvo.

RIZIKO OPARENIA: Horuce zlozky treba

pred mixovanim nechat vychladnut na

izbovu teplotu.

Zariadenie v €innosti nikdy nenechavajte

bez dozoru.

Ked skladate mixér z pohonnej jednotky:

o pockajte, kym sa noze celkom
nezastavia;

O nepripustite neziaduce odskrutkovanie
nadoby mixéra od nozovej zostavy.

Nikdy nepustajte prazdny mixér.

Nikdy nemixujte viac obsahu, nez je

maximalna kapacita uvedena v tabulke

odporucanych rychlosti.

Mixér nepustajte na dihSie nez 60

sekund, aby ste neznizovali jeho

Zivotnost.

Tipy na mieSané ovocné napoje — nikdy

nemixujte zmrazené zlozky, ktoré tvoria

suvislu hmotu. Najskér ich rozdrvte

na mensie kusky pred ich pridanim do

nadoby mixéra.

Deti toto zariadenie nesmu pouzivat. Toto

zariadenie a jeho elektricku Snuru drzte

mimo dosahu deti.

Nespracovavajte tvrdé koreniny, ako je

muskatovy orech a koren kurkumy, lebo

by mohli poskodit noze.
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Nepouzivajte mixér ako nadobu na
skladovanie. Po pouziti ho udrzZiavajte
prazdny.

Mixér pouzivajte vzdy len na pevnhom,
suchom a rovnom povrchu.

Nikdy neumiestriujte mixér na plynové
alebo elektrické variCe ani tam, kde by sa
mohol dotknut horucich predmetov.
Nespravne pouzivanie mixéra méze viest
k poraneniu.

Osoby, ktoré maju znizené fyzicke,
senzorické alebo mentalne schopnosti,
maju o takychto zariadeniach malo
vedomosti alebo maju s takymito
zariadeniami malo skusenosti, mbézu toto
zariadenie pouzivat len pod dohladom
alebo po pouceni o jeho bezpecnej
obsluhe, priCom musia rozumiet
suvisiacim rizikam.

Toto zariadenie pouzivajte len v
domacnosti na stanoveny ucel.
Spolo¢nost Kenwood nepreberie

Ziadnu zodpovednost za nasledky
nespravneho pouzivania zariadenia, ako
ani za nasledky nereSpektovania tychto
inStrukcii.
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bezpecnost

DOLEZITE INFORMACIE:
w_ INSTRUKCIE TYKAJUCE
“~ SA MIXOVANIA HORUCICH
ZLOZIEK

Pri mixovani horucich zloziek drzte ruky
a iné Casti tela s odkrytou pokozkou v
bezpecnej vzdialenosti od veka, aby

ste sa neoparili alebo nepopalili. Treba
dodrziavat tieto bezpe€nostné opatrenia:

e POZOR: Pri mixovani velmi horucich
zloziek moéze dojst k tomu, ze horuca
tekutina a para nahle vystrelia okolo
veka alebo plniacej zatky @ von z
nadoby.

e Odporuc¢ame, aby ste horuce zlozky
nechali pred ich mixovanim ochladit.

e NIKDY neprekracujte objem 1 200 ml/5
hrn¢ekov pri spracovavani horucich
tekutin, ako su napriklad polievky
(v8imnite si znaCky na nadobe mixéra).

e VZDY zadnite mixovat pri nizke;
rychlosti a postupne ju zvySujte. NIKDY
nemixujte horuce tekutiny pulznym
chodom.

e Tekutiny, ktoré maju tendenciu penit
sa, ako je napriklad mlieko, by nemali
presahovat objem 1 000 ml/4 hrn€ekov.

e Pri manipulacii s tymto mixérom
postupujte opatrne, lebo nadoba mixéra
a jej obsah budu horuce.
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Velky pozor davajte najma pri

vyberani veka z mixéra. Veko je totiz
navrhnuté tak, aby priliehalo tesne,
aby tekutina okolo neho nepretekala.
V pripade potreby si pri takejto
manipulacii chrante ruky utierkou alebo
kuchynskymi rukavicami.

Pred kazdym mixovanim sa uistite,

Ze veko a plniaca zatka su bezpec€ne
zalozené vo svojej pozicii.

Pred kazdym mixovanim sa uistite,

ze vyrezy v plniacej zatke nie su

zablokované .

Pri zakladani veka na nadobu mixéra

sa vzdy uistite, ze veko a lem nadoby
mixéra su Cisté a suché, aby k sebe
dobre priliehali a nedochadzalo k
pretekaniu tekutiny okolo veka.

pred zapnutim zariadenia
Overte si, ¢i vasa elektricka siet
ma také isté parametre, aké

sU uvedené na spodnej strane
zariadenia.

Toto zariadenie spifia poZiadavky
nariadenia Eurépskeho
parlamentu a Rady (ES) ¢.
1935/2004 o materialoch a
predmetoch ur€enych na styk s
potravinami.

Tento mixér mozno pouzivat

na pripravu polievok, napojov,
natierok a majonézy a na sekanie
a drvenie suchého pediva,
keksov, jadrovych plodov a ladu.

legenda

plniaca zatka

veko

vyrezy

nadoba mixéra

tesniaci kruzok

nozova jednotka

zakladna nozov

pohonna jednotka

kontrolka napajania

ovladac rychlosti a pulzného
chodu

ulozny priestor pre elektricku
Snuru

BICICINICIGICISICIS)

©
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pouzivanie mixéra

1

Upevnite tesniaci krazok ®

do nozovej jednotky ® —
zabezpecte, aby bolo tesnenie
spravne umiestnené v priestore
SO zarezmi.

Ak bude tesnenie poskodené
alebo zle ulozené, nastane
presiaknutie mixovaného
obsahu.

Zacvaknite nozovu jednotku ® do
zakladne @.

Naskrutkujte noZovu zostavu

na nadobu mixéra — priom
nozova zostava musi byt riadne
dotiahnuta @. Riadte sa touto
grafikou nachadzajucou sa na
spodku nozZovej jednotky:

= odistena poloha

ﬂ zaistena poloha
Vlozte zlozky do nadoby mixéra.
Do veka vlozte plniacu zatku
a zatlacte ju nadol, aby ste ju
zaistili.

Zalozte veko stlacenim nadol,
kym sa nezaisti.
Mixér zaloZte na pohonnu
jednotku @.
Zariadenie nemoze pracovat,
kym mixér nie je riadne
namontovany.
Zariadenie zapojte do elektrickej
siete. Kym zariadenie bude v
pozicii vypnutia ,0" svetelna
kontrolka nebude svietit.
Pootocenim ovladaca rychlosti
zvolte rychlost (riadte sa tabulkou
odporuc¢aného pouzivania).
Pootocenim ovladaca rychlosti
zvolte nejaku rychlost medzi
,minimalnym*“ a ,maximalnym*
stupfiom. Na konci mixovania
vratte ovladac rychlosti do
pozicie vypnutia ,O". Potom mixér
vyberte.
Nadobu mixéra nevyberajte,
kym noze neprestanu rotovat a
ovladag¢ rychlosti nebude v pozicii
vypnutia ,O%.
(P) Pulzny chod — tato funkcia
ovlada motoréek systémom Start/
stop, €o znamena, ze motoréek
ide len vtedy, ked je ovladac
stlaceny.
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Poznamka: Ked mixér vyberiete
z pohonnej jednotky, ked bude
zvolena nejaka rychlost, svetelna
kontrolka zhasne a mixér sa
zastavi. Mixér sa hned po
opatovnom zalozZeni na pohonnu
jednotku opatovne spusti.

rady

Pri mixovani suchych zlozZiek
rozrezanych na kusky vyberte
plniacu zatku. Potom pocas
chodu stroja vkladajte dovnutra
jednotlivé kusky jeden za druhym.
Drzte ruku nad otvorom. V zaujme
dobrych vysledkov pravidelne
vyprazdriujte nadobu.

Mixovanie korenin sa neodporuca,
lebo by mohli poskodit plastové
diely.

Pri vyrobe majonézy viozte do
mixéra vSetky potrebné zlozky
okrem oleja. Vyberte plniacu
zatku. Potom pocas chodu
zariadenia pridavajte pomaly olej
cez otvor vo veku.

Pri priprave hustych zmesi, ako
sU napriklad natierky a dipy, ich
mozno bude treba zoSkrabovat z
vnutornej steny nadoby mixéra.
Ak bude zmes prili§ husta a jej
spracovavanie bude preto tazké,
pridajte do nej viac tekutiny.

Ak pri pouzivani mixéra
narazite na nejaké problémy,
precitajte si ¢ast o rieSeni
problémov.



Tabulka odporiu¢aného pouzivania

Pouzivanie/potraviny Odporucéané | Rychlost Dlzka
mnozstvo spracovavanial
Polievky| Polievky zaloZzené na 1,2 litra minimalna - 30 sekund
bujénoch maximalna
Mlie¢ne polievky 1 liter

Odporucame, aby ste horuce zlozky nechali pred ich
mixovanim ochladit. No ak sa aj napriek tomu rozhodnete
horuce zlozky spracovavat, precitajte si bezpecnostné
inStrukcie tykajuce sa mixovania horucich zloziek.

Napoje |Studené tekuté maximalne maximalna| 15— 30
napoje a kokteily 1,6 litra sekund
Mlie¢ne kokteily a maximalne maximalna| 15-30
napoje na baze mlieka 1,2 litra sekuand
Ovocné stavy 1 liter tekutiny | maximalna| 30 - 60
Do nadoby najprv vioZte sekuand
Cerstvé ovocie a tekuté
polozky (vratane jogurtu
mlieka a ovocnych $tiav).
Potom do nej pridajte lad
alebo mrazené polozky
(vratane mrazeného
ovocia a zmrzliny).
Drvenie|Pouzivajte kratke 10 kociek pulzny chod 15— 30
ladu intervaly maximalnej ladu sekand
@ rychlosti, kym (200 g)
nedosiahnete Ziaducu
konzistenciu.
Majonéza zmes maximalna| 60 sekund
maximalne
3 vajec
Zmes liateho cesta maximalne [minimalna —-{ 15 sekund
1 liter maximalna
Zeleninové pyré/strava 300 g minimalna— 30 — 60
pre batolata maximalna| sekund
Ovocné pyré 200-500g | maximalna| 30 sekund

Poskytnuté daje tykajuce sa dizky spracovavania su len orientaéné a
mozu sa liSit v zavislosti od konkrétneho receptu, spracovavanych zloziek
a osobnej preferencie. Po dosiahnuti Ziaduceho vysledku spracovavanie

ukoncite.

oSetrovanie a dGistenie

® Pred Cistenim mixér vzdy vypnite
vytiahnite zastréku zo zasuvky a
demontuijte.

Pred odskrutkovanim nadoby
mixéra z nozovej jednotky ju
vyprazdnite.

NoZovu jednotku neponarajte do
vody.

Nadobu mixéra mozno umyvat v
umyvacke riadu.

pohonna jednotka

Utierajte vihkou utierkou a
vysuste.

NoZovu jednotku neponarajte do
vody.

nozova zostava

® \/yberte noZovu jednotku z

N
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ootocenim do
, aby ste ju

nadoby mixéra jej
odistenej pozicie
uvornili.

mixér: vyberte ho a umyte
tesniaci krazok.

Nedotykajte sa reznych hran
nozov — ogistite ich kefkou

a hortcou vodou s Cistiacim
prostriedkom a potom ich
dokladne oplachnite pod tecucou
vodou. Nozovu jednotku
neponarajte do vody.

Nechaijte vyschnat hornou ¢astou
nadol.



ostatné sucasti

Umyvaijte ich ruéne a potom ich
vzdy dokladne osuste alebo ich
umyvaijte v umyvacke riadu.

vhodnost na

polozka umyvanie v
umyvacke riadu|

Pohonna X
jednotka
Plniaca zatka v
Veko v
Nadoba mixéra (4
Tesniaci krazok v
NozZova jednotka X
Zakladria nozov v

servis a starostlivost o
zakaznikov

® Ak pri pouzivani tohto zariadenia
narazite na nejaké problémy,
pred vyziadanim pomoci si
najprv precitajte ¢ast ,rieSenie
problémov* v prirucke alebo
navstivte webovu lokalitu
www.kenwoodworld.com.

® Na vas vyrobok sa vztahuje
zaruka vyhovujuca vSetkym
pravnym ustanoveniam tykajicim
sa akychkolvek zaruk a
spotrebitelskych prav existujucim
v krajine, v ktorej bol vyrobok
zakapeny.

® Ak vas vyrobok Kenwood
zlyha alebo na nom najdete
nejaké chyby, poslite alebo
odneste ho autorizovanému
servisnému centru KENWOOD.
NajblizSie autorizované servisné
centrum KENWOOD mézete
najst na webovej lokalite
www.kenwoodworld.com alebo
na jej stranke Specifickej pre vasu
krajinu.

® Navrhla a vyvinula spolo¢nost
Kenwood v Spojenom kralovstve.
® Vyrobené v Cine.

DOLEZITE INFORMACIE

PRE SPRAVNU LIKVIDACIU
PRODUKTU PODLA EUROPSKEJ
SMERNICE O ODPADE Z
ELEKTRICKYCH

A ELEKTRONICKYCH ZARIADENI
(OEEZ)

Po skonceni Zivotnosti sa tento
vyrobok nesmie likvidovat spolo¢ne
s domacim odpadom.

Musi sa odovzdat na prislusné
zberné miesto Specializované na
triedenie odpadu alebo predajcovi,
ktory poskytuje takuto sluzbu.
Oddelenou likvidaciou domacich
spotrebi¢ov sa predchadza
negativnym nasledkom na zivotné
prostredie a na zdravie Cloveka, ku
ktorym by mohlo déjst v dosledku
ich nevhodnej likvidacie. Zaroven
to umozriuje recyklaciu jednotlivych
materialov, vdaka ktorej sa dosahuje
znacna uspora energii a prirodnych
zdrojov. Na pripomenutie nutnosti
oddelenej likvidacie domacich
spotrebiCov je tento vyrobok
oznaceny symbolom preskrtnutej
nadoby na domaci odpad.
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mrkvovo-koriandrova
polievka

25 g masla

50 g nasekanej cibule

1 strucik cesnaku (prelisovany)
640 g mrkvy nakrajanej na kocky
velkosti 1,5 cm

studeny kuraci bujon

10 — 15 ml (2 — 3 CL) mletého
koriandra

sol a ¢ierne korenie

1 V panvici roztopte maslo, pridajte
cibulu a cesnak a osmazte do
makka.

2 Vlozte mrkvu do mixéra a
pridajte cibufu a cesnak. Pridajte
dostato¢né mnozstvo bujénu, aby
nadoba mixéra bola naplnena
po znacku 1,6 I. Zalozte veko a
plniacu zatku.

rieSenie problémov

3 Mixujte na maximalnej rychlosti

5 sekund, ak chcete dosiahnut
hustejSiu konzistenciu polievky,
alebo dlhsie, ak chcete dosiahnut
jemnejSiu konzistenciu polievky.
Zmes premiestnite do kastréla,
pridajte koriander a korenie a
nechajte ju mierne varit 30 az 35
minut alebo kym polievka nebude
uvarena.

V pripade potreby este dolejte
trochu vody a dochutte korenim.

Problém Pricina Riesenie

Mixér nefunguje. Chyba napéajanie./ Skontrolujte, ¢i je
Kontrolka napajania mixér zapojeny do
nesvieti. elektrickej siete.

Mixér nie je zmontovany | Skontroluijte, ¢i je

obsah. spravne.

spravne. nozova jednotka
riadne dotiahnuta na
nadobu mixéra.
Cez nozovu zostavu Nie je zalozené tesnenie. | Skontrolujte, Ci je

mixéra preteka/vypadava | Tesnenie nie je zalozené | tesnenie zalozené

spravne a Ci nie je

Tesnenie je poskodené. | poSkodené.

Informacie o ziskani
nahradného tesnenia
hlradajte v Casti
,servis a starostlivost
0 zakaznikov*.

Tesnenie nebolo po Tesnenie sa dodava Odskrutkujte nadobu
vybaleni mixéra pri zalozené na nozovej mixéra a skontrolujte,
nozovej jednotke. jednotke. ¢i je tesnenie

zalozené na nozovej
jednotke. Informéacie
o ziskani nahradného|
tesnenia hladajte

v Gasti ,servis a
starostlivost o
zakaznikov*.

,servis a starostlivost o zakaznikov*.

Ak Ziadne z vySSie uvedenych rieSeni problém nevyriesi, precitajte si Cast
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YKpalHCcbKa

Byab nacka, po3ropHitb nepuly CTOpiHKY 3 MantoHKamu

3axoaun 6esnekun

YBaXHO npoynTanTe iHCTPYKL,it0
Ta 30epexiTb 11 Ans noganbLloro
BUKOPUCTAHHSA.
3HIMITb yNnakoBKy Ta BCi €TUKETKMW.
[MOLKOMKEHNI LLHYP XXUBMNEHHS i3
MeTor 6e3nekn nignarae 3amidi Ha
nignpmemcteax pipmn KENWOOD abo
B aBTOPU3OBAHOMY CEPBICHOMY LEHTpI
KENWOOQOD.
3aBxan BUMuMKanTe npunag i
BiAKNKOYanNTE NOro Big MepeXxi
eneKkTponocTavyaHHs:
O nepen yCTaHOBKOK abo 3HIMaHHAM
gertanem;
O FKWO npurag He BUKOPUCTOBYETLCS;
O nepepq YMLLEHHAM.
He BcTaHOBRIOUTE HOXOBUWU 650K
Ha GNOK eneKTPoABUryHa, AKLWO BU
nonepeaHbO He HAaKPYTUMU Yally.
NMepekoHauTecs, WO WHYP MNOBHICTIO
pPO3MOTaHMK 3 NPUCTPOIO 36epiraHHA
WwHypa @), nepw HiK BUKOPUCTOBYBaTHU
6neHpep.
3aBxau Bigkni4yanTe npunag Big mepexi
eriekTpornocTavyaHHa nepes TmMm, sk
ONyCTUTK PYKM abo KyXOHHI Npunagas oo
YaLwi.
MoBoabTECH 0B6EPEXKHO i3 HOXKOBUM
6rokom, nig Yac YMLEHHS He TopKanTech
roCTpuX nes3 pykamu.
YMukatun 6neHgep MoxHa nuuwe i3
3aKPUTO KPULLIKOHO.
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Ekcnnyaraudis 6neHgepa 403BONSETLCSA

TiNbKM i3 HOXXOBMM BIIOKOM, L0 BXOAUTb

00 KOMMSEKTY.

He ponyckante nonagaHHsA BONOrv Ha

GrOK eneKkTpoABUryHa, LWHYp abo BUIKY.

He BMKOpUCTOBYNTE NOLUKOAKEHWNN

npunag. NMepesipka abo peMoHT

30INCHIOITLCA Y cnevianbHUX LeHTpax:

amB. po3ain «O6cnyroByBaHHA Ta

PEMOHT».

He BUKOpuCTOBYMTE Hacagku, WO He

npusHaveHi Anga uboro npunaay.

PU3UK OMIKIB: Napadyi iHrpeaieHTu

MaroTb BUCTUIHYTU O KiMHATHOI

TemnepaTtypu nepep 3millyBaHHAM.

He 3anuwante npunag, wo npautoe, 6e3

Harnagy.

Akuio Bam noTpibHO 3HATM BneHaep i3

GnoKy enekTpoasuryHa:

O AoYeKkanmTecb NOBHOI 3YNMUHKK
HOXXOBOro OSOKy;

O cnigkymnTe 3a TuM, Wob BUNaLKOBO He
BIOKPYTUTM Yally Bif HOXXOBOro 650Ky .

Hikonn He BMUKaKTe NOpOXHin GneHaep.

He nepeBuwynTe makcumasnbHOI

NOTYXXHOCTI, sika BKasaHa y Tabnuui

pekoMeHO0BaHMX LUBUAKOCTEMN.

LLlo6 nogosxmntn TepmiH ekcnnyatadil

Gnengepa, Yac noro 6e3nepepBHOI

poboTn He NoBMHEH NepesuyBaTn 60

CEKYHL.

@PpyKTOBI KOKTEUNi — HE NnepemiwynTe

3aMOPOXEHI IHrpeieHTH, Wo

nepeTBOPUNNCA Ha TBepay macy nig

yac 3aMopo3ku. [MoapibHITL U Macy Ha

HEeBEeNnWKi LUMaTOYKN, a NOTIM NOKNaaiTb 1X

00 YaLi.
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Llen npunag He npusHayeHnn gns
BUKOPUCTAHHA OiTbMW. TpumanTte npunag
i LWHYp nogani Big aiten.

He obpobnsaTtn TBepai cneuii, Taki sk
MyCKaTHWUIA ropix abo KOPiHHSA KYpKyMH,
OCKiSTbKM BOHM MOXYTb MOLUKOAUTU OUCK.
He BukopucToByrite 6nengep ons
3bepiraHHa npoaykTie. brieHaep mae 6yTu
NMOPOXHIM O Ta nicnga ekcrnyaTadil.
3aBxau BCcTaHoBnonTe 6nenagep Ha
Ge3neyHy cyxy piBHY MOBEPXHIO.

He cTtaBTe npunag Ha ra3osin abo
eNeKTPUYHIN NAUTI Y1 Nopyd 3 HUMMK, a
TaKoX Yy Micusix, Ae BiH MOXe TopKaTucs
HLLOro HarpiToro npunaay.

HeHanexHe kopucTyBaHHA BneHgepom
MOXe HaHeCTu TpaBMmy.

He pekomeHOyeTbCA KOpUCTYBaATUCS
UnM Npunagom ocobam i3 obmexeHnmm
di3nyHMMM abo MeHTanbHUMMK
MOXNMBOCTAMM abo TUM, XTO

Mae HeJoCTaTHbLO 4OCBIgY B NMOro
ekcnnyarauii. BuweHassaHum ocobam
A03BOBMSETLCSA KOPUCTYBATUCA NpUNagom
TINLKW NIiCS NPOXOXKEHHS IHCTPYKTaXy
Ta nig HarNaa4oM JOCBiAYEHOT NIOONHM |
AKLO BOHW PO3YMitOTb MOB’A3aHi 3 LM
PU3NKMN.

Llen npunag npusHavyeHnin BUKITHOYHO
ANS BUKOPUCTaHHSA y nobyTi. KomnaHis
Kenwood He Hece BignoBiaanbHOCTI 3a
HeBIAMNOBIAHE BUKOPUCTaHHA npunaay
abo NopyLUEeHHs NpaBui ekcnyartauil,
BUKNaLEHNX Y Uil iIHCTPYKLIT.
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3axoaun 6esnekun

YBATA: IHCTPYKUII
s CTOCOBHO 3MILLYBAHHA
FAPAYUX IHTPEOIEHTIB

LLlo6un 3MmeHWnTH pn3nk obnaproBaHHA Ta
OTPMMaHHS ONiKiB Nif Yac 3MillyBaHHS
rapsiymx iHrpedieHTiB, TpUManTe pykn

Ta iHLWWIi YacTUHK Tina sskomora gani Big,
KpULLKW. B NOBWHHI BUKOHYBaTW HACTYIMHi
3anobixkHi 3axogu:

e 3ACTEPEXEHHA: 3miwyBaHHA
HaAMipHO rapsumx iHrpegicHTiB
MOXe NPU3BeCcTU A0 NeperBaHHA
rapsiyoi piaMHu abo BUNYycKy
napu Kpisb KpULIKy abo KoBna4yok
3anmBanbHoro otsopy @.

e PekomeHAOyEMO AaTu rapsiuvmm
iHrpegieHTaMm BUCTUTHYTH A0
3MillyBaHHA.

e HIKOJIN He nepeBuLLynTEe JOMyCTUMY
HopMy 3aBaHTaxeHHa 1200 mn / 5
YalloK nig Yyac o6pobku rapaumx piguH
Ha KWTanT cynis (OVB. NO3HAYKN Ha
yatui).

e 3ABXOW noynHante 3milyBaHHSA
Ha HU3bKIN LWBUAKOCTI i NOCTYMNOBO
36inbwynite 1i. HIKOJIU He 3miwyinTe
rapsadi piguHu B iMMNyfbCHOMY PEXUMI.

e He cnig nepesuLyBaTn MakcumMmasibHUN
3a3HayeHun ob’em Anga piguH, wo
YTBOPIOKOTh MiHY (Ha KWTanT MOJIOKO),
akumn ctaHoBiTb 1000 mn/ 4 valukw.

e byabTe obepexHi nig 4ac poboTn
3 6rneHaepom, agke vaila Ta BMICT
CTalTb AyXe rapsayunmu.
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ByaobTe ayxe obepexHi nig 4ac

3HIMaHHSA Kpuwikn. Kpuiwka €
repMeTUYHOLO | Npu3HayeHa ons
3anobiraHHA NPoTikaHHI. AKLO
HeoOXigHO, Bi3bMiTb raHuyipky abo
OOArHITb KYXOHHI pyKaBUYKM.

Mepen NoYaTKOM KOXXHOFO 3MilllyBaHHS

nepekoHanTecs, WO KPULLIKY Ta
KOBMa4oK 3anmBanbHOro oTBOpY
BCTaAHOBIIEHO Ha MicLe.

Mepen NoYaTKOM KOXXHOFO 3MilllyBaHHS

nepekoHanuTecs, WO BEHTUNALINHI
kKnanaHu @ Ha KoBMnaky YUCTI.

Mig Yyac BCTAHOBMEHHA KPULLKK Ha

Yawly nepekoHaunTecs, wo obigku
KPULLKM Ta YaLli YUCTi Ta CyxXi.
Toai BOHM MILHO NpUNAraTUMyTb |
3anobiraTMmMyTb NPOTIKAHHIO.

Mepep niakno4YeHHAM Ao
MepeXi enekTponocTadyaHHsA
MepekoHainTecs, Wo Hanpyra
enekTpomepexi y BaLlomy

[IOMi BiAnoBiaae nokasHukam,
BKa3aHVM Ha 3BOPOTHI YacTuHi
npvnagy.

Llen npunap Bignosigae Bumoram
avpektusn €C 1935/2004
CTOCOBHO MaTepianis, Lo
6e3nocepenHbO KOHTAKTYHOTh 3
Keto.

Bnengep npusHaveHun ans
NPUroTyBaHHs Cynis, HamMoiB,
nawreTiB, MaioHe3y, xNnibHoT
KPWLLIKW, KPULLIKM 3 NeyrBa,
nopapibHeHHs ropixis Ta nbogy.

MOKaX4uK

CENCICINICICISISICIS)

©
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KOBMaYoK 3anunBanbHOro oTBopy
KpuLLKa

KnanaHu

Yawa

yLWinbHIoBanbHe KinbLe

Hi>K

OCHOBa HOXOBOro 610Ky
6nok enekTpoaBuryHa
iHOVMKaTOP BKIOYEHHS
XMBNEHHSA

perynaTop LWBMAKOCTI +
iMNYNbCHUIA pexum

Micue ans 36epiraHHs WHypa




SIK KOpUCTyBaTUCS
6neHagepom

1

YcTaHoBITb YLiNbHIOBanNbHe
Kinbue & [0 HOXOBOro Groky

® TaKk, Wwoby BOHO NpaBuIibHO
YBINLLNO A0 nasi..

AKwo yuwinbHoBaY
nolwkoaXxeHu abo noro 6yno
BCTaHOBIIEHO HENpPaBUIbHO, Le
MOXe CMPUYUHUTN NPOTIKaHHA.
3akpunitb HOXOBWIA 610K ® Y
HWDKHIM YacTuHi kopnycy @.
BcTaHoBiTb HOXOBWUIA 6ok Ao
Yalli, NnepeKkoHaBLUKCh B TOMY,
LLIO BiH HaAiiHO 3aTArHyTUN @.
[MBITbCA ManioHKM Ha 3BOPOTI
HOXOBOrO GroKy:

W po3briokoBaHo
@ sa6nokosaro

MoknagiTb iHrpegieHTy 4o YaLui.
YCTaHoBITb KOBNa4oK
3anMBanbHOro OTBOPY Ha KPULLKY
Ta HaTUCHITb Ansa dikcauii.
YCTaHOBITb KPULLIKY, HAaTUCKa0uM
Ha Hel, NOKX BOHa He 3alime
CBOro Micus.

YcTaHoBIiTb 6neHaep Ha 6nok
enekTpoasuryHa ©.

Axkwo 6neHaep 6yno
BCTaHOBJIEHO HENpaBUIIbHO,
npunaa He npauloBaTMme.
Micna nigknioYeHHs iHaukaTop
He Gyae ropitu, SKLWOo perynsatop
3HaXOAUTBLCS B MONOXEHHi
BUMK. «O». MNMoBepHiTb
perynsTop LBWUAKOCTI, 06
BMOpaTN HEOOXiAHY LWBUAKICTb
(anB. pekomeHOoOBaHy cxemy
BMKOPUCTAHHS).

Bubepitb weuakicte Mix ‘Min’ Ta
‘Max’ 3a gonomoroto perynsitopa.
3aBepLUMBLLK 3MilLyBaHHS,
NOBEPHITb PerynaTop WBUAKOCTI
B nonoxeHHs «O» BUMK. nepeg
TUM, SIK 3HIMaTV Gnenaep.

He 3HimaiiTe yally nokn Hoxi

He nepecTaHyTb obepTaTuCh, a
KOHTpOIb WBKUAKOCTI He Byae
3HaxXOATUTUCH B MOMOXEHHsT «O»
BUMK.
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® (P) IMnynbCcHWIA pexum —

eneKTPOABUTYH MPaLoe B PEXUMI
«cTapt/cTony». EnektpoaBuryH
6yae npautoBaTti B iMNyNibCHOMY
pPexXuMmi, NoKu BU HaTUCKaTUMe
KHOMKY.

MpumiTka: Ao 3HATH BneHaep
3 BrIoKy enekTpoaBUryHa Konm
06paHo SIKYCb LLUBMAKICTb,
iHOukaTop 3racHe, a 6neHaep
nepectaHe npautoatu. bnengep
nepesanycTuTbCsl oapasy micnsi
NOBEPHEHHSI Moro Ha 6ok
eneKkTpoaBUryHa.

KopwucHi nopaau

LLlo6bun noapibHnTK cyxi
iHrpenieHTn, nopixTe ix Ha
LUIMaTOYKN, BUTAMHITE KOBMAaYokK
3anuBanbHOro 0TBOPY, a NoTiM
YBIMKHITb NMpunag Ta nocnigoBHO
[ofasainTe no WMaTouKy A0 YaLli.
PyKy TpumaiTe Hag OTBOPOM.
[Onsa oTpMMaHHSA HaWKpaLLoro
pe3ynbTaty, perynspHo
BUMOPOXHANTE YaLly.

He pekomeHayeTbea
nepepobnsTu cneuii, agxe ue
MOXe MOLLUKOAWUTW NNacTUKOBI
petani.

Mig yac npuroTyBaHHs ManoHesy
NOKNagaiTb yCi iHrpegieHTn

no 6nexHaepa, 3a BUHATKOM

onii. BUTsrHiTe kKoBnavok
3anuBanbHoro oTeopy. MoTim
YBIMKHITb Npunaj Ta nosifibHO
nofjanTe onito Kpi3b OTBIp y
KpuLLILYi.

Mig yac npuroTtysaHHA

rycTux cymillein, Hanpuknag,
nawreTiB abo coyci, 3HimawiTe
3anuLKK CyMiLLi 3i CTIHOK YalLdli.
AKkwo iHrpeaieHTn noraHo
3MilWyoTbCA, AOAAWTE PiaWH Ta
BMKOPUCTOBYWTE NMonarky.

3BepHiTbLCA A0 PO3Ainy NowWwyKy
Ta YCYHEeHHS HecnpaBHOCTEMN,
AKILO Y BaCc BUHUKNU NpoGnemu
3 po6oToto 6neHaepa.



Tabnuusa 3 pekomeHaaLiaAMK

BukopucrtaHHs/ PekomeHpoBaHa| LLBuakictb Yac
npoaykris/lpoaykTn KinbKicTb
Cynu | Cynosi HaniBdpabpukaTu 1,2 nitTpa Min - Makc| 30 cek.
MonouHi cynun 1 nitp
PekomeHAyeTLCA OCTYAUTM rapsadi piavHu nepea novyaTkom
3miwyBaHHA. Ko Bu 6axaeTe o6pobutu rapsdi iHrpegieHTH
yBaXHO npouyuTaiTe po3ain «IHCTpyKLUii cTocoBHO 6e3ne4YyHoro
3MillyBaHHA rapsaymx iHrpeaieHTiB».
Hanoi |XonogHwx piguH Makc. 1,6 n Makc. 15 - 30 cek.
Hanoi i kokTerni
MonouHi KokTenni Ta Makc. 1,2 n Makc. 15 - 30 cek.
MOSIOYHI Hamnoi
Cwmysi 1 niTp pianHn Makc. 30 - 60 cek.
CnovaTtky gogante
CBiXi PPYyKTH i
piaki iHrpegieHTn
(MorypT, MONoKo i
OPYKTOBI COKM).
MoTim gopavite kpury
abo 3aMopoXeHi
iHrpeaieHTn
(3amopoxeHi hpyKTH,
Kpury abo Mopo3uBo)
Kpura |MoppibHeHHs nboay — 10 kybukiB  |ImnynbcHui| 15 - 30 cek.
@ BMUKanTe Ta nLopy pexum
BMMWKaNTE iMNynbCHUIA (200 1)
PEXMUM Ha KOPOTKWI
yac, QoKW He
oTpumaeTte HaxaHy
KOHCUCTEHL,itO.
MaiioHes Makc. 3 anys Makc. 60 cek
CyMiLi Ansa naHipyBaHHs Makc. 1 nitp | MiH - Makc 15 cek.
OBovueBi Nope/gutaye 300r MiH - Makc | 30 - 60 cexk.
XapyyBaHHSA
PpyKTOBI Ntope 200 -500r Makc. 30c.

Yac BkasaHo nuiie Ana npuknagy — BiH MOXe 3MiHIOBaTUCh BiAMOBIAHO A0
peuenTy Ta iHrpeaieHTiB, a TakoXk BnacHux ynogobarb. MpunuHiTe 06pobky
npwu JOCSATHEHHi 6axaHux pe3ynbTaTis.

AOTrNAA Ta YMLLIEHHSA

® [lepen YWLLEHHAM BUMKHITb
npvnag, BigKmoviTh Big
Mepexi eneKkTponocTadaHHa Ta
po36epiTb.

® CrovaTKy BUMOPOXHITb Yally, a
noTiM BigKPYTITb il Bif HOXOBOro
6noky.

® He onyckaite HoXoBui 6ok y
Boay.

® Y NocyaOMUIAHIA MaLUuHI
[03BOMSAETLCA MUTK YaLlly.

6ok enekTpoaBUryHa

® [TpoTpiTb 6GnOK cnoyaTky
BOJIOroOo, a NOTiM CyXOlo
raHyvipkoto.

® He onyckarite 6nok
eneKkTpoaABUryHa y Boay.

N
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HoxoBui 6nok

BUTArHiTL HOXOBWUI GNOK 3 YaLi,
MOBEPHYBLLM HOTO Y NOMOXEHHSI
ans po36nokyBaHHs .

6neHaep: 3HIMITb | NpomuiiTe
yLWinbHIOBanbHe KinbLe.

He TopKanTechb rocTpux HOXiB,
NPOMWUIATE iX rapsiyo0 MUMLHOK
BOAOIO, @ NOTiM peTenbHO
CnonocHiTb nig kpaHom. He
onyckanTe HOXOBMI GNOK y
BoAy.

MepeBepHiTb HOXi fOropu AHOM
Ta 3anuLuTe npocuxaTtu.



iHWi geTani

BumuiiTe BpyyHy, a noTim
peTenbHO BUCYLLiTb, abo BUMUIATE
y NOCYAOMUIMHIA MaLLKHI.

MiaxoanTb

HasBa AN MUTTA
nocyay

Bnok X
eneKkTpoaBuUryHa
KoBna4yok
3anvBanbHOro v
oTBOpY
Kpuiika v
Yawa v
YuinebHioBanbHe v
Kinbue
Hix X
OcHoBa v
HOXOBOTrO GoKy

O6cnyrosyBaHHA Ta
PEMOHT

® fAkuwo B poboTi Nnpunagy
BUHUKNW Byab-siki Henonaaku,
nepen 3BEPHEHHAM [0 CNyx6m
NiATPUMKM NpoumnTarite po3ain
«YCYHEHHS1 HecrpaBHOCTelN» B
LiboMy NocibHWKy abo 3aiaiTb Ha
cant www.kenwoodworld.com.

® [lam’ATawiTe, WO Ha nNpunag
NOLUMPIOETBCH rapaHTis, Wo
BiANoBiAae BCiM 3aKOHHUM
NOMOXEHHAM LLOAO iCHYYOT
rapaHTii Ta npaB cnoxusava
B Tili KpaiHi, Ae npunag 6ys
npuabaHui.

® [1py BUHUKHEHHI HECMPABHOCTI
B poboTi npunagy Kenwood
abo npu BuABNEHHI Byab-
sakux aedpekTis, 6yap nacka,
HagiwniTe abo NpuHeciTe Nnpunag
B aBTOPW30BaHWIA CepBiCHUIA
ueHTp KENWOOD. AkTyanbHi
KOHTaKTHi AaHi cepBiCHMX LEHTpIB
KENWOOD Bu 3HaiaeTe Ha caiTi
www.kenwoodworld.com a6o Ha
caiTi gns Bawoi KpaiHu.

® CnpoekToBaHO Ta po3pobneHo
komnaHieto Kenwood, O6’egHaHe
KoponiscTBo.

® 3pobneHo B Kutai.

BAXINUBA IHOOPMALIA
CTOCOBHO HAJEXHOI
YTURNISAUIT MPOOYKTY

3rigHo I3 ANPEKTOBOLO NPO
YTUNI3ALUIKO ENEKTPUYHOIO TA
ENEKTPOHHOIO OBJIAOHAHHA
(WEEE)

Micnsi 3akiHYEeHHS TepMiHy
ekcnnyaraduii He BUKMaanTe uen
npunag 3 iHwumu nobyToBnMu
Bigxogamu.

BigHeciTb npunag oo micuesoro
cnewjianbHOro aBTopM30BaHOro
LeHTpy 36upaHHs Bigxoais abo Ao
avnepa, kUi MoXe HagaTu Taki
nocnyru.

BinokpemneHa yTunisadis
nobyToBux npunagis 4o3Bonsie
YHUKHYTU MOXNMBUX HETaTUBHUX
HacnigkiB AN HaBKONMULLHLOIO
cepefoBULLa Ta 300POB’st NOANHY,
SIKi BUHMKaIOTb Y pasi HenpaBuUnbHOT
yTunisauji, a Takox Hagae
MOXTNMBICTb NepepobuT maTepianu,
3 AKkux 6yno BUroToBNEHO AaHUI
npunag, Lo, B CBO Yepry, 36epirae
€Heprilo Ta iHLWi BaXnuBi pecypcy.
Mpo HeobxiaHICTb BigoKpemneHol
yTunisauii nobyToBux npunagis
Harafye cneujianbHa nosHayka Ha
nNpoAyKTi Y BUrMAAi NnepekpecneHoro
CMITHUKY Ha Konecax.
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Cyn 3 MOPKBMW i
KopiaHgpy

25 r macna

50 r nogpibHeHoT uMbyni

1 po3yaBneHwuii 3ybok YacHuka
640 r MOpKkBM, NOpi3aHoi Ha
Kybukn poamipom 1,5 cm
XONOAHWIA Kypsiunii 6ynbinoH
10-15 mn (2-3 yaiiHi Noxkwn)
MeneHoro kopiaHapa

cinb i nepelb

Po3TonitTe Mmacno y ckoBopoai,
pofanTte unbyni Ta YacHuKy i
CMaXTe MOKN BOHU He CTaHyTb
MKMW,

nopainte umbyni i YacHuKy.

MoknagitTe MopkBy oo 6neHaepa,

3 3miwyiTe Ha MakcuMarnbHii

CKOpPOCTi MpOTSArom 5 cekyHa,
wo6 otpumatu cyn 3 rpybo
noapibHeHNMK iHrpegieHTamum,
abo pgosuwe ans GinbLworo
noapiGHeHHs.

Mepeknapite cymiw Ao kactpyni,
[opanTe kopianapy i cneuin Ta
KMM'ATITE Ha NOBiINbHOMY BOTHi
Bia 30 go 35 xBunuH abo Ao
rOTOBHOCTI.

Axkwo noTpibHo, fopanTe
HeobXigHWX creuiv Ta piauHn.

HopanTte NoTpibHY KinbKicTb
OynblioHa A0 JOCATHEHHS PiBHS
1,6 n, No3Ha4YeHOro Ha valui.
BcTaHoBITh KPULLKY i KOBMAYoOK

3anmBarnbHoOro OTBOpY.

[MOCIGHWMK i3 yCYyHEHHS1 HeCnpaBHOCTEN

Mpo6nema MpuumHa YcyHeHHs

BrneHgep He npauoe. Hemae xuBneHHs / MepesipTe, 4n
IHAuKaTop XiBNeHHs He | GneHaep
ropuThb. NigKNIOYEHO.

Bnexpep 6yno 3i6paHo
HenpasunbHO

LLinbHO HakpyTiTb
HOXOBMI BMoK y
YaLui.

PiguHa BuTikae 3 6noky
6nexegpa.

He mae yulinbHioBava
YuwjinbHoBay BCTaHOBMIEHO
HenpaBubHO
YuWinbHioBaY NOLWKOAXKEHO

MepekoHanTtecs, Wwo
yLinbHoBaY
BCTaHOBIEHO
npaBuIbHO, i BiH He
Ma€ MOLLUKOAXKEHb.
LLlo6 npaBunbHO
3aMiHUTH
yLinbHIOBaY,
OVBWCb po3ain
«ObBcnyroByBaHHsA».
Ta PeMOHT

YulinbHoBanbHe Kinbue
6neHaepy BiACYTHE Ha
HOXi MpY po3nakoByBaHHi.

YuinebHioBanbHe Kinbue
BCTaHOBMEHO Ha 3aBOA;.

BigkpyTiTb Yawwy Ta
nepesipTe
yLWinbHoBanbHe
Kinbue. LLlo6
npaBuUnbHO 3amiHNUTK
yLinbHIOBaY,

amBuch po3gin
«ObcnyroByBaHHs Ta
PEMOHT».

Ko xoQeH 3 onucaHux BapiaHTiB He BUpIWMB npobnemy, AuB. po3ain
«OBcnyroByBaHHs Ta PEMOHT».
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