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safety

e Read these instructions carefully and retain
for future reference.

e Remove all packaging and any labels.

e Switch off and unplug:

O before fitting or removing parts;
O when not in use;
O before cleaning.

® Never fit the blade unit to the power
unit without the blender goblet or mill
jar fitted.

e Always unplug the appliance before putting
your hands or utensils in the goblet.

e Always take care when handling the blade
assembly and avoid touching the cutting
edge of the blades when cleaning.

e Only operate the blender with the lid in
place.

e Only use the goblet with the blade
assembly supplied.

® Never let the power unit, cord or plug get
wet.

e Never use a damaged appliance. Get it
checked or repaired: see ‘service and
customer care’.

e Never use an unauthorised attachment.

e SCALD RISK: Hot ingredients should be
allowed to cool to room temperature before
blending.

e Never leave the appliance unattended
when it is operating.

e \When removing the blender or mill from the
power unit:

o wait until the blades have completely
stopped,;

o do not accidentally unscrew the goblet
or mill jar/lid from the blade assembly.
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Never run the blender empty.

Never blend more than the maximum
capacity stated in the recommended
usage chart.

To ensure long life of your blender and
mills, do not run for longer than 60
seconds.

Smoothie recipes - never blend frozen
ingredients that have formed a solid mass
during freezing, break it up before adding
to the goblet.

Do not process hard spices such as
Nutmeg or Turmeric root as they may
damage the blade.

Do not use the blender as a storage
container. Keep it empty before and after
use.

Always use the blender on a secure, dry
level surface.

Never place this appliance on or near a
hot gas or electric burner or where it could
touch a heated appliance.

Misuse of your appliance can result in
injury.

This appliance shall not be used by
children. Keep the appliance and its cord
out of reach of children.

Appliances can be used by persons with
reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and
knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use
of the appliance in a safe way and if they
understand the hazards involved.



e Only use the appliance for its intended
domestic use. Kenwood will not accept
any liability if the appliance is subject to
improper use, or failure to comply with

these instructions.

before plugging in

Make sure your electricity supply is
the same as the one shown on the
underside of the appliance.

This appliance conforms to EC
Regulation 1935/2004 on materials
and articles intended to come into
contact with food.

before using for the first
time

Wash the parts: see ‘care and
cleaning’.
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blender

filler cap

locking lid

goblet

blender sealing ring

blender blade unit

power unit

cord storage

speed + pulse control

ice crushing button

multi mill (if supplied)
multi mill jar

multi mill sealing ring

multi mill blade unit
grinding mill (if supplied)
mill lid

grinding mill blade assembly
grating mill (if supplied)
mill lid

grating mill blade assembly

to use your blender

Use your blender for soups, drinks,
patés, mayonnaise, breadcrumbs,

biscuit crumbs, chopping nuts and
crushing ice.

1 Fit the blender sealing ring @) into
the blender blade unit &) - ensuring
the seal is located correctly in the
grooved area.

® Leaking will occur if the seal
is damaged or incorrectly
fitted.

2 Screw the blade assembly onto
the goblet — ensuring the blade
assembly is fully tightened @.
Refer to the graphics on the
underside of the blade unit as
follows:

ﬁ. - unlocked position

ﬂ - locked position

3 Put your ingredients into the
goblet.

4 Put the filler cap in the lid.

5 Fit the lid to the goblet and turn
clockwise to lock.

6 Place the blender onto the power
unit with the handle situated to the
right hand side and lock by turning
clockwise until you hear a “click”
(2}

® The appliance will not work
if the blender is incorrectly
fitted.

7 Select a speed (refer to the
recommended usage chart).



blender hints

® To blend dry ingredients - cut into
pieces, remove the filler cap, then
with the appliance running, drop

the pieces down one by one. Keep

your hand over the opening. For
best results empty regularly.

® The processing of spices is not
recommended as they may
damage the plastic parts.

When making mayonnaise, put all
the ingredients, except the oail, into
the blender. Remove the filler cap.
Then, with the appliance running,
add the oil slowly through the hole
in the lid.

Thick mixtures, e.g. patés and dips,
may need scraping down. If the
mixture is difficult to process, add
more liquid.

blender recommended usage chart

speed| usage/food items max. quantity
1 Frothing milk 1 litre
Light mixes e.g. batters, milkshakes,
scrambled egg 1 litre
2 - 3| Soups & drinks 1.6 litres
Thicker mixes e.g. patés
Mayonnaise 3 eggs +
450ml oil
Smoothie drinks
Place the fresh fruit and liquid ingredients in 800ml
first (includes yoghurt, milk and fruit juices) liquid
Then add ice or frozen ingredients (includes
frozen fruit, ice or ice cream)
* Ice crushing - operate in short bursts until 6 cubes
crushed to the desired consistency. (1259g)
(P) Operates the motor in a start/stop action.
pulse| The pulse will operate for as long as it is held in -
position.

to use your multi mill
(if supplied)

-

Use your multi mill for milling herbs,
nuts, coffee beans and purees.
Put your ingredients into the jar @.
Fill it no more than half full.

2 Fit the multi mill sealing ring

@ into the multi mill blade unit
® - ensuring the seal is located
correctly in the grooved area.

® Ensure that the seal is fitted

correctly.

3 Turn the blade unit @ upside

down. Lower it into the jar, blades
down @. Turn anti-clockwise to
lock.

4 Place the mill onto the power unit

and lock by turning clockwise until
you hear a “click” @.

5 Select a speed or use the pulse

control.

to use your grinding
mill (if supplied)

Suitable for grinding spices, coffee
beans and processing ginger,
garlic and chillies.

Place your ingredients into the
blade assembly ().

Fit the lid @ and turn anti-
clockwise to lock @.

Place the mill onto the power unit
and lock by turning clockwise until
you hear a “click” @.

Select a speed or use the pulse
(P) control.




to use your grating mill
(if supplied)

Suitable for grating parmesan
cheese, nutmeg, coconut and
dried fruit.

1 Place your ingredients into the

2

Fit the lid @ and turn anti-
clockwise to lock @.

Place the mill onto the power unit
and lock by turning clockwise until
you hear a “click” @.

Select a speed or use the pulse (P)
control.

blade assembly (8.
mill recommended usage chart
ingredients mill max qty|speed | operating
time

Herbs - best chopped Multi 159 3 5-10 secs
when clean and dry
Nuts Multi or Grinding 50g 3 10 - 15 secs
Coffee Beans Multi or Grinding 50g 3 30 secs
Baby Foods & Purees Multi 50g 3 30 secs
Spices — such as black | Grinding 50g 3 30 - 60 secs
peppercormns, cardamom
seeds, cumin seeds,
coriander seeds, fennel
seeds, whole cloves etc.
Chillies Grinding 30g 3 10 secs
Fresh Root Ginger Grinding 30g 3 10 secs
Garlic Grinding 4 cloves 3 10 secs
Parmesan Cheese — cut | Grating 60g 3 10secs
into 1cm cubes
Dried Fruit Grating 50g 3 10 secs
Coconut Grating 50g 3 20 secs
Nutmeg Grating 2 3 40 secs

hints

® For optimum performance when
processing spices we recommend
that you do not process more than
50g at a time in the mill.

® \Whole spices retain their flavour
for a much longer time than
ground spices so it is best to grind
a small quantity fresh at a time to
retain the flavour.

® To release the maximum flavour
and essential oils whole spices are
best roasted prior to milling.

® Baby food/purees - allow cooked
food to cool to room temperature
before processing in the mill.

care and cleaning

Always switch off, unplug and
dismantle before cleaning.

Empty the goblet before
unscrewing it from the blade unit.
Do not immerse the blade unit in
water.

Do not place any parts in
the dishwasher.

power unit

Wipe with a damp cloth, then dry.
Do not immerse the power unit in
water.

Store excess cord in the storage
area at the back of the power

unit @.




blade assemblies
blender and multi mill

® Remove the blade unit from the
goblet or mill by turning to the
unlock position h. to release.
grinding and grating mills

® Remove the lid from the blade
assembly by turning in a clockwise
direction.

-

blender/multi mill: remove and

wash the sealing ring.

2 Do not touch the sharp blades —
brush them clean using hot soapy
water, then rinse thoroughly under
the tap. Do not immerse the
blade unit in water.

3 Leave to dry upside down.

other parts
Wash by hand, then dry.

service and customer
care

® |f the cord is damaged it must,
for safety reasons, be replaced
by KENWOOD or an authorised
KENWOOQOD repairer.

® |f you experience any problems
with the operation of your
appliance, before requesting
assistance refer to the
“troubleshooting guide” section in
the manual or visit
www.kenwoodworld.com.

® Please note that your product
is covered by a warranty, which
complies with all legal provisions
concerning any existing warranty
and consumer rights in the
country where the product was
purchased.

® |f your Kenwood product
malfunctions or you find any
defects, please send it or bring
it to an authorised KENWOOD
Service Centre. To find up to date
details of your nearest authorised
KENWOOD Service centre visit
www.kenwoodworld.com or the
website specific to your Country.

® Designed and engineered by
Kenwood in the UK.
® Made in China.

IMPORTANT INFORMATION
FOR CORRECT DISPOSAL

OF THE PRODUCT IN
ACCORDANCE WITH THE
EUROPEAN DIRECTIVE ON
WASTE ELECTRICAL AND
ELECTRONIC EQUIPMENT
(WEEE)

At the end of its working life, the
product must not be disposed of as
urban waste.

It must be taken to a special local
authority differentiated waste
collection centre or to a dealer
providing this service.

Disposing of a household appliance
separately avoids possible negative
consequences for the environment
and health deriving from inappropriate
disposal and enables the constituent
materials to be recovered to obtain
significant savings in energy and
resources. As a reminder of the need
to dispose of household appliances
separately, the product is marked
with a crossed-out wheeled dustbin.



troubleshooting guide

Blender not assembled
correctly.

Problem Cause Solution
The Blender will not No Power Check blender
operate. plugged in.

Check blade unit is
fully tightened to
the goblet.

assembly.

Blender leaking from blade

Seal missing.
Seal incorrectly fitted.
Seal damaged.

Check seal is fitted
correctly and not
damaged. To obtain
a replacement seal
see “service &
customer care”.

from packaging.

Blender seal missing from
blade unit when removed

The seal is packed
pre-fitted to the blade
unit.

Unscrew goblet and
check that seal is
fitted to blade unit.
To obtain a
replacement seal
see “service &
customer care”.

If none of the above solve the problem see “Service & Customer Care”.




Nederlands

Vouw de voorpagina a.u.b. uit voordat u begint te lezen.
Op deze manier zijn de afbeeldingen zichtbaar

veiligheid

Lees deze instructies zorgvuldig door en

bewaar ze voor toekomstig gebruik.

Verwijder de verpakking en alle labels.

Schakel het apparaat uit en haal de

stekker uit het stopcontact:

O voordat u onderdelen aanbrengt of
verwijdert;

O als u het apparaat niet gebruikt;

O voordat u het apparaat gaat reinigen.

Zet de messeneenheid nooit op

het motorblok zonder dat de beker

van de blender of de molenbeker is

bevestigd.

Haal de stekker altijd uit het stopcontact

voordat u uw handen of gereedschap in de

beker steekt.

Wees voorzichtig wanneer u de messen

hanteert en raak het snijvlak van de

messen bij het reinigen niet aan.

Schakel de blender alleen in als het deksel

op zijn plaats zit.

Gebruik de beker uitsluitend met de

meegeleverde messen.

Het motorblok, het snoer en de stekker

mogen nooit nat worden.

Gebruik nooit een beschadigd apparaat.

Laat het nakijken of repareren: zie

Onderhoud en klantenservice.

Gebruik uitsluitend goedgekeurde

hulpstukken.



VERBRANDINGSGEVAAR: laat hete
ingrediénten eerst tot kamertemperatuur
afkoelen voordat u ze in de blender
verwerkt.

Laat het apparaat nooit onbeheerd achter

terwijl het aan staat.

Pas op wanneer u de blender of de molen

van het motorblok af haalt:

o wacht totdat de messen volledig tot
stilstand zijn gekomen;

o schroef de (molen)beker of het deksel
niet per ongeluk van de messeneenheid
af.

Laat de blender nooit leeg draaien.

Verwerk nooit meer dan de maximum

capaciteit die in de tabel met het

aanbevolen gebruik staat vermeld.

Om een lange levensduur van uw blender

en molens te garanderen, mag u ze nooit

langer dan 60 seconden achter elkaar laten
draaien.

Smoothie-recepten — verwerk nooit

bevroren ingrediénten die tijdens de

bevriezing tot een vaste massa zijn
samengeklonterd; breek de massa in
stukken voordat u de ingrediénten aan de
beker toevoegt.

Verwerk geen harde specerijen zoals

nootmuskaat of geelwortel; deze kunnen

het mes beschadigen.

Gebruik de blender niet als bewaarbak.

Zorg dat hij voor en na ieder gebruik leeg

is.

Gebruik de blender altijd op een droge,

vlakke ondergrond.
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Plaats dit apparaat nooit op of in de buurt
van een hete gas- of elektrische brander of
ergens waar het in aanraking kan komen
met een heet apparaat.

Misbruik van dit apparaat kan persoonlijk
letsel veroorzaken.

Dit apparaat mag niet door kinderen
worden gebruikt. Houd het apparaat en het
snoer buiten het bereik van kinderen.

Dit apparaat kan worden gebruikt door
personen met verminderde lichamelijke,
sensorische of geestelijke capaciteiten

of gebrek aan ervaring en kennis mits ze
onder toezicht staan of instructie hebben
gekregen over het veilige gebruik van

het apparaat, en de betrokken risico’s
begrijpen.

Gebruik het apparaat alleen voor het
huishoudelijke gebruik waarvoor het is
bedoeld. Kenwood kan niet aansprakelijk
worden gesteld in als het apparaat is
misbruikt of als deze instructies niet zijn
opgevolgd.

voordat u de stekker in het |egenda
stopcontact steekt
Controleer of dat de blender

elektriciteitsvoorziening dezelfde @® wuldop
spanning heeft als op de @ deksel met vergrendeling
onderkant van het apparaat wordt ® beker
aangegeven. @ afdichtring van de blender
Dit apparaat voldoet aan EG ® messeneenheid van de blender
Verordening 1935/2004 inzake ® motorblok
materialen en voorwerpen @ opbergvak snoer
die bestemd zijn om met snelheid + pulsknop
levensmiddelen in contact te @®@ iisverbrijzelingstoets
komen. multimolen
véor het eerste gebruik (indien meegeleverd)
Was de onderdelen: zie onderhoud multi-molen beker
en reiniging. @ multi-molen afdichtring

@ multi-molen meselement

11



maalmolen

(indien meegeleverd)
deksel van de molen
meselement van de raspmolen

@O

raspmolen

(indien meegeleverd)
deksel van de molen
messeneenheid van raspmolen

®

gebruik van de blender

Gebruik uw blender voor soepen,
dranken, patés, mayonaise,
broodkruim, beschuitkruim,
gehakte noten en verbrijzeld ijs.
1 Zet de afsluitring @ in de
messeneenheid (&) — zorg dat
de ring correct in de groef is
geplaatst.
® Het apparaat lekt als de
afsluitring beschadigd is of
niet goed is aangebracht.
Schroef de messeneenheid
op de beker — zorg dat de
messeneenheid goed is
vastgedraaid. @. Zie de
volgende symbolen onder op de
messeneenheid:

N

h. - onvergrendelde positie

ﬂ - vergrendelde positie

» W

Zet de vuldop in het deksel.
Zet het deksel op de beker en
draai naar rechts om hem te
vergrendelen.
6 Zet de blender op het motorblok
met het handvat naar rechts
en draai de blender naar rechts
tot u een klik hoort om hem te
vergrendelen @.
® Het apparaat werkt niet
als de blender niet goed
bevestigd is.
Kies een snelheid (raadpleeg de
gebruikstabel).

)]

~

Plaats de ingrediénten in de beker.

12

tips voor het gebruik van uw
blender

Droge ingrediénten mengen —

in stukken snijden, de vuldop
verwijderen, en de stukken één
voor één op het draaiende mes
laten vallen. Houd uw hand over de
opening. Voor het beste resultaat
moet u het apparaat regelmatig
legen.

De verwerking van specerijen
wordt afgeraden; dit kan de plastic
onderdelen beschadigen.

Bij het bereiden van mayonaise,
alle ingrediénten, met uitzondering
van de olie, in de blender plaatsen.
Verwijder de vuldop. Voeg de olie
vervolgens langzaam door het gat
in het deksel aan het draaiende
apparaat toe.

Bij dikke mengsels, zoals patés

en dips, moet u de wand

van het apparaat misschien
schoonschrapen. Als het mengsel
moeilijk verwerkt kan worden,
voegt u meer vioeistof toe.



gebruikstabel voor de blender

snelheid gebruik/voedingsmiddelen max.
hoeveelheid
1 Doen schuimen van melk 1 liter
Lichte mengsels, bijvoorbeeld beslag,
milkshake, roerei 1 liter
2-3 Soepen en dranken 1,6 liter
Dikkere mengsels, zoals patés
Mayonaise 3 eieren +
450 ml olie

Smoothies

Plaats eerst het verse fruit en de
vioeibare ingrediénten in de kan (onder
meer yoghurt, melk en fruitsappen)
Voeg daamna ijs of bevroren ingrediénten
toe (onder meer bevroren fruit, waterijs
of roomijs)

800 ml vioeistof

Verbrijzelen van ijsblokjes — verwerk in
korte pulsen tot het ijs de gewenste

6 ijsblokjes
(125 g)

*

consistentie bereikt heeft.

(P)

pulseren

apparaat mengen.

Laat de motor in een start/stop-
werkstand lopen. Zolang u de knop op -
de pulse-stand vasthoudt, blijft het

de multimolen
gebruiken
(indien meegeleverd)

Gebruik uw multimolen voor
het malen van kruiden, noten,
koffiebonen en pureren.

1 Doe uw ingrediénten in de beker
. Vul de beker maximaal tot de
helft.

2 Plaats de multi-molen afdichtring
@ in het multi-molen meselement
@ - en zorg ervoor dat de
afdichting goed in de groeven zit.

® Zorg dat de afsluitring goed
geplaatst is.

3 Draai de messeneenheid
@ ondersteboven. Laat de
messeneenheid naar beneden
in de beker zakken @. Draai
naar links om de eenheid te
vergrendelen.

4 Zet de molen op het motorblok
en vergrendel hem door hem naar
rechts te draaien tot u een klik
hoort @.

5 Selecteer een snelheid of gebruik
de pulsregelaar.
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de maalmolen
gebruiken
(indien meegeleverd)

Geschikt voor het malen van
specerijen, koffiebonen en het
verwerken van gember, knoflook
en rode pepers.

1 Doe uw ingrediénten in de
messeneenheid ().

2 Plaats het deksel op de blender ®
en draai het naar links vast @.

3 Zet de molen op het motorblok
en vergrendel hem door hem naar
rechts te draaien tot u een klik
hoort @.

4 Selecteer een snelheid of gebruik
de pulseerknop (P).




uw raspmolen

gebruiken (indien
meegeleverd)

Geschikt voor het raspen van
Parmezaanse kaas, nootmuskaat,
kokos en gedroogd fruit.

1 Doe uw ingrediénten in de
messeneenheid (8.

Plaats het deksel op de blender @
en draai het naar links vast @.

Zet de molen op het motorblok en
vergrendel hem door naar rechts
te draaien tot u een klik hoort @.
Selecteer een snelheid of gebruik
de pulseerknop (P).

gebruikstabel voor de molen

ingrediénten molen max |snelheid| bedrijfstijd
hoeveel-
heid
Kruiden — kunnen het Multimolen 159 3 5-10 sec
best gehakt worden als
ze schoon en droog zijin
Noten Multi- of 50g 3 10-15sec
maalmolen
Koffiebonen Multi- of 50¢g 3 30 sec
maalmolen
Babyvoedsel en puree Multi 50¢g 3 30 sec
Specerijen - zwarte Maalmolen 50¢g 3 30 - 60 sec
peperkorrels,
kardemomzaden,
komijnzaden,
korianderzaden,
venkelzaden, hele
kruidnagels, enz.
Rode pepers Maalmolen 3049 3 10 sec
Verse gemberwortel Maalmolen 30 g 3 10 sec
Knoflook Maalmolen 4 tenen 3 10 sec
Parmezaanse kaas - in | Raspmolen 60 g 3 10 sec
blokjes van 1 cm
gesneden
Gedroogd fruit Raspmolen 50¢g 3 10 sec
Kokos Raspmolen 50¢g 3 20 sec
Nootmuskaat Raspmolen 2 3 40 sec
tips ® Om de maximale hoeveelheid

® \/oor het beste resultaat bij de
verwerking van specerijen, raden
we aan niet meer dan 50 g tegelijk
in de molen te verwerken.

® Hele specerijen houden hun
aromatische stoffen veel langer
vast dan gemalen specerijen; u
kunt dus het beste een kleine
hoeveelheid tegelijk malen, zodat
het aroma bewaard blijft.

aroma en essentiéle olién te laten
vrijkomen, kunt u de specerijen
het beste roosteren voordat u ze
maalt.

Babyvoedsel en puree —

laat gekookt voedsel tot
kamertemperatuur afkoelen
voordat u het in de molen
verwerkt.



onderhoud en reiniging

® Schakel het apparaat voor het
reinigen altijd uit, haal de stekker
uit het stopcontact en haal het
apparaat uit elkaar.

® | ceg de beker voordat u hem van
de messeneenheid losschroeft.

® Dompel de messeneenheid niet
onder in water.

® Was de onderdelen niet in
de afwasmachine.

motorblok

® Met een vochtige doek afvegen en
vervolgens afdrogen.

® Dompel de motorblok niet onder in
water.

® Berg extra snoer in het opbergvak
aan de achterkant van het
motorblok op @.

messeneenheden
blender en multimolen

® \erwijder de messeneenheid van
de beker of de molen door hem
naar de onvergrendelde positie
te draaien.

maal- en raspmolen
® Draai het deksel naar rechts van
het meselement af.

1 blender/multimolen:
verwijderen en de afsluitring
afwassen.

2 Raak de scherpe messen niet aan
- borstel ze schoon met een warm
sopje, spoel ze vervolgens grondig
af onder de kraan. Dompel de
messeneenheid niet onder in
water.

3 Ondersteboven laten drogen.
overige onderdelen

Met de hand wassen en
vervolgens afdrogen.
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onderhoud en
klantenservice

® Als het snoer beschadigd is, moet
het om veiligheidsredenen door
Kenwood of een door Kenwood
geautoriseerd reparatiebedrijf
vervangen worden.

® Als u problemen ondervindt met
de werking van de machine,
raadpleegt u de informatie
onder ‘problemen oplossen’ in
deze handleiding of gaat u naar
www.kenwoodworld.com.

® Dit product is gedekt door een
garantie die voldoet aan alle
wettelijke regels voor bestaande
garanties en consumentenrechten
die gelden in het land waar het
product is gekocht.

® Als uw Kenwood product
niet goed functioneert of als
u defecten opmerkt, kunt u
het naar een erkend Service
Center van KENWOOD sturen
of brengen. Voor informatie
over het KENWOOD Service
Center in uw buurt gaat u naar
www.kenwoodworld.com of naar
de specifieke website in uw land.

® Ontworpen en ontwikkeld door
Kenwood in het VK.
® \ervaardigd in China.



BELANGRIJKE

INFORMATIE VOOR DE

JUISTE VERWIJDERING

VAN HET PRODUCT

VOLGENS DE EUROPESE
RICHTLIJN BETREFFENDE
AFGEDANKTE ELEKTRISCHE
EN ELEKTRONISCHE
APPARATUUR (AEEA)

Aan het einde van de levensduur
van het product mag het niet samen
met het gewone huishoudelijke

afval worden verwerkt. Het moet
naar een speciaal centrum voor
gescheiden afvalinzameling van de
gemeente worden gebracht, of naar
een verkooppunt dat deze service
verschaft. Het apart verwerken van
een huishoudelijk apparaat voorkomt
mogelijke gevolgen voor het milieu
en de gezondheid die door een
ongeschikte verwerking ontstaan

en zorgt ervoor dat de materialen
waaruit het apparaat bestaat,
teruggewonnen kunnen worden om
een aanmerkelijke besparing van
energie en grondstoffen te verkrijgen.
Om op de verplichting tot gescheiden
verwerking van elektrische
huishoudelijke apparatuur te wijzen, is
op het product het symbool van een
doorgekruiste vuilnisbak aangebracht.
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problemen oplossen

Probleem Oorzaak Oplossing
De blender werkt Geen stroom. Controleer of de stekker
niet van de blender in het

Blender niet goed
gemonteerd.

stopcontact zit.

Controleer of de
messeneenheid
geheel is vastgedraaid
op de beker.

Blender lekt bij de
messeneenheid

Sluitring ontbreekt.
Sluitring niet goed
aangebracht.
Sluitring beschadigd.

Controleer of de

sluitring goed is
aangebracht en niet
beschadigd is. Voor

een vervangende
afsluitring raadpleegt u
de paragraaf Onderhoud
en klantenservice.

Afsluitring van blender
ontbreekt na verwijdering
uit de verpakking.

De afsluitring zit op
de messeneenheid
in de verpakking.

Schroef de beker los

en controleer of de
afsluitring op de
messeneenheid is

gezet. Voor een
vervangende afsluitring
raadpleegt u de
paragraaf Onderhoud en
klantenservice.

Als geen van bovenstaande oplossingen het probleem verhelpen, raadpleegt
u Onderhoud en klantenservice.
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Francais

Avant de lire, veuillez déplier la premiére
page contenant les illustrations

sécurité

® | isez et conservez soigneusement ces
instructions pour pouvoir vous Yy reférer
ultérieurement.

® Retirez tous les éléments d’emballage et
les étiquettes.

e FEteignez et débranchez I'appareil :

O avant d’adapter ou de retirer des
éléments ;

o lorsqu’il n'est pas utilisé ;

O avant le nettoyage.

e Ne fixez jamais le bloc de lames au
bloc-moteur tant que le gobelet du
blender ou le bol du moulin n’est
pas installé.

e Débranchez toujours I'appareil avant
d’introduire vos mains ou un ustensile
dans le bol.

® Prenez toujours des précautions lorsque
vous manipulez I'ensemble porte-lames
et évitez de toucher le bord tranchant des
lames lors du nettoyage.

e Ne faites fonctionner le blender que si le
couvercle est en place.

e N'utilisez le bol gu’avec I’ensemble porte-
lames fourni.

e Ne laissez jamais le bloc-moteur, le cordon
d’alimentation ou la prise électrique se
mouiller.

e N'utilisez jamais un appareil endommageé.
Faites-le vérifier ou réparer : voir « service
apres-vente »,
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N’utilisez jamais un accessoire non adapté

a cet appareil.

RISQUE DE BRULURE : laissez les

ingrédients chauds refroidir a température

ambiante avant de les mixer.

Ne laissez jamais I'appareil sans

surveillance lorsgu’il fonctionne.

Lorsque le blender ou le moulin est retiré

du bloc d’alimentation :

o attendez 'arrét complet des lames ;

O évitez de dévisser accidentellement le
gobelet ou le bol du moulin du bloc
porte-lames.

Ne faites jamais fonctionner le blender a

vide.

Ne mixez jamais plus que la capacité

maximale indiqguée dans le tableau des

utilisations recommandées.

Afin de prolonger la durée de vie de votre

blender et de vos moulins, ne les faites pas

fonctionner pendant plus de 60 secondes
d’affilée.

Recettes pour smoothies — ne mixez

jamais d’ingrédients surgelés qui ont formé

une masse solide pendant la congélation.

Brisez les ingrédients avant de les placer

dans le bol.

Ne mixez pas des épices dures telles que

de la noix de muscade ou des tubercules

car cela pourrait endommager la lame.

N’utilisez pas le blender comme récipient

de conservation des aliments. Gardez-le

vide avant et apres son utilisation.

Utilisez toujours le blender sur une surface

sUre, seche et plane.
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Ne placez jamais cet appareil a proximité
ou sur une plaque de cuisson électrique
ou un braleur a gaz. Veillez a ce qu'il

ne puisse pas étre en contact avec un
appareil chaud.

Toute mauvaise utilisation de votre appareil
peut étre source de blessures.

Cet appareil ne doit pas étre utilisé par
des enfants. Veuillez garder I'appareil et le
cordon hors de portée des enfants.

Les appareils peuvent étre utilisés par
des personnes dont les capacités
physiques, sensorielles ou mentales

sont diminuées, ou qui ne disposent pas
des connaissances ou de I'expérience
nécessaires, si elles ont été formées et
encadrées pour |'utilisation des appareils,
et si elles ont conscience des risques
encourus.

N’employez I'appareil qu’a la fin
domestique prévue. Kenwood décline
toute responsabilité dans les cas ou
I'appareil est utilisé incorrectement ou que
les présentes instructions ne sont pas
respectées.
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avant de brancher 'appareil
Assurez-vous que votre
alimentation électrique correspond
a celle qui est indiquée sur la partie
inférieure de votre appareil.

Cet appareil est conforme au
reglement 1935/2004 de la CE

sur les matériaux et les articles
destinés au contact alimentaire.

avant la premiére utilisation
Lavez les éléments : voir ‘entretien
et nettoyage’.

légende

P0PO®O®EO

@@ © 66 ©

®@®

blender

bouchon de remplissage
couvercle de fermeture

gobelet

anneau d’étanchéité du mixeur
ensemble porte-lames du mixeur
bloc-moteur

rangement du céble

commande de la vitesse et de la
fonction pulse

bouton pour piler de la glace

multi moulin (si fourni)
pichet du multi moulin

anneau d’étanchéité du multi
moulin

unité porte-lames du multi moulin

moulin a moudre (si fourni)
couvercle du moulin

ensemble porte-lames du moulin
a moudre

moulin a raper (si fourni)
couvercle du moulin

ensemble porte-lames du moulin
a raper

utilisation de votre
blender

Utilisez votre blender pour préparer
des soupes, des boissons, des
patés, de la mayonnaise, de la
chapelure, pour émietter des
biscuits, hacher des noix et piler
de la glace.

1 Installez le joint d’étanchéité du
blender @ sur I'unité porte-lames
du blender & — en vous assurant
que le joint est correctement placé
dans le sillon.

® Des fuites se produiront si
le joint est endommagé ou
s’il n’est pas correctement
installé.

2 Vissez I'unité porte-lames sur le
gobelet — en vous assurant de
bien le serrer. @. Reportez-vous
aux représentations graphiques
suivantes, sur la face inférieure de
I'unité porte-lames :

p‘ - position déverrovuillée
ﬂ - position verrouillée

3 Mettez vos ingrédients dans le
gobelet.

4 Insérez le bouchon de remplissage
sur le couvercle.

5 Installez le couvercle sur le gobelet
et verrouillez-le en le tournant dans
le sens des aiguilles d’une montre.

6 Placer le blender sur le bloc
d’alimentation, avec la poignée
orientée vers votre main droite
et tournez-le dans le sens des
aiguilles d’une montre pour le
fermer jusqu’a ce que vous
entendiez un « clic » @.

® L’appareil ne fonctionnera
pas si le blender n’est pas
correctement installé.

7 Sélectionnez une vitesse (référez-
vous au tableau des utilisations
recommandées).
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conseils a propos de votre
blender
Pour mélanger des ingrédients
SEecs - coupez-les en morceaux,
retirez le bouchon de remplissage
puis, I'appareil étant en marche,
laissez-les tomber un par un.
Laissez une main au-dessus de
I’ouverture. Pour de meilleurs
résultats, videz régulierement.
® | 'utilisation de I'appareil pour
mixer des épices n’est pas
recommandée. En effet, celles-ci
pourraient endommager les pieces
en plastique.

® | orsque vous préparez de la
mayonnaise, placez tous les
ingrédients, a I'exception de
I’huile, dans le blender. Retirez le
bouchon de remplissage. Puis,
I’appareil étant en marche, ajoutez
I’huile doucement par Iorifice du
couvercle.

Les mélanges épais, comme

les patés et les sauces, peuvent
nécessiter de racler les parois
de I'appareil. En cas de difficulté
a mixer, ajoutez davantage de
liquide.

tableau des utilisations recommandées du blender

vitesse | utilisation / aliments quantité
maximale
1 Mousse de lait 1 litre
Mélanges légers, par ex. pates, milk-shakes,
ceufs brouillés 1 litre
2-3 Soupes et boissons 1,6 litres
Meélanges plus épais comme les patés
Mayonnaise 3 ceufs +
450 ml d’huile
Boissons a base de lait frappé au yaourt 800 ml
Placez les fruits frais et les ingrédients liquides en de liquide
premier (y compris : yaourt, lait et jus de fruits).
Puis, ajoutez la glace ou les ingrédients congelés
(y compris : fruits congelés, glace ou creme glacée)
Pour piler de la glace - faites fonctionner la 6 cubes
* par courtes impulsions jusqu’a obtenir la (125 g)
consistance requise.
P) Actionne le moteur en mode marche / arrét. Ce
Touche| mode demeure actif tant que vous continuez -
pulse | aappuyer sur le bouton.
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utilisation de votre multi
moulin (si fourni)

-

Utilisez votre multi moulin pour
moudre des herbes aromatiques,
des noix, des grains de café et
faire des purées.

Mettez vos ingrédients dans le
bocal @. Ne le remplissez pas a
au dela de la moitié.

Installez le joint d’étanchéité du
multi moulin @ sur I'unité porte-
lames du multi moulin @ - en
vous assurant que le joint est
correctement placé dans le sillon.
Assurez-vous que le joint
est installé correctement.
Retournez I'unité porte-lames @
vers le bas. Abaissez-la dans le
bocal, en orientant les lames vers
le bas @. Tournez dans le sens
inverse des aiguilles d’une montre
pour verrouiller.

Placer le mixeur sur le bloc
d’alimentation et tournez-le dans
le sens des aiguilles d’une montre
pour le fermer jusqu’a ce que vous
entendiez un « clic » @.
Sélectionnez une vitesse ou
utilisez la commande d’impulsion.

utilisation de votre
moulin @ moudre (si
fourni)

Idéal pour moudre des épices, des
grains de café, et pour hacher du
gingembre, de I'ail et des piments.
Mettez vos ingrédients dans
I’'ensemble porte-lames @.
Installez le couvercle @) et
verrouillez-le en le tournant dans
le sens inverse des aiguilles d’une
montre @.

Placez le moulin sur le bloc
moteur et tournez-le dans le sens
des aiguilles d’'une montre pour

le fermer jusqu’a ce que vous
entendiez un « clic » @.
Sélectionnez une vitesse ou
utilisez la commande d’impulsion
P).
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utilisation de votre
moulin a raper (si fourni)

|déal pour raper du parmesan, de

la noix de muscade, de la noix de

coco et des fruits séchés.
1 Mettez vos ingrédients dans
I’ensemble porte-lames (8.
Installez le couvercle @) et
verrouillez-le en le tournant dans
le sens inverse des aiguilles d’'une
montre @.
Placez le moulin sur le bloc
moteur et tournez-le dans le sens
des aiguilles d’une montre pour
le fermer jusgu’a ce que vous
entendiez un « clic » @.
Sélectionnez une vitesse ou
utilisez la commande d’impulsion
P).



tableau des utilisations recommandées du moulin

ingrédients moulin quantité |vitesse|durée de

maximale fonction-
nement

Herbes aromatiques — Multi moulin 159 3 5a10

vous obtiendrez de secondes

meilleurs résultats si au

préalable vous avez

ciselé et séché vos

herbes.

Noix Multi moulin ou 509 3 10a15

Moulin & moudre secondes
Grains de café Multi moulin ou 509 3 30
Moulin @ moudre secondes

Aliments pour bébé Multi moulin 5049 3 30

et Purées secondes

Epices - telles que grains| Moulin & moudre 509 3 30 a 60

de poivre noir, graines de secondes

cardamone, cumin,

coriandre, fenouil, clous

de girofle, etc.

Piments Moulin & moudre 3049 3 10 secondes

Gingembre frais Moulin & moudre 3049 3 10 secondes

All Moulin @ moudre| 4 tétes 3 10 secondes

Parmesan — découpez Moulin a raper 60 g 3 10 secondes

lefromage en petits

cubes de 1 cm

Fruits séchés Moulin a raper 509 10 secondes

Noix de coco Moulin a raper 509 20 secondes

Noix de muscade Moulin a raper 2 3 40 secondes

conseils

Pour une performance optimale
pour moudre des épices, nous
vous recommandons de ne pas
mettre plus de 50 g d’épices a la
fois dans le moulin.

Les épices entiéres gardent

leur saveur bien plus longtemps
que les épices moulues Mieux
vaut donc en moudre une petite
quantité a chaque utilisation pour
garder leur saveur.

Pour dégager une saveur maximale
et des huiles essentielles, mieux
vaut griller les épices avant de les
moudre.

Aliments pour bébé et Purées

- laissez les aliments refroidir a
température ambiante avant de les
placer dans le moulin.
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nettoyage et entretien

° Eteignez, débranchez et démontez
toujours I'appareil avant de le
nettoyer.

Videz le gobelet avant de le
dévisser de 'unité porte-lames.
N’'immergez pas I'unité porte-
lames dans I'eau.

Ne placez aucune piéce
dans la machine a laver.

bloc-moteur

Nettoyez avec un linge humide,
puis séchez.

N’immergez pas le socle
d’alimentation dans 'eau.

Rangez I'excédent de cordon
dans la zone de stockage située a
I'arriére du bloc d’alimentation @.




ensembles porte-lames
blender et multi moulin
Retirez I'unité porte-lames du
pichet ou du moulin en tournant
sur la position déverrouillage
pour la sortir.

moulins a moudre et a raper
Retirez le couvercle de I'ensemble
porte-lames en le tournant dans le
sens des aiguilles d’'une montre.

blender / multi moulin : retirez
et lavez le joint d’étanchéité.
Ne touchez pas les lames
tranchantes : brossez-les a
I’eau chaude savonneuse pour
les nettoyer, puis rincez-les
soigneusement sous 'eau du
robinet. N’immergez pas
Punité porte-lames dans
Peau.

Laissez sécher a I'envers.

autres piéces
Lavez a la main, puis séchez.

service apres-vente

Si le cordon est endommagé,

il doit étre remplacé, pour des
raisons de sécurité, par Kenwood
Ou par un réparateur agréé
Kenwood.

Si vous rencontrez des problemes
lors de I'utilisation de votre
appareil, reportez-vous a la section
« guide de dépannage » de ce
manuel ou consultez la page
www.kenwoodworld.com avant de
contacter le service aprés-vente.

N’oubliez pas que votre appareil
est couvert par une garantie, qui
respecte toutes les dispositions
|égales concernant les garanties
existantes et les droits du
consommateur dans le pays ou
Vous avez acheté le produit.

® Sj votre appareil Kenwood
fonctionne mal ou si vous trouvez
un quelconque défaut, veuillez
I’envoyer ou I'apporter a un
centre de réparation KENWOOD
autorisé. Pour trouver des détails
actualisés sur votre centre
de réparation KENWOOD le
plus proche, veuillez consultez
www.kenwoodworld.com ou le site
internet spécifique a votre pays.

® Congu et développé par Kenwood
au Royaume-Uni.
® Fabriqué en Chine.

AVERTISSEMENTS

POUR L’ELIMINATION
CORRECTE DU PRODUIT
CONFORMEMENT AUX
TERMES DE LA DIRECTIVE
EUROPEENNE RELATIVE AUX
DECHETS D’EQUIPEMENTS
ELECTRIQUES ET
ELECTRONIQUES (DEEE).

Au terme de son utilisation, le produit
ne doit pas étre éliminé avec les
déchets urbains.

Le produit doit étre remis a I'un des
centres de collecte sélective prévus
par I'administration communale ou
auprés des revendeurs assurant ce
service.

Eliminer séparément un appareil
électroménager permet d’éviter

les retombées négatives pour
I'environnement et la santé dérivant
d’une élimination incorrecte, et
permet de récupérer les matériaux
qui le composent dans le but d’'une
économie importante en termes
d’énergie et de ressources. Pour
rappeler 'obligation d’éliminer
séparément les appareils
électroménagers, le produit porte
le symbole d’un caisson a ordures
barré.

25



Guide de dépannage

Probléme

Cause

Solution

Le blender ne
fonctionne pas.

Pas d’électricité.

Le blender n’est pas
monté correctement.

Vérifiez le branchement
du blender.

Vérifiez que 'unité
porte-lames est bien fixée
sur le gobelet.

Le blender fuit
depuis son
montage.

Le joint est manquant.
Le joint est mal installé.
Le joint est endommageé.

Veérifiez la position du joint
et s'il est endommagé ou
non. Pour obtenir un joint
de remplacement, reportez-
vous a la section “service
apres-vente”.

Le joint du blender
est manquant
depuis qu’il a été
retiré de son
emballage.

Le joint est emballé
pré-monté sur le
bloc porte-lames.

Dévissez le gobelet et
vérifiez la présence du joint
sur le bloc porte-lames.
Pour obtenir un joint de
remplacement, reportez-
vous a la section “service
apres-vente”.

Si aucune des solutions présentées ci-dessus ne fonctionne, reportez-vous
des lors au chapitre “service apres-vente”.
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Deutsch

Vor dem Lesen bitte die Titelseite mit
den lllustrationen auseinanderfalten

Sicherheit

Lesen Sie diese Anleitungen sorgféltig

durch und bewahren Sie sie zur spateren

Bezugnahme auf.

Entfernen Sie samtliche Verpackungen und

Aufkleber.

Gerét ausschalten und den Netzstecker

ziehen:

o vor dem Anbringen oder Abnehmen von
Teilen;

o wenn das Gerat nicht gebraucht wird;

o vor dem Reinigen.

Den Messereinsatz niemals

ohne angebrachten Mixbecher

oder Mahlbehalter auf die

Antriebseinheit schrauben.

Immer zuerst das Gerat ausschalten

und den Netzstecker aus der Steckdose

ziehen, bevor Sie Ihre Finger oder

Gegenstande in den Mixbecher halten.

Die Messer sind sehr scharf! Gehen Sie bei

Gebrauch und Reinigung sehr vorsichtig

damit um.

Den Mixer nur mit aufgesetztem Deckel

betreiben.

Den Mixbecher nur mit der mitgelieferten

Messereinheit verwenden.

Antriebseinheit, Netzkabel und Netzstecker

niemals nass werden lassen.

Niemals ein beschéadigtes Gerat benutzen.

Lassen Sie es Uberprufen oder reparieren:

siehe ,Kundendienst und Service”.
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Niemals einen unzulassigen Aufsatz
benutzen.
VERBRENNUNGSRISIKO:
HeiBe Zutaten vor dem Mixen auf
Raumtemperatur abkuhlen lassen.
Das Geréat im Betrieb niemals
unbeaufsichtigt lassen.
Beim Entfernen des Mixers oder der Muhle
von der Antriebseinheit:
o warten, bis die Schlagmesser vollig zum
Stillstand gekommen sind;
O nicht versehentlich den Mixbecher
oder Mahlbehélter/Deckel von der
Messereinheit abschrauben.
Den Mixer niemals leer laufen lassen.
Niemals die Hochstmengen Uberschreiten,
die in der Empfehlungstabelle angegeben
sind.
Um eine lange Lebensdauer Ihres Gerats
zu gewahrleisten, sollten Inr Mixer und
lhre MUhlen nie langer als 60 Sekunden
ununterbrochen laufen.
Rezepte fur Smoothies - niemals gefrorene
Zutaten mixen, die beim TiefkUhlen zu einer
festen Masse zusammengefroren sind. Die
Masse vor dem Einflllen zerkleinern.
Keine harten Gewulrze wie Muskatnuss
oder Kurkumawurzel verarbeiten, da diese
das Messer beschadigen konnten.
Mixer nicht als Aufbewahrungsbehéalter
verwenden. Er sollte vor und nach dem
Gebrauch leer bleiben.
Den Mixer nur auf einer sicheren,
trockenen und ebenen Arbeitsflache
verwenden.
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Das Gerat nie auf einen heiBen Herd oder
in der Nahe von Gas- oder Elektroherden
aufstellen, wo es mit heiBen Geraten in
BerUhrung kommen konnte.
UnsachgemaBer Gebrauch lhres Gerats
kann zu Verletzungen fGhren.

Dieses Gerat darf nicht von Kindern
verwendet werden. Gerat und Netzkabel
mussen fur Kinder unzuganglich sein.
Gerate kdnnen von Personen mit
korperlichen, sensorischen oder
geistigen Behinderungen oder von
Personen mit mangelnder Erfahrung
oder Kenntnis verwendet werden, sofern
diese beaufsichtigt oder in die sichere
Verwendung des Gerats eingewiesen
wurden und sofern sie die damit
verbundenen Gefahren verstehen.

Das Gerat nur flr seinen vorgesehenen
Zweck im Haushalt verwenden.
Kenwood Ubernimmt keine Haftung bei
unsachgemaBer Benutzung des Gerats
oder Nichteinhaltung dieser Anleitungen.

Vor dem Anschluss Vor dem ersten Gebrauch
Sicherstellen, dass die ® \Waschen Sie die Teile ab: siehe
Netzspannung mit den Angaben ,Pflege und Reinigung“.

auf der Unterseite des Geréts
Ubereinstimmt.

Das Gerat entspricht der EG-
Verordnung Nr. 1935/2004 Uber
Materialien und Gegenstande,
die dazu bestimmt sind, mit
Lebensmitteln in Berthrung zu
kommen.
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Mixer

Einflllkappe

Deckel mit Verriegelung
Mixbecher

Mixer-Dichtungsring
Mixer-Messereinsatz
Antriebseinheit

Kabelfach

Geschwindigkeits- und Pulsregler
Eiszerkleinerungstaste

Multimiihle (wenn im
Lieferumfang)
Mahlbehalter fir Multimthle
Dichtungsring fiir Multimthle
Messereinsatz fir Multimdhle

Gewiirzmiihle (wenn im
Lieferumfang)

Muhlendeckel

Messereinheit flir Gewlrzmihle
Reibemiihle (wenn im
Lieferumfang)
MUhlendeckel
ReibemUhle-Messereinsatz

Verwendung lhres
Mixers

Verwenden Sie lhren Mixer

flr Suppen, Getranke, Patés,
Mayonnaise, Paniermehl,
Kekskrimel, zum Hacken von
Nussen und zum ZerstoBen von

Eis.

Setzen Sie den Mixer-Dichtungsring
@ in den Mixer-Messereinsatz (&

— achten Sie darauf, dass der Ring
korrekt in der Rille einliegt.

Wenn die Dichtung
beschadigt ist oder nicht
richtig eingesetzt wurde,
kann Flissigkeit auslaufen.
Schrauben Sie die Messereinheit

in den Mixbecher und stellen

Sie sicher, dass sie fest sitzt

@. Richten Sie sich nach den
Abbildungen auf der Unterseite des
Messereinsatzes:

p‘ - nicht verriegelte Position
i - verriegelte Position

Fullen Sie Ihre Zutaten in den
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Mixbecher.

Setzen Sie den Einflllaufsatz in
den Deckel ein.

Setzen Sie den Deckel auf den
Mixbecher und drehen Sie ihn im
Uhrzeigersinn, bis er einrastet.
Positionieren Sie den Mixer so auf
der Antriebseinheit, dass der Griff
nach rechts weist. Drehen Sie den
Mixer im Uhrzeigersinn, bis Sie ein
Klicken héren @.

Das Gerat funktioniert nur
mit korrekt aufgesetztem
Mixer.

Wahlen Sie eine Geschwindigkeit
(siehe Empfehlungstabelle).

Tipps zur Verwendung des
Mixers

Zum Verarbeiten trockener
Zutaten — in Stlicke schneiden,
Einflllkappe abnehmen und eins
nach dem anderen bei laufendem
Gerét hinzugeben. lhre Hand Uber
die Offnung halten. Fir optimale
Ergebnisse regelmaBig leeren.

Es wird davon abgeraten,
Gewlrze zu verarbeiten, da diese
die Kunststoffteile beschédigen
kénnen.

FUr die Zubereitung von
Mayonnaise alle Zutaten auBer
dem Ol in den Mixer geben. Die
Einflllkappe entfernen. Dann

bei laufendem Gerét das Ol
langsam durch die Einfulléffnung
dazugieBen.

Dickflissige Mischungen, z. B.
Patés und Dips, missen evtl.
zwischendurch von den Seiten des
Mixbechers nach unten geschabt
werden. Lasst sich die Mischung
zu schwer verarbeiten, mehr
Flussigkeit zugeben.



Empfehlungstabelle fiir Mixer

Geschwindigkeit

Verwendung/Fiillgut

Hochstmenge

1 Aufschaumen von Milch

1 Liter

Dinne Mischungen, z.B. flissiger
Teig, Milchshakes, Ruhrei

1 Liter

Suppen und Mixgetranke
Dickfliissige Mischungen, z. B. Patés

1,6 Liter

Mayonnaise

3 Eier +
450 ml Ol

Smoothies (Mixgetranke mit Obst)
Zuerst frische Friichte und flissige
Zutaten einflllen (einschlieBlich
Joghurt, Milch und Fruchtsafte).
AnschlieBend Eis oder gefrorene
Zutaten zugeben (einschlieBlich
gefrorene Frichte, Eis oder Eiscreme)|

800 ml
Flussigkeit

Zerkleinern von Eis — Funktion
* stoBweise verwenden, bis das Eis
die gewinschte Konsistenz hat.

6 Wiirfel
(125 g)

(P) Puls

wird.

Betreibt den Motor im Start/Stopp-
Modus. Die Pulsfunktion l8uft,

solange der Schalter in der -
entsprechenden Position gehalten

Verwendung lhrer
Multimuahle
(wenn im Lieferumfang)

Verwenden Sie lhre Multimihle
zum Zerkleinern von Krautern,
NUssen und Kaffeebohnen sowie
zum Pdrieren kleiner Mengen.
Fullen Sie lhre Zutaten in den
Behalter (0 (maximal bis zur
Halfte).

2 Setzen Sie den Dichtungsring
der Multimthle @ in den
Messereinsatz der Multimihle @
— achten Sie darauf, dass der Ring
korrekt in der Rille einliegt.

® Sicherstellen, dass die
Dichtung richtig sitzt.

3 Drehen Sie den Messereinsatz
@ um. Fihren Sie ihn mit nach
unten weisenden Messern in den
Mahlbehalter ein @. Drehen Sie
ihn gegen den Uhrzeigersinn, bis
er einrastet.

4 Setzen Sie die MUhle auf die
Antriebseinheit und drehen Sie
sie im Uhrzeigersinn, bis Sie ein
Klicken héren @.

-

5 Wahlen Sie eine Geschwindigkeit
oder verwenden Sie die
Pulsfunktion.

Verwendung lhrer
Gewurzmuhle
(wenn im Lieferumfang)

Verwenden Sie lhre Gewdrzmihle

zum Mahlen von GewUrzen

und Kaffeebohnen sowie zum

Zerkleinern von Ingwer, Knoblauch

und Chilis.

Geben Sie lhre Zutaten in den

Messereinsatz @).

2 Setzen Sie den Deckel auf @
und drehen Sie ihn gegen den
Uhrzeigersinn, bis er einrastet @.

3 Setzen Sie die Muhle auf die
Antriebseinheit und drehen Sie
sie im Uhrzeigersinn, bis Sie ein
Klicken héren @.

4 Wahlen Sie eine Geschwindigkeit
oder verwenden Sie die
Pulsfunktion (P).

-




Verwendung Ihrer
ReibemUhle
(wenn im Lieferumfang)

-

Verwenden Sie lhre ReibemUhle
zum Reiben von Parmesan,
Muskatnuss, Kokosnuss und
Trockenobst.

Geben Sie lhre Zutaten in den
Messereinsatz (6).

2 Setzen Sie den Deckel auf @
und drehen Sie ihn gegen den
Uhrzeigersinn, bis er einrastet @.

3 Setzen Sie die Muhle auf die
Antriebseinheit und drehen Sie
sie im Uhrzeigersinn, bis Sie ein
Klicken héren @.

4 Wahlen Sie eine Geschwindigkeit
oder verwenden Sie die
Pulsfunktion (P).

Empfehlungstabelle fiir Miihle

Mahlen von Gewlrzen empfehlen
wir, maximal 50 g pro Mahlvorgang
zu verarbeiten.

Ganze Gewlrze behalten ihr
Aroma sehr viel langer als
gemahlene. Es empfiehlt sich
deshalb, jeweils kleine Mengen
nach Bedarf frisch zu mahlen.
Um das volle Aroma und die
essentiellen Ole von Gewlirzen
freizusetzen, konnen Sie sie vor
dem Mahlen rosten.
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Zutaten Miihle Hochst- | Gesch- | Betrie-
menge |windig- bszeit
keit
Kréauter (sollten sauber Multimthle 1549 3 5-10 Sek.
und trocken sein)
Nisse Multimihle oder] 50 g 3 10 - 15 Sek.
Gewlrzmuhle
Kaffeebohnen MultimUhle ode 509 3 30 Sek.
GewlrzmUhle
Babynahrung und Plree | Multimihle 50 g 3 30 Sek.
Gewlrze — z. B. schwarze| GewUrzmUhle 50g 3 30 - 60 Sek.
Pfefferkdrner, Kardamom-,
Kreuzkiimmel-, Koriander-|
Fenchelsamen, ganze
Gewdrznelken usw.
Chilischoten Gewlrzmuhle 309 3 10 Sek.
Frischer Ingwer GewlrzmUhle 3049 3 10 Sek.
Knoblauch Gewlrzmuhle | 4 Zehen 3 10 Sek.
Parmesan —in 1-cm- Reibemuhle 60 g 3 10 Sek.
Wiirfel geschnitten
Trockenobst Reibemthle 50g 3 10 Sek.
Kokosnuss Reibemuhle 50 g 3 20 Sek.
Muskatnuss Reibemuhle 2 3 40 Sek.
Tipps ® Babynahrung/PUrees — gekochte
® F(r eine optimale Leistung beim Zutaten vor dem Verarbeiten in der

Mduhle immer auf Raumtemperatur
abkuhlen lassen.

Pflege und Reinigung

® Das Gerat vor dem Reinigen immer
ausschalten, vom Netz trennen
und auseinandernehmen.

® Mixbecher entleeren, bevor Sie ihn
vom Messereinsatz abschrauben.

® Messereinsatz nicht in Wasser
tauchen.

® Keine Teile in die
Spiilmaschine geben.



Antriebseinheit

® Mit einem feuchten Tuch
abwischen und abtrocknen.

® Antriebseinheit nicht in Wasser
tauchen.

® Uberschiissiges Kabel im
Kabelfach auf der Ruckseite der
Antriebseinheit verwahren .

Messereinsatze
Mixer und Multimiihle
® Den Messeinsatz vom Mixbecher
oder der MUhle entfernen, indem
Sie ihn auf die entriegelte Position
drehen.

Gewiirz- und Reibemiihle

® Den Deckel von der Messereinheit
entfernen, indem Sie ihn im
Uhrzeigersinn drehen.

1 Mixer/Multimiihle: Den
Dichtungsring entfernen und
abwaschen.

2 Nicht die scharfen Messer
berlihren — in heiBem Wasser
und Spulmittel sauber birsten
und dann unter flieBendem
Wasser grundlich abspulen.
Messereinsatz nicht in
Wasser tauchen.

3 Das Teil umgedreht trocknen
lassen.

Andere Teile
Von Hand spulen und abtrocknen.

Kundendienst und
Service

® Ein beschédigtes Netzkabel muss
aus Sicherheitsgrinden von
KENWOOD oder einer autorisierten
KENWOOD-Kundendienststelle
ausgetauscht werden.

® Sollten Sie irgendwelche Probleme
mit dem Betrieb lhres Gerats
haben, ziehen Sie bitte den
Abschnitt ,Fehlerbehebung”
zu Rate oder besuchen Sie
www.kenwoodworld.com, bevor
Sie Hilfe anfordern.

® Bitte beachten Sie, dass |hr
Produkt durch eine Garantie
abgedeckt ist — diese erflllt alle
gesetzlichen Anforderungen
hinsichtlich geltender Garantie- und

Verbraucherrechte in dem Land, in
dem das Produkt gekauft wurde.

® Falls Ihr Kenwood-Produkt nicht
ordnungsgeman funktioniert oder
Defekte aufweist, bringen Sie
es bitte zu einem autorisierten
KENWOOD Servicecenter oder
senden Sie es ein. Aktuelle
Informationen zu autorisierten
KENWOOD Servicecentern
in lhrer Nahe finden Sie bei
www.kenwoodworld.com bzw. auf
der Website fur lhr Land.

® Gestaltet und entwickelt von
Kenwood GB.
® Hergestellt in China.

WICHTIGER HINWEIS FUR DIE
KORREKTE ENTSORGUNG
DES PRODUKTS IN
UBEREINSTIMMUNG MIT

DER EG-RICHTLINIE UBER
ELEKTRO- UND ELEKTRONIK-
ALTGERATE (WEEE)

Am Ende seiner Nutzungszeit

darf das Produkt NICHT mit dem
Hausmull entsorgt werden. Es muss
zu einer drtlichen Sammelstelle

flr Sondermdill oder zu einem
Fachhandler gebracht werden,

der einen Rucknahmeservice
anbietet. Die getrennte Entsorgung
eines Haushaltsgerats vermeidet
mogliche negative Auswirkungen

auf die Umwelt und die menschliche
Gesundheit, die durch eine nicht
vorschriftsméaBige Entsorgung bedingt
sind. Zudem ermdglicht dies die
Wiederverwertung der Materialien,
aus denen das Gerat hergestellt
wurde, was erhebliche Einsparungen
an Energie und Rohstoffen mit

sich bringt. Zur Erinnerung an die
korrekte getrennte Entsorgung von
Haushaltsgeraten ist das Gerat mit
dem Symbol einer durchgestrichenen
Mulitonne gekennzeichnet.



Fehlerbehebung

Problem

Ursache

Losung

Der Mixer funktioniert
nicht.

Kein Strom.

Mixer ist nicht richtig

Prifen, ob Stecker des
Gerats eingesteckt ist.

Prifen, ob der

zusammengesetzt. Messereinsatz fest in den
Becher eingeschraubt ist.
Bei Mixer tritt an der Dichtung fehlt. Priifen, ob Dichtung
Messereinheit Dichtung falsch korrekt eingesetzt und
FlUssigkeit aus. eingelegt. intakt ist. FUr

Dichtung beschéadigt.

Informationen zum Kauf
einer Ersatzdichtung
siehe ,Kundendienst und
Service“.

Mixerdichtung befindet
sich beim Auspacken
nicht am Messereinsatz.

Die Dichtung ist ab
Werk am Messereinsatz
angebracht.

Becher abschrauben und
prifen, ob Dichtung an
Messereinsatz befestigt
ist. Fur Informationen zum
Kauf einer Ersatzdichtung
siehe ,Kundendienst und
Service”.

Wenn keiner dieser Fehler vorliegt: sieche Abschnitt ,,Kundendienst und

Service”.
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Italiano

Prima di leggere questo manuale si prega di aprire la prima pagina,
al cui interno troverete le illustrazioni

sicurezza

® | eggere attentamente le presenti istruzioni
e conservarle come futuro riferimento.

® Rimuovere la confezione e le etichette.

® Spegnere I'apparecchio e togliere la spina
dalla presa di corrente:

o prima di montare o staccare qualunque
componente

O se non in uso;

o prima di pulire 'apparecchio.

¢ Non inserire mai il gruppo delle
lame sul corpo motore senza prima
montare la caraffa del frullatore o
la vaschetta del macinatutto.

e Disinserire sempre la spina dalla presa
elettrica prima di mettere le mani o altri
utensili nella caraffa.

e [are sempre attenzione nel maneggiare le
lame. Evitare di toccare il filo di taglio della
lama durante la pulizia.

e Usare il frullatore sempre con il coperchio
montato.

e Usare la caraffa solo con il gruppo delle
lame in dotazione.

e Non lasciare mai che corpo motore, filo 0
spina elettrica si bagnino.

e Non usare mai un apparecchio
danneggiato. Farlo controllare o riparare:
vedere la sezione ‘manutenzione e
assistenza tecnica’.

e Usare solo accessori di tipo approvato.
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RISCHIO SCOTTATURE: Lasciare
raffreddare gli ingredienti caldi a
temperatura ambiente prima di lavorarli nel
frullatore.

Non lasciare mai I'apparecchio incustodito

dopo averlo acceso.

Nel rimuovere il frullatore o il macinatutto

dal corpo motore:

O attendere fino a quando le lame si sono
completamente fermate;

O non svitare accidentalmente la caraffa o
la vaschetta/il coperchio del macinatutto
dal gruppo delle lame.

Non mettere mai in funzione il frullatore

vuoto.

Non frullare mai ingredienti oltre la capacita

massima dell’apparecchio, indicata nella

tabella sulle velocita consigliate.

Per garantire la lunga durata del frullatore e

del macinino, non far funzionare piu di

60 secondi.

Ricette per gli smoothie — non frullare mai

ingredienti che si sono surgelati in un unico

pezzo, spezzettarli prima di aggiungerli
nella caraffa.

Non lavorare spezie dure come noce

moscata o curcuma perché potrebbero

danneggiare le lame.

Non usare il frullatore come recipiente per

conservarvi i cibi. Tenerlo sempre vuoto,

sia prima che dopo I'uso.

Usare sempre il frullatore su una superficie

solida, asciutta e in piano.

Non collocare mai I'apparecchio sopra o

vicino a un fornello caldo a gas o elettrico,

oppure dove potrebbe venire a contatto
con apparecchi caldi.
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Un utilizzo scorretto dell’apparecchio pud
provocare serie lesioni fisiche.

Questo apparecchio non dev’essere
utilizzato dai bambini. Tenere apparecchio
e cavo lontani dalla portata dei bambini.
Gli apparecchi possono essere utilizzati da
persone con ridotte capacita psicofisico-
sensoriali, 0 con esperienza e conoscenze
insufficienti solo nel caso in cui siano

state attentamente sorvegliate e istruite
da un responsabile su come utilizzare

un apparecchio in modo sicuro e siano
consapevoli dei pericoli.

Utilizzare I’'apparecchio solo per I'uso
domestico per cui e stato realizzato.
Kenwood non si assumera alcuna
responsabilita se I'apparecchio viene
utilizzato in modo improprio o senza
seguire le presenti istruzioni.

prima di collegare Iegenda

PPapparecchio alla rete

elettrica frullatore

Assicurarsi che la tensione della @ tappo di riempimento

vostra rete elettrica sia la stessa di @ coperchio bloccante

quella indicata sulla targhetta sotto ® caraffa

I'apparecchio. @ anello di tenuta del frullatore

Questo apparecchio & conforme al & lama del frullatore

regolamento (CE) No. 1935/2004 ® corpo motore

sui materiali e articoli in contatto @ avvolgicavo

con alimenti. velocita + controllo a impulsi

prima di usare P’apparecchio ® tasto ghiaccio

per la prima volta macinatutto (se in

Lavare i componenti: vedere la dotazione)

sezione ‘cura e pulizia’. vaschetta del macinatutto
@ anello di tenuta del macinatutto
@ unita delle lame del macinatutto

tritatutto (se in dotazione)
@ coperchio del macinatutto
unita delle lame del tritatutto
grattugia (se in dotazione)

@ coperchio del macinatutto
lame grattugia
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utilizzo del frullatore

o~ W

~

Usare il frullatore per preparare
minestre, bevande, paté,
maionese, pangrattato, biscotti
sbriciolati, noccioline e frutta secca
tritata e per tritare il ghiaccio.
Montare I'anello di tenuta del
frullatore @) sull’'unita lama del
frullatore () — assicurandosi che

il sigillo sia correttamente inserito
nella zona zigrinata.

Se la tenuta é danneggiata
o non é installata in modo
corretto vi saranno perdite.
Awvitare il gruppo lame sulla
caraffa, controllando di stringerlo a
fondo @. Si rimanda al’immagine
sotto 'unita della lama:

'h - posizione sbloccata
i - posizione bloccata

Mettere gli ingredienti nella caraffa.
Inserire il recipiente nel coperchio.
Montare il coperchio sulla caraffa e
girare in senso orario per bloccare.
Collocare il frullatore sull’unita
motore con la maniglia situata a
destra e bloccare girando in senso
orario fino a quando si sente un
“click” @.

Questo apparecchio non
funziona se il frullatore

é stato montato in modo
incorretto.

Selezionare una velocita (vedere la
tabella con suggerimenti per I'uso).
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consigli per il frullatore

Per mescolare ingredienti secchi
— tagliarli a pezzetti, rimuovere il
tappo di riempimento poi, con
I’apparecchio in funzione, inserire
i pezzetti di alimenti uno alla volta.
Tenere la mano sopra I'apertura.
Per risultati ottimali, svuotare
regolarmente.

Non si consiglia di lavorare spezie
in questo apparecchio, altrimenti
si rischia di danneggiare le parti in
plastica.

Per fare la maionese, versare

nel frullatore tutti gli ingredienti,
tranne I'olio. Ora togliere il tappo
di riempimento. Con I'apparecchio
in funzione, aggiungere lentamente
I'olio attraverso il foro sul
coperchio.

Nel caso di impasti molto densi,
come paté e salse, potrebbe
essere necessario staccare

gli ingredienti dalle pareti della
caraffa, usando la spatola. Se

la lavorazione risulta difficoltosa,
aggiungere piu liquido.



tabella con suggerimenti per 'uso del frullatore

Velocita |Tipo di utilizzo/cibo Quantita massima
1 Frullati al latte 1 litro
Miscele leggere ad es. pastelle, frullati a
base di latte, uova strapazzate 1 litro
2-3 Minestre e bevande 1,6 litri

Miscele piu dense, es. paté

Maionese

3 uova + 450 ml olio

Frullati

Mettere per prima cosa la frutta fresca e
gli ingredienti liquidi (inclusi yogurt, latte e
succhi di frutta)

Quindi aggiungere il ghiaccio o gl
ingredienti congelati (inclusa frutta

800 ml di liquido

consistenza desiderata

congelata, ghiaccioo gelato)
Ghiaccio — operare a intervalli brevi 6 cubetti
¥ finché il ghiaccio & ridotto alla (125 g)

(P)
Pulse
(impulsﬂ

posizione relativa.

Fa funzionare il motore a intermittenza.
L’intermittenza operera per tutto il tempo
in cui il controllo viene mantenuto nella

come usare il
macinatutto
(se in dotazione)

Usare il macinatutto per tritare
erbe, macinare chicchi di caffe e
fare puree.

Versare gli ingredienti nella
vaschetta (0, riempiendola per non
piu di meta.

Montare I'anello di tenuta

@ sull'unita delle lame del
macinatutto @, assicurandosi che
il sigillo sia correttamente inserito
nella scanalatura.

Verificare che la tenuta sia
installata in modo corretto.
Girare I'unita della lama @) verso
il basso. Inserirla nella caraffa,
con le lame rivolte verso il basso
©. Girare in senso antiorario per
bloccare.

Collocare il macinino sull’unita
motore e bloccare girando in
senso orario finché si sente un
“click” @.

Scegliere una velocita oppure
usare il controllo ad impulsi.
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come usare il tritatutto
(se in dotazione)

Adatto per macinare spezie,
chicchi di caffé e zenzero, aglio e
peperoncino.

Collocare gli ingredienti nell’unita
lama (.

Montare il coperchio @3 e girare
in senso antiorario per bloccare in
posizione @.

Collocare il macinino sull’unita
motore e bloccare girando in
senso orario fino a quando si sente
un “click” @.

Selezionare una velocita o usare il
controllo a impulsi (P).




come usare |a grattugia 3 Collocare il macinino sull’unita
(se in dotazione) motore e bloccare girando in

senso orario fino a quando si sente

Adatta per grattugiare parmigiano, un “click” @.
noce moscata, noce di cocco e 4 Selezionare una velocita o usare il
frutta secca. controllo a impulsi (P).
1 Collocare gli ingredienti nell’unita
lama (9.

2 Montare il coperchio @) e girare
in senso antiorario per bloccare in
posizione @.

tabella con suggerimenti per 'uso del macinatutto

ingredienti macinino qta max | velocita| durata
Erbe -meglio se secche | Multi 159 3 5-10 sec
e pulite

Noci Multi o tritare 50g 3 10 -15 sec
Chicchi di caffe Multi o tritare 50g 3 30 sec
Cibo per bambini e puree | Multi 50g 3 30 sec
Spezie — come pepe Tritare 50g 3 30 - 60 sec
nero, semi di

cardamomo, semi di
cumino, semi di
coriandolo, semi di
finocchio, spicchi interi,

ecc.
Peperoncini Tritare 30g 3 10 sec
Radice fresca di zenzero | Tritare 30g 3 10 sec
Aglio Tritare 4 spicchi 3 10 sec
Parmigiano — tagliare in | Grattugiare 60g 3 10 sec
cubetti da 1cm
Frutta secca Grattugiare 50g 3 10 sec
Noce di cocco Grattugiare 50g 3 20 sec
Noce moscata Grattugiare 2 3 40 sec
consigli cura e pulizia
® Per un rendimento ottimale
nella lavorazione delle spezie, si ® Spegnere sempre |'apparecchio,
consiglia di non lavorarne pit di togliere la spina dalla presa di
50g alla volta nel macinatutto. corrente e smontarlo prima di
® | ¢ spezie intere conservano molto pulirlo.
pit a lungo I'aroma rispetto alle ® Svuotare la caraffa prima di svitarla
spezie macinate, dunque € meglio dal gruppo delle lame.
macinarne un poco alla volta, per ® Non immergere in acqua I'unita
mantenere il loro gusto. delle lame.
® Per ottenere I'aroma pill intenso ® Non lavare nessun
e gli oli essenziali, & consigliabile componente in lavastoviglie.
arrostire le spezie intere prima di corpo motore
macinarle. ® Passarlo con un panno umido e
® Cibo per bebé/puree - lasciare poi asciugare.
che g|l alimenti cotti si raffreddino ® Non immergere in acqua il corpo
(temperatura ambiente) prima di motore.

lavorarli nel macinino.
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® Riporre la lunghezza in eccedenza
del cavo nell’apposita rientranza
dietro il corpo motore @.

lame
frullatore e macinatutto

® Rimuovere 'unita lama dalla caraffa
o dal macinino ruotando nella
posizione di sblocco rh per
rilasciare.

macinino per tritare e
grattugiare

® Rimuovere il coperchio dall’unita
delle lame girando in senso orario.

1 frullatore/macinatutto:
rimuovere e lavare I'anello di
tenuta.

2 Non toccare le lame affilate -
spazzolarle usando acqua calda
saponata fino a quando non
sono pulite, poi sciacquarle a
fondo sotto il getto dell’acqua del
rubinetto. Non immergere mai
il gruppo lame in acqua.

3 Lasciare asciugare in posizione
capovolta.

altri componenti
Lavare a mano e poi asciugare.

manutenzione e
assistenza tecnica

® |n caso il cavo sia danneggiato,
per ragioni di sicurezza deve esser
sostituito solo dal fabbricante
oppure da un Centro Assistenza
KENWOOD autorizzato alle
riparazioni.

® |n caso di qualsiasi problema
relativo al funzionamento
dell’apparecchio, prima di
contattare il servizio assistenza
si consiglia di consultare la
sezione “guida alla risoluzione
problemi”, o di visitare il sito
www.kenwoodworld.com.

® NB L’apparecchio € coperto da
garanzia, nel rispetto di tutte le
disposizioni di legge relative a
garanzie preesistenti e ai diritti dei
consumatori vigenti nel Paese ove
I’apparecchio & stato acquistato.

® |n caso di guasto o cattivo
funzionamento di un apparecchio
Kenwood, si prega di inviare
0 consegnare di persona
I’apparecchio a uno dei centri
assistenza KENWOOD. Per
individuare il centro assistenza
KENWOOQOD piu vicino, visitare
il sito www.kenwoodworld.com
o il sito specifico del Paese di
residenza.

® Disegnato e progettato da
Kenwood nel Regno Unito.
® Prodotto in Cina.

IMPORTANTI AVVERTENZE
PER IL CORRETTO
SMALTIMENTO DEL
PRODOTTO Al SENSI DELLA
DIRETTIVA EUROPEA SUI
RIFIUTI DI APPARECCHIATURE
ELETTRICHE ED
ELETTRONICHE (RAEE)

Alla fine della sua vita utile il prodotto
non deve essere smaltito insieme ai
rifiuti urbani.

Deve essere consegnato presso gli
appositi centri di raccolta differenziata
predisposti dalle amministrazioni
comunali, oppure presso i rivenditori
che offrono questo servizio.

Smaltire separatamente un
elettrodomestico consente di evitare
possibili conseguenze negative per
I'ambiente e per la salute derivanti
da un suo smaltimento inadeguato

e permette di recuperare i materiali
di cui &€ composto al fine di ottenere
notevoli risparmi in termini di energia
e di risorse.

Per rimarcare I'obbligo di smaltire
separatamente gli elettrodomestici,
sul prodotto ¢ riportato il simbolo del
bidone a rotelle barrato.
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Guida alla risoluzione problemi

Il frullatore non & stato
montato correttamente.

Problema Causa Soluzione
Il frullatore non Non c’e corrente. Controllare che la presa
funziona. del frullatore sia attaccata

alla corrente.

Controllare che il

gruppo delle lame sia
correttamente fissato alla
caraffa.

C’e una fuoriuscita di
liquido dal gruppo
delle lame.

Manca I'anello di tenuta.

L’anello di tenuta non &
stato montato
correttamente.

L’anello di tenuta &
danneggiato.

Controllare che I'anello di
tenuta sia stato montato
correttamente e non sia
danneggiato. Per avere
un’anello di tenuta di
ricambio, consultare la
sezione “manutenzione e
assistenza tecnica”.

L’anello di tenuta del
frullatore non &
montato sul gruppo
delle lame al momento
dell’apertura della
scatola.

L’anello di tenuta &
montato sul gruppo
delle lame prima
dell'imballaggio.

Smontare la caraffa e
verificare che I'anello di
tenuta sia montato

sul gruppo delle lame. Per
avere un anello di tenuta
di ricambio, consultare la
sezione “manutenzione e
assistenza tecnica”.

Se nessuna di queste operazioni risolve il problema, consultare la sezione
“manutenzione e assistenza tecnica”.
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Portugués

Antes de ler, por favor desdobre a primeira pagina,
que contém as ilustracées

seguranca

Leia atentamente estas instrucdes e
guarde-as para consulta futura.

Retire todas as embalagens e eventuais
etiquetas.

Desligue no interruptor e da tomada:

o Antes de colocar ou retirar pecas

© Quando nao estiver a ser utilizado;

o Antes de limpar.

Nunca coloque o dispositivo da
lamina na unidade motriz sem

0 copo ou o jarro do moinho
colocado.

Desligue sempre o aparelho da tomada
antes de colocar as suas maos ou
utensilios no copo.

Tenha sempre cuidado quando manusear
O conjunto da lamina e evite tocar nas
extremidades cortantes das laminas
quando as estiver a limpar.

Utilize sempre o liquidificador com a
tampa.

Use apenas o copo com a unidade de
lamina fornecida.

Nunca deixe a base, o fio eléctrico ou a
ficha molharem-se.

Nunca utilize um aparelho danificado.
Mande-o verificar ou reparar: consulte
“cuidado e assisténcia ao cliente”.
Nunca utilize um acessorio n&o autorizado.
RISCO DE QUEIMADURAS: Deve
deixar os ingredientes quentes arrefecerem
até a temperatura ambiente antes de os
misturar.
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Nunca deixe o0 aparelho sem vigilancia
quando estiver em funcionamento.
Quando remover o liquidificador ou moinho
da corrente eléctrica:

O espere até as laminas estarem
completamente paradas;

O nao desaperte acidentalmente o copo
ou 0 jarro/tampa do moinho do conjunto
da lamina.

Nunca faca funcionar o liquidificador vazio.

Nunca misture mais do que a capacidade

maxima indicada no quadro de utilizacao

recomendada.

Para assegurar uma longa vida do seu

liquidificador e moinhos, nunca os faca

funcionar mais de 60 segundos seguidos.

Receitas de batidos — nunca misture

ingredientes congelados que tenham

formado um bloco grande solido durante

a congelacao; esmague-os antes de 0s

adicionar no copo.

Nao processe especiarias duras como

noz-moscada ou agafrao da India pois

podem danificar a lamina.

Nao utilize o liquidificador para guardar

alimentos. Mantenha-o vazio antes e

depois da utilizacao.

Utilize sempre o liquidificador numa

superficie nivelada e estavel.

Nunca cologue este aparelho sobre ou

proximo de um aquecedor eléctrico ou

gas, quente ou onde possa tocar num
equipamento aquecido.

O uso inapropriado do seu

electrodomeéstico pode resultar em

ferimentos.
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® Este electrodomeéstico ndo pode ser usado
por criancas. Mantenha o electrodomeéstico
e 0 respectivo fio eléctrico fora do alcance
de criangas.

® (Os electrodomeésticos podem ser utilizados
pOr pessoas com capacidades mentais,
sensoriais ou fisicas reduzidas, ou com
falta de experiéncia ou conhecimento,
se forem supervisionadas ou instruidas
sobre 0 uso do electrodomeéstico de forma
segura e se compreenderem 0S riSCOS
envolvidos.

® Use 0 aparelho apenas para o fim
doméstico a que se destina. A Kenwood
nao se responsabiliza caso o aparelho seja
utilizado de forma inadequada, ou caso
estas instrucdes nao sejam respeitadas.

antes de ligar a corrente Iegenda
® Certifique-se de que a corrente
eléctrica que vai utilizar liquidificador
corresponde a indicada na parte @® tampa de enchimento
de baixo da maquina. @ tampa de seguranga
® Este aparelho esté conforme ® copo
com a Directiva n.° 1935/2004 @ anel vedante do liquidificador
da Comunidade Europeia sobre ® lemljalolle da lamina do
- ) liquidificador
materiais concebidos para estarem )
. (® unidade do motor
em contacto com alimentos. ~
@ arrumagao do cabo
antes de utilizar pela comando de velocidade +
primeira vez impulso
® | avar as pegas: consulte “‘cuidado (9 botdo de esmagar gelo
& limpeza’”. moinho multifuncées (se
fornecido)
jarro do moinho multifuncdes
@ anel vedante do moinho
multifungdes
@ dispositivo de lamina do moinho
multifungdes
moinho moedor (se
fornecido)
@ tampa do moinho
dispositivo de lamina do moinho
moedor
moinho raspador (se
fornecido)
@@ tampa do moinho
dispositivo de lamina do moinho

de raspar
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para usar o seu
liquidificador

~ W

(@]

~

Utilize o seu liquidificador para
sopas, bebidas, patés, maionese,
pao ralado, biscoitos ralados,
triturar nozes e triturar gelo.
Cologue o anel vedante do
liquidificador @ no dispositivo de
lamina (® - assegurando-se que o
anel vedante esta correctamente
colocado no encaixe.

Ira ocorrer vazamento

caso a o selo se encontre
danificado ou esteja mal
ajustado.

Aparafuse o dispositivo da

l&mina no copo — assegurando-
se que esta totalmente preso.

@ Consulte as imagens que se
encontram por baixo do dispositivo
de laminas, da seguinte forma:

'h - posigao de abrir
- posicao de fechar

Introduza os ingredientes no copo.
Cologue a tampa de enchimento
na tampa.

Cologue a tampa no copo e gire
na direcgao dos ponteiros do
relégio para prender.

Coloqgue o liquidificador na unidade
motriz com a pega virada para o
lado direito e prenda rodando na
direcgdo dos ponteiros do relagio
até ouvir um “clique” @.

O aparelho nao funcionara
se o liquidificador nao se
encontrar bem montado.
Seleccione uma velocidade
(consulte o quadro de utilizagdo
recomendada).
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dicas para o liquidificador
Para misturar ingredientes secos
— corte-0s em pedagos, remova
a tampa de enchimento, e com o
aparelho em funcionamento junte
0s pedagos um a um. Mantenha
as maos longe da abertura. Para
obter melhores resultados esvazie
com regularidade.

Nao se recomenda o
processamento de especiarias pois
estas podem danificar as partes
plasticas.

Quando estiver a fazer maionese,
coloque todos os ingredientes,
com excepgao do azeite no
liquidificador. Remova a tampa

de enchimento. Depois, com

o aparelho em funcionamento
adicione o azeite através da tampa
de enchimento continuando em
funcionamento.

As misturas grossas como

sejam os patés e molhos podem
necessitar de ser raspados.

Caso seja dificil de processar a
mistura, adicione mais liquido.



quadro de utilizacdao recomendada da liquidificadora

velocidade| utilizacao/alimentos quantidade max.
1 Produzir espuma de leite 1 litro
Misturas leves, por exemplo polmes,
batidos de leite e ovo mexido. 1 litro
2-3 Sopas & bebidas 1,6 litros
Misturas espessas, por exemplo patés
Maionese 3 ovos +

450 ml de azeite

Batidos de fruta

sumos de fruta)

gelo ou gelado)

Coloque a fruta fresca e os ingredientes
liquidos primeiro (incluem iogurte, leite e

Depois acrescente gelo ou ingredientes
congelados (incluem fruta congelada,

800 ml de liquido

Esmagar gelo — opere

*

arranques até que o gelo esteja
esmagado a seu gosto.

6 cubos
(125 g)

em pequenos

(P)

impulso

Faz funcionar o motor
paragem/arranque. O
enquanto se mantiver

numa acgao de
impulso funcionara
em posigao.

para usar o seu
moinho multifuncdes
(se fornecido)

—

N

Utilize o seu moinho multifungdes
para triturar ervas, nozes. gréos de
café e fazer purés.

Deite os ingredientes no jarro (9.
N&o encha mais de meio.
Cologue o anel vedante do moinho
multifungdes @ no dispositivo de
lamina do moinho multifungdes

® - assegurando-se que o anel
vedante esta correctamente
colocado no encaixe.
Certifique-se de que o selo
se encontra bem ajustado.
Vire o dispositivos das laminas @
ao contrario. Coloque-o dentro do
jarro com as laminas para baixo
©. Gire na direcgdo contréria dos
ponteiros do reldgio para prender.
Cologue o0 moinho na unidade
motriz e prenda girando na
direccao dos ponteiros do relégio
até ouvir um “clique” @.
Seleccione uma velocidade ou
utilize o botéao de impulso.

para usar o seu
moinho moedor
(se fornecido)

Adequado para triturar especiarias,
gréos de café e moer gengibre,
alho e piri-piri.

Coloque os ingredientes no
dispositivo da lamina .

Coloque a tampa @ e gire na
direcgédo contraria dos ponteiros
do reldgio, para prender @.
Cologue o moinho na unidade
motriz e prenda girando na
direc¢do dos ponteiros do reldgio
até ouvir um “clique” @.
Seleccione uma velocidade ou
utilize o controlo de impulso (P).

e
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para usar 0 seu moinho
raspador (se fornecido)

Adequado para raspar queijo
parmeséo, noz moscada, c6co e

frutos secos.

1 Coloque os ingredientes no

dispositivo da lamina (8.

2 Cologue a tampa @) e gire na
direcgao contraria dos ponteiros
do relégio, para prender @.

3 Cologue o moinho na unidade
motriz e prenda girando na
direcgao dos ponteiros do relégio
até ouvir um “clique” @.

4 Seleccione uma velocidade ou
utilize o controlo de impulso (P).

quadro de utilizacao recomendada do moinho

ingredientes moinho qtd. veloci- | tempo de
max. dade operacao

Ervas - ficam melhor Multifungoes 159 3 5a 10 seg.

moidas se estiverem

lavadas e secas

Nozes Multifungoes 50g 3 10 a 15 seg.

Ou Moedor
Graos de Café Multifungdes 50g 3 30 seg.
Ou Moedor

Comida de Bebé e Purés| Multifungdes 50g 3 30 seg.

Especiarias - Pimenta Moedor 50g 3 30 a 60 seg.

preta em gréo, sementes

de cardamomo, sementes

de cominho, sementes

de coentros, sementes

de funcho e flores

de cravinho, etc.

Piri-piri Moedor 30g 3 10 seg.

Raiz de gengibre fresco | Moedor 30g 3 10 seg.

Alho Moedor 4 dentes 3 10 seg.

Queijo parmesao - Raspador 60g 3 10 seg.

cortado em cubos

de 1cm

Frutos Secos Raspador 50g 3 10 seg.

Coéco Raspador 50g 3 20 seg.

Noz moscada Raspador 2 3 40 seg.

dicas

Para obter um desempenho mais

optimizado quando processar
especiarias, recomendamos que
nao processe N0 moinho mais de

50g de cada vez.

Especiarias inteiras retém o

sabor por mais tempo do que
as especiarias moidas, sendo
portanto melhor processar
pequenas quantidades de cada

vez.
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® Para obter o maximo de sabor

e libertar os 6leos essenciais,

as especiarias inteiras deverao
ser levemente torradas antes de
serem moidas.

Preparados para bebés — deixe
arrefecer os alimentos cozinhados
antes de os processar no moinho.




cuidados e limpeza

® Desligue sempre no interruptor e
da tomada e desmonte antes de
limpar.

® Despeje 0 copo antes de o
desenroscar da unidade das
laminas.

® Nao submerja a unidade da lamina
na agua.

® Nao coloque quaisquer
componentes na maquina de
lavar loica.

unidade do motor

® | impe com um pano humido,
depois seque.

® Nao submerja a unidade do motor
na agua.

® Arrume 0 cabo em excesso na
drea de armazenagem na parte
posterior da unidade de
poténcia @).
dispositivos de lamina
liquidificador e moinho
multifuncoes

® Remova o dispositivo da lamina do
COpo ou moinho girando para a
posigao de abrir ﬁ. para
desprender.

moinhos moedor e raspador

® Remova a tampa do conjunto da
l&amina girando na direc¢éo dos
ponteiros do reldgio.

1 liquidificador/moinho
multifun¢des: remova e limpe o
anel vedante.

2 Nao toque nas laminas afiadas
— lave-as usando uma escova
e agua quente com detergente,
depois passe bem por dgua
corrente. Nao insira a unidade
das laminas dentro de agua.

3 Deixe secar voltado para baixo.

outras pecas
Lave a mao e seque.

assisténcia e cuidados
do cliente

® Caso o fio se encontre danificado,
deverd, por motivos de seguranca,
ser substituido pela Kenwood
ou por um reparador Kenwood
autorizado.

® Se tiver qualquer problema
ao utilizar o seu aparelho,
antes de telefonar para a
Assisténcia consulte a sec¢do
“guia de avarias” do Manual ou
visite o site da Kenwood em
www.kenwoodworld.com.

® Salientamos que o seu produto
estéa abrangido por uma garantia,
em total conformidade com todas
as disposigoes legais relativas
a quaisquer disposigdes sobre
garantias e com os direitos do
consumidor existentes no pais
onde o produto foi adquirido.

® Se 0 seu produto Kenwood
funcionar mal ou lhe encontrar
algum defeito, agradecemos que o
envie ou entregue num Centro de
Assisténcia Kenwood autorizado.
Para encontrar informagdes
actualizadas sobre o Centro de
Assisténcia Kenwood autorizado
mais proximo de si, visite por favor
o site www.kenwoodworld.com ou
o website especifico do seu pais.

® Concebido e projectado no Reino
Unido pela Kenwood.
® Fabricado na China.



ADVERTENCIAS PARA A
ELIMINACAO CORRECTA

DO PRODUTO NOS TERMOS
DA DIRECTIVA EUROPEIA
2002/96/CE RELATIVA AOS
RESIDUOS DE EQUIPAMENTOS
ELECTRICOS E ELECTRONICOS
(REEE)

No final da sua vida Util, o produto
nao deve ser eliminado conjuntamente
com os residuos urbanos.

guia de avarias

Pode ser depositado nos centros
especializados de recolha diferenciada
das autoridades locais, ou junto dos
revendedores que prestem esse
servico. Eliminar separadamente um
electrodomésticos permite evitar as
possiveis consequéncias negativas
para o ambiente e para a salde
publica resultantes da sua eliminagdo
inadequada, além de permitir reciclar
0s materiais componentes, para, assim
se obter uma importante economia de
energia e de recursos.

Para assinalar a obrigagao de eliminar
os electrodomeésticos separadamente,
0 produto apresenta a marca de um
contentor de lixo com uma cruz por
cima.

O liquidificador néo esta
montado correctamente.

Problema Causa Solucao
O liquidificador ndo N&o ha energia eléctrica. | Confirme que o
funciona. liquidificador esta

ligado a tomada
eléctrica.

Verifique se o
dispositivo de laminas
esta totalmente
apertado dentro do
Copo.

O liquidificador verte pelo
dispositivo da lamina.
colocado.

Falta o selo vedante.
O selo vedante esta mal

O selo vedante esta
danificado.

Verifique se o selo
vedante esta
correctamente
colocado e néo esta
danificado. Para obter
a substituicdo do

anel vedante, ver
“servico e cuidados
ao cliente”.

O selo vedante do
liquidificador falta na
unidade de lamina quando
foi retirado da embalagem.

O anel vedante é
embalado ja
previamente colocado
na unidade de laminas.

Desaperte o0 copo e
confirme que o anel
vedante esta
colocado na unidade
de laminas. Para
obter a substituigao
do anel vedante, ver
“servigo e cuidados
ao cliente”.

Se o0 acima mencionado nao resolver o seu problema, ver
“Assisténcia Técnica e Servigos ao Cliente”.
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Espaiiol

Antes de leer, por favor despliegue la
portada que muestra las ilustraciones

seguridad

Lea estas instrucciones atentamente y
guardelas para poder utilizarlas en el futuro.
Quite todo el embalaje y las etiquetas.
Apague y desenchufe el aparato:

O antes de colocar o quitar piezas

o cuando no lo utilice;

O antes de limpiarlo.

Nunca acople la unidad de
cuchillas a la unidad de potencia
sin que el vaso de la mezcladora
o la jarra del molinillo estén
colocados.

Desenchufe siempre el aparato antes de
poner las manos o algun utensilio en el
vaso.

Tenga siempre cuidado al manipular

el conjunto de cuchillas y evite tocar el
borde cortante de las cuchillas al limpiar el
aparato.

Haga funcionar la mezcladora unicamente
con la tapa colocada en su sitio.

Utilice el vaso unicamente con el conjunto
de cuchillas suministrado.

En ningun caso permita que la unidad de
potencia, el cable o el enchufe se mojen.
Nunca utilice un aparato danado. Para
solicitar que lo revisen o lo reparen
consulte: “servicio técnico y atencion al
cliente”.

Nunca utilice un accesorio no autorizado.
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RIESGO DE ESCALDARSE: Deje que
los ingredientes calientes se enfrien hasta
que alcancen la temperatura ambiente
antes de mezclarlos.

No deje nunca el aparato desatendido

mientras esté en funcionamiento.

Al quitar la mezcladora o molinillo de la

unidad de potencia:

O espere hasta que las cuchillas se hayan
parado totalmente;

O tenga cuidado de no desenroscar
accidentalmente el vaso o la jarra/tapa
del molinillo del conjunto de cuchillas.

Nunca ponga en marcha la mezcladora

vacia.

Nunca bata cantidades que superen la

capacidad maxima indicada en la tabla de

usos recomendadas.

Para garantizar una vida larga a la

mezcladora y los molinillos, no los haga

funcionar mas de 60 segundos seguidos.

Elaboracion de smoothies: no bata

ingredientes congelados que hayan

formado una masa sdlida durante la
congelacion, trocéelos antes de anadirlos
al vaso.

NO procese especias duras como nuez

moscada o raiz de curcuma ya que

pueden danar la cuchilla.

No utilice la mezcladora como recipiente

de almacenamiento. Déjela vacia cuando

no la utilice.

Utilice siempre la mezcladora sobre una

superficie seca, estable y nivelada.
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No coloque este aparato encima o cerca
de un quemador de gas o eléctrico o alli
donde pudiera entrar en contacto con una
aparato caliente.

El uso incorrecto de su aparato puede
producir lesiones.

Este aparato no debe ser utilizado por
ninos. Mantenga el aparato y su cable
fuera del alcance de los ninos.

Este aparato puede ser utilizado por
personas con capacidades fisicas,
sensoriales 0 mentales disminuidas o con
falta de experiencia o conocimientos si han
recibido instrucciones o supervision en
relacion con el uso del aparato de forma
segura y si entienden los peligros que ello
implica.

e Utilice este aparato unicamente para el
uso domeéstico al que esta destinado.
Kenwood no se hara cargo de
responsabilidad alguna si el aparato se
somete a un uso inadecuado o Si No se
siguen estas instrucciones.

antes de enchufar el aparato antes de utilizar el aparato
® Asegurese de que el suministro por primera vez

de energia eléctrica sea el mismo ® | ave las piezas consulte “cuidado

que el que se muestra en la parte y limpieza”.

inferior del aparato.

® Fste dispositivo cumple con el
reglamento (CE) n.° 1935/2004
sobre los materiales y objetos
destinados a entrar en contacto
con alimentos.
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descripcion del aparato

@00 ©®OOO

@

®e6

@O

®

mezcladora

tapon de llenado

tapa de cierre

vaso

anillo de cierre de la mezcladora
unidad de cuchillas de la
mezcladora

unidad de potencia
guardacable

control de velocidad + accion
intermitente

botdn para picar hielo

multimolinillo (si se
incluye)

jarra del multimolinillo

anillo de cierre del multimolinillo
unidad de cuchillas del
multimolinillo

molinillo triturador (si se
incluye)

tapa del molinillo

conjunto de cuchillas del malinillo
triturador

molinillo rallador (si se
incluye)

tapa del molinillo

conjunto de cuchillas del malinillo
rallador

para utilizar su
mezcladora

Use la mezcladora para

preparar sopas, bebidas, patés,
mayonesas, pan rallado, migas de
galleta, picar frutos secos y hielo.
Acople el anillo de cierre @

a la unidad de cuchillas ®),
asegurandose de que el cierre esté
colocado de forma correcta en la
zona ranurada.

Si el anillo de cierre

esta danado o no esta
correctamente acoplado, el
contenido del vaso podria
derramarse.
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Enrosque el conjunto de cuchillas
sobre el vaso, asegurandose de
que el conjunto de cuchillas esté
totalmente ajustado @. Consulte
los gréficos en la parte inferior de
la unidad de cuchillas del siguiente
modo:

'h - posicion de desbloqueo

ﬁ - posicién de blogueo
Coloque los ingredientes en el
vaso.

Cologue el tapodn de llenado en la
tapa.

Acople la tapa al vaso y girela en el
sentido de las agujas del reloj para
fijarla en su posicion.

Cologue la mezcladora sobre la
unidad de potencia con el asa
hacia el lado derecho v fijela
girandola en el sentido de las
agujas del reloj hasta que oiga un
“clic” @.

El aparato no funcionara

si la mezcladora no esta
correctamente acoplada.
Seleccione una velocidad (consulte
la tabla de usos recomendados).

consejos sobre la
mezcladora

Para picar ingredientes secos,
trocéelos, quite el tapén de llenado
y, con el aparato en marcha,
introduzca los trozos uno a uno.
Ponga la mano sobre la abertura.
Para obtener mejores resultados,
vacie el vaso regularmente.

No se recomienda procesar
especias ya que pueden dafar las
piezas de plastico.

Al hacer mayonesa, ponga todos
los ingredientes, excepto el aceite,
en la mezcladora. Retire el tapon
de llenado. A continuacion, con el
aparato en funcionamiento, ahada
el aceite poco a poco a través del
orificio de la tapa.

Al trabajar con mezclas espesas,
por ejemplo, patés y salsas, puede
que sea necesario raspar los
restos de comida de los lados. Si
la mezcla es dificil de procesar,
afada mas liquido.



tabla de usos recomendados de la mezcladora

velocidad |uso/alimentos cantidad max.
1 Leche espumosa 1 litro
Mezclas ligeras, p. €j. rebozados, batidos,
huevos revueltos 1 litro
2-3 Sopas y bebidas 1,6 litros
Mezclas espesas, por ejemplo, patés
Mayonesa 3 huevos +

450 ml de aceite

Bebidas “Smoothie”

Ponga primero la fruta fresca y los
ingredientes liquidos (incluye yogur, leche y
zumos de frutas).

A continuacion, afiada hielo o ingredientes
congelados (incluye fruta congelada, hielo o

800 ml de liquido

helado)

*

Picar hielo - accione el botén de accion
intermitente hasta que el hielo picado
alcance la consistencia deseada.

6 cubitos
(125 g)

P) Hace funcionar el motor en una accion de

botoén de | arranque/parada. La accién del botdn

accion intermitente funcionara mientras el botén -
inter- se mantenga apretado.

mitente

para usar e| 4 Cologue el molinillo sobre la

multimolinillo (si se incluye)

—_

Use el multimolinillo para moler
hierbas aromaticas, frutos secos,
granos de café y purés.
Introduzca los ingredientes en

la jarra @9, sin llenarla mas de la
mitad.

Acople el anillo de cierre del
multimolinillo @ a la unidad de
cuchillas del multimolinillo @,
asegurandose de que el cierre
esté colocado de forma correcta
en la zona ranurada.
Compruebe que el anillo de
cierre esté correctamente
acoplado.

Giire la unidad de cuchillas @
boca abajo. Coléquela en la jarra,
con las cuchillas hacia abajo @.
Gire en sentido contrario a las
agujas del reloj para que quede
bien sujeta.
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unidad de potencia y fijelo
girandolo en el sentido de las
agujas del reloj hasta que oiga un
“clic” @.

Elija una velocidad o utilice el
control de accion intermitente.

para usar el molinillo
triturador (si se incluye)

-

Adecuado para moler especias,
granos de café y procesar
jengibre, ajo y chiles.

Coloque los ingredientes en el
conjunto de cuchillas @).

Acople la tapa @ vy girela en
sentido contrario a las agujas del
reloj para fijarla en su posicion @.
Coloque el molinillo sobre la
unidad de potencia vy fijelo
girandolo en el sentido de las
agujas del reloj hasta que oiga un
“clic” @.

Seleccione una velocidad o utilice
el control de accion intermitente
P).




para usar el molinillo
rallador (si se incluye)

Adecuado para rallar queso
parmesano, nuez moscada, Coco
y fruta seca.

1 Coloque los ingredientes en el
conjunto de cuchillas (.

2 Acople la tapa @ y girela en

sentido contrario a las agujas del
reloj para fijarla en su posicion @.
Coloque el molinillo sobre la
unidad de potencia y fijelo
girandolo en el sentido de las
agujas del reloj hasta que oiga un
“clic” @.

Seleccione una velocidad o utilice
el control de accién intermitente
P).

tabla de usos recomendados del molinillo

ingredientes molinillo cant. |velocidad|tiempo de
max funciona-

miento

Las hierbas aromaticas | Multi 159 3 5-10

se pican mejor si estan segundos

limpias y secas.

Frutos secos Multi o Triturador| 50 g 3 10-15
segundos

Granos de café Multi o Triturador| 50 g 3 30 segundos

Comida para bebés Muilti 50g 3 30 segundos

y purés

Especias — como granos | Triturador 5049 3 30 -60

de pimienta negra, segundos

semillas de cardamomo,

semillas de comino,

semillas de cilantro,

semillas de hinojo

clavos enteros, etc.

Chiles Triturador 30g 3 10 segundos

Raiz de jengibre fresco | Triturador 3049 3 10 segundos

Ajo Triturador 4 dientes 3 10 segundos

Queso parmesano - Rallador 60 g 3 10 segundos

cortado en dados de

1cm

Fruta seca Rallador 509 3 10 segundos

Coco Rallador 5049 3 20 segundos

Nuez moscada Rallador 2 3 40 segundos

consejos

Para obtener un resultado

optimo al procesar especias, le
recomendamos que no procese
mas de 50 g ala vez en el
molinillo.

Las especias enteras conservan su
sabor durante mucho mas tiempo
que las especias molidas, por
€s0, es mejor moler una cantidad
pequefia cada vez para conservar
el sabor.
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Es mejor tostar las especias
enteras antes de molerlas para
que liberen el maximo sabor y los
aceites esenciales.

Comida para bebés/purés - deje
que los alimentos cocinados se
enfrien a temperatura ambiente
antes de procesarlos en el
molinillo.




cuidado y limpieza

Antes de limpiar el aparato,
apaguelo, desenchdfelo y
desmontelo.

Vacie el vaso antes de
desenroscarlo de la unidad de
cuchillas.

No sumerija la unidad de cuchillas
en agua.

No coloque ninguna pieza en
el lavavajillas.

unidad de potencia

Pase un pafo humedo y séquela.
No sumerija la unidad de potencia
en agua.

Recoja el exceso de cable en el
lugar de almacenamiento situado
en la parte trasera de la unidad de
potencia @.

conjuntos de cuchillas
mezcladora y multimolinillo
Saque la unidad de cuchillas del
vaso o molinillo girandola hacia la
posicion de desbloqueo g para
soltarla.

molinillos triturador y
rallador

Quite la tapa del conjunto de
cuchillas girandola en el sentido de
las agujas del reloj.

mezcladora/multimolinillo:
quite el anillo de cierre y lavelo.

No toque las cuchillas afiladas.
Limpielas con un cepillo utilizando
agua caliente con jabdn, a
continuacion, aclarelas bien debajo
del grifo. No sumerja la unidad
de cuchillas en agua.

Pdngala boca abajo y déjela secar.
otras piezas

Lavelas a mano y deje que se
sequen.

servicio técnico y
atencion al cliente

® Sj el cable esta dafado, por
razones de seguridad, debe ser
sustituido por Kenwood o por un
técnico autorizado por Kenwood.

® Sj tiene problemas con el
funcionamiento del aparato,
antes de solicitar ayuda, consulte
la seccion “guia de solucién de
problemas” en el manual o visite
www.kenwoodworld.com.

® Tenga en cuenta que su producto
esta cubierto por una garantia que
cumple con todas las disposiciones
legales relativas a cualquier
garantia existente y a los derechos
de los consumidores vigentes en el
pais donde se adquirié el producto.

® Si su producto Kenwood
funciona mal o si encuentra algun
defecto, envielo o llévelo a un
centro de servicios KENWOOD
autorizado. Para encontrar
informacion actualizada sobre su
centro de servicios KENWOOD
autorizado mas cercano, visite
www.kenwoodworld.com o la
péagina web especifica de su pais.

® Disefiado y creado por Kenwood
en el Reino Unido.
® Fabricado en China.
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ADVERTENCIAS PARA LA
CORRECTA ELIMINACION

DEL PRODUCTO SEGUN
ESTABLECE LA DIRECTIVA
EUROPEA SOBRE RESIDUOS
DE APARATOS ELECTRICOS Y
ELECTRONICOS (RAEE)

Al final de su vida Util, el producto no
debe eliminarse junto a los desechos
urbanos.

Puede entregarse a centros
especfficos de recogida diferenciada
dispuestos por las administraciones
municipales, o a distribuidores que
faciliten este servicio. Eliminar por
separado un electrodoméstico
significa evitar posibles
consecuencias negativas para el
medio ambiente y la salud derivadas
de una eliminacion inadecuada,

y permite reciclar los materiales

que lo componen, obteniendo asi
un ahorro importante de energia y
recursos. Para subrayar la obligacion
de eliminar por separado los
electrodomésticos, en el producto
aparece un contenedor de basura
movil tachado.

guia de solucion de problemas

Problema Causa Solucién
La mezcladora no No hay corriente eléctrica.| Compruebe que la
funciona. mezcladora esté

enchufada.

La mezcladora no esta
montada correctamente.

Compruebe que la
unidad de cuchillas
esté bien ajustada al
vaso.

La mezcladora gotea por
el conjunto de cuchillas.

Falta el anillo de cierre.
El anillo de cierre no esta
acoplado correctamente.
El anillo de cierre esta
danado.

Compruebe que el
anillo de cierre esté
acoplado
correctamente y que
no esté dafiado. Para
conseguir un anillo de
cierre de repuesto,
consulte la seccion
“servicio técnico y
atencion al cliente”.

El anillo de cierre de la
mezcladora falta de la
unidad de potencia al
sacarla del embalaje.

El anillo de cierre se
empaqueta preacoplado
a la unidad de cuchillas.

Desenrosque el vaso
y compruebe que el
anillo de cierre esté
acoplado a la unidad
de cuchillas. Para
conseguir un anillo
de cierre de repuesto,
consulte la seccion
“servicio técnico y
atencion al cliente”.

Si ninguna de las soluciones arriba mencionadas resuelve el problema,
consulte la seccidn “servicio técnico y atencion al cliente”.
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Dansk

Inden brugsanvisningen laeses,
foldes forsiden med illustrationerne ud

sikkerhed

Laes denne brugervejledning ngje, og
opbevar den i tilfeelde af, at du far brug for
at sla noget op i den.

Fjern al emballage og maerkater.

Sluk og tag stikket ud af stikkontakten:

O inden dele sasttes pa eller tages af

© nar apparatet ikke anvendes;

o for rengaring.

Saet aldrig knivenheden

pa motorenheden, uden at
blenderglasset eller glasset til
kvaernen er monteret.

Tag altid stikket ud af apparatet, fer du
kommer dine haender eller redskaber ned |
glasset.

Veer altid forsigtig, nér du handterer
knivenheden, og undga at berere knivens
skarpe dele under rengaring.

Blenderen ma kun kere, hvis laget sidder
pa plads.

Brug kun glasset sammen med
knivenheden, der medfelger.

Lad aldrig motorenheden, ledningen eller
stikket blive vade.

Brug aldrig et beskadiget apparat. F& det
kontrolleret eller repareret: se ‘Service og
kundepleje’.

Brug kun det medfelgende tilbehor.
SKOLDNINGSRISIKO: Varme
ingredienser bar afkele til stuetemperatur,
for de blendes.
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Efterlad aldrig apparatet uden opsyn, nar

det er i drift.

Nar blender eller kveern fiernes fra

motorenheden:

o vent, indtil knivenheden er helt stille;

O pas pa ikke ved et uheld at skrue
blenderglasset eller kvaernens glas/lag af
knivenheden.

Lad aldrig blenderen arbejde uden noget .

Blend aldrig mere end den maksimale

maengde vist pa det anbefalede

brugsdiagram.

Blenderen og kvaernene vil holde leengere,

hvis du ikke lader dem kere i mere end 60

sekunder.

Opskrifter pa smoothies — Blend aldrig

frosne ingredienser, som er frosset til en

solid klump. En sédan klump skal knuses,
for den tilfores glasset.

Du mé ikke tilberede harde krydderier som

f.eks. muskatnad eller gurkemejerod, da

det kan beskadige kniven.

Anvend ikke blenderen til at opbevare

ingredienser. Den skal veere tom for og

efter brug.

Benyt kun blenderen pa en sikker, tor og

jeevn overflade.

Stil aldrig apparatet pa eller i naerheden

af et varmt gasblus eller en varm

elkogeplade, eller hvor den kan komme i

kontakt med opvarmede apparater.

Misbrug af maskinen kan fore til laesioner.

Dette apparat ma ikke anvendes af

born. Opbevar apparatet og ledningen

utilgaengeligt for barn.
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® Apparater kan bruges af personer med
reducerede fysiske, sansemaessige eller
mentale evner eller mangel péa erfaring og
kendskab, hvis de er blevet vejledt eller
givet instrukser i brugen af apparatet pé en
sikker made, og hvis de forstar de farer, der

er involveret.

® Anvend kun apparatet til
husholdningsbrug. Kenwood péatager sig
intet erstatningsansvar, hvis apparatet ikke
anvendes korrekt, eller disse instruktioner

ikke folges.

for stikket saettes i
stikkontakten

Sorg for, at el-forsyningens
spaending er den samme som den,
der er vist pa bunden af maskinen.
Dette apparat overholder EF-
forordning 1935/2004 om
materialer og genstande,

der kommer i kontakt med
levnedsmidler.

for forste anvendelse
Vask delene: se ‘pleje og
rengering’.

forklaring

OEPCPO®O®EO

®e6

blender

midterprop

lag med lasemekanisme
blenderglas

blenders teetningsring
blenders knivenhed
motorenhed
ledningsopbevaring
hastigheds- og impulskontrol
knap til knusning af is

multikvzern (hvis den
medfolger)

glas til multikveern
teetningsring til multikvaern
knivenhed til multikveern
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®@O

®

malekvaern (hvis den
medfolger)

kveernens lag

knivenhed til kveern

rivekvaern (hvis den
medfolger)
kveernens lag
rivekvaernens bladenhed

sédan anvendes
blenderen

Brug din blender til at lave supper,
drikke, patéer, mayonnaise, rasp,
kagerasp, hakke ngdder og knuse
is.

Seet blenderens teetningsring @ i
blenderbladenheden (& - og serg
for at teetningsringen sidder korrekt
i rillen.

Laekage kan opsta, hvis
taetningsringen er beskadiget
eller forkert monteret.

Knivenheden skrues pa
blenderglasset — serg for at
knivenheden er skruet helt fast @.
Se illustrationen pa undersiden af
bladenheden:

- oplést position

8 st position



3 Kom ingredienserne i
blenderglasset.

4 Saet pafyldningshaeetten i laget.

5 Saet laget pa glasset, og drej med
uret for at lase.

6 Anbring blenderen pa
motorenheden med handtaget
vendt mod hajre, og I&s ved at
dreje med uret indtil du herer et
‘Kik” @.

® Apparatet vil ikke fungere,
safremt blenderen er forkert
monteret.

7 Veelg en hastighed (se det
anbefalede brugsdiagram).

vink om blenderen

® Sadan blendes terre ingredienser
— skaer dem op i stykker, fiern
midterproppen, start apparatet,
og heeld stykkerne i et ad gangen.
Hold handen over abningen. Det
bedste resultat opnas, hvis du
temmer apparatet regelmaessigt.

® Det anbefales ikke at tilberede
krydderier i blenderen, da det kan
skade plastikdelene.

® \/ed tilberedning af mayonnaisen

skal du komme alle ingredienserne,
undtagen olien, ned i blenderen.
Fjern midterproppen. Herefter,
mens blenderen er i funktion,
tilfores olien langsomt gennem
hullet i laget.

Tykke blandinger f.eks. patéer

og dips, skal evt. skrabes ned.
Safremt blandingen er vanskelig at
tilberede, tilfores der mere vaede.

anbefalet brugsdiagram for blender

hastighed | brug/madvarer maks. mangde
1 Skummende maelk 1 liter

Lette blandinger, f.eks. pandekagedej,

milkshakes, rerseg 1 liter
2-3 Supper og drikke 1,6 liter

Tykke blandinger dvs. patéer

Mayonnaise 3eeg +

450 ml olie

‘Smoothie’ drikke

meelk og frugtjuice)

Kom ferst den friske frugt og de flydende
ingredienser i (der kan bruges yoghurt,

Tilsaet derefter is eller frosne ingredienser

800 ml veeske

(bl.a. frossen frugt, is eller fladeis)

Knusning af is - ker blenderen i korte sted
indtil isn er knust til den enskede konsistens.

6 isterninger
(125 g)

(P)

impuls

Far motoren til at virke med en start/stop-
funktion. Pulseringen fortseetter sa leenge
knappen holdes i denne stilling.
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sadan bruges
multikveernen
(hvis den medfalger)

Brug multikveernen til kveerning
af urter, nedder, kaffebenner og
pureer.

1 Kom ingredienserne i glasset (0.
Fyld det aldrig mere end halvt op.

2 Saet teetningsringen til
multikveernen @ ind i knivenheden
til multikveernen @ — og serg for,
at teetningen er placeret korrekt i
rileomrédet.

® Sporg for at taetningsringen er
fastgjort korrekt.

3 Drej knivenheden @ pé hovedet.
Seenk den ned i glasset, med
bladene nedad @. Drej mod uret
for at lase.

4 Anbring kveernen pa
motorenheden, og l&s ved at dreje
med uret indtil du herer et “klik” @.

5 Veelg en hastighed eller brug
impulskontrollen.

sadan bruges
malekvasrnen
(hvis den medfelger)

Velegnet til maling af krydderier,
kaffebgnner og tilberede ingefeer,
hvidleg og chilier.

1 Anbring ingredienserne i
knivenheden @.

2 Saet laget pa @), og drej mod uret
for at lase @.

3 Anbring kveernen pa
motorenheden, og l&s ved at dreje
med uret, indtil du herer et “klik”
(6 }

4 Veelg en hastighed, eller brug
impulsknappen (P).
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sadan bruges

rivekvaernen
(hvis den medfalger)

Velegnet til parmesanost,
muskatned, kokos og terret frugt.

1 Anbring ingredienserne i
bladenheden @98.

2 Saet laget pa @), og drej mod uret

for at lase @.

3 Anbring kveernen pa

motorenheden, og las ved at dreje
med uret indtil du herer et “klik” @.

4 Veelg en hastighed eller brug

impulsknappen (P).



anbefalet brugsdiagram for kvaern

ingredienser kvaern maks. |hastighed| koretid
Urter - hakkes bedst, nér | Multi 159 3 5-10 sek.
de er rene og torre

Nedder Multi eller maling| 50 g 3 10-15 sek.
Kaffebenner Multi eller maling| 50 g 3 30 sek.
Babymad og pureer Multi 50g 3 30 sek.
Krydderier — som f.eks. | Maling 50 g 3 30-60 sek.
sorte peberkorn,

kardemommefrg,

kommensfro korianderfro,

fennikkelfre, hele

kryddemelliker osv.

Chilier Maling 309 3 10 sek.
Frisk ingefeer Maling 309 3 10 sek.
Hvidleg Maling 4 fed 3 10 sek.
Parmesanost — skaret i | Rivning 60 g 3 10 sek.
1cm terninger

Tarret frugt Rivning 50 g 3 10 sek.
Kokosned Rivning 50 g 3 20 sek.
Muskatnad Rivning 2 3 40 sek.

tips motorenheden

® [For optimal preestation anbefaler
vi, at du ikke maler mere end 50
g ad gangen i kvaernen, nar du
tilbereder krydderier.

® Hele krydderier bibeholder deres
smag i meget leengere tid end
malede krydderier, s& det er bedst
at friskmale en lille maengde ad
gangen for at bibeholde smagen.

® Frigorelse af maksimal smag og
essentielle olier sker, nar de hele
krydderier ristes for maling.

® Babymad/-pureer — lad kogt mad
kole ned til rumtemperatur, for det
heeldes i kvaernen.

pleje og rengering

® Sluk altid for strammen, tag
stikket ud af stikkontakten, og skil
apparatet ad fer rengering.

® Tom blenderglasset, for det skrues
af knivenheden.

® Nedsaenk aldrig knivenheden i
vand.

® Kom ingen af blenderens
dele i opvaskemaskinen.

—_

Tor ydersiden af med en

fugtig klud, og ter efter med et
viskestykke.

Nedsaenk aldrig motorenheden i
vand.

Opbevar overskydende ledning |
opbevaringsomradet pa bagsiden
af motorenheden @.

knivenheder

blender og multikvaern

Fjern knivenheden fra glasset eller
kveernen ved at dreje det til oplast
position rh

male- og rivekvaerne
Tag laget af knivenheden ved at
dreje mod uret.

blender/multikvaern: Tag
teetningsringen ud, og vask den.
Rer ikke ved de skarpe knive
— borst dem rene med varmt
sa&ebevand, og skyl grundigt
under vandhanen. Kom ikke
knivenheden i vand.
Vendes pé hovedet til terring.
andre dele

Vask i handen, og ter med et
viskestykke.




service og kundepleje

® Hyvis ledningen er beskadiget, skal
den af sikkerhedsgrunde udskiftes
af Kenwood eller en autoriseret
Kenwood-reparater.

® Hvis du oplever nogen problemer
med betjening af dit apparat, skal
du, fer du anmoder om hjeelp,
se afsnittet "fejlsegningsguide”
i manualen eller besege
www.kenwoodworld.com.

® Bemeerk, at dit produkt er deekket
af en garanti, som overholder alle
lovbestemmelser, vedrerende
evt. eksisterende garanti- og
forbrugerrettigheder i det land, hvor
produktet er blevet kabt.

® Hyis dit Kenwood-produkt er
defekt, eller du finder nogen
fejl, skal du sende det eller
bringe det til et autoriseret
KENWOOD-servicecenter. For
at finde opdaterede oplysninger
om dit neermeste autoriserede
KENWOOD-servicecenter kan du
ga til www.kenwoodworld.com
eller webstedet for dit land.

® Designet og udviklet af Kenwood i
Storbritannien.
® Fremstillet i Kina.
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VIGTIG INFORMATION
ANGAENDE KORREKT
BORTSKAFFELSE

AF PRODUKTET |
OVERENSSTEMMELSE

MED EU-DIREKTIVET OM
AFFALD AF ELEKTRISK OG
ELEKTRONISK UDSTYR (WEEE)
Ved afslutningen af dets produktive
liv mé produktet ikke bortskaffes
som almindeligt affald. Det ber
afleveres pa et specialiseret lokalt
genbrugscenter eller til en forhandler,
der yder denne service. At bortskaffe
et elektrisk husholdningsapparat
separat gor det muligt at undgéa
eventuelle negative konsekvenser

for milig og helbred pa grund af
uhensigtsmaessig bortskaffelse, og
det giver mulighed for at genbruge
de materialer det bestar af, og
dermed opna en betydelig energi-
0g ressourcebesparelse. Som en
pamindelse om nedvendigheden

af at bortskaffe elektriske
husholdningsapparater separat, er
produktet meerket med en mobil
affaldsbeholder med et kryds.



fejlsagningsguide

Problem Arsag Losning
Blenderen fungerer ikke. | Ingen strom. Se efter, om
blenderens stik er sat i.
Blender ikke samlet Se efter, om
korrekt. knivenheden sidder
stramt pa
blenderglasset.

Blender leekker fra
knivenheden.

Teetningen mangler.
Teetningen er sat forkert
pa.

Teetningen er beskadiget.

Se efter, om testningen
sidder korrekt og ikke
er beskadiget. Lees
afsnittet “service og
kundepleje” for at se,
hvordan du kan fa

en ny.

Blenderteetningen mangler
fra knivenheden, nar den
tages ud af emballagen.

Teetningen pakkes
allerede sat pa
knivenheden.

Skru blenderglasset
af, og se efter, om
teetningen sidder pa
knivenheden. Lees
afsnittet “service og
kundepleje” for at se,
hvordan du kan fa en
ny.

Hvis intet af ovennaavnte leser problemet, skal du leese “Service og kundepleje”.
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Svenska

Vik ut framsidan med illustrationerna innan du bérjar ldsa

sakerhet

Las bruksanvisningen noggrant och spara
den for framtida bruk.

Avliagsna allt emballage och alla etiketter.
Stang av apparaten och dra ut sladden:

© innan du monterar eller tar bort delar

O nar den inte anvands

o fore rengdring.

Montera aldrig knivsatsen pa
kraftenhet utan att bagaren eller
kvarnbehallaren dr monterad.
Koppla alltid ur apparaten innan du satter
ned handerna eller redskap i bagaren.
Var alltid forsiktig nar du hanterar knivsats
och undvik att vidrora knivbladen vid
rengoring.

Mixern far endast anvandas nér locket ar
pa plats.

Anvand endast bagaren med medfoljande
knivsats.

Lat aldrig kraftenheten sladden eller
kontakten bli vata.

Anvand aldrig en trasig apparat. Lamna in
den for kontroll eller reparation: se "service
och kundtjanst”.

Anvand endast godkanda tillbehar.

RISK FOR SKALLNING: L4t alltid heta
ingredienser svalna till rumstemperatur
innan du mixar dem.

Lamna aldrig apparaten obevakad nar den
ar igang.
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Nar du tar bort mixern eller kvarnen fran

kraftenheten:

O vanta tills knivarna har stannat helt

o skruva inte oavsiktligt loss bagare eller
kvarn/lock fran knivsatsen.

K6r aldrig mixern tom.

Mixa aldrig mer an den maximala mangd

som anges i tabellen med rekommenderad

anvandning.

FOr att garantera langsta majliga livslangd

for mixern och kvarnarna ska du aldrig

kora dem langre an 60 sekunder.

Recept pa smoothies — mixa aldrig frusna

ingredienser som har bildat en fast klump

vid frysningen. Bryt sonder den innan du

lagger den i bagaren.

Anvand inte harda kryddor som muskotnot

och gurkmejarot eftersom de kan skada

kniven.

Anvand inte mixern som forvaringskarl.

Forvara den tom fore och efter

anvandningen.

Anvand alltid mixern pa en séker, torr,

jamn yta.

Stall aldrig denna apparat pa eller i

narheten av en varm spis eller dar den

kan komma i kontakt med en uppvarmd

apparat.

Om apparaten anvands pa fel sétt kan det

orsaka skador.

Denna apparat ska inte anvandas av barn.

Hall apparat och sladden utom rackhall for

barn.
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Apparaten kan anvandas av personer med
begransad fysisk eller mental formaga
eller begransad kansel eller med bristande
erfarenhet eller kunskap, om de dvervakas
eller far instruktioner om hur den ska
anvandas pa sékert satt och forstar de
medfdljande riskerna.

Anvand apparaten endast for avsett
andamal i hemmet. Kenwood fransager
sig allt ansvar om apparaten anvands pa
felaktigt satt eller om dessa instruktioner
inte fOljs.

innan du satter i kontakten kvarn for rivning (om sadan
Kontrollera att din eltyp &r medféljer)

samma som anges pa apparaten @® lock till kvarn

undersida. knivsats for kvarn for rivning

Den héar apparaten uppfyller EG

férordning 1935/2004 om material att anvénda mixern

och produkter avsedda att komma

i kontakt med livsmedel. Anvand mixern till att géra soppor,
drycker, patéer, majonnés,
strobrdd, skorpsmulor, hacka
nétter och krossa is.

innan forsta anvéindning
Diska delarna: se "skétsel och

rengéring”.
1 Placera mixerns tatningsring @ pa
. . mixerns knivsats (&) och kontrollera
Oversikt att tatningen ligger korrekt i skaran.
mixern ® Lickage kan uppsta om
@ lock fér pafyliningshal tatningsringen ar skadad
@ spérrlock eller monteras felaktigt.
® bagare 2 Skruva fast knivsatsen pa bagaren.
@ tatningsring mixer Kontrollera att knivsatsen ar
® knivsats mixer helt atdragen. @. Folj grafiken
® kraftenhet pa knivsatsens undersida enligt
@ sladdférvaring féljande:
hastighets- + pulskontroll pi - olast lage
©® knapp for iskrossning ﬂ - last lage
multikvarn (om sadan 3 Lé&gg ingredienserna i bagaren.
medféljer) 4 Sétt pa locket i pafyliningshélet pa
behallare for multikvarn locket.
@ tatningsring till multikvarn 5 Placera locket pa bagaren och vrid
@ knivsats till multikvarn det medurs tills du hor ett klick.
kvarn fér malning (om 6 Placera mixern pa kraftenheten
sadan medféljer) med handtaget at hoger och las
® lock till kvarn genom att vrida medurs tills du hor
knivsats till malningskvarn ett Klick @.
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® Mixern fungerar inte om den

® \/i rekommenderar att du inte

monteras felaktigt. bearbetar kryddor eftersom de kan
7 V&lj hastighet (se tabell med skada plastdelarna.
rekommenderad anvandning). ® Nar du goér majonnads lagg i alla
mixertips ingredienser utom oljan i mixern.
® Mixa torra ingredienser — delade Ta av locket till pafyliningshalet.
i bitar. Ta av pafyliningslocket. Hall darefter sakta i oljan genom
och slapp sedan ned bitarna en halet i locket medan apparaten ar
efter en medan apparaten kors. igang.
Hall handen dver dppningen. Tém ® Tjocka blandningar, t.ex. patéer
regelbundet fér basta resultat. och dipmixer kan behdva skrapas

ned. Tillsatt mer vatska om
blandningen &r svar att mixa.

mixer rekommenderad anvandning

Hastighet | anvandning/livsmedel max. mangd
1 Skumma mjélk 1 liter
Tunna blandningar t.ex. kaksmet, mjolkdrinkar,
aggroéra 1 liter
2-3 Soppor och drycker 1,6 liter
Tjockare blandningar som t.ex. patéer
Majonnéas 3 agg +
450 ml olja

Smoothie-drycker

Lagg forst i farsk frukt och flytande ingredienser
(som yoghurt, mjolk och fruktjuicer)

Tillsatt sedan is eller frysta ingredienser (som
fryst frukt, is eller glass)

800 ml vatska

*

Iskrossning — kdér med korta stétar tills isen har
krossats till dGnskad konsistens.

6 iskuber
(125 g)

(P)
puls

Motorn gér med start-/stoppverkan. Motorn
gér sé lange reglaget halls i pulseringslaget.

att anvanda
multikvarnen

Anvand multikvarnen for att mala

Orter, notter

for att gora puré.

1 L&gg ingredi

3 Vand knivsatsen @ upp och ned.
Sénk ned den i behallaren med

. knivarna nedat @. Vrid moturs for
(om sadan medfdljer) att 18sa.

och kaffebdnor samt

) o ulskontrollen.
enserna i behallaren P

9. Fyll den inte mer an till halften.

2 Montera multikvarnens tétningsring
@) pa mulitkvarnens knivsats @.
Kontrollera att tétningsringen ligger
korrekt i skaran.

Kontrollera att

tatningsringen ar korrekt

monterad.

70

4 Placera kvarnen pé kraftenhet och
vrid medurs tills du hor ett Klick @.
5 Stéll in en hastighet eller anvand




att anvanda kvarnen
for malning (om sadan
medfdljer)

Lamplig att mala av kryddor och
kaffebdnor samt for att finférdela
ingeféra, vitldk och chili.

1 Placera ingredienserna i behallaren
monterad pa knivsatsen @).

2 Satt pa locket @ och vrid moturs
for att 1asa @.

3 Placera kvarnen pa drivenheten
och vrid medurs tills du hér ett
klick @.

4 Vé&lj hastighet eller anvand
pulskontrollen (P).

sa har anvander du
kvarnen for rivning (om
s&dan medfoljer)

Lamplig for att riva parmesanost,
muskot, kokosnét och torkad frukt.

1 Hall ingredienserna pa knivsatsen
.

2 Satt pa locket @ och vrid moturs
for att 1asa @.

3 Placera kvarnen pé drivenheten
och vrid medurs tills du hor ett
klick @.

4 Valj hastighet eller anvand
pulskontrollen (P).

kvarn rekommenderad anvandning

ingredienser kvarn max- (hastighet |anvindnings-
kvant. tid
Orter kan enklas hackas | Multi 15 g 3 5-10 sek
ndr de &r rena och torra
Notter Multi eller 509 3 10-15 sek
malning
Kaffebonor Multi eller 5049 3 30 sek
malning
Barnmat och puré Multi 50 g 3 30 sek
Kryddor — som Malning 5049 3 30-60 sek
svartpepparkorn,
kardemummafron,
spiskumminfron,
korianderfron, fankalsfron
och hela kryddnejlikor etc.
Chili Malning 309 3 10 sek
Farsk ingefara Malning 3049 3 10 sek
Vitldk Malning 4 Klyfto 3 10 sek
Parmesanost — skuren i | Rivning 60 g 3 10 sek.
bitar om 1 cm
Torkad frukt Rivning 50 g 3 10 sek.
Kokosnot Rivning 50 g 3 20 sek.
Muskot Rivning 2 3 40 sek.
tips ® [Or att frigora s& mycket smak och

® [For basta resultat vid bearbetning
av kryddor rekommenderar vi att
du inte kor mer &n 50 g &t gangen
i kvarnen.

® Hela kryddor behéller smaken
mycket l&ngre &n malda kryddor
darfor ar det béttre att mala en
liten mangd vid behov.

essentiella oljor som majligt bor

hela kryddor rostas innan de mals.
® Barnmat/puréer — lat

tilagade livsmedel svalna till

rumstemperatur innan du

bearbetar dem i kvarnen.
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skdtsel och rengoring

® Sting alltid av, dra ut sladden och
plocka isar mixern innan du gor ren
den.

® TOm bagaren innan du skruvar loss
den fran knivsatsen.

® Siank inte ned knivsatsen i vatten.

® Inga delarna far diskas i
diskmaskin.

kraftenhet

® Torka den med fuktig trasa och
torka torrt.

® Sank inte ned kraftenheten i vatten.

® | inda upp sladden i
forvaringsutrymmet pa
kraftenhetens baksida @.
knivsatser
mixer och multikvarn

® Avlagsna knivsatsen fran bagaren
eller kvarnen genom att vrida den
till det olésta laget M.

kvarn for malning och
rivning

® Ta av locket fran knivsatsen genom
att vrida medurs.

1 mixer/multikvarn: ta av och
diska tatningsringen.

2 Vidror inte de vassa knivarna -
borsta dem rena med varmt vatten
och diskmedel och skolj sedan
noga under kranen. Doppa inte
knivsatsen i vatten.

3 Lat torka upp och ned.

andra delar
Diska fér hand och torka torrt.

service och kundtjanst

® Om sladden ar skadad maste
den av sakerhetsskal bytas ut av
Kenwood eller av en auktoriserad
Kenwood-reparatdr.

® Om du far problem med att
anvanda apparaten ber vi dig att
l&sa avsnittet om "problemsokning”
i bruksanvisningen eller pa
www.kenwoodworld.com innan du
ringer kundtjanst.

® Produkten omfattas av en garanti
som efterfoljer alla lagstadgade
bestammelser vad géller garanti
och konsumentrattigheter i
inkdpslandet.

® Om din Kenwood-produkt inte
fungerar som den ska eller om
du upptécker fel ber vi dig att
l&mna eller skicka in den till ett
godkant KENWOOD-servicecenter.
For aktuell information
om nérmaste godkanda
KENWOOD-servicecenter besdk
www.kenwoodworld.com eller
Kenwoods webbplats for ditt land.

® Konstruerad och utvecklad av
Kenwood i Storbritannien.
® Tillverkad i Kina.

VIKTIG INFORMATION OM HUR
PRODUKTEN SKALL KASSERAS
1 ENLIGHET MED EUROPEISKA
DIREKTIV OM AVFALL

SOM UTGORS AV ELLER
INNEHALLER ELEKTRISK OCH
ELEKTRONISK UTRUSTNING
(WEEE)

Nar produktens livslangd ar

Over far den inte slangas i
hushallssoporna. Den kan
Overlamnas till lokala myndigheters
avfallssorteringscentraler eller till en
aterforsaljare som ger denna service.
Né&r du avfallshanterar en
hushéllsapparat pa ratt satt undviker
du de negativa konsekvenser for miljé
och halsa som kan uppkomma vid
felaktig avfallshantering. Du mojliggor
aven atervinning av materialen vilket
innebér en betydande besparing av
energi och tillgangar.



problemsékning

Problem

Orsak

Losning

Mixern startar inte.

Ingen strom.

Mixern ar inte
ordentligt ihopsatt.

Kontrollera att mixern

ar ansluten till vagguttag.
Kontrollera att
knivsatsen ar ordentligt
fastsatt pa bagaren.

Mixern lacker vid
bladeneheten.

Tatningsring saknas.
Tatningsring felaktigt
monterad.

Tatningsring skadad.

Kontrollera att
tatningsringen ar
ordentligt monterad

och att den inte &r
skadad. Se "service och
kundtjanst” for att erhalla
en ny tétningsring.

Mixerns tatningsring
saknades fran knivsatsen
nar férpackningen
Oppnades.

Mixern ar férpackad
med tatningsringen
monterad pa
knivsatsen.

Skruva av bagaren och
kontrollera att
tatningsringen sitter pa
knivsatsen. Se "service
och kundtjanst” for att
erhalla en ny tatningsring.

Om inget av ovan I&ser problemet se "service & kundtjanst”.
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Norsk

For du leser dette, brett ut framsiden som viser illustrasjonene

sikkerhet

Les naye giennom denne bruksanvisningen
og ta vare pa den slik at du kan sla opp i
den senere.

Fjern all emballasje og eventuelle
merkesedler.

Sla av stremmen og ta stepselet ut av
kontakten:

o for du setter pa eller tar av deler;

O nar den ikke er i bruk;

o for rengjering.

Ikke sett knivenheten pa
motordelen uten at mikserglasset
eller kvernglasset sitter pa.

Trekk alltid stepselet ut av kontakten

for du stikker hender eller redskap ned |
mikserglasset.

Veer alltid forsiktig nar du handterer
knivenheten, og unnga a berore
skjeerekanten péa kniven nar du rengjer.
Lokket méa alltid veere pa mens du kjorer
mikseren.

Mikserglasset ma kun brukes med
medfelgende knivenhet.

Du ma aldri la motordelen, ledningen eller
stopselet bli vate.

lkke bruk en skadet hurtigmikser. F& den
ettersett eller reparert: se «service 0g
kundetjeneste».

Bruk aldri tilbeher som ikke er godkjent av
produsenten,

SKALDEFARE: \/arme ingredienser ma
avkjales til romtemperatur for miksing.
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Ikke gé fra hurtigmikseren nar den er i

bruk.

Nar du tar hurtigmikseren eller kvernen av

stremenheten:

o vent til kniven har stanset helt;

O ikke skru glasset eller kvernglasset/
lokket fra knivenheten ved en feiltakelse.

Hurtigmikseren ma ikke kjeres nar den er

tom.

lkke bland mer enn maksimumskapasiteten

som er oppgitt i tabellen over anbefalt

bruk.

For & sikre lang levetid for blenderen og

kvernene, ma du ikke kjere dem i mer enn

60 sekunder.

Smoothie-oppskrifter — ikke bland frosne

ingredienser som har stivnet til en klump

i fryseren. Bryt den opp fer den tilsettes

mikserglasset.

lkke kvern harde kryddertyper som

muskatnatter eller gurkemeierot, da de kan

skade kniven.

lkke oppbevar noe i mikseren. Den skal

veere tom far og etter bruk.

Bruk alltid hurtigmikseren pa en sikker, torr

og plan overflate.

Ikke sett hurtigmikseren pa eller naer varme

gassbluss eller elektriske bluss, eller der

den kan bergre et varmt apparat.

Feil bruk av maskinen kan forarsake

personskader.

Dette apparatet ma ikke brukes av barn.

Hold apparatet og den tilhgrende ledningen

utenfor barns rekkevidde.
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® Apparater kan brukes av personer med
reduserte fysiske, sensoriske eller mentale
evner, eller som mangler erfaring eller
kunnskap, hvis de har fatt tilsyn eller
veiledning om trygg bruk av apparatet og
de forstér farene det innebaerer.

Bruk bare apparatet til dets tiltenkte

hjemlige bruk. Kenwood frasier seg ethvert
ansvar ved feilaktig bruk eller dersom
apparatet ikke er brukt i henhold til denne

bruksanvisningen.

for du setter i stopselet

® Forsikre deg om at nettspenningen

stemmer overens med det som
stér p& undersiden av apparatet.

® Dette apparatet overholder
EC-forordning 1935/2004 om
materialer og gjenstander som er
bestemt & komme i kontakt med
neeringsmidler.

for forstegangs bruk
® \/ask delene: se «rengjering og
vedlikehold».

deler

hurtigmikser
pafyllingslokk

lasbart lokk

mikserglass

tetningsring til hurtigmikseren
knivenhet til hurtigmikseren
motordel

plass til ledning

hastighets- og pulskontroll
isknuseknapp

OP0PO®®EO

multikvern (hvis den
medfolger)
multikvernbeger
tetningsring til multikvernen
knivenhet til multikvernen

®e6e

malekvern (hvis den
medfolger)

kvernlokk

knivenhet til malekvernen

rivekvern (hvis den
medfolger)
kvernlokk
rivekvernbladoppsett

bruk av hurtigmikseren

N
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Bruk hurtigmikseren til supper,
drinker, patéer, majones,
bredsmuler, kiekssmuler, hakking
av netter ogknusing av is.
Monter tetningsringen il
hurtigmikseren @ inn i knivenheten
til hurtigmikseren () - kontroller at
tetningsringen er plassert riktig i
omradet med spor.
Det vil oppsta lekkasje
dersom tetningsringen er
skadet eller feil pasatt.
Skru knivenheten pa glasset — pass
pa & stramme knivenheten godt til
@ Se grafikken pa undersiden av
knivenheten som falger:
p‘ - uldst posisjon

8- last posisjon
Ha ingrediensene i mikserglasset.
Plasser pafyllingslokket i lokket.
Sett lokket pa glasset og vri med
klokken for & lase.



Plasser hurtigmikseren pa
motordelen med handtaket
plassert pa heyre side og las ved a
vri med klokken til du herer et klikk

0.

® Det anbefales ikke a prosessere
krydder, da de kan skade
plastdelene.

Nér du lager majones, skal alle
ingrediensene unntatt oljen

® Hurtigmikseren virker ikke has i hurtigmikseren. Fiern
dersom den er feil pasatt. pafyllingslokket. Mens mikseren
7 Velg en hastighet (se tabellen for gér skal du s tilsette oljen sakte
anbefalt bruk). giennom hullet i lokket.
tips for hurtigmikseren ° Tykke b[andinggr, f.eks. patéer og
® Slik behandler du terre d'p,p’ ma Kanskje skrapes he?'
ingredienser: skjeer i biter, fiern Hvis blandingen er V?ﬂSkth a
pafyllingslokket og slipp bitene prosessere, skal du tilsette mer
ned én etter én mens maskinen veeske.
kjgrer. Hold handen over apningen.
Tom regelmessig for best mulige
resultater.
tabell for anbefalt bruk, hurtigmikser
hastighet Bruk/matvarer maks. mengde
1 Skumme melk 1 liter
Tynne blandinger, f.eks. rorer,
milkshake, eggerore 1 liter
2-3 Supper og drinker 1,6 liter
Tykkere blandinger, f.eks. pateer
Majones 3 egg +
450 ml olie

“Smoothie”-drikker

800 ml veeske

Ha den friske frukten og veesken i forst
(inkluderer yogurt, melk og fruktsaft)
Tilsett sa is eller frosne ingredienser
(inkluderer frossen frukt, is eller iskrem)
Isknusing - bruk korte stet til

isen er knust i ensket konsistens.

6 terninger
(125 g)

*

(P)

pulsfunksjon

Betjener motoren i start/stopp-aksjon.
Krafttrinnet brukes nar du trenger ekstra
kraft og virker sé lenge hurtigmikseren
er stilt pa denne hastigheten.

® Pass pa at tetningen er
skikkelig pasatt.

3 Snu knivenheten @ opp-ned. Senk
den ned i begeret med bladene
ned @. Vri mot klokken for & Iase.

4 Plasser kvernen pa motordelen
og las ved a vri med klokken til du
harer et klikk @.

5 Velg hastighet eller bruk
pulsfunksjonen.

slik bruker du
multikvernen
(hvis den medfalger)

Bruk multikvernen til & kverne urter,
netter, kaffebenner og pureer.

Fyll ingrediensene i begeret (@. Det
skal ikke veere mer enn halvfullt.
Sett tetningsringen til multikvernen
@ inn i knivenheten til multikvernen
@ - pass pa at tetningsringen
sitter riktig pa plass i det fordypede
omradet.

77



slik bruker du
malekvernen
(hvis den medfalger)

slik bruker du

rivekvernen (hvis den
medfelger)

Passer til & rive parmesanost,
muskatnett, kokosnett og torket
frukt.

1 Plasser ingrediensene inn i bladet

Egner seg til kverning av krydder
og kaffebenner og behandling av
ingefeer, hvitlek og chili.

1 Plasser ingrediensene inn i
knivmonteringen . ®.

2 Sett pa lokket @ og vri mot 2 Sett pa lokket @ og vri mot
klokken for & l&se pé p|aSS e klokken for & lase pé plaSS o

3 Plasser kvernen pé stromenheten 3 Plasser kvernen pé stremenheten
og l&s ved & vii med Klokken til du 0g &s ved & vii med klokken il du
herer et Kiikk @. harer et “klikk” @.

4 Velg en hastighet eller bruk 4 Velg en hastighet eller bruk
pulskontrollen (P). pulskontrolien (P).

tabell for anbefalt bruk, kvern

ingredienser kvern mengde | hastighet tid

Urter — hakkes best nar | Multikvern 15¢g 3 5-10 sek

de er rene og torre

Notter Multi- eller 50g 3 10-15 sek
malekvern

Kaffebenner Multi- eller 50g 3 30 sek
malekvern

Babymat og pureer Multikvern 50¢g 3 30 sek

Krydder — som svart Malekvern 509 3 30-60 sek

pepper, kardemommefrg,

spisskummenfrg,

korianderfra, fennikkelfro,

hele fedd osv.

Chili Malekvern 30g 3 10 sek

Fersk ingefeerrot Malekvern 309 3 10 sek

Hvitlok Malekvern 4 fedd 3 10 sek

Parmesanost - skaret i Riving 60 g 3 10 sek

terninger pa 1 cm

Torket frukt Riving 50g 3 10 sek

Kokosnett Riving 50 g 3 20 sek

Muskatnott Riving 2 3 40 sek

tips ® For & f& mest mulig smak og

® For optimal ytelse nar du maler
krydder anbefaler vi at du ikke
maler mer enn 50 g om gangen.

® Hele krydder holder mye lenger pa
smaken enn malt krydder, sa det
er best & male en liten mengde
friskt krydder om gangen for &
holde pa smaken.

essensielle oljer er det best 4 riste
hele krydder fer du maler dem.

® Babymat/mos - la varm mat
avkjoles til romtemperatur for du
behandler den i kvernen.



rengjering og
vedlikehold

® 53 alitid av strammen, ta stopselet
ut av kontakten og ta delene fra
hverandre for de rengjores.

® Tom mikserglasset for du skrur det
av knivenheten.

® |kke legg knivenheten i vann.

® |kke vask noen av delene i
oppvaskmaskinen.

motordel

® Tork av med en fuktig klut, deretter
med en torr en.

® |kke legg motordelen i vann.

® Oppbevar overfladig ledning i
oppbevaringsrommet bak pa
motordelen @.

knivmontering
hurtigmikser og multikvern
Fjern knivenheten fra begeret eller
kvernen ved & vri til opplast
posisjon “|g for & frigjere.
male- og rivekverner

® Ta lokket av knivenheten ved & vri
med klokken.

1 hurtigmikser/multikvern: fiern
og vask tetningsringen.

2 Ikke beror de skarpe bladene.
Borst knivene rene med
varmt sdpevann. lkke legg
knivenheten i vann.

3 La den st og terke opp ned.

andre deler
Vask for hand og terk dem.

service 0g
kundetjeneste

® Dersom ledningen er skadet, méa
den av sikkerhetsmessige grunner
erstattes av Kenwood eller en
autorisert Kenwood-reparater.

® Hyis du har problemer med &
bruke apparatet ditt, ma du
sjekke «feilsgkingsveiledningen»
i handboken eller ga til
www.kenwoodworld.com fer du
kontakter oss for hjelp.

® \/ennligst merk at produktet
ditt dekkes av en garanti som
overholder alle lovforskrifter
angaende eksisterende garanti- og
forbrukerrettigheter i landet der
produktet ble kjopt.

® Hvis Kenwood-produktet ditt
har funksjonssvikt eller du finner
defekter pa det, ma du sende
eller ta det med til et autorisert
KENWOOD-servicesenter. Du
finner oppdatert informasjon om
hvor ditt neermeste autoriserte
KENWOOD-servicesenter er, pa
www.kenwoodworld.com eller pa
nettstedet for landet ditt.

® Designet og utviklet av Kenwood i
Storbritannia.
® | aget i Kina.

VIKTIG INFORMASJON OM
KORREKT KASTING AV
PRODUKTET | HENHOLD

TIL EU-DIREKTIVET OM
ELEKTRISK OG ELEKTRONISK
UTSTYR SOM AVFALL (WEEE)
P4 slutten av levetiden mé ikke
produktet kastes som vanlig avfall.
Det ma tas med til et lokalt
kildesorteringssted eller til en
forhandler som tilbyr tjenesten. Ved
& avhende husholdningsapparater
separat unngas mulige negative
konsekvenser for milig og helse
som oppstar som en felge av feil
avhending, og gjer at de forskjellige
materialene kan gjenvinnes. Dermed
blir det betydelige besparelser

pa energi og ressurser. Som en
paminnelse om behovet for & kaste
husholdningsapparater separat,

er produktet merket med en
soppelkasse med kryss over.



feilsekingsveiledning

Problem

Arsak

Losning

Mikseren Kjorer ikke.

Ingen strem.

Mikseren ikke satt
riktig sammen.

Sjekk at stopselet er
satt i.

Sjekk at knivenheten er
strammet helt fast i
glasset.

Mikseren lekker fra
knivmonteringen.

Manglende tetningsring.
Tetningsringen sitter
ikke riktig pa.

Skadet tetningsring.

Sjekk at

tetningsringen sitter riktig
pa og ikke er skadet.
Hvis du trenger en ny
tetningsring, se «service
og kundetjeneste».

Tetningsringen satt ikke
pa knivenheten nér jeg
tok den ut av pakken.

Tetningsringen pakkes
montert pa knivenheten.

Skru av glasset og
sjekk at tetningsringen
sitter p& knivenheten.
Hvis du trenger en ny
tetningsring, se «service
og kundetjeneste».

Hvis ovenforstaende ikke leser problemet, se «service og kundetjeneste».
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Suomi

Ennen ohjeiden lukemista taita etusivu auki, jotta naet kuvitukset

turvallisuus

Lue n@ma ohjeet huolella ja sailyta ne
myohempaa tarvetta varten.

Poista pakkauksen osat ja mahdolliset
tarrat.

Kytke laite pois paalta ja irrota pistoke
pistorasiasta:

O ennen osien asentamista tai irrottamista
o kun laite ei ole kaytossa

O ennen puhdistusta.

Al3 kiinnita terdasetelmaa
moottoriyksikkdon, jos astia tai
mylly ei ole paikallaan.

Irrota aina pistoke pistorasiasta ennen
kasien tai keittiotyovalineiden laittamista
kannuun.

Kasittele teria varovaisesti. Valta
koskettamasta terien reunoja
puhdistaessasi niita.

Kayta tehosekoitinta vain kannen ollessa
paikallaan.

Kayta kannussa vain laitteen mukana
toimitettuja teria.

Al& anna runko-osan, virtajohdon tai
pistokkeen kastua.

Ald koskaan kayté viallista laitetta. Toimita
se tarkistettavaksi tai huollettavaksi.
Lisatietoja on Huolto ja asiakaspalvelu
-kohdassa.

Ald koskaan kayta sellaista lisdlaitetta,
jota ei ole hankittu valtuutetulta Kenwood-
kauppiaalta.
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PALOVAMMAVAARA: Kuumien

aineosien on annettava jaahtya

huoneenlampaisiksi ennen sekoittamista.

Al& koskaan jaté laitetta valvomatta, kun se

on toiminnassa.

Jos irrotat tehosekoittimen tai myllyn

moottoriosasta

O odota kunnes terat ovat taysin
pysahtyneet;

O &ala irrota vahingossa astian tai myllyn

_ kantta terista.

Ala koskaan kayta tehosekoitinta tyhjana.

Ala ylita suurinta kayttosuositustaulukossa

mainittua kapasiteettia.

Voit pidentaa tehosekoittimen ja myllyn

ikaa kayttamalla sita korkeintaan 60

sekuntia kerrallaan.

Valmistaessasi smoothieta ala aseta

tehosekoittimeen kimpaleeksi jaatyneita

aineosia. Riko kimpaleet ennen niiden

asettamista kannuun.

Ala hienonna kovia mausteita, kuten

muskottia tai kurkumajuurta. Muutoin tera

Vvoi vaurioitua.

Ala kayta tehosekoitinta sailytysastiana.

Tyhjenna se kayton jalkeen ja sailyta se

tyhjana.

Kayta tehosekoitinta aina vakaalla, kuivalla

ja tasaisella alustalla.

Al aseta laitetta kuumalle sahko- tai

kaasuliedelle tai sen lahelle, jotta se ei

joudu kosketuksiin kuuman lieden kanssa.

Laitteen vaarinkaytto voi aiheuttaa

loukkaantumisen.
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Tata laitetta ei saa antaa lasten kayttoon.
Pida laite ja sen virtajohto poissa lasten
ulottuvilta.

Fyysisesti, sensorisesti tai henkisesti
rajoittuneet tai kokemattomat henkilot
voivat kayttaa laitteita, jos heidat on
koulutettu kayttamaan niita turvallisesti ja
he ymmartavat kayttamisen aiheuttamat
vaarat.

Kayta laitetta ainoastaan sille tarkoitettuun
kotitalouskaytéon. Kenwood-yhtio ei ole
korvausvelvollinen, jos laitetta on kaytetty
vaarin tai naita ohjeita ei ole noudatettu.

ennen liittamista jauhatusmylly (jos sisaltyy
verkkovirtaan toimitukseen)

Varmista, ettd koneen pohjassa @ myllyn kansi

esitetty jannite vastaa kaytettavan jauhatusmyllyn terdasetelma
verkkovirran jannitetta. raastamismylly (jos sisiltyy
Tama laite tayttda EU-asetuksen toimitukseen)

1935/2004 elintarvikkeiden ® mylyn kansi

kanssa kosketuksiin joutuvista raastamismyllyn teraasetelma

materiaaleista ja tarvikkeista.
ennen ensimmaista

tehosekoittimen kayttod

kdyttokertaa
® Osien peseminen: lisdtietoja on Tehosekoittimen avulla voit
Hoito ja puhdistaminen -kohdassa. valmistaa esimerkiksi keittoja,
juomia, pateita, majoneesia ja
kuvaukset korppujauhoja, jauhaa kekseja tai
pahkindita ja murskata jaata.
tehosekoitin 1 Sovita tehosekoittimen
® tayttdaukon korkki tivisterengas @ tehosekoittimen
@ lukituskansi terayksikkoon (). Varmista, etta
® sekoitusastia tiiviste on urassa oikein.
@ tehosekoittimen tiivisterengas ® Jos tiiviste on vaurioitunut
® tehosekoittimen teréyksikko tai huonosti paikoillaan, laite
® moottoriosa vuotaa.
@ Vvirtajohdon sailytys 2 Kierra terdasetelma kiinni astiaan.
nopeuden ja sykéyksen saato Varmista, etté terdasetelma on
® jaanmurskauspainike kunnolla kiristetty . Lisétietoja on
monitoimimylly (jos sisidltyy terayksikon pohjassa.
toimitukseen) n.
monitoimimyllyn astia avattu asento
@ monitoimimyllyn tiivistysrengas ﬂ lukittu asento
@ monitoimimyllyn teréyksikkd

3 Laita sekoitettavat ainekset
sekoitusastiaan.
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4 Aseta tayttdaukon kansi kanteen. 5
Kiinnita kansi kannuun ja lukitse se
kiertamalla myotapaivaan.

6 Aseta tehosekoitin
moottoriyksikkdédn siten, etta
kahva osoittaa oikealle. Lukitse
kaantamalla myotapaivaan, kunnes
kuulet napsauksen @.

©® Laite ei toimi, jos

sekoitusosa on kiinnitetty

paikoilleen virheellisesti.

Valitse nopeus (lisétietoja on

kayttosuositustaulukossa).

~

tehosekoittimen

kerrallaan laitteen kaydessa.

Pida katesi aukon paalla.

Tyhjenna sadanndllisesti parhaan
lopputuloksen saavuttamiseksi.
Mausteiden kasittelemista ei
suositella, silla ne voivat vaurioittaa
muoviosia.

Kun valmistat majoneesia, aseta
kaikki aineosat dljya lukuun
ottamatta tehosekoittimeen. Irrota
tayttékansi. Kun laite on kéynnissa,
liséa dljy hitaasti kannen aukon
lapi.

Paksut seokset, kuten

pateetaikinat ja dippikastikkeet, on
ehka kaavittava lastalla. Jos seos
on liian paksua, liséa nestetta.

kayttovihjeita

® \/oit sekoittaa kuivat paloitellut
ainekset poistamalla syottokannen
ja pudottamalla palaset yksi

tehosekoittimen kayttosuositustaulukko
nopeus kédytto/ruoka-aine enimmadaismaara
1 Maidon vaahdottaminen 1 litra
Kevyet seokset, kuten lettutaikina,
pirteld, munat 1 litra
2-3 Keitot ja juomat 1,6 litraa
Paksut seokset, esimerkiksi pateetaikinat
Majoneesi 3 munaa +
450 ml dliya
Smoothie-juomat
Laita ensin tuoreet marjat tai hedelmat ja | 800 ml nestetta
nestemaiset ainekset (mm. jogurtti, maito
ja hedelmamehut).
Lisaa sitten jaa tai jaiset ainekset (mm.
jaiset marjat tai hedelmét, jaatelo tai
jaapalat).
* Jaén murskaaminen: kayta sykayksittain, 6 jadpalaa
kunnes jadmurska on haluamasi kaltaista. (125 g)
(P) Moottori toimii kdynnistyen/pysahtyen.
pitoasento| Sykéystoiminto toimii niin kauan kuin -
nappia pidetadn tassa asennossa.

® Varmista, etta tiiviste on
oikein paikoillaan.

3 Kaanna terdasetelma @ ylosalaisin.
Laske se astiaan terat alaspéin @.
Lukitse kdantamalla vastapaivaan.

4 Aseta mylly moottoriyksikkdon ja
lukitse kéantamalla mystapaivaan,
kunnes kuulet napsauksen @.

5 Valitse nopeus tai kayta
pitokytkinta.

monitoimimyllyn
kayttaminen
(jos sisaltyy toimitukseen)

Monitoimimyllyn avulla voit
hienontaa yrttejd, jauhaa pahkinéita
tai kahvinpapuja ja soseuttaa.

1 Laita ainekset hienonnusastiaan (0.
Ala tayta sita yli puolen valin.

2 Sovita monitoimimyllyn
tiivisterengas @@ monitoimimyllyn
teréyksikkdon @. Varmista, etta
tiiviste on urassa oikein.
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jauhatusmyllyn
kayttaminen
(jos sisaltyy toimitukseen)

Mausteiden, kahvipapujen,
inkivaarin, valkosipulin ja chilin
jauhamiseen.

1 Aseta aineosat terdasetelmaan @).
2 Aseta kansi @ paikalleen. Lukitse
kaéantamalla mydtépaivaan @.

3 Aseta mylly moottoriyksikkdon ja
lukitse kéantamalla mystapaivaan,
kunnes kuulet napsauksen @.

4 Valitse nopeus tai kayta
sykaystoimintoa (P).

raastamismyllyn
kayttaminen (jos sisaltyy
toimitukseen)

Esimerkiksi parmesaanijuuston,
muskotin, suklaan ja kuivattujen
hedelmien raastamiseen.

1 Aseta aineosat terdasetelmaan @9.
2 Aseta kansi @® paikalleen. Lukitse
kéantamalla mydtapaivaan @.

3 Aseta mylly moottoriyksikkdon ja
lukitse kdantamalla myotapaivaan,
kunnes kuulet napsauksen @.

4 Valitse nopeus tai kayta
sykaystoimintoa (P).

myllyn kdyttosuositustaulukko

aineosat mylly suurin |nopeus |kdyttoaika
maara

Yrttien silppuaminen Monitoimi 159 3 5-10 sek.

onnistuu parhaiten, kun

ne ovat puhtaita ja kuivia.

Pahkinat Monitoimi tai 50g 3 10-15 sek.

jauhatus
Kahvinpavut Monitoimi tai 50¢g 3 30 sek.
jauhatus

Vauvanruoka ja soseet | Monitoimi 50g 3 30 sek.
Mausteet, kuten Jauhatus 50g 3 30-60 sek.

mustapippuri,

kardemumman, kuminan,

korianterin tai fenkolin

siemenet ja kokonaiset

kynnet

Chilit Jauhatus 30g 3 10 sek.

Inkivaarijuuri Jauhatus 30g 3 10 sek.

Valkosipuli Jauhatus 4 kyntta 3 10 sek.

Parmesaanijuusto Raastamis 60 g 3 10 sek.

1 cm:n kuutioina

Kuivatut hedelmat Raastamis 50g 3 10 sek.

Kookos Raastamis 50g 3 20 sek.

Muskotti Raastamis 2 3 40 sek.
vihjeita ® Kokonaiset mausteet kannattaa

® Mausteita jauhaessasi on
suositeltavaa jauhaa myllyssa
korkeintaan 50 grammaa
kerrallaan.

® Mausteiden aromi sailyy paljon
paremmin niiden ollessa
kokonaisia, joten jauha niité vain
pieni maara kerrallaan aromien
sailyttamiseksi.
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paahtaa ennen jauhamista, jotta
niiden aromi ja eteeriset dljyt
vapautuvat parhaiten.

® \auvanruoka tai soseet:
anna keitetyn ruoan jaahtya
huoneenlampoiseksi ennen sen
laittamista myllyyn.




hoitaminen ja
puhdistaminen

® Kytke laite pois paalta, irrota
pistoke pistorasiasta ja laitteen osat
toisistaan aina ennen puhdistusta.

® Tyhjenna sekoitusastia ennen kuin
kierrat sen irti terdosasta.

® Ala koskaan upota terdyksikkoa
veteen.

® Ali pese mitiddn osia
astianpesukoneessa.

moottoriosa

® Pyyhi kostealla pyyhkeelld ja kuivaa
sitten.

® Ala koskaan upota
moottoriyksikkda veteen.

® \/oit sailyttédd ylimaaréista johtoa
moottoriyksikén (@) takana.
terdasetelmat
tehosekoitin ja
monitoimimylly

® \/oit irrottaa terayksikon kannusta
tai myllystéa kdantamalla sen
avattuun asentoon "’-

jauhatus- ja raastamismyllyt
® |rrota kansi terdasetelmasta
kaantamalla myotapaivaan.
1 tehosekoitin/monitoimimylly:
irrota ja pese tiivisterengas.
2 Ala koske teravid teria. Harjaa
ne puhtaaksi kuumassa
saippuavedessa ja huuhtele sitten
juoksevan vesijohtoveden alla.
Al upota terdosaa veteen.
3 Jata kuivumaan ylésalaisin.

muut osat
Pese kasin ja kuivaa sitten.

huolto ja asiakaspalvelu

® Jos virtajohto vaurioituu, se on
turvallisuussyista vaihdettava.
Vaihtotyén saa tehda Kenwood tai
KenwoodIN valtuuttama huoltoliike.

® Jos laitteen kayttdmisen
aikana ilmenee ongelmia,
katso lisatietoja kayttdohjeen
ongelmanratkaisuohjeista
tai siirry osoitteeseen
www.kenwoodworld.com ennen
avun pyytamista.

® Tuotteesi takuu koostuu sen
varsinaisesta takuusta ja ostomaan
kuluttajansuojasta.

® Jos Kenwood-tuotteesi vikaantuu
tai siihen tulee toimintahairio,
toimita tai Iaheta se valtuutettuun
KENWOOD-huoltokorjamoon.
Léydat lahimman valtuutetun
KENWOOD-huoltokorjaamon
tiedot osoitteesta visit
www.kenwoodworld.com tai
maakohtaisesta sivustosta.

® Kenwood on suunnitellut ja
muotoillut Iso-Britanniassa.
® Valmistettu Kiinassa.

TARKEITA TIETOJA
TUOTTEEN HAVITTAMISEKSI
OIKEIN SAHKG- JA
ELEKTRONIIKKALAITEROMUSTA
ANNETUN ASETUKSEN
MUKAISESTI (WEEE)

Tuotetta ei saa havittda yhdessa
tavallisten kotitalousjatteiden kanssa
sen lopullisen kaytosta poiston
yhteydessa.

Vie se paikallisten viranomaisten
hyvaksymaan kierratyskeskukseen tai
anna se jalleenmyyjan havitettavaksi,
mikali kyseinen palvelu kuuluu
jalleenmyyjan toimialaan. Suojelet
luontoa ja valtyt virheellisen tai
vaaran romutuksen aiheuttamilta
terveysriskeiltd, mikali havitat
kodinkoneen erillddn muista jatteista.
Nain myds kodinkoneen sisaltamat
kierratettavat materiaalit voidaan
keraté talteen, jolloin sdastét energiaa
ja luonnonvaroja.

Tuotteessa on ristilla peitetty
roskaséilion merkki, jonka
tarkoituksena on muistuttaa etta
kodinkoneet on havitettava erikseen
muista kotitalousjatteista.
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ongelmanratkaisuohjeista

Tehosekoitinta ei ole
koottu oikein.

Ongelma Syy Ratkaisu
Tehosekoitin ei toimi. Ei virtaa. Tarkista, onko pistoke
pistorasiassa.

Tarkista, etta terayksikkd
on kiristetty astiaan
tiukasti.

Tehosekoitin vuotaa
terdasetelman juuresta.

Tiiviste puuttuu.
Tiiviste ei ole kunnolla
paikallaan.

Tiiviste on vaurioitunut.

Tarkista, etta tiiviste

on kunnolla paikallaan

ja etté se ei ole
vaurioitunut. Varatiivisteen|
hankkimisesta on
lisatietoja huolto ja
asiakaspalvelu -
kohdassa.

Sekoittimen tiiviste puuttuu
terayksikdsta, kun se
poistetaan pakkauksestaan.,

Tiiviste on kiinnitetty
terayksikkdon valmiiksi)

Irrota astia. Tarkista,
etté tiiviste on

kiinnitetty terayksikkoon.
Varatiivisteen
hankkimisesta on
lisétietoja huolto

ja asiakaspalvelu
-kohdassa.

Jos néista ehdotuksista ei ole apua ongelman ratkaisemisessa, katso
lisétietoja Huolto ja asiakaspalvelu -kohdasta.

87




Turkce

Okumaya baslamadan 6nce 6n kapagdi aciniz ve aciklayici resimlere bakiniz

guvenlik

e Bu talimatlari dikkatle okuyun ve
gelecekteki kullanimlar icin saklayin.

® Tum ambalajlar ve etiketleri gikartin.

® Asagidaki durumlarda cihazi kapatin ve
fisini ¢cekin:

O pargalari takmadan veya gikartmadan
once;

o kullaniimadiginda;

o temizlemeden Once.

e Bicak unitesini, blender haznesi veya
degirmen sisesi takili degilken asla
gug unitesine yerlestirmeyin.

e Ellerinizi ve mutfak aletlerini hazne icine
sokmadan 6nce her zaman cihazi figten
cekin.

e Bicak tertibatini tutarken her zaman
dikkat edin ve temizlerken bigaklarin
keskin kenarlarina dokunmaktan kaginin.

e Blenderi sadece kapak yerine takiliyken
cahstirin.

e Hazneyi sadece verilen bigak tertibati ile
kullanin.

e Aletin guc birimini, elektrik kordonunu ve fis
ini 1slak yerlere degdirmeyiniz.

e Hicbir zaman hasarli cihaz kullanmayin.
Kontrol ya da tamir ettirin: bkz. ‘servis ve
musteri hizmetler'.

e Hicbir zaman onaylanmamis eklentiler
kullanmayin.

e HASLANMA RISKi: Sicak malzemeler
karigtirlmadan once oda sicaklhginda
sogumaya birakilmahdirlar.

88



Calisirken cihazin basindan ayrilmayin.
Blender veya ogutucuyu gug Unitesinden
cikartirken

O bigaklar tamamen durana kadar
bekleyin;

O hazne veya 6guticu sisesini/kapagini
bigak tertibatindan yanlislikla
ayirmayin.

Blenderi bosken galistirmayin

Asla tavsiye edilen kullanim tablosunda

belirtilen maksimum kapasiteden fazlasini

karistirmayin.

Blenderinizin ve 6guticunuzun daha uzun

sure kullanimini garantilemek icin 60

saniyeden fazla galistirmayin.

Smoothie tarifler — dondurulurken kati

hal almis malzemeleri asla karigtirmayin,

hazneye koymadan once kirin.

Hindistan cevizi veya Zerdecgal koku gibi

sert baharatlari islemeyin, bunlar bigaga

zarar verebilirler.

Blenderi icinde yiyecek saklama kabi

olarak kullanmayiniz. Her kullanimdan

sonra blenderin icini bosaltiniz.

Blenderi her zaman guvenli, kuru zemin

uzerinde kullanin.

Cihazi asla sicak gazli veya elektrikli

ocagin ustune veya yakinina veya sicak

bir alete degebilecegdi yere koymayin.

Cihazin hatali kullanimi yaralanmaya

neden olabilir.

Bu cihaz cocuklar tarafindan

kullanilmamalhdir. Cihazi ve kordonunu

cocuklarin erigemeyeceqi yerde tutun.
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e Bu cihaz, fiziki, algilama ya da zihinsel
kapasiteleri yetersiz kisiler tarafindan
ya da yeterli deneyimi olmayan kisilerce
gOzetim altinda olmalari ve cihazin
guvenli sekilde kullanimina iligkin
talimatlar almalar ve olasi tehlikeleri
anlamalari sartiyla kullanilabilir.

® Bu cihazi sadece i¢ mekanlarda kullanim
alaninin oldugu yerlerde kullanin.
Kenwood, cihaz uygunsuz kullanimlara
maruz kaldigi ya da bu talimatlara
uyulmadigi takdirde hi¢ bir sorumluluk
kabul etmez.

fise takmadan 6nce ogiitme degirmeni (eger
® Aygiti kullanmadan énce saglanmigsa)
evinizdeki elektrik akiminin aygitta @ 06gutlcl kapagi
belirtilen akimla ayni oldugundan 6gutme degirmeni bigak tertibati

emin olunuz. rendeleme degirmeni (eger
® Bu cihaz gida ile temas eden saglanmissa)

malzemeler ve maddeler ile ilgili ® ogitiicii kapag

EC 1935/2004 Yénetmeligine rendeleme degirmeni bl(;ak

uygundur. tertibati

ilk kullanimdan énce
® Parcgalari yikayin: bkz. ‘bakim ve

temizlik. blenderinizin kullanimi
Blenderinizi gorbalar, igkiler,
parga|ar pateler, mayonez, ekmek
kirintilan, biskivi kirintilari,
blender kiyilmis findiklar ve kirilmis buz
@ doldurma kapagi icin kullanin.
@ kilitli kapak 1 Blender sizdirmazlik halkasini
® kavanoz @ blender bigak Unitesine 3
@ blender sizdirmazlik halkasi yerlestirin — sizdirmazhgin dogru
® b'f”‘_j.er b'?ak unitesi yerlestirildiginden emin olun.
©® gl Unitesi ® Eger conta zarar gordiiyse veya
@ kordon sarma yuvasi yanlis yerlestirildiyse sizdirma
hiz + puls kontroli meydana gelir.
® buz kirma digmesi 2 Bigak tertibatini hazne Uizerine
cok amagli degirmen (eger takin — bigak tertibatinin sikica
saglanmigsa) oturdugundan emin olun @. Bigak
cok amagli degirmen sisesi Unitesinin altinda bulunan grafige
@ ¢ok amagli degirmen bakin:

sizdirmazlik halkasi
¢ok amagli degirmen bigak
iinitesi @ - «ilitli pozisyon

'h - kilit agik pozisyon

®
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3 Malzemelerinizi kabin igine koyun.

N

Doldurma kapagini kapaga takin.
5 Kapagi kaba yerlestirin ve saat
yoéniinde gevirerek kilitleyin.

6 Blenderi tutamak sag tarafta
olacak sekilde gli¢ tnitesinin
Ustline takin ve kilittlemek igin
“klik” sesi duyulana kadar saat
yoéniinde gevirin @.

® Eger blender yanhs
yerlestiriimisse cihaz
calismayacaktir.

7 Bir hiz segin (6nerilen kullanim

tablosuna bakin).

blender ipuclari

Kati malzemelerin karistiriimasi —
parcalar halinde kesin, doldurma
kabini ¢ikarin sonra cihaz
calisirken pargalari teker teker
atin. Ellerinizi agikhk Gzerinde
tutun. En iyi sonuglar igin dizenli
bosaltin.

Baharatlarin islenmesi plastik
parcgalara zarar verebilecekleri igin
Onerilmemektedir.

Mayonez yaparken, yag harig
butlin malzemeleri blenderin
icine koyun. Doldurma kapagini
cikarin. Sonra, cihaz galisirken
yagi yavasca kapaktaki delikten
ekleyin.

Yogun karigimlarin, érn. pateler
ve dipler, kazinmasi gerekebilir.
Eger karisimin islenmesi zorsa,
daha fazla sivi ekleyin.

onerilen blender kullanim tablosu
hiz kullanim/yemek cesitleri maksimum
miktar
1 Képartiilmis st 1 litre
Yumusak hamur, milkshake, ¢irpiimis yumurta
gibi yumusak karigimlar 1 litre
2-3 Corbalar ve igkiler 1,6 litre
Yogdun karigimlar 6rn. pateler
Mayonez 3 yumurta +
450ml yag
Koyu icecekler
ik olarak taze meyve ve sivi malzemeyi 800ml sivi
(yodurt, sut, meyve suyu gibi) koyun. Sonra
buz ya da donmus malzemeleri (donmus
meyve, buz ya da dondurma gibi) ekleyin.
* Buz kirma — istediginiz kivamda kirilana 6 kip
kadar kisa araliklarla galigtirin. (125g)
(P) Motoru baglatma/durdurma hareketiyle
titresim | calistinr. Digmesine basili oldugu middetce, -
cihaz puls konumunda kalacaktir.
OQ utucunuzu 2 Cok amach degirmen sizdirmaziik

kullanmak igin
(eger saglanmisgsa)

Cok amagli degirmeninizi,
baharatlari, findiklari, kahve
cekirdekleri ve pureleri 6gutmek
icin kullanin.

1 Ogiiteceginiz icerikleri kavanoza
koyunuz (0. Kavanozu yalnizca
yarisina kadar doldurunuz.
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halkasini @) ¢ok amagh degirmen
bigak Unitesinin @) igine yerlestirin
— conta oluklu alana diizgln
sekilde yerlestirilmis olmaldir.
Contanin diizgiin yerlestiginden
emin olun.

Bigak Unitesini @ ters yliz gevirin.
Bicaklar asagida @ olacak
sekilde kasenin igine yerlestirin.
Kilittemek icin saat yoniinin
tersine gevirin.



4 Ogitiiclyd glc Gnitesinin Gstline
yerlestirin ve kilittemek igin “klik”
sesi duyulana kadar saat yonunde
cevirin @.

5 istediginiz hizi seciniz ve puls
kumandasini kullaniniz.

ogutme degirmeninizin

kullanimi
(eger saglanmissa)

Baharatlari, kahve ¢ekirdeklerini
o6gutilmesi ve zencefil, sarimsak
ve biberlerin islenmesi igin

uygundur.

1 Malzemelerinizi bigak tertibatinin

rendeleme
degirmeninizin
kullanimi (eger
saglanmigsa)

Parmesan peyniri, muskat,
Hindistan cevizi ve kurumus
meyvelerin rendelenmesi igin
uygundur.

Malzemelerinizi bigak tertibatinin
icerisine yerlestirin (8.

Kapagi ® takin ve kilitlemek igin
saat yonlnin tersine gevirin @.
Ogitiicliyl giig Ginitesinin Ustiine
yerlestirin ve kilittemek icin “klik”
sesi duyulana kadar saat yoninde

icerisine yerlestirin (2.

2 Kapagdi ® takin ve kilitlemek igin
saat yonlnin tersine gevirin @.

3 Ogitiiclyl giig Ginitesinin Ustiine
yerlestirin ve kilittemek icin “klik”
sesi duyulana kadar saat yoninde
cevirin @.

4 Bir hiz segin veya puls (P)
kontroltnd kullanin.

cevirin @.

4 Bir hiz segin veya puls (P)
kontroliinG kullanin.

onerilen 6giitiicii kullanim tablosu
malzemeler degirmen maksimum| hiz calisma
mik. siiresi
Bitkiler -en iyi olarak Cok amagli 159 3 5-10
temiz ve kuruyken saniye
dogranir.
Ceviz Cok amagl 509 3 10-15
veya 0gutme saniye
Kahve Cekirdekleri Cok amagli 50g 3 30 san.
veya 06gutme
Bebek Yemekleri Cok amagli 50g 3 30 san.
& Pureleri
Baharatlar - karabiber | Ogiitme 50g 3 30 - 60
tohumu, kakule tohumu, saniye
kimyon tohumu, kisnis
tohumu, fennel tohumu,
biutun karanfiller vs.
Biberler Ogiitme 30g 3 10 san.
Taze Kok Zencefil Ogiitme 30g 3 10 san.
Sarimsak Ogiitme 4 dis 3 10 san.
Parmesan Peyniri — Rendeleme 60g 3 10 san.
1 cm’lik kipler halinde
kesin
Kurumus Meyve Rendeleme 50g 3 10 san.
Hindistan cevizi Rendeleme 50g 3 20 san.
Muskat Rendeleme 2 3 40 san.
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ip uglar

Baharat iglerken optimum
performans igin bir seferde
50g’dan fazla baharat iglemeyin.
Butln baharatlar aromalarini
o6gutilmus baharatlara gére daha
uzun sure korur bu ylizden her
seferinde kiiglik miktarlar 6gatin.
Maksimum aroma ve baharatlarin
yaglarini birakmalari igin
6gutmeden 6nce kavurun.

Bebek mamalari/pureler —
ogutucide islemeden énce pismis
yiyeceklerin oda sicakligina
gelmesini bekleyin.

bakim ve temizlik

Aygiti temizlemeye baslamadan
once kapatiniz ve fisini prizden
cekiniz. Arkasindan parcalarini
cikariniz.

Kabi karistirma Unitesinden
ayirmadan 6nce bosaltin.

Bigak unitesini suya sokmayin.
Hic bir pargayi bulasik
makinesinde yikamayin.

guc linitesi

Gc¢ birimini nemli bir bezle siliniz
ve arkasindan kurulayiniz.

Gi¢ Unitesini suya sokmayin.
Kablo fazlaligini gli¢ Unitesi
arkasinda yerde toplayin @.

bicak tertibatlar

blender ve ¢ok amagl degirmen
Bigagi kap veya 6gitictden
cikartmak icin kilit agma
pozisyonuna h. cevirin.

oglitme ve rendeleme
degirmenleri

Saat yoniinde gevirerek kapagi
bigak tertibatindan gikartin.

blender/cok amagl degirmen:
sizdirmazlik halkasini gikarin ve
yikayin.

Aygitin bicaklari cok keskindir.
Bu yiizden elinizi bicaklardan
uzak tutunuz. Bicaklari sabunlu
sicak su ile fircalayiniz ve
musluk suyunun altinda
durulayiniz. Bicak birimini suya
batirmayiniz.

Ters gevirerek kurumaya birakin.
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diger parcalar
Elinizle yikayiniz ve arkasindan
kurulayiniz.

servis ve musteri
hizmetleri

® Kablo hasar gérmusse, guvenlik
nedeniyle, KENWOOD ya da
yetkili bir KENWOOD servisi
tarafindan degistirilmelidir.

® Cihazinizin galismasi ile ilgili
herhangi bir sorun yasarsaniz,
yardim istemeden 6nce bu
kilavuzdaki “sorun giderme
kilavuzu” bélimiine bakin veya
www.kenwoodworld.com adresini
ziyaret edin.

® |itfen unutmayin, Grdn Grindn
satildig Ulkedeki mevcut tim
garanti ve tiketici haklari ile ilgili
yasal mevzuata uygun bir garanti
kapsamindadir.

® Kenwood Urlinlinuz arizalanirsa
veya herhangi bir kusur
bulursaniz yetkili KENWOOD
Servis Merkezine génderin veya
go6tirin. Size en yakin yetkili
KENWOOD Servis Merkezinin
glincel bilgilerine ulagmak igin
www.kenwoodworld.com adresini
veya Ulkenize 6zel web sitesini
ziyaret edin.

® Kenwood tarafindan ingiltere’de
dizayn edilmis ve gelistirilmigtir.
® Cin’'de uUretilmistir.



URUNUN ATIK ELEKTRIKLI

VE ELEKTRONIK EKIPMANIN
BERTARAF EDILMESINE iLiSKIN
AVRUPA DIREKTIFINE UYGUN
SEKILDE BERTARAF EDILMESI
HAKKINDA ONEMLI BILGi (WEEE)
Kullanim émriintn sonunda riin
evsel atiklarla birlikte atilmamalidir.
Uriin yerel yetkililerce belirlenmis
atik toplama merkezine veya

bu hizmeti sadlayan bir saticiya
gotarilmelidir. Ev aletlerinin ayri bir
sekilde atilmasi ¢evre lzerindeki
olasi negatif etkileri azaltir ve

ayni zamanda mumkun olan

malzemelerin geri donlisimUni
saglayarak énemli enerji ve kaynak
tasarrufu saglar. Ev aletlerinin

ayri olarak atilmasi gerekliligini
hatirlatmak amaciyla Gzeri garpi

ile isaretlenmis ¢op kutusu resmi

kullaniimigtir.

sorun giderme kilavuzu

Problem

Nedeni

Goziim

Blender galismiyor.

Gug yok.

Blender dogru sekilde
birlestiriimemis.

Blenderin fisinin takili
oldugunu kontrol edin.
Bigak unitesinin
hazneye siki sekilde
takildigindan emin olun.

Blender bigak tertibati
tabanindan sizdiriyor.

Conta eksik.
Conta yanlis takilmis.
Conta hasarli.

Contanin dogru

takilip takilmadigini

ve hasarli olup
olmadigini kontrol edin.
Yedek conta almak

icin “servis ve musteri
hizmetleri"ne bakin.

Ambalajindan
cikarildiginda blender
bigak conta Unitesi eksik.

Conta bigak Unitesine
onceden takilmistir.

Ayakli kabi sokin ve
contanin bigak

Unitesine takilip
takilmadigini kontrol
edin. Yedek conta almak
icin “servis ve musteri
hizmetleri"ne bakin.

bélimiine bakin.

Yukaridakilerden hicbiri problemi gézmuyorsa “Servis ve Musteri Hizmetleri”
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Cesky

Pted ¢tenim rozlozte ptedni stranku s ilustraci

bezpeclnost

Prectéte si peclivé pokyny v této pfirucce
a uschoveijte ji pro budouci pouZiti.
Odstrante veSkery obalovy material a
nalepky.

Pristroj vypinejte a odpojujte ze zasuvky:
O pred montazi nebo demontazi dild

o kdyz pfistroj nepouzivate

O pred Cisténim

Nenasazujte nozovou jednotku na
pohonnou jednotku bez osazeni
mixovaci nadoby nebo nadoby na
mleti.

Pristroj vypnéte vzdy, kdyz do nadoby
sahate rukama nebo kuchyrnskym
nacinim.

Davejte pozor, kdyZ manipulujete s
nozovym nastavcem, a kdyz nastroje
Cistite, nedotykejte se jejich ostfi.

Mixér pouzivejte pouze s nasazenym
vikem.

Nadobu pouzivejte jen s dodanym
nozovym nastavcem.

Nedovolte, aby se pohonna jednotka,
napajeci kabel nebo konektor namocily.
Poskozeny pristroj nikdy nepouzivejte.
Nechejte ho zkontrolovat nebo opravit —
viz kapitola ,servis a zakaznicka podpora“
Nikdy nepouzivejte neschvalené
nastavce.

NEBEZPECi OPARENI: Horké
ingredience nechte pred mixovanim
vychladnout na pokojovou teplotu.
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Pristroj v chodu nenechavejte nikdy bez

dozoru.

Pfi odstrafiovani mixéru nebo mlynku z

pohonné jednotky:

O pockejte, dokud se noze zcela
nezastavi

o dbejte, abyste nadobu mixéru nebo
nadobu/viko mlynku nechténé
neodSroubovali od nozového nastavce.

Mixér se nesmi nikdy spoustét prazdny.

Nikdy nemixujte vétSi mnozstvi

ingredienci, nez je uvedeno v tabulce

doporuceného pouzivani.

Aby vam mixér a nastavce co nejdéle

vydrzely, nepouzivejte je déle nez 60

sekund v kuse.

Priprava ovocnych koktejli smoothie —

nikdy nemixujte zmrazené ingredience,

které vytvorily pevnou hmotu. Pred

pfidanim do nadoby je musite rozbit na

kousky.

Nemixujte tvrdé koreni, jako je muskatovy

ofiSek nebo kurkumovy kofen, protoze by

mohlo dojit k poskozeni nozu.

Nepouzivejte mixér jako skladovaci

nadobu. Pred pouzitim a po ném musi byt

prazdny.

Mixér pouzivejte na bezpeCném, rovném

a suchém povrchu.

Pristroj nikdy nepokladejte na plynovy

horak nebo elektrickou plotynku nebo

do jejich blizkosti ani na misto, kde

by se mohl dotykat néjakého horkého

spotrebice.

Nespravné pouzivani spotfebi¢e mize

zpusobit zranéni.
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©

Tento spotfebi€ nesméji pouzivat déti.
Spotrebic a jeho kabel musi byt mimo
dosah déti.

Osoby se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo mentalnimi schopnostmi
nebo s nedostatkem zkusSenosti a znalosti
mohou spotfebi¢ pouzivat v pfipadé, ze
jsou pod dozorem nebo byly pouceny

o bezpecném pouzivani spotfebice a
chapou rizika, ktera jsou s pouzivanim
spojena.

Toto zafizeni je urCeno pouze pro domaci
pouziti. Spole€nost Kenwood vylu€uje
vesSkerou odpovédnost v pfipade, Ze
zarizeni bylo nespravné pouzivano nebo
pokud nebyly dodrzeny tyto pokyny.
pied zapojenim Viceucelovy nastavec (pokud
Presvédcte se, Ze vase elektricka je soucasti dodavky)
zasuvka odpovida zasuvce nadoba viceucelového nastavce
uvedené na spodni strané @ tésnici krouzek viceucelového
pFistroje. nastavce
Tento spotfebi¢ splfiuje nafizeni @ nozova jednotka viceucelového
ES ¢. 1935/2004 o materidlech nastavce
a vyropcich uréenych pro styk s Mleci nastavec (pokud je
potravinami. sougasti dodavky)
pred prvnim pouzitim ® viko nadoby na mleti
Myti dilG: viz kapitola ,péce a nozova sestava mleciho
cisténi* nastavce

Strouhaci nastavec (pokud je
opis souéasti dodavky)
. viko nadoby na mleti
Mixér noze strouhaciho nastavce
vi¢ko plniciho hrdla
zaviraci viko
mixovaci nadoba
tésnici krouzek mixéru
noze mixéru
pohonna jednotka
kabelovy prostor
regulator rychlosti a pulzni
tlacitko
tlagitko na drceni ledu

®O
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Pouziti mixéru

N

Mixér pouzivejte k pfipravé
polévek, napoju, pastik, majonéz,
strouhanky, drcenych susenek,
sekanych ofechu a drceného
ledu.
Nasadte tésnici krouzek mixéru
@ na noze mixéru ) — dbejte
na to, aby bylo t&snéni spravné
nasazené v drazce.
Kdyz je tésnéni poSkozené
nebo $patné nasazené, bude
obsah unikat ven.
NasSroubujte sestavenou nozovou
jednotku na mixovaci nadobu a
ujistéte se, Ze je nozova jednotka
fadné utazena @. Ridte se
vyobrazenim na spodni strané
noz{:

'h - odemcena pozice

i - uzamc&ena pozice

Vlozte do nadoby pfisady k
mixovani.

Zasurite vicko plniciho hrdla do
vika.

Nasadte viko na naddobu a
utdhnéte jej otoCenim ve sméru
hodinovych rugicek.

Nasadte mixér na pohonnou
jednotku s drzakem otocenym
doprava a oto€enim ve sméru
hodinovych rucicek jej uzamknéte,
dokud neuslys$ite cvaknuti @.
Pokud je mixér Spatné
nasazeny, nebude pfistroj
fungovat.

Zvolte rychlost (viz tabulka
doporuéeného pouzivani).

Rady k mixéru

Mixovani suchych ingredienci
— nakrajejte na kousky, vyjméte
vi¢ko plniciho hrdla, pak do
spusténého pfistroje poustéjte
kousky jeden po druhém. Rukou
zakryjte otvor. Abyste dosahli
nejlepsich vysledku, pravidelné
vyprazdriujte.

Nedoporucuje se mixovat tvrda
kofeni, protoZze by mohlo dojit k
poskozeni plastovych Easti.

PFi pfipravé majonézy vlozte do
pfistroje vSechny ingredience
kromé oleje. Sundejte vicko
plniciho hrdla. Potom pfi
zapnutém pfistroji pfidavejte olej
pomalu pres otvor ve viku.
Husté smési, jako jsou pastiky
a pomazanky, je nékdy nutné
seSkrabat ze stén nadoby. Je-li
mixovani obtizné, pridejte vic
tekutiny.



tabulka doporuc¢eného pouzivani mixéru

Rychlost vyuziti/druh potravin max. mnozstvi
1 Napé&néné mléko 1 litr
Lehké smési, jako jsou tésta, mlécné
koktejly, michana vejce 1 litr
2-3 Polévky & napoje 1,6 litru
Husté smési jako napr. pastiky
Majonéza 3 vejce +
450 ml oleje

Ledové koktejly

Nejprve viozte Cerstvé ovoce a nalijte
tekutinu (jogurt nebo mlé¢né a ovocné
Stavy)

Pridejte led nebo zmrazené potraviny
(napf. zmrazené ovoce, led nebo
zmrzlinu)

800 ml tekutiny

*

Drceni ledu — pouzivejte v kratkych
intervalech, dokud nebude led rozdrcen
na pozadovanou konzistenci.

6 kostek
(125 g)

(P) Ridi motor v rezimu start/stop. Pulzni

pulzni rezim bude platny, dokud je drzen v -

funkce této poloze.

POUiI'VéI’]I' 5 Zvolte rychlost nebo pouzijte
’ , v P pulzni rezim.

viceucelového

nastavce Pouzivani mleciho

(pokud je soucasti dodavky)

Viceucgelovy nastavec mizete
pouzivat k mleti bylinek, ofechd,
kavovych zrn a ovoce/zeleniny na
pyré.

Vlozte ingredience do nadobky

@©. Nadobku zapliite maximalné

do poloviny.

2 Vlozte tésnici krouzek
viceucelového nastavce (@) do
nozové jednotky viceucelového
nastavce @ tak, aby spravné
zapad| do drazky.

® Zajistéte, aby bylo tésnéni
radné nasazeno.

3 Otocte noze (@ spodni stranou
vzharu. Vlozte je do nadoby tak,
aby noze smérovaly doll @.
Otocenim proti sméru hodinovych
ru¢iCek uzamknéte.

4 Nasadte nastavec na pohonnou
jednotku a uzamknéte jej
otogenim ve sméru hodinovych
ruci¢ek, dokud neuslysite
cvaknuti @.

=N

nastavce
(pokud je soucasti dodavky)

Hodi se na mleti koreni,
kavovych zrn a zpracovani
zéazvoru, ¢esneku a chilli
papricek.

Vlozte ingredience do nozové

sestavy @.

2 Nasadte vicko @3 a zajistéte
oto€enim proti sméru hodinovych
ruGicek @.

3 Umistéte nastavec na pohonnou
jednotku a uzamknéte oto¢enim
ve sméru hodinovych rucicek,
dokud neuslysite cvaknuti @.

4 Zvolte rychlost nebo pouzijte
pulzni rezim (P).

-
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Pouziti strouhaciho
nastavce (pokud je

S

1
2

oucasti dodavky)

Hodi na strouhani parmezanu,
muskatovych ofiskl, kokosovych
ofechll a suSeného ovoce.
Vlozte ingredience do nozu (8.
Nasadte vicko ® a zajistéte
otoenim proti sméru hodinovych
rucicek @.

3 Umistéte nastavec na pohonnou
jednotku a uzamknéte otoenim
ve sméru hodinovych rugicek,
dokud neuslysite cvaknuti @.

4 Zvolte rychlost nebo pouzijte
pulzni ovlada¢ (P).

tabulka doporuéeného pouzivani nastavct

Ingredience Nastavec Max. |Rychlost| Doba
mnozstvi provozu

Bylinky — nejlépe sekat | Viceucelovy 15¢ 3 5-10s

Cisté a suché

Ofrechy Viceucelovy 50g 3 10-15s

nebo mleci
Kavova zrna Vicelcelovy 50¢g 3 30s
nebo mleci

Détské vyZivy a pyré Viceucelovy 50 g 3 30s

Kofeni — napF. kuli¢ky Mieci 50g 3 3060 s

pepre, seminka

kardamomu, cely kmin,

seminka koriandru,

seminka fenyklu,

hrebicek apod.

Chilli papri¢ky Mleci 309 3 10s

Cerstvy zazvor Mieci 30g 3 10s

Cesnek Mleci 4 strouzky 3 10s

Parmazan — nakrajeny | Strouhaci 60 g 3 10s

na 1 cm kostky

Susené ovoce Strouhaci 50 g 10s

Kokos Strouhaci 509 3 20s

Muskatovy ofisek Strouhaci 2 3 40 s

tipy

® Pro optimalni rozemleti kofeni

doporuc€ujeme nezpracovavat
vice nez 50 g koreni v jedné
davce.

® Koreni vcelku si uchovavaji

aroma mnohem déle nez v
rozemletém stavu, proto je
nejvhodnéjsi rozemlit malé
mnozstvi podle potfeby a uchovat
tak chut koreni.

® Pro uvolnéni maximalniho

aromatu a esencialnich oleju je
nejvhodnéjsi kofeni vcelku pred
mletim osmazit.

® Détska vyziva/pyré —
uvafené potraviny nechte
pfed zpracovanim v mlynku
vychladnout na pokojovou
teplotu.

Péce a Cisténi

® Pred Cisténim pfistroj vzdy
vypnéte, odpojte jej z elektrické
zasuvky a demontujte.

® Pred odSroubovanim od jednotky
s nozi vyprazdnéte nadobu.

® NoZovy nastavec neponofujte do
vody.

® Nevkladejte zadné soucasti do
mycky.
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pohonna jednotka

Jednotku otfete mycim hadfikem
a potom ususte.

Pohonnou jednotku nikdy
neponofujte do vody.
Nadbyte¢nou délku kabelu uloZte
do ulozného prostoru na zadni
strané pohonné jednotky @.
Noze

Mixér a viceucelovy nastavec
Vyjméte noze z nadoby ¢i
nastavce tak, Ze je uvolnite
oto¢enim do odemknuté pozice

Mleci a strouhaci nastavec
Sundejte vicko z nozové sestavy
otogenim ve sméru hodinovych
rucicek.

Mixér / viceu€elovy nastavec:
vyjméte o umyjte tésnici krouzek.
Nedotykejte se ostrych nozl —
omyjte je kartackem namocenym
v horké mydlové vodé a potom
je dobre oplachnéte pod tekouci
vodou. Neponofujte je do vody.
Nechejte uschnout v poloze
dnem vzhdru.

Ostatni dily
Omyjte je rukou a osuste.

Servis a Udrzba

Pokud by doslo k poskozeni
napajeciho kabelu, tak je z
bezpecnostnich duvodl nutné
nechat napdjeci kabel vyménit
od firmy KENWOOD nebo od
autorizovaného servisniho
technika firmy KENWOOD.
Pokud pfi pouzivani spotfebice
narazite na jakékoli problémy,
pred vyzadanim pomoci

si prectéte ¢ast ,pravodce
odstrarfiovanim problém(“ v
navodu nebo navstivte stranky
www.kenwoodworld.com.

Upozorfiujeme, Ze na vas vyrobek
se vztahuje zaruka, ktera je v
souladu se vSemi zakonnymi
ustanovenimi ohledné vSech
existujicich zarucnich prav a

prav spotrebiteld v zemi, kde byl
vyrobek zakoupen.

® Pokud se vas vyrobek Kenwood
poroucha nebo u néj zjistite
zavady, zaSlete nebo odneste
jej prosim do autorizovaného
servisniho centra KENWOOD.
autorizovaném servisnim centru
KENWOOD najdete na webu
www.kenwoodworld.com nebo na
webu spole¢nosti Kenwood pro
vasi zemi.

® Zkonstruovano a vyvinuto
spole¢nosti Kenwood ve Velké
Britanii.

® Vyrobeno v Ciné.

DULEZITE INFORMACE

PRO SPRAVNOU LIKVIDACI
VYROBKU V SOULADU S
EVROPSKOU SMERNICi O
ODPADNICH ELEKTRICKYCH A
ELEKTRONICKYCH ZARIZENiCH
(OEEZ)

Po ukonceni doby provozni
Zivotnosti se tento vyrobek nesmi
likvidovat spole¢né s domacim
odpadem.

Vyrobek se musi odevzdat na
specializovaném misté pro sbér
tfidéného odpadu, zfizovaném
méstskou spravou anebo
prodejcem, kde se tato sluzba
poskytuje.

Pomoci oddéleného zpusobu
likvidace elektrospotrebicu se
pfedchazi vzniku negativnich
dopadu na Zivotni prostredi a na
zdravi, ke kterym by mohlo dojit v
dasledku nevhodného nakladani s
odpadem, a umozriuje se recyklace
jednotlivych materiald pfi dosazeni
vyznamné uspory energii a surovin.
Pro zddraznéni povinnosti tfidéného
sbéru odpadu elektrospotiebict

je vyrobek oznaceny symbolem
preskrtnutého odpadkového kose.
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privodce odstrafiovanim problémd

Problém

Pri¢ina

Reseni

Mixér nefunguje.

Chybi napéjeni.

Mixér neni spravné
sestaveny.

Zkontrolujte, zda je
mixér zapojeny do
zasuvky.

Zkontrolujte, zda je
nozova jednotka zcela
utaZzena k nadobé.

Mixér u nozové jednotky
netésni.

Chybi tésnéni.
Tésnéni neni spravné
nasazeno.

Tésnéni je poskozeno.

Zkontrolujte, zda je
tésnéni spravné
nasazeno a neni
poskozeno. Pokud
potfebujete nahradni
tésnéni, prectéte si
cast ,servis a
zakaznicka podpora“.

V baleni noZzové jednotky
chybi tésnéni mixéru.

Tésnéni je pfedem
nasazeno na nozové
jednotce.

Odsroubujte nadobu

a zkontrolujte, zda je
na nozové jednotce
nasazeno tésnéni.
Pokud potfebujete
nahradni tésnéni,
prectéte si ¢ast ,servis

a zakaznicka podpora®“.

Pokud vyse uvedené postupy problém nevyresi, prectéte si ¢ast
,Servis a zakaznicka podpora®“.
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Magyar

A hasznalati utasitas abrai az elsé oldalon lathatok -
olvasas kdzben hajtsa ki ezt az oldalt

els6 a biztonsag

Alaposan olvassa at ezeket az

utasitasokat és 6rizze meg késdbbi

felhasznalasra!

Tavolitson el minden csomagoléanyagot

és cimkeét!

Mindig kapcsolja ki a motort, és a halézati

vezetéket is huzza ki a konnektorbal:

O az alkatrészek szét- és dsszeszerelése
el6tt,

O hasznalat utan;

O tisztitas el6tt.

Soha ne szerelje a késegységet a

meghajtéegységre a keverépohar vagy

a daraléedény nélkiil.

Mindig huzza ki a haldzati csatlakozat,

miel6tt akar kézzel, akar konyhai

eszkozOkkel a kever6poharba nyulna.

Mindig évatosan banjon a késegységgel,

és tisztitas kozben ne nyuljon a pengék

éléhez.

A mixert csak akkor mikodtesse, ha a

fedél a helyén van.

A keverOpoharat kizarolag a hozza

tartozd késegységgel hasznalja.

Ugyeljen arra, hogy a meghajtéegységet,

a halozati vezetéket és a csatlakozddugot

soha ne érje nedvesség.

Ne hasznaljon meghibasodott készuléket.

Ellenériztesse és szUkség esetén

javitassa meg: lasd a ’szerviz és

vev@szolgalat’ részt.
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A turmixgépet csak eredeti, gyari

alkatrészekkel szabad hasznaini.

EGESI SERULES KOCKAZATA: Forro

hozzavaldk keverése elétt varja meg, hogy

lehlljenek szobahémérsékletre.

Mlkodés kozben ne hagyja a készuléket

felugyelet nélkul.

Amikor a turmixolo6t vagy a daralét

lecsavarja a meghajtéegysegrol:

© mindig varja meg, amig a forgdkés/
daral6 kés teljesen leall;

O Uugyeljen arra, nehogy véletlenul
lecsavarja a kever6poharat vagy a
daraléedényt/fedelet a késegysegrol.

Soha ne jarassa a turmixgépet Uresen.

Turmixolaskor ne Iépje tul a Felhasznalasi

utmutaté tablazataban szereplé maximalis

kapacitast.

A mixer és a daraldk hosszu

élettartamanak megérzése érdekében ne

mUkodtesse 60 masodpercnél hosszabb
ideig.

Smoothie receptek — ne turmixoljon

O0sszefagyott élelmiszereket, torje

darabokra, miel6tt a kever6poharba tenné

Oket.

Ne apritson kemény fliszereket, példaul

szerecsendiot vagy kurkumagyokeret,

mert ezek karosithatjak a kést.

A kever6poharat soha ne hasznalja étel

tarolasara. A hasznalat el6tt és utan

uresen kell tarolni.
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e A turmixgépet mindig biztonsagos
koralmények kdzott, szaraz, sik fellleten
muikodtesse.

e Ne tegye a készuléket meleg gaz- vagy
elektromos tlizhelyre, illetve annak
kdzelébe, valamint tartsa tavol forrd
készulékektol.

® A készulék nem megfelel6 hasznalata
sérulést okozhat.

e Ezt a készuléket nem hasznalhatjak
gyermekek. Ugyelni kell arra, hogy a
készulékhez és zsin6rjahoz gyermekek ne
férjenek hozza.

® A készuléket Uzemeltethetik olyanok is,
akik mozgasukban, érzékelésukben vagy
mentalisan korlatozottak, illetve nincs
kell6 hozzaértésuk vagy tapasztalatuk,
amennyiben a készuléket fellgyelet
mellett hasznaljak, vagy annak
biztonsagos hasznalatara vonatkozban
utasitasokkal lattak el 6ket, és tisztaban
vannak a kapcsolodoé veszélyekkel.

o A készuléket csak a rendeltetésének
megfeleld haztartasi célra hasznalja! A
Kenwood nem vallal felelésséget, ha
a készuléket nem rendeltetésszerien
hasznaltak, illetve ha ezeket az
utasitasokat nem tartjak be.

csatlakoztatas el6tt az elsé hasznalat el6tt

® Bizonyosodjon meg arrdl, hogy a ® Mosogassa el a készilék
halézati feszliltség megegyezik a alkatrészeit: lasd a 'karbantartas
készilék aljan feltlintetett Gzemi és tisztitas’ részt.

feszultséggel.

® A készillék megfelel
az élelmiszerekkel
rendeltetésszeriien érintkezésbe
kerilé anyagokrol és targyakrol
52616 1935/2004/EK rendelet
kévetelményeinek.
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készilék részei

turmixgép

a toltényilas kupakja
zarofedél

keverépohar

turmixgép témitégydrd
turmixgép forgokés egység
meghajtéegység
vezetéktarold

sebesség- +
impulzusszabalyoz6
jégkasakészité gomb
tobbfunkcios daraloé (ha
tartozék)

tébbfunkcios daral6é edénye
tébbfunkciés daralo
tomitégydirdje

tébbfunkcios daralé késegysége
orléegység (ha tartozék)
daralo fedél

daral6 késegysége
reszel6egység (ha tartozék)
daralo fedél

reszel6egység késegysége

turmixgep

hasznalata

A turmixgép tobbek kdzott
levesek, italok, pastétomok,
majonéz kikeverésére,
zsemlemorzsa, daralt keksz és
jégkasa készitésére, valamint
olajos magvak ¢6rlésére alkalmas.
lllessze a turmixgép
tomitégyrdjét @ a turmixgép
késegységébe (& — lUigyelve
arra, hogy a tomités pontosan a
horonyba kertiljon.
Szivargashoz vezethet, ha

a tomités sériilt vagy nem
megdfelel6en illeszkedik.
Csavarja be a késegységet a

keverépoharba — tgyelve ra, hogy

a késegység szorosan a helyén
legyen @. A késegység aljan
lathato abrak jelentése:

W - nyitott llas

8 cartanas
Tegye a hozzavaldkat a
keverépoharba
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lllessze a toltdnyilas kupakjat a
fedélbe.

Helyezze a fedelet a poharra,
és az 6ramutato jarasaval
megegyezéen elforditva rogzitse.
Helyezze a mixert a
meghajtéegységre ugy, hogy a
fogantyu jobbra nézzen, és az
6ramutaté jarasaval megegyezé
iranyban kattanasig elforgatva
régzitse @.

A motor nem indul el, ha a
késziilék turmixolé része nem
illeszkedik megfeleléen a
meghajté egységhez.
Valasszon ki egy sebességet
(lasd a felhasznalasi utmutato
tablazatat).

turmixgép

Széaraz 6sszetevok turmixolasa
— darabolja fel a hozzavaldkat,
vegye le a toltdnyilas kupakjat,
majd tegye a darabokat
egyenként a m(ikodé készillékbe.
A kezét tartsa a nyilas felett. A
hatékony turmixolashoz Uritse
rendszeresen a poharat.

Ne apritson fliszereket, mert kart
tehetnek a mlianyag részekben.
Majonéz készitésekor az olaj
kivételével tegye az Gsszes
hozzaval6t a turmixgépbe.
Vegye le a betdltdnyilas fedelét.
Ezutan a fedél nyilasan keresztil
lassan ontse az olajat a miikédé
készilék keverépoharaba.

Sdrl keverékek, példaul
pastétomok és Ontetek esetén
eléfordulhat, hogy el kell
tavolitania az edény oldalara
tapadt masszat. Amennyiben
nehéz turmixolni a keveréket,
adjon hozza folyadékot.



a turmixgép felhasznalasi utmutatéja

sebességfokozat |feldolgozandé étel max. mennyiség
1 Tej habositasa 1 liter

Hig keverékek, pl. hig tésztak,

tejturmixok, rantotta 1 liter
2-3 Levesek és italok 1.6 liter

Sdrlbb keverékek, példaul

pastétomok

Majonéz 3 tojas +

450 ml olaj

Gyumolcsturmixok készitése:
El6szor tegye a friss gylimdlcsot és
a folyadékot (pl. tejet, joghurtot vagy
gylmolcslevet) a turmixolé edénybe.
Ezutan adja hozza a jeget vagy a

800 ml folyadék

fagylaltot).

fagyasztott hozzavalokat (pl.
fagyasztott gyliimolcsot vagy

*

Jégapritas — mikddtesse tobbszor
kis ideig a funkciét, amig a jég el
nem éri a kivant allagot.

6 jégkocka
(125 g)

(P) A révid turmixolast igénylé
Osszetev6khoz: A rezgés-pozicio gyors
Roévid tizem

energiabiztositashoz alkalmas, és -
addig mikodik, amig ebben a
helyzetben tartjak a kapcsolot.

a tobbfunkcids darald
hasznalata (ha tartozék)

A tébbfunkcios daralo
novényfélék, dié, kavébab
daralasara és purésitésre
hasznalhat6.

1 A feldolgozandé ételt tegye a
daralé edénybe (0. Az edényt
legfeljebb félig toltse meg.

2 Helyezze a tébbfunkciés daraloé
tomitégyrdjét @) a tobbfunkcids
darald késegységére @ —
tgyeljen arra, hogy a témités
pontosan a horonyba ker(ljon.

® Gy6z6djon meg arrél, hogy a

tomités megfeleléen illeszkedik.

3 Forditsa fejjel lefelé a
késegységet @. Engedje le az
edénybe, a késekkel lefelé @.
Az éramutaté jarasaval ellentétes
iranyban elforditva rogzitse.

4 Helyezze a daral6t a
meghajtéegységre, és az
éramutaté jarasaval megegyezd
iranyban kattanasig elforditva
régzitse @.

5 Kapcsolja a készuléket a kivant
sebességfokozatra, vagy nyomja
le a rovid Gzem kapcsolot.

az 6rléegyseg
hasznalata (ha tartozék)

Flszerek, kavébab orlésére,
valamint gydombér, fokhagyma és
csili feldolgozasara hasznalhato.

1 Tegye a hozzavaldkat a
késegységbe (.

2 lllessze ra a fedelet @), és balra
elforditva rogzitse @.

3 Helyezze a daralot a
meghajtéegységre, és az
éramutaté jarasaval megegyezé
iranyban kattanasig elforditva
régzitse @.

4 Valassza ki a sebességet, vagy
hasznadlja a révid tzem (P)
funkciot.
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a reszelbegység
hasznalata (ha tartozék)

Parmezan saijt, szerecsendio,
kokusz és szaritott gyimolcsok
reszelésére hasznalhaté.

1 Tegye a hozzavaldkat a
késegységbe (9.

2 lllessze ra a fedelet ®), és balra
elforditva rogzitse @.

3 Helyezze a daralot a
meghajtéegységre, és az
6ramutaté jarasaval megegyezé
iranyban kattanasig elforditva
régzitse @.

4 Valassza ki a sebességet, vagy
hasznalja a rovid tzem (P)
funkciot.

a daral6 felhasznalasi utmutatéja

hozzavaléok daralé max. sebesség| lizemid6
mennyiség

Novényfélék — tiszta és | Tobbfunkcios 159 3 5-10s

szaraz allapotban

aprithatdk a legjobban.

Dio Tobbfunkciés 50 g 3 10-15s
vagy 6rlé

Kavébab Tobbfunkciés 50 g 3 30s
vagy 6rl6é

Bébiétel és plrék Tobbfunkcios 50 g 3 30s

Flszerek — pl. Orl6 50¢g 3 30-60 s

feketebors, kardamom,

kéménymag,

koriandermag,

édeskdmény-mag és

egész szegfliszeg.

Csili Orl6 30¢g 3 10s

Friss gydmbérgydkér | Orlé 30¢g 3 10s

Fokhagyma Orls 4 gerezd 3 10s

Parmezan sajt — Reszel6 60 g 3 10s

1 cm-es kockakra vagva

Szaritott gyimalcs Reszel6 50 g 3 10s

Kokusz Reszel6 509 3 20s

Szerecsendidé Reszel6 2 3 40 s

otletek

® Az optimalis teljesitmény
érdekében a fliszerek
feldolgozasakor ajanljuk, hogy
a daraléban egyszerre 50 g-nal
nagyobb mennyiség ne legyen.

® Az egészben hagyott fliszer az
izét sokkal tovabb megérzi, mint
az 6rolt, ezért az iz megtartasa
céljabol jobb egyszerre csak kis
mennyiséget frissen daralni.

® A maximalis izhatas és az
illéolajok érvényesiilése
érdekében az egész fliszereket
célszerl megpiritani érlés el6tt.

® Bébiétel/plrék — a fott ételek
turmixgépben valo feldolgozasa
elétt varja meg, amig leh(ilnek
szobah6émérsékletre.

a készlullék tisztitasa

® Tisztitas el6tt kapcsolja ki a
motort, a halézati vezetéket
huzza ki a konnektorbdl, és
szedje szét a készuléket.

® Mindig Uritse ki a kever6poharat,
miel6tt lecsavarja a forgokésrél —
ellenkez6 esetben az étel kifolyik
az edénybdl.

® Ne meritse vizbe a forgdkés-
egységet.
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® Ne tegye be egyik alkatrészt
sem a mosogatogépbe.
meghajtéegység

® E|8sz6r nedves, majd szaraz
ruhaval tordlje at.

® Ne meritse vizbe a
meghajtéegységet.

® A felesleges vezetéket tarolja
a meghaijté egység hatoldalan
kiképzett taroldban @).

késegységek
turmixgép és tobbfunkcios
daralé

® Vegye ki a késegységet a
poharbdl vagy a daralébdl, miutan
elforditotta a nyitott allasba .

orl6- és reszel6egységek
® Jobbra elforditva vegye le a
fedelet a késegységrol.

1 turmixgép/tobbfunkcios
daralé: vegye ki és mossa el a
tomitoégyr(it.

2 A késeket meleg, mosogatészeres
vizbe martott mosogatdkefével
tisztitsa meg, majd folyé viz
alatt dblitse le. Soha ne érjen
kézzel az éles vagokésekhez.
A forgokés aljzatat soha ne
meritse vizbe.

3 Fejjel lefelé forditva hagyja
megszaradni.

a tobbi alkatrész
Kézzel mosogassa el, majd
alaposan szaritsa meg.

szerviz és
veviszolgalat

® Ha a halézati vezeték sérilt,
azt biztonsagi okokbdl ki kell
cseréltetni a KENWOOD
vagy egy, a KENWOOD
altal jovahagyott szerviz
szakemberével.

® Ha barmilyen problémat tapasztal
a késziilék hasznalata soran,
olvassa el a hasznalati utasitas
Jhibaelharitasi atmutatd”
fejezetét vagy latogasson el
a www.kenwoodworld.com
webhelyre, miel6tt segitséget
kérne.

® A termékre garanciat vallalunk,
amely megfelel az 6sszes olyan
el6éirasnak, amely a garancidlis és
a fogyasztoi jogokat szabalyozza
abban az orszagban, ahol a
terméket vasarolta.

® Ha a Kenwood termék
meghibasodik, vagy barmilyen
hibat észlel, akkor kildje el
vagy vigye el egy hivatalos
KENWOOD szervizkdzpontba.
A legkdzelebbi hivatalos
KENWOOD szervizkézpontok
elérhetéségét megtaldlja a
www.kenwoodworld.com
weblapon vagy annak magyar
verziéjan.

® Tervezte és kifejlesztette
a Kenwood az Egyesiilt
Kiralysagban.

® Készilt Kinaban.

FONTOS TUDNIVALOK AZ
EUROPAI UNIO ELEKTROMOS ES
ELEKTRONIKUS BERENDEZESEK
HULLADEKAIRA (WEEE)
VONATKOZO IRANYELVEROL

A hasznos élettartamanak végére
érkezett készliléket nem szabad
kommunalis hulladékként kezelni.

A termék az dnkormanyzatok altal
fenntartott szelektiv hulladékgyjté
helyeken vagy az ilyen szolgaltatast
biztosité kereskeddknél adhato le.
Az elektromos haztartasi készllékek
szelektiv hulladékkezelése

lehet6évé teszi a nem megfeleld
hulladékkezelésbdl adodo esetleges,
a kérnyezetet és az egészséget
veszélyezteté negativ hatasok
megelézését és a készllék
alkotéanyagainak Ujrahasznositasat,
melynek révén jelentés energia-

és forrasmegtakaritas érheté

el. A terméken athuzott kerekes
kuka szimbolum emlékeztet az
elektromos haztartasi készulékek
szelektiv hulladékkezelésének
szlikségességeére.
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hibaelharitasi utmutato

Probléma

Ok

Megoldas

A turmixgép nem mukodik

Nincs aramellatas.

A mixer nincs
megfelel6en
Osszeszerelve.

Ellendrizze, hogy a
turmixgép csatlakozoja
be van-e dugva a
konnektorba.

Ellenérizze, hogy a
késegység szorosan
régzitve van-e a
kever6poharhoz.

A mixer a késegység
zaroszerkezeténél
szivarog

Hianyzik a tomités.
A toémités helytelentl
lett behelyezve

A tdmités sérdlt.

Ellendrizze, hogy a
tomités megfeleléen
van-e behelyezve
és nem sérllt-e.
Cseretomités
beszerzéséhez
lasd: ,szerviz és
vev@szolgalat”.

A mixer tdmitése hianyzik
a késegységbdl, amikor
kiveszi a csomagolasbol.

A toémités el6re fel
van szerelve a
késegységre.

Csavarja le a
keverépoharat, és
ellendrizze, hogy a
tdmités a késegységen
van-e. Cseretdmités
beszerzéséhez

lasd: ,szerviz és
vevdszolgalat”.

Ha a fentiek nem segitenek, akkor lasd a ,szerviz és vev@szolgalat”

fejezetet.
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Polski

Przed czytaniem prosimy roztozy¢ pierwsza strone, zawierajaca ilustracje

bezpieczenstwo obstugi

Przeczyta¢ uwaznie ponizszg instrukcje
i zachowac¢ na wypadek potrzeby
skorzystania z niej w przysztosci.
Usung¢ wszelkie materiaty pakunkowe i
etykiety.
Wytaczy¢ urzadzenie i wyjgé wtyczke z
gniazda sieciowego:
O przed przystepowaniem do montazu i

demontazu czesci
O gdy urzgdzenie nie jest w uzyciu
O przed przystepowaniem do

czyszczenia.
Nie zaktada¢ zespotu ostrzy na
podstawe zasilajaca, jezeli nie zostatl
na nig zatozony dzbanek lub pojemnik
miynka.
Przed wktadaniem rak i przyborow do
dzbanka nalezy wytgczy¢ urzgdzenie i
wyjac wtyczke z gniazda sieciowego.
Wyjmujac i zaktadajgc zespot ostrzy
nalezy zachowac ostroznosc. Podczas
mycia nie dotyka¢ krawedzi tngcych.
Blendera nalezy uzywac wytgcznie z
zatozong na dzbanek pokrywa.
Dzbanka uzywac¢ wylgcznie z zespotem
ostrzy zatgczonym w zestawie.
Nie wolno dopuszcza¢ do zamoczenia
podstawy zasilajgcej, przewodu
sieciowego ani wtyczki.
Nie uzywac¢ uszkodzonego urzadzenia.
W razie awarii odda¢ do sprawdzenia lub
naprawy (zob. ustep pt. ,serwis i punkty
obstugi klienta”).
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Nigdy nie stosowac niekompatybilnych

nasadek.

RYZYKO POPARZENIA: przed

miksowaniem gorgce skfadniki nalezy

ostudzi¢ do temperatury pokojowe,;.

Wigczonego urzgadzenia nie wolno

zostawiac¢ bez nadzoru.

Zdejmujgc blender lub mtynek z podstawy

zasilajgcej:

O zaczekac, az ostrza catkowicie sie
zatrzymajg

o zachowac ostroznos¢, by przez
przypadek nie odkreci¢ dzbanka lub
pojemnika mtynka od zespotu ostrzy.

Urzadzenie nie moze pracowaé z pustym

dzbankiem.

Nie przekracza¢ maksymalne;j iloSci

sktadnikow, podanej w tabeli zalecanych

Sposobow uzycia.

Dtugi okres uzytkowania blendera i

miynkdédw mozna osiggnac nie uzywajgc

urzadzen przez okres dtuzszy niz 60

sekund ciggtej pracy.

Przepisy na napoje typu smoothie —

nie mieszac¢ sktadnikéw, ktére zbrylity

sie podczas zamrazania. Przed

umieszczeniem ich w dzbanku nalezy je

pokruszyc.

Nie rozdrabnia¢ twardych przypraw

korzennych, takich jak gatka

muszkatotowa lub kurkuma, poniewaz

mogq one uszkodzic¢ ostrza.

Nie uzywac blendera jako pojemnika do

przechowywania. Nieuzywany blender

powinien by¢ pusty.
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Do pracy urzgdzenie umiesci¢ na suchej,
rownej i stabilnej powierzchni.

Blendera nie wolno stawia¢ na gorgcych
palnikach elektrycznych lub gazowych
ani w ich poblizu, ani w miejscach, w
ktorych mogtby sie stykac¢ z nagrzanymi
urzadzeniami.

Stosowanie urzadzenia w sposéb
niezgodny z przeznaczeniem moze grozic¢
wypadkiem.

Urzgdzenia nie wolno obstugiwac
dzieciom. Urzadzenie i przewod sieciowy
nalezy przechowywaé w miejscu
niedostepnym dla dzieci.

Urzadzenia mogg by¢ uzytkowane przez
osoby o obnizonej sprawnosci fizycznej,
zmystowej lub umystowej lub osoby
niemajgce doswiadczenia ani wiedzy

na temat zastosowania tych urzadzen,

o ile korzystajg z nich pod nadzorem
odpowiedniej osoby lub otrzymaty
instrukcje dotyczace ich bezpiecznej
obstugi i rozumiejg zagrozenia zwigzane z
ich uzytkowaniem.

Urzadzenie jest przeznaczone wytgacznie
do zgodnego z przeznaczeniem

uzytku domowego. Firma Kenwood nie
ponosi odpowiedzialnosci za wypadki

i uszkodzenia powstate podczas
niewtasciwej eksploatacji urzgdzenia lub
W wyniku nieprzestrzegania niniejszej
instrukcji.
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przed podtaczeniem do sieci
Sprawdzi¢, czy napiecie sieciowe
odpowiada danym znamionowym
podanym na spodzie obudowy
urzadzenia.

Urzadzenie spetnia wymogi
rozporzadzenia Wspdinoty
Europejskiej nr 1935/2004
dotyczacego materiatow i
wyrobéw przeznaczonych do
kontaktu z zywnoscia.

przed pierwszym uzyciem
Umy¢ czesci (zob. czesé pt.
Jkonserwacja i czyszczenie”).

oznaczenia

© @00 ®eeo

® e

®@O

@O

blender

zakrywka wlewu

blokowana pokrywa

dzbanek

pierscien uszczelniajacy
blendera

zespot ostrzy blendera
podstawa zasilajgca

miejsce na przewod sieciowy
regulator predkosci i trybu pracy
przerywanej

przycisk funkcji kruszenia lodu

miynek wielofunkcyjny (jezeli
zalaczono w zestawie)
pojemnik mtynka
wielofunkcyjnego

pierscien uszczelniajgcy mtynka
wielofunkcyjnego

zespot ostrzy miynka
wielofunkcyjnego

miynek do kruszenia (jezeli
zalaczono w zestawie)
pokrywka miynka

zespot ostrzy mtynka do
kruszenia

miynek do tarcia (jezeli
zalaczony w zestawie)
pokrywka miynka

zespot ostrzy mtynka do tarcia

obstuga blendera

Blendera mozna uzywac do
przygotowywania zup, napojow,
pasztetéw, majonezu, butki tartej,
do kruszenia ciastek, a takze do
siekania orzechow i kruszenia
lodu.

Umiescic pierscien uszczelniajacy
blendera @ w zespole ostrzy
blendera 3, zwracajac uwage

na to, by pierscien byt poprawnie
wiozony w rowki.

Jezeli uszczelka zostanie
niepoprawnie zatozona lub
uszkodzona, sktadniki beda
wyciekaé¢ z dzbanka.

Przykreci¢ ztozony zespot ostrzy
do dzbanka, mocno dokrecajac
@ Rysunki na spodzie ostrzy
wskazujg pozycje:

rh - pozycja ,odblokowane”

ﬂ - pozycja ,zablokowane”

3 W dzbanku umiesci¢ sktadniki.
4 W pokrywce umiesci¢ zakrywke
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wlewu.

Do dzbanka przymocowaé
pokrywe i przekreci¢ w kierunku
zgodnym z ruchem wskazéwek
zegara, aby jg zablokowac.
Umiesci¢ blender na podstawie
zasilajacej (z raczka skierowang
w prawg strone) i zablokowac,
obracajac w kierunku zgodnym z
ruchem wskazoéwek zegara, az da
sie stysze¢ ,klikniecie” @.
Urzadzenie nie bedzie dziata¢,
jezeli blender nie zostanie
poprawnie zamocowany.
Wybra¢ predko$¢ (zob. tabela
zalecanych sposobow uzycia).

wskazowki dotyczace obstugi
blendera

Miksowanie suchych sktadnikow
— sktadniki pokroi¢ na kawatki,
zdja¢ zakrywke wlewu, wiaczyé
urzadzenie i wrzucac sktadniki
przez otwor po jednym kawatku
na raz. Nad otworem nalezy
trzymac dton. Najlepsze wyniki
daje regularne opréznianie
dzbanka.



® Nie zaleca sie mielenia przypraw
korzennych, poniewaz mogg
uszkodzi¢ plastikowe elementy.

® Przygotowujgc majonez, w
blenderze nalezy umiesci¢
wszystkie sktadniki oprécz oleju.

® Geste mieszanki, np. pasztety i

sosy typu dip, mogg wymagac
zgarniania sktadnikow ze $Scianek
dzbanka. Jezeli sktadniki trudno
jest rozdrobni¢, doda¢ wiekszg
ilos¢ sktadnikéw ptynnych.

Wyja¢ zakrywke wlewu.
Nastepnie wiaczy¢ urzadzenie i
przez otwér w pokrywie powoli

dodawac olej.

tabela zalecanych sposobéw uzycia blendera

predkosé

zastosowanie/rodzaj sktadnikéw

maksymalna ilos¢

1

Spienianie mleka

11

Sktadniki o rzadkiej konsystencji,
np. ciasto nalesnikowe, koktajle
mleczne, jajecznica

Zupy i napoje
Sktadniki o gestszej konsystencji,
np. pasztety

161

Majonez

3 jajla +
450 ml oleju

Geste napoje typu smoothie

W blenderze najpierw umiescic¢
owoce i sktadniki ptynne (wtaczajac
jogurt, mleko i soki owocowe).
Nastepnie dodac¢ 16d lub sktadniki
mrozone (wtaczajac mrozone
owoce i lody).

800 ml sktadnikéw
ptynnych

*

Kruszenie lodu — uzy¢ funkcji pracy
przerywanej, az l6d uzyska zadang
konsystencje

6 kostek
(125 g)

(P) tryb Silnik pracuje wigczajac sig i
pracy wytgczajgc. W tym trybie
przerywanej| urzadzenie pracuje tak dtugo,

jak dtugo wcisniety jest przycisk (P).

obstuga mtynka

2 Umiesci¢ pierscien uszczelniajacy

wielofunkcyjnego
(jezeli zatagczono w zestawie)

Mtynek wielofunkcyjny (jezeli
zostat zataczony w zestawie)
nadaje si¢ do mielenia ziét,
orzechow i kawy oraz do
przygotowywania przecierow i
purée.

1 Skfadniki umiesci¢ w pojemniku
mtynka (9. Pojemnik napetni¢
najwyzej do potowy.

mtynka wielofunkcyjnego

@ w zespole ostrzy mtynka
wielofunkcyjnego @), zwracajac
uwage na to, by uszczelka
zostata poprawnie wtozona w
rowki.

Sprawdzi¢, czy uszczelka
zostata prawidiowo
zamocowana.

Odwrdci¢ zespot ostrzy @ do
gory nogami. Skierowawszy
ostrza ku dotowi, wiozy¢ do
pojemnika mtynka @. Zablokowac,
przekrecajgc w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara.



4 Umiesci¢ miynek na podstawie
zasilajgcej i zablokowac,
obracajac w kierunku zgodnym
z ruchem wskazoéwek zegara, az
rozlegnie sig kliknigcie @.

5 Wybra¢ predkos¢ lub uzy¢
regulatora trybu pracy
przerywane;j.

obstuga mtynka do
kruszenia
(jezeli zataczono w zestawie)

Do mielenia przypraw
korzennych, kawy oraz do
rozdrabniania imbiru, czosnku
oraz papryczek chili.

1 Sktadniki umiesci¢ w zespole
ostrzy (.

2 Zamocowac pokrywe @ i
przekreci¢ jg w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara, aby jg zablokowaé @.

3 Umiesci¢ mtynek na podstawie
zasilajacej i zablokowac,
obracajgc w kierunku zgodnym
z ruchem wskazéwek zegara, az
rozlegnie si¢ klikniecie @.

4

Wybra¢ predko$¢ lub uzy¢
regulatora trybu pracy
przerywanej (P).

obstuga mtynka do

tarcia (jezeli zataczony w
zestawie)

4

Do tarcia parmezanu, gafki
muszkatotowej, orzechéw
kokosowych i suszonych
OwWOoCOw.

Sktadniki umiesci¢ w zespole
ostrzy (9.

Zamocowacé pokrywe @) i
przekreci¢ jg w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara, aby jg zablokowac¢ @.
Umiesci¢ mtynek na podstawie
zasilajgcej i zablokowac,
obracajac w kierunku zgodnym
z ruchem wskazéwek zegara, az
da sig styszec¢ ,kliknigcie” @.
Wybra¢ predko$¢ lub uzy¢
regulatora trybu pracy
przerywanej (P).

tabela zalecanych sposobéw uzycia miynka

sktadniki miynek mak- | predko$¢ | czas

symalna pracy
ilos¢

Ziota najlepiej siekac, wielofunkcyjny 159 3 5-10s

gdy sg czyste i suche

Orzechy wielofunkcyjny 509 3 10-15 s

lub do kruszenia
Kawa wielofunkcyjny 509 3 30s
lub do kruszenia

Przeciery dla niemowlat | wielofunkcyjny 50 g 3 30s

i potrawy purée

Przyprawy — ziarna do kruszenia 50 g 3 30-60 s

czarnego pieprzu,

nasiona kardamonu,

kminku, kolendry,

kopru wioskiego,

cate gozdziki

Papryczki chili do kruszenia 30¢g 3 10s

Swiezy imbir do kruszenia 309 3 10s

Czosnek do kruszenia 4 zgbki 3 10s
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tabela zalecanych sposobéw uzycia miynka

sktadniki miynek mak- | predko$¢ | czas

symalna pracy
ilos¢

Parmezan — pokrojony | do tarcia 60 g 3 10s

w jednocentymetrowg

kostke

Suszone owoce do tarcia 509 3 10s

Orzechy kokosowe do tarcia 509 3 20s

Gatka muszkatotowa do tarcia 2 3 40 s

wskazowki ® Niepotrzebng cze$¢ przewodu

® Najlepszy wynik uzyskuje sie,
mielgc za jednym razem nie
wiecej niz 50 g przypraw.

® Cate przyprawy zachowujg smak
znacznie diuzej niz przyprawy
mielone, dlatego najlepiej jest
zmieli¢ ich niewielkg ilo$é
bezposrednio przed uzyciem.

® Peten aromat i smak przyprawy
mozna wydoby¢, prazac ja w
catosci bezposrednio przed
zmieleniem.

® 7ywnos¢é dla niemowlat, przeciery
— przed rozdrobnieniem w
mitynku sktadnikéw gotowanych
nalezy odczekac¢, az ostygna do
temperatury pokojowe;j.

konserwacja i
czyszczenie

® Przed przystgpieniem do
czyszczenia blender nalezy
wytgczy¢, wyjaé wtyczke
z gniazda sieciowego i
rozmontowac urzgdzenie.

® Przed odkreceniem i zdjeciem
dzbanka z ostrzy nalezy go
oproznié.

® Nie zanurza¢ zespotu ostrzy w
wodzie.

® Zadnego z elementéw nie
nalezy umieszcza¢ w zmywarce
do naczyn.

podstawa zasilajaca

® Wytrze¢ wilgotng Sciereczka, a
nastepnie wysuszyé.

® Nie zanurza¢ podstawy zasilajacej
w wodzie.

N
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sieciowego mozna przechowywaé
w schowku na przewdd w tylnej
czesci podstawy zasilajacej @.

zespoly ostrzy

blender i miynek
wielofunkcyjny

Wyjaé zesp6t ostrzy z dzbanka
lub mtynka, przekrecajac go do
pozycji ,odblokowane” ”. aby
zwolni¢ blokade.

miynek da tarcia i mtynek do
kruszenia

Zdja¢ pokrywe z zespotu ostrzy,
przekrecajac ja w kierunku
zgodnym z ruchem wskazowek
zegara.

blender/mtynek wielofunkcyjny:
zdjac i wyptukac pierscien
uszczelniajacy.

Nie dotyka¢ nozy — sg bardzo
ostre. Oczysci¢ je szczoteczka i
goraca woda z ptynem do naczyn,
a nastepnie doktadnie optukac
pod biezaca woda. Nie zanurzaé
zespotu ostrzy w wodzie.
Pozostawi¢ do wyschniegcia,
ktadac do géry nogami.
pozostate elementy

Umy¢ recznie, a nastepnie
wysuszy¢.




serwis i punkty obstugi
klienta

® Ze wzgledow bezpieczenstwa
uszkodzony przewdd musi
zosta¢ wymieniony przez
pracownika firmy KENWOOD
lub upowaznionego przez
firme KENWOOD zaktadu
naprawczego.

® W razie wszelkich probleméw
z obstugg urzadzenia przed
zwréceniem sig 0 pomoc
nalezy zapoznac sie ze
wskazéwkami w czesci pt.:
,rozwigzywanie problemow” w
instrukcji obstugi urzadzenia lub
odwiedzi¢ strone internetowg
www.kenwoodworld.com.

® Prosimy pamietac, ze niniejszy
produkt objety jest gwarancja,
ktora spetnia wszystkie wymogi
prawne dotyczace wszelkich
istniejacych praw konsumenta
oraz gwarancyjnych w kraju, w
ktérym produkt zostat zakupiony.

® \V razie wadliwego dziatania
produktu marki Kenwood lub
wykrycia wszelkich usterek
prosimy przesta¢ lub dostarczy¢
urzadzenie do autoryzowanego
punktu serwisowego firmy
KENWOOD. Aktualne informacje
na temat najblizszych punktéw
serwisowych firmy KENWOOD
znajdujg sie na stronie
internetowej firmy, pod adresem
www.kenwoodworld.com lub
adresem wiasciwym dla danego
kraju.

® Zaprojektowata i opracowata firma

Kenwood w Wielkiej Brytanii.
® \Wyprodukowano w Chinach.

WAZNE INFORMACJE
DOTYCZACE PRAWIDLOWEGO
USUWANIA PRODUKTU,
ZGODNEGO Z WYMOGAMI
DYREKTYWY WSPOLNOTY
EUROPEJSKIEJ W SPRAWIE
ZUZYTEGO SPRZETU
ELEKTRYCZNEGO |
ELEKTRONICZNEGO (WEEE)

Po zakonczeniu okresu uzytkowania
produktu nie wolno wyrzuca¢ razem
z innymi odpadami komunalnymi.
Nalezy go dostarczy¢ do
prowadzonego przez wiadze
miejskie punktu zajmujacego sie
segregacjg odpadéw lub zaktadu
oferujacego tego rodzaju ustugi.
Osobne usuwanie sprzetu AGD
pozwala unikna¢ szkodliwego
wptywu na $rodowisko naturalne

i zdrowie ludzkie, wynikajacego z
nieodpowiedniego usuwania tego
rodzaju sprzetu, oraz umozliwia
odzyskiwanie materiatéw, z ktorych
sprzet ten zostat wykonany, a w
konsekwencji znaczng oszczednosé
energii i zasobéw naturalnych. O
koniecznosci osobnego usuwania
sprzetu AGD przypomina
umieszczony na produkcie symbol
przekreslonego pojemnika na
Smieci.
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rozwigzywanie probleméw

Problem

Przyczyna

Rozwigzanie

Blender nie dziata

Brak doptywu zasilania.

Blender nie zostat
prawidtowo zmontowany.

Sprawdzi¢, czy
blender jest
podtaczony do pradu.
Sprawdzi¢, czy
zespot ostrzy jest
mocno dokrecony

do dzbanka.

Zawartos$¢ blendera
wycieka poprzez zespot
ostrzy

Uszczelka nie zostata
zalozona.

Uszczelka zostata
zatozona nieprawidiowo.
Uszczelka jest
uszkodzona.

Sprawdzi¢, czy
uszczelka zostata
prawidtowo zatozona
i czy nie jest
uszkodzona.
Informacje na temat
tego, gdzie mozna
zakupi¢ zapasowa
uszczelke znajdujg
sie w czesci pt.
,serwis i punkty
obstugi klienta”.

Po wyjeciu z opakowania
na zespole ostrzy nie ma
uszczelki blendera

Uszczelka pakowana jest
jako fabrycznie
zamontowana na zespot
ostrzy

Odkreci¢ dzbanek i
sprawdzi¢, czy
uszczelka jest
przymocowana

do zespotu ostrzy.
Informacje na temat
tego, gdzie mozna
zakupi¢ zapasowq
uszczelke znajduja
sie w czesci pt.
,Serwis i punkty
obstugi klienta”.

Jezeli zadna z powyzszych czynno$ci nie rozwigzuje problemu, nalezy
zastosowac sie do wskazéwek podanych w czesci pt. ,serwis i punkty

obstugi klienta”.
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EAANvViIKa

Mpiv arré TNV avdyvwon, TapakaAw §eSIMTAWOTE TNV PTrpooTIvi oeAida

OTToU TTAPEXETAI N EIKOVOYPAPNOoN

ao@AAeia

AlaBACTE TTPOCEKTIKA TIG 0BNYIES Kal

QUAAETE TIG yIa HEAAOVTIKE avagopd.

AQaIpETTE TN CUOKEUATIa Kal TUXOV

ETIKETEG.

O£oTe €KTOG AcITOUPYIQG TN CUCKEUN KAl

QTTOOUVOECTE ATTO TO pPeUQ:

O TTPIV TTPOCAPHOCETE | APAIPECETE
KATTOIO PEPN

O OTav OEV XPNOIUOTIOIEITE TN OUOKEUN

O TTpIv a1Td TOV KaBapIiouo.

MoTé pnv TTpooapudleTe TN Hovada Twv

AeTTidwv oTn Bagikniy povada, Xwpeig va

EXETE TOTTOOETNTEI THV KAVATA TOU

MTTAEVTEP 1} TO BAZO TOU PUAOU.

Na atroouvoéeTe TTAVTA TN OUCKEUN ATTO

TNV TTPida TTPOTOU BAAETE Ta XEPIA OAG

GAAa ouvepya oTnV Kavara.

Na €ioTe TTAvTa TTPOCEKTIKOI OTAV

XelpiCeoTe Tn didtagn Aetridwv Kal va

QTTOQEUYETE TNV ETTAPI PE TNV AIXMI TWV

AeTTidwyv 6tTav TIG KABAPIleTE.

Na XpNOIUOTTOIEITE TO UTTAEVTED POVOV

OTAV TO KATTAKI €ival aTn B€an Tou.

XPNOIUOTTOIEITE TNV KAVATA PIOVO E TN

d1aTagn AeTTidwV TTOU TTAPEXETAI.

MoTEé pynv agrvete TN povada Tou

KIVNTAPA, TO KaAwdio A To Buopa va

Bpaxouv.

Mnv XPnOIUOTTOIEITE TTOTE Tr) CUOKEUN €AV

EXel uttooTEl BAGRN. PpovrileTe va

ENEYXETE 1N va eTTIOKeUALeTE TIC BAGPEC:

Ocite TNV evOTNTA «OEPPIG KAl

€CUTTNPETNON TTEAATWV Y.
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[MOTE YN XPNOIUOTTOIEITE N EYKEKPIUEVO

e€apTnua.

KINAYNOZXZ EFKAYMATOZ: Oa tpéTel

vVa AQAVETE TA KAUTA UAIKA VO KPUWOOUV

€WG OTOU PBACgoUV ag Bepuokpaagia
dwuaTiou, TTPOTOU TA AVAUEIEETE.

Mnv a@AVETE TTOTE TN CUOKEUN XWPIG

eTiBAewn OTAV AEITOUPVEI.

Otav agaipeite TO PTTAEVTEP 1) TO MUAO

a1Td TN HOVAdA NAEKTPIKOU PEUPATOG:

O TTEPIPEVETE PEXPI VO OTAUATHOOUV
EVTEAWG O1 AeTTIOEG.

O unv &eP1dwvete Katad AaBo¢ TNV KavaTa
TOU PTTAEVTEP 1) TO PACO/KATTAKI TOU
MUAOU atTo Tn diatagn AeTTidwv.

MoTé un B€TeTE O€ AcITOUPYIa TO PTTAEVTEP

eV gival adelo.

Mnv avapelyvUeTe TTOTE HEYAAUTEPN

TTO0O0TNTA UAIKWYV aTTO TN PEYIOTN TTOU

QAVOQEPETAI OTOV TTIVAKA TUVIGTWHEVNG

Xpnone.

MNa va e€acg@alioeTe peyain didpkeia

CwnNG yIa To PUTTAEVTEP 1 TOV JUAO 0agG, pPnv

Ta QQRVETE VA AEITOUPYOUV XWPIG DIOKOTTH

yla TTEPICTOTEPO ATTO 60 OEUTEPOAETTTA.

2 UVTaYEG yia smoothie — pnv avapelyvueTe

TTOTE KATEWUYHEVA UAIKA TTOU £XOUV

oTepeoTroinBei Adyw TNG WUENG, va 1a

OTTATE O€ KOPUATIA TTPOTOU TA TTPOCOECETE

oTnV Kavara.

Mnv etre€epyaleate OKANPA PTTAXAPIKA,

OTTWG POTXOKAPUDO 1 pifa KOUPKOUNQ,

KaBwg evOEXETAI VO TTPOKANBEI (NI OTIG

AeTTiOEG.

Mn XPNOILOTTOIEITE TO PUTTAEVTEP WG

a1ToONKEUTIKO doxeio. AlaTnpeiTe TO AdEIO

TTPIV KAl PETA QTTO TN XpPNon.
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XPNOIYOTTOIEITE TTAVTA TO UTTAEVTEP ETTAVW
o€ ao@AAR, OTEYVI) Kal ETTITTEDN ETTIPAVEIQ.
Mnv TOTTOBETEITE TTOTE AUTH) TN GUOKEUN)
ETTAVW N KOVTA 0€ CE0TN €0TIO NAEKTPIKNG
koulivag r koulivag agpiou A o€ onueio
OTTOU PTTOPEI Va £pB<l o€ €TTAQN PE AAAN
(e0TA OUOKEUN.

H kakr xpnon Tng OUOKEUNG 0ag PTTOpEI
VO TTPOKOAETEI TPAUPATITNO.

AUTH N OUOKEUN BeV TTPETTEI VO
xpnaiyoTtroigital atmo maidid. Pulacaete
TN GUOKEUN Kal TO KAAWSIO TNG HaKpIa
atro Tadid.

O1 OuOKeUEG PTTOPOUV Va
XPNOIMOTTOIOUVTAI ATTO ATOUA ME
MEIWMIEVEG OWHATIKES, AITBNTNPIAKES N
VONTIKEG IKAVOTNTEG N EAAEIYN TTEIPAC KAl
yvwaong, epooov Bpiokovtal utrd
ETTIRBAEWN 1) TOUG £xouv d0Bei 0dnyieg yia
TNV A0@QAAN XPnon TNG CUOKEUNG Kal
EPOTOV KATAVOOUV TOUG OXETIKOUG
KIVOUVOUG.

XpPNOIYOTTOIEITE TN GUOKEUN POVO yia TV
OIKIOKI XPNon yla TNV OTToia TTPpOoOopIETal.
H Kenwood d¢ @épel otroiadnmoTe eubuvn
Qv N CUOKEUN XPNOIWOTTOINBEI pE
AavBaopévo TPATTO 1 O€ TTEPITITWON N

OUPMOPPWONG ME QUTEC TIC 0dNYiEC.

TPOTOU CUVOEDETE TN GUOKEUN TPIV ATTO TNV TTPWTN XPAON
gmv Tpifa ® [AUOveTe Ta pépn: BEiTe TNV
BeBaiwbeite 6T n Tapoxn evOTNTA «PPOVTIOA KOl
pelaTOG gival idia Pe auTr TTOU KOBAPIOHAG».

avaypageTal aTo KATW PEPOG TNG
JUOKEUNG.

AUTA N GUOKEUR TUPPOPQWVETaI
pe Tov Kavoviopé EK 1935/2004
OXETIKA PE TA UAIKG KOl TOL
QVTIKEIUEVA TTOU TTPOOPIOVTaIl VO
€pBouv o€ eTagn pe TPOPIUA.
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emmegriynon cupBoAwv
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HTTAéVTEP

TWHa PeGoupa

KOTTaKI ao@AaAiong

KavaTta

dakTUAIOG OTEYAVOTTOINGNG TOU
MTTAEVTED

povada pe AeTTideg Tou PTTAEVTED
Movada poTép

XWPOG aTToBNKEUONG KaAwdiou
KOUMTT eAEyxoU TaxUTNTAG Kal
Aermoupyiag TraApou

KOUTTi BpuppaTIgPOU TTayou
HUAOG TTOAATTAWV XPAOEWV
(eav TrapéxeTai)

0oxeio HUAOU TTOAAATTALYV
XpNoswv

BakTUAIOG aTEYaVOTTOINaNG
HUAOU TTOAAOTTAWV XpProEwy
povada AeTTidwv HUAou
TTOAMATTAWY XpRaewv

MUAOG aAéaparog (eav
TAPEXETAL)

KOTTAKI OAOU

povada AeTridwv pJUAou
aAégpaTog

MUAOG TPIYipaTog (EGv
TIapEXETA)

KOTTaKI JOAOU

povada AeTTidwv pUAou
TPIYipaTOG

yla va
XPNOIUOTTOINCETE TO
MTTAEVTEP OOG

-

XPNOIUOTTOIACTE TO UTTAEVTEP VIO
va QTIAgETE OOUTTEG, TTOTA, TTATE,
paylovéQa, yia va TPIWETE
PPUYAVIEG Kal UTTIOKOTA, Va
wihokdweTe ¢npoUg KapTroug Kal
va OpupartioeTe TTayo.
TotmoBetriaTe T0 OAKTUAIO
gTEYAVOTTOINANG TOU UTTAEVTED (@)
aTn povada AETTidwV Tou PTTAEVTEP
® - dlag@aliovtag oTl 0
SaKTUAIOG OTEYQVOTTOINDNG €ival
OwWaTA TOTTOBETNHEVOG OTNV
QAUAOKWTA TTEPIOXA.

Edv o dakTUAlog
OTEYAVOTTOiNONG UTTOOTEI
@Bopég N dev ToTrOBETNOET
owoTd, 8a eu@avioTei diappon.

2 Bidwate 1 diaragn Aemidwv
€TTAVW OTNV KAVATO —
e¢aog@aAifovtag Ol
n diaTagn AeTTidwyv €xel ao@AAioEl
KaAG @. AVOTPEETE OTA YPOAPIKG
aTo KATW PEPOG TNG HOVAdAG
AeTTidWV:

- «EEKAEIdWTNY B€an

@ «xAedwpévny Béan

3 TomoBeTATTE Ta UAIKA 0OG TNV
Kavdra.

4 ToToBeTATTE TO KAAUPUA TNG
OTTAG YEMIOPATOG ETTAVW TTO
KOTTOKI.

5 TomroBeTAOTE TO KATTAKI ETTAVW
aTnNV Kavata Kol OTPEYTE TO
0e€16aTPOPA YIa va adg@alioel aTn
Béan Tou.

6 ToToBeTATTE TO PTTAEVTEP ETTAVW
aTn povada PoTéP, HE TO XEPOUNI
aTn 8egIa TTAEUPA Kal aoPAAIoTE
TO 0Tn B€an Tou, ATPEPOVTAG TO
0e€160TPOPA €WG OTOU OKOUTETE
£va XapakTnNPIaTIKO NXO «KAIK» @.

® H ouokeun dev TibeTan o€
Aeiroupyia, edv To pITAévTEp Sev
€x€1 ToTro0eTNOEi CWOTA.

7 EmAggTe TOXUTNTO (QvOTPEETE OTOV
TTHVOKO GUVIGTWHEVNG XPATNG).

GUHPBOUAEG OXETIKA E TO UTTAEVTEP

® [0 va avapEigeTe aTEYVA UAIKA -
KOWTE TA OE KOPPATIA, AQAIPETTE
TO TTWHa pedoUpa Kal aTn
TUVEXEID, KOI EVW N GUOKEUN
Aeitoupyei, pi€Te Eva-éva Ta
KoppdaTIa. KpatnaoTe To XépI aag
TTavw a1od 10 Avolyua. MNa
KaAUTEPQ atroTeEAETUATA, OOEIAETE
TOKTIKA Tr) GUOKEUT).

® Agv ouvigTaTal N ETEEEPYATia
UTTaYapIKwy, KaBwg PTTopei va
@Beipouv Ta TTAAOTIKA péPN.

® Otav QTIGXVETE paylovéla, pigTe
6Aa Ta UAIKG, €KTOG a1 TO AGdI,
aT0 PTTAEVTEP. AQAIPEDTE TO TTWHA
peCoUpa. XTn OUVEXEID, EVW N
OUOKEUN AeIToupyei, TTpoaBéaTe TO
AGdI olya-o1ya Péow Tou
QAVOiYPOTOG OTO KOTTAKI.
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® Ortav emegepyddeoTe TaXUPPEUOTA Je pia omrdtouAa. Edv

peiypaTa, OTTwG TTaTé Kal VTITT, OUOKOAEUEDTE va ETTEEEPYATTEITE
iowg XPEIAOTEI va T AQAIPEITE TO PEiYPQ, TIPOOOEDTE ETTITTAéOV
a1rd TO TOIXWHATA TOU PTTAEVTED uypa.

THVOKAG GUVIOTWHEVNG XPFONG TOU PTTAEVTEP

Tax0TNTa | XpRON/TPOPég péyioTtn
moooTnTA
1 A@poyara 1 Nitpa
Apaid peiypoTta .. KOUpKOUTI, MIAKCEIK,
XTuTTnUéVo ayd 1 Aitpa
2-3 ToUTTEG Kal TTOTd 1,6 Aitpa
Mo TraxUppeuaTa Peiypara, T.x. TaTé
MayiovéCa 3 apya +
450 ml A&dI
MoAToTroINuéva poeAuaTa 800 ml
MpwTta ToTOBETAOTE Ta PPECKA PpOUTa KAl TO uypou

uypd UAIKG (o€ autd oupTepIAapBavovTal
y1aoUpTI, YAAa Kal XUPOi pouTwv)

‘Emema mpocBEaTe TAYO ) KATEWUYPEVA UAIKA
(o€ autd TrepIAapBAvovTal KaTEWUYPEVA
@pouTa, TTayog A TTaywTd)

OPUPUATIOPOG TTAYOU — BETTE TO UTTAEVTEP 6 TTayakia
* ae Aeitoupyia yia TTOAAG BIadoxIKG aUVTOopa (125 yp.)
XPOVIKA SIOaTAPATA, £WG OTOU O TTAYOG

Bpuppartiarei aTov emOUPNTO BaBUO.

(P) ©¢T1e1 Ge AeIToupyia Tov KIVRTAPA SIadOXIKA
TPOAMIKE| EKKIVOVTOG Kol OTapaTvTag Tov. H Aeimoupyia -
Kivnon | tng maAuikAg kivnong ouvexidetal 660 o
OI0KOTITNG BpiokeTal aTn BEon auTn.

Xpl‘]Cr] TOU IJU)\OU 3 TupiaTe TN povada Aemidwv @

. , avatroda. TotmoBeTaTE TN GTO
TTOAAQTTAWV Xpnoewyv KATW PEPOG TOu doxeEiou, UE TIG
(eav TTapéxeTal) AETTIOEG GTPAPUEVEG TTPOG TAl KATW

©. ZTPEYTE TNV aPITTEPOTTPOPT
yla va aopaAigel atn B€an Tng.

4 TomoBeTAOTE TO YUAO TTAVW OTN
povada YoTEP Kal ag@alioTe ToV
aTn B€0n Tou, OTPEPOVTAG TOV
0e€160TPOPA WG OTOU OKOUTETE
£Va XOPOKTNPIOTIKO AXO «KAIK»
(4}

5 EmAégre TaxutnTa
XPNOIUOTTOINCTE TO PUBUIOTH
TTOAHWV.

XpnaipoTroinaTe 1o HUAO
TTOMATTAWY XPATEWV VIO va
aAéaeTe BoTava, Enpoug KapTroug,
KOKKOUG KO@E KOl TTOUPE.
TomoBeTaTe Ta UAIKA péca oTo
Bago . Mnv To yepiCete
TTaPATTAVW a1Td TO YIGO.
TotoBeTraTe To dAKTUAIO
agTEYAVOTTOINANG TOU PUAOU
TOAOTTAWY Xprioewv @ otn
povada AeTridwy Tou JUAou @ —
SiaoaAiovtag o1l 0 daKTUAIOG
agTEYaVOTToiNoNG €ival cwaTd
TOTTOBETNUEVOG OTNV AUAAKWTA
TTEPIOXN.
® BeBaiwbeite 611 0 SakTUAIOG
oTEYavoTTOinoNgG £XEl
TOTT08eTNOEI CWOTA.

-

N
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XPNon Tou YUuAou
OAETPOTOG (sav TrapéxeTal)

KatdAAnAog yia va aAéaeTe
UTTOXOPIKE, KOKKOUG KAPE,
1¢ivTZep, OKOPOO Kal TIITTEPIEG
TOiAI.

1 TomoBetAaTE Ta UAIKA OTN Hovada
Aemtidwv @.

2 TomoBeTAaTE TO KATTAKI (3 Kal
OTPEYTE TO APICTEPOTTPOPA YIA
va ao@aAioel atn B€an Tou @.

3 TomoBeTAaTE TO HUAO TTAVW aTN
Hovada PoTép Kal ag@aAliaTe Tov
aTn Béan Tou, OTPEPOVTAG TOV
Oe&160TPOPA £WG OTOU OKOUTETE
£va XAPAKTNPIOTIKO AXO «KAIK» @.

4 EmAECTE TOXUTNTO N
XPNOIPOTTOINGTE TNV TTAAMIKA
Aeiroupyia (P).

XPNan Tou YUuAou
TPIYIPOTOG (sav TrapéxeTal)

KatdAAnAog yia va TpiyeTe
TTappeCava, HOaYXoKApUdo,
KapUda Kal aTTognpapéva ppouTa.

1 TomoBetnaoTe Ta UAIKA OTN povada
AeTTidwv (8.

2 ToToBeTATTE TO KATTAKI (5 Kal
OTPEYTE TO APITTEPOCTPOPA VIO
va ag@aAigel oTn B£an Tou @.

3 TomoBeTNOTE TO YUAO TTAVW OTN
Hovada Tpo@odoaiag Kal
ag@aAiaTe Tov atn Béon Tou,
aTPEPOVTAG TOV BECIOOTPOPA EWG
OTOU OKOUCJETE £va XOPAKTNPITTIKO
NXO «KAIK» @.

4 EmAECTE TOXUTNTO 1
XPNOILUOTTOINGTE TN SIOKEKOUMEVN
Aeiroupyia (P).

THVAKAG GUVIOTWHEVNG XPrONG Tou HUAOU

UAIKG HUAOG MEY. TTOOOT.| TaxUTNTa |  XPOVOG
Aerroupyiag
Bétava —kopovTal MoAAaTTAWV 15g 3 5-10 deur.
KaAUTEPO OTAV Eival XPAOEWV
KkaBapd kal aTeyva
=npoi KAPTTOi MoAAaTTAwV 50 g 3 10-15 deurt.
XPNoswv
r aAégpaTtog
Kokkol kagpé MoAAaTTAWV 50¢g 3 30 deur.
XPAOEWV
r aAégpaTtog
Bpegikég Tpopég MoAAaTTAWV 50 g 3 30 deur.
KOl TTOUPEG XPNoswv
MTraxapika — 0TTwg &epoi | ANéapaTog 50 g 3 30-60 deur.
KOKKOI JAUPOTTITTEPOU,
OTTOPOI KAPJAUWHOU,
amopol KUpIvou, aTrépol
Kopiavdpou, atrépol
udapabou, oAOKANpoO
YapUQAANO K.ATT.
Mirepiég Taiki AANéapaTog 309 3 10 deur.
Dpéako TCivigep ANéapaTog 30g. 3 10 deur.
>KOpdo AAéapaTog 4 okehideg 3 10 deur.
Mappeddva — KOUPEVN Tpiyiparog 60 yp. 3 10 deur.
age KUBoug Tou 1 cm
Atrognpapéva gpouta | Tpiyipatog 50 yp. 3 10 deur.
Kapuda Tpiyiparog 50 yp. 3 20 deur.
Moayokapudo Tpiyiparog 2 3 40 deur.

125




TIPAKTIKEG GUUBOUAEG

la BEATIOTN amddoon éTav
EMEEEPYALETTE PTTAXAPIKA, OAG
OUVIOTOUE VO UnVv £TTEgEPYAdeaTe
aT0 pUAO TTEPIoToOTEPQ a6 50 g
KGBe popa.

Ta oAOKANPQ UTTOXOPIKA
diatnpouv 10 ApwHdA TOUG YIa
MEYOAUTEPO XPOVIKO BIATTNHA T
OXEQN ME TO TPIUPEVA PTTOXOPIKA,
ETTOPEVWG Eival TTPOTIMOTEPO VA
TPIBETE PIKPEG TTOOOTNTEG KAOE
@opd, yia va dIaTNPoUV TO ApwHd
TOUG.

Mo va arodegueUTE TO PEYIOTO
duvaTtd apwa Kal Ta aiBépia
€Aaid Toug, kaBoupvTiaTe Ta
pTTaxapikd oAokAnpa TpoTtou Ta
OAEOETE.

Bpegikég TpoPEG/TTOUPEG - aPATTE
TO JAYEIPEPEVO PAYNTO VA
KpUWael PEXPI va @TATEl O€
Bepuokpaaia dwpariou TTPoToU TO
eTTegepyaaTeite aTo PUAO.

@povTida Kai
KaBapIopog

MavTote va BéTeTE €KTOG
AeiToupyiag, va armroouvOEETeE aTTo
10 pelpa Kal va
QTTOOUVAPHOAOYEITE TN CUOKEUN
TIPIV aT1Té TOV KaBapIouo.
AdeIGoTE TNV KavdTa TTPOToU TNV
EePIdwOETE ATTd TN POVAdA TWV
AeTTidWwVv.

Mn BuBiCeTe TN povada AeTTidwv
oTO VEPO.

Mnv TomroBeTeiTe T E§apTAMATA
OTO TTAUVTHPIO TTIATWV.

Hovada potép

ZKOUTTIOTE PE UYPO TTAVi, ETTEITA
OTEYVWOTE.

Mn BuBiCeTe TN Povada Tou PoTéP
o€ vepo.

Na amoBnkeleTe T0 KAAWdIO TTOU
TEPIoOTEUEl aTOV EIOIKO XWPO TTIoW
atd Tn povada potép @.

povadeg Aetridwv
UTTAEVTEP Kal HUAOG TTOMATTAWV
XPRoEwv
® A@aipéate TN Hovada AsTTidwv
atd TNV KAvATA 1) T0 HUAO,
aTPEPOVTAG TN aTn Béan
«EEKAEIBWTN» " yla va
eAeUBEPWOEI.
MUAOI aAéOUATOG KaI TRIWIPATOG
® A@aIpéaTe TO KATTAKI OTTO TN
povada AsTTidwv, aTPEPOVTAG TO
oegloaTpopa.

N

UTTAEVTEP/PUAOG TTOAOTTAWV
XPAOEWV: aQaIPETETE Kal TTAUVETE
10 SAKTUANIO OTEYAVOTTOINGNG.

2 Mnv ayyileTe TIG KOPTEPEG AETTIOEG
- KaBapioTe TIg pe pia BoupToa
XpnoiyotrolwvTag {eotd vepd Kal
oatouvl, £TTeTa EeBYAATE TTOAU
KOAG KATw atré Tn Bpuon. Mn
BuBigerTe TN povada AeTTidwv o€
VEPO.

3 AvarrodoyupioTe Tn Kal aQACTE TN

Va OTEYVWOEL.

utréAoITra pépn
MAUveTe aTO XEPI, ETTEITQ
OTEYVWOTE.

o€pPIg Kal
e€UTTNPETNON TTEAATWV

® Edv 10 KAOAWDIO €XEl UTTOTTEI
@Bopa TTPETTEI, YIa Adyoug
ao@aAeiag, va avTikataoTabei amo
v KENWOOD 1 amo
££0UTI000TNUEVO TEXVIKO TNG
KENWOOD.

® Edv avTipeTwTifeTe TTPOBAROTA
ME TN AEITOUpYia TNG UOKEUNG
gag, TTpoToU {nTroeTe BorBeia
QAVOTPEETE OTNV EVOTNTA «0dNYOG
QVTIUETWTTIONG TTPORANHAETWYY TOU
BiBAiou 0dnylwv A ETTIOKEPOEITE TN
SI10dIKTUOKR TOTTOBETia
www.kenwoodworld.com.

® Exete UTT OYIV OTI TO TTPOIOV
KaAUTITETON OTTO €YyyUNAON, N OTToia
gival gUPQWVN PE OAEG TIG VOUIKEG
OIOTAEEIG TTOU APOPOUV TUXOV
UQITTAPEVN €yyUNaN Kal
SIKAIWPATA KATAVAAWTWY aTNn
XWPa aTnV OTToia AyopPATTNKE TO
TTPOIOV.
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® Edv 1o Tpoidv Kenwood trou
£XETE ayopaael DUTAEITOUPYE N
Bpeite TUXOV EAATTWUATA, TTEIATE
TO i} TTAPABWATE TO TE
e¢ouaiodotnuévo Kévrpo ZEpRig
g KENWOOD. lMNa evnuepwpéva
OTOIXEIQ TKETIKA PE TO
TANCIETTEPO ££0UTI0DOTNUEVO
Kévrpo Z€pBig Tng KENWOOD,
ETMOKEPOEITE TN DIASIKTUOKA
ToTToBETia
www.kenwoodworld.com 1} Tn
SladIKTUaKN TOTToBETia TTou
AQOPA TUYKEKPIPEVA TN XWPA
gag.

® >xedidoTnke Kal avaTrTuxOnke atd
v Kenwood oTo Hvwpévo
BaaiAeio.

® Kartaokeudotnke otnv Kiva.

THMANTIKEZ NAHPO®OPIEZ A
TH ZQ%TH AMOPPIYH TOY
MPOIONTOZ ZYM®QNA ME THN
EYPQIMAIKH OAHIIA ZXETIKA ME
TA AINOBAHTA HAEKTPIKOY KAl
HAEKTPONIKOY E=OMNAIZMOY
(AHHE)

210 TEAOG TNG WPEAIUNG JWNG Tou,
TO TTPOIGV Oev TTPETTEI Va
QATTOPPITITETAI JE TA ACTIKA
arroppippaTa.

Mpétel va amoppipBei ae 10IKA
KEVTPA DIOPOPOTTOINKEVNG CUAAOYAG
ATTOPPIMUATWY TTOU 0pIfouV Ol
ONUOTIKEG OPXEG 1 OTOUG POPEIG TTOU
TTAPEXOUV QUTAYV TNV uTTnpeaia. H
XWPIOTH aTTdPPIYN UIOG OIKIOKAG
NAEKPIKAG OCUTKEUNG ETTITPETTEI TNV
ATTOPUYN TTBAVWY APVNTIKWY
TUVETTEIWV VIO TO TTEPIBAAAOV KaI TNV
uyeia amro TNV akatdAAnAn ammoppiyn
KO ETTITPETTEI TNV AVOKUKAWON TWV
UAIKWV OTTO Ta OTTOi0 OTTOTEAEITAI
WOTE VA ETTITUYXAVETAI GNUAVTIKA
€COIKOVOUNON EVEPYEIAG KAl TTOPWV.
MNa tnv emaonuavan g
UTTOXPEWTIKNAG XWPIOTAG aTTOPPIYNG
OIKIAKWY NAEKTPIKWY OUTKEUWY, TO
TIPOIOV PEPEI TO TP TOU
OlaypPapEVOU TPOXOPOPOU KAdOoU
QATTOPPIPUATWY.
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0dnyog AvTINETWTTIONS TTPORANUATWY

To ptrAévTep dev
guvappoAoynenke
owara.

Mpo6BAnua Arria Auon
To ptrAévTep dev Aev TpogodorTeiTal pe EAéyEre €av TO
AeIToupyei. pelpa. UTTAéVTED €ival

aTtnv mpida.

EAéyEre €av n
Hovada AetTidwv ExEl
ao@aAioel KaAa péoa
aTnV Kavdara.

To ptrAévTep TTapouaTIadel
Siappon atro Tn didTagn
AETTIOWV.

Aeitrel o dakTUAIOG
agTEYAVOTTOINaNG.

O dakTUAIOg
aTeyavotroinang dev £xel
TOTT00eTNOEI TWOTA.

O dakTUAIOG
gTEYAVOTTOINANG £XEI
uTToaTEl POOPEG.

EAéyEre €av o
BakTUAIOG
aTEYAVOTTOINONG EXEI
TOTTOBETNOEI CWATA
Kal eV €XEl UTTOOTET
®Bopég. MNa va
A&BeTE AVTAAANOKTIKO
SakTUAIO
aTeyavotroinang,
avaTtpégTe aTnv
EVOTNTA «TEPRIG Kal
egutINPETNON
TEAQTWVY.

O dakTuAiog
gTEYavVOTTOiNaNG TOU
UTTAéVTEP AiTTEl aTTO TN
povada AetTidwv otav
APAIPEITAI ATTO TN
guokevaaia.

O dakTUAIOg
aTeyavoTroinong
OuoKeUadeTal AdN
TOTTOBETNUEVOG TN
Hovada AeTTidwv.

ZeR1dwate TNV
KavaTa Kal EAEyETE
€d@v 0 daKTUAIOG
aTEYavoTToinang
£X€l TOTTOBETNOEI OTN
povada Aetridwv. MNa
va AdBete
QAVTOAAQKTIKO
OaKTUAIO
aTEYAVOTTOINaNG,
avaTpéLTe aTNV
EVOTNTA «TEPRIG Kal
eguTINPETNON
TTEAQTWVY.

Edv kavéva a1ro Ta Trapatravw dev AUVel To TTPOBANUA, avaTpégTe aTnv
eVOTNTA «TEPRIG Kl EEUTTNPETNON TTEAATWVY.
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Slovencina

Otvorte ilustracie z titulnej strany.

bezpelnost

Pozorne si precitajte tieto instrukcie a

uchovaijte si ich pre buducu potrebu.

Odstrante v3etky obaly a Stitky.

Vypnite a vytiahnite zo zasuvky:

o pred namontovanim alebo
odmontovanim casti;

o ked zariadenie nepouzivate;

o pred Cistenim.

Nikdy nezakladajte nozovu jednotku

do pohonnej jednotky bez toho, aby

bola zalozena nadoba mixéra alebo

mlynéeka.

Zariadenie vzdy vytiahnite zo zasuvky

predtym, nez vloZite svoje ruky alebo

nastroje do vnutra nadoby mixéra.

Pri manipulacii s nozmi davajte velky

pozor a pri ich Cisteni sa vyhnite dotyku

s ich reznymi hranami.

Mixér pustajte len s vekom zalozenym

na nadobe.

Nadobu mixéra pouzivajte len s dodanou

nozovou jednotkou.

Nikdy nevystavujte pohonnu jednotku,

elektricku $nuru ani zastréku vihkosti.

Nikdy nepouzivajte poskodené

zariadenie. PoSkodené zariadenie dajte

skontrolovat alebo opravit: pozrite si ¢ast

,Servis a starostlivost o zakaznikov*.

Nikdy nepouzivajte Ziadne neschvalené

doplnky alebo prislusenstvo.
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RIZIKO OPARENIA: Horuce zlozky treba
pred mixovanim nechat vychladnut na
izbovu teplotu.

Zariadenie v €innosti nikdy nenechavajte

bez dozoru.

Ked skladate mixér alebo mlyncek

z pohonnej jednotky:

o PocCkajte, kym sa noze celkom
nezastavia.

o Davajte pozor na to, aby ste
neodskrutkovali nadobu mixéra alebo
nadobu mlynéeka/veko z nozove;
zostavy.

Nikdy nespustajte prazdny mixer.

Nikdy nemixujte viac materialu, nez je

maximalna kapacita uvedena v tabulke

odporu¢aného pouzivania.

V zaujme zachovania dlhej zivotnosti

mixéra a mlyncekov ich nikdy nespustajte

na dobu dlhsSiu nez 60 sekund.

Tipy na mieSané ovocné napoje — nikdy

nemixujte zmrazené ingrediencie, ktoré

tvoria suvislu zmrazenu hmotu. Najskor
ich rozdrvte na menSie kusky pred ich
pridanim do nadoby mixéra.

Nespracovavajte tvrdé koreniny, ako je

muskatovy orech a koren kurkumy, lebo

by mohli poskodit noze.

Nepouzivajte mixér ako nadobu na

skladovanie. Po pouziti ho udrziavajte

prazdny.

Mixér pouzivajte vzdy len na pevnhom,

suchom a rovnom povrchu.

Nikdy neumiestriujte mixér na plynové

alebo elektrické varice, ako ani tam, kde

by sa mohol dotknut horucich predmetov.
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® Nespravne pouzivanie tohto zariadenia
moze sposobit zranenie.

® Deti toto zariadenie nesmu pouzivat. Toto
zariadenie a jeho elektricku Snuru drzte
mimo dosahu deti.

e Osoby, ktoré maju znizené fyzicke,
senzorické alebo mentalne schopnosti,
maju o takychto zariadeniach malo
vedomosti alebo maju s takymito
zariadeniami malo skusenosti, mézu toto
zariadenie pouzivat len pod dohfadom
alebo po pouceni o jeho bezpec€nej
obsluhe, pricom musia rozumiet
suvisiacim rizikam.

® Toto zariadenie pouzivajte len v
domacnosti na stanoveny ucel.
Spolo¢nost Kenwood nepreberie
Ziadnu zodpovednost za nasledky
nespravneho pouZzivania zariadenia, ako
ani za nasledky nereSpektovania tychto
inStrukcii.

pred zapnutim zariadenia pred prvym pouzitim

® Qverte si, Ci vaSa elektricka siet ® Poumyvajte jednotlivé Casti:
ma také isté parametre, aké pozrite si ¢ast ,08etrovanie a
sU uvedené na spodnej strane Cistenie®.
zariadenia.

® Toto zariadenie spifia poZiadavky
nariadenia Eurépskeho
parlamentu
a Rady (ES) ¢. 1935/2004 o
materialoch a predmetoch
uréenych na styk s potravinami.
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mixér

plniaca zatka

uzatvaracie veko

nadoba mixéra

tesniaci kruzok mixéra
nozova jednotka mixéra
pohonna jednotka

priestor na ulozenie elektrickej
Snary

ovladac rychlosti a impulzov
tlacidlo drvenia ladu

multifunkény mlynéek

(ak je dodany)

nadoba multifunkéného
mlynéeka

tesniaci krazok multifunkéného
mlynéeka

nozova jednotka multifunkéného
mlynéeka

treci mlyncek (ak je dodany)
veko mlynéeka

nozova zostava trecieho
mlynéeka

strihaci mlyncek (ak je
dodany)

veko mlynéeka

nozova zostava strihacieho
mlynéeka

pouzivanie mixéra

Tento mixér modzete pouzivat na
pripravu polievok, napojov, pastét,
majonéz, struhanky, zdkuskového
cesta, na mletie orechov alebo na
drvenie ladu.

Upevnite tesniaci kruZzok mixéra
@ do nozovej jednotky mixéra (5
— zabezpecte, aby bolo tesnenie
spravne umiestnené v priestore
S0 zarezmi.

Ak je tesnenie poSkodené
alebo zle ulozené, nastane
presiaknutie mixovaného
materialu.

N
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Priskrutkujte noZzovu zostavu na
nadobu — zabezpecdte, aby bola
nozova zostava Uplne utiahnuta
@ Pozrite si nasledujuce grafické
symboly na spodnej strane
nozovej jednotky:

p‘ odistena poloha

i zaistena poloha

Vlozte ingrediencie do nadoby.
Vlozte plniacu zatku do veka.
ZalozZte veko na nadobu a
otacajte ho v smere hodinovych
ruciciek, kym sa nezaisti.
PoloZte mixér na pohonnu
jednotku s rukovatou na pravej
strane a zaistujte ho ota¢anim v
smere hodinovych ruciciek, kym
nezadujete ,zacvaknutie” @.
Zariadenie nemoéze pracovat,
kym mixér nie je riadne
namontovany.

Zvolte rychlost (riadte

sa prislusnou tabulkou
odporu¢aného pouzivania).
pokyny k mixéru

Pri mixovani suchych zloZiek ich
porezte na kusky, zlozte plniacu
zatku a potom za chodu pristroja
ich po jednom vhadzujte dnu.
Rukou zakryte otvor. V zaujme
dosiahnutia najlepSich vysledkov
nadobu pravidelne vyprazdriujte.
Mixovanie korenin sa neodporuca,
lebo by mohli poskodit plastové
diely.

Pri vyrobe majonézy viozte

do mixéra vSetky potrebné
ingrediencie okrem oleja. Zlozte
plniacu zatku. Potom pocas chodu
zariadenia pridavajte pomaly olej
cez otvor vo veku.

Husté mixované zmesi, ako su
pastéty a podobne, si mézu
vyzadovat oSkrabavanie zo
stien nadoby. Pokial sa zmes
tazko mixuje, musite pridat viac
tekutiny.



tabul'ka odporuc¢aného pouzivania mixéra

rychlost | pouzitie/ druhy ingrediencii max. mnozstvo
1 Srahané mlieko 1 litrov
Lahké zmesi, napriklad Slahané cesto,
mlie¢ne kokteily, Sfahané vajcia 1 litrov
2-3 Polievky a napoje 1,6 litrov
HustejSie zmesi, ako napriklad pastéty
Majonéza 3 vajec +
450 ml oleja

MieSané ovocné napoje

Najskor viozte Cerstvé ovocie a tekuté
ingrediencie (vratane jogurtu, mlieka a
ovocnych dzusov). Potom pridajte l'ad,
alebo mrazené ingrediencie (vratane
mrazeného ovocia, ladu, alebo zmrzliny)

800 ml tekutiny

*

Drvenie ladu — pracujte v kratkych impulzoch,
kym sa lad nerozdrvi na poZzadovanu
konzistenciu.

6 kociek
(125 g)

(P)

impulzy

Motor pouzivate v rezime Start/stop. Impulzy
vznikaju dovtedy, kym je ovladac v

prislusnej polohe.

pouzivanie
multifunkéného
mlynceka (ak je dodany)

Mlyncek pouzivajte na mletie
byliniek, orechov, kavovych zfn
a pyré.
VloZzte ingrediencie do nadoby (0.
Nadobu nenapifiajte viac ako do
polovice.
2 Na nozovu jednotku
multifunkéného mlynéeka
@ zalozte tesniaci kruzok
multifunkéného mlynceka @

— tesnenie musi byt spravne
umiestnené v prislusnej drazke.
® Postarajte sa o to, aby tesnenie

bolo zaloZzené spravne.

3 Prevratte noZzovul jednotku @.
VloZte ju do nadoby nozmi
nadol @. Otacajte proti smeru
hodinovych rugiciek, kym sa
nezaisti.

4 Polozte mlynéek na pohonnu
jednotku a zaistujte ho ota¢anim
v smere hodinovych ruciciek, kym
nezadujete ,zacvaknutie” @.

5 Zvolte rychlost alebo pouzite
impulzny rezim.

=N

pouZzivanie trecieho
mlynceka (ak je dodany)

Vhodny na mletie korenia a
kavovych zfn a na lisovanie
zazvoru, cesnaku a Cili papriciek.
VloZte ingrediencie do nozovej
zostavy (3.

2 Zalozte veko @ a pootocte nim v
protismere hodinovych ruciciek,
aby ste ho zaistili do potrebnej
pozicie @.

3 Polozte mlyn¢ek na pohonnu
jednotku a zaistujte ho ota¢anim
v smere hodinovych rugiciek, kym
nezacujete ,zacvaknutie” @.

4 Vyberte rychlost alebo pouzite
ovladac impulzov (P).

-
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pouil'vanie 2 Zalo?te veko @ a pf)otoétve"r.n'm v
” . v protismere hodinovych rugiciek,

struhaC|eho mlynceka aby ste ho zaistili do potrebnej

(ak je dodany) pozicie @.

3 Polozte mlyn¢ek na pohonnu
jednotku a zaistujte ho ota¢anim
v smere hodinovych rugiciek, kym
nezacujete ,zacvaknutie” @.

4 Vyberte rychlost alebo pouzite
ovladac impulzu (P).

Vhodny na strihanie parmezéanu,
muskéatového orieska, kokosu a
suseného ovocia.

1 Vlozte ingrediencie do noZovej
zostavy (9.

tabulka odporucaného pouzivania mlynéekov

ingrediencie mlynéek max. rychlost
prevadzkova
mnozstvo doba
Bylinky — najlepSie sa multifunkény 15¢ 3 5-10s
nasekaju, ak su Cisté
a suché
Orechy multifunkény 50g 3 10-15s
alebo treci
Kavové zrnka multifunkény 50g 3 30s
alebo treci
Detska vyZiva a pyré multifunkeny 50 g 3 30s
Korenie — napriklad celé | treci 50g 3 30-60s

Cierne korenie, semena
kardaménu, semena
rasce, semena
korianderu, semena
feniklu, celé klinceky atd’.

Cili papricky treci 30¢g 3 10s
Cerstvy korefiovy zazvor| treci 30g 3 10s
Cesnak treci 4 struciky 3 10s
Parmezan — nakrajany | Strahaci 60 g 3 10s
na 1 cm kocky
Susené ovocie Strahaci 509 3 10s
Kokos Strahaci 50 g 3 20s
Muskatovy orieSok Struhaci 2 3 40 s
tipy ® Detska vyzZiva/pyré — uvarené
® Pre optimalny vykon pri potraviny nechajte pred
spracovavani korenia spracovanim v mlyn€eku schladit
odporu¢ame, aby ste naraz na izbovu teplotu.
nespracovavali viac ako 50 g v
mlynceku.

oSetrovanie a distenie

® Celé korenie si uchovava svoju

aromu ovela dlihSie ako zomleté ® Pred gistenim mixér vzdy vypnite,
korenie, takze na uchovanie vytiahnite zastréku zo zasuvky
arémy je najlepsie zomliet naraz a demontuijte.
len malé mnoZstvo. ® Pred odskrutkovanim nadoby z

® Na uvolnenie maximalnej aromy nozovej jednotky ju vyprazdnite.
a éterickych olejov je najlepsie ® NoZovu jednotku neponarajte
pred zomletim celé korenie do vody.
oprazit.
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Ziadny diel mixéra navkladajte
do umyvacky riadu.

pohonna jednotka

Poutierajte vihkou utierkou

a vysuste.

NozZovu jednotku neponarajte

do vody.

Prebyto¢nu ¢ast elektrickej Snary
uloZte do priestoru v zadnej Casti
pohonnej jednotky @.

nozové zostavy

mixér a multifunkény mlynéek
Zlozte nozovu jednotku z nadoby
alebo mlynéek oto¢enim do
odistenej polohy h.,éim ich
uvolnite.

treci a strihaci mlynéek
Vyberte veko z noZovej zostavy
jeho pooto¢enim v smere
hodinovych rugiciek.
mixér/multifunkény mlynéek:
vytiahnite tesniaci krizok a umyte
ho.

Nedotykajte sa reznych hran
nozov — vykefujte ich s pouzitim
mydlovej vody, potom ich
opléchnite te¢ucou vodou.
NozZovu jednotku neponarajte
do vody.

Nechajte vyschnut hornou ¢astou
nadol. ostatné diely

Rukami ich poumyvaijte

a vysuste.

servis a starostlivost o
zakaznikov

Ak sa poskodi elektricka Snura,
musi ju z bezpe€nostnych pricin
vymenit alebo opravit spolo¢nost
KENWOOD alebo pracovnici
opravneni spolo¢nostou
KENWOOD.

AK pri pouzivani tohto zariadenia
narazite na nejaké problémy,
pred vyziadanim pomoci si
najprv precitajte Cast ,rieSenie
problémov* v priruc¢ke alebo
navstivte webovu lokalitu
www.kenwoodworld.com.

® Na vas vyrobok sa vztahuje
zaruka vyhovujuca vSetkym
pravnym ustanoveniam tykajucim
sa akychkolvek zaruk a
spotrebitelskych prav existujacim
v krajine, v ktorej bol vyrobok
zakupeny.

® Ak vas vyrobok Kenwood
zlyha alebo na fiom najdete
nejaké chyby, poslite alebo
odneste ho autorizovanému
servisnému centru KENWOOD.
NajblizSie autorizované servisné
centrum KENWOOD moézete
najst na webovej lokalite
www.kenwoodworld.com alebo
na jej stranke Specifickej pre vasu
krajinu.

® Navrhla a vyvinula spolo¢nost
Kenwood v Spojenom kralovstve.
® V/yrobené v Cine.
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DOLEZITE INFORMACIE

PRE SPRAVNU LIKVIDACIU
PRODUKTU PODLA EUROPSKEJ
SMERNICE O ODPADE zZ
ELEKTRICKYCH

A ELEKTRONICKYCH ZARIADENI
(OEEZ)

Po skonceni zZivotnosti sa tento
vyrobok nesmie likvidovat spolo¢ne
s domacim odpadom.

Musi sa odovzdat na prislusné
zberné miesto Specializované na
triedenie odpadu alebo predajcovi,
ktory poskytuje takuto sluzbu.

rieSenie problémov

Oddelenou likvidaciou domacich
spotrebiCov sa predchadza
negativnym nasledkom na Zivotné
prostredie a na zdravie ¢loveka, ku
ktorym by mohlo déjst v désledku
ich nevhodnej likvidacie. Zaroven
to umozriuje recykléaciu jednotlivych
materidlov, vd'aka ktorej sa dosahuje
znacna uspora energii a prirodnych
zdrojov. Na pripomenutie nutnosti
oddelenej likvidacie domacich
spotrebiCov je tento vyrobok
oznaceny symbolom preskrtnutej
nadoby na doméci odpad.

Problém Pri¢ina

RiesSenie

Mixér nefunguje.

spravne.

Chyba napéajanie.

Mixér nie je zmontovany

Skontrolujte, ¢i je
mixér zapojeny do
elektrickej siete.

Skontrolujte, &i je
nozova jednotka
riadne dotiahnuta
na nadobu mixéra.

Cez nozovu zostavu
mixéra preteka/vypadava

obsah. spravne.

Nie je zaloZené tesnenie.
Tesnenie nie je zalozené

Tesnenie je poskodené.

Skontrolujte, &i je
tesnenie zalozené
spravne a Ci nie je
poskodené.
Informacie o ziskani
nahradného tesnenia
hlradajte v Casti
,servis a starostlivost
0 zakaznikov*.

Tesnenie nebolo po
vybaleni mixéra pri

nozovej jednotke. jednotke.

Tesnenie sa dodava
zalozené na nozovej

Odskrutkujte nadobu
mixéra a skontrolujte,
¢i je tesnenie
zalozené na nozovej
jednotke. Informéacie
o ziskani nahradného|
tesnenia hladajte v
Casti ,servis a
starostlivost o
zakaznikov*.

,servis a starostlivost o zakaznikov*.

Ak Ziadne z vyS8Sie uvedenych rieSeni problém nevyriesi, precitajte si Cast
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YKpalHCcbKa

Byab nacka, po3ropHitb nepuly CTOpiHKy 3 MantoHKamu

3axogu bes3neku

® YBaXXHO NpoyMTanTe iIHCTPYKLiO
Ta 36epexiTb ii 4Na noganbLoro
BUKOPUCTaHHS.

® 3HiMITb YNaKOBKY Ta BCi ETUKETKMW.

e 3aBXan BUMMKaNTe npunag i
BiAKNOYanNTE NOro Big MepeXxi
erekTPonoCcTayYaHHs:

O nepeg yCTaHOBKOK abo 3HIMaHHAM
aetanemn;

O FKWO npunag He BUKOPUCTOBYETLCS;

O nepen YULLEHHSM.

e He BcTaHOBNIOMNTE HOXOBUIN BNOK Ha
ONnoK enekTpoaBuUryHa 6e3 ctakaHy
6neHaepa abo vawi nogpibHroBava.

e 3aBXawu BigkNYanTe npunag Big Mmepexi
erekTponocTavyaHHsa nepeg Tum, K
OnyCTUTWN pyKM abo KyXOHHI Npunagas ao
YaLui.

e [loBoabTeCb 06EPEXKHO i3 HOXXOBUM
Gnokowm, Mig Yac YNLLEHHSI HE TOPKaWTeCh
roCTpuX fes pykamu.

® YmukaTn 6neHgep MoxHa nue i3
3aKPUTOIO KPULLIKOHO.

e EkcnnyaTtauis 6nengepa 4O3BONAETLCS
TiNbKM i3 HOXXOBMM 6NOKOM, WO BXOAUTb
A0 KOMMSEKTY.

® He gonyckanTe nonagaHHs BOSIOrK Ha
Gnok enekTpoaBuryHa, WHyp abo BUMKY.

® He BMKOPUCTOBYMNTE MOLLUKOLKEHUN
npunag. Nepe.ipka abo pemMoHT
30INCHIOITLCA Y cnevianbHUX LeHTpax:
AWB. po3ain «cepBiCHe 0BCIyroByBaHHS».
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He BUKOpUCTOBYMTE Hacagku, WO He

npu3HayeHi ansa uboro npunagy.

PU3UK OMIKIB: Napadyi iHrpeaieHTu

MaroTb BUCTUIHYTU O KiMHATHOI

TemnepaTtypu nepes 3milyBaHHSIM.

He 3anuwante npunag, wo npautoe, 6e3

Harnagy.

Akuio Bam noTpibHO 3HATM BneHaep abo

noapibHoBay i3 610Ky enekTpoaBuryHa:

O AoYeKkanmTecb NOBHOI 3YNUHKK
HOXXOBOro OSOKy;

O CcnigkymTe 3a TuMm, Wobu BUNagKkoBo
He BigKpyTUTK Yally abo vaiuy
nogpibHoBaYa/KpuLLIKY Big HOXOBOIO
Groky.

Hikonn He BMUKanTe NOpoOXHin 6neHaep.

He nepesBuynTe makcumanbHoI

NOTYXXHOCTI, sika BKasaHa y Tabnuui

pekoMeHaauin.

Llo6un nogosxutn TepmiH aii bnenaepa

Ta noapibHoBava, He KOPUCTYMTECS HUMMU

Binble 60 cekyHs.

®PpyKTOBI KOKTENNI — HE Nepemillynte

3aMOPOXKEHI IHrpeaieHTu, Wo

nepeTBOpPUNNCA Ha TBepay Macy nig

yac 3aMopo3ku. MNMoapibHITL Lo Macy Ha

HEBENUKi LUMaTOYKN, a NOTIM NOKNaaiTb 1X

00 YaLui.

He o6pobnsaTtu TBepai cneuii, Taki gk

MYCKaTHUIA ropix abo KOPIHHA KypPKYMMU,

OCKifIlbKM BOHM MOXYTb MOLLUKOOUTU OUCK.

He BukopuctoByinTe bnengep ons

30epiraHHsa npoaykTie. bneHaep mae 6yTtn

NOPOXHIM O Ta nicnga ekcnnyaTadil.
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3aBxau BcTaHoBNOWTE GrneHaep Ha
Ge3neyHy Cyxy piBHY NOBEPXHIO.

He ctaBTe npunag Ha rasoBy abo
eNEeKTPUYHY MANTY UM NOopyd 3 HUMMK, a
TakoX Yy MicUsiX, e BiH MOXe TopKaTucs
IHLLIOro HarpiToro npunagy.

HeBipHe BMKOpPUCTaHHS LbOro npunagy
MOXe NPUBECTU 4O TPaBM.

Ller npunag He npusHayeHun ons
BUKOPUCTAHHSA AiTbMWU. TpumanTe npunag
i WWHYp nogani Big Aitemn.

He pekomeHOyeTbCH KOpUcTyBaTUCA
UuM npunagom ocobam i3 obmexeHnmm
di3nyHMMKM abo MEHTaNbHUMM
MOXNMBOCTAMM abo TUM, XTO

Ma€ HeOCTaTHbLO AO0CBIAY B MOro
ekcnnyarauii. BuweHassaHmm ocobam
A03BOBISIETLCSA KOPUCTYBATUCSA NpUIagoMm
TINbKN NICNA NPOXOLXKEHHS IHCTPYKTaXy
Ta nia Harnssgom OOoCBigYeHOT NIOANHM i
SKLO BOHM PO3YMIlOTb MOB’A3aHi 3 LM
PU3NKM.

Llen npunag npusHavyeHnin BUKITHOYHO
ANS BUKOPUCTaHHSA y nobyTi. KomnaHis
Kenwood He Hece BignoBiganbHOCTI 3a
HeBiANOBIAHE BUKOPUCTaHHA npunaay
abo NopyLUeHHs NpaBui ekcnnyartauil,
BUKNaLEHNX Y il iIHCTPYKLIT.

Mepea niaknoYeHHAM Ao ® |len npunag Bignoeigae BuMoram
Mepexi enekTponocTayaHHsA nuvpektueun €C 1935/2004
MepekoHaliTecs, Wo Hanpyra CTOCOBHO Matepianis, L0
enekTpomepexi y Ballomy 6e3nocepenHbO KOHTaKTYOTh 3
[OMi BignoBigae nokasHukam, Keto.

BKa3aHVWM Ha 3BOPOTHIl YacTuHi Mepen nepLmm

npunapy. BUKOPVCTaHHAM
® [IpomuiiTe BCi KOMMOHEHTU: AMB.
PO3AiN «AOrNSA Ta YNLLEHHSI».
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6neHpep

KOBMaYoK 3anMBasibHOro 0TBOPY
KpULLKa i3 MEXaHi3MoM
6noKyBaHHS

Yalla

yLlinbHoBansHe Kinbue
6neHgepa

HOXOBUI Brok 6neHaepa
610K enexkTpoaBUryHa

BifCik Ans 36epiraHHs WHypa
perynsaTop WBUAKOCTI +
IMNYNBCHUIN peXxum

KHOMKa «NOAPIGHEHHS Nboay»

yHiBepcanbHuit nogpiéHioBay
(AKWwo BxoauTb A0
KOMMJIeKTy)

Yalua yHiBepcanbHoro
nogpibHioBaya

ywinbHioBanbHe Kinbue
yHiBepcarnbHoro nogpibHiosaya
HOXOBMIA 610K yHiIBEpcanbHoro
nogpibHoBava

Hacagka-nogpibHioBay ans
nomeny (AKWo BXoAUTb A0
KOMMANEeKTY)

KpULLKa nogpibHoBava
HOXOBWI GNOK Hacaaku-
nogpi6HoBava Ans nomeny

Hacaaka-nogpibHioBay ans
HaTUPaHHA (AKWO BXOAUTb A0
KOMMIEKTY)

KpULLKa nogpibHoBava
HOXOBUI BNOK Hacagku-
noapiGHoBaYa Ans HaTMpaHHS

SIK KOpUCTYBaTUCSA
GneHgepom

Bnengep npusHavenuii ans
NPUroTyBaHHA CyniB, HamMoiB,
nawreTiB, MarioHe3y, xNnibHoT
KPUXTU, KPUXTU i3 Neymsa,
nopapibHeHHs ropixis Ta nboay.
YCTaHoBITh yLiNbHIOBanNbHe
KinbLe GneHaepa @ A0 HOXOBOMO
6rnoky 6neHgepa (& Tak, Wobu
BOHO MPaBWIbHO YBIWLLMO A0
nasis.

Akwo yuwinbHoBaY
noLwKoAXeHu abo oro 6yno
BCTaHOBJIEHO HENMpPaBUIIbHO, Le
MOX€ CMPUYMHUTY NPOTiKaHHA.

140

2 BcTaHoBITb HOXOBWIA 6ok Ao

Yalli, Ta NnepekoHawmTecs B TOMY,
Lo BiH HafiiHO 3acbikcoBaHMn
@ OvBiTbCA ManioHKu Ha 3BOPOTI
HOXOBOro 6noky:

'h po3brokoBaHo
a 3abnokoBaHo

MoknagdiTb iHrpeieHTV 4o YaLui.
YCTaHOBITb KOBMAYokK
3anMBanbHOro OTBOPY Ha KPULLIKY.
YCTaHOBITb KPULLKY Ha yaLly

Ta NOBEPHITb 3@ FOAUHHMKOBOIO
CTpinkoto, Wwobu 3adikcyBaTtu.
YcTaHoBiTb 6neHaep Ha 6nok
eneKkTpoABUryHa Tak, Lwobu
pyyKa 3Haxoaunacs npasopy,
Ta nosepTaliTe 3a roANHHUKOBOD
cTpinkoto ansa dikcauii, AokM He
noyyeTe KnauaHHs @.

Akwo 6neHaep 6yno
BCTaHOBJIEHO HENpPaBUIIbHO,
npunaa He npautoBaTMme.
O6epiTb LWBMAKICTL (AMB.
Tabnuuto 3 pekomeHaaLisMm
LLIOAO KOPUCTYBaHHS).

KopucHi nopagn

LLlo6 3amiwaTtu cyxi iHrpeaieHTn,
NnopiKTe iX Ha LWMaTOYKM,
BUTSITHITb KOBMAYOK 3an1BanbHOro
OTBOPY, a NOTIM YBIMKHiTb Npunag
Ta nocniaoBHO AoaaBanTe no
OfHOMY LIMaTOYKy A0 YaLui.

Pyky TpymaiTe Hag OTBOpPOM.
[nsi oTpUMaHHs HarKpaLyoro
pe3ynbTaty, perynspHo
BUMOPOXHAWTE YaLly.

He pekomeHayeTbea
nepepobnATK cnewji, amxe LUe
MOXe MOLLUKOAWUTW NNacTUKOBI
nertani.

Mig yac npurotysaHHA MaioHesy,
noknagite yci iHrpegieHT Ao
yalli, 3a BUHATKOM onii. ButarHite
KOBMAYoK 3anunBanbHOro 0TBOPY.
MoTim yBiMKHITL Npunag Ta
NoBiNbHO AoJariTe onito Kpisb
OTBIp Y KpuLLIL.

IMig yac npuroTyBaHHA rycTmx
CyMilLeW, Hanpvknag, nawTeTiB
abo coyciB, 3HiMaNTe 3anuLIku 3i
CTiHOK YaLli. AKLWo iHrpeaieHTn
noraHo 3millytoTbcs, goganTe
piAnHN.



Tabnuus 3 pekoMeHAaUis MU LWOAO KOPUCTYBaHHA 6neHaepom

wWBUAKICTb 3acTocyBaHHA/ BUAN NPOAYKTIB Makc. KinbkicTb

1 MpurotyBaHHS MOMNOYHOI NiHW 1 nitp
HerycTi cymiwi, Hanpuknag, piake TicTo, 1 niTp
MOJIOYHi KOKTEeni, oMneTun

2-3 Cynu Ta Hanoi 1,6 nitpa
[ycTi cymiwi, Hanpuknag, nawrtet
MaiioHes 3 seub +

450mn onii

DPYKTOBI KOKTENNI

CnovaTtky noknagite CBixXi ppykTn Ta
piaxi iHrpegieHTn (Le MoXyTb 6yTu
OrypT, MOMOKO Ta (OPYKTOBI COKM).
Motim gopavitenbony abo 3aMOpPOXEHUX
iHrpeaieHTIB (Le MOXyTb ByTH
3aMOpOXeHi pyKTH, nig abo Mopo3mnBo).

800mn piavHM

*

MoapibHeHHs Nboay — BMUKanTe Ta
BYMUKaNTE iMNYNbCHUIA PEXUM Ha
KOPOTKWIA Yac, fOKN HE OTPUMAETe
BaxaHy KOHCMCTEHLjto.

6 KybukiB
(1257r)

(P) y
iMMynbCHMIA
pexum

EnekTpoaBuryH npawtoe y pexumi
«nyck/cton». EnektpoasuryH 6yae
npawtoBaTti B iMNyNbCHOMY peXuMi,
[OKN BM HAaTUCKaTUME KHOMKY.

Ak kopuctyBaTucs
YHiBEpCanbHUm

pexnmom.

noapibHIOBaYEM (sikuio

BXOAMTb A0 KOMMIEKTY)

5 O6epiTb NOTPIOHY LWIBUAKICTD
abo ckopucTanTech iMNynbCHUM

Ak kopuctyBaTUCS

BukopucToByiiTe yHiBepcanbHui
noapibHoBay ans nomeny

TpaB, ropixis, KaBOBUX 3epeH Ta
NpUroTyBaHHS niope.

MoknagdiTb iHrpegieHTn go

Hacagkoto-
nogpibHioBavem ans

NOMEIY (sKwo BxoauTb A0
KOMMMEKTY)

Yauwi (©. Yawa noBuHHa ByTu
HamnomnoBMHY 3anOBHEHOM.

2 BcTaHoBIThb yLinbHIOBaNbHe
Kinbue @) Ao HoxoBoro 6roky @
Tak, o6 BOHO yBIlLNO A0 nasy.

® [lepekoHanTecs, WO 2

ylinbHeHHs 6yno
BCTaHOBIEHO NpPaBUNbHO.

3 lepeBepHiTb HOXOBWIA GNOK @) 3

noropu gHom. OnycTiTb oro Ao
Yaui, nesamu yHu3s @. NosepHiTb
NpPOTU FOAVHHUKOBOI CTPINKW,
wobw 3adpikcyBaTtu.

4 YcTaHoBITb nogpibHioBay Ha 6rnok 4

eneKkTpoaBUryHa Ta nosepTante
3a rOAMHHVKOBOK CTPINKOK

ans dikcadii, oKW He novyeTe
knauaHHs @.
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lMpusHayeHa ans nomeny cnewin,
KaBOBWX 3epeH, NoapibHeHHs
iMBupy, YacHuKy Ta nepuis Yini.
MoknagiTe iHrpedieHTMao
HOXOBOro Gnoky (4.

BcTaHoBITb KpyLky @ i NoBEpHITb
NpOTW rOAVHHMKOBOI CTPINKN Ans
6nokyBaHHs @.

YcTaHoBITb Hacaaky-nogpibHioBay
Ha 6nok enekTpoABMryHa Ta
noBepTanTe 3a roguHHNKOBOIO
CTpinKoto Ans dikcauii, 4OKN He
noyyete knauaHHst @.

O6epiTb NOTPiIGHY LWBMAKICTb

abo ckopucTaiTech iMNynbCHUM
pexumom (P).



Ak KopucTyBaTmUCS 2 BcTaHoBIiTb KpULLKY (5 i NOBEPHITL
NPOTW rOANHHWKOBOI CTPINKW ANns

Hacafakoto- 6rokyBaHHs @.
ﬂOﬂpi6HlOBaqu ansa 3 YcTaHoBiTb Hacaaky-noapibHoBaY
Ha 6nok enekTpoABuryHa Ta
HaTUPaHHSA (akuwo BxoauTs rnoBepTanTe 3a rogUHHUKOBOIO
AO KOMMIEKTY) cTpinkoto Ansa dikcauji, AokK He

nouyete knauaHHs @.

4 O6epiTb NOTPIGHY LLIBMAKICTD
abo ckopucTanTech iMNyNbCHUM
pexumom (P).

Mpu3HayeHa Anst HaTUpaHHS cupy
«napme3aH, MyCKaTHOro ropixy,
KOKOCY Ta CyXo(ppyKTiB

1 Moknapgitb iHrpeaieHTN HOXOBOro

6noky @9.
pekomeHAaUii WoAo KOPUCTYBaAHHA NoApiGHIOBaveM
iHrpedieHTH noapi6HoBay Makc. |wBug- yac
KiNnb-Tb | KiCTb | BUKOHaHHA

[ina oTpUMaHHA KpaLLoro | yHiBepcanbHuUi 151 3 5-10 ¢

pesynbTaTty noMmunTe Ta

npocyLWiTb TpaBu nepes

nomenom

[opixun yHiBepcanbHuii 50r 3 10-15¢
abo nogpibHoBay
Ans nomeny

KaBoBi 3epHa yHiBepcanbHui 50r 3 30c
abo nogpibHioBay
Ansa nomeny

XapuyBaHHs ans yHiBepcanbHuii 50r 3 30c

HEMOBNAT Ta nope

Cneuii — Hanpuknag, nogpibHoBay 50r 3 30-60 ¢

ropoLLOK YOPHOro Ana nomeny

nepuo, HaCiHHs

KapaamoHy, KMUHY,

Kopianapy, deHxento,

uinbHa reo3guka i 1.4.

Mepui vini nogpibHoBay 30r 3 10c¢
Ansa nomeny

CBixuin kopiHb iMBupy | noapibHioBay 30r 3 10c
ans nomeny

YacHuk noapibHoBau 4 3 10c
ansa nomeny 3y6UnKn

Cup «lMapmesany - noapibHoBay

nopisatu kybvkamu 1 cm | Ans HaTUpaHHs 60r 3 10c

3a po3mipom

CyxodpyKkTn noapibHoBay 50r 3 10c
ONs HaTUpaHHA

Kokoc nogpi6HoBay 50r 3 20c
ONSa HaTUpaHHA

MyckaTHWiA ropix noapibHoBay 2 3 40 c
ONs HaTUpaHHA
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KopwucHi nopagu

[Ina oTpUMaHHs KpaLoro
pe3ynbTaTy peKoMeHayeTbCst
06pobnsATK B noapibHIOBaYi He
Ginbwe 50 r cnewinn 3a oguH pas.
Cnedjii B HaTypanbHOMy BUrNSAj
36epiratoTb cBili apomaTt

[IOBLLIE, HiXX MOMENEHI, oTXXe
pekomMeHayeTbecs 06pobnsaTn
HEBENUYKY KiMbKiCTb CBIKNX
crneui 3a oauH pas, wobu
36eperTu ix yHikanbHUI CMak.
[Ina oTpUMaHHs Makcumymy
apomaty edipHoi onii
pekomMeHayeTbcsA 0bxapuTu cnedii
00 noyaTtky nomeny.

[uTsava ixxa Ta niope - nepeq
nepepobkoto 3anuiute ppykTm
BUCTUIHYTW A0 KiIMHATHOT
TemnepaTypu.

gorndan T1a YMweHHA

Mepen YMLLEHHAM BUMKHITb
npvnag, BigKmooYiTh Bif

MepeXxi enekTpornocTayaHHs Ta
po36epiThb.

CnoyaTky BUNOPOXHITb Yally, a
noTiM BigKpYTiTb Ti Bif HOXXOBOIO
6noky.

He onyckaiite HOX0BWIA 610K y
Boay.

He muiite 6yab-Aki YacTUHMU
npunaay y nocyAoMUinHin
MallWHi.

6nok enekTpoABUryHa

MpoTpiTe 6ok cnoyaTky BONoroto,
a noTiM CyXOH0 raH4ipKoto.

He onyckaiite 6nok
eneKkTpoABUryHa y Boay.
306epiraiiTe 3aliBy YacTuHy LUHypa
y Bifciky Ans 36epiraHHsi, skui
pO3TaLIOBaHO y 3a4Hi YaCTuHI
6roka enektpoaBuryHa @.

HOXOBIi 6M10KKu

6neHpepa Ta yHiBepcanbHoro
nopapi6HoBava

BuTArHiTh HoXOBWIA GNOK i3 YaLwi
4Yn noapibHOBaya, NOBEPHYBLUN
00 Y NONOXEHHS!
«po3brokoBaHo» .

143

Hacagok-noapi6HoBaviB Ansa
nomeny Ta HaTUPaHHA

3HIMITb KPULLKY 3 HOXOBOro
NOBEPHYBLUW NPOTU FOANHHUKOBOI
CTPInKu.

6neHpep/ yHiBepcanbHuin
noApi6HOBaY: 3HIMITb Ta
nomuinTe yLinbHIoBanbHe KinbLe.
He TopkanTecb rocTpux HoXxiB,
NpoMUIATE X rapsivol0 MUMbHOK
BOZ010, @ MOTIM peTenbHO
CMOMOCHITb Nig KpaHom. He
onyckaiTe HOXXOBUI 6ok y
BoAy.

[MepeBepHiTb HOXi AOropn OHOM
Ta 3anuwTe npocuxaTtu.

iHwWi petani

lMpomuinTe BpyYHy, NOTIM
nNpocCyLWiTb.



O6cnyroByBaHHsA Ta
PEMOHT

® [TOLIKOMKEHWUI LLIHYP XUBMEHHS
i3 meToto 6e3neku nignsrae
3aMmiHi Ha nignprvemcTBax
dipmmn KENWOOD a6o B
aBTOPWU3OBaHOMY CEpPBICHOMY
ueHTpi KENWOOD.

® fkuio B poboTi npunagy
BUHUKIN ByAb-Ki Henonaaku,
nepeq 3BepHEHHAM 40 CNyxou
NiATPUMKM NpounTanTe po3sain
«YCyHEeHHs1 HecnpaBHOCTeN» B
LbOMY MOCiIBHMKY abo 3anaiTb Ha
cant www.kenwoodworld.com.

® [lam’siTanTe, WO Ha npunag
NOLUMPIOETBLCS rapaHTis, LWo
Bi4NOBiAa€ BCiM 3aKOHHUM
NOMOXEHHAM LOAO iCHYHYOI
rapaHTii Ta npaB cnoxvsava
B Till KpaiHi, e npunag 6ys
npuabaHuii.

® [1pn BUHWKHEHHI HECNPABHOCTI
B po6oTi npunagy Kenwood
abo npu BUsABNEHHi Oyab-
aKkux aedekTis, byab nacka,
HagiwnitTe abo NpuHeciTb Npunag
B aBTOPM3OBaAHWUI CEPBICHWI
ueHTp KENWOOD. AkTyanbHi
KOHTaKTHi JaHi CepBIiCHUX LEeHTPIB
KENWOOD Bu 3HaligeTe Ha canTi
www.kenwoodworld.com a6o Ha
caiTi Ans Bawwloi KpaiHu.

® CnpoekToBaHo Ta po3pobneHo
komnaHieto Kenwood, O6’egHaHe
KoponiscTBo.

® 3pobneHo B Kutai.

BAXINUBA IHOOPMALIA
CTOCOBHO HANEXHOI
YTUNMI3AUIT NPOOYKTY

3rigHo I3 ANPEKTOBOLO NPO
YTUNI3AUIKO ENNEKTPUYHOIO TA
ENEKTPOHHOIO OBJIAOHAHHA
(WEEE)

Micnsi 3akiHYeHHS TepMiHy
ekcnnyarauii He BUKugaiTe uen
npunag 3 iHwumy nobyToBUMH
Biaxogamu.

BigHeciTb npunag 4o micueBoro
cnewjianbHOro aBTOpU30BaHOro
LeHTpy 36upaHHs Bigxoaie abo Ao
aunepa, KM MoXe HagaTtu Taki
nocnyru.

BigokpemneHa yTunisadis
nobyToBux Npunagis 4O3BOMSE
YHUKHYTU MOXNMBUX HEraTUBHUX
Hacnigkie AN HaBKONMULLHLOIO
cepefoBuLLa Ta 300POB’St NIOAVHY,
AKi BUHMKAIOTb Y pasi HenpaBuIbHOI
yTunisauii, a Takox Hagae
MOXNMBICTb NepepobuTn matepianu,
3 AKux 6yno BUroToBNEHO AaHWUM
npunag, Wwo, B CBO 4epry, 36epirae
€Heprilo Ta iHLi BaXnuBi pecypcu.
Mpo HeobXxigHICTb BigoKpeMneHol
yTunisaujii nobyToBmx npunagis
Haragye cneujanbHa no3Hayka Ha
NPOAYKTI Y BUrNAAI NnepekpecneHoro
CMITHUKY Ha Konecax.
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YCyHEeHHs1 HecrnpaBHOCTEN

Bnenagep 6yno 3i6paHo

Mpo6nema MpuynnHa YcyHeHHs
BneHgep He npautoe. He noctavaetbcs Mepes.ipTe, un
XUBMNEHHS. 6nengep
NiAKNIOYEHO.

LLlinbHO HakpyTiTb

YWinbHioBaY NOLWKOAXKEHO

HenpaBumnbHO. HOXOBWI1 610K
y vaLui.
PianHa BuTikae 3 6rnoky He mae yuiinbHioBava. MepekoHanTecs, wWo
6neHegpa. YuwinbHoBaY BCTaHOBIEHO | yLLiNbHIOBaY
HenpaBumnbHO. BCTaHOBMEHO

NpaBuWnbHO, i BiH He
Mae MOLLIKOAXKEHb.
LLlo6 npaBunbHO
3amiHUTH
yLWinbHIOBaY, ANBUCH
po3gin «TexHiyHe
o6cnyroByBaHHS».

YulineHoBanbHe KinbLe
6neHaepy BiACYTHE Ha
HOXi MpY po3nakoByBaHHi.

YuineHoBanbHe KinbLe
BCTaHOBIEHO Ha 3aBogi.

BigkpyTiTb Yawwy Ta
nepesipTte
yLWinbHoBanbHe
kinbue. LLo6
nNpaBuUnbHO 3aMiHNUTK
YLWinbHIOBaY, ANBUCH
po3ain «TexHiuHe
o6cnyroByBaHHs».

FAKLo XOQeH 3 onucaHux BapiaHTiB He BUpIWMB npobnemy, AuB. po3ain
«TexHi4He obcnyrosyBaHHA».
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