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English

General Safety

Read these instructions carefully and retain

for future reference.

Remove all packaging and any labels.

Don’t touch the sharp blades. Keep the

blade unit away from children.

Always take care when handling the blade

unit and avoid touching the cutting edge of

the blades when cleaning.

Only use the goblet with the base and blade

unit supplied.

Never fit the blade unit to the outlet without

the blender goblet fitted.

Always unplug the machine before putting

your hands or utensils in the goblet.

Switch off and unplug:

© before fitting or removing parts;

O after use;

© before cleaning.

When removing the blender from the power

unit:

o wait until the blades have completely
stopped,;

© do not accidentally unscrew the goblet
from the blade unit.

SCALD RISK: Hot ingredients should be

allowed to cool to room temperature before

blending.

Never run the blender empty.

Only operate the blender with the lid and filler

cap in place.

Never leave the appliance unattended when

it is operating.

Misuse of your blender can result in injury.
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Never blend more than the maximum
capacity stated in the recommended
usage chart.

Never run the blender for longer than one
minute - it will overheat. Switch off as soon
as you have the right consistency.

Don’t put dry ingredients into the blender
before switching on. Cut them into cubes
and drop them through the filler cap while
the machine is running.

Don’t use the blender as a storage
container. Keep it empty before and after
use.

Never blend more than 1600 ml

(2 pints 16 fl 0z) cold ingredients - less for
frothy liquids like milkshakes.

Smoothie recipes - never blend frozen
ingredients that have formed a solid mass
during freezing, break it up before adding
to the blender.

Refer to your main Kitchen Machine

instruction book for additional safety
warnings.



sss  IMPORTANT: HOT
BLENDING
INSTRUCTIONS

To minimise the possibility of scalding when
blending hot ingredients keep hands and
other exposed skin away from the lid to
prevent possible burns. The following
precautions must be observed:

e CAUTION: Blending very hot
ingredients may result in hot
liquid and steam being forced
suddenly past the lid or filler cap
(1}

e We recommend that hot
ingredients are allowed to cool
before blending.

e NEVER exceed 1200ml / 5 cups
capacity if processing hot liquids, such
as soups (refer to the markings on the
goblet).

e ALWAYS commence blending at a low
speed and gradually increase the speed.
NEVER blend hot liquids by using the
Pulse setting.

e | iquids which tend to foam such as milk,
should be limited to a maximum capacity
of 1000ml/4 cups.

e [ake care when handling the blender as
the goblet and its contents will be very
hot.

e Take particular care when removing the
lid. The lid is designed to be a tight fit to
prevent leakage. If necessary protect
your hands with a cloth or oven gloves
when handling.




operation.

operation (6.

prevent spillage.

e Ensure the goblet is securely attached to
the base and when removing from the
appliance, guide the base and ensure it is
removed together with the goblet.

e Ensure that the lid and filler cap are
securely in place before every blending

e Always ensure that the vents in the filler
cap are clear before every blending

e \When fitting the lid to the goblet always
ensure that the lid and goblet rim are
clean and dry to ensure a good seal and

® This appliance conforms to EC
directive 2004/108/EC on
Electromagnetic Compatibility and
EC regulation no. 1935/2004 of
27/10/2004 on materials intended
for contact with food.

Use the blender for soups, drinks,
patés, mayonnaise, breadcrumbs,
biscuit crumbs, chopping nuts and
crushing ice.

before using your Kenwood
attachment for the first time
Wash the parts: see ‘cleaning’.

key

filler cap

lid

goblet

blade unit with sealing ring
base

vents

@O®O®O

to use your blender

1
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Fit the blade unit @) into the base
®.

Then screw the goblet onto the
base - ensuring the blade base is
fully tightened @.

Put your ingredients into the
goblet.

Fit the lid by pushing down until
secure. (Ensure one of the
protrusions on the lid fits over the
spout on the goblet.)

Place the filler cap into the lid and
push down to secure.

Remove the high speed outlet
cover @.

Place the blender over the outlet,
turn clockwise and at the same
time push down until the unit
engages @. Then turn further
clockwise until the attachment
locks into position.

Switch to the required speed (refer
to the recommended usage chart).
Once the desired consistency has
been achieved, switch off and
remove the blender supporting it
with both hands.




hints

To prevent leaks make sure the
goblet is locked firmly into the
base.

When making mayonnaise, put all
the ingredients, except the oil, into
the blender. Then, with the
machine running, remove the filler
cap and add the oil slowly and
evenly.

Thick mixtures, e.g. paté, dips: use
low to medium speed, scraping
down when necessary. If it's
difficult to process, add more
liquid. Alternatively use the pulse
setting to get the ingredients
moving over the blades.

When crushing ice, process small
amounts at a time and use the
Pulse setting. It is advisable to hold
your hand on the lid and filler cap
during the operation.

cleaning

® Always switch off, unplug and
dismantle before cleaning.

® Empty the goblet before
unscrewing the base.

blade unit

Always take care when
handling the blade unit and
avoid touching the cutting
edge of the blades.

1 Brush the blades clean under the
tap. Keep the underneath of the
unit dry.

2 Leave to dry.
other parts
Wash by hand in hot, soapy water
then dry. Alternatively the goblet,
filler cap, lid and base can be
washed in your dishwasher.



Recommended Usage Chart

Usage/Food Items Recommended| Speed Blending
Qty Time
Cold Liquids Max 1.6 Litres Max 30 - 60 secs
Drinks & Cocktails
Smoothies 1 litre liquid Max 60 secs
Place the fresh fruit and liquid
ingredients in first (includes
yoghurt, milk and fruit juices).
Then add ice or frozen
ingredients (includes frozen
fruit, ice or ice cream).
Soups Stock based soups 1.2 litres Gradually 30 secs
Soups using Milk 1 litre increase
to Max

blending.

We recommend that hot liquids are allowed to cool before

However should you wish to process hot liquids please read the

Hot Blending Safety Instructions.
Ice Operate the pulse in| 10 ice cubes Pulse 30 secs
Crushing | a stop start action (200g)

for best results.

Freeze fruit juice in

ice trays for “Slushie”

type drinks.
Fine Nuts, breadcrumbs 100g Max 30 secs
Chopping | and similar dry For best

ingredients. results stop

Coffee Beans the blender

when you
have achieved
the desired
result.
Cooked vegetable purees/baby 300g Min - 2 60 secs
food recipes
Soft/cooked Fruit purees 300g Max + 30 secs
Pulse

Mayonnaise/Dressings Max 3 eggs Max 30 - 60 secs

Blending times supplied are for guidance only and will vary depending on the
exact recipe and ingredients being processed.




carrot and coriander
soup

25g (10z) butter

1 onion chopped

1 clove garlic crushed

800g (1lb 120z) carrot cut into
2.5cm cubes

cold chicken stock

10-15ml (2-3tsp) ground coriander
salt and pepper

Melt the butter in a pan, add the
onion and garlic and fry until soft.
Place the carrot into the liquidiser,
add the onion and garlic. Add
sufficient stock to reach the 1.6 L
level marked on the goblet. Fit the
lid and filler cap.

Blend on maximum speed for 5
seconds for a coarse soup or
longer for a finer result.

Transfer the mixture to a saucepan,
add the coriander and seasoning
and simmer the soup for 30 to 35
minutes or until cooked.

Adjust the seasoning as necessary
and add extra liquid if required.

service and customer
care

UK only
If you need help with:

® yusing your attachment

® servicing or repairs (in or out of
guarantee)

@ call Kenwood customer care on
023 9239 2333.

® spares and attachments
@ call 0844 557 3653.
other countries
® Contact the shop where you
bought your attachment.

® Designed and engineered by
Kenwood in the UK.
® Made in China.



Nederlands

Vouw de voorpagina a.u.b. uit voordat u begint te lezen. Op deze
manier zijn de afbeeldingen zichtbaar

algemene veiligheid

Lees deze instructies zorgvuldig door en

bewaar ze voor toekomstig gebruik.

Verwijder alle verpakking en labels.

Raak de scherpe messen niet aan. Houd

de messeneenheid uit de buurt van

kinderen.

Wees voorzichtig wanneer u de

messeneenheid hanteert en raak het

snijvlak van de messen bij het reinigen niet

aan.

Gebruik de beker uitsluitend met het

bijgeleverde onderstel en messeneenheid.

Zet het mes nooit op het aansluitpunt

zonder dat de beker van de blender is

bevestigd.

Haal de stekker altijd uit het stopcontact

voor u uw handen of gereedschap in de

beker steekt.

Zet het apparaat uit en haal de stekker uit

het stopcontact:

O vOOr u onderdelen monteert of verwijdert;

O na het gebruik;

O vOOr de reiniging.

Pas op dat u bij het verwijderen van de

blender van het motorblok:

o wacht tot de messen volledig gestopt
zZijn;

o Schroef de beker niet per ongeluk van
de messeneenheid.

VERBRANDINGSGEVAAR: | aat hete

ingrediénten eerst tot kamertemperatuur

afkoelen voordat u ze in de blender

verwerkt.

Gebruik de blender nooit leeg.

Schakel de blender alleen in als het deksel

en de vuldop op hun plaats zitten.
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Laat het apparaat nooit onbeheerd terwijl
het aan staat.

Misbruik van uw blender kan tot letsel
leiden.

Verwerk nooit meer dan de maximum
capaciteit die in de tabel met aanbevolen
snelheden vermeld wordt.

Laat de blender nooit langer dan één
minuut werken — het kan oververhit raken.
Schakel het apparaat uit zodra u de juiste
consistentie hebt verkregen.

Doe geen droge ingrediénten in de blender
voordat deze ingeschakeld is. Snijd de
ingrediénten in blokjes en laat de blokjes
door de vulopening vallen terwijl het
apparaat aan staat.

Gebruik de blender niet als
opslagcontainer. Houd het apparaat voor
en na gebruik leeg.

Meng nooit meer dan 1600 ml koude
ingrediénten — minder voor schuimende
vloeistoffen zoals milkshakes.
Smoothie-recepten — verwerk nooit
bevroren ingrediénten die tijdens de
bevriezing tot een vaste massa gevormd
zijn; breek de massa op voor u hem aan
de blender toevoegt.

Raadpleeg de gebruiksaanwijzing voor uw
keukenapparaat voor aanvullende
veiligheidswaarschuwingen.

10



BELANGRIJK:
555 INSTRUCTIES VOOR HET
__/MENGEN VAN HETE
VLOEISTOFFEN

Om de kans op brandwonden te verkleinen
bij het mengen van hete ingrediénten, moet
u uw handen en andere onbeschermde
huid uit de buurt van het deksel houden
om eventuele brandwonden te voorkomen.
De volgende voorzorgsmaatregelen moeten
worden getroffen:

e VOORZICHTIG: Het mengen van
zeer hete ingrediénten kan tot
gevolg hebben dat hete vioeistof
en stoom plotseling uit het
deksel of de vuldop worden
gedreven @.

e We raden u aan hete ingrediénten
te laten afkoelen voordat ze
worden verwerkt.

e Qverschrijd bij de verwerking van hete
vloeistoffen, zoals soepen, NOOIT de
capaciteit van 1200 ml (gebruik de
maatstreepjes op de beker).

e Stel de blender in het begin ALTIJD op
een lage snelheid in en verhoog de
snelheid geleidelijk. Meng hete
vlioeistoffen NOOIT door de
pulseerstand te gebruiken.

e Vloeistoffen die de neiging hebben om te
schuimen, zoals melk, mogen de
maximumcapaciteit van 1000 ml niet
overschrijden.

11




e \Wees voorzichtig als u de blender
vastpakt: de beker en de inhoud zijn erg
heet.

e \Wees vooral voorzichtig als u het deksel
verwijdert. Om lekken te voorkomen is
het deksel zo ontworpen dat het precies
past. Bescherm bij de hantering zo
nodig uw handen met een doek of
ovenwanten.

e /org dat de beker goed op het onderstel
is bevestigd; wanneer u de beker van
het apparaat verwijdert, houdt u het
onderstel vast en zorgt dat hij samen
met de beker wordt verwijderd.

® /org dat het deksel en de vuldop altijd
goed op hun plaats zitten voordat u de
blender inschakelt.

e /org altijd dat de luchtopeningen in de
vuldop vrij zijn voordat u de blender
inschakelt (o).

® /org er bij het plaatsen van het deksel
altijd voor dat het deksel en de rand van
de beker schoon en droog zijn, zodat
een goede afsluiting kan worden
verkregen en morsen kan worden
voorkomen.

® Dit apparaat voldoet aan de EC- voor u uw Kenwood-
richtlijn 2004/108/EC betreffende hulpstuk voor de eerste
de elektromagnetische keer gebruikt
compatibiliteit en EC-bepaling Was de onderdelen: zie Reiniging.
1935/2004 van 27/10/2004
betreffende materialen die Iegenda
bestemd zijn voor contact met
voedsel. ® vuldop
@ deksel
Gebruik de blender voor soepen, ® beker
dranken, patés, mayonaise, @ messeneenheid met afsluitring
broodkruim, beschuitkruim, ® onderstel
gehakte noten en verbrijzeld is. ® Iuchtopeningen
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uw blender gebruiken

1 Zet de messeneenheid @ in de
basis ®.

2 Schroef de beker vervolgens op de
basis — zorg dat de messenbasis
goed is vastgedraaid @.

3 Doe de ingrediénten in de beker.

4 Zet het deksel op de blender door
op het deksel te drukken tot het
goed vastzit. (Zorg dat een van de
uitsteeksels op het deksel over de
tuit van de beker past).

5 Zet de vuldop in het deksel en duw
hem naar beneden om het te
bevestigen.

6 Verwijder de afdekking van het
hogesnelheidsaansluitpunt @.

7 Zet de blender over het
aansluitpunt, draai naar rechts en
druk tegelijkertijd naar beneden tot
het apparaat op zijn plaats zit @.
Draai vervolgens verder naar rechts
tot hij op zijn plaats vergrendeld zit.

8 Zet het apparaat op de gewenste
snelheid (raadpleeg de tabel voor
aanbevolen gebruik).

9 Nadat de gewenste textuur is
verkregen, schakelt u het apparaat
uit en verwijdert de blender met
beide handen.

13

tips

Om lekken te voorkomen, zorgt u
dat de beker goed in de basis is
vergrendeld.

Doe bij de bereiding van
mayonaise alle ingrediénten, met
uitzondering van de olie, in de
blender. Laat de machine draaien,
verwijder de vuldop en voeg
langzaam en gelijikmatig de olie
toe.

Dikke mengsels, zoals paté, dips:
gebruik een lage tot gemiddelde
snelheid, schraap de zijkanten zo
nodig schoon. Als het mengsel
moeilijk verwerkt kan worden,
voegt u meer vloeistof toe.

U kunt ook de pulseerstand
gebruiken om de ingrediénten over
de messen te laten bewegen.

Bij het verbrijzelen van ijs, verwerkt
u kleine hoeveelheden tegelijkertijd
en gebruikt u de pulseerstand. Het
verdient aanbeveling tijdens de
werking uw hand op het deksel en
de vuldop te houden.



Tabel voor aanbevolen gebruik

Gebruik/voedingsmiddelen| Aanbevolen | Snelheid Mengtijd
hoeveelheid
Koude vloeistoffen Max 1,6 liter Max 30 - 60 sec
Dranken en cocktails
Smoothies 1 liter vioeistof Max 60 sec
Doe het verse fruit en de vioeibare
ingrediénten eerst in de beker
(inclusief yoghurt, melk en
vruchtensappen).
Voeg vervolgens ijs of bevroren
ingrediénten toe (zoals bevroren
fruit, ijsblokjes of ijs).
Soepen Soep op bouillonbasis 1,2 liter Snelheid 30 sec
Soepen met melk 1 liter geleidelijk
verhogen
tot max.

vloeistoffen te lezen.

We raden u aan hete vioeistoffen te laten afkoelen voordat ze
worden verwerkt. Als u hete vioeistoffen toch wilt verwerken,
dient u de veiligheidsinstructies voor het mengen van hete

Verbrijzelen| Voor het beste 10 ijsblokjes Pulseren 30 sec
van resultaat start en (200 g)
ijsblokjes | stopt u de
pulseerknop
Bevries vruchtensap
in ijslades voor
slushie-achtige
dranken.
Fijn hakken| Noten, broodkruim 100 g Max 30 sec
en soortgelijke Voor het beste
droge ingrediénten. resultaat stopt
Koffiebonen u de blender
wanneer u het
gewenste
resultaat
hebt bereikt.
Recepten voor gekookte 300 g Min - 2. 60 sec
groentenpuree/babyvoeding
Zachte/gekookte vruchtenpuree 300 g Max + 30 sec
pulseren
Mayonaise/slasaus Max 3 eieren Max 30 - 60 sec

De vermelde mengtijden dienen uitsluitend als richtlijn en variéren op basis van

het recept en de ingrediénten die verwerkt worden.
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reiniging

® \/oordat u het apparaat reinigt,
dient u het altijd uit te schakelen,
de stekker uit het stopcontact te
halen en het apparaat uit elkaar te
nemen.

® | eeg de beker voordat u het
onderstel losschroeft.

messeneenheid

Wees altijd voorzichtig
wanneer u de
messeneenheid hanteert en
raak het snijviak van de
messen niet aan.

1 Borstel de messen onder stromend
leidingwater schoon. Houd de
onderkant van het apparaat droog.

2 Laat het drogen.

overige onderdelen

Met de hand in heet zeepsop
afwassen en vervolgens drogen. U
kunt de beker, de vuldop, het
deksel en het onderstel ook in de
afwasmachine reinigen.

onderhoud en
klantenservice

Als u hulp nodig hebt met:

® uw hulpstuk gebruiken

onderhoud en reparatie

® kunt u contact opnemen met de
winkel waar u het apparaat
gekocht hebt.

® Ontworpen en ontwikkeld door
Kenwood in het VK.
® \/ervaardigd in China.
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Francais

Avant de lire, veuillez déplier la premiére page contenant les
illustrations

sécurité générale

Lisez et conservez soigneusement ces

instructions pour pouvoir vous y référer

ultérieurement.

Retirez tous les éléments d’emballage et

les étiquettes.

Ne touchez pas les lames coupantes.

Tenez 'unité porte-lames hors de portée

des enfants.

Prenez toujours des précautions lorsque

vous retirez manipulez I'unité porte-lames

et évitez de toucher le bord tranchant des

lames lorsque vous nettoyez I'appareil.

Utilisez uniquement le bol fourni avec la

base et I'unité porte-lames.

Ne mettez jamais I'unité porte-lames sur la

sortie si le gobelet du blender n'est pas

installé.

Débranchez toujours I'appareil avant

d’insérer vos doigts ou des ustensiles dans

le bol.

Eteignez et débranchez :

o avant de monter ou de retirer des
pieces ;

O apres utilisation ;

o avant nettoyage.

Lorsque le blender est retiré du bloc

d’alimentation :

O attendez 'arrét complet des lames ;

o Ne dévissez pas inopinément le gobelet
de l'unité porte-lames.

RISQUE DE BRULURE : laissez les

ingrédients chauds refroidir a température

ambiante avant de les mixer.
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Ne faites jamais fonctionner le blender a vide.
Ne faites fonctionner le blender qu’une fois
le couvercle et le bouchon de remplissage
en place.

Ne laissez jamais 'appareil sans
surveillance lorsgu’il fonctionne.

Une mauvaise utilisation de votre blender
peut provoquer des blessures.

Ne mixez jamais plus de la capacité
maximale indiquée dans le tableau de
vitesse recommandée.

Ne faites jamais fonctionner I'appareil plus
d’une minute - autrement il chaufferait.
Eteignez-le des que vous avez obtenu la
consistance souhaitée.

Ne mettez aucun ingrédient sec dans le
blender avant de I'allumer. Découpez-les
en cubes et insérez-les a travers le
bouchon de remplissage tandis que
I'appareil fonctionne.

N’utilise pas le blender en tant que
récipient de stockage. Veuillez le conserver
vide avant et apres son utilisation.

Ne mixez jamais plus de 1 600 ml
d'ingrédients froids - et moins pour des
liquides mousseux comme les milkshakes.
Recettes de smoothies — ne mixez jamais
des ingrédients congelés ayant formé une
masse compacte au cours du processus
de congélation. Il est préférable de casser
en petits morceaux ces ingrédients
congelés avant de les passer au blender.

Veillez vous reportez au livret d’instructions
générales de votre robot patissier
multifonction pour les mises en garde de
sécurité supplémentaires.

17



s IMPORTANT :
DINS:I'RUCTIONS POUR LES
PREPARATIONS CHAUDES

Afin de minimiser les risques de brllure
lorsqu’il s’agit de mixer des ingrédients
chauds, veuillez maintenir vos mains et
autres parties du corps exposeées éloignées
du couvercle, pour éviter toute brilure
possible.

Les précautions suivantes doivent étre
observées :

e MISE EN GARDE : le fait de
mélanger des aliments trés
chauds peut donner lieu a
I'échappement forcé soudain de
liquide chaud ou de vapeur a
travers le couvercle ou le
bouchon de remplissage @.

e Nous vous recommandons de
laisser les ingrédients chauds
refroidir avant de les mixer.

e NE DEPASSEZ JAMAIS la capacité
de 1 200 ml / 5 tasses lorsque vous
effectuez des préparations a base de
liquides chauds telles que des soupes
(veuillez vous référer aux graduations
portées sur le bol).

e Commencez TOUJOURS par mixer a
petite vitesse et augmentez
graduellement la vitesse. Ne
MELANGEZ jamais des liquides
chauds en utilisant la commande Pulse.

18




Les liquides qui ont tendance a mousser
tels que le lait, doivent étre limités a une
capacité maximale de 1 000 ml / 4 tasses.
Faites tres attention lorsque vous
manipulez le blender, ceci dans la mesure
ou le bol et son contenu sont tres chauds.
Faites tres attention lorsque vous retirez le
couvercle. Il est congu pour procurer une
fermeture hermétique afin d’éviter toute
fuite. Si nécessaire, protégez vos mains a
I’aide d’un tissu ou de manilles lorsque
VOus manipulez le couvercle.

Veillez a ce que le bol soit fermement fixé
sur la base et lorsque vous le retirez du
appareil, guidez la base et veillez a ce
qu’elle soit retirée en méme temps que le
bol.

Veillez a ce que le couvercle et le bouchon
de remplissage soient fermement mis en
place avant de commencer toute
opération de mixage.

Veillez a ce que les aérations sur le
bouchon de remplissage soient dégagées
avant toute opération de mixage ().
Lorsque vous fixez le couvercle sur le bol,
veillez a ce que le couvercle et le bord
soient propres et secs pour permettre une
bonne étanchéité et éviter tout
déversement.
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Cet appareil est conforme a la
directive 2004/108/CE de la CE
sur la compatibilité
électromagnétique, et au reglement
1935/2004 de la CE du
27/10/2004 sur les matériaux
destinés au contact alimentaire.

Utilisez votre blender pour préparer
des soupes, des boissons, des
patés, de la mayonnaise, de la
chapelure, pour émietter des
biscuits, hacher des noix et piler
de la glace.

avant d'utiliser votre
accessoire Kenwood pour la
premieére fois

Reportez-vous a la section
“nettoyage”.

bouchon de remplissage
couvercle

bol

unité porte-lames avec joint
d'étanchéité

base

aérations

utilisation de votre
blender

1

Mettez en place I'unité porte-lames
@ sur la base ®).

Puis vissez le gobelet sur la base.
veillez a ce que la base du gobelet
soit sécurisée @.

Insérez les ingrédients dans le bol.
Installez le couvercle en appuyant
dessus jusqu’a ce qu'’il soit
sécurisé. (Veillez a ce que I'une
des encoches sur le couvercle soit
positionnée sur le bec verseur du
bol.)

Mettez le bouchon de remplissage
dans le couvercle et appuyez
dessus pour le maintenir en place.
Retirez le cache de la sortie rapide
o.

Mettez le blender sur la sortie,
tournez dans le sens des aiguilles
d’une montre et en méme temps
appuyez dessus jusqu’a ce que
I'unité s’engage @. Puis tournez

davantage dans le sens des
aiguilles d’une montre jusqu’a ce
que I'accessoire soit verrouillé en
place.

Sélectionnez la vitesse souhaitée
(se référer au tableau des
utilisations recommandeées).

Une fois la consistance voulue
obtenue, éteignez I'appareil et
retirez le blender en vous aidant
pour ce faire de vos deux mains.

conseils

Utilisez I'agitateur pour déplacer
les ingrédients dans le gobelet et
éviter ainsi toute obstruction
pendant I'opération.

Lorsque vous préparez de la
mayonnaise, placez tous les
ingrédients, a I'exception de I'huile,
dans le blender. Puis, I'appareil
étant en marche, retirez le
bouchon de remplissage et versez
lentement I'huile par celui-ci, avec
régularité.

Pour les mélanges épais, comme
les patés et les sauces : utilisez la
vitesse faible a moyenne, et raclez
les parois de I'appareil si
nécessaire. En cas de difficulté a
mixer, ajoutez davantage de
liquide.

Vous pouvez également utiliser la
commande Pulse pour permettre
aux ingrédients de se répartir sur
les lames.

Lorsque vous préparez de la glace
pilée, concassez toujours de
petites quantités a la fois et utilisez
la commande Pulse. Il est
recommandé de maintenir une
main sur le couvercle et le
bouchon de remplissage au cours
de cette opération.



Tableau des utilisations recommandées

Utilisation / Aliments Quantité Vitesse | Temps de
recommandée mixage
Liquides froids 1,6 litres max. Max 30-60
Boissons et Cocktails secondes
Smoothies 1 litre de liquide Max 60 secondes
Insérez les fruits frais et les
ingrédients liquides en premier
(cela comprend le yaourt, le lait
et les jus de fruit).
Puis ajouter les glagons ou les
ingrédients congelés (cela
comprend le fruit, les glagons
ou la glace).
Soupes Soupes a base de 1,2 litre Passez | 30 secondes
concentré graduellement
Soupes a base de 1 litre ala vitesse
lait max.
Il est vivement recommandé de laisser refroidir au préalable les
préparations liquides chaudes avant de les mixer.
Cependant, si vous souhaitez travailler les préparations liquides
chaudes, veuillez lire les instructions afférentes au travail des
préparations liquides chaudes.
Glace pilée| Utilisez la fonction 10 glagons Pulse 30 secondes
Pulse en appuyant (200 g)
sur le bouton
marche / arrét pour
de meilleurs résultats.
Mettez au
congélateur le jus de|
fruit dans des bacs a|
glagons pour obtenir
des boissons de
type “Slushie”.
Pour Noix, panure et 100 g Max 30 secondes
hacher autres ingrédients Pour de
menu secs similaires. meilleurs
Grains de café résultats,
arrétez le
blender une
fois la
consistance
désirée
obtenue.
Purées a base de légumes 300g Min - 2 | 60 secondes
cuits / recettes de plats pour
bébé
Purées a base de fruits 300g Max + | 30 secondes
cuits / fruits mous Pulse
Mayonnaise / Sauces 3 oeufs max Max 30 - 60
secondes

Les durées de mixage indiquées sont fournies uniquement a titre indicatif ; elles
varient en fonction des recettes appliquées et des ingrédients qui sont mixés.
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nettoyage

Eteignez, débranchez et démontez
toujours I'appareil avant de le
nettoyer.

Videz le bol avant de le dévisser de
I'unité porte-lames.

unité porte-lames

Prenez toujours des
précautions lorsque vous
retirez 'unité porte-lames et
évitez de toucher le bord
tranchant des lames.
Nettoyez les lames sous 'eau du
robinet. Gardez le dessous de
I'unité sec.

Laissez sécher.

autres piéces

Lavez a la main, a I'eau
savonneuse chaude, puis séchez.
Vous pouvez également passer au
lave-vaisselle le bol, le bouchon de
remplissage, le couvercle et la
base.

service apres-vente

Si vous avez besoin d’aide
concernant :

I'utilisation de votre accessoire
I’entretien ou les réparations,
Contactez le magasin ou vous
avez acheté votre appareil.

Congu et développé par Kenwood
au Royaume-Uni.
Fabriqué en Chine.
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Deutsch

Vor dem Lesen bitte die Titelseite mit den lllustrationen
auseinanderfalten

Allgemeine Sicherheit

Lesen Sie diese Anleitungen sorgféltig

durch und bewahren Sie sie zur spateren

Bezugnahme auf.

Entfernen Sie sémtliche Verpackungen und

Aufkleber.

Die scharfen Messer nicht berthren. Den

Messereinsatz von Kindern fernhalten.

Der Messereinsatz ist sehr scharf! Bei

Gebrauch und Reinigung sehr vorsichtig

damit umgehen.

Den Mixbecher nur mit dem mitgelieferten

Sockel und Messereinsatz verwenden.

Den Messereinsatz niemals ohne

angebrachten Mixbecher auf den

Anschluss schrauben.

Immer zuerst das Gerat ausschalten und

den Netzstecker aus der Steckdose

ziehen, bevor Sie lhre Finger oder

Gegenstande in den Mixbecher halten.

Gerat ausschalten und den Netzstecker

Ziehen:

o vor dem Anbringen oder Abnehmen von
Teilen;

o nach Gebrauch;

o vor dem Reinigen.

Beim Entfernen des Mixers von der

Antriebseinheit:

o warten, bis die Schlagmesser vollig zum
Stillstand gekommen sind;

O nicht versehentlich den Mixbecher von
der Messereinheit abschrauben.

VERBRENNUNGSRISIKO: Hei3e

Zutaten vor dem Mixen auf

Raumtemperatur abkuhlen lassen.
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Den Mixer niemals leer laufen lassen.

Den Mixer nur mit aufgesetztem Deckel
und Einflllkappe betreiben.

Das Gerat im Betrieb niemals
unbeaufsichtigt lassen.

UnsachgemaBer Gebrauch lhres Mixers
kann zu Verletzungen flhren.

Niemals die Hochstmengen Uberschreiten,
die in der Empfehlungstabelle angegeben
sind.

Den Mixer nie l&nger als eine Minute laufen
lassen — er kdnnte sich Uberhitzen.
Ausschalten, sobald |hr Mischgut die
gewunschte Konsistenz hat.

Keine trockenen Zutaten vor dem
Einschalten in den Mixer geben. Die
Zutaten ggf. klein schneiden, die
EinfUllkappe abnehmen und Zutaten bei
laufendem Gerat durch den Deckel fallen
lassen.

Mixer nicht als Aufbewahrungsbehalter
verwenden. Er sollte vor und nach dem
Gebrauch leer bleiben.

Nie mehr als 1600 ml kalte Zutaten
mischen und bei schaumigen Fllssigkeiten
wie Milkshakes noch weniger.

Rezepte fur Smoothies - niemals gefrorene
Zutaten mixen, die beim Tiefkdhlen zu
einer festen Masse zusammengefroren
sind. Die Masse vor dem Einfullen
zerkleinern.

Siehe die Sicherheitswarnungen in den
Gebrauchsanleitungen zu lhrer
Klchenmaschine.
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WICHTIG: MIX-
DANLEITUNGEN FUR
HEISSE ZUTATEN

Um Verbrihungen beim Mixen von heiBen
Zutaten zu vermeiden, Hande und blo3e
Haut vom Deckel fernhalten. Bitte folgende
VorsichtsmalBnahmen beachten:

e VORSICHT: Beim Mixen sehr
heiBer Zutaten kann es
passieren, dass an Deckel oder
Einfiillkappe @ plotzlich hei3e
Flussigkeit und Dampf austritt.

e Wir empfehlen, heiBe Zutaten vor
dem Mixen abkiihlen zu lassen.

e NIEMALS mehr als 1200 ml heiBe
FlUssigkeit wie z. B. Suppen verarbeiten
(siehe Markierungen auf dem Mixbecher).

e IMMER den Mixvorgang bei niedriger
Geschwindigkeit starten und dann die
Geschwindigkeit allmahlich erhdhen.
NIEMALS die Pulsfunktion zum Mixen
heiBBer FlUssigkeiten verwenden.

e Bei FlUssigkeiten, die schdumen kénnen
(z. B. Milch), nie mehr als 1000 ml in den
Mixbecher geben.

e \orsicht im Umgang mit dem Mixer, da
Mixbecher und Inhalt sehr heil3 sind.

e Besonders beim Abnehmen des Deckels
sehr vorsichtig sein. Der Deckel sitzt fest
auf, um das Austreten von Zutaten zu
verhindern. Gegebenenfalls Hande mit
einem Tuch oder Ofenhandschuhen
schutzen.
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e Sicherstellen, dass der Mixbecher fest
auf dem Sockel sitzt, und den Sockel
beim Abnehmen vom Geréat festhalten,
S0 dass er zusammen mit dem
Mixbecher abgenommen wird.

e \or jedem Mixvorgang sicherstellen,
dass Deckel und Einfullkappe fest sitzen.

e \or jedem Mixvorgang sicherstellen,
dass die Entluftungsschlitze in der
EinfUllkappe frei liegen (©).

e Beim Aufsetzen des Deckels auf den
Mixbecher immer sicherstellen, dass die
Rander von Deckel und Mixbecher
sauber und trocken sind, um eine
sichere Dichtung zu gewahrleisten.

® Das Gerét entspricht der SCh'USSG'
européischen EMV-Richtlinie

2004/108/EG und der EG- @ Einfiilkappe

Verordnung Nr. 1935/2004 vom @ Deckel

27.10.2004 tber Materialien und ® Mixbecher

Gegenstande, die dazu bestimmt @ Messereinsatz mit Dichtungsring
sind, mit Lebensmitteln in ® Sockel

Bertihrung zu kommen. ® Entliftungsschlitze

Verwenden Sie den Mixer flr
Suppen, Getranke, Patés,
Mayonnaise, Paniermehl,
Kekskrimel, zum Hacken von
NUssen und zum ZerstoBBen von
Eis.

Vor erstmaligem Gebrauch
lhres Kenwood Aufsatzes
Die Teile waschen: Siehe
4Reinigung*.
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Verwendung lhres
Mixers

1

Setzen Sie den Messereinsatz @ in
den Sockel ) ein.

Schrauben Sie dann den
Mixbecher auf den Sockel und
stellen Sie sicher, dass der
Messereinsatz fest angezogen ist
0.
Fullen Sie Ihre Zutaten in den
Mixbecher.

Bringen Sie den Deckel an, indem
Sie ihn herunterdriicken, bis er fest
sitzt. (Stellen Sie sicher, dass einer
der Vorspriinge am Deckel Uber
dem Ausguss des Mixbechers
platziert ist.)

Setzen Sie die Einflllkappe in den
Deckel ein und Sie sie nach unten
drlicken, bis sie fest sitzt.
Entfernen Sie den Deckel des
Hochgeschwindigkeits-
Anschlusses @.

Setzen Sie den Mixer auf den
Anschluss, drehen Sie ihn im
Uhrzeigersinn und drlicken Sie ihn
gleichzeitig nach unten, bis er
einrastet @. Drehen Sie dann
weiter im Uhrzeigersinn, bis der
Aufsatz einrastet.

Wahlen Sie die erforderliche
Geschwindigkeit (sieche
Empfehlungstabelle).

Sobald die gewinschte Konsistenz
erreicht ist, schalten Sie das Gerat
aus und heben Sie den Mixer ab.
Halten Sie ihn dabei mit beiden
Handen fest.

27

Tipps

Sicherstellen, dass der Mixbecher
fest auf dem Sockel sitzt, um ein
mogliches Auslaufen zu verhindern.
Fur die Zubereitung von
Mayonnaise alle Zutaten auBer
dem Ol in den Mixer geben. Dann
die Einflllkappe entfernen und das
Ol bei laufendem Gerét nach und
nach hinzugeben.

Dickflissige Mischungen, z. B.
Patés und Dips: Niedrige bis
mittlere Geschwindigkeit wahlen
und ggf. zwischendurch von den
Seiten des Mixbechers nach unten
schaben. Lasst sich die Mischung
zu schwer verarbeiten, mehr
Flussigkeit zugeben. Oder aber die
Pulsfunktion verwenden, damit sich
die Zutaten Uber die Schlagmesser
bewegen.

® Zum ZerstoBen von Eis kleine

Mengen verarbeiten und die
Pulsfunktion verwenden. Es
empfiehlt sich, dabei die Hand auf
Deckel und Einflllkappe zu halten.



Empfehlungstabelle

Verwendung/Fiillgut Empfohlene| Geschw. Mischzeit
Menge

Kalte FlUssigkeiten Max. 1,6 Liter Max 30 - 60 Sek.

Getranke und Cocktails

Smoothies 1 Liter Max 60 Sek.

Zuerst frische Friichte und flissige| FlUssigkeit

Zutaten (wie Joghurt, Milch,

Fruchtsafte) einflllen. Dann Eis

oder gefrorene Zutaten (wie

gefrorene Frlchte, Eis, Eiscreme)

hinzufligen.

Suppen Suppen mit Briihe 1,2 Liter | Stufenweise 30 Sek.
als Grundlage auf ,Max"“

Suppen mit Milch 1 Liter erhohen.

Wir empfehlen, heiBe Flissigkeiten vor dem Mixen abkuhlen zu
lassen. Wenn Sie jedoch heiBe Fllssigkeiten verarbeiten méchten,
lesen Sie bitte die Sicherheitsanleitungen fur das Mixen heiBer
Zutaten.

Eis FUr beste Ergebnisse| 10 Eiswdrfel Puls 30 Sek.

zerkleinern| die Pulstaste (200 g)
stoBweise betatigen.

Zum Zubereiten von
Slush-Getranken
Fruchtsaft in
Eistabletts gefrieren
lassen.

Mahlen Nusse, trockenes 100 g Max 30 Sek.
Brot und ahnliche Den Mixer
trockene Zutaten. stoppen, sobald
Kaffeebohnen. das gewlnschte

Ergebnis erzielt
wurde.

Puriertes gekochtes GemUse/ 300 g Min - 2 60 Sek.

Babynahrung

Purierte weiche/gekochte Friichte 300 g Max + Puls 30 Sek.

Mayonnaise/Dressings Max. 3 Eier Max 30 - 60 Sek.

Die Verarbeitungszeiten dienen lediglich zur Orientierung. Tatséchliche Zeiten
sind abhéngig vom jeweiligen Rezept und den verwendeten Zutaten.
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Reinigung

N

Das Gerat vor dem Reinigen immer
ausschalten, vom Netz trennen
und auseinandernehmen.

Den Mixbecher vor Abnehmen des
Sockels leeren.

Messereinsatz

Die Messer sind sehr scharf!
Gehen Sie sehr vorsichtig
damit um.

Die Messer unter laufendem
Wasser sauber birsten. Darauf
achten, dass die Unterseite des
Messereinsatzes trocken bleibt.
Trocknen lassen.

Andere Teile

Mit der Hand in heiBem Wasser
und Spulmittel abwaschen und
dann abtrocknen. Mixbecher,
Einflllkappe, Deckel und Sockel
kénnen auch in der Spllmaschine
gewaschen werden.

Kundendienst und
Service

Fur Hilfe hinsichtlich:

Verwendung lhres Aufsatzes
Wartung oder Reparatur

setzen Sie sich bitte mit lhrem
Handler in Verbindung, bei dem Sie
das Gerat gekauft haben.

Gestaltet und entwickelt von
Kenwood GB.
Hergestellt in China.
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Italiano

Prima di leggere questo manuale si prega di aprire la prima pagina,
al cui interno troverete le illustrazioni

sicurezza generale

® | eggere attentamente le presenti istruzioni
e conservarle come futuro riferimento.

e Rimuovere la confezione e le etichette.

e Non toccare le lame affilate. Tenere il
gruppo lame lontano dalla portata dei
bambini.

e Prestare sempre molta attenzione nel
maneggiare il gruppo lame ed evitare di
toccare il bordo tagliente durante la pulizia.

e Usare la caraffa solo con la base e le lame
in dotazione.

e Mai montare il gruppo lame sull'attacco
senza aver prima montato la caraffa del
frullatore.

e Scollegare sempre I'apparecchio prima di
mettere le mani o degli utensili dentro la
caraffa.

® Spegnere e scollegare:

o prima di montare o togliere dei pezzi;
o dopo I'uso;
o prima di pulire.

e Nel rimuovere il frullatore dal corpo motore:

O attendere fino a quando le lame si sono
completamente fermate;

O non svitare accidentalmente la caraffa
dal gruppo lame.

e RISCALDAMENTO: Lasciare raffreddare
gli ingredienti caldi a temperatura ambiente
prima di lavorarli nel frullatore.

e Non far funzionare il frullatore senza
ingredienti

e Usare il frullatore sempre con il coperchio e
il tappo di riempimento installati.
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Non lasciare mai I'apparecchio incustodito
durante il funzionamento.

Un utilizzo scorretto del frullatore puo
provocare serie lesioni fisiche.

Non frullare mai ingredienti oltre la capacita
massima dell’apparecchio, indicata nel
grafico sulle velocita consigliate.

Non far funzionare il frullatore piu di un
minuto per volta, per evitare che si
surriscaldi. Spegnere non appena Si
raggiunge la consistenza desiderata.

Non inserire ingredienti secchi nel frullatore
prima di accendere. Tagliarli a cubetti e
inserirli attraverso il tappo di riempimento
mentre I'apparecchio € acceso.

Non usare il frullatore come contenitore per
conservare alimenti. Svuotarlo sempre
prima e dopo I'uso.

Non frullare piu di 1600 ml di ingredienti
caldi o freddi, anche meno nel caso di
liquidi schiumosi come | frullati.

Ricette per gli smoothie — non frullare mai
ingredienti surgelati che hanno formato una
massa solida durante il congelamento,
spezzarli prima d’inserirli nel frullatore.

Si rimanda al manuale d’istruzioni Kitchen
Machine per ulteriori istruzioni di sicurezza.
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ss IMPORTANTE: ISTRUZIONI
__/PER FRULLARE CIBI
CALDI

Per ridurre la possibilita di scottarsi usando
il frullatore con cibi caldi, tenere le mani e la
pelle scoperta lontano dal coperchio, per
evitare di bruciarsi.

Occorre sempre seguire queste
precauzioni:

e AVVERTENZA: Lavorando
ingredienti estremamente caldi
potrebbero fuoriuscire liquidi
molto caldi e vapore dal
coperchio o dal tappo riempitore
O-

e Si consiglia di lasciare
raffreddare gli ingredienti caldi
prima di lavorarili.

e MAI superare la capacita di 1200ml/5
tazze nel frullare liquidi caldi come
minestre (si rimanda alle indicazioni sulla
caraffa).

e |niziare SEMPRE a frullare a velocita
ridotta e aumentare gradualmente la
velocita. Non frullare MAI liquidi caldi
usando I'impostazione Pulse (impulso).

e | liquidi che tendono a produrre schiuma
come il latte devono essere limitati ad
una capacita massima di 1000ml/4
tazze.

e Prestare attenzione nel maneggiare |l
frullatore, poiché la caraffa e il suo
contenuto possono essere molto caldi.
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e Prestare particolare attenzione nel
rimuovere il coperchio. Il coperchio
progettato per chiudersi fermamente ed
evitare fuoriuscite. Se necessario,
proteggere le mani con uno strofinaccio o
con dei guanti, durante I'uso.

e Assicurarsi che la caraffa sia ben fissata
alla base e, nel rimuoverla
dall’apparecchio, trascinare la base e fare
in modo che sia tolta insieme alla caraffa.

e Assicurarsi sempre che il coperchio e il
tappo di riempimento siano fissati
fermamente prima di usare il frullatore.

e Assicurarsi sempre che le prese d’aria del
tappo di riempimento non siano ostruite
prima di usare il frullatore (6).

e Nel montare il coperchio sulla caraffa,
assicurarsi sempre che il coperchio e |l
bordo della caraffa siano puliti € asciutti
per garantire una perfetta adesione ed
evitare fuoriuscite.

® Questo apparecchio & conforme alla |egenda
direttiva 2004/108/CE sulla
Compatibilita Elettromagnetica, ed al @ tappo di riempimento

regolamento (EC) No. 1935/2004 @ coperchio
del 27/10/2004 sui materiali in ®@ caraffa
contatto con alimenti. @ gruppo lame con anello di tenuta
Usare il frullatore per minestre, ® base )
® prese d'aria

bevande, paté, maionese, per fare
pan grattato, sbriciolare biscotti,
sminuzzare noci e frantumare il
ghiaccio.

prima di utilizzare
I'accessorio Kenwood per la
prima volta

Lavare le parti: si rimanda a ‘pulizia’.
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per usare il frullatore

1

Montare il gruppo lame @) dentro
la base ®.

Poi avvitare la caraffa alla base,
assicurandosi che la base delle
lame sia ben fissata @.

Inserire gli ingredienti nella caraffa.
Montare il coperchio spingendo
fino a quando & ben fissato.
(Assicurarsi che una delle
sporgenze del coperchio
corrisponda al beccuccio della
caraffa.)

Mettere il tappo di riempimento sul
coperchio e spingere per fissare.
Rimuovere il coperchio dello
sbocco ad alta velocita @.
Mettere il frullatore sullo sbocco,
ruotare in senso orario e allo
stesso tempo spingere verso il
basso fino a quando I'apparecchio
si fissa @. Poi, ruotare
ulteriormente in senso orario fino a
quando 'accessorio si fissa
completamente.

Accendere alla velocita desiderata
(fare riferimento alla tabella per le
modalita di utilizzo consigliate)..
Una volta ottenuta la consistenza
desiderata, spegnere e rimuovere il
frullatore sostenendolo con
entrambe le mani.
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consigli

Per evitare fuoriuscite, assicurarsi
che la caraffa sia ben fissata alla
base.

Per preparare la maionese, mettere
tutti gli ingredienti nel frullatore,
tranne I'olio. Poi, mentre il frullatore
¢ in funzione, rimuovere il tappo di
riempimento e aggiungere I'olio
lentamente e in modo uniforme.
Per impasti molto densi come paté
e salse, usare la velocita da bassa
a media, staccando gli ingredienti
dalla parete della caraffa se
necessario. Se la lavorazione
risulta difficoltosa aggiungere
liquido, oppure usare il tasto pulse
(impulso) per far muovere gli
ingredienti sulle lame.

Nel frantumare il ghiaccio, lavorare
piccole quantita alla volta ed usare
'impostazione Pulse. Si consiglia
di tenere la mano ferma sul
coperchio durante I'operazione.



Tabella con suggerimenti per I'uso

Utilizzo/Alimenti Quantita Velocita Tempo
consigliata
Liquidi freddi Massimo Massima 30 -60
Bevande e cocktalil 1,6 litri secondi
Smoothie 1 litro di liquidi Massima 60 secondi
Inserire prima la frutta fresca e
gli ingredienti liquidi (compresi
yogurt, latte e succhi di frutta).
Poi aggiungere ghiaccio o
ingredienti surgelati (compresi
frutta surgelata, ghiaccio o
gelato).
Minestre | Minestre a base di 1,2 litri Aumentare | 30 secondi
dado gradualmente
Minestre a base di 1 litro fino a
latte raggiungere
la velocita
massima
Si consiglia di lasciar raffreddare i liquidi caldi prima di lavorarli.
In caso si vogliano lavorare liquidi caldi, leggere le istruzioni per
frullare cibi caldi.
Frantumare| Utilizzare il tasto 10 cubetti di Pulse 30 secondi
il ghiaccio | Pulse in maniera ghiaccio
intermittente per (200 grammi)
ottenere risultati
migliori.
Surgelare succhi di
frutta in vaschette
per il ghiaccio per
Creare granite in
vari gusti.
Sminuzzare| Frutta secca, 100 grammi Massima |30 secondi.
finemente | pangrattato e altri Per risultati
ingredienti secchi, ottimali,
compreso il caffé in spegnere il
grani frullatore una
volta
ottenuto il
risultato
desiderato.
Passati di verdura cotta/alimenti | 300 grammi Minima - 2 | 60 secondi
per neonati
Passati di frutta morbida/cotta 300 grammi Massima + | 30 secondi
Pulse
Maionese/Salse Massimo 3 uova| Massima 30 -60
secondi

| tempi di lavorazione sono puramente indicativi e variano a seconda della
ricetta e degli ingredienti utilizzati.
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pulizia

-

Spegnere sempre e scollegare la
spina prima di pulire.

Svuotare la caraffa prima di svitare
la base.

gruppo lame

Prestare sempre molta
attenzione nel maneggiare il
gruppo lame ed evitare di
toccare il loro bordo
tagliente.

Spazzolare le lame sotto un getto
d’acqua. Tenere asciutta la parte
sottostante del gruppo lame.

Fare asciugare.

altre parti

Lavare a mano con acqua calda e
detergente, poi asciugare. Oppure,
caraffa, tappo di riempimento,
coperchio e base possono essere
lavati in lavastoviglie.

manutenzione e
assistenza tecnica

Se si ha bisogno di assistenza
riguardo:

come utilizzare I'accessorio
manutenzione o riparazioni
Contattare il negozio dove si &
acquistato I'apparecchio.

Disegnato e progettato da
Kenwood nel Regno Unito.
Prodotto in Cina.
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Portugués
Antes de ler, por favor desdobre a primeira pagina, que contém as
ilustracdes
seguranca geral
Leia atentamente estas instrugdes e
guarde-as para consulta futura.
Retire todas as embalagens e eventuais
etiquetas.
N&o toque nas laminas afiadas. Mantenha
as criancas afastadas do dispositivo da
lamina.
Tenha sempre muito cuidado quando
manusear a unidade de laminas evitando
tocar nas partes cortantes quando limpar.
Utilize apenas o copo misturador com a
base e o dispositivo da lamina fornecidas.
Nunca cologue a lamina na unidade motriz
sem 0 copo misturador.
Retire sempre o0 cabo eléctrico da tomada
antes de colocar as suas maos ou
utensilios dentro do copo misturador.
Desligue e retire da corrente eléctrica:
O antes de colocar ou remover acessorios;
O apos a utilizacao;
o antes de limpar.
Ao retirar o misturador ou 0 moinho da
base:
O Espere até as laminas estarem
completamente paradas;
O tenha cuidado para n&o desapertar o
copo misturador da lamina.
RISCO DE QUEIMADURAS: Deve
deixar os ingredientes quentes arrefecerem
até a temperatura ambiente antes de 0s
misturar.
Nunca ponha em funcionamento se o
Ccopo misturador estiver vazio.
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Utilize sempre a misturadora com a tampa
e a tampa de enchimento encaixadas.
Nunca deixe 0 aparelho a funcionar sem
vigilancia.

O uso incorrecto da sua misturadora pode
resultar em ferimentos.

Nunca misture mais do que a capacidade
maxima indicada na tabela de velocidades
recomendada.

Nunca deixe funcionar a misturadora mais
de 1 minuto, porque sobreaquecera.
Desligue-a assim que obtiver a
consisténcia desejada.

Nao coloque ingredientes secos na
misturadora antes de ligar. Corte-0s em
cubos e deixe-0s cair através da tampa de
enchimento enquanto a maquina esta a
trabalhar.

N&o utilize a misturadora como recipiente
de armazenamento. Mantenha-a vazia
depois de utilizar.

Nunca misture mais de 1.600 ml de
ingredientes frios — menos para liquidos
espumosos como 0s batidos de leite.
Receitas de batidos - nunca misture
alimentos congelados que tenham
formado uma massa solida durante o
congelamento, deve parti-los aos bocados
antes de os colocar na misturadora.

Consulte o livro de instrucdes da sua
Maquina de Cozinha principal para mais
informacoes sobre avisos de seguranca.
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IMPORTANTE:
C JINSTRUGOES PARA
MISTURAS QUENTES

Para minimizar a possibilidade de se
queimar quando mistura ingredientes
guentes, mantenha longe da tampa as
Maos e outras da pele expostas para evitar
possiveis queimaduras.

Deve seguir as seguintes precaucoes:

e ATENCAO: Misturar ingredientes
muito quentes pode fazer com
que o liquido quente e o vapor
sejam lancados subitamente para
fora da tampa ou da tampa de
enchimento @.

¢ Recomendamos que deixe
arrefecer os ingredientes quentes
antes de misturar.

e NUNCA exceda 1.200ml / 5 chavenas
de capacidade se processar liquidos
guentes, tais como sopas (consulte as
marcacdes existentes no copo).

e Comece SEMPRE a misturar numa
velocidade baixa e va aumentando
gradualmente. NUNCA misture liquidos
quentes usando a regulacao Impulso.

e Qs liquidos que tém tendéncia a formar
espuma como o leite, ndo devem
exceder 1.000ml / 4 chavenas de
capacidade.

e Tenha cuidado quando manusear a
misturadora uma vez que 0 copo
misturador e respectivas pecas estarao
muito quentes.
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e Tenha especial cuidado quando retirar a
tampa. A tampa foi concebida para ter
um ajuste apertado para prevenir o
vazamento. Se necessario, quando
manusear proteja as maos com um
pano ou luvas de forno.

® Assegure-se que 0 copo misturador esta
firmemente preso a base e quando o
retirar do aparelho, guie a base e
assegure-se que remove 0 Copo € a
base em conjunto.

® Assegure-se sempre que a tampa e a
tampa de enchimento estdo bem presas
no lugar antes de todas as operagcoes
de mistura.

® Assegure-se sempre que 0s respiradores
existentes na tampa de enchimento
estao bem limpas antes de todas as
operagoes de mistura (6).

e Quando colocar a tampa no copo
misturador assegure-se sempre que a
tampa e o rebordo do copo estao
limpos e secos para que fique bem
fechado e evitar 0 vazamento.

® Este aparelho esta em antes de utilizar o seu
conformidade com a directiva acessorio Kenwood pela
2004/108/EC da CEE sobre primeira vez
Compatibilidade Electromagnética Lave todos os componentes: ver
e o regulamento da CEE n°. “limpeza”.
1935/2004 de 27/10/2004 sobre
materiais concebidos para chave

estarem em contacto com

alimentos. tampa de enchimento

tampa

copo misturador

unidade de lamina com anel
vedante

base

respiradores

Utilize a misturadora para sopas,
bebidas, patés, maionese, para
ralar p&o, biscoitos, picar nozes e
esmagar gelo.

@ ®ee0
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para usar a sua
misturadora

1

Encaixe a unidade de lamina @ na
base (®.

Aparafuse o copo na base,
assegurando-se que a base de
lamina esté totalmente apertada
0.

Coloque os seus ingredientes no
copo misturador.

Cologue a tampa empurrando
para baixo até prender. (Assegure-
se que uma das saliéncias da
tampa encaixa no alinhamento do
bico do copo misturador).
Cologue a tampa de enchimento
na tampa e empurre para baixo
para prender.

Remova a tampa da entrada de
alta velocidade @.

Cologue a misturadora na entrada,
gire na direcgao dos ponteiros do
relégio e a0 mesmo tempo
empurre para baixo até o
acessorio prender @. Gire em
seguida novamente na direcgao
dos ponteiros do reldgio até o
acessorio prender na posigao
correcta.

Ligue na velocidade desejada
(consulte o quadro de utilizagao
recomendada)..

Uma vez atingida a consisténcia
desejada, desligue e remova a
misturadora segurando-a com
ambas as maos.
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Para impedir que o liquido verta
certifique-se que o copo
misturador esta firmemente preso
na base.

Quando confeccionar maionese,
coloque todos os ingredientes no
copo misturador, excepto o azeite.
Em seguida, com o aparelho em
funcionamento, deite muito
devagar e uniformemente o azeite
através da tampa de enchimento.
Misturas grossas, ex. patés,
mousses: utilize uma velocidade
baixa a média, rapando para baixo
o interior do copo, se necessario.
Se for dificil de processar, adicione
mais liquido.

Alternativamente utilize a regulagéo
Impulso para fazer os ingredientes
moverem-se dos lados das
laminas.

Quando esmagar gelo, processe
poucas quantidades de cada vez e
utilize a regulagao Impulso.
Aconselha-se que coloque a sua
mao por cima da tampa e da
tampa de enchimento durante a
operacéao.



Quadro de utilizagao recomendada

Utilizacao/Alimentos Quantidades |Velocidade| Tempo de
recomendadas mistura
Liquidos Frios Méx. 1,6 litros Max. 30 a 60 seg.
Bebidas e Cocktails
Batidos 1 litro de liquido Méx. 60 seg.
Coloque primeiro os frutos
frescos e os ingredientes liquidos
(iogurtes, leite e sumo de frutos).
Adicione depois gelo ou
ingredientes congelados (frutos
congelados, gelados ou
sorvetes e gelo.
Sopas Sopa a base 1,2 litros Gradualmente| 30 seg.
de carne aumente até
Sopa com leite 1 litro ao Max.
Recomendamos que deixe arrefecer os liquidos quentes antes de
misturar. Contudo se desejar processar liquidos quentes, consulte]
por favor as Instrugdes de Seguranca para Misturas Quentes.
Esmagar | Utilize o Impulso 10 cubos de gelo Pulse 30 seg.
Gelo numa acgao de (200g)
iniciar/parar para
obter melhores
resultados.
Congele no
congelador sumo
de fruta em cuvetes
para bebidas tipo
“granizados”.
Picar Nozes, pao ralado e 100g Max. 30 seg.
finamente | ingredientes secos Para obter
similares. melhores
Gréos de Café resuttados, pare
a misturadora
logo que que
atinge os
resultados
desejados.
Puré de vegetais cozinhados/ 300g Min. a 2 60 seg.
receitas de comida para bebé
Puré de frutos cozinhados/macios 300g Méx. + Pulse| 30 seg.
Maionese/Molhos Méx. 3 ovos Max. 30 a 60 seg.

Os tempos de mistura recomendados s&o apenas indicativos e variardo de
acordo com a respectiva receita e os ingredientes utilizados.
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limpeza

® Desligue sempre o cabo eléctrico
da tomada e desmonte os
acessorios antes de limpar.

® Esvazie o copo misturador antes
de desapertar a base.

dispositivo da lamina
Tenha sempre muito
cuidado quando manusear o
dispositivo da lamina
evitando tocar nas partes
cortantes.

Lave as laminas por baixo da
torneira com uma escova.
Mantenha seca a parte de baixo
da unidade.

2 Deixe secar.

—_

outras pecas

Lave a mao em agua quente e
com detergente e depois seque.
Em alternativa pode lavar o copo
misturador, a tampa de
enchimento, a tampa e a base na
sua maquina da loiga.

assisténcia e cuidados
do cliente

Caso necessite de assisténcia
para:

® tilizar o seu acessoério

assisténcia ou reparagdes

® Contacte o estabelecimento onde
adquiriu o electrodoméstico.

® Concebido e projectado no Reino
Unido pela Kenwood.
® Fabricado na China.
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Espaiiol

Antes de leer, por favor despliegue la portada que muestra las
ilustraciones

seguridad general

Lea estas instrucciones atentamente y

guardelas para poder utilizarlas en el

futuro.

Quite todo el embalaje y las etiquetas.

No toque las cuchillas afiladas. Mantenga

la unidad de cuchillas alejada del alcance

de los ninos

Maneje siempre con cuidado la unidad de

cuchillas y evite tocar el borde cortante de

las cuchillas al limpiar el aparato.

Utilice el vaso unicamente con la base y la

unidad de cuchillas suministradas.

Nunca acople la unidad de cuchillas a la

salida sin que el vaso de la mezcladora

esté colocado.

Desenchufe siempre el aparato antes de

poner las manos o algun utensilio en el

vaso.

Apague y desenchufe el aparato:

O antes de colocar o quitar piezas;

O después de usarlo;

o antes de limpiarlo.

Antes de quitar la mezcladora de la unidad

de potencia:

O espere hasta que las cuchillas se hayan
parado totalmente;

o Tenga cuidado de no desenroscar
accidentalmente el vaso de la unidad de
cuchillas.

RIESGO DE ESCALDARSE: Deje que

los ingredientes calientes se enfrien hasta

que alcancen la temperatura ambiente
antes de mezclarlos.

Nunca ponga en marcha la mezcladora

vacia.
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Haga funcionar la mezcladora unicamente
con la tapa y el tapon de llenado
colocados en su sitio.

No deje nunca el aparato desatendido
mientras esté en funcionamiento.

El uso incorrecto de su mezcladora puede
producir lesiones.

Nunca bata cantidades que superen la
capacidad maxima indicada en la tabla de
velocidades recomendadas.

Nunca haga funcionar la mezcladora
durante mas de un minuto seguido ya que
se recalentara. Desconéctela tan pronto
como consiga la consistencia adecuada.
No ponga ingredientes secos en la
mezcladora antes de ponerla en marcha.
Cortelos en dados e introduzcalos por el
tapon de llenado con el aparato en
funcionamiento.

No utilice la mezcladora como recipiente
para guardar alimentos. Déjela vacia
cuando no la utilice.

Nunca bata cantidades que superen los
1600 ml de ingredientes frios - menos
cantidad para liquidos espumosos, como
los batidos.

Elaboracion de smoothies: no bata
ingredientes congelados que hayan
formado una masa solida, trocéelos antes
de anadirlos a la mezcladora.

Consulte el libro principal de instrucciones
de su robot de cocina para obtener mas
informacion sobre las advertencias
respecto a la seguridad.
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IMPORTANTE:
sss INSTRUCCIONES PARA
__/MEZCLAR INGREDIENTES
CALIENTES

Para minimizar la posibilidad de escaldarse
al mezclar ingredientes calientes, mantenga
las manos y otras zonas de piel expuestas
alejadas de la tapa para evitar posibles
quemaduras. Hay que observar las
siguientes precauciones:

e AVISO: Mezclar ingredientes muy
calientes puede hacer que algo
de liquido caliente y de vapor se
vean forzados a salir de repente
por la tapa o el tapén de llenado
O-

o Recomendamos dejar enfriar los
ingredientes calientes antes de
proceder al mezclado.

e NUNCA sobrepase la capacidad de
1200 ml / 5 tazas si procesa liquidos
calientes como, por ejemplo, sopas
(consulte las marcas en el vaso).

e SIEMPRE cmpiece el proceso de
mezclado a una velocidad baja e
incremente la velocidad gradualmente.
NUNCA mezcle liquidos calientes
usando la funcion Accion intermitente.

e | os liquidos que tienden a hacer
espuma, como la leche, se deben limitar
a una capacidad maxima de 1000 ml/4
tazas.
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e [enga cuidado al manejar la mezcladora ya
que el vaso y su contenido pueden estar
muy calientes.

e [enga especial cuidado al quitar la tapa.
La tapa esta disenada para que ajuste
perfectamente a fin de evitar fugas. En
caso necesario, proteja sus manos con un
trapo o guantes para horno al manipularla.

® Asegurese de que el vaso esté bien
acoplado a la base vy, al quitarlo del
aparato, guie la base y asegurese de que
se quita junto con el vaso.

e Asegurese de que la tapay el tapdn de
llenado estén bien colocados antes de
cada operacion de mezclado.

e Compruebe siempre que las salidas de
vapor en el tapon de llenado estén
despejadas antes de eada operacion de
mezclado ().

e Al acoplar la tapa al vaso compruebe
siempre que la tapa y el borde del vaso
estén limpios y secos para garantizar un
buen sellado y evitar derrames.

® FEste dispositivo cumple con la antes de utilizar el accesorio
Directiva 2004/108/CE sobre Kenwood por primera vez
Compatibilidad Electromagnética, y Para lavar las piezas: consulte
con el reglamento (CE) n° “limpieza”.

1935/2004, de 27 de octubre de
2004, sobre los materiales y objetos
destinados a entrar en contacto con
alimentos.

Use la mezcladora para preparar
sopas, bebidas, patés, mayonesa,
pan rallado, migas de galleta, picar
frutos secos y hielo.
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descripcion del aparato

@0 ®e0

tapdn de llenado

tapa

vaso

unidad de cuchillas con anillo de
cierre

base

salidas de vapor

para usar su
mezcladora

1

Coloque la unidad de cuchillas @
dentro de la base ®.

Luego, enrosque el vaso sobre la
base — asegurandose de que la
base de las cuchillas esté
totalmente ajustada @.

Ponga los ingredientes en el vaso.
Acople la tapa presionandola hacia
abajo hasta que quede bien
ajustada. (Compruebe que una de
las protuberancias de la tapa se
acople sobre la boca de descarga
del vaso.)

Introduzca el tapén de llenado en
la tapa y presione hacia abajo para
que quede bien ajustado.

Quite la tapa de salida de
velocidad alta @.

Coloque la mezcladora sobre el
orificio, girela en el sentido de las
agujas del reloj y, al mismo tiempo,
presione hacia abajo hasta que la
unidad quede encajada @.
Después, siga girando en el
sentido de las agujas del reloj
hasta que el accesorio quede
fijado en su sitio.

Gire el control de velocidad a la
velocidad deseada (consulte la
tabla de usos recomendados).
Una vez que se consiga la
consistencia deseada, apague la
mezcladora vy retirela sujetandola
con ambas manos.
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consejos

Para evitar fugas compruebe que
el vaso esté firmemente ajustado
dentro de la base.

Al hacer mayonesa, ponga todos
los ingredientes, excepto el aceite,
en la mezcladora. A continuacion,
con el aparato en marcha, retire el
tapodn de llenado y anada el aceite
poco a poco y de manera
uniforme.

Mezclas espesas, por ejemplo,
patés y salsas: utilice una
velocidad baja a media, raspando
los lados del vaso con una
espatula cuando sea necesario. Si
el proceso resulta dificil, afnada
mas liquido.

Opcionalmente, puede utilizar la
funcién Accidn intermitente para
que los ingredientes se muevan
por encima de las cuchillas.

Al picar hielo, procese pequenas
cantidades cada vez y utilice la
funcién Accion intermitente. Es
aconsejable poner la mano sobre
la tapa y el tapén de llenado
durante la operacion.



Cuadro de recomendaciones para el uso

Uso/alimentos Cant. Velocidad | Tiempo de
recomendada mezclado
Liquidos frios Méx. 1,6 litros Max 30 - 60 seg.
Bebidas y cocteles
Smoothies 1 litro de liquido Méx 60 seg.
Ponga primero la fruta fresca y
los ingredientes liquidos (incluye
yogur, leche y zumos de fruta).
A continuacion, ahada hielo o
ingredientes congelados (incluye
fruta congelada, hielo o helado)
Sopas Sopas a base de 1,2 litros Incremente | 30 seg.
caldo gradualmente
Sopas preparadas 1 litro hasta “max”.
con leche

Recomendamos dejar enfriar los liquidos calientes antes de
proceder al mezclado. Sin embargo, si desea procesar liquidos
calientes, lea las Instrucciones de seguridad para mezclar
ingredientes calientes.

Picar hielo | Utilice la funcion 10 cubitos Accion 30 seg.
Accion intermitente de hielo intermitente
en una accion de (200 g)
arranque/parada
para obtener
mejores resultados.

Congele zumo de
fruta en cubiteras
para las bebidas
tipo “granizado”.

Picado fino| Frutos secos, pan 100 g Max 30 seg.
rallado e ingredientes Para obtener
secos similares mejores
Granos de café resultados,

pare la
mezcladora
cuando haya
obtenido el
resultado
deseado.

Recetas para purés de verduras 300 g Min - 2 60 seg.

cocidas/comida para bebés

Purés de fruta cocida/blanda 300 g Max + accion| 30 seg.

intermitente

Mayonesa/alifios Méx. 3 huevos Max 30 - 60 seg.

Los tiempos de mezclado que se indican son aproximados y variaran en
funcién de la receta y de los ingredientes que se utilicen.
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limpieza

-

Antes de limpiar el aparato,
apaguelo, desenchufelo y
desmontelo.

Vacie el vaso antes de
desenroscarlo de la base.

unidad de cuchillas

Maneje siempre con cuidado
la unidad de cuchillas y
evite tocar el borde cortante
de las cuchillas.

Lave bien las cuchillas con un
cepillo debajo del grifo. Mantenga
seca la parte inferior de la unidad.
Deje secar.

otras piezas

Lavelas a mano con agua caliente
y jaboén vy, luego, séquelas bien.
Opcionalmente, el vaso, el tapdn
de llenado, la tapa y la base se
pueden lavar en el lavavajillas.

servicio técnico y
atencion al cliente

Si necesita ayuda sobre:

el uso de su accesorio

el servicio técnico o reparaciones
Péngase en contacto con el
establecimiento en el que compré
el aparato.

Disefiado y creado por Kenwood
en el Reino Unido.
Fabricado en China.

50



Dansk

Inden brugsanvisningen laeses, foldes forsiden med
illustrationerne ud

generel sikkerhed

Laes denne brugervejledning ngje og

opbevar den i tilfeelde af, at du far brug for

at sla noget op i den.

Fjern al emballage og meerkater.

Ror ikke ved de skarpe knive. Opbevar

knivenheden utilgeengelig for barn.

Veer altid forsigtigt nar du handterer

knivenheden og undga at berere knivenes

skeerekant.

Brug kun blenderglasset sammen med den

medfelgende sokkel og knivenhed.

Seet aldrig knivenheden pé udtaget uden

blenderglasset monteret.

Tag altid maskinens stik ud, fer du stikker

dine heender eller redskaber ned i

blenderglasset.

Sluk og tag stikket ud af stikkontakten:

© inden dele seettes pa eller tages af;

o efter brug;

o for rengering.

Nar blenderen fiernes fra el-elementet:

o Vent indtil knivenheden er helt stille;

o Pas pé ikke at skrue glasset af
knivenheden ved et uheld.

SKOLDNINGSRISIKO: Varme

ingredienserr bor afkele til stuetemperatur,

for de blendes.

Ker aldrig en tom blender.

Blenderen ma kun kere, hvis laget og

midterproppen sidder pa plads.

Efterlad aldrig apparatet uden opsyn, nar

det er i drift.
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Misbrug af blenderen kan forarsage
laesioner.

Blend aldrig mere end den maksimale
maengde vist p& det anbefalede
hastighedsdiagram.

Lad aldrig blenderen kere i mere end ét
minut, da den vil overophede. Sluk, sé
snart du har opnaet den rette konsistens.
Heeld ikke terre ingredienser i blenderen,
for du teender. Skeer dem i terninger, og
haeld dem gennem midterproppen, mens
maskinen kerer.

Blenderen ma ikke bruges til opbevaring.
Den skal veere tom for og efter brug.
Blend aldrig mere end 1600 ml kolde
ingredienser - mindre til skummende
vaesker som milkshakes.

Opskrifter pa smoothies - Blend aldrig
frosne ingredienser som har dannet en
solid masse ved frysning. En sddan klump
skal knuses, for den tilfares glasset.

Se hovedbrugsanvisningen til
kokkenmaskinen for yderligere
sikkerhedsadvarsler.
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s VIGTIGT:
DBLENDEANVISNINGER FOR
VARME INGREDIENSER

Du kan minimere risikoen for skoldning nar
du blender varme ingredienser ved at holde
haender og anden utildeekket hud veek fra
laget og séledes undga forbraendinger.
Folgende forholdsregler skal felges:

e FORSIGTIG: Hvis du blender
meget varme ingredienser kan
det medfore, at varm vaeske og
damp tvinges pludseligt forbi
laget eller proppen @.

e Vi anbefaler, at varme
ingredienser afkoles, for de
blendes.

e Du ma ALDRIG overskride den 1200 m!
/ 5 koppers kapacitet, nar du blender
varme vaesker, som f.eks. supper (se
markeringerne pa blenderglasset).

e Begynd ALTID at blende ved lav
hastighed og @g s& gradvist
hastigheden. Blend ALDRIG varme
veesker ved brug af impulsindstillingen.

e \/zesker som har tendens til at skumme
som f.eks. meelk, skal begraenses til
maks. kapacitet pa 1000 ml/4 kopper.

e Pas pa nar du bergrer blenderen, da
blenderglasset og indholdet vil veere
meget varmt.

e Pas ekstra pa nar du tager laget af.
Laget er designet til at lukke teet for at
undgé utestheder. Beskyt dine heender
med et kleede eller grillhandsker efter
behov nar du bergrer laget.
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Serg for, at kvaernens glas sidder sikkert
fast pa soklen, og nar du tager glasset af
apparatet, skal du styre soklen séledes,
at den tages af sammen med glasset.
Serg for at laget og midterproppen
sidder sikkert pa plads hver gang, for
du blender.

Se altid efter, at lamellerne i midter-
proppen ikke er tilstoppede hver gang,
for du blender (6.

Nar du saetter laget pa blenderglasset,
skal du altid serge for at laget og
glassets kant er rene og taerre for at sikre
en teet tillukning og forebygge spild.

® Denne anordning er i Sédan anvendes
overensstemmelse med EU-
direktivet 2004/108/EF om blenderen
elektromagnetisk forligelighed og 1 Seet knivenheden @) i soklen ().
EU-regulativ nr.1935/2004 fra 2 Skru s& glasset pa soklen — sorg
27/10/2004 om materialer, der er for at knivsoklen er strammet helt
beregnet til at komme i kontakt 0.
med fedevarer. 3 Laeg ingredienserne i
Brug din blender til at lave supper, blenderglasset.
drikke, patéer, mayonnaise, rasp, 4 Seet laget pa ved at skubbe ned,
kagerasp, hakke negdder og knuse indtil det sidder fast. (Serg for at
i en af fremspringene péa laget
for Kenwood-udstyret tages sidder over tuden pa
i brug forste gang blenderglasset.)
Vask delene: se ‘rengering’. 5 Anbring midterproppen i laget, og
skub ned for at lase den.
forklaring 6 Tag hejhastighedsudtagets daeksel
af @.
® midterprop 7 Anbring blenderen over udtaget,
@ &g drej den med uret og skub
(® blenderglas samtidig ned, indtil enheden
@ knivenhed med teetningsring tilkobles @. Drej derpa videre med
® sokkel uret, inditil tilbeharet lases pa
® lameller plads.

8 Skift til den enskede hastighed (se
oversigten over anbefalet
anvendelse).
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Nar du har opnaet den enskede
konsistens, skal du slukke for og
fierne blenderen ved at holde den
med begge haender.

tips

Undga utestheder ved at sikre at
glasset sidder last fast pa soklen.
Ved tilberedning af mayonnaise
kommes alle ingredienserne,
undtagen olien, ned i blenderen.
Mens maskinen keorer, fiernes
midterproppen og olie heeldes
langsomt og jeevnt i.

Tykke blandinger dvs. patéer og
dips, skal evt. skrabes ned. Hvis
blandingen er vanskelig at tilberede
tilfores der mere veede. En anden
mulighed er at bruge
impulsindstillingen til at fa
ingredienserne til at bevaege sig
hen over knivene.

Nar du knuser is, ber du kun
knuse sma meengder ad gangen,
og bruge impuls-indstillingen. Det
er tilradeligt at holde handen pa
l&get og midterproppen under
knusning.
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rengering

Husk altid at slukke, tage stikket
ud og adskille blenderen for
rengoering.

Tom blenderglasset, for du skruer
soklen los.

knivenhed

Vaer altid forsigtigt nar du
handterer knivenheden og
undga at berore knivenes
skaerekant.

Borst knivene rene under hanen.
Hold undersiden af enheden ter.
Lad det hele torre.

andre dele

Vask delene i varmt saebevand og
teor dem. Blenderglasset, midter-
proppen, laget og soklen kan
vaskes i opvaskemaskine.

service og kundepleje

Hvis du har brug for hjeelp med:
sadan bruges redskabet
servicering eller reparation

skal du henvende dig i den
forretning, hvor maskinen er kobt.

Designet og udviklet af Kenwood i
Storbritannien.
Fremstillet i Kina.



oversigt over anbefalet brug

Anvendelse/fodevarer Anbefalet | Hastighed | Blandetid

mangde

Kolde veesker Max 1,6 | Max 30 - 60 sek.

Drikke og cocktails

Smoothies 1 | veeske Max 60 sek.

Heeld den frisk frugt og de

flydende ingredienser i forst

(omfatter yoghurt, meelk og

frugtjuice).

Heeld s& is eller frosne

ingredienser i (omfatter frossen

frugt, is eller fladeis).

Supper Kraftbaserede supper 1,21 @ges gradvist 30 sek.
Supper med maelk 1] til max
Vi anbefaler at varme vaesker keles ned for de blendes.

Hvis du alligevel ensker at blende varme veesker, bedes du leese
Blendeanvisninger for varme ingredienser.

Knusning | Brug impulsknappen| 10 isterninger Pulse 30 sek.

af is (P) til at starte og (200 g)
stoppe for at opna
det bedste resultat.

Frys frugtjuice i
bakker til isterninger
til “Slushie”lignende
drikke.

Finsnitning | Nedder, bradkrummer 100 g Max 30 sek.
og lignende terre Stop blenderen
ingredienser. nér du har
Kaffebanner opnaet det

onskede resultat.

Kogte grensagspureer/ 300 g Min - 2 60 sek.

babymadopskrifter

Pureer af blede, kogte frugter 300 g Max + Pulse 30 sek.

Mayonnaise/Dressinger Max 3 eeg Max 30 - 60 sek.

De angivne blendetider er alene vejledende og vil variere afhaengig af den
nojagtige opskrift og ingredienserne, der behandles.
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Svenska

Vik ut framsidan med illustrationerna innan du bérjar ldsa

allmant om sdkerhet

Las bruksanvisningen noggrant och spara

den for framtida bruk.

Avlagsna allt emballage och alla etiketter.

R&r inte vid de vassa bladen. Knivsatsen

ska forvaras oatkomligt for barn.

Var alltid férsiktig né&r du hanterar

bladenheten och undvik att vidrora eggen

pa bladen nar du gor ren dem.

Anvand enbart bagaren med den

medfdljande basen och knivsatsen.

Montera aldrig bladenheten p& uttagen om

inte mixerkannan ar monterad.

Dra alltid ut apparatens stickkontakt innan

du fér ned dina hander eller redskap i

bagaren.

Stang av apparaten och dra ut

stickkontakten:

o innan du monterar eller demonterar delar;

o efter anvandning;

o fore rengdring.

Nar du ska dra ut sladden ur

n&tanslutningen:

o vanta tills bladen har stannat helt;

o Skruva inte bort kannan oavsiktligt fran
bladenheten.

RISK FOR BRANNSKADOR: |4t alltid

heta ingredienser svalna till

rumstemperatur innan du mixar dem.

Kor inte mixern tom.

Mixern far endast anvandas nér locket och

pafyliningstratten har monterats.

Ldmna aldrig apparaten utan uppsikt nar

den anvands.
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Om mixern anvands pa fel satt kan det
orsaka skador.

Mixa aldrig mer an den maximala mangd
som anges i tabellen med
rekommenderade hastigheter.

Kor inte mixern langre &n en minut — da
dverhettas den. Stang av den direkt nar du
erhallit dnskad konsistens.

Hall inte torra ingredienser i mixern innan
du slar pa den. Sk&r dem i fyrkanter och
fyll pa dem via pafyliningstratten medan
apparaten kors.

Anvand inte mixern som
forvaringsbehallare. Den ska vara tom fore
och efter anvandning.

Mixa aldrig mer an 1600 ml kalla
ingredienser — mindre for skummande
vatskor som t.ex. milkshakes.
Smoothie-recept — mixa aldrig frysta
livsmedel som har bildat en fast massa
medan de varit frysta. Bryt i delar innan du
tillsatter dem i mixern.

Du hittar mer information om sakerheten i
bruksanvisningen for din kdksmaskin.

58



s VIKTIGT: INSTRUKTIONER
DF(__)R MIXNING AV VARM
VATSKA

FOr att minimera risken for brannskador nar

du mixar varma ingredienser haller du
hander och annan exponerad hud pa

avstand fran locket.

Foljande sékerhetsatgarder maste vidtas:

e VARNING: Mixning av mycket

varma ingredienser kan medfor
att anga plotsligt pressas ut
genom locket eller
pafyliningstratten @.

Vi rekommenderar att varma
ingredienser far svalna innan du
mixar.

OVERSKRID ALDRIG kapaciteten pa
1 200 ml om du mixar varma vatskor
som soppor (titta pad markeringarna pa
bagaren).

BORJA ALLTID mixa vid I&g hastighet
och Oka hastigheten gradvis. MIXA
ALDRIG varma vatskor med
pulsinstaliningen.

Véatskor som kan bilda skum, exempelvis
mjolk, far inte mixas i storre mangd &n

1 000 ml.

Var forsiktig nar du hanterar mixern.
Bagaren och dess innehall ar mycket
varma.

Var sarskilt férsiktig nar du tar av locket.
Locket ar konstruerat for att ligga an tatt
for att forhindra lackage. Skydda vid
behov dina hander med en trasa eller
ugnsvantar.

59




e Kontrollera att bagaren sitter fast

ordentligt pa basen och nar du tar bort
den fréan apparaten ska du se till att
basen tas av tillsammans med bagaren.

e Kontrollera att locket och

pafyliningstratten sitter fast ordentligt fore
varje mixning.

e Se alltid till att ventilerna i

pafyliningstratten &r rena fore varje
mixning (6.

e Nar du monterar locket pa bagaren ska

du alltid kontrollera att lock och
bagarkant ar rena och torra for att
sakerstalla ordentlig tatning och férhindra
spill.

® Den hér apparaten foljer EU- Sé har anvander du
direktiv 2004/108/EG om ,
elektromagnetisk kompatibilitet mixern
och EU:s férordning nr 1935/2004 1 Montera bladenheten @) i basen
fran 2004-10-27 om material som ®.
&r avsedda for kontakt med 2 Skruva sedan pa kannan pa basen
livsmedel. - och se till att bladenheten
Anvand mixern till soppor, drycker, skruvas &t ordentligt €.
patéer och majonnas, for att gora 3 Placera ingredienserna i bagaren.
brédsmulor och kaksmulor samt 4 Montera locket genom att trycka
for att hacka notter och krossa is. det nedat tills det sitter pa plats.
innan du anviinder ditt (Kontrollera att en av de
Kenwood-tillbehor for forsta utstickande delarna pé locket sitter
gangen Over pipen pa bagaren.)
Diska delarna: se 'rengdring’. 5 Montera péafyliningstratten pa
locket och tryck ned for att lasa
oversikt fast den.
6 Ta bort képan fran
@® péfyliningstratt hoghastighetsuttaget @.
@ lock 7 Placera mixern éver uttaget, vrid
® bégare medurs och tryck samtidigt ned
@ bladenheten med tatningsring tills enheten 1&ser pa plats @. Vrid
® bas sedan ytterligare medurs tills
©® ventiler tilbehoret 1aser pa plats.

8 Stall in dnskad hastighet (se
tabellen for rekommenderad
anvandning).
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Nar 6nskad konsistens har
uppnatts stanger du av och lossar
mixern. Stéd den med bada
handerna.

tips

Se till att kannan sitter ordentligt pa
basen s& att den inte lacker.

Nar du gér majonnés placerar du
alla ingredienser, forutom oljan, i
mixern. Medan apparaten gar
avlagsnar du pafyliningstratten och
tillsatter oljan langsamt i en jamn
strale.

Tjocka blandningar, t.ex. paté,
dipsas: anvand I&g till medelhtg
hastighet och skrapa ned langs
sidorna vid behov. Tillsatt mer
vétska om det &r svart att mixa.
Alternativt kan du anvénda
pulsinstaliningen for att f&
ingredienserna att réra sig dver
bladen.

Nar du krossar is bearbetar du
smé méangder at gangen och
anvander pulsinstéliningen. Du bor
halla handen pé locket och
pafyliningstratten under tiden.
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rengoring

® Fore rengodring ska apparaten alltid
sténgas av, stickkontakten ska
dras ut och apparaten ska
demonteras.

Tom bagaren innan du skruvar loss

basen.

knivsats

Var alltid forsiktig nar du
hanterar knivsatsen och
undvik att rora vid den vassa
eggen.

Diska bladen under rinnande
vatten. Hall undersidan av enheten
torr.

Lat torka.

ovriga delar

Diska for hand i varmt vatten med
diskmedel och torka dem.
Bagaren, péfyliningstratten och
basen kan diskas i diskmaskinen.

service och kundtjanst

Om du behdver hjalp med:

att anvanda tillbehoret

service eller reparationer
Kontakta aterforsaljaren dar du
kopte apparaten.

Konstruerad och utvecklad av
Kenwood i Storbritannien.
Tillverkad i Kina.



Tabell f6r rekommmenderad anvandning

Anvandning/ Typ Rek. mangd | Hastighet Mixtid
Kalla vatskor Max 1,6 liter Max 30 - 60 sek.
Drycker och cocktails

Smoothies 1 liter vatska Max 60 sek

Tillsatt forst farsk frukt och

flytande ingredienser (yoghurt,

mjolk och juice).

Tillsatt sedan is eller frysta

ingredienser (frysta bér, is eller

glass).

Soppor Buljong-baserade 1,2 liter Oka gradvis 30 sek
soppor till max.

Mijolk-baserade 1 liter

soppor

Vi rekommenderar att varma vatskor tillats kallna innan de mixas.
Men om du vill blanda varma vatskor ska du lasa Instruktioner for
mixning av varm véatska.

Iskross Anvand momentan- | 10 istarningar Puls 30 sek
knappen i korta (200 g)
pulsar for bast
resultat. Frys juice i
islador for iskross-
drinkar.

Finhacka | Nétter, brédsmulor 100 g Max 30 sek
och liknande torra Stanna mixern
ingredienser. nar du fatt
Kaffebdnor Onskat resultat,

for bast resultat.

Lagade gronsakspuréer, barnmat 300 g Min - 2 60 sek

Puréer pa mijuk eller kokt frukt 300 g Max + Puls 30 sek

Majonnés och dressingar Max 3 &gg Max 30 - 60 sek.

De angivna mixningstiderna &r bara avsedda som vagledning. De varierar
alltefter det specifika receptet och vilka ingredienser som ska mixas.
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Norsk

For du leser dette, brett ut framsiden som viser illustrasjonene

generell sikkerhet

Les naye gjennom denne bruksanvisningen

og ta vare pa den slik at du kan sla opp i

den senere.

Fjern all emballasje og eventuelle

merkesedler.

lkke beror de skarpe bladene. Hold

bladenheten unna barn.

Veer alltid forsiktig ved handtering av

bladenheten og unnga & berare bladenes

skjeerekant ved rengjering.

Bare bruk begeret med basen og

bladenheten som felger med.

Du méa aldri sette bladenheten pa uttaket

hvis mikserbegeret ikke er satt pa.

Koble alltid ut maskinen for du putter

hendene eller utstyr i begeret.

Sla av og koble fra:

o for du setter pa eller fierner deler;

O etter bruk;

o for rengjering.

Nar du tar mikseren av motordelen:

o vent til kniven har stanset helt;

o ikke skru av begeret fra bladenheten
utilsiktet.

SKALDEFARE: \arme ingredienser ma

avkjoles til romtemperatur for miksing.

Aldri kjer hurtigmikseren nar den er tom.

Bruk hurtigmikseren bare nar lokket og

fyllhetten er pa plass.

Aldri la apparatet vaere uten tilsyn nar det

er i bruk.

Feil bruk av mikseren kan forarsake

personskader.
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® |kke bland mer enn
maksimumskapasiteten som er oppgitt i
tabellen over anbefalt hastighet.

e Aldri Kjer hurtigmikseren i mer enn ett
minutt - den vil overopphetes. Sla av sa
snart du har oppnadd riktig konsistens.

e |kke legg tarre ingredienser i
hurtigmikseren for du slér den pa. Skjeer
dem i firkanter og slipp dem gjennom
fyllhetten mens maskinen er i gang.

® |kke bruk hurtigmikseren som en
oppbevaringsbeholder. Hold den tom far
og etter bruk.

e Du ma aldri mikse mer enn 1600 ml kalde
ingredienser, mindre for skummende
vaesker som milkshake.

e Smoothieoppskrifter - aldri miks frosne
ingredienser som har blitt til en fast masse
under frysing. Bryt den opp fer du legger
den i hurtigmikseren.

Se i hovedinstruksjonsboken for din
kjokkenmaskin for ytterligere
sikkerhetsvarsler.
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;s VIKTIG: INSTRUKSJONER
C_JFOR MIKSING AV VARME
INGREDIENSER

For & minimere muligheten for skalding nar
du mikser varme ingredienser, holder du
hender og annen utsatt hud unna lokket for
a hindre mulige brannskader. Felgende
forholdsregler ber overholdes:

e ADVARSEL: Blanding av veldig
varme ingredienser kan fore til at
varm vaeske og damp kommer
forbi dekselet og fyllerdelen @.

e Vi anbefaler at de varme
ingrediensene far tid til a kjoles
ned for de blandes.

e ALDRI overstig kapasiteten pa 1200 ml
/ 5 kopper hvis du behandler varm
vaeske. som supper (se markeringene pa
begeret).

e ALLTID begynn a mikse pa lav
hastighet og ek hastigheten gradvis.
ALDRI bland varm veeske ved & bruke
pulsinnstillingen.

® \aeske som danner skum, som f.eks.
melk, ber begrenses til en maksimal
kapasitet pad 1000 ml / 4 kopper.

e Vaer forsiktig nar du holder i
hurtigmikseren siden begeret og
innholdet er veldig varmt.

e Veer ekstra forsiktig nar du fierner lokket.
Lokket er designet til & sitte hardt pa for
a hindre lekkasje. Om nedvendig
beskytter du hendene dine med en klut
eller grytekluter nar du tar pa begeret.
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Kontroller at begeret er skikkelig festet

péa basen og néar du fierner det fra
apparatet, ferer du basen og sarger for
at den flernes sammen med begeret.

Kontroller at lokket og fyllnetten er

skikkelig festet for hver
hurtigmikshandling.

Alltid kontroller at luftehullene i fyllhetten

er apne for hver miksehandling (®.

Nar du setter pa lokket pa begeret ma

du kontrollere at lokket og kanten pa
begeret er rene og terre for a sikre god
forsegling og hindre sal.

® Dette apparatet er i samsvar med
EU-direktiv 2004/108/EU om
elektromagnetisk kompatibilitet og
EU-bestemmelse nr. 1935/2004
fra 27/10/2004 om materialer som
skal brukes i kontakt med mat.

Bruk hurtigmikseren til supper,
drikke, pateer, majones,
bredsmuler, kiekssmuler, hakking
av notter og knusing av is.

for du bruker Kenwood-
tilbehoret for forste gang
Vask delene: se ‘rengjering.

fyllhette

lokk

beger

bladenhet med tetningsring
base

luftehull
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slik bruker du
hurtigmikseren

1 Sett bladenheten @ inn i basen
®.

Sa skrur du begeret pa basen,
pass pa at bladenheten er
strammet helt til @.

Plasser ingrediensene i begeret.
Sett pa lokket ved & dytte det ned
til det sitter. (Kontroller at et av
utspringene pa lokket passer over
tuten pa begeret).

Plasser fyllhetten i lokket og dytt
ned for & sikre.

Fjern det raske utslippsdekselet
0.

Plasser hurtigmikseren over
utslippet, vri med klokken og dytt
samtidig ned til enheten fester seg
@. /i deretter ytterligere med
klokken til vedlegget lases i
posisjon.

Bytt til ensket hastighet (se
tabellen for anbefalt bruk).

Nar gnsket konsistens er
oppnadd, slar du av og fierner
hurtigmikseren mens du stetter
den med begge hender.
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hint

Unnga lekkasjer ved & sikre at
begeret er godt fastlast pa basen.
Nar du lager majones, legger du
alle ingrediensene, unntatt oljen, i
hurtigmikseren. Deretter, mens
maskinen er i gang, fierner du
fyllhetten og tilsetter oljen sakte og
jevnt.

Tykke blandinger, dvs. paté,
dipper: bruk lav til middels
hastighet, og skrap ned nar det er
nedvendig. Hvis det er vanskelig &
behandle, tilsetter du mer vaeske.
Alternativt bruker du
pulsinnstillingen for & fa
ingrediensene til & bevege seg over
bladene.

Nar du knuser is, behandler du
smé& mengder om gangen og
bruker pulsinnstillingen. Vi
anbefaler at du holder handen pa
lokket og fyllhetten under
handlingen.

rengjering

Sla alltid av og koble fra for
rengjering.

Tom begeret for du skrur av
basen.

bladenhet

Vaer alltid forsiktig nar du
handterer bladenheten og
unnga a berore
skjeerekanten pa bladene.
Borst bladene rene under springen.
Hold undersiden av enheten torr.
La den torke.

andre deler

Vask for h&dnd i varmt sépevann og
tork av. Alternativt kan begeret,
fyllhetten, lokket og basen vaskes i
oppvaskmaskinen.
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service 0g
kundetjeneste

Hvis du trenger hjelp med:
bruke tilbeheret

service eller reparasjoner
kontakter du butikken du kjepte
apparatet i.

Designet og utviklet av Kenwood i
Storbritannia.
Laget i Kina.



Tabell for anbefalt bruk

Bruk/mattyper Anbefalt | Hastighet Miksetid
mengde

Kalde veesker Maks. 1,6 liter Maks. 30-60 sek

Drikkevarer og cocktailer

Smoothier 1 liter veeske Maks. 60 sek

Plasser frukten og de flytende
ingrediensene i begeret forst
(inkluderer yoghurt, melk og
fruktjuice).

Deretter legger du til is eller fryste
ingredienser (inkluderer fryst frukt,
is eller iskrem).

Supper Buljongbaserte 1,2 liter @k gradvis 30 sek
supper til maks.
Supper med melk 1 liter

Vi anbefaler at du lar varme vaesker avkjoles for miksing. Men hvis
du vil mikse varme vaesker, mé du lese Instruksjoner for miksing
av varme ingredienser.

Isknusing | Kjer med puls og 10 isbiter Puls 30 sek
stopp og start for (200 g)
best mulig resultat.
Frys fruktjuice i
isbrett hvis du vil
lage drikker av
«Slushie»-type.
Finhakking | Netter, bredsmuler 100 g Maks. 30 sek
og lignende terre Stopp mikseren
ingredienser. nar du har
Kaffebenner oppnadd ensket
resultat.
Pureer av kokte grennsaker / 300 g Min. til 2 60 sek
barnemat
Pureer av myk/kokt frukt 300 g Maks. + puls 30 sek
Majones/dressinger Maks. 3 egg Maks. 30-60 sek

Miksetider som er oppgitt er bare veiledende og vil variere avhengig av
oppskriften og ingrediensene som brukes.
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Suomi

Ennen ohjeiden lukemista taita etusivu auki, jotta naet kuvitukset

yleinen turvallisuus

Lue n@ma ohjeet huolella ja sailyta ne

myobhempaa tarvetta varten.

Poista pakkauksen osat ja mahdolliset

tarrat.

Al& koske teraviin teriin. Pida teréyksikkd

poissa lasten ulottuvilta.

Kasittele terayksikkoa varovaisesti. Valta

koskemasta terien leikkaavaan reunaan

puhdistamisen aikana.

Yhdista kannu vain laitteen mukana

toimitettuun jalustaan ja terayksikkoon.

Al& kiinnita terayksikkdd moottoriyksikkdon,

jos astia ei ole paikallaan.

Irrota pistoke pistorasiasta aina ennen

kaden tai keittiotydvalineen laittamista

kannuun.

Sammuta laite ja irrota pistoke

pistorasiasta:

O ennen osien kKiinnittamista ja irrottamista;

o kayton jalkeen;

O ennen puhdistamista.

Irrotettaessa tehosekoitinta moottoriosasta:

O odota, kunnes terat ovat pysahtyneet
kokonaan;

O ala irrota kannua terista.

PALOVAMMAVAARA: Kuumien

aineosien on annettava jaahtya

huoneenlampadisiksi ennen sekoittamista.

Al& koskaan kayta tehosekoitinta sen

ollessa tyhja.

Kayta tehosekoitinta vain kannen ja

tayttdaukon ollessa paikoillaan.

Al3 jata laitetta toimimaan ilman valvontaa.
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Sekoittimen vaarinkayttd voi aiheuttaa
loukkaantumisen.

Al4 ylitd mainittua suurinta
nopeustaulukossa mainittua kapasiteettia.
Al& koskaan kayta tehosekoitinta
pidempaan kuin yksi minuutti kerrallaan.
Katkaise virta, kun haluamasi sakeus on
saavutettu.

Al4 lisda kuivia aineosia tehosekoittimeen
ennen kuin siihen on kytketty virta. Kuutioi
ne ja pudota ne syottdaukon 1api, kun laite
on toiminnassa.

Al& kayta tehosekoitinta sailytysastiana.
Pida se tyhjana ennen kayttda ja kaytén
jalkeen.

Sekoitettavia kylmi& aineosia saa olla
enintaan 1,6 litraa. Vahenna aineosien
maaraa, jos valmistat jotain kuohkeaa,
kuten pirteloa.

Kun valmistat pirtel6a, ala sekoita kiinteéksi
massaksi pakastuksen aikana
jahmettyneita aineosia. Riko ne palasiksi
ennen tehosekoittimeen lisdamista.

Yleiskoneen kayttbohjeessa on lisatietoja
turvallisuudesta.
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TARKEAA: KUUMAT
C_JAINEET JA
TEHOSEKOITIN

Palovammojen vaaran valttamiseksi kuumia
aineita sekoitettaessa pida kadet ja muut
kehonosat poissa kannen luota. Seuraaviin
varotoimiin tulee ryhtya:

e VAROITUS: Erittdin kuumien
aineosien sekoittaminen voi
aiheuttaa kuuman nesteen ja
hoyryn purskahtamisen kannen
ohi tai tayttoaukosta @.

e On suositeltavaa antaa kuumien
aineosien jaahtya ennen
sekoittamista.

e ALA KOSKAAN laita tehosekoittimeen
keiton kaltaista kuumaa nestetta yli 1,2
litraa (1200ml). Noudata kannuun tehtyja
merkintoja.

e Aloita sekoittaminen AINA hiljaisella
nopeudella. Lisdd nopeutta vahitellen.
ALA KOSKAAN sekoita kuumia
nesteita sykaystoimintoa kayttamalla.

® [ehosekoittimeen saa kaataa maidon
kaltaista kuohuavaa nestetta enintaan
1 litra (1000ml).

o Kasittele tehosekoitinta varovaisesti, kun
kannu ja sen sisaltd ovat kuumia.

® |rrota kansi erityisen varovaisesti. Kansi
on suunniteltu sopimaan tiukasti
paikalleen vuotojen estamiseksi. Kun
kasittelet sita, kayta pannulappua tai
uunikintaita.
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Varmista, ettd kannu on kiinnitetty

jalustaan tiukasti. Kun irrotat sen laitteesta,
tartu sen pohjaan ja varmista, etta se
irrotetaan yhdessa kannun kanssa.

Varmista ennen tehosekoittimen

kayttamista, etta kansi ja tayttdaukko
ovat kunnolla paikoillaan.

Varmista ennen tehosekoittimen

kayttamista, etté tayttdaukon
huohotusaukot ovat puhtaita (6.

Kun kansi kiinnitetaan kannuun, varmista

aina, ettd kannen ja kannun liitos on
puhdas, jotta se on tiivis eika siita roisku

mitaan.

® Tama laite tayttaa
sahkémagneettista
yhteensopivuutta koskevan EU-
direktiivin 2004/108/EU ja
27.10.2004 annetun
elintarvikkeiden kanssa
kosketuksiin joutuvia materiaaleja
saatelevan EU-maarayksen
1935/2004 vaatimukset.

Voit valmistaa tehosekoittimessa
keittoja, juomia, pateita tai
majoneesia. Voit myos hienontaa
siind kuivaa leipaa korppujauhoiksi
tai kekseja, rouhia pahkinéité tai
murskata jaata.

ennen Kenwood-varusteen
kayttamista ensimmaista
kertaa

Pese osat. Liséatietoja on
puhdistaminen-osassa.
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selite

@ tayttdaukko

@ Kkansi

® kannu

@ terayksikko ja tiivisterengas
® jalusta

® huohotusaukot

tehosekoittimen
kayttaminen

1

2

Kiinnita terayksikko @ jalustaan
®.

Kierra kannu kiinni jalustaan.
Varmista, etta teryksikkd on
kunnolla kiristetty @.

Laita aineosat kannuun.

Aseta kansi paikalleen tydntamalla
sitd alaspain, kunnes se on tiukasti
paikallaan. Varmista, etté yksi
kannen ulkonema osuu kannun
nokkaan.

Kiinnita tayttdaukko kanteen ja
kiinnita se tiukasti painamalla
alaspain.

Irrota suuren nopeuden aukon
kansi @.




~

Aseta tehosekoitin kiinnityskohdan
padlle, kdanna myotapaivaan ja
paina alaspain, kunnes se kiinnittyy
paikalleen @. Kaanna viela
myo6tapaivaan, kunnes tehosekoitin
lukittuu paikalleen.

Valitse nopeus (Lisétietoja on
kayttdsuosituskaaviossa.)

Kun rakenne on oikea, katkaise
virta ja irrota tehosekoitin tukien
sitd molemmilla kasillasi.

vihjeita

Varmista vuotojen valttamiseksi,
etté kannu on kunnolla kiinni
jalustassa.

Kun teet majoneesia, aseta kaikki
aineosat dljya lukuun ottamatta
tehosekoittimeen. Kun laite on
toiminnassa, irrota tayttdkansi ja
kaada 0ljy hitaasti ja tasaisesti
kannuun.

Jos valmistat paksuja seoksia,
kuten pateeta tai dippikastiketta,
kayta alhaista tai keskinkertaista
nopeutta. Kaavi massaa alas
tarvittaessa. Jos sekoittaminen on
vaikeaa, lisda nestetta.

Saat aineosat likkumaan terien yli
kayttamalla sykéystoimintoa.

Kun murskaat jaata, kasittele sita
pienia maéaria kerrallaan ja kayta
sykaystoimintoa. Talldin on
suositeltavaa pitda katta kannen ja
tayttdaukon paalla.
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puhdistaminen

-

N

Ennen puhdistamista katkaise
laitteesta virta, irrota pistoke
pistorasiasta ja irrota osat.
Tyhjenna kannu ennen kuin kierrét
sen irti jalustasta.

terdyksikko

Kasittele teria varovaisesti.
Valtda koskemasta terien
leikkaavaan reunaan.

Harjaa terét puhtaiksi juoksevan
vesihanan alla. Pida laitteen alaosa
kuivana.

Anna laitteen kuivua.

muut osat

Pese kasin lampimé&ssa vedessa,
jossa on pesuainetta, ja kuivaa.
Kannu, tayttdaukko ja jalusta
voidaan pestd myos
astianpesukoneessa.

huolto ja asiakaspalvelu

Jos tarvitset apua

varusteen kayttdminen

laitteen huolto- tai korjaustdissé,
ota yhteys laitteen ostopaikkaan.

Kenwood on suunnitellut ja
muotoillut Iso-Britanniassa.
Valmistettu Kiinassa.



Kayttosuositustaulukko

Kayttdo/aineosat Suositeltu | Nopeus | Sekoitusaika

maara

Kylmat nesteet Enintédan Suurin 30-60 sekuntia

Juomat ja cocktailit 1,6 litraa

Smoothiet 1 litra nestettd| Suurin 60 sekuntia

Aloita asettamalla tuoreet

hedelmat ja neste kannuun

(esimerkiksi jogurttia, maito ja

hedelmamehut).

Lisaa jaa tai jaddytetyt aineosat,

kuten hedelmat ja jaateld.

Keitot Liemipohjaiset keitot| 1,2 litraa Kasvata 30 sekuntia
Maitoa sisaltavat 1 litra nopeus
keitot vahitellen

suurimmaksi
On suositeltavaa antaa kuuman nesteen jadhtya ennen
sekoittamista. Jos kuitenkin kaytat kuumia nesteitd, lue ohjeet
Kuumat nesteet ja tehosekoitin -kohdasta.

Jaan Kéyta sy Saat parhaat| 10 jadkuutiota| Sykays 30 sekuntia

murskaus | tulokset kayttamalla (200 g)
sykaystoimintoa eli
kaynnistamalla ja
pysayttamalla
moottorin.

Jos valmistat
slushie-juomaa,
jaéédyta hedelméamehu
jadpalamuotissa.

Hienonnus | Pahkinat, leivanmurut 100 g Suurin 30 sekuntia
ja muut kuivat Pysayta
aineosat. sekoitin,
Kahvinpavut kun olet

saavuttanut
haluamasi
tulokset.

Kypsien vihannesten 300 g Pienin - 2 60 sekuntia

soseuttaminen, vauvanruokaohjeet

Soseet pehmeista tai keitetyista 300 g Suurin ja 30 sekuntia

hedelmista sykays

Majoneesi, kastikkeet Enintaan 3 Suurin 30-60 sekuntia

kananmunaa

Sekoitusajat ovat vain suosituksia. Aika vaihtelee ruokaohjeen ja kasiteltavien

aineosien mukaan.
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Turkce

Okumaya baslamadan 6nce 6n kapadi aciniz ve aciklayici resimlere bakiniz

genel guvenlik

Bu talimatlar dikkatle okuyun ve

gelecekteki kullanimlar i¢in saklayin.

Tam ambalajlari ve etiketleri gikartin.

Keskin bigaklara dokunmayin. Cocuklari

bicak Unitesinden uzak tutun.

Bigak unitesini tutarken her zaman dikkat

edin ve temizlerken bicaklarin keskin

kenarlarina dokunmaktan kaginin.

Hazneyi sadece verilen bigak Unitesi ile

kullanin.

Bicak Unitesini, blender haznesi takil

degilken asla gikisa yerlestirmeyin.

Ellerinizi ve mutfak aletlerini hazne icine

sokmadan once her zaman makineyi

fisten cekin.

Kapatin ve fisten gekin:

o pargalari takmadan veya ¢ikartmadan
once;

o kullandiktan sonra;

o temizlemeden Once.

Blenderi gu¢ Unitesinden cikartirken:

o bigaklar tamamen durana kadar
bekleyin;

© Hazneyi bigak Unitesinden yanhsglikla
cikartmayin.

HASLANMA RISKi: Sicak malzemeler

karistirlmadan once oda sicakhgina

sogumaya birakilmalidirlar.

Blenderi asla bos caligtirmayin.

Blenderi sadece kapak ve doldurma

kapag! yerine takiliyken ¢aligtirin.

Calisirken cihazin bagindan ayrilmayin.
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Blenderin hatali kullanimi yaralanmaya
neden olabilir.

Onerilen hiz tablosunda belirtilen
maksimum kapasiteden fazlasini asla
karistirmayin.

Blenderi asla bir dakikadan uzun
calistirmayin — asiri 1Isinmaya sebep
olacaktir. Dogru yogunluga ulasir ulasmaz
aleti kapatin.

Kuru malzemeleri blenderi ¢calistirmadan
once koymayin. Bunlari kiip kiip dograyin
ve makine galigirken doldurma
kapagindan igeri atin.

Blenderi saklama kabi olarak
kullanmayin. Kullanmadan énce ve
kullandiktan sonar bos birakin.

Asla 1600 ml’den fazla soguk malzeme
karistirmayin — milkshake gibi kivaml
sivilar icin daha az.

Smoothie tarifler — dondurulurken kati hal
almis malzemeleri asla karigtirmayin,
blendere koymadan once kirin.

llave guvenlik uyarilari igin Mutfak
Aletinizin kullanma talimatina bakin.
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555 ONEMLI: SICAK
KARISTIRMA TALIMATLARI

Sicak malzemeleri karistirirken haslanma
olasilhigini en aza indirmek icin, olasi
yaniklardan kagcinmak amaciyla elleri ve
cildinizin agik olan diger kisimlarini
kapaktan uzak tutun.

Asagidaki onlemlere uyulmalidir:

e DIKKAT: Cok sicak malzemelerin
karistirlimasi sicak sivi ve buharin
kapaktan veya doldurma kapagindan
@ aniden sicramasina sebep olabilir.

e Sicak malzemeleri karistiriimadan
once sogumasinin beklenmesini
oneririz.

e Corba gibi sicak sivilari iglerken ASLA
1200ml / 5 fincan kapasitesini agsmayin
(haznenin Uzerindeki isaretlere bakin).

e Karistirmaya DAIMA diisiik hizla
baslayin ve kademeli olarak artirin.
Sicak sivilart ASLA puls ayarini
kullanarak karigtirmayin.

e Sut gibi kopurebilen sivilar maksimum
1000ml / 4 fincan kapasite ile
sinirlanmalidir.

e Hazne ve icindekiler cok sicak olacagi
icin blenderi kullanirken dikkatli olun.

e Kapagi acarken ozellikle dikkatli olun.
Kapak sizdirmayi onlemek igin siki
kapanacak sekilde dizayn edilmistir.
Gerektiginde ellerinizi korumak igin bez
veya firin eldiveni kullanin.
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Cihazdan gikartirken haznenin tabana

guvenli sekilde takili oldugundan emin
olmak igin, tabani yonlendirin ve
hazneyle birlikte ¢iktigindan emin olun.

Blenderin her kullanimindan once,

kapak ve doldurma kapaginin yerine
tam oturmus oldugundan emin olun.

Blenderin her kullanimindan once

doldurma kapagindaki havalandirma
deliklerinin agik oldugundan emin

olun (®.

Kapagi hazneye takarken, sizdirmazlik

saglamasi ve malzemelerin dokulmesini
onlemesi acgisindan kapak ve hazne
kenarlarinin temiz ve kuru oldugundan

emin olun.

Bu cihaz Elektro Manyetik
Uyumluluk ile ilgili direktifi
2004/108/EC ve gida ile temas
eden malzemeler hakkindaki EC
yonetmeligi no. 1935/2004 -
27/10/2004 ile uyumludur.

Blenderi gorbalar, igkiler, pateler,
mayonez, ekmek kirintilari,
biskivi kirintilari, kiyilmis findiklar
ve kirilmig buz igin kullanin.

Kenwood ekinizin ilk
kullanimindan 6nce
Pargalari yikayin: bkz.
‘temizleme’.

parcgalar

@O

doldurma kapagi

kapak

hazne

bigak Unitesi ile conta bilezigi
taban

havalandirma delikleri
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blender’inizin
kullanimi

1

2

Bigak Unitesini @ tabanin igine &
yerlestirin.

Sonra hazneyi tabana vidalayin —
bigak tabaninin tamamen
sikistigindan emin olun @.
Malzemeleri hazneye koyun.
Kapagi sabitlenene kadar asagi
bastirarak takin. (Kapak
Uzerindeki ¢ikintinin hazne
Gzerindeki yuvaya oturdugundan
emin olun.)

Doldurma kapagini kapagin
Gzerine takin ve asagi bastirarak
sabitleyin.

Yiksek hiz ¢ikis kapagini @
cikartin.

Blenderi ¢ikisin Ustline yerlestirin,
saat yonlnde gevirin ve ayni
anda yerine oturuncaya kadar
asag! itin @. Daha sonra olmasi
gereken konumda kilitleninceye
kadar saat yoniinde cevirin.
istenen hiza ayarlayin (énerilen
kullanim tablosuna bakin).



istenen kivama ulastiginizda,
kapatin ve blenderi iki elinizi
kullanarak ¢ikartin.

ipuglari

Sizintilar 6nlemek igin haznenin
tabana sikica kilitlendiginden
emin olun.

Mayonez yaparken, yag harig
bitiin malzemeleri blenderin igine
koyun. Sonra, makine galisirken
doldurma kapagini gikartin ve
yagi yavasca ve esit sekilde ilave
edin.

Yogun karigimlar, érn. Pate, dip
sos: Duslik hizdan baslayip orta
hiza yukseltin, gerektiginde
kenarlari asagi siyirin. Eger
islenmesi zorsa, daha fazla sivi
ekleyin.

Alternatif olarak malzemelerin
bicaklar arasinda hareket etmesi
icin puls ayarini kullanin.

Buz pargalarken, kiguk miktarlar
ile calisin ve puls ayarini kullanin.
Calistirma esnasinda kapak ve
doldurma kapagini elinizle
tutmaniz onerilir.

temizleme

Temizlemeden 6nce her zaman
kapatin, fisten ¢ekin ve pargalarini
ayirin.

Tabandan gikartmadan 6nce
hazneyi bosaltin.

bigak linitesi

Bigak unitesini tutarken her
zaman dikkat edin ve bigaklarin
keskin kenarlarina
dokunmaktan kaginin.

Bicaklari musluk altinda firgayla
temizleyin. Unitenin altini kuru
tutun.

Kurumaya birakin.

diger pargalar

Sicak, sabunlu suda elde yikayin,
sonra kurutun. Alternatif olarak
hazne, doldurma kapagi, kapak
ve taban bulasik makinesinde
yikanabilir.
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servis ve musteri
hizmetleri

Asagidakilerle ilgili yardima
ihtiyaciniz olursa:

ek parganizi kullanma

servis veya tamir

Cihazinizi satin aldiginiz yerle
baglanti kurun.

Kenwood tarafindan ingiltere’de
dizayn edilmis ve gelistirilmigtir.
Cin’de Uretilmistir.



Onerilen kullanim tablosu

Kullanim/Gida Maddesi Onerilen Hiz Karistirma
Mikt. Siiresi
_Soguk Sivilar Maks 1,6 Litre Maks. 30 — 60 san.
Icecekler ve Kokteyller
Smoothie’ler 1 litre sivi Maks. 60 san.
Taze meyveyi ve sivi malzemeleri
yerlestirin (6rn. yogurt, st ve
meyve suyu).
Sonra buz veya donmus
malzemeleri (6rn. donmus meyve|
suyu, buz veya dondurma).
Corbalar | Et suyuna gorbalar 1.2 litre Yavas yavas 30 san.
St ile yapilan 1 litre I\galfs’a
ogru
gorbalar arttirin.
Sicak sivilarin karistirlmadan énce sogumasinin beklenmesini
oneririz. Bununla birlikte sicak sivilari islemek isterseniz Sicak
Karistirma Glvenlik Talimatlarina bakin.
Buz kirmak| En iyi sonug ic¢in 10 buz kupu Puls 30 san.
baslar durdur (200g)
seklinde puls kullanin,|
“Slushie” tip icecekler
icin meyvesularini
buz kaliplarinda
dondurun.
ince Kuru yemisler, ekmek 100g Maks. 30 san.
Dograma | kirintilari ve benzer En iyi sonug
kuru malzemeler. icin istediginiz
Kahve Cekirdekleri sonucu elde
ettiginizde
blenderi
durdurun.
Pismis sebze pireleri/bebek 300g Min - 2 60 san.
mamasi tarifleri
Yumusak/pismis sebze preleri 300g Maks + Puls 30 san.
Mayonez/Soslar Maks 3 Maks. 30 - 60 san.
yumurta

Karistirma sureleri sadece bilgi amachdir, kesin tarif ve kullanilan
malzemelere gore degisiklik gdsterebilir.
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Cesky

Pted ¢tenim rozlozte piedni stranku s ilustraci

obecné bezpecnostni zasady

Prectéte si peclivé pokyny v této prirucce

a uschovejte ji pro budouci pouziti.

Odstrarite veSkery obalovy material a

nalepky.

Nedotykejte se ostrych nozu. Nozovou

jednotku uchovavejte mimo dosah déti.

Pri manipulaci s nozovou jednotkou budte

opatrni a pfi Cisténi se dotykejte ostfi

nozu.

Nadobu vzdy pouZivejte jen s dodavanou

zakladnou a nozovou jednotkou.

Nenasazujte nozovou jednotku na

pripojku, pokud neni nasazena nadoba

mixéru.

Pred vsunutim rukou nebo nastroju do

nadoby pfistroj vZzdy odpojte od napajeni.

Vypnéte a odpojte od napajeni:

O pred pfipojenim a odejmutim Casti;

O po pouziti;

o pred Cisténim.

Chcete-li mixér sejmout z motoru:

o pockejte, az se noze zcela zastavi;

o Davejte pozor, abyste nechténé
neodsroubovali nadobu od nozové
jednotky.

NEBEZPECi OPARENI: Horké

ingredience nechte pred mixovanim

vychladnout na pokojovou teplotu.

Nikdy mixér nespoustéjte prazdny.

Mixér pouzivejte pouze s nasazenym

vikem nadoby a vickem plniciho hrdla.

Pokud je spotfebi¢ v provozu, nikdy jej

nenechavejte bez dozoru.
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Nespravné pouzivani mixéru mize
zpusobit zranéni.

Nikdy nemixujte vétsi mnozstvi
ingredienci, nez je uvedeno v tabulce
doporucenych rychlosti.

Nikdy mixér nezapinejte na déle nez
jednu minutu — hrozi prehrati. Jakmile
dosahnete spravné konzistence, mixeér
vypnéte.

Nedavejte do mixéru suché ingredience
pifed zapnutim. Nakrajejte je na kostky a
pridavejte je dovnitf plnicim hrdlem, kdyz
je mixér zapnuty.

Nepouzivejte mixér jako skladovaci
nadobu. Pfed a po pouziti jej nechavejte
prazdny.

Nemixujte vice nez 1600 ml studenych
ingredienci — v pfipadé pénicich tekutin,
jako jsou mlé¢né koktejly, jesté méné.
Priprava ovocnych mléénych koktejlu —
nikdy nemixujte zmrzlé ingredience, které
pfi zmrznuti vytvorily pevnou hmotu. Pred
pfidanim do mixéru je rozdélte na kousky.

DalSi bezpeCnostni varovani najdete v
navodu k obsluze hlavniho kuchynského
robota.
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., DULEZITE: POKYNY PRO
C_JMIXOVANi HORKEHO
OBSAHU

Abyste minimalizovali moznost opareni pfi
mixovani horkého obsahu, nepfiblizujte k
viku ruce a jiné Casti téla s nechranénou
kGzi, abyste zabranili moznému popaleni.
Je nutné dodrzovat nasledujici
bezpecnostni opatfeni:

e POZOR: Pfi mixovani velmi horkych

ingredienci muze kolem vika nadoby
nebo plniciho vicka @ prudce
uniknout horka tekutina a para.
Doporucujeme, abyste horké
ingredience pred mixovanim nechali
vychladnout.

NIKDY pfi mixovani horkych tekutin,
jako jsou polévky, neprekracujte
kapacitu 1200 ml / 5 §alku (fidte se
znaCkami na nadobé).

VZDY zaginejte mixovat na nizké
rychlosti a postupné rychlost zvySuijte.
NIKDY horké tekutiny nemixujte s
pulznim nastavenim.

Mnozstvi tekutiny, ktera tvorfi pénu, jako
je mléko, by mélo byt omezeno na
maximalni kapacitu 1000 ml / 4 Salky.
Pri manipulaci s mixérem budte opatrni,
protoze nadoba a jeji obsah budou
velmi horké.

Obzvlasté opatrni budte pfi odnimani
vika. Viko je navrzeno tak, aby pevné
tésnilo a branilo uniku tekutin. V
pfipadé potreby pfi manipulaci s vikem
chrarite ruce utérkou nebo rukavicemi.
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Zkontrolujte, zda je nadoba pevné

pfipojena k zakladné, a pfi odnimani ze
spotrebiCe drzte zakladnu a davejte
pozor, abyste ji odejmuli spolu s nadobou.

Pred kazdym pouzitim mixéru

zkontrolujte, zda jsou viko nadoby a
vicko plniciho hrdla pevné nasazeny.

Pred kazdym pouzitim mixéru vzdy

zkontrolujte, zda jsou otvory ve viCku
plniciho hrdla ¢isté ().

Kdyz nasazujete viko na nadobu, vzdy

zkontrolujte, zda jsou viko a okraj
nadoby Cisté a suché, aby viko dobre
tésnilo a nedochazelo k uniku tekutin.

® Tento spotrebi¢ splfiuje

pozadavky smérnice Evropského
parlamentu a Rady 2004/108/ES
o elektromagnetické kompatibilité

a pozadavky nafizeni
Evropského parlamentu a Rady
(ES) 1935/2004 ze dne
27.10.2004 o materialech a

prfedmétech uréenych pro styk s

potravinami.

Mixer mlzete pouzivat k pfipravé
polévek, napojl, pastik, majonéz,

strouhanky z peciva a suchard,
sekani ofechll a drceni ledu.
pred prvnim pouzitim
prislusenstvi Kenwood
Omyjte jednotlivé ¢asti: viz
,Cisténi*.

popis

vi¢ko plniciho hrdla

viko

nadoba

nozova jednotka s tésnicim
krouzkem

zakladna

otvory

CICENCICICIC)
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pouziti mixéru

1 Upevnéte noZovou jednotku @

do zakladny (®.

Nasroubujte nadobu na zakladnu

tak, aby nozova jednotka byla

zcela utazena @.

3 Vlozte do nadoby pfisady na
mixovani.

4 Zatlacenim nasadte viko, dokud

nebude pevné drzet. (Dbejte na
to, aby jeden z vy¢nélku na viku
zapadl do hubi¢ky nadoby.)

5 Do vika nadoby vlozZte vicko
plniciho hrdla a zatlac¢enim
upevnéte.

6 Odejméte kryt vysokorychlostni

pfipojky @.

7 Umistéte nadobu na pfipojku,
otoc¢te ve sméru hodinovych
ru€i¢ek a soucasné tlaéte dold,
dokud se jednotka neuchyti @.
Poté otocte dale ve sméru
hodinovych ruci¢ek, dokud se
nastavec v pozici neuzamkne.

8 Nastavte pozadovanou rychlost

(viz tabulka doporu¢eného
pouziti).

9 Jakmile dosahnete pozadované

konzistence, pfistroj vypnéte a
mixér pomoci obou rukou
odejméte.




tipy
Zkontrolujte, zda je nadoba pevné
zajisténa na zakladné, aby
nedochazelo k Uniku tekutin.
PFi pfipravé majonézy dejte do
mixéru vSechny ingredience
kromé oleje. Pak mixér zapnéte,
odejméte vicko plniciho hrdla a
pomalu a rovhomérné pfidavejte
olej.
Husté smési, napfiklad pastiky a
pomazanky: pouzijte nizkou az
stfedni rychlost a v pfipadé
potfeby obsah seSkrabavejte.
Pokud je mixovani obtizné,
pridejte tekutinu. Pfipadné
muzete pouzit pulzni nastaveni,
aby se ingredience kolem nozl
promichaly.
® P¥i drceni ledu zpracovaveijte
mala mnozstvi najednou a
pouzijte pulzni nastaveni. Béhem
drceni doporuéujeme viko nadoby
a vicko plniciho hrdla pfidrzovat
rukou.

cisténi

® Pred ¢isténim vzdy vypnéte,
vytahnéte z elektrické zasuvky a
rozmontujte.

Pred odsroubovanim zakladny
vyprazdnéte nadobu.

nozova jednotka

Pfi manipulaci s nozovou
jednotkou bud'te opatrni a
nedotykejte se ostfi nozu.
Noze vydrhnéte docista pod
tekouci vodou. Spodek jednotky
nenamacejte.

Nechte oschnout.

-

N

ostatni ¢asti

Omyjte ruéné v horké vodé se
saponatem a osuste. Nadobu,
vi¢ko plniciho hrdla, viko nadoby
a zakladnu Ize také myt v mycce.
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servis a udrzba

Pokud potfebujete pomoc:
® s pouzivanim pfislusenstvi
® s jeho udrzbou nebo s opravami,
® obratte se na tu prodejnu, kde
jste vyrobek koupili.

® Zkonstruovano a vyvinuto
spolec¢nosti Kenwood ve Velké
Britanii.

® Vyrobeno v Cing.



Tabulka doporuc¢eného pouziti

Pouziti/potraviny Doporucené | Rychlost Doba
mnozstvi mixovani
Studené tekutiny Max 1,6 litru Max 30-60 s
Napoje a koktejly
Smoothie 1 litr tekutin Max 60 s
Nejprve vlozte Cerstvé ovoce a
nalijte tekutiny (zahrnuje jogurt,
mléko a ovocné stavy).
Pak pridejte led nebo mrazené
ingredience (zahrnuje mrazené
ovoce, led nebo zmrzlinu).
Polévky | Vyvary 1,2 litru Postupné 30s
Polévky s mlékem 1 litr zvySujte
na Max
Doporucéujeme, abyste horké tekutiny nechali pfed mixovanim
vychladnout. Pokud ale chcete horké tekutiny mixovat, prectéte
si Pokyny pro mixovani horkého obsahu.
Drceni Nejlepsich vysledk(| 10 kostek ledu| Pulzni 30s
ledu dosahnete, kdyz (200 g)
budete stridavé
zapinat a vypinat
pulzni rychlost. Na
ovocné tristé pouzijte|
ovocnou §tavu
zmrazenou v
tvofitku na led.
Jemné Orechy, strouhanka 100 g Max 30s
sekani a podobné suché Nejlepsich
ingredience. vysledku
Kéavova zrnka dosahnete,
kdyZ mixér
zastavite v
okamziku
dosazeni
pozadované
hrubosti.
Pyré z varené zeleniny / détska 300 g Min -2 60 s
vyziva
Pyré z mékkého/vareného 3009 Max + 30s
ovoce Pulzni
Majonéza/dresink Max. 3 vejce Max 3060 s

Casy mixovani jsou jen orientadni a mohou se li§it v zavislosti na konkrétnim
receptu a pouzitych ingrediencich.
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Magyar

A hasznalati utasitas abrai az elso oldalon lathatok - olvasas kézben hajtsa ki ezt az
oldalt

altalanos ovintézkedések

e Alaposan olvassa at ezeket az

utasitasokat és 6rizze meg késbbbi

felhasznalasra!

e Tavolitson el minden csomagol6anyagot

és cimkeét!

e Soha ne érjen kézzel az éles
vagokésekhez. A késegységet tartsa tavol
a gyermekektél.

e A késegységet mindig dvatosan kezelje,
és tisztitaskor ugyeljen arra, nehogy
hozzaérjen a kések vagdéléehez.

e A keverbpoharat csak a tartozék alappal
és késegyseggel hasznalja.

e Soha ne szerelje a késegységet az
aljzatra a kever6épohar nelkul.

e Mindig huzza ki a halézati csatlakozat,
miel6tt kézzel vagy valamilyen konyhai
eszkozzel a keverépoharba nyulna.

e A hal6zati dugaszt mindig huzza ki a
konnektorbol:

O részegységek fel- és leszerelése elbtt;
O hasznalat utan;
o tisztitas elbtt.

o Miel6tt kihuzna a turmixgép halozati
csatlakozojat:

O varja meg, amig a kések teljesen
megallnak;

o Ugyeljen arra, nehogy véletleniil
lecsavarja a kever6poharat a
késegysegrol.
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EGESI SERULES KOCKAZATA: Forrd
hozzavalok keverése el6tt varja meg,
hogy lehiljenek szobahémérsékletre.
Soha ne jarassa a turmixgépet Uresen.
A készulék bekapcsolasa el6tt mindig
helyezze fel a fedelet és a toltényilas
kupakjat.

Mikodés kozben soha ne hagyja a
készuléket felugyelet nélkul.

A turmixgép helytelen hasznalata
balesetet okozhat.

Turmixolaskor ne Iépje tul az ajanlott
turmixolasi sebességeket tartalmazoé
tablazatban szerepl6 maximalis
kapacitast.

A turmixgépet soha ne mikodtesse egy
percnél hosszabban, mert tulmelegedhet.
Kapcsolja ki, amint elérte a megfelel
konzisztenciat.

Bekapcsolas el6tt ne helyezzen a
turmixgépbe szaraz hozzavaldkat. A
szaraz hozzavalokat vagja apro kockakra,
és a toltdnyilason ejtse a poharba,
mikdzben a gép jar.

A turmixgépet soha ne hasznalja étel
tarolasara. Hasznalat utan mindig uritse
Ki.

Soha ne keverjen benne 1,6 liternél tobb
hideg hozzavalo6t — illetve ennél is
kevesebbet habzé folyadék, példaul
tejturmix esetén.
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e Smoothie receptek — ne turmixoljon
O0sszefagyott élelmiszereket, torje
darabokra, miel6tt a turmixgépbe tenné
Oket.

A tovabbi biztonsagi figyelmeztetésekkel
kapcsolatban nézze at a konyhagépek
altalanos hasznalati utasitasat.

$$f FONTOS: FORRO HOZZAVALOK
_/ TURMIXOLASA

Az égeési sérulések megeldzése
erdekében forr6 hozzavalok
turmixolasakor tgyeljen arra, hogy a keze
és mas fedetlen bérfelllete ne érjen a
fedélhez.

Tartsa be a kovetkez6 6vintézkedéseket:

e FIGYELEM: Forré hozzavalok
turmixolasakor a forré folyadék vagy
a g6z hirtelen kicsaphat a fedél
mellett vagy a toltényilasnal @.

e Javasoljuk, hogy a forré
hozzavalokat a keverés elétt hagyja
lehdilni.

e SOHA ne lépje tul az 1200 ml / 5
csésze kapacitast forré folyadékok,
példaul levesek turmixolasanal (figyelje
a kever6poharon lev6 jeloléseket).

e MINDIG alacsony sebességgel kezdje
a turmixolast, és csak fokozatosan
novelje a sebességet. SOHA ne
turmixoljon forré folyadékot a révid
uzem funkcioval.
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Habosodo6 folyadékok, példaul tej
esetén a maximalis kapacitas

1000 ml/4 csésze lehet.

A turmixgép kezelésekor legyen ovatos,
mert a keverpohar és annak tartalma
forré lehet.

A fedél eltavolitasakor korultekintéen
jarjon el. A fedél a szivargas
megelbzése érdekében szorosan zar.
Szukség esetén védje a kezét egy
torléruhaval vagy konyhai
fogdkesztylvel.

Ugyeljen arra, hogy a keverépohar
biztonsagosan rogzitve legyen az
alaphoz, és amikor kiemeli a
készulékbdl, az alapot megtamasztva,
a poharral egyutt emelje Ki.

Minden keverés el6tt ellendrizze, hogy
a fedél és a toltdnyilas kupakja
biztonsagosan a helyén legyen.
Minden keverés el6tt ellendrizze, hogy
a toltényilas kupakjanak a nyilasai
tisztak legyenek ().

A keverépohar fedelének
felhelyezésekor mindig ugyeljen arra,
hogy a fedél és a pohar pereme tiszta
és szaraz legyen, mert igy lesz
megfelel§ a tomités, és igy el6zhetd
meg a folyadék kiomlése.
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a

POOOEO

a

A készulék megfelel az
elektromagneses
oOsszeférhet6ségrol szolo
2004/108/EK iranyelv, valamint az
élelmiszerekkel
rendeltetésszeriien érintkezésbe
kerilé anyagokroél szolé
1935/2004/EK rendelet (2004.
oktober 27.) kévetelményeinek.

A turmixgépet hasznalhatja
levesek, italok, pastétomok,
majonéz, morzsa, biszkvit
készitéséhez, diddaralasra és jég
apritasara is.

a Kenwood-tartozék elsé
hasznalata el6tt

Mosogassa el a késziilék
alkatrészeit: lasd ,a készilék
tisztitasa”.

készilék részei

a toltényilas kupakja

fedél

keverépohar

késegység tomitégydrivel
forgdkés alapja

nyilasok

turmixgép

hasznalata

1

Helyezze a késegységet @ az
alapba ®.

Csavarja a keverépoharat az
alapra — ugyeljen arra, hogy a
késegység alapja szorosan
régzitve legyen @.

Helyezze a hozzavalokat a
keverépoharba.

A fedelet nyomjara a
keverépoharra, amig régzul.
(Ugyeljen arra, hogy a fedél egyik
kiugro része fedje a pohar
kidmlényilasat.)

Helyezze a kidmlényilas kupakjat
a fedélbe, és lenyomva régzitse.
Tavolitsa el a nagysebességl
kimenet fedelét @.

Helyezze a turmixolét a
csatlakozéra, forditsa el jobbra,
és ugyanakkor nyomja lefelé,
amig az egység kapcsolodik @.
Ezutan még tovabb forditsa el
jobbra, amig a tartozék zarédik a
helyén.

Allitsa be a kivant sebességet
(lasd: Felhasznalasi Utmutato).
A kivant konzisztencia elérése
utan kapcsolja ki a gépet, és két
kézzel megfogva tavolitsa el a
turmixolot.

tanacsok

A szivargas megel6zése
érdekében ellendrizze, hogy a
keverépohar szorosan rogzitve
legyen az alapon.

Majonéz készitésekor az olaj
kivételével tegye az 0sszes
hozzavalot a turmixgépbe. Ezutan
a fedél nyilasan keresztiil lassan
ontse az olajat a miikodd
készilék keverépoharaba.

Sard keverékek, példaul
pastétomok és ontetek
készitésekor kézepes
sebességgel turmixoljon, és
sziikség esetén kaparja le az
edény oldalara tapadt masszat.
Ha nehéz turmixolni a keveréket,
adjon hozza folyadékot.

Masik lehetéségként hasznalja a
révid tizemmaodot, hogy a
hozzavalok elérjék a
késegységet.

Jég apritasakor egyszerre mindig
kis mennyiségeket dolgozzon fel,
és hasznalja a rovid tzemmod
beallitast. Mikoddés kdzben tartsa
a kezét a fedélen és a toltényilas
kupakjan.



Felhasznalasi utmutatd

Hasznalat/alapanyagok Ajanlott Sebesség | Keverési id6
mennyiség
Hideg folyadékok Max. 1,6 liter Max 30-60 s
Italok és koktélok
Gyumolcsturmixok 1 liter folyadék Max 60 s
Elészor tegye a friss gyimolcsot
és a folyadékot (pl. tejet,
joghurtot vagy gyimdlcslevet) a
keverépoharba. Ezutan adja
hozza a jeget vagy a fagyasztott
hozzavalokat (pl. fagyasztott
gyumolcsot, jeget vagy
fagylaltot).
Levesek |Huslébdl készilt 1,2 liter Fokozatosan 30s
levesek novelje
Tejes levesek 1 liter maximalis
fokozatra
Javasoljuk, hogy a forr6 folyadékokat a keverés el6tt hagyja
lehdilni. Forro folyadékok feldolgozasa el6tt olvassa el ,A forrd
hozzavalok turmixolasanak biztonsagi utasitasai” részt.
Jégapritas | A legjobb eredmény| 10 jégkocka Pulse 30s
elérése érdekében (200 g)
mikddtesse tébbszor|
egymas utan a rovid
Gzem funkciot.
Jégkasa jellegl
italhoz a gylimélcslét
fagyassza le
jégkockatalon.
Finom Diofélék, 100 g Max 30s
apritas zsemlemorzsa és Amikor elérte
hasonl6 szaraz a kivant
Osszetevok. eredményt,
Szemes kavé dllitsa le a
gépet.
Fétt zoldség purék/bébiétel 300 g Min -2 60 s
receptek
GyUmolcsplrék lagy/fott 300 g Max + 30s
gyumolcsbdl Pulse
Majonéz/dntetek Max. 3 tojas Max 30-60 s

A keverési id6k csak iranymutatasul szolgalnak, fliggnek a pontos recepttdl

és a feldolgozandé nyersanyago

ktol.
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a készulék tisztitasa

N

Tisztitas el6tt mindig kapcsolja ki
a gépet, és a haldzati dugaszt
hazza ki a konnektorbol.

Mindig Uritse ki a keverépoharat,
miel6tt lecsavarja az alaprol.
késegység

A késegységet mindig
ovatosan kezelje, és ligyeljen
arra, nehogy hozzaérjen a
kések vagoéléhez.

A vagokéseket a csap alatt
kefével tisztitsa meg. Az egység
alja maradjon szaraz.

Hagyja megszaradni.

egyéb alkatrészek

Kézzel mosogassa el
mososzeres vizben, majd
szaritsa meg. A keverépohar, a
toltényilas kupakja, a fedél és az
alap mosogatdgépben is
elmoshaté.

szerviz és
vevészolgalat

Ha segitségre van szlksége:
a tartozék hasznélataval

a karbantartassal vagy a
javitassal kapcsolatban,
forduljon az elarusitohelyhez,
ahol a késziléket vasarolta.

Tervezte és kifejlesztette a
Kenwood az Egyestilt
Kiralysagban.

Késziilt Kinaban.

93



Polski

Przed czytaniem prosimy roztozy¢ pierwsza strone, zawierajaca ilustracje

ogodlne informacje dotyczace

bezpieczenstwa

PrzeczytaC uwaznie ponizszg instrukcje i

zachowac¢ na wypadek potrzeby

skorzystania z niej w przysztoSci.

Usung¢ wszelkie materiaty pakunkowe i

etykiety.

Nie dotykacC ostrzy. Zespot ostrzy nalezy

przechowywac¢ w miejscu niedostepnym

dla dzieci.

Wyjmujac i zaktadajac zespoét ostrzy

nalezy zachowac ostroznosc. Podczas

mycia nie dotykac krawedzi thacych.

Dzbanka uzywac¢ wytacznie z podstawg i

zespotem ostrzy zatgczonymi w zestawie.

Nie zaktadac¢ zespotu ostrzy na gtowicy

napedu bez dzbanka blendera.

® Przed wktadaniem rgk i przyborow do

dzbanka nalezy wytgczy¢ urzadzenie i

wyjac wtyczke z gniazda sieciowego.

e WytagczyC urzadzenie i wyjaé wtyczke z

gniazda sieciowego:

O przed przystepowaniem do montazu i
demontazu czesci;

O po uzyciu;

O przed przystepowaniem do
czyszczenia.

e Zdejmujgc blender z podstawy

zasilajgcej:

O zaczekac, az ostrza catkowicie sie
zatrzymajag;

o zachowac ostroznosc¢, by przez
przypadek nie odkreci¢ dzbanka od
zespotu ostrzy.
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RYZYKO POPARZENIA: Przed
miksowaniem gorgce skfadniki nalezy
ostudzi¢ do temperatury pokojowe;.
Urzadzenie nie moze pracowac z pustym
dzbankiem.

Blendera uzywac¢ wytgcznie z zatozong
pokrywq i zakrywkag wlewu.

Wiaczonego urzadzenia nie wolno
zostawiac¢ bez nadzoru.

Stosowanie blendera w sposoéb
niezgodny z przeznaczeniem moze grozi¢
wypadkiem.

Nie przekracza¢ maksymalne;j ilosci
sktadnikéw, podanej w tabeli zalecanych
predkosSci.

Blender nie moze pracowac przez okres
dtuzszy niz jedna minuta — spowoduje to
jego przegrzanie sie. Po uzyskaniu
zgdanej konsystencji natychmiast
wytaczy¢ urzadzenie.

Suchych sktadnikow nie nalezy
umieszczac¢ w dzbanku przed wtgczeniem
blendera. Nalezy je pokroi¢ w kostke i
przy pracujgcym urzgdzeniu wrzuca¢ do
dzbanka przez otwor w pokrywie.

Nie uzywac blendera jako pojemnika do
przechowywania. Nieuzywany blender
powinien by¢ pusty.

Nie miksowac wiecej niz 1600 ml zimnych
sktadnikdw — mniej w przypadku ptynnych
sktadnikoéw pienigcych sie, np. sktadnikow
na koktajle mleczne.
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® Przepisy na napoje typu smoothie — nie

mieszac sktadnikow, ktore zbrylity sie
podczas zamrazania. Przed
umieszczeniem ich w dzbanku nalezy je
pokruszyc.

Dodatkowe informacje na temat
bezpieczenstwa znajdujg sie w instrukcji
obstugi robota kuchennego, do ktérego
przeznaczona jest nasadka.

UWAGA: WSKAZOWKI

6DOTYCZACE MIKSOWANIA

GORACYCH SKLADNIKOW

Aby zmniejszy¢ ryzyko poparzenia
podczas miksowania sktadnikow
gorgcych, nalezy trzymac rece i odkryte
czesci ciata z dala od pokrywy.

Nalezy przestrzegac¢ ponizszych
wskazowek.

UWAGA: miksowanie bardzo
goracych sktadnikéw moze
spowodowacé nagte wypchniecie
goracego ptynu i pary spod pokrywy
lub zakrywki wlewu @.

Zalecamy ostudzenie goracych
sktadnikéw przed ich miksowaniem.
NIE WOLNO przekracza¢ maksymalnej
pojemnosci dzbanka, wynoszacej

1200 ml/5 szklanek podczas miksowania
gorgcych sktadnikéw ptynnych, np. zup
(zob. oznaczenia na dzbanku).
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Nalezy ZAWSZE rozpoczynac
miksowanie przy niskiej predkosci
obrotéw i stopniowo zwiekszacé
predkosc. NIGDY nie miksowac
gorgcych sktadnikéw ptynnych w trybie
pracy przerywanej.

W przypadku sktadnikow ptynnych
wykazujgcych tendencje do pienienia
sie, np. mleka, ich objetos¢ nie powinna
przekracza¢ 1000 ml/4 szklanek.
Podczas obstugi blendera nalezy
zachowac ostroznosc¢, poniewaz
dzbanek i jego zawartosc¢ bedg bardzo
gorgce.

Szczegodlng ostroznosc nalezy
zachowac podczas zdejmowania
pokrywy. Pokrywe zaprojektowano tak,
by szczelnie pasowata do otworu
dzbanka i zapobiegata wyciekaniu
znajdujgcych sie w nim sktadnikow. W
razie koniecznosci, podczas obstugi
blendera zaktadac¢ rekawice kuchenne
lub ostania¢ dtonie recznikiem
kuchennym.

Dzbanek powinien by¢ dobrze
przymocowany do podstawy. Podczas
zdejmowania dzbanka z urzadzenia
nalezy przytrzymywac podstawe,
sprawdzajac, czy jest zdejmowana
razem z dzbankiem.

Przed rozpoczeciem miksowania nalezy
zawsze sprawdzi¢, czy pokrywa i
zakrywka wlewu zostaty prawidtowo i
stabilnie osadzone na miejscu.
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® Przed rozpoczeciem miksowania nalezy

zawsze sprawdzic, czy otwory
odpowietrzajgce w zakrywce wlewu nie

sg zatkane (8.

Zaktadajgc pokrywe na dzbanek nalezy

zawsze sprawdzi¢, czy brzegi pokrywy i
dzbanka sg czyste i suche — zapewnia
to szczelne zamknigcie, zapobiegajac
wylewaniu sie sktadnikow.

Urzadzenie spetnia wymogi
dyrektywy Wspolnoty Europejskiej
nr 2004/108/WE, dotyczacej
kompatybilno$ci
elektromagnetycznej oraz
rozporzadzenia Wspadlnoty nr
1935/2004 z dnia 27 pazdziernika
2004 r., dotyczacego materiatéw i
wyrobéw przeznaczonych do
kontaktu z zywnoscig.

Blendera mozna uzywac do
przygotowywania zup, napojow,
pasztetow, majonezu, butki tartej,
do kruszenia ciastek, a takze do
siekania orzechoéw i kruszenia
lodu.

przed pierwszym uzyciem
nasadki Kenwood

Umy¢ czesci (zob. ustep pt.
,Czyszczenie”).

oznaczenia

CICENCICICIS)

zakrywka wlewu

pokrywa

dzbanek

zespot ostrzy z pierécieniem
uszczelniajgcym

podstawa

otwory odpowietrzajace

obstuga blendera

1 Zespdt ostrzy @ zamocowac w
podstawie (3.

2 Nastepnie na podstawe nakreci¢
dzbanek — dbajac, by podstawa
ostrzy byta w petni dokrecona @.

3 W dzbanku umiesci¢ sktadniki.

4 Zamocowac¢ pokrywe, naciskajac
ja, az zostanie stabilnie osadzona
(jedna z wypustek pokrywy musi
zakrywa¢ dziébek dzbanka).

5 W otworze pokrywy umiesci¢
zakrywke wlewu i przycisnag¢, by
dobrze wpasowac jg na miejsce.

6 Zdja¢ pokrywe gtowicy napedu
szybkoobrotowego @.

7 Umiesci¢ blender na gniezdzie
napedu i przekreci¢ w kierunku
zgodnym z ruchem wskazowek
zegara, jednocze$nie wciskajac,
az zaskoczy @. Nastepnie dalej
przekrecaé w kierunku zgodnym z
ruchem wskazéwek zegara, az
nasadka zablokuje sie w
odpowiednim miejscu.

8 Ustawi¢ zadang predkos$¢ (zob.
tabela zalecen).

9 Po uzyskaniu zadanej
konsystencji, wytaczy¢ urzadzenie
i zdja¢ blender, podtrzymujac go
obiema rekami.
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wskazowki

Aby zapobiec wyciekaniu
sktadnikéw z dzbanka, sprawdzi¢,
czy zostat on prawidtowo
zablokowany w podstawie.
Przygotowujac majonez, w
blenderze nalezy umiesci¢
wszystkie sktadniki oprocz oleju.
Nastepnie wiaczy¢ urzadzenie,
zdja¢ zakrywke wlewu i powoli i
réwnomiernie dodac ole;j.

Geste sktadniki, np. na pasztety i
dipy: miksowa¢ przy wolnej lub
$redniej predkosci obrotéw i w
razie koniecznosci zgarnia¢
sktadniki ze scianek dzbanka.
Jezeli sktadniki trudno jest
rozdrobni¢, dodac wiekszg ilo$¢
sktadnikéw ptynnych.

Mozna takze uzy¢ trybu pracy
przerywanej, aby noze zaczetly
mieszac sktadniki.

Podczas kruszenia lodu nalezy na
raz miksowac niewielka jego ilos¢,
uzywaijac trybu pracy
przerywanej. Zalecamy
przytrzymywanie pokrywki i
zakrywki wlewu dtonig.

czyszczenie

® Przed przystgpieniem do
czyszczenia blender nalezy
wylaczy¢, wyjac wtyczke z
gniazda sieciowego i
rozmontowac urzadzenie.

® Przed odkreceniem podstawy
oprozni¢ dzbanek.
zespot ostrzy
Wyjmujac i zakltadajac zespot
ostrzy nalezy zachowa¢
ostroznos¢ i nie dotykacé
krawedzi tnacych.

1 Wyczysci¢ ostrza pod biezacg
wodg, uzywajac szczoteczki. Nie
zamaczac¢ spodniej czesci
zespotu ostrzy.

2 Pozostawi¢ do wyschniecia.

pozostate elementy

Umy¢ recznie w gorgcej wodzie z
dodatkiem ptynu do naczyn i
wysuszy¢. Dzbanek, zakrywke
wlewu, pokrywe i podstawe
mozna takze myé w zmywarce do
naczyn.

serwis i punkty obstugi
klienta

Pomocy w zakresie:

® uzytkowanie nasadki

® czynnos$ci serwisowych badz
naprawczych

® udziela punkt sprzedazy, w
ktorym zakupiono urzadzenie.

® Zaprojektowata i opracowata firma

Kenwood w Wielkiej Brytanii.
® \Wyprodukowano w Chinach.
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Tabela zalecen

Zastosowanie/rodzaj Zalecana ilos¢ | Predkos¢ Czas
sktadnikow rozdrabniania
Zimne skfadniki ptynne Maksymalnie |Maksymalna| 30-60 sekund
Napoje i koktajle 1,61
Napoje typu smoothie 11 skfadnikéw |Maksymalna| 60 sekund
W blenderze najpierw umiescic¢ ptynnych
owoce i sktadniki ptynne
(wlaczajac jogurt, mleko i soki
owocowe). Nastepnie dodac¢ 16d
lub sktadniki mrozone (wtaczajac
mrozone owoce, l6d i lody).
Zupy Zupy na wywarze 1,21 Stopniowo| 30 sekund

Zupy na bazie 11 zwigkszac

mleka predko$¢ do|

maksymalnej

Przed miksowaniem gorace sktadniki ptynne nalezy ostudzic.
Jezeli jednak zajdzie potrzeba zmiksowania sktadnikow
goracych, nalezy zastosowac sie do instrukcji zawartych w
czesci pt. ,Wskazowki dotyczgce miksowania gorgcych

sktadnikow”.
Kruszenie | Najlepsze wyniki 10 kostek lodu | Tryb pracy| 30 sekund
lodu daje uzycie trybu (200 g) przerywanej
pracy przerywane;j.
Napoje mozna takze
przygotowywacé z
mrozonego soku.
Siekanie | Orzechy, butka tarta 100 g Maksymalna| 30 sekund
na drobno | i podobne sktadniki Najlepsze
suche. uzyskuje sie
Kawa zatrzymujac
blender po
uzyskaniu
zgdanej
miatkosci.
Przeciery z gotowanych 3009 Min - 2 60 sekund
warzyw/potrawy dla niemowlat
Przeciery z miekkich lub 3009 Maks. + | 30 sekund
gotowanych owocow tryb pracy
przerywanej
Majonez, sosy do satatek Nie wiecej Maksymalna| 30-60 sekund
niz 3 jaja

Podane czasy rozdrabniania stuzg jedynie za wskazoéwke i bedg rézne w
zaleznosci od konkretnego przepisu i rodzaju rozdrabnianych skfadnikow.
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Pycckum

CM. unncTpaunm Ha nepeaHeri cTpaHuue

O6wue mepbl 6e3onacHOCTH

BHMMaTENbHO NpoYTUTE N COXpPaHUTE 3Ty

NHCTPYKLMIO.

PacnakynTte nsgenve n cHAMUTE BCe

YNaKOBOYHbIE APSbIKM.

He npukacanTecb K OCTpbIM NEe3BUAM.

XpaHute HoXeBOW 610K B HEQOCTYMNHOM

Ans Aeten mecre.

Bcerpga nposBnanTe 0CTOPOXKHOCTb NpU

obpalleHnn ¢ HOXXeBbIM BIOKOM U He

npukacamTecb K Kpasam nessumn npu

OYULLEHNN.

Mcnonb3yinTe vally ¢ OCHOBOM U

HOXXEBbIM BfIOKOM, KOTOpPble BXOOAT B

KOMNNeKT npubopa.

Hwukorga He npukpennante HoXxeBon GOk

Ha npubop, He yCTaHOBMB YaLly.

[Mpexae yem onyckaTb PYKU Uin

KYXOHHbI€ MPUHAANEXHOCTN B Yally,

OTKIouMTE NpMbOp OT ceTu.

Boikntovarite npnbop 1 oTknovanTe ero

OT CeTu:

O nepeg yCTaHOBKOW U U3BIIEYEHUEM
petanem;

O rocrie UCcrosnb30BaHuS;

O nepen YNCTKOW.

Mpwn cHAaTUKM BGnengepa ¢ cunosoro Broka:

O AoXAUTecb NOSIHOM OCTaHOBKM
BpaLleHUsi Ne3Bui;

o Cnegute 3a TeM, YTObObl HE OTKPYTUTb
Cny4arHo Yawly OT HOXeBoro 6roka.

PUCK OXOTA: Nopsayne NHrpegmeHTsl

AOJKHbI OCThITh 40 KOMHATHOM

TemnepaTypbl nepes CMeLLUMBaHNEM.
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He BkntoyanTte nycrton 6neHaep.

He Bkntovanite 6neHgep, ecnu He
YyCTaHOBJSIEHA KpbILLKa 1 KOSNa4yokK
3anNMBOYHOIO OTBEPCTUA.

He octaBnsanTe BKIOYEHHbIM Npubop 6e3
npucmoTpa.

HenpaBunbHoe obpauleHne ¢ 6neHgepom
MOXET NPMUBECTU K TPaBME.

He cmewmnBanTe bonblue, Yem
MaKcumarbHas Macca, yKasdaHHas B
Tabnuue pekoMeHayeMbIX CKOPOCTEN.

He Bkntovanite 6neHgep gonblue, Yem Ha
OAHY MUHYTY, T.K. Nnpubop MoxeT
neperpetbcs. [locne nonyveHuns
Heob6XoaMMON KOHCUCTEHLUUKN OTKITIOUNTE
MaLLUMHY.

CHavana Bkntounte 6neHgep, a 3atem
NOSIOXNTE B HEFO CYXUE UHITPEANEHTDI.
MopexbTe Kybukamn n 6pocanTe B
paboTatowuni 6neHaep Yepes Konnayok
3anMBOYHOIO OTBEPCTUA.

He ncnonbayiite 6neHgep, Kak eMKOCTb
Anst XxpaHeHuns. bneHpep oomkeH
OoCTaBaTbCs MNyCTbIM 4O U Nocne
NCNONb30BaHKA.

Hwukorga He cmewumnBanite 6onee 1600 mn
XONOAHbIX NMHFPEOUEHTOB —ANSA MEHUCTbIX
KMOKOCTEN, TaKNX KaK MOJIOYHbIE
KOKTENNn, MakcumanbHbli oobem byaer
MEHbLLE.

@PpyKTOBbIE KOKTEWIIN — HUKOTrAa He
nepemeLuMBanTe 3aMopOXeHHbIE
WHrpeaneHTbl, KOTOpble NpeBpaTUNUCL B
TBEPAYIO Maccy B npouecce XpaHeHUs B
xonoaunbHuke. Pa3bente Ha KyCco4vku
nepea nobaeneHvem B 6rneHaep.
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O3HakoMbTeCb C JOMONHUTENBHbLIMA
Mepamn 6e30nacHOCTU, KoTopble
cogepxatcsi B OCHOBHOW MHCTPYKLUN K
KYXOHHOW MaLUnHe.

BAXHO: UHCTPYKLUWUK MO
DCMEIJJI/IBAHVII-O FoOPAYUX
WHITPEOUWUEHTOB

YT106bl MMHUMU3MPOBAaTbL PUCK MOMNyYeHUs
0XOroB BO BPeMsi CMELUNBaAHUS FopsiumX
WHrpeaneHToB, He AoTparMBanTech
pyKamu unv Apyrumu OTKpbITbIMU
yyacTkamu Tena go Kpblwku. Cnegyet
cobnogaTb cnepytowme Mmepbl
NpeaoCTOPOXXHOCTY:

e OCTOPOXHO! CmewmnBaHue
CIINLUKOM ropsiYyMx MHrpeameHToB
MOXEeT NPUBECTU K NeperiuBaHuUIo
ropsiyem XuaKkocTu unm Bblibpocy
napa Yyepes KpbILWKY UITN KOJNa4yokK
3anmMBoYHoro otsepcTua @.

e PekomeHaauus: ropsiune
MHrpeaAueHTbl cregyeT ocTyaAuUTb
nepea cMewMBaHUEM.

e [Ipn 06paboTke ropavnX XXNOKOCTEN,
Hanpumep, cyna HAKOIOA He
npesblllanTe MakcumarnbHble
nokasarenu 3arpyskm 1200 mn/

5 yawek (CM. 3HaYkM Ha value).

e BCEIQA HaunHanTe cmelumBaHune Ha
HWU3KOW CKOPOCTWU M NOCTEMNEHHO
yeBenuyusante ee. HUKOIOA He
CMeLLnBanTe ropsiume XuakocTu,
NCNONb3ys UMMYNbCHbIA PEXUM.
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XKngkocTtu, KoTopble Npu CMeLLnBaHUK
oOpasyloT neHy (Hanpumep, MOJIOKO)
crnenyert 3arpyxaTtb B o6beme, He
npesbiwatowem 1000 mn/4 yawku.
Cobntogante OCTOPOXHOCTb Npu
paboTte c 6GneHagepom, T.K. 4Yalia u
XMOKOCTb OYEHb ropsiyne.
CobntoganTte oCTOPOXHOCTb NpU
CHATMM KpbiWwKW. KpbilKka repmeTnyHas
N npegoTBpalwaeT npotekaHme. MNpu
paboTe MCnonb3ynTe NONoTEHLE UK
KYXOHHbIE€ PYKaBUYKMW.

Y6eantechb, 4TO Yala npuKpyyeHa K
ocHoBe. CHMMas ¢ yCTponcCTBa,
HanpaBnaAnTE OCHOBY U CHUMaWTE ee
BMECTE C Yalluen.

Mepen Havanom paboTtbl ydeauTecs,
YTO KpbiLlKa M KONNa4yoK 3annBOYHOro
OTBEPCTUSA 3adPMKCMPOBaHbLI Ha MecTe.
Mepen Havanom paboTtbl yoeauTecs,
YTO BEHTUNSALNOHHbIE KNanaHbl
Konnayka He 3acopeHbi (6).

lMepen yCTaHOBKOWM KPbILKN Ha Yally
ybeantechb, YTO 000AKN KPbILLX M1 YaLun
4YncTble 1 cyxue. Torga oHn ByayT
NMOTHO NpuneraTb U NpegoTepallaTb
npoTekaHue.
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[laHHOe yCTpOMNCTBO
cooTBeTCTBYeT AnpekTnse EC
2004/108/EC no
3NEeKTPOMarHUTHON
COBMECTUMOCTH, a TakkKe Hopme
EC 1935/2004 ot 27/10/2004 no
martepuanam, npegHasHa4YeHHbIM
ONS KOHTaKTa ¢ NULLEBLIMA
npoayKkramu.

C nomoubto 6rneHaepa Bbl
MOXeTe NPUroTOBUTbL Cyrbl,
HanuTKK, NawTeTbl, MakoHe3 n
NaHNPOBOYHbIE CyXapu, a Takke
N3MENbYUTb NEYEHbE, OPEXM UMK
nea.

nepep UcCnonb3oBaHUEM
Hacagku Kenwood B nepBbIit
pa3

BbimoiiTe Bce YacTu: cM. pasgen
«yXo[ N YACTKa»

OCHOBHbIE
KOMTMOHEHTbI

@0 ®e O

KOnnayok 3anMBOYHOIO
oTBEPCTUS

KpbiLLKa

Yawa

HOXeBoW 6rok ¢
YMNOTHUTENBHBIM KOMbLOM
OCHOBa

BEHTUMSALMOHHbIE KNanaHbl

Kak nonb3oBaTbca
6neHgepom

1

YcTaHoBWUTE HOXEBOW 6ok (@) Ha
ocHosy (B).

3aTeM NpuKpyTUTE YaLly K
ocHoBe — ybeauTtech, 4TO
OCHOBaHWe HOXeBOro Groka
NMOTHO 3aBUHYEHO @.
MomecTUTe UHrPEeANEHTbI B Yallly.
YcTaHoBUTE KpbILLKY U NpuaaBuTe
ans oukcauyum. (Ybegurecs, 4to
OfIMH M3 YCTYMOB Ha KpblLLKe
coBrnagaeT C HOCMKOM Yalliu.)
YcTaHoBUTE KONMa4vok
3asIMBOYHOIO OTBEPCTUS Ha
KPbILLKY W NpuaaBuTe ANns
durKcaumn.

CHUMUTE KPbILLKY C
BbICOKOCKOPOCTHOTO NpuBoaa @.
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7 BcraBbTe GneHgep B oTBepcTMe

npuBoAa, NOBEPHUTE MO YacoOBOWA
CTpenke oAHOBPEMEHHO
HafaBnmBas Ha Hero, YTobbl OH
cen B rHesgo npusoaa @. 3atem
NpoaoHKUTE NOBOpaYnBaTh Mo
YacoBoW cTpenke Ao Tex nop,
noka 6nexHaep He 3adukcupyeTcs
B COOTBETCTBYHOLLEM MONOXEHUN.
BkntounTe BbIGpaHHY0 CKOPOCTb
(obpatutechb k Tabnuue
pPeKOMEHA0BAHHOIO
MCMOSIb30BaHWS).

Mocne nony4yexusi Tpebyemoii
KOHCUCTEHLMW BbIKMOUUTE
npubop 1 cHummnTe GneHaep,
npuaepxueas ero o6enmu
pykamu.

coBeTbl
Bo n3bexaHue npotekaHuii
y6eanTech, YTO Yallua nroTHO
3adhuKcMpoBaHa Ha OCHOBE.
Mpwv NpuroToBneHWn maioHesa
nonoxwure B 6neHgep Bce
HeobXoAMMble VHIPeAMeHTbI 3a
MCKITIOYEHNEM PacTUTENbHOro
Macna. 3aTem Bkntounte npubop,
CHVMUWTE KONMayoK 3anMBO4HOrO
OTBEPCTUS U MeNEeHHO 3anenTe
pacTutensbHoe Macro.

l'ycTble cmecu, Hanpumep,
nawuTeTbl, COyChbl:
nepemeLuMBanTe Ha HU3KOW unu
cpefHeit CKopoCTH, CHUMAs!
oCTaTKu CO CTEHOK Yaluu B
crnyyae HeobxoammocTu. Ecnu
nepemMeLLnBaHne 3aTpyaHeHo,
no6aBbTe XMAKOCTb. YTOObI
HOXeBoW 6ok 3axBaTbiBan Bce
VHIPEANEHTbI, UCNONb3YITe
MMMYIbCHBIA PEXUM.

Mpu namenbyeHMn nbaa
obpabaTbiBariTe HebonbLIve
nopuuv 3a oauH pas u
MCMNOonNb3ynTe UMMYNbCHbIN
pexum. PekomeHpyeTcs
NpUaepPXUBaTh KPbILLKY U
KONMayvok pykamu BO BpeMsi
paboTbl npubopa.



Tabnuua pekomeHgauum no NCnonb30BaHUIO

Wcnonb3oBanue / PekomeHgoBaHHOe| CkopoCTb Bpems
MpoaykTbl KONMU4ecTBo nepemeLnBaHuA
XornopgHble XUaKoCTH Makcumym 1,6 | Make. [30 — 60 cekyHz
HanuTtkn n kokTennm nuTpoB
Cwmydmn 1 nxugkoctn | Makc. 60 cekyHA
CHavana nomecTtute ceexve
DPYKTbI U KULOKNE UHTPEANEHTbI
(AorypT, MONOKO, PpyKTOBbIN
cok). 3atem fobasbTe neq unm
3aMOPOXEHHbIE NHIPeaNeHTbI
(3amMopoxeHHble pyKTbI, Neq,
MOPOXEHOE).
Cynbl Cynbl Ha ocHoBe 1,2n MocrenenHo| 30 cekyHA
6ynboHa BENV4VIBAIATE]
MonouHble cynbl 1n A0 makc

Mbl pekoMeHayeM oxnaxaaTb ropsiime XMOKoCTH nepes
nepemeluBaHem. ECnv Bbl XOTUTE NepemeLLaThb ropsdyto
KUAKOCTb, NPOYUTANTE UHCTPYKLMIO N0 06paboTke ropsumx

JKUOKOCTEN.
[pobnenHve| Ana Hanny4Lwmnx 10 ky6ukoB nbaa|fynscauns| 30 cekyHa
nega pesynsTaTos (200 r)
ncrnonb3yiTe
nynbcauuio B
pexume cron-cTapT.
[ns npuroToBneHns
KOKTENns ¢
3aMOPOXXEHHbIM
COKOM 3aMOpOo3bTe
(PPYKTOBBIN COK B
cdopmMoykax ans
neaa.
MenbHuua | Opexu, MonoTble 100 r Makc. 30 cekyHA
cyxapv u gpyrue Ons
CyXV€ UHTPEANEHTBI. HaunyyLwmx
KodbeliHble 3epHa pesynbTaToB
OCTaHOBUTE
GneHaep nocne
[OCTXEHNS
xenaemoro
pesynbTata.
OBoLHble nope / geTckoe 300 r MwuH - 2| 60 cekyHA
nuTaHve
PpyKTOBbLIE NIOPE 300 r Makc. +| 30 cekyHA
nynscayms
MarioHes / npunpasbl Makcumym 3 saiual Makc. |30 - 60 cekyHA,

YkasaHHoe BpemMa cMellnBaHnsa HOCUT peKOMeHD,aTeJ'IbeIVI Xapaktep n
6y,qu BapbnpoBaTbCA B 3aBUCUMOCTU OT peLenta U UCNosfb3yemMblX

NHrpeaneHToB.
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YNCTKa

N

Mepepn yncTkonM BCceraa
BblIKMtoYaiiTe npubop,
OTKItOYaliTe ero OT CETU NUTAHNSA
1 pasbupaiite.

OnopoxHUTe Yally nepep Tem,
KaK OTKPYTUTb €€ OT OCHOBbI.

HOXXeBOW 610K

CobGnioaalite OCTOPOXKHOCTb
MpPU YUCTKe HOXeBOro 6roka,
He KacalTeCb OCTPbIX JIe3BUNA
pykamu.

[MomoliTe nNe3Busi HOXXeBOro
6noka noa kpaHom. O6paTtHas
CTOpOHa [O/MKHa OcTaBaTbCs
CyXOM.

Mpocywunte.

Apyrue getanu

[MomoliTe pykamu B ropsiyen
MbIfbHOWM BoAe, 3aTeM
npocylwmTe. Yauly, konnavok
3aNMBOYHOrO OTBEPCTUSI, KPbILLKY
1 OCHOBY MOXHO TaKxe MbITb B
NocyA0OMOEYHOWM MaLLVHe.

O6cnyxumBaHue n
3aboTta o nokynarensax

Ecnv BaM HyXHa NoOMOLLb B:
ncnonb3oBaHne Hacagku
TEXOOCNYXUBAHWUUN NN PEMOHTE,
obpaTtutech B marasuvH, B
KOTOPOM Bbl Nprobpenu npubop.

CnipoekTupoBaHo 1 paspaboTaHo
KomnaHuen Kenwood,
CoegnHeHHoe KoponeBcTBo.
CpenaHo B Kutae.
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EAAnviIKd

Mpiv a1ré TNV avayvwaon, TapakaAw EESITTAWOTE TNV PTTPOOTIVA O£AiSa
OTToU TrapEXETAL N EIKOVOYPAPNON

YEVIKI) AT@AAEI

AlaBdaoTe TTPOCEKTIKA AUTEG TIG 0dNYiES Kal

QUAAETE TIG VIO MEAAOVTIKR avagopd.

AQQIpEDTE TN OCUOKEUOOIA KAl TIG ETIKETEG.

Mnv ayyiCeTe TIGC KOPTEPES AETTIOEG.

QuAdoaete TN povada AeTTidwV pakpId

atro TTaIdIaq.

MpETTEl TTAVTA VA TTPOTEXETE KATA TO

XEIPIOPO TNG povadag AeTTidwy Kail va

QTTOPEUYETE VO OKOUMPTTATE TNV KOPTEPN

AKpPnN Twv AETTiIdOWV OTAV TIG KABAPIZETE.

Na XpnOIPOoTTOIEITE TO KUTTEAAO JOVO padi

ME TN BACN Kal TN PovAda AETTIOWYV TTOU

TTAPEXETA.

[MOTE PNV TOTTOBETACETE TN POVAdaA

AETTIOWYV OTO OTOWIO, XWPIG VA EXETE

TOTTOBETATEI TTPONYOUMEVWG TO KUTTEAAO

TOU UTTAEVTED.

Na arroguvOEETE TTAVTA TO PINXAVAUA ATTO

TNV TTpida TTPOTOU BAAETE TO XEPIA TG A

epyaAeia aTo KUTTEAAO.

Na BETETE TN TUOKEUN EKTOG AEITOUPYIAG

KAl VO TNV QTTOOUVOEETE ATTO TNV TTPIda:

O TTPIV TIPOCOPUOTETE I APAIPETETE
eCapTAMOTQ;

© HETA TN XPNRON;

O TIPIV ATTO TOV KABAPITO.

OT1av a@aipeite To PTTAEVTEP ATTO TN

MovAada NAEKTPIKOU PEUPATOG:

O TTEPIMEVETE EWG OTOU Ol AETTIOEG
OTOMATIOOUV EVTEAWG;

o [poa€Te va unv EePIdBWOETE KATA
AGB0o¢ TO KUTTEAAO QTTO TN povada
AETTIOWV.
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KINAYNOZ EFKAYMATOZ: Oa trpétrel
VO A@VETE TA KAUTA UAIKA VO KPUWOOUV
€WG OTOU PBAaoouv og Bepuokpaaia
dwuaTiou, TTPOTOU TA AVOEIEETE.

[MoTE punv BETETE OE AITOUpYia TO UTTAEVTEP
otav gival adelo.

Na AEITOUpYEITE TO UTTAEVTEP POVOV OTAV
TO KOTTAKI KAl TO TTwua pedoupa gival atn
B¢on Toug.

Mnv a@nveTe TTOTE TN GUOKEUR XWPIG
EIBAEWN OTAV AEITOUPVYEI.

H Kakn xprion Tou PTTAEVTEP PTTOPEI VO
TTPOKAAETEI TPAUUATITUO.

Mnv avapelyvUeTe TTOTE PEYAAUTEPN
TTO0OTNTA UAIKWV aTTd TN PEYIOTN TTOU
QAVAQEPETAI OTOV TTIVAKA TTPOTEIVOPEVWV
TAXUTATWV.

[MOTE PNV a@VETE TO UTTAEVTEP VA
AEITOUPYEI VIO TTEPICTOTEPO ATTO £va
AETTTO. KABWG PTTOPEI Va UTTEPOEPAVOEI.
Na BETETE TN OUOKEUN EKTOG AsITOUPYIAG
MOAIG eTTiTEUXBEI N €TIBUUNTA UEN.

Mnv TotToBETEITE ENPG OUOTATIKA OTO
MTTAEVTEP TTPOTOU TO BETETE O€ AsiTOUpYyia.
Na KOBeTe Ta ouaTATIKA O KUBOUG Kal Va
TO PiXVETE HETQ ATTO TO TTWHA peoupa,
EVW TO PUNXAVNHO AEITOUPVYEI.

Mnv XPNOIYOTTOIEITE TO PTTAEVTEP WG
aTTOBNKEUTIKO dOXEIO. AlOTNPEITE TO AdEIO
TTPIV KaI PETA TN XPARON.

[MoTe punv avapelyvueTte Tavw atro 1.600
ml Kpua ouaTaTikd, f Alyotepo otav
TTPOKEITAI VIO aPPwdn uypd OTTWG TA
MIAKOEIK.
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® > UVTayEG yia smoothie - TTOTE pnv
QVAMEIYVUETE TTAYWHEVA CUOTATIKA TTOU
EXOUV aTEPEOTTOINBEI AOyw TNG Yugng,
aAAG va Ta OTTATE € KOPMPATIO TTPOTOU T
TTPOOBETETE OTO UTTAEVTEP.
Avatpé€te ato Baaiko BIBAIO 0dnylwv Tou
MnxavnpaTog Koudivag yia TTpO0BETEG
€100TTOINTEIC ATQAAEIQG.

2HMANTIKO: OAHIIEZ

§§9

" ANAMEIZHE KAYTON
ZYETATIKQN/YAIKON

MpokelyEvou va eAaxIoToTToINGEI N
MBOAVOTNTA EYKAUUATOG KATA TNV AVAWEIEN
KAUTWY OUOTATIKWV/UAIKWYV, PNV
TTANOIAETE T XEPIA AG KAl T UTTOAOITTOL
EKTEDEINEVA TNEIO TOU CWPATOG 0OG OTO
KOTTAKI VIO VO PNV KAEITE.

Mpétrel va AapBAveTe TIC AKOAOUBES

TTPOQUAGEEIG:

o MPOZOXH: Kard Tnv avaueign mToAu
KAUTWYV UAIKWV EVOEXETAI VA
EKTOEEUOOUV EaPVIKA e dUvapn KAUTo
UYypPO Kal aTUOG a1rd TO KATTAKI  TO
TTwua peCoupa @.

® JUVIOTATAl VA AQRVETE TA KAUTA UAIKA
Va KPUWVOUV TTPIV OTTO TNV QVAUEIEN.

e MNOTE pnv utrepPaivete N
xwpnTikétnTa TWV 1.200 Ml / 5
@AITCaviwv KaTa TNV €TeCepyaaia
KQUTWV UYPWV, OTTWG OOUTTEG (EAEYETE
TIG EVOEIEEIS OTO KUTTEAAO).
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MANTOTE va gekivaTe TNV avapeign omn
XOUNAL TaxUTNTa Kal, TN OUVEXEIQ, VO
auéavete atadiaka tnv Taxutnta. NMOTE
MNV AVOUEIYVUETE KAUTA UYpA
XPNOIMOTTOIWVTAG TN PUBUION TNG
Asitoupyiag TraApou (Pulse).

Ta uypa TTOU £XOUV TNV TAON VO
a@pifouv, OTTWG TO YAAQ, Ba TTPETTEl va
TTEPIOPICOVTAI OTN PEYIOTN XWENTIKOTNTA
Twv 1.000 mi/4 NiITCaviwv.

Na €i0Te TTPOTEKTIKOI KATA TO XEIPITUO
TOU PTTAEVTEP, KABWG TO KUTTEAAO KalI TO
TTEPIEXOMEVO TOU EVOEXETAI VA KAIVE.

Na €ioTe I1I0IQITEPA TTPOTEKTIKOI OTAV
QQAIPEITE TO KATTAKI. TO KOTTAKI £XEI
oxedlaaTei, £TAI WATE VA OQPiyYEl Kal va
eptTodICEl TIG dlappoEG. Eav eival
QTTOPAITATO, TTPOCTATEUETE TA XEPIQ TAG
ME Eva TTaVi 1 JE YAVTIO QOUPVOU KATA
N Xpnan.

BeBaiwBeite 0TI N KavaTa gival KaAa
gTEPEWMEVN OTN BAan Kail, 6TaV TNV
QQAIPEITE ATTO TN CUOKEUN,
kaBodnynaTte Tn Baaon yia va
OIa0@OAITETE OTI £XEI AQaIPEDEi padi pe
TNV Kavarta.

BeBaiwBeite 0TI TO KATTAKI KAI TO TTWUA
pedoupa ival aTepewpéEva atn B€an
TOUG TTPIV aTTO KABE epyaaia avapeigng.
Na BeBaiwveaTe TavTa OTI O YpiAIEG aTO
TTwHa PeCoupa €ival AVOIKTEG TTPIV ATTO
Vv epyaaia avapeigns ©.
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e Orav TOTTOBETEITE TO KATTAKI OTO
KUTTEAAO, va BeBaiwveaTe TTAVTA OTI TO
KATTAKI KAl TO XEIAOG TOU KUTTEAAOU €ival
KaBapd Kal aTeyvd, waTe va
ETTITUYXAVETAI N APICTN OTEYAVOTNTA KAl
va TTpoAauBdavovTal ol dlIappPoEC.

® AUTA N OUOKEUR GUPHOPQWVETAI Xpno-r] TOU }J1T)\éVT£p

pe TNV odnyia TN EK
2004/108/EK oxeTIKG pe TNV
HAekTpOpayvNnTIKA oUPBATOTNTA
Kal Tov Kavoviopd EK utr’
apIBuoév 1935/2004 Tng
27/10/2004 oxeTIKG PE Ta UNIKG
TTOU TTpoopiIgovTal va épBouv e
ETTAQNA ME TPOPIUA.
XPNOIUOTIOINDTE TO UTTAEVTED YIa
va QTIAEETE TOUTTEG, TTOTA, TTATE,
payiovéda, yia va TPiyeTe
PPUYAVIEG KOl PTTIOKOTA, Va
WIAOKOWETE ENPOUG KAPTTOUG Kall
va BPUPHATIOETE TTAYO.

TIPIV XPNOIHOTIOIOETE TO
e€apmua Kenwood yia rpwn
popa

MAUveTe Ta pépn: BA. evotnTa
«KaBaAPITHOGY.

eTeEnynon auuBoAwv

@0 ®ee0

TTWHa Yegoupa

KOTTAKI

KUTTEAAO

povada Aetridwv pe daKTUAIO
aTeyavoTToinang

Baon

ypikieg

0ag

1
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TotoBeTraTe TN povAada AeTTidwv
@ péga atn Baon ®.

TN GUVEXEIQ, BIdWATE TO KUTTEAAO
aTn Baan, ePOVTIovVTag va To
ggigete TANPWG aTn Baon Twv
AetTidwv @.

BaATe T UNIKG 0TO KUTTEAAO.
ToTroBeTAOTE TO KATTAKI
OTTPWYVOVTAG TTPOG Ta KATW, £WG
OTOU aTEPEWDEI KOAA.
(BeBaiwBeite o1 pia atmd TIg
TIPOEEOXEG TTOU UTTAPXOUV OTO
KOTTAKI EQAPHOLEl ETTAVW OTO
OTOMIO TOU KUTTEAAOU).
ToTroBeTAaTE TO TTWHA PeCoupa
ETTAVW OTO KATTAKI KOl OTTPWETE
TTPOG TA KATW YIO VO OTEPEWOET
KOAQ.

A@aipéaTe To KAAUPUA aTopiou
uwnAng TaxutnTog @.
ToTroBeTAOTE TO PTTAEVTEP TTAVW
OTTO TO OTOMIO, OTPEWTE
OeCI60TPOPA Kal, TAUTOXPOVA,
TTETTE TTPOG TA KATW €WG OTOU
oTepewbei n povada @. ZTn
OUVEXEID, OTPEWTE KI AAAO
0eI00TPOPQ, £WG OTOU N
ougkeun aagpalioel atn B€an TnG.
[upiogTe TO BIOKOTITN OTNV
aTTQITOUPEVN TaXUTNTA (QVOTPEETE
aTOV TTVOKQ GUVIGTWHEVNG
XPnang).

MoAig emmiTeuxBei n emBUNTN
uQn, BEaTe EKTOG AEITOUpYiag TN
OUOKEUR KOl AQaIPETTE TO
MTTAEVTEP KPOTWVTAG TO KAl JE TO
duo xépia.




GUHBOUAEG

Mo va atrro@uyeTe TIG dIOPPOES,
BeBaiwdeite 0TI TO KUTTEANO £XEI
aog@aAioel KaAG Yéga atn Baon.
Otav avapelyvUeTe payiovela,
TPOaBEaTe OAa T UAIKA, EKTOG OTTO
TO AGDI, OTO PTTAEVTEP. ZTN
OUVEXEID, EVW TO PNXAVNUO
AeITOUpYEi, APAIPETTE TO TTWHA
pedoUpa kal TTPOaBETTE TO AGdI
apyd Kal aTadIoKd.

MoaxUppeuaTa peiyparta, Tr.x. TOTE,
VTITT: XPNOIPOTTOINGTE XAUNAR €wg
peaaia TaxuTnTa, GTTPWYVOVTOG
TIPOG TO KATW Ta UAIKA €AV gival
amapaitnto. Edv n avayeign yiverai
ue duakoAia, TTpoaBéaTe
TEPITadTEPO UYPO.

EvaAAakTIKA, XPNOIHOTTOINCOTE TN
pUBUION Aeimoupyiag TTaApoU yia va
KAVETE TA UAIKG va KIVOUVTaI TTAvVW
a1rd TIG AETTIOEG.

Kard 10 Bpuppatiapo mayou, va
BOpuppaTieTe PIKPEG TTOTOTNTEG KABE
POpPA KAl VA XPNTILOTIOIEITE TN
pUBUION TNG AciToupyiag TTaAUOU.
ZuvIaTATal VA PNV TTANCIAZETE TO
XEPI 0OG OTO KATTAKI KAl TO TTWHA
pegoupa Katd Tn JIAPKEID TNG
AerToupyiag.

KaBapIopog

MavTa va BETETE TN CUTKEUN €KTOG
AeIToupyiag, va atroguvdEeTe atrd
TNV TPifa Kal va atToouvapHoAo-
YEITE TN GUOKEUR TTPIV OTTO TOV
kaBapiopod.

AdeIdaTe To KUTTEAAO TTPIV TO
gefIdwaeTe amd Tn Baon.

povada Aetridwv

Mpétrel TAvTa va TIPOTEXETE KATA TO
XEIPIOHO TG HOVADAG AETTidwWV Kal
VO ATTOQEUYETE VO OKOUMTIATE TNV
KOPTEPH AKPN TWV AETTIdWV.

Na kaBapileTe TIG AETTIOES PE TN
BoupToq, evw TIG EXETE KATW ATTO TO
vepo NG Bpuang. Na diatnpeite
TTAVTO OTEYVO TO KATW PEPOG TNG
Hovadag.

AQNOTE Va OTEYVWOOUV.

GMa pépn

MA&veTe pe TO XEPI OE CEOTH
gaTrouvada, ETTEITA OTEYVWVETE.
EvaAAakTIKd, TO KUTTEAAO, TO TTWHA
pedoUpa, TO KATTAKI Kal N Baan
ptTopoUv va TTAuBouv aTo
TTAUVTAPIO TTIATWV.

O€pPIg Kal eEUTTNPETNON
TTEAQTWV
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Edv xpeidleoTe Borbeia OXETIKA WE:
XPNon Tou £apPTANATOS TOG

10 O€PPIG 1 TIG ETTIOKEVEG
ETTIKOIVWVAOTE YE TO KATAOTNUA AT
TO OTT0i0 AyoPAOATE TN CUCKEUN
0aG.

ZXedIAOTNKE Kal avaTrTuxOnke ammod
v Kenwood oto Hvwpévo
BaaiAeio.

KaraokeudoTtnke otnv Kiva.



AiGypauua GUVIOTWHEVNS XPNONS

Xpnon/Tpogiua Zuviotwpevn | Tayurnta Xpovog
TOGOTNTA avapeigng
Kpua uypd ‘Ewg 1,6 Aitpa Méy. 30-60 deur.
MoTd Kal KOKTEIA
Smoothie 1 AiTpo uypou Méy. 60 deur.
TOTTOBETAOTE TTPWTA TA PPETKA
@POUTA Kal Ta UYpa GUCTATIKA
(oupTtrepiAapBavovTal To
YIOoUPTI, TO YAAQ Kal ol
(PPOUTOXUHOI).
21N guvéxela, TTPOoOETTE TOV
TIAYO0 1 Ta KATEWUYHEVA UAIKA
(oupTrepihapBavovral Ta
KOTEWUYHEVA @PoUTA, O TTAYOG
1 TO TTAyWTO).
>oUTTeg 200TTEG aTTo JWHO 1,2 Nitpa Augavete 30 deur.
Z0UTTEG e YOaAa 1 Nitpo aradiakd
aTn pey.
ZUVIGTATAI VO AQRVETE TO KAUTA UYPA VO KPUWOOUV TTPIV AT
NV avapeign.
Qa1600, £av BENETE va £TTECEPYQTTEITE KAUTA UYPA, dIABATTE TIG
Odnyieg avAPEIENG KAUTWY GUOTATIKWVY/UNIKWV.
Opuppamopdg| Ma KaAuTepa 10 Tayakia | Asiroupyia 30 deur.
TTayou arroTeAéauaTa, (200 yp.) TTaApOU
XPNOIUOTTOINGTE
OIOKOTITOUEVA TN
AeiToupyia TTaApoU.
Katawugre
(PPOUTOXUHO TE
TTayOBNKeG yia TToTd
TUTTOU «ypaviTa».
TepoxIoPOG| =npoi KapTToi, 100 yp. Méy. 30 deur.
ge TOAU | @puyavIEG Kal MNa kaAUTEPQ
MIKPG TTapopola Enpa arroTeAéopaTa,
KOMpATa | UNIKG. OTAPATACTE TO
Kokkol kagé UTTAEVTEP OTAV
TIETUXETE TO
€mOuUUNTO
QATTOTEAETHA.
ZUVTOYEG VIO TTOUPE aTTd 300 yp. EAGy. - 2 60 Jeur.
HayeIpePEVA AaXaVIKO/BPEPIKEG
TPOYEG
Moupég ammod pahaxkd/ 300 yp. Méy. + 30 deur.
Hayeipepéva ppouTa AeiToupyia
TTAApOU
MayiovéCa/NTpEaivyk ‘Ewg 3 apya Méy. 30 - 60 Seur.

O1 xpovol avapeIgng Tou utrodeikvUovTal gival aTTAWG GUHBOUAEUTIKOU
XAPOKTAPA Kal TTOIKIAAOUV avaAoya pe Tn ouvTayn Kal Ta UAIKA TTou

emegepyddeare.
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Slovencina

Otvorte ilustracie z titulnej strany

vSeobecna bezpecénost

Starostlivo si precitajte tieto inStrukcie a

uschovaijte ich pre buducnost.

Odstrarite vSetky obaly a Stitky.

Nedotykajte sa ostrych nozov. Nozovu

jednotku drzte mimo dosahu deti.

Pri kazdej manipulacii s nozovou

jednotkou postupujte opatrne a pri jej

Cisteni sa snazte nedotykat reznych hran

Cepeli.

Mixovaciu nadobu pouzivajte len s

dodanou zakladnou a nozovou jednotkou.

Nikdy nezakladajte nozovu jednotku do

vystupu pohonnej jednotky bez toho, aby

bola zalozena mixovacia nadoba mixéra.

Ak budete potrebovat vlozit do mixovacej

nadoby ruky alebo kuchynské naradie,

zariadenie vzdy odpojte z elektrickej
siete.

Zariadenie vypnite a odpojte z elektrickej

siete:

o pred zakladanim a snimanim jeho
sucasti;

O po jeho pouziti;

o pred jeho Cistenim.

Ked' skladate mixér z pohonnej jednotky:

o pockajte, kym sa noze celkom
nezastavia;

o davajte pozor na to, aby ste
neodskrutkovali mixovaciu nadobu z
nozovej jednotky.

RIZIKO OPARENIA: Horuce zlozky treba

pred mixovanim nechat vychladnut na

izbovu teplotu.
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Nikdy nepustajte tento mixér naprazdno.
Tento mixér pustajte len so zalozenym
vekom a zalozenou plniacou zatkou.
Nikdy nenechavajte toto zariadenie bez
dohladu, ked je v chode.

Nespravne pouzivanie tohto mixéra méze
spoOsobit zranenie.

Nikdy nemixujte viac materialu, nez je
maximalna kapacita, uvedena v tabulke
odporucanych rychlosti.

Tento mixér nikdy nepustajte na dihSie
nez na 1 minutu, aby sa neprehrial.
Akonahle dosiahnete spravnu
konzistenciu pripravovaného obsahu,
mixér vypnite.

Nevkladajte do mixéra suché zlozky pred
jeho zapnutim. Nakrajajte ich na kusky,
vyberte plniacu zatku z veka a za chodu
zariadenia ich po jednom vhadzujte cez
stredovy otvor do mixéra.

Tento mixér nepouZzivajte ako odkladaciu
nadobu. Ma byt prazdny pred pouzitim aj
po nom.

Nikdy nemixujte viac nez 1 600 ml
studenych zlozZiek a v pripade penivych
tekutin, ako su napriklad mlieCne kokteily,
ani tolko.

Recepty na ovocné Stavy: Nikdy
nemixujte mrazené zlozky, ktoré po
zmrazeni vytvorili pevnu hmotu. Takuto
hmotu najprv rozbite na mensie kusky a
az potom pridajte do mixéra.

Dal$ie bezpe&nostné upozornenia si
precitajte v prirucke hlavného
kuchynského zariadenia.
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DOLEZITE INFORMACIE:

-, INSTRUKCIE TYKAJUCE
SA MIXOVANIA HORUCICH
ZLOZIEK

Pri mixovani horucich zloziek drzte ruky a
iné Casti tela s odkrytou pokozkou v
bezpecnej vzdialenosti od veka, aby ste
sa neoparili alebo nepopalili. Treba
dodrziavat tieto bezpeCnostné opatrenia:

e POZOR: Pri mixovani vel'mi horucich
zloziek moze dojst k tomu, ze
horuca tekutina a para nahle
vystrelia okolo veka alebo plniacej
zatky @ von z nadoby.

e Odporucame, aby ste horuce zlozky
nechali pred ich mixovanim ochladit.

e NIKDY neprekracujte objem 1 200 ml/
5 hrn&ekov pri spracovavani horucich
tekutin, ako su napriklad polievky
(vSimnite si znaCky na mixovacej
nadobe).

e VZDY zadnite mixovat pri nizke;j
rychlosti a postupne ju zvySujte. NIKDY
nemixujte horuce tekutiny pulznym
chodom.

e Tekutiny, ktoré maju tendenciu penit sa,
ako je napriklad mlieko, by nemali
presahovat objem 1 000 ml/4 hrncekov.

e Pri manipulacii s tymto mixérom
postupujte opatrne, lebo mixovacia
nadoba a jej obsah budu horuce.
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e Velky pozor davajte najma pri vyberani
veka z mixéra. Veko je totiz navrhnuté
tak, aby priliehalo tesne, aby tekutina
okolo neho nepretekala. V pripade
potreby si pri takejto manipulacii
chrante ruky utierkou alebo
kuchynskymi rukavicami.

e Uistite sa, Ze mixovacia nadoba je
bezpectne zaloZzena do zakladne a pri
jej vyberani zo zariadenia usmernujte
zakladriu a vyberte ju spolu s
mixovacou nadobou.

e Pred kazdym mixovanim sa uistite, Ze
veko a plniaca zatka su bezpecCne
zaloZené vo svojej pozicii.

e Pred kazdym mixovanim sa uistite, ze
vyrezy v plniacej zatke nie su
zablokované (g).

e Pri zakladani veka na mixovaciu
nadobu sa vzdy uistite, Ze veko a lem
mixovacej nadoby su Cisté a suché, aby
k sebe dobre priliehali a nedochadzalo
k pretekaniu tekutiny okolo veka.

® Toto zariadenie spifia poZiadavky Tento mixér mozno pouzivat na
europskej smernice 2004/108/ES pripravu polievok, napojov,
o elektromagnetickej kompatibilite natierok a majonézy a na sekanie
a nariadenia ¢. 1935/2004 zo dna a drvenie suchého peciva,
27.10.2004 o materialoch a keksov, jadrovych plodov a ladu.
predmetoch uréenych pre styk s pred prvym pouzitim tohto
potravinami. nadstavca Kenwood

Umyte jednotlivé sucasti.
Precitajte si Cast Cistenie.
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legenda

@0 ®e0

plniaca zatka

veko

mixovacia nadoba

nozova jednotka s tesniacim
kruzkom

zékladna

vyrezy

pouzivanie mixéra

1

2

NozZovu jednotku @ vlozte do
zakladne (5.

Zéakladriu naskrutkujte na spodok
mixovacej nadoby tak, aby bola
riadne dotiahnuta @.

Do mixovacej nadoby vloZte dané
zlozky.

Na mixovaciu nadobu zaloZte veko
jeho zatla¢enim nadol. (Jeden z
vy¢nelkov veka musi pritom
zakryvat vypust mixovacej nadoby.)
Do veka vlozte plniacu zatku a
zatlacte ju nadol, aby ste ju zaistili.
Zlozte kryt z vystupu pre vysoku
rychlost hlavného zariadenia @.
Na tento vystup zaloZte tento mixér
— otacajte nim v smere hodinovych
ruciciek a sucasne ho tlacte nadol,
aby sa zachytil @. Potom nim este
dalej otacajte v smere hodinovych
ruciCiek, aby ste ho zaistili do
potrebnej pozicie.

Zariadenie zapnite na pozadovanu
rychlost (pozrite si tabulku
odporuc¢aného pouzivania).
Zariadenie po dosiahnuti Ziadanej
konzistencie pripravovaného
obsahu vypnite a tento mixér z
neho obidvoma rukami vyberte.

119

rady

Zakladiia musi byt na mixovaciu
nadobu dobre zaistend, aby cez fiu
nedochadzalo k pretekaniu obsahu.
Pri priprave majonézy vlozte do
mixovacej nadoby vsetky zloZzky
okrem oleja. Potom za chodu
zariadenia vyberte plniacu zatku a
cez otvor pomaly a rovnomerne
pridavajte olej.

Husté zmesi, napriklad natierky a
dipy: PouZivajte nizku az strednu
rychlost a zmes v pripade potreby
zoskrabujte z vnutornej steny. Ak je
zmes prili§ husta a jej spracovanie
je preto tazké, pridajte do nej viac
tekutiny. Eventualne pouzite pulzny
chod, aby sa jednotlivé zlozky
dostavali k nozom.

Pri drveni ladu ho spracovavajte v
mensich mnozZstvach a pouzivajte
na to pulzny chod. Odpora¢ame pri
tom drzat ruku na veku a plniacej
zatke.



Tabulka odporu¢aného pouzivania

Pouzivanie/potraviny a Odporucané | Rychlost Dizka
napoje mnozstvo mixovania
Studené tekutiny maximalne | maximalna 30 -60
Napoje a koktaily 1,6 litra sekund
Ovocné Stavy 1 liter tekutiny | maximalna | 60 sekund
Do mixovacej nadoby najprv
vloZte Cerstvé ovocie a tekuté
polozky (vratane dzusov, mlieka
a jogurtu). Potom do nej pridajte
lad alebo mrazené polozky
(vratane mrazeného ovocia a
zmrzliny).
Polievky | polievky zaloZzené 1,2 litra postupne | 30 sekund
na bujénoch zvySovat na
mlie¢ne polievky 1 liter maximalnu
Odporu¢ame, aby ste hortce tekutiny nechali pred ich
mixovanim ochladit. No ak sa napriek tomu rozhodnete horuce
tekutiny spracovavat, precitajte si bezpecnostné instrukcie
tykajuce sa mixovania horucich zlozZiek.
Drvenie Na dosiahnutie 10 kociek  [pulzny chod| 30 sekund
ladu najlepsich vysledkov| (200 g)
pouzivajte pulzny
chod. Pre ,kaSovité"
typy napojov mrazte|
dzusy v mriezkach
na lad.
Jemné Jadrové plody, 100 g maximalna | 30 sekdnd
sekanie strihanka a Ked
podobné suché dosiahnete
zlozky, kavové zrna Ziadany
vysledok,
mixeér
zastavte.
Pyré z varenej zeleniny/strava 300 g minimalne | 60 sekund
pre batolata -2
Pyré z makkého/vareného 300 g maximalna +| 30 sekund
ovocia pulzny chod
Majonéza/dresingy maximalne | maximalna 30-60
3 vajcia sekund

Poskytnuté udaje tykajuce sa dizky mixovania su len orientaéné a mézu sa
lisit v zavislosti od konkrétneho receptu a spracovavanych zloziek.
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Cistenie

N

Pred Cistenim vzdy odpojte z
elektrickej siete, vypnite a
rozoberte.

Mixovaciu nadobu vyprazdnite a
odskrutkujte ju zo zakladne.

nozova jednotka

Pri kazdej manipulacii s
nozovou jednotkou postupujte
opatrne a nedotykajte sa
reznych hran ¢epeli.

NozZe umyte kefkou pod tecucou
vodou. Dolnu ¢ast noZovej
jednotky nenamocte.

Nechajte ju vyschnut.

ostatné sucasti

Umyte ich ru€ne v teplej mydlovej
vode a potom ich osuste.
Mixovaciu nadobu, plniacu zatku,
veko a zakladfiu mozno
eventualne umyvat v umyvacke
riadu.

servis a starostlivost o
zakaznikov

Pokial' potrebujete pomoc pri
nasledovnych problémoch:
pouzivanie doplnku

servis alebo opravy

Kontaktujte obchod, v ktorom ste
si zariadenie zakupili.

Navrhnuté a vyvinuté
spolo¢nostou Kenwood v
Spojenom kralovstve.
Viyrobené v Cine.
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YKpaiHCbka

Byab nacka, po3ropHitb nepuwy CTOpiHKy 3 ManwHKamu

3aranbHi 3axoam 6e3neku

YBaXXHO npoynTamnTe iHCTPYKLUitO Ta

30epexiTb i Ana noganbLoro

BUKOPUCTAHHSA.

3HIMITb YNakoBKy Ta BCi €TUKETKMW.

He TopkanTecs roctpux nes. 3bepirante

HOXXOBMI OMOK B HEAOCTYNHOMY OIS

aiten micui.

ByabTe obepexHi 3 HoxxoBUM BnoKoMm, nig,

4yac YULLEHHS HE TOPKaUTECh rOCTPUX nes

pykamu.

BukopucToByiTE Yally 3 OCHOBOK Ta

HOXXOBMM GNOKOM, WO BXOAATb A0

KOMMAEKTY npunaay.

3abopOoHAETLCSA NiAKNYaTU HOXKOBUIA

BnOK y po3eTKy, SKLWO He Byno HakpyyYeHo

yawy.

3aBxau Bigkni4yanTe npunag Big mepexi

eneKkTpornocTavyaHHs nepeq TUM, K

ONYyCTUTK PYKM abOo KyXOHHI Npunagas ao

Yarui.

BUMKHITE Nnpunag Ta BigKnodiTh Big

MepeXi enekTponocTavyaHHs:

O nepepn ycTaHoBKO abo 3HiIMaHHSM
aetanem;

O nicna BUKOPUCTaHHS,

O nepep YMLLEHHSM.

Akuio Bam noTpibHO 3HATM BneHaep i3

GroKy enekTpoasuryHa:

O AoYeKkanmTecb NOBHOI 3YNUHKK
HOXOBOro OrOKy;

O cnigkymTe 3a TuM, Wob BMNagKOBO He
BIOKPYTUTY Yally Bif HOXXOBOro OrIOKy.
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PU3UK OMMIKIB: Mapadyi iHrpeaieHTw
MatoTb BUCTUTHYTU 00 KIMHATHOI
TemnepaTypu nepeq 3millyBaHHAM.
Hikonn He BMUKarTe NOpoxHin 6neHaep.
YMukatu 6rneHgep MoxHa nuwe i3
3aKPUTO KPULLIKOHO.

He sanuwante npunag, wo npautoe, 6e3
Harnsay.

BukopuctaHHsa 6neHaepy He 3a
NPU3HaYEeHHSM MOXe NPU3BOANTU 40
TpaBM.

He nepesuwynte makcumasnbHoI
MOTY>KHOCTI, sika BKa3aHa y Tabnuui
peKkoMeHO0BaHMX LLUBUAKOCTEN.

He kopuctyiiteca 6neHaepom GinbLue
OAHIET XBUMNUHN — BiH MOXE neperpiTucs.
Bumukante npunag, 9K Tinbkn Bu
oTpumaeTe BakaHy KOHCUCTEHLLO.
CnouaTky yBiMKHITL 6rieHaep, i Tinbkn
nicns yboro gogasanTe Cyxi iHrpedieHTu.
[MopixxTe Kybukamm Ta KuganTe Kpisb
KOBMA4oOK 3anvBanbHOro OTBOpY y
npavro4ynin npynag.

He BukopucToByite bnengep ons
30epiraHHsa npogykTie. BiH mae
3anuwaTtmncs NopoXKHiM 40 Ta nicns
BUKOPUCTAHHS.

He nepesuwynTe BkasaHun ob’em -
1600 mn (2 niHTK, 16 pigkux yHUiKX) ans
XONOAHUX iHrpeaieHTiB. Ans iHrpeaieHTis,
LLIO YTBOPIOKOTL MiHY (Ha 3pa3oK, MOSIOYHI
KoKTensi) o6’em mae 6yTn MEHLUNM.
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o OpyKTOBI KOKTEWNI — HE nepeMillynTe
3aMOPOXEHI IHrpedieHTH, Wo
nepeTBOPUNNCA Ha TBepady Macy nig yac
3amopo3ku. MogpibHiTh Lo Macy Ha
HeBEeNuKi LUMaTo4ku, a NOoTiM NoKNaaiTh 1X
ao 6neHaepy.

MpounTtanTe NocibHUK 3 ekcrnyataudil
BALLOI KYXOHHOI MaLUMHW, Lobun
O3HaMoOMUTUCS i3 4OOATKOBMMW 3axo4amu
Gesneku.

s YBATA: IHCTPYKUII
DCTOCOBHO 3MILLYBAHHA
FAPAYNX IHFTPEQIEHTIB

LLloBn 3MeHLWINTN pn3nK obnaptoBaHHA Ta
OTPUMaHHS OMiKiB Nif Yac 3MillyBaHHSA
rapsavmnx iHrpegieHTiB, TpUManTe pykn Ta
iHWI YacTuUHU Tina skomora gani Bia
KpULLKX. BM NOBMHHI BUKOHYBaTW HACTYMHI
3anobixHi 3axoau:

e 3ACTEPEXEHHA: 3miwyBaHHsA
HaaMIpHO rapsiumx iHrpeaieHTiB
MOXe NPU3BeCcTU A0 neperiBaHHA
rapsivoi piaMHmn abo BuNycky napw
Kpi3b KpULLIKY abo KoBna4vokK
3anuMBanbHoro otesopy @.

e PekomeHAyeEMO AaTu rapsiuvmm
iHrpegieHTaMm BUCTUTHYTU A0
3MillyBaHHA.

e HIKOJIN He nepeBuLLynTEe JONyCTUMY
HopMy 3aBaHTaxeHHa 1200 mn /

5 yawok nig Yac o6pobkn rapsaumnx
PiAVH Ha KWTanT cynis (OMB. NO3HaYKn
Ha YaLui).
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3ABXOW nouynHante 3milyBaHHA Ha
HU3bKI LWBMOKOCTI | NOCTYMNOBO
36inbwynte 1i. HIKOJIU He 3miwynTe
rapsidi piguHu B iMNYyNbCHOMY PEXUMI.
He cnig nepesuwyBaTy MakCcumanbHUN
3a3HayeHun ob’em Ana piguH, Wwo
YTBOPIOKOTb MiHY (Ha KWTanT MOJSIOKO),
akui ctaHoBiTb 1000 mn/ 4 valukw.
ByabTe obepexHi nig yac poboTu 3
GneHaepom, agxe yawa Ta BMIiCT
CTalTb AYXe rapsymmu.

ByabTe ayxe obepexHi nig 4ac
3HIMaHHSA Kpuwikn. Kpuika €
repMeTUYHOLO | Npu3HayeHa ons
3anobiraHHA NPoTiKaHHI. AKLLO
HeoOXiaHO Bi3bMiTb raH4ipky abo
OOArHITb KYXOHHI pyKaBUYKW.
[NepekoHanTecs, Wo Yawy HaginHO
3akKpinseHo Ha ocHoBi. lig Yac
3HIMaHHS Yalli 3 npunagy, nosepTtanTte
OCHOBY TaK, LWo0n BOHa 3HANAcAa pasom
3 vaweto.

Mepen NoYaTKOM KOXHOFO 3MiLlyBaHHS
nepekoHanTecs, Lo KPULLKY Ta
KOBMA4oOK 3anvBasnibHOro 0TBOpYy
BCTaHOBIIEHO Ha MicLe.

Mepen NoYaTKOM KOXHOFO 3MiLlyBaHHS
nepekoHauTecs, Lo BEHTUNALIMHI
KnanaHu Ha koBnaky 4mcTi (6).

[Mig Yac BCTaHOBMEHHA KPULLKN Ha
Yalwly nepekoHauTecs, LWo obigku
KPULLKM Ta YaLli YncTi Ta cyxi. Toai
BOHM MiLHO NpUNAratmmyTb |
3anobiraTMmMyTb NPOTIKaHHIO.
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® |lein npunapg Bignosigae BMMoram
avnpektnen €C 2004/108/EC
«EnektpomarHitHa cymicHiCTb»
Ta nonoxeHHs €C Ne 1935/2004
Bia 27/10/2004 cTocoBHO
marepianis, o 6e3nocepeaHb0
noB’sizaHi 3 ixeto.

Brnenaep npusHaveHunn ans
NpUroTyBaHHs Cynis, HamMoiB,
nawreTiB, MaioHe3y, xNibHOT
KPULLIKW, KPULLIKK 3 NeYnBa,
nopapibHeHHs ropixis Ta nboay.
nepep nepwum
BUKOPUCTaHHAM Hacapku
Kenwood

[MpomuiiTe BCi KOMNOHEHTY:
ouBiTbcsa po3ain «Jdornsg ta
YULLLEHHSI».

IMNokaxxumk

KOBMAYOoK 3aMBaribHOro 0TBOPY
KpyLLKa

vawa

HOXOBWI 6ok 3
YLWinbHIOBaNbHUM KinbLem
ocHoBa

KnanaHu

@0 ®ee0

SIK KOpUCTyBaTUCS
GneHgepom

1 YcTaHoBiTb HOXOBUIA 6rok @)
BcepeauHi ocHosu (5).

2 TpukpyTiTb Yally 4O OCHOBW,
MILHO 3aTArHyBLUX OCHOBY HOXIB
0.

3 TMoknagiTb iHrpedieHTV Ao Yalui.

4 YCTaHOBITb KPULLKY, HaTUCKa4n
Ha Hei, NOKM BOHa He 3aiime
cBoro micys. (MepekoHariTecs,
IO OAMH 3 YCTYNIB Ha KpULLL
cniBnagae 3 HOCUKOM yvali.)

5 YcTaHoBITb KOBMAYoK
3anMBanbHOro OTBOPY Ha KPULLKY
Ta HaTUCHITb Ansa dikcauii.

6 3HIMiTb KpULLKY 3
BMCOKOLLIBMAKICHOTO NpuBoay @.

7 YctaHoBiTb GrieHagep Ao oTBOpY
npuBoay, NOTiM NOBEPHITb 3a
rOAVHHWKOBOIO CTPIMKOI 'y TON
e caMuil Yac HagaBrnonTe Ha
HbOrO, LLOOW BiH YBIlLLIOB A0
oteopy @. Nicns uboro
npoaoBXylTe NoBepTaTh Noro 3a
FOAUHHMKOBOIO CTPIfIKOIO, [OKK
BiH He 3adpikcyeTbes y
HaneXXHOMy MOSOXEHHI.

8 YBIMKHITb BaxaHy LUBMAKICTb
(OmB. peKOMeH[oBaHy cxemy
BMKOPUCTaHHS).

9 Tinbkn-Ho BN oTpumMaeTe BaxkaHy
KOHCWCTEHL,i10, BUMKHITb Npunag
Ta 3HIMiTb GrieHaep, yTpumyoun
noro oboma pykamu.

KopucHi nopagu

® 1106 YHUKHYTK NPOTiKaHHS,
nepekoHamTecs, Lo YaLly MilHO
3agikcoBaHO Ha OCHOBI.

® [lig yac NpUroTyBaHHs ManoHesy,
NoKNagiTe yCi iHrpeaieHTn oo
yalui, 3a BUHATKOM onii. lMicna
LibOro He, BUMUKaouun npunag,
3HIMITb KOBMNAY4O0K 3anMBanbHOro
OTBOpY Ta MOBINbHO AofdanTe
onito.

® [ycTi cymiLi, Hanpuknag,
nawTeTn, Coycu: 3millynTe Ha
HW3bKIN abo cepeaHili LUBUAKOCTI,
3HIMaKuM 3anuLKK 3i CTIHOK YaLli
y pasi HeobxigHocTi. AKwWwo
iHrpedieHT NoraHo 3MiLLyTbCS,
noparite pigMHu. AGo amillyiite B
iMNYNbCHOMY peXuMi, Lobu
iHrpenieHTV pyxanucs Kpisb
HOXXOBMWIA BrOK.

® [1ig yac KpULeHHs nboay
06pobnsinTe HeBenuki nopuii 3a
OfVH pas, BUKOPUCTOBYHOUM
iMNYTNIbCHUI PEXUM.
PekomeHayeTbcs TpMaTh pyky
Ha KpuLLLi Ta KoBMaKy
3anvBanbHOro O0TBOPY Mif Yac
po6oTu.
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Tabnuuga pekomeHaaui 3 BUKOPUCTAHHS

BMKOpMCETaHHiI/BVIAVI PekomeHgoBaHa|lLBua-kictb l-!ac
nNpoAykKTiB K-Tb 3miwyB
XonogHi pignuHu Makc. 1,6 nitpa Makc 30-60c
Hanoi n koktenni

PpyKTOBI KOKTENI 1 niTp piguHn Makc 60 c

CnepLuy noMmicTiTb CBiXi (OpyKTN
Ta piaki iHrpeaieHTn (3okpema,
MOrypT, MOSOKO Ta ppyKTOBI
COKM).

MoTim gopasawnTe nig abo
3aMOpPOXKEHI iHrpeaieHTn
(3okpema, 3aMopoXxeHi PpyKTH,
nig abo Mopo3vnBo).

Cynu OBoueBi cynu 1,2 nitpa MoBinbHO 30¢c
MornouHi cynmn 1 nitp 36inbLynre
[0 MaKcu-
MasnbHOI
PekomeHAOyeTbCA OCTYANTU rapsiyi piaMHn nepes novaTkom
3MiLLYBaHHS.

Akwo Bu 6axaeTe 06podUTH rapsivi piguHM, yBaXHO nNpoyuTaiTe
po3ain «IHCTPYKLii CTOCOBHO 3MilLlyBaHHSI rapsiymX iHrpeaieHTiBY.

nofpibH. | Ans kpalymx 10 ky6ukiB IMnynbCcHWI 30¢c
neogy pesynbTaris neoay pexum
npawonTe B (200)
iMNyNbCHOMY pexvMi
NyCKy-3yNUHKN.
PpyKTOBUIA CiK
3amMopoXyliTe B
noTKax Ans nboay,
o6 npurotysaTtu
Hanoi Tuny “Slushie”
(kokTennsb i3
3aMOPOXEHNM
COKOM).
ToHke [opixu, cyxapi Ta 100 r Makc 30¢c
NoApIOHEHHs!| iHLWi CyXi iIHrpeaieHTu, [ns kpawmx
KaBosi 3epHa pesynbTaris
3YNUHITb
6nengep
nicns
OTPUMaHHs
noTpiéHoro
pesynbTary.
['oToBe oBOYEBE NOpE/MPOAYKTH 300 r MiH - 2 60 c
ONTAYOTO Xap4yBaHHs
M’sike/roToBe hpykTOBE Mtope 300 r Makc + 30¢c
IMnynbcHWI
pexum
MavioHes/coycu Makc 3 aiius Makc 30-60c

PekomeHngoBaHuii Yac poboTu GneHaepy nNpyvBeAEeHWI NULLE SK OPIEHTUP.
PeanbHuii yac poboTn 3anexatvme Bif KOHKPETHOro peLenTy Ta
iHrpepieHTIB.

127



YNLLIEHHA

® [lepen YMLLEHHAM BUMKHITb
npwvnag, BigknioYiTb NOro Big
Mepexi eneKkTponocTayaHHs Ta
po36epiTb.

® BunopoxHiTb Yally nepeg TmM, sk
il BigKpyTUTK.

HoxoBuit 6nok

ByabTe o6epexHi 3 HOXXOBUM
6nokKom, nig Yac YULEeHHs He
TOpKanTecb rocTpux nes
pyKamu.

1 TNomuiiTe nesa nig ctpymeHem
BOAW 33 AOMOMOIOK LLiTOYKN.
3BOpOTHUIA Bik MOBUHEH ByTU
CYXUM.

2 3anuwwTe npocuxatu.

iHWi geTani

MomuiiTe pykamun y rapsdin
MUIbHIV BOAI, @ NOTiM NPOCYLUITh.
Takox vaLly, KoBna4ok
3anMBanbHOro 0TBOPY, KPULLKY Ta
OCHOBY MOXHa MUTHK Y
NOCYAOMUIAHINA MaLUWHI.

O6cnyroByBaHHA Ta
PEMOHT

Ao Bam HeobxigHa
KOHCYNbTaLlis 3 NpUBOAY:

® BUKOPWUCTaHHSI NPUCTPOLD

® o6cCrnyroByBaHHs, NpuabaHHs
3anacHux aetaneri abo pemoHTy,

® 3BEpHITbCS 0 MarasuHy, B sIKOMY
BM Npuadanu uei npunag,.

® CnpoeKkToBaHO Ta po3pobneHo
komnaHieto Kenwood, O6’eaHaHe
KoponiscTtBo.

® 3pobneHo B KuTai.
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Ka3akwa

AnpabiHFbl 6eTTeri cyperTepai XasbiHbi3

>Kannbl Kayinciagik

Ocbl HyCKaynbIKTapAbl MYKUAT OKbIHbI3

XKOHE KeneweKTe nanpanaHyra

CaKTaHbl3.

Bapnblk opaybIWwTbl XXaHe 6enrinepiH

anbin TacTaHbI3.

OTKip anmacTapblH yYCcTamaHbl3. Anmac

GeniriH 6ananapaaH anbiC YCTaHbI3.

Anmac >XXuHafblH yCTafaH Ke3ae

apKawaH aban 60MbIHbI3 XXaHe

TasanaraH Kesae anmacTblH KeceTiH

LWWeTiH YCTaHbI3.

Heri3 6eH anvac 6eniri 6epinrex

6okanabl FaHa KonaaHblHbI3.

Anwmac 6eniriH ewkawaH bneHgep

6oKanblH CoOnKecTeHaipMeniHLue,

caHblnayra canmMaHbl3.

bokanfa KonbIHbI3Abl HEMEce

Kypangapabl canmac 6ypbiH KYPbIIFbIHbI

apKallaH TOKTaH aXkblpaTbIHbI3.

OWWipiHi3 )XeHe TOKTaH aXKblpaTbIHbI3:

O BenikTepiH canmMac Hemece anblin
Tactamac 6ypbliH;

O KONAaHfFaHHaH KeuiH;

O Tasanamac 6ypbiH.

BneHpepai kyat 6eniriHeH anfaH Kesge:

O anmacTapbl TONbIfbIMEH TOKTaraHLIa
KYTIHI3;

O 6okangbl abancolzga anvac 6eniriHeH
Oypan anvaxbI3.

KYUIN KAJTY KAYTI: ApanacTtbipmac

Oy PbIH bICTbIK UHrpeaneHTTepai 6enve

TemnepaTtypacblHAa cankblHoaTbIn any

Kepek.
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bneHpepai ewkawaH 60c icke KocnaHbI3.
BneHpepai TeK KaknafblH XXaHe Ky
caHblNnayblH canbin KOCbIHbI3.

IcKe KOCbIbIN TYpFfaHaa KyYpPblFbiHbl
elkallaH Kapaycbl3 KangbipMaHbl3.
Bnenpepai aypbic kongaHbay 3akbim
KenNTipyi MYMKiH.

EwkawaH ycbiHbINaTbiH Nanganany
anarpamMmmacbiHaa KepCeTinreH e ynKeH
KeNeMHEH apTblK apanacTblpMaHbI3.
Bnenpepai ewkawaH 6ip MUHYTTaH y3ak
yakbITKa iCKe KocnaHbl3, 01 KbI3bir
kKeTeai. [ypbIC KOKNbIKKA KOM XXETKIi3reH
6oraa ewipiHia.

Kocnac 6ypbliH 6rieHaepre Kyprak
NHrpeaneHTTepai canmanbi3. Onapapl
TeKlwenepre KecCiHi3 XXaHe KyYpbUiFbl iCKe
KOCbINbIN TYpFaHaa Ky caHblnaybl
apKpbifbl canbiHbI3.

BneHpepai cakTay KOHTENHepi peTiHae
KongaHb6aHbl3. KongaHbac 6ypbIH XXaHe
Oo4aH KeWniH OHbl 60C eTin yCTaHbI3.
EwkawaH 6neHgepaeH 1600 mn
MeriwepaeH apTblK 6TKi30eHi3, cyT
KOKTEeNNbAEpPi CUAKTbI KOBIKTI CYMNbIKTbIK
YLWiH a3blpak mernwepai oTKi3siHi3.

>Kemic KoKTennbaepi peuentrepi -
elKalwaH KaTkaH Kesae KaTtTbl MaccaHbl
TY3€ETiH KaTbIpblfifaH MHIPeaneHTTepai
KongaHbaHbI3, bneHaepre canvac

6y pPbIH OHbl 6671iHi3.

KocbiMmwa Kayincisgik >keHiHgeri
eckepTynepai Herisri Ac Y1 KYPbISFbICbl
HYCKayIblK KiTabblHaH KapaHbI3.
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sss  MAHbI3Abl! bICTbIK
KYWOE BJIEHOEPAOEH
OTKI3Y H¥CKAVYJIAPbI

blcTbik MHrpeaAneHTTepAI apanacTblpFaH
Kesae Kyuvin Kany bIKkTUManablfbliH a3anTy
YLWiH, KyWnin kanyabl 6onabipmay yLuiH,
KonaapblHbl3 6eH 6acka allblK TepiHi
KaknakTaH api ycTaHbI3. Keneci cakTblk,
lapanapbiH opblHAAY KaxeT:

e ABANJIAHbI3: OTe bICTbIK
MHrpeaveHTTepAi apanacTbipy
HOTUXXECIHAE bICTbIK CYUbIKTbIK
anblHybl )XHEe Ke3AeucoK KaknakraH
Hemece KYI0 caHblnayblHbIH
KaknafbiHaH 6y WbIFybl MYMKiH @).

e ApanacTtbipmac 6YpbiH bICTbIK
MHrpeaveHTTepAi cankblHAATbIHbI3.

e ELWKALUAH copna cuAaKTbI bICTbIK
CVYWMbIKTbIKTbI eHAereH kesae, 1200 mn
/' 5 cTakaH KenemMHeH acblpmMaHbi3
(bokanparbl 6enrinepai KapaHbi3).

e DPKALWIAH 6neHaoepaeH a3
XbingamabikTa eTKi3yai 6actaHbl3
>X8He BipTiHaen XbaamabIKThbl
keTepiHi3. ELUKALUAH bICTbIK
cymnbIkTbikTapabl lNynec napameTpiH
KonpaHbin 6neHaepaeH eTKi3beHis.

e CvyT cnAaKTbl KebiK Ty3eTiH
cynbIKTbIKkTapabl 1000 mn/4 ctakaH eH
YJIKEH MerepiHe WeKTey KaxerT.

e bokan cuAkTbl 6rneHaepai ycraraH
Kesae aban 605blHbI3 XXOHE OHbIH
Kypambl 6Te bICTbIK 6onagpl.
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e KaknafblH anfaH Ke3ae eTe MyKUAT
60nbIHbI3. AFyabl 6onasbipMay YLiH
Kaknak KaTTbl calibiHaTbiHAAN
»xacanfaH. KaxeT 6onca, ycTaraH
Kes3ne KonaapblHbI3abl MaTaMeH
Hemece new KonrabbIMeH KOpFaHbI3.

e Bokan Heri3re Kayincia konbiraHaa
>KOHEe KYPbINfbIHbI anFaH Keaae, Herisai
Typanan, oHblH 6okanmeH Bipre
anblHYbIH KAMTamMacbI3 eTiHi3.

e Opbip apanacTbipy apekeTiHeH 6ypbIH
Kaknarbl MEH KYI0 CaHblfayblHbIH
OpHbIHA Kayinci3 canbiHybIH
KamTamachbl3 eTiHi3.

e Opbip apanacTbipy apekeTiHeH 6ypbIH
apKallaH Ky caHblfayblHOaFbI
xXenpeTtkiwTepaiH Tasa 60nybIH
KamTamachbl3 eTiHi3 (6).

e KaknakTbl bokanra canfaH keage,
YKaKCbl TbIFbI3ObIKTbl KAMTamMacbI3 eTy
>XXoHe Terinyai 6onapipmay yiLiH
apkalaH kaknak neH 6okan LWeTiHiH
Tasa XoHe Kypfak 60nyblH KaMmTamachl3
eTiHi3.

® By Kypbinfbl anfaw pet Kenwood
ONeKTPOMarHUTTIK CONKECTIK TipkemeciH konaaH6ac 6ypbIH
6onblHWwa EC-TiH 2004/108/EC BenikTepiH XyblHbI3: «Tasanay»
HYCKamMachblHa >XoHe a3blK- 6eniMiH KapaHbI3.
TYNIKNEeH KonaaHyra apHanfaH
maTtepuaniap 60MbIHWA nepHe

27/10/2004 »binFbl EC
3aHHamacbIHbiH 1935/2004
HeMmipiHe calikec Keneai.

KYt0 CaHblnaybl
Kaknak,

6okan

Thifbl3faybill AeHreneri 6ap
anmac 6eniri

Heri3

xengeTkiwrep

BeHpepai copna, CycbiH, nawTeT,
ManoHe3, KEeNTipiNreH HaH,
neyeHbe yriHainepi,
YHTaKTasFaH XaHfak >XaHe
ManganaHfaH My3 YLiH
KONAaHbIHbI3.

@0 ®ee0
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6neHpepai kongaHy
YLLIH

1

Anmac 6eniriH @) Herisre &)
TipKeHi3.

Bokangpl Herisre 6ypan
canblHbI3, anMac HerisiH
TONblIFbIMEH 6eKITiHI3 @.
WHrpeaneHTTepai 6okanfa
casblHbI3.

Kayincia 6onfaHwa kaknakTbl
TeMeH 6achkin canbiHbI3.
(KaknakTtafbl geHecTep 6ipiHiH
6okanparbl TYTiKKe colikec
KenyiH kamTamacbI3 eTiHi3.)
Kyto caHbinaybiHa KaknakTbl
canblin, KayincisgeHaipy YLwiH
TeMeH 6acbiHbI3.

>Korapbl XbinaaMmablKTarbl
LWbIFBIC KaKNafblH anbiHbI3 @.
BneHaepai canbinayablH YCTiHe
canblHbI3, caraT TiniMeH 6ypaHbl3
>XHe Kypblifblfa inikneniHwe
6ipaen yakplTTa TOMeH 6acbiHbI3
@. OpaH api opHbIHA
KynbiNnTanManblHWa caraT
TiniMeH 6ypaHbi3.

KaxeTTi XblnaamabiKTbl
TaHAaHbI3 (YCbIHbINATbIH
nanpanady amarpammacbiH
KapaHbli3).

KanafaH KotonbIkKa Kon
XKETKI3INMreHHeH KeliH,
KYPbIFbIHbI BLWIPIHI3 XeHe OHbI
€Ki KonbiHpI36eH ycTan
6neHaepai anbiHbI3.

KeHecTep
TerinyneppaiH angblH any YLiH
6okanablH Herisre MbikTan
KyNbINTanfaHblH TEKCEPIHI3.
MarioHesaji xxacaraH kesae,
mangaH 6acka 6apsbik,
WHrpeaneHTTepai bnenaepre
canbiHbI3. OfaH KemniH KYpbUiFbl
icke KocbInbIN TypraHaa, cy3ari
KaknarbIiH anbin, >kannan >xaHe
BipKenki eTin Manabl KOCbIHbI3.
Koto kocnanap, MbIC., nawTeT,
TY3AbIKTap: KaxeT Kesae
TOMEHre KbIpbIn TYCIpy apKblirbl
TOMEH >XdHe opTalla
Xbingamablk apacbliHaa
KONAaHbIHbI3. OHAeY KUbIH
6onca, KocbiMLa CYMbIKTbIK,

KOCbIHbI3. IHrpeaneHTTepai
anvac anHanacbiHaa Kosfay YLUiH
nynbC NapameTpiH KonaaHyra na
6onagbl.

Mys3abl manpanaraH kesgae, 6ip
yakpITTa KillKeHTaw Menwepai
eHeHi3 xaHe Mynbc napameTpiH
KONAaHbIHbI3. ICKe KockaH Ke3ae
KOMbIHbI3 bl Kakmnak neH Kyto
caHblnayblHa KOloFa KeHec
bepineai.

Tasanay

Tazanamac 6ypbIiH apKaluaH
OLLIPIiHi3, TOKTaH axbIpaTbiHbI3
XoHe 6eneKTeHis.

Herizai 6ypan anmac 6ypbliH
6okanabl 60caTbIHbI3.

anmac 6eniri

Anmac 6eniriH ycTaraH ke3ge
apkawaH abai 60/bIHbI3 )KaHe
anmMacTblH KeceTiH WeTiH

Y CTaHbI3.

1 AnmacTapfbl afbiH CyabiH
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acTbiHAA LWeTKaMeH TasanaHbl3.
BenikTiH acTblH Kypfak eTin
YCTaHbI3.

KenTipiHis.

6acka 6eniktepi

blcTbIK, cabbiHabl cyaa KonmeH
>KYbIHbI3, OJaH KeniH
KypraTbiHbI3. Banamva Typae
6okangbl, KY0 caHblnayblH,
KaknaKkTbl XXOHE Heri3ai biabIC
XKYFbILW MalMHaAa Xxyyra
6onagbl.



¥CbIHbINATbIH na|7|,u,anaHy anarpamMmmacshbl

TYpnepi

Manpanany/Taram

¥CbIHbINATbIH
Menwepi

XKbingamabik

ApanacTtbipy
yakbITbl

CycbliHpap

CankblH CYMbIKTbIK

KOKTeWnbaep

MeH

Makc. 1,6 nutp

Makcumangbi

30 - 60 cek

>Kemic KokTennbaepi

XKaHa xemicTi xeHe
CYMbIKTBIK UHFPEAVNEHTTEPIH
anabIMeH canbiHbI3 (MbiC.,
NOTypT, CYT XoHe XeMic
cycbiHaapbl). OaaH KewiH
My3Abl Hemece KaTblpbliFaH
VHrpeanmeHTTepai KOCbiHbI3
(MbIC., KaTbIPbIIFaH XeMic,
My3 Hemece 6anmy3gak).

1 nuTp
CYMbIKTbIK

Makcvnmanabl

60 cek

Copna

CyMbIKTbIK,
HerisiHaeri copna

1,2 nuTtp

CyT KoCblSIFaH
copna

1 nutp

XKannan
Makcumanabl
KenemiHe
apTTbIpbIHbI3

30 cek

ApanacTbipmMac 6ypblH bICTbIK CYbIKTIKTApAbI

casnKblHAATbIHbI3.

[lereHMeH bICTbIK CYMbIKTbIKTbI @panacTbIpFbiHbI3 Kence,
bICTbIK apanacTbIpy Kayinciaairi HyckaynapbiH OKbIHbI3.

My3
Manpanay

EH >aKkchbl
HoTuXenepre
KOM XeTKi3y
YLWiH ToKTaTy
6acTtay
opekeTiHae
Mynbc
napameTpiH icke
KOCbIHbI3.
«KaTblpbiniFaH
WbIpbIH 6ap
KOKTenb»
TYpiHAeri
cycblHAApP YLWUiH
>KEeMIC LbIPbIHbIH
KaTbIPbIHbI3.

10 my3
Tekweci (200 r)

Mynbc

30 cek

XKaHrakTap

HaH yHTaKTapbl
MeH 6ipaew
Kyprak ]
VHrpeaueHTTepai
XiHilKe eTin
KeCiHi3.

Kodbe
6ypLiakTapb!

100r

Makcumangbl

30 cek
KanaraH
HaTuXere
KOM XeTKi3reH
Kesge, eH
>KaKkcbl
HeTwxenepai
any yuiH
6nexHaepai
TOKTaTbIHbI3.

Bepinren apanacTblpy yakpbITbl TEK HYCKaynblK YLLiH 6epineai xoHe onap
KONAaHbINaTbiH HaKTbl PELENTKE XoHe apanacTblpblnaTbiH
nHrpeaneHTTepre 6arnaHbicTel ap Typni 6onaap.
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Manpanany/Taram ¥cbiHbinatbiH | XKbinaamabik | ApanacTbipy

TYpnepi Menwepi yakbITbl

MicipinreH kekeHic e3benepi/ 300 r MuH - 2 60 cek

cabu Tarambl peuenTTepi

XKymcak/nicipinreH »xemic 300r Makcumangpl + 30 cek

esbeci Mynbc

MaroHes/Ty3ablK Makc. 3 Makcumangabl | 30 - 60 cek
KYMbIPTKA

BepinreH apanacTbipy yakplTbl TEK HYCKaynblK YLiH 6epineai xaHe onap
KONAaHbINaThblH HAKTbl peLenTKe XoHe apanacTblpbinaTbiH
nHrpeaneHTTepre 6annaHbiCTbl ap Typni 6onaapl.

KbIBMET KOPCETY XoHe

TYTbIHyLWbINapfa
KeHeC

MbiHay 60MbIHLA KEMEK KaxKeT

6onca:
® TipKeMeHi KonaaHy

® TipkeMeHi caTbin anfaH

KbI3MET KepCeTy He >eHaey

AYKeHMeH 6ainaHbICbiHbI3.

® BipikkeH KoponbaikTeri
Kenwood kKomnaHuAckl
>xobanaraH xaHe >acan
LblfapraH.

® KbiTanga xacanfaH.
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