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Your Blend-X PRO blender has 6 pre-set before using your Kenwood appliance

programmes available for all core blending tasks ® Read these instructions carefully and retain for
plus the flexibility of variable speed and pulse for future reference.
total control. Each programme has been set to ® Remove all packaging and any labels.

provide the perfect consistency every time, whether ~ ® Wash the parts: see ‘care and cleaning’.
its puréeing ingredients for soups, crushing ice for

cocktails, blending breakfast smoothies, grinding

coffee or preparing salsa.

., safety
CJIMPORTANT: HOT BLENDING INSTRUCTIONS

To minimise the possibility of scalding when blending hot
ingredients keep hands and other exposed skin away from the
lid to prevent possible burns. The following precautions must
be observed:

e CAUTION: Blending very hot ingredients may
result in hot liquid and steam being forced
suddenly past the lid or filler cap .

o We recommend that hot ingredients are allowed
to cool before blending.

e NEVER exceed 1200ml / 5 cups capacity if processing hot
liquids, such as soups (refer to the markings on the goblet).

e ALWAYS use the pre-set “Soup” program @ for blending
hot liquids and NEVER use the pulse setting.

e | iquids which tend to foam such as milk, should be limited
to a maximum capacity of 1000ml/4 cups.

e TJake care when handling the blender as the goblet and its
contents will be very hot.

e TJake particular care when removing the lid. The lid is
designed to be a tight fit to prevent leakage. If necessary
protect your hands with a cloth or oven gloves when
handling.

e Ensure the goblet is securely attached to the base and
when removing from the appliance, guide the base and
ensure it is removed together with the goblet.




e Ensure that the lid and filler cap are securely in place before

every blending operation.

e Always ensure that the vents in the filler cap are clear before

every blending operation @®.

e \When fitting the lid to the goblet always ensure that the lid

and goblet rim are clean and dry to ensure a good seal and
prevent spillage.

safety

Switch off and unplug:

O before fitting or removing parts;

o when not in use;

O before cleaning.

Never fit the blade unit to the power unit without
the blender goblet fitted.

Ensure the cord is fully unwound from the cord
storage device before using the blender.

Always unplug the appliance before putting your hands or
utensils in the goblet.

The blender lid must be fitted when using the stir stick in the
goblet.

Only use the stir stick @ for processing cold ingredients. DO
NOT use when processing hot liquids.

Always take care when handling the blade assembly and
avoid touching the cutting edge of the blades when cleaning.
Only operate the blender with the lid in place.

Only use the goblet with the blade assembly supplied.

Never let the power unit, cord or plug get wet.

Never use a damaged appliance. Get it checked or repaired:
see ‘service and customer care’.

Never use an unauthorised attachment.

SCALD RISK: Hot ingredients should be allowed to cool to
room temperature before blending.

Never leave the appliance unattended when it is operating.
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When removing the blender from the power unit:

o wait until the blades have completely stopped;

o don’t accidentally unscrew the goblet from the blade
assembly.

Never run the blender empty.

Never blend more than the maximum capacity stated in the

recommended speed chart.

To ensure long life of your blender, do not run it for longer

than 3 minutes.

Smoothie recipes - never blend frozen ingredients that have

formed a solid mass during freezing, break it up before adding

to the goblet.

This appliance shall not be used by children. Keep the

appliance and its cord out of reach of children.

Do not process hard spices such as Nutmeg or Turmeric root

as they may damage the blade.

Don’t use the blender as a storage container. Keep it empty

before and after use.

Always use the blender on a secure, dry level surface.

Never place this appliance on or near a hot gas or electric

burner or where it could touch a heated appliance.

Important - The skirt on the base of the goblet is fitted

during manufacture and no attempt should be made to

remove it.

Misuse of your blender can result in injury.

Appliances can be used by persons with reduced physical,

sensory or mental capabilities or lack of experience and

knowledge if they have been given supervision or instruction

concerning use of the appliance in a safe way and if they

understand the hazards involved.

Only use the appliance for its intended domestic use.

Kenwood will not accept any liability if the appliance is subject

to improper use, or failure to comply with these instructions.



before plugging in

Make sure your electricity supply is the same as the
one shown on the underside of your handmixer.

This appliance conforms to EC directive 2004/108/EC
on Electromagnetic Compatibility and EC regulation no.
1935/2004 of 27/10/2004 on materials intended for
contact with food.

>
(]
<

@OPOEROEROOOPRAOOOEO®OO

filler cap

lid

goblet

sealing ring

blade unit

blade base

Power On indicator

speed + pulse control
power unit

drinks programme button
soups programme button
ice crush programme button
fine chop programme button
coarse chop programme button
rinse programme button
vents

stir stick

cord storage device

to use your blender
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Fit the sealing ring @ into the blade unit ® - ensuring
the seal is located correctly in the grooved area. Then fit
the blade unit into the goblet ©.

Leaking will occur if the seal is damaged or
incorrectly fitted.

Screw the blade base ® onto the goblet — ensuring the
blade assembly is fully tightened. Refer to the graphics
on the side of the blade base as follows:

W - unlocked position

@ - locked position
Put your ingredients into the goblet.
Fit the filler cap to the lid and push down to secure.
Fit the lid by pushing down until secure.
Place the blender onto the power unit.
Ensure the cord is fully unwound from the
cord storage device before using the blender.
The appliance will not work if the blender is
incorrectly fitted.
Plug in and the Power On indicator @ will light up.
Note: The Power On indicator will flash if the goblet is
not fitted to the power unit. Select a speed (refer to the
recommended speed chart).

Choose one of the following options:

Programme buttons:- Turn the speed control to the
‘On’ position and all the buttons will light up. Press the
required programme button and the lights on the other
buttons will go out and the programme will start. The
blender will switch off automatically at the end of the
programme time. If you wish to stop before the
programme time has elapsed, press the selected
programme button again.

Manually selected a speed by turning the speed control
until the required speed is reached. At the end of
blending return the speed control to “O” before
removing the blender.

Do not remove the goblet until the blades
have stopped rotating and the speed control
is in the ‘O’ position.

(P) Pulse — operates the motor in a start/stop action.
The pulse will operate for as long as it is held in
position.

Refer to the troubleshooting section if you
experience any problems with the operation of
the blender.

to use the stir stick
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Fit the lid to the goblet and remove the filler cap. DO
NOT use the stir stick in the goblet without the lid fitted.
Insert the stir stick @ and move it round the goblet
slowly whilst the motor is operating.

3 Use the stir stick to help move ingredients around the

goblet and prevent clogging during processing.

hints

To blend dry ingredients - cut into pieces, remove the
filler cap, then with the machine running, drop the
pieces down one by one. Keep your hand over the
opening. For best results empty regularly.

When making mayonnaise, put all the ingredients,
except the oil, into the blender. Remove the filler cap.
Then, with the appliance running, add the oil slowly
through the hole in the lid.

Thick mixtures, e.g. patés and dips, may need scraping
down. If the mixture is difficult to process, add more
liquid and use the stir stick supplied.



Recommended Usage Chart (Programme buttons)

Programme Button

Usage/Food Items

Max.
Recommended
Quantity

Programme
Time

Drinks

Cold Liquids
Drinks & Cocktails

Max 1.6 litres

Milkshakes and milk based drinks

Max 1.2 litres

Smoothies

Place the fresh fruit and liquid ingredients in
first (includes yoghurt, milk and fruit juices).
Then add ice or frozen ingredients (includes
frozen fruit, ice or ice cream)

1 litre Liquid

60 secs

Soups

Stock based soups 1.2 litre

1.2 litres

Soups using milk 1 litre

1 litre

30 secs

DO NOT use the stir stick when processing hot liquids.
We recommend that hot ingredients are allowed to cool before
blending. However should you wish to process hot ingredients
please read the Hot Blending Safety instructions.

Ice Crush

Ice crushing - Automatic pulsing action.
A change in speed will be noted - this is
normal.

Freeze fruit juice in ice trays for Slushie
type drinks

300g
(14 ice cubes)

30 secs

Sorbet recipes
409 sugar

250g Frozen fruit
1 egg white

Use the stir stick

3509

30 secs X 2

Instant Ice Cream

100g sugar

300g Frozen mixed berries
150g whipping cream

Use the stir stick

600g

30 secs X 2

Fine Chop

Use for chopping nuts, breadcrumbs and
similar dry ingredients.
Grinding Coffee Beans and Spices.

30 secs

Coffee Beans

200g

Almonds

200g

Spices such as black peppercorns,
cardamon seeds, cumin seeds, coriander
seeds, fennel seeds.

Hints

e For optimum performance when
processing spices we recommend
that you do not process more than 200g
at a time.

e Whole spices retain their flavour for a
much longer time than ground spices so
it is best to grind a small quantity fresh at
a time to retain the flavour.

e To release the maximum flavour and
essential oils whole spices are best
roasted prior to milling.

200g

For best results
manually stop the
program when
you have achieved
the desired result.




Recommended Usage Chart (Programme buttons)

few coriander leaves
1 plum tomato

200g onion cut into quarters
% Coarse Chop |43 chill cut in half
2 red pepper

Programme Button Usage/Food Items Max. Programme
Recommended Time
Quantity
Raw vegetables (such as onion, leeks, 2509 10 secs
carrots, celery)
Salsa 3509 10 secs

for cleaning.

Rinse

re-assembling.

Use to rinse the goblet before taking apart

For best results always take the blender
apart for cleaning and dry thoroughly before

500mls warm 30 secs

water Max

Processing times stated are for guidance only and will vary depending on the exact recipe used, ingredients
being processed and personal preference. Stop the processing when the desired result has been achieved.

Recommended Usage Chart (Manual Control)

Usage/Food items Recommended Speed Time
Qty

Mayonnaise Max 3 egg mix Max 60 secs

Caesar Dressing Max 200g Mid 70 secs

Vegetable Purees /Baby Food | 300g Min - Mid 60 secs

Fruit Purees 200g - 500g Max 30 secs

Batter mixes Max 1 litre Max 15 secs

Uncooked meat (Lean Beef, 1509 Max 5 secs

Pork and Lamb)

Lean Beef cut into 2 cm cubes

Processing times stated are for guidance only and will vary depending on the exact recipe used, ingredients
being processed and personal preference. Stop the processing when the desired result has been achieved.

care and cleaning

® Always switch off, unplug and dismantle before
cleaning.

® Empty the goblet before unscrewing it from the
blade unit.

® Don’t immerse the blade unit in water.

® The goblet can be washed in your dishwasher.

power unit

® Wipe with a damp cloth, then dry.

® Don’t immerse the power unit in water.

® \Wind excess cord @ into the cord storage device
®.

blade assembly

Unscrew the base from the goblet by turning in a
clockwise direction. Refer to the graphics on the
side of the base.

W - unlocked position

@ - locked position
Then lift out the blade unit.
Care should be taken when removing the
blade unit from the base.
Remove and wash the sealing ring.
Don’t touch the sharp blades — brush them clean
using hot soapy water, then rinse thoroughly under
the tap. Don’t immerse the blade unit in
water. DO NOT DISHWASH.
Leave to dry upside down.

other parts
Wash by hand, then dry.




service and customer care

® |f the cord is damaged it must, for safety reasons,
be replaced by KENWOOD or an authorised
KENWOOD repairer.

If you experience any problems with the
operation of the blender, before calling for
assistance refer to the troubleshooting
guide.

If you need help with:
® using your appliance or
servicing or repairs
Contact the shop where you bought your
appliance.

Designed and engineered by Kenwood in the UK.
Made in China.

IMPORTANT INFORMATION FOR CORRECT
DISPOSAL OF THE PRODUCT IN
ACCORDANCE WITH EC DIRECTIVE
2002/96/EC.

At the end of its working life, the product must not be
disposed of as urban waste.

It must be taken to a special local authority differentiated
waste collection centre or to a dealer providing this
service.

Disposing of a household appliance separately avoids
possible negative consequences for the environment
and health deriving from inappropriate disposal and
enables the constituent materials to be recovered to
obtain significant savings in energy and resources. As
a reminder of the need to dispose of household
appliances separately, the product is marked with a
crossed-out wheeled dustbin.



troubleshooting guide

Problem

Cause

Solution

The Blender will not operate.

No Power/Power On Light not
illuminated.

Goblet removed from power unit
without turning the speed control
to “O”.

Blender not assembled correctly.

Check blender plugged in.

The power unit will not operate
until the speed control is turned
to “on” and a speed is
reselected.

Check blade unit is fully
tightened to the goblet.

Power on light flashing rapidly.

The lights will flash under the
following circumstances:-

The power unit is plugged in but the
goblet is not fitted to the power unit.

The goblet is removed from the power
unit without turning the speed control
to “O”.

Fit the goblet.

The power unit will not operate
until the speed control is turned
to “O” and a speed is reselected.

Power On Light flashing slowly.

The blender has been left plugged in
for more than 15 minutes and has
gone into standby mode.

Turn the speed control on and
then off or press a program
button to reset.

Blender not operating but Power
On and programme button
lights on.

Goblet fitted and speed control
turned to “on” but speed or
programme not selected.

Either select a speed manually
or press one of the programme
buttons.

Programme lights flashing

The lights will flash under the
following circumstances:-

The power unit is plugged in but
the goblet is not fitted to the power
unit.

The goblet is removed from the power
unit without turning the speed control
10 “O".

Fit the goblet.

Turn the speed control to “O”
and reselected a speed.

Programme buttons not operating

Programme buttons will not operate
unless the speed control is turned to
the “on” position first.

Turn the speed control to “on”
and select the required
programme.

Blender leaking from blade
assembly.

Seal missing.
Seal incorrectly fitted.
Seal damaged.

Check seal is fitted correctly and
not damaged. To obtain a
replacement seal see “service &
customer care”.

Blender seal missing from blade
unit when removed from
packaging.

The seal is packed pre-fitted to
the blade unit.

Unscrew goblet and check that
seal is fitted to blade unit.

To obtain a replacement seal see
“service & customer care”.

Blender stops or slows during
processing.

Overload protection operated.
Blender overloaded or overheated
during operation.

Maximum capacity exceeded.

Switch off, unplug for 5 seconds.
Then plug back in. If blender
does not operate then leave to
cool for 15 minutes before
plugging back in.

Refer to the speed chart for
maximum capacities to process.

If none of the above solve the problem see “Service & Customer Care”.




Nederlands

Vouw voor het lezen a.u.b. de voorpagina met illustraties uit

Uw Blend-X PRO-blender heeft 6 voordat u uw Kenwood-apparaat gebruikt:
voorgeprogrammeerde programma's beschikbaar ® | ees deze instructies zorgvuldig door en bewaar ze
voor alle essentiéle mengfuncties plus de flexibiliteit voor toekomstig gebruik.

van een variabele snelheid en pulseren voor ® \erwijder alle verpakking en labels.

volledige beheersing. leder programma is ingesteld ® \Was de onderdelen: zie onderhoud en reiniging.
om telkens weer de perfecte consistentie te geven,

of u het nu gaat om het pureren van ingrediénten

voor een soep, verbrijzelen van ijsblokjes voor

cocktails, mengen van een ontbijtsmoothie,

koffiemalen of bereiden van salsa.

veiligheid
ss BELANGRIJK: INSTRUCTIES VOOR HET
/MENGEN VAN HETE VLOEISTOFFEN

Om de kans op brandwonden te verkleinen bij het mengen van
hete ingrediénten, moet u uw handen en andere
onbeschermde huid uit de buurt van het deksel houden om
eventuele brandwonden te voorkomen.

De volgende voorzorgsmaatregelen moeten worden getroffen:

e VOORZICHTIG: het mengen van zeer hete
ingrediénten kan tot gevolg hebben dat hete
vioeistof en stoom plotseling uit het deksel of de
vuldop worden gedreven .

e We raden u aan hete ingrediénten te laten
afkoelen voordat ze worden verwerkt.

e Qverschrijd bij de verwerking van hete vioeistoffen, zoals
soepen, NOOIT de capaciteit van 1200 ml (gebruik de
maatstreepjes op de beker).

e Gebruik ALTIJD het voorgeprogrammeerde Soep-
programma @ om hete vloeistoffen te mengen en gebruik
NOOIT de pulseerstand.

e Vloeistoffen die de neiging hebben om te schuimen, zoals
melk, mogen de maximumcapaciteit van 1000 ml niet
overschrijden.

e \\ees voorzichtig als u de blender vastpakt: de beker en de
inhoud zijn erg heet.
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Wees vooral voorzichtig als u het deksel verwijdert. Om
lekken te voorkomen is het deksel zo ontworpen dat het
precies past. Bescherm bij de hantering zo nodig uw handen
met een doek of ovenwanten.

Zorg dat de beker goed op het onderstel is bevestigd;
wanneer u de beker van het apparaat verwijdert, houdt u het
onderstel vast en zorgt dat hij samen met de beker wordt
verwijderd.

Zorg dat het deksel en de vuldop altijd goed op hun plaats
zitten voordat u de blender inschakelt.

Zorg altijd dat de luchtopeningen in de vuldop vrij zijn
voordat u de blender inschakelt @9.

Zorg er bij het plaatsen van het deksel altijd voor dat het
deksel en de rand van de beker schoon en droog zijn, zodat
een goede afsluiting kan worden verkregen en morsen kan
worden voorkomen.

veiligheid

Schakel het apparaat uit en haal de stekker uit het
stopcontact:

O voordat u onderdelen aanbrengt of verwijdert

O als u het apparaat niet gebruikt

O vOOr het reinigen.

Zet het mes nooit op het motorblok zonder dat de
beker van de blender is bevestigd.

Zorg dat het snoer volledig afgewikkeld is van de
snoeropslag voordat u de blender gebruikt.

Haal de stekker altijd uit het stopcontact voor u uw handen of
gereedschap in de beker steekt.

Het deksel moet op de blender zijn geplaatst wanneer u de
roerstaaf in de beker gebruikt.

Gebruik alleen de roerstaaf @ voor het verwerken van koude
ingrediénten. Gebruik hem NIET voor het verwerken van hete
ingrediénten.
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Wees voorzichtig wanneer u de messen hanteert en raak het

snijvlak van de messen bij het reinigen niet aan.

Schakel de blender alleen in als het deksel op zijn plaats zit.

Gebruik de beker uitsluitend met de bijgeleverde messen.

Het motorgedeelte, het snoer en de stekker mogen nooit nat

worden.

Gebruik nooit een beschadigd apparaat. Laat het nakijken of

repareren: zie Onderhoud en klantenservice.

Gebruik uitsluitend goedgekeurde hulpstukken.

VERBRANDINGSGEVAAR: laat hete ingrediénten eerst tot

kamertemperatuur afkoelen voordat u ze in de blender

verwerkt.

Laat het apparaat nooit onbeheerd terwijl het aan staat.

Pas op dat u bij het verwijderen van de blender van het

motorblok:

o wacht tot de messen volledig gestopt zijn;

O de beker niet per ongeluk van de messeneenheid
losschroett.

Laat de blender nooit leeg draaien.

Verwerk nooit meer dan de maximum capaciteit die in de

tabel met aanbevolen snelheden vermeld wordt.

Om een lange levensduur van uw blender te garanderen, mag

u hem nooit langer dan 3 minuten gebruiken.

Smoothie-recepten — verwerk nooit bevroren ingrediénten die

tijdens de bevriezing tot een vaste massa zijn geworden;

breek de massa op voor u hem aan de beker toevoegt.

Dit apparaat mag niet door kinderen worden gebruikt. Houd

het apparaat en het snoer buiten het bereik van kinderen.

Verwerk geen harde specerijen zoals nootmuskaat of

geelwortel; deze kunnen het mes beschadigen.

Gebruik de blender niet als bewaarbak. Zorg dat hij voor en

na ieder gebruik leeg is.

Gebruik de blender altijd op een droge, vlakke ondergrond.
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Plaats dit apparaat nooit op of in de buurt van een hete gas-
of elektrische brander of waar het in aanraking kan komen
met een heet apparaat.

Belangrijk — De rand rond de beker is tijdens de
vervaardiging gemonteerd; probeer niet om deze rand te
verwijderen.

Misbruik van uw blender kan tot letsel leiden.

Dit apparaat kan worden gebruikt door personen met
verminderde lichamelijke, sensorische of geestelijke
capaciteiten of gebrek aan ervaring en kennis mits ze onder
toezicht staan of instructie hebben gekregen over het veilig
gebruik van het apparaat en de betrokken risico's begrijpen.
Gebruik het apparaat alleen voor het huishoudelijke gebruik
waarvoor het is bedoeld. Kenwood kan niet aansprakelijk
worden gesteld in het geval dat het apparaat niet correct is
gebruikt, of waar deze instructies niet worden opgevolgd.

voordat u de stekker in het stopcontact Iegenda
steekt

Zorg dat de elektriciteitsvoorziening dezelfde vuldop

spanning heeft als op de onderkant van het deksel
apparaat wordt aangegeven. kom

Dit apparaat voldoet aan de EC-richtlijn afdichtring
2004/108/EC betreffende de elektromagnetische messeneenheid
compatibiliteit en EC-bepaling 1935/2004 van mesbasis

lampje voor Ingeschakeld
snelheid + pulseerknop
motorblok

programmatoets voor dranken
programmatoets voor soepen
programmatoets voor ijsverbrijzelen
programmatoets voor fiin hakken
programmatoets voor grof hakken
programmatoets voor spoelen
luchtopeningen

roerstaaf

snoeropslag

27/10/2004 betreffende materialen die bestemd
zijn voor contact met voedsel.

@0PPROERCROPOPOO®OOO
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gebruik van de blender

1

Zet de afsluitring @ in de messeneenheid ® — zorg
dat de ring correct in de groef is geplaatst. Zet de
messeneenheid in de beker @.

Het apparaat lekt wanneer de afsluitring
beschadigd is of niet goed is aangebracht.
Schroef de mesbasis ® op de beker — zorg dat de
messeneenheid goed is vastgedraaid. Zie de
symbolen aan de zijkant van de mesbasis, als
volgt:

- - onvergrendelde positie

ﬂ - vergrendelde positie
Plaats de ingrediénten in de kan.
Zet de vuldop in het deksel en duw hem naar
beneden om hem vast te zetten.

Duw op het deksel tot het goed vast zit.
Zet de blender op het motorblok.
Zorg dat het snoer volledig afgewikkeld is
van de snoeropslag voordat u de blender
gebruikt.
Het apparaat werkt niet als de blender
niet goed bevestigd is.
Steek de stekker in het stopcontact en het lampje
voor Ingeschakeld @ gaat branden.
N.B. Het lampje voor Ingeschakeld gaat knipperen
als de beker niet op het motorblok staat. Selecteer
een snelheid (zie de tabel met aanbevolen
snelheden).
Kies één van de volgende opties:
Programmatoetsen:- Zet de snelheidsknop in de
Aan-stand en alle toetsen gaan branden. Druk op
de gewenste programmatoets en de lampjes op de
andere toetsen gaan uit en het programma begint.
De blender schakelt automatisch uit aan het eind
van de programmaduur. Als u het apparaat wilt
stoppen voordat de programmaduur is verstreken,
drukt u nogmaals op de geselecteerde
programmaknop.
Selecteer handmatig een snelheid door de
snelheidsknop te draaien tot de gewenste snelheid
is bereikt. Draai de snelheidsknop na afloop naar
'O' voordat u de blender verwijdert.
Verwijder de beker pas als de messen niet
langer draaien en de snelheidsknop zich
in de stand '0' bevindt.
(P) Pulseerknop - de motor werkt in start/stop-
modus. De puls duurt zolang als de knop ingedrukt
gehouden wordt.

Raadpleeg het gedeelte Problemen oplossen
als u problemen hebt met de werking van de
blender.
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gebruik van de roerstaaf

1

Zet het deksel op de beker en verwijder de vuldop.
Gebruik de roerstaaf NIET in de beker als de deksel
niet op de blender zit.

Steek de roerstaaf in de blender @ en beweeg
hem langzaam rond de beker terwijl de motor is
ingeschakeld.

Gebruik de roerstaaf om de ingrediénten de beker
rond te bewegen en vastzitten tijdens de
verwerking te voorkomen.

tips

Droge ingrediénten mengen — in stukken snijden,
de vuldop verwijderen, en de stukken één voor één
op het draaiende mes laten vallen. Houd uw
handen over de opening. Voor het beste resultaat
het apparaat regelmatig legen.

Bij het bereiden van mayonaise, alle ingrediénten,
met uitzondering van de olie, in de blender
plaatsen. Verwijder de vuldop. Voeg de olie
vervolgens langzaam door het gat in het deksel aan
het draaiende apparaat toe.

Bij dikke mengsels, zoals patés en dips, moet u de
wand van het apparaat misschien schoonschrapen.
Als het mengsel moeilijk verwerkt kan worden,
voegt u meer vioeistof toe en gebruikt de
meegeleverde roerstaaf.



Tabel voor aanbevolen gebruik (programmatoetsen)

Programmatoets Gebruik/voedingsmiddelen Max Programma-
aanbevolen duur
hoeveelheid

Koude vloeistoffen Max 1,6 liter 60 sec
Dranken & cocktails
Milkshakes en zuiveldranken Max 1,2 liter
Smoothies 1 liter
Dranken Plaats eerst het verse fruit en de vioeibare vioeistof
ingrediénten in de kan (onder meer yoghurt,
melk en fruitsappen).
Voeg daarna ijs of bevroren ingrediénten toe
(onder meer bevroren fruit, waterijs of roomijs)
Soep op bouillonbasis 1,2 liter 1,2 liter 30 sec
Soep met melk 1 liter 1 liter
Gebruik de roerstaaf NIET voor het verwerken van hete vioeistoffen.
Soepen We raden u aan hete ingrediénten te laten

van hete ingrediénten te lezen.

afkoelen voordat ze worden verwerkt. Als u hete ingrediénten toch
wilt verwerken, dient u de veiligheidsinstructies voor het mengen

IJsverbrijzelen - Automatisch pulseren. 300 g 30 sec
U merkt dat het apparaat van snelheid (14 ijsblokjes)
verandert — dit is normaal.
Bevries vruchtensap in ijslades voor
slushie-achtige dranken
Sorbetrecepten 350 g 30 sec X 2
Verbrijzelen van | 40 g suiker
ijsblokjes 250 g bevroren fruit
1 eiwit
Gebruik de roerstaaf
Instant ijs 600 g 30 sec X 2
100 g suiker
300 g bevroren gemengde bessen
150 g slagroom
Gebruik de roerstaaf
Voor het hakken van noten, broodkruim en 30 sec
soortgelijke droge ingrediénten.
Malen van koffiebonen en specerijen.
Koffiebonen 200 g Voor het
Amandelen 200 g besteresultaat
. m stopt u het
Fijn hakken Specerijen zoals zwarte peperkorrels, 200 g
% kardemomzaden, komijnzaden, p;rogramnja
korianderzaden, venkelzaden. andmatig
wanneer u het
gewenste resultaat
hebt bereikt.
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Tabel voor aanbevolen gebruik (programmatoetsen)

Spoelen

worden gereinigd.

Voor het beste resultaat neemt u de blender
altijd uit elkaar voordat u hem reinigt en
droogt hem goed af voordat u hen weer in
elkaar zet.

Programmatoets Gebruik/voedingsmiddelen Max Programma-
aanbevolen duur
hoeveelheid

Hints 200 g Voor het

e \oor het beste resultaat bij de verwerking besteresultaat
van specerijen, raden we u aan niet meer stopt u het
dan 200 g tegelijk te verwerken. programma

e Hele specerijen houden hun aromatische handmatig
stoffen veel langer vast dan gemalen wanneer u het

Fijn hakken specerijen; u kunt dus het best een kleine gewenste resultaat

hoeveelheid tegelijk malen, zodat het hebt bereikt.
aroma bewaard blijft.

° Om de maximale hoeveelheid aroma en
essentiéle olién te laten vrijkomen, kunt u
de specerijen het best roosteren voordat u
ze maalt.

Rauwe groenten (zoals ui, prei, wortel, 250 g 10 sec

selderij)

Salsa 3509 10 sec

Grof hakken 200 g ui in vieren gesneden

1 rode chili doormidden gesneden

2 rode peper

enkele korianderblaadjes

1 pruimtomaat

Te gebruiken om de beker te spoelen Max 500 ml 30 sec

voordat u hem uit elkaar neemt om te warm water

De vermelde verwerkingstijden dienen uitsluitend als richtlijn en zijn afhankelijk van het precieze recept, de
ingrediénten die worden verwerkt en de persoonlijke voorkeur. Stop de verwerking wanneer het gewenste

resultaat is bereikt.

Tabel voor aanbevolen gebruik (handmatige bediening)

Gebruik/voedingsmiddelen| Aanbevolen Snelheid Duur
hoeveelheid

Mayonaise Mengsel van max 3 eieren Max 60 sec

Caesar dressing Max 200 g Mid 70 sec

Groentenpuree/babyvoedsel 300 g Min - Mid 60 sec

Vruchtenpuree 200 g-500g Max 30 sec

Beslagmix Max 1 liter Max 15 sec

Ongekookt viees (mager rund-, | 150 g Max 5 sec

varkens- en lamsvlees)

Magere rundvlees in blokjes

van 2 cm

De vermelde verwerkingstijden dienen uitsluitend als richtlijn en zijn afhankelijk van het precieze recept, de
ingrediénten die worden verwerkt en de persoonlijke voorkeur. Stop de verwerking wanneer het gewenste

resultaat is bereikt.
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onderhoud en reiniging

Schakel het apparaat voor het reinigen altijd uit,
haal de stekker uit het stopcontact en haal het
apparaat uit elkaar.

Leeg de kan alvorens hem van de messeneenheid
los te schroeven.

Dompel de messeneenheid niet in water onder.

U kunt de beker ook in uw vaatwasmachine
wassen.

motorgedeelte

Met een vochtige doek afvegen en vervolgens
afdrogen.

Dompel de motoreenheid niet in water onder.
Wikkel overtollig snoer @ in de snoeropslag @.

messeneenheid

Schroef de basis los van de beker door rechtsom
te draaien. Zie de symbolen aan de zijkant van de
basis.

- - onvergrendelde positie

ﬂ - vergrendelde positie
Til de messeneenheid er vervolgens uit.
Wees voorzichtig wanneer u de
messeneenheid van de basis verwijdert.
Verwijder en maak de afdichtingsring schoon.
Raak de scherpe messen niet aan - borstel ze
schoon met een warm sopje, spoel ze vervolgens
grondig af onder de kraan. Dompel de
messeneenheid niet onder in water. NIET
IN DE AFWASMACHINE REINIGEN.
Ondersteboven laten drogen.

overige onderdelen
Met de hand wassen en vervolgens afdrogen.

onderhoud en klantenservice

® Als het snoer beschadigd is, moet het om
veiligheidsredenen door KENWOOD of een door
KENWOOD geautoriseerd reparatiebedrijf
vervangen worden.

Als u problemen hebt met het gebruik van
de blender, dient u de
probleemoplossingsgids te raadplegen
voordat u om hulp belt.

Als u hulp nodig hebt met:

het gebruik van uw apparaat of

onderhoud en reparatie

® kunt u contact opnemen met de winkel waar u het
apparaat gekocht hebt.

® Ontworpen en ontwikkeld door Kenwood in het VK.
Vervaardigd in China.

|
BELANGRIJKE INFORMATIE VOOR DE
CORRECTE VERWERKING VAN HET
PRODUCT IN OVEREENSTEMMING MET DE
EUROPESE RICHTLIJN 2002/96/EC
Aan het einde van de levensduur van het product
mag het niet samen met het gewone huishoudelijke
afval worden verwerkt. Het moet naar een speciaal
centrum voor gescheiden afvalinzameling van de
gemeente worden gebracht, of naar een verkooppunt
dat deze service verschaft. Het apart verwerken van
een huishoudelijk apparaat voorkomt mogelijke
gevolgen voor het milieu en de gezondheid die door
een ongeschikte verwerking ontstaan en zorgt ervoor
dat de materialen waaruit het apparaat bestaat,
teruggewonnen kunnen worden om een aanmerkelijke
besparing van energie en grondstoffen te verkrijgen.
Om op de verplichting tot gescheiden verwerking van
elektrische huishoudelijke apparatuur te wijzen, is op
het product het symbool van een doorgekruiste
vuilnisbak aangebracht.
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probleemoplossingsgids

Probleem

Oorzaak

Oplossing

De blender werkt niet

Geen stroom/lampje voor
Ingeschakeld brandt niet.

Beker van motorblok verwijderd
zonder de snelheidsknop op 'O' te
zetten.

Blender niet goed gemonteerd.

Controleer of de stekker van de
blender in het stopcontact zit.
De motor werkt pas als de
snelheidsknop op Aan is gezet
en u een snelheid hebt
geselecteerd.

Controleer of de messeneenheid

geheel is vastgedraaid op de
beker.

Lampje voor Ingeschakeld
knippert snel.

De lampjes gaan onder de volgende
omstandigheden knipperen:-

Het motorblok is op het stopcontact
aangesloten, maar de beker is niet op
het motorblok geplaatst.

De beker is van het motorblok
verwijderd zonder de snelheidsknop
op 'O’ te zetten.

Zet de beker op het apparaat.

De motor werkt pas als de
snelheidsknop op 'O' is gezet en
u een snelheid hebt
geselecteerd.

Lampje voor Ingeschakeld
knippert langzaam.

De blender is langer dan 15 minuten
ingeschakeld en is overgeschakeld
naar de standby-modus.

Schakel de snelheidstoets in en
vervolgens uit of druk op een
programmatoets om terug te
stellen.

Blender werkt niet, maar de
lampjes voor Ingeschakeld en
programmaknop branden.

Beker op apparaat geplaatst en
snelheidsknop ingeschakeld, maar
geen snelheid of programma
geselecteerd.

Selecteer handmatig een
snelheid of druk op een van de
programmatoetsen.

Programmalampjes knipperen

De lampjes knipperen onder de
volgende omstandigheden:-

Het motorblok is op het stopcontact
aangesloten, maar de beker is niet op
het motorblok geplaatst.

De beker is van het motorblok
verwijderd zonder de snelheidsknop
op 'O’ te zetten.

Zet de beker op het apparaat.

Draai de snelheidsknop naar 'O’
en selecteer opnieuw een
snelheid.

Programmatoetsen werken niet

Programmatoetsen werken pas als
de snelheidsknop naar de Aan-stand
is gedraaid.

Draai de snelheidsknop naar
Aan en selecteer de gewenste
snelheid.

Blender lekt bij de messeneenheid.

Sluitring ontbreekt.
Sluitring niet goed aangebracht.
Sluitring beschadigd.

Controleer of de sluitring goed is
aangebracht en niet beschadigd
is. Voor een vervangende
afsluitring raadpleegt u de
paragraaf Onderhoud en
klantenservice.

Afsluitring van blender ontbreekt
na verwijdering uit de verpakking.

De afsluitring zit op de messeneenheid
in de verpakking.

Schroef de beker los en
controleer of de afsluitring op de
messeneenheid is gezet. Voor
een vervangende afsluitring
raadpleegt u de paragraaf
Onderhoud en klantenservice.
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probleemoplossingsgids

Probleem Oorzaak Oplossing

Blender stopt of vertraagt tijdens | Beveiliging tegen overbelasting Schakel het apparaat uit en trek

de verwerking. ingeschakeld. Blender overbelast of de stekker 5 seconden uit het
oververhit tijdens de werking. stopcontact. Steek de stekker

vervolgens weer in het
stopcontact. Als de blender niet
werkt, laat u hem 15 minuten
afkoelen voordat u hem weer
aansluit.

Maximum capaciteit overschreden. Raadpleeg de snelheidstabel
voor de maximale hoeveelheden
die kunnen worden verwerkt.

Als geen van bovenstaande oplossingen het probleem verhelpen, raadpleegt u Onderhoud en klantenservice.
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Francais

Veuillez déplier les illustrations de la premiére page

Votre blender Blend-X PRO dispose de 6 avant d’utiliser votre appareil Kenwood
programmes de présélection disponibles ® | isez et conservez soigneusement ces instructions
permettant de réaliser tous types de mélange, tout pour pouvoir vous y référer ultérieurement.

en offrant la possibilité d'adapter la vitesse et ® Retirez tous les éléments d’emballage et les
d'utiliser la fonction pulse pour une maitrise totale. étiquettes.

Chaqgue programme a été congu pour que vous ® | avez les éléments : voir “ entretien et nettoyage .

puissiez obtenir la consistance souhaitée a chaque
fois, que ce soit pour transformer des ingrédients
en purée pour faire des soupes, de piler de la glace
pour réaliser des cocktails, de mélanger des
smoothies pour le petit-déjeuner, ou de moudre du
café ou de préparer des sauces.

sécurité
., IMPORTANT : INSTRUCTIONS POUR
JLES PREPARATIONS CHAUDES

Afin de minimiser les risques de bralure lorsqu’il s’agit de
mixer des ingrédients chauds, veuillez maintenir vos mains et
autres parties du corps exposeées éloignées du couvercle,
pour éviter toute brllure possible. Les preécautions suivantes
doivent étre observeées :

e MISE EN GARDE : Le fait de mélanger des
ingrédients trés chauds peut donner lieu a
I'échappement forcé soudain de liquide chaud ou
de vapeur a travers le couvercle ou le bouchon
de remplissage @.

¢ Nous vous recommandons de laisser les
ingrédients chauds refroidir avant de les mixer.

e NE DEPASSEZ JAMAIS la capacité de 1 200 ml / 5
tasses lorsque vous effectuez des préparations a base de
liquides chauds telles que des soupes (veuillez vous référer
aux graduations portées sur le pichet).

e UTILISEZ toujours le programme preréegle “ Soupe ” @
pour mélanger des liquides chauds ; n'utilisez JAMAIS la
commande pulse pour melanger des liquides chauds.
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Les liquides qui ont tendance a mousser tels que le lait,
doivent étre limités a une capacité maximale de 1 000 ml /
4 tasses.

Faites tres attention lorsque vous manipulez le blender, ceci
dans la mesure ou le pichet et son contenu sont trés
chauds.

Faites tres attention lorsque vous retirez le couvercle. Il est
congu pour procurer une fermeture hermétique afin d’éviter
toute fuite. Si nécessaire, protégez vos mains a 'aide d’un
tissu ou de manilles lorsque vous manipulez le couvercle.
Veillez a ce que le pichet soit fermement fixé sur la base et
lorsque vous le retirez du robot, guidez la base et veillez a
ce qu’elle soit retiree en méme temps que le pichet.

Veillez a ce que le couvercle et le bouchon de remplissage
soient fermement mis en place avant de commencer toute
opération de mixage.

Veillez a ce que les aérations sur le bouchon de remplissage
soient dégagées avant toute opération de mixage @ .
Lorsque vous fixez le couvercle sur le pichet, veillez a ce que
le couvercle et le bord soient propres et secs pour permettre
une bonne étanchéité et éviter tout déversement.

sécurité

Eteignez et débranchez I'appareil :

o avant d’adapter ou de retirer des élements ;

o lorsqu’il n'est pas utilisé ;

O avant le nettoyage.

Ne mettez jamais I'unité porte-lames sur le bloc
moteur tant que le gobelet du blender n'est pas
installé.

Veillez a ce que le cordon soit totalement sorti de
son espace de rangement avant d'utiliser le
blender.

Débranchez toujours I'appareil avant d’introduire vos mains
Ou un ustensile dans le bol.
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Le couvercle du blender doit étre installé lorsque vous utilisez

I'agitateur dans le gobelet.

Utilisez uniquement I'agitateur @ pour traiter les ingrédients

froids. NE N'UTILISEZ PAS lorsque vous traitez des

liquides chauds.

Prenez toujours des précautions lorsque vous manipulez

I'ensemble porte-lames et évitez de toucher le bord tranchant

des lames lors du nettoyage.

Ne faites fonctionner le blender que si le couvercle est en

place.

N’utilisez le bol qu’avec I'ensemble porte-lames fourni.

Ne laissez jamais le bloc-moteur, le cordon d’alimentation ou

la prise électrique se mouiller.

N’utilisez jamais un appareil endommagé. Faites-le vérifier ou

réparer ; Voir « service apres-vente ».

N’utilisez jamais un accessoire non adapté a cet appareil.

RISQUE DE BRULURE : laissez les ingrédients chauds

refroidir a température ambiante avant de les mixer.

Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance lorsqu’il

fonctionne.

Lorsque le blender ou le moulin est retiré du bloc

d’alimentation :

O attendez I'arrét complet des lames ;

O évitez de dévisser accidentellement le gobelet de
I’'ensemble porte-lames.

Ne faites jamais fonctionner le blender a vide.

Ne mixez jamais plus de la capacité maximale indiquée dans

le tableau des vitesses recommandées.

Pour conserver la durée de vie de votre blender, ne le faites

pas fonctionner plus de 3 minutes.

Recettes pour smoothies — ne mixez jamais d’ingrédients

surgelés qui ont formé une masse solide pendant la

congélation. Brisez les ingrédients avant de les placer dans le

bol.
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Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé par des enfants.
Conservez |'appareil et son cordon hors de portée des
enfants.

Ne mixez pas des épices dures telles que de la noix de
muscade ou des tubercules car cela pourrait endommager la
lame.

N’utilisez pas le blender comme récipient de conservation des
aliments. Gardez-le vide avant et apres son utilisation.

Utilisez toujours le blender sur une surface s(re, seche et
plane.

Ne placez jamais cet appareil a proximité ou sur une plaque
de cuisson électrique ou un brlleur a gaz. Veillez a ce qu’il ne
puisse pas étre en contact avec un appareil chaud.
Important - Le carter de la base du récipient en verre est
assemblé en cours de fabrication et il ne faut en aucun
essayer de le retirer.

Une mauvaise utilisation de votre blender peut provoquer des
blessures.

Les appareils peuvent étre utilisés par des personnes dont les
capacités physiques, sensorielles ou mentales sont
diminuées, ou qui ne disposent pas des connaissances ou de
I'expérience nécessaires, si elles ont été formées et
encadrées pour I'utilisation de I'appareil concerné en toute
sécurité et si elles comprennent les risques impliqués.
N’employez I'appareil qu’a la fin domestique préevue.
Kenwood décline toute responsabilité dans les cas ou
I'appareil est utilisé incorrectement ou que les présentes
instructions ne sont pas respectées.
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avant de brancher

Assurez-vous que votre alimentation électrique
correspond a celle qui est indiquée sur la partie
inférieure de votre appareil.

Cet appareil est conforme a la directive
2004/108/CE de la CE sur la compatibilité
électromagnétique, et au reglement 1935/2004 de
la CE du 27/10/2004 sur les matériaux destinés au
contact alimentaire.

légende

@OPOEREROOOPRAOOEO®OO

bouchon de remplissage

couvercle

gobelet

bague d’étanchéité

unité porte-lames

support de lames

indicateur d'allumage

commande de vitesse + fonction pulse
bloc moteur

bouton du programme spécial boissons
bouton du programme spécial soupes
bouton du programme spécial glace pilée
bouton du programme hacher finement
bouton du programme hacher grossierement
bouton du programme rincage

aérations

agitateur

espace de rangement du cordon

utilisation de votre blender

1

Installez le joint @ sur le bloc lames & — en vous
assurant est que le joint est correctement placé
dans le sillon. Puis installez I'unité porte-lames sur
le gobelet ©.

Des fuites se produiront si le joint est
endommagé ou s’il n’est pas
correctement installé.

Vissez le support de lames ® sur le gobelet - en
veillant a ce que le bloc de lames soit
completement fixé. Reportez-vous aux graphiques
sur le coté du support de lames comme suit :

"W - position déverrouiliée

@ - position verrouiliée
Mettez vos ingrédients dans le bol.
Insérez le bouton de remplissage dans le couvercle
et appuyez dessus pour le mettre fermement en
place.
Installez le couvercle en appuyant jusqu’a ce qu'il
soit bien fixé.
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6 Insérez le blender sur le bloc d’alimentation.

® Veillez a ce que le cordon soit totalement
sorti de son espace de rangement avant
d'utiliser le blender.

® L’appareil ne fonctionnera pas si le
blender n’est pas correctement installé.

7 Branchez I'appareil : le témoin d'allumage s'allume
@. Remarque : le témoin d'allumage clignote si le
gobelet n'est pas fixé sur le bloc moteur.
Sélectionnez une vitesse (reportez-vous au tableau
des vitesses recommandées).

8 Choisissez I'une des options suivantes :

® Boutons des programmes :- tournez la commande
de vitesse sur la position “O” : tous les boutons
s'éclairent. Appuyez sur le bouton du programme
souhaité : les témoins lumineux des autres boutons
s'éteignent et le programme débute. Le blender
s'éteindra automatiquement une fois le programme
terminé. Si vous souhaitez arréter le programme
avant la fin, appuyez une nouvelle fois sur le
bouton du programme concerné.

® Sélectionnez manuellement une vitesse en tournant
la commande de vitesse jusqu'a obtention de la
vitesse souhaitée. A la fin de I'opération,
repositionnez la commande de vitesse sur “O”
avant de retirer le blender.

® Ne retirez pas le gobelet tant que les
lames ne sont pas a I'arrét complet et que
la commande de vitesse n'est pas sur la
position “0”,

® (P) Pulse — fait fonctionner le moteur par a-coups.
La fonction “pulse” est enclenchée aussi longtemps
que le bouton est maintenu appuyé.

Reportez-vous au chapitre sur les
opérations de dépannage si vous rencontrez
des problémes concernant le
fonctionnement du blender.



pour utiliser |'agitateur

1

Mettez en place le couvercle sur le gobelet et
retirez le bouchon de remplissage. NE LAISSEZ
PAS I'agitateur dans le gobelet si le couvercle n'est
pas installé.

Insérez |'agitateur et @ faites-le tourner lentement
dans le gobelet tandis que le moteur fonctionne.
Utilisez I'agitateur pour déplacer les ingrédients
dans le gobelet et éviter ainsi toute obstruction
pendant I'opération.

conseils

® Pour mélanger des ingrédients secs — coupez-les

en morceaux, retirez le bouchon de remplissage,
puis, I'appareil étant en marche, laissez-les tomber

un par un. Laissez une main au-dessus de
I"ouverture. Pour de meilleurs résultats, videz
régulierement.

Lorsque vous préparez de la mayonnaise, placez
tous les ingrédients, a I'exception de 'huile, dans le
blender. Retirez le bouchon de remplissage. Puis,
I'appareil étant en marche, ajoutez I'huile
doucement par I'orifice du couvercle.

Les mélanges épais, comme les patés et les
sauces a tremper, peuvent nécessiter d'étre raclés
vers le bas. Sila préparation est difficile a mélanger,
ajoutez plus de liquide et utilisez I'agitateur fourni.

Tableau des utilisations recommandées (Boutons des programmes)
Boutons des Utilisation / Aliments Quantité Durée
programmes maximale du programme
recommandée

Liquides froids 1,6 litres max. 60 secondes
Boissons & Cocktails
Milkshakes et boissons a base de lait 1,2 litres max.
Smoothies 1 litre

Boissons Placez les fruits frais et les ingrédients de liquide
liquides en premier (y compris : yaourt, lait
et jus de fruits).
Puis, ajoutez la glace ou les ingrédients
congelés (y compris : fruits congelés, glace
ou creme glacée)
Soupes a base de bouillon 1,2 litre 1,2 litre 30 secondes
Soupes a base de lait 1 litre 1 litre
N'UTILISEZ PAS |'agitateur lorsque vous travaillez des liquides chauds.

Soupes Nous vous recommandons de laisser les ingrédients chauds
refroidir avant de les mixer.
Toutefois, si vous devez mixer des ingrédients chauds, veuillez lire
au préalable les instructions de sécurité précisant comment mixer
des ingrédients chauds.
Pour piler de la glace - Par pulsation 300 g 30 secondes
automatique. (14 cubes de
Un changement dans la vitesse se produit, glace)
chose normale.
Mettez au réfrigérateur des bacs a glagons
de jus de fruit frais pour réaliser des
boissons de type Slushie

Glace pilée Recettes pour réaliser des sorbets 350 g 30 secondes X 2
40 g de sucre
250 g de fruits congelés
1 blanc d'oeuf
Utilisez I'agitateur
Creme glacée instantanée 600 g 30 secondes X 2
100 g de sucre
300 g de baies mélangées congelées
150 g de creme fouettée
Utilisez I'agitateur
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Tableau des utilisations recommandées (Boutons des programmes)

Boutons des
programmes

Utilisation / Aliments

Quantité
maximale
recommandée

Durée
du programme

Hacher
finement

Utilisez pour hacher des noix, faire de la
chapelure et d'autres ingrédients similaires.
Pour moudre des grains de café et des
épices.

30 secondes

Grains de café

2009

Amandes

200 g

Epices telles que grains de poivre noir,
graines de cardamone, graines de cumin,
graines de coriandre, graines de fenouil.
Conseils

e Pour une performance optimale lorsque
vous traitez des épices, nous vous
recommandons de ne traiter que 200 g a
la fois.

e Les épices brutes conservant leur saveur
plus longtemps que les épices moulues, il
est préférable de ne moudre qu'une petite
quantité a la fois.

e Pour profiter de leur saveur optimale et
des huiles essentielles, il est préférable de
griller les épices brutes avant de les moudre.

200 g

Pour de meilleurs
résultats, arrétez
manuellement dés
I'instant ou vous
obtenez les
résultats
escomptés.

Pour hacher
grossierement

Légumes crus (tels que les oignons, les
poireaux, le céleri ou les carottes)

250 g

10 secondes

Sauce

200 g d'oignon coupés en quarts
1 piment rouge découpé en deux
2 poivron rouge

quelques brins de coriandre

1 tomate italienne

350 g

10 secondes

Rincez

O)

Utilisez pour rincer le gobelet avant de le
sortir pour le nettoyage.

Pour de meilleurs résultats, prenez toujours
le blender a part pour le nettoyer et
séchez-le minutieusement avant de le
remonter.

500 ml max.
d'eau chaude

30 secondes

Les durées de traitement mentionnées sont données a titre indicatif uniquement et varient en fonction de la
recette mise en pratique, des ingrédients utilisés et des préférences personnelles. Arrétez I'appareil des I'instant
ou vous obtenez les résultats escomptés.

26




Tableau des utilisations recommandées (commande manuelle)

Utilisation / Aliments Quantité maximale Vitesse Durée
recommandée

Mayonnaise 3 ceufs max. Max 60 secondes

Sauce Caesar 200 g max. Moyenne 70 secondes

Purées de légumes / aliments [ 300 g Min.- Moyenne | 60 secondes

pour bébé

Purées de fruit 200 g -500g Max 30 secondes

Mélanges de pates a frire 1 litre max. Max 15 secondes

Viande crue (boeuf extra-maigre, | 150 g Max 5 secondes

porc et agneau)

Boeuf extra-maigre découpé en

cubes de 2 cm

Les durées de traitement mentionnées sont données a titre indicatif uniquement et varient en fonction de la
recette mise en pratique, des ingrédients utilisés et des préférences personnelles. Arrétez I'appareil des I'instant

ou vous obtenez les résultats escomptés.
nettoyage et entretien

® Fteignez, débranchez et démontez toujours
I’appareil avant de le nettoyer.

® \/idez le bol avant de le dévisser de I'unité porte-
lames.

® N'immergez pas I'unité porte-lames dans I'eau.

® \/ous pouvez passer le gobelet au lave-vaisselle.

bloc-moteur
® Nettoyez avec un linge humide, puis séchez.
® N’immergez pas le socle d’alimentation dans I'eau.
® Rangez I'excédent de cordon @ dans la zone de
stockage du cordon @®.

ensemble porte-lames

1 Dévissez la base du gobelet en tournant dans le
sens des aiguilles d’'une montre. Reportez-vous
aux dessins sur le coté de la base.

"W - position déverrouillée

@ - position verrouilliée

2 Puis retirez I'unité porte-lames.

® Prenez des précautions lorsque vous
retirez ’ensemble porte-lames du socle.

3 Retirez et lavez la bague d’étanchéité.

4 Ne touchez pas les lames tranchantes : brossez-
les a I'eau chaude savonneuse pour les nettoyer,
puis rincez-les soigneusement sous 'eau du
robinet. N'immergez pas l'unité porte-lames
dans PPeau. NE PASSEZ PAS AU LAVE-
VAISSELLE.

5 Laissez sécher a I'envers.

autres piéces
Lavez a la main, puis séchez.

27

service apres-vente

Si le cordon est endommagé, il doit étre remplaceé,
pour des raisons de sécurité, par KENWOOD ou
par un réparateur agréé KENWOOD.

Si vous rencontrez des problémes
concernant le fonctionnement du blender,
nous vous invitons a consulter le guide de
dépannage avant d’appeler le service
d’assistance.

Si vous avez besoin d’aide concernant :
I'utilisation de votre appareil

I’entretien ou les réparations

Contactez le magasin ou vous avez acheté votre
appareil.

Congu et développé par Kenwood au
Royaume-Uni.
Fabriqué en Chine.




AVERTISSEMENTS POUR L'ELIMINATION
CORRECTE DU PRODUIT CONFORMEMENT
AUX TERMES DE LA DIRECTIVE
EUROPEENNE 2002/96/CE.

Au terme de son utilisation, le produit ne doit pas étre
éliminé avec les déchets urbains.

Le produit doit &tre remis a I'un des centres de
collecte sélective prévus par I'administration
communale ou aupres des revendeurs assurant ce
service.

Eliminer séparément un appareil électroménager
permet d'éviter les retombées négatives pour
I'environnement et la santé dérivant d'une élimination
incorrecte, et permet de récupérer les matériaux qui le
composent dans le but d'une économie importante
en termes d'énergie et de ressources. Pour rappeler
I'obligation d'éliminer séparément les appareils
électroménagers, le produit porte le symbole d'un
caisson a ordures barré.

Guide de dépannage

Probléme Cause

Solution

Pas d'alimentation / le témoin
lumineux d'alimentation ne

s'éclaire pas.

Le gobelet a été retiré du bloc
moteur alors que la commande

de vitesse n'est pas tournée sur “O”.

Le blender ne fonctionne pas.

Le blender n'est pas monté
correctement.

Vérifiez le branchement du
blender.

Le bloc moteur ne peut pas
fonctionner tant que le bouton
de vitesse est sur “on” et qu'une
vitesse n'est pas sélectionnée de
nouveau.

Vérifiez que I'unité porte-lames
est bien fixée sur le gobelet.

Le témoin lumineux d'alimentation
clignote rapidement.

Les témoins clignotent dans les
circonstances suivantes :-

Le bloc moteur est branché mais le
gobelet n'est pas fixé sur le bloc
moteur.

Le gobelet est retiré du bloc moteur
alors que la commande de vitesse
n'est pas tournée sur “O”.

Installez le gobelet.

Le bloc moteur ne fonctionnera
que si la commande de vitesse
est réglée sur “O” et qu'une
vitesse est de nouveau
sélectionnée.

Le témoin lumineux d'alimentation
clignote lentement.

Le blender a été laissé branché plus
de 15 minutes et est passé sur mode
pause.

Tournez la commande de vitesse
sur marche puis sur arrét, et
appuyez sur un bouton de
programme pour réinitialiser.
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Guide de dépannage

Probléme

Cause

Solution

I'alimentation est branchée et les
témoins des programmes sont
allumés.

Le blender ne fonctionne pas mais

Le gobelet est installé et la commande
vitesse est tournée sur “on” mais il n'y
a pas de vitesse ou de programme
sélectionné(e).

Sélectionnez une vitesse
manuellement ou appuyez sur
I'un des boutons des
programmes.

Les témoins des programmes
clignotent

Les témoins clignotent dans les
circonstances suivantes :-

Le bloc moteur est branché mais le
gobelet n'est pas installé dessus.

Le gobelet est retiré du bloc moteur
sans que toutefois la commande de
vitesse soit sur “O”.

Installez le gobelet.

Tournez la commande de vitesse
sur “O” et sélectionnez de
nouveau une vitesse.

Les boutons des programmes ne
fonctionnent pas

Les boutons des programmes ne
fonctionnent pas tant que la
commande de vitesse n'est pas
réglée en premier sur la position “on”.

Tournez la commande de vitesse
sur “on” et sélectionnez le
programme souhaité.

Le blender fuit depuis son
montage.

Le joint est manquant.
Le joint est mal installé.
Le joint est endommageé.

Vérifiez la position du joint et s'il
est endommagé ou non. Pour
obtenir un joint de
remplacement, reportez-vous a
la section “service apres-vente”.

Le joint du blender est manquant
depuis qu'il a été retiré de son
emballage.

Le joint est emballé pré-monté sur le
bloc porte-lames.

Dévissez le gobelet et vérifiez la
présence du joint sur le bloc
porte-lames. Pour obtenir un
joint de remplacement, reportez-
vous a la section “service apres-
vente”.

Le blender s'arréte ou ralentit au
cours de son fonctionnement.

La protection anti-surcharge s'est
enclenchée. Le blender a connu une
surcharge ou une surchauffe lors de
son fonctionnement.

La capacité maximale a été dépassée.

Eteignez et débranchez pendant
5 secondes. Puis rebranchez. Si
le blender ne fonctionne pas,
laissez-le alors refroidir pendant
15 minutes avant de le
rebrancher.

Reportez-vous au tableau des
vitesses pour connaitre les
capacités maximales pouvant
étre traitées.

“service apres-vente”.

Si aucune des solutions présentées ci-dessus ne fonctionne, reportez-vous des lors au chapitre
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Deutsch

Bitte die Titelseite mit dem Abbildungen aufklappen.

Ihr Blend-X PRO Mixer bietet 6 voreingestellte Vor Gebrauch lhres Kenwood Geriats
Programme flr alle grundlegenden Mixaufgaben ® | esen Sie diese Anleitungen sorgfaltig durch und
sowie variable Geschwindigkeit und Pulsfunktion bewahren Sie sie zur spateren Bezugnahme auf.
fr komplette Kontrolle. Alle Programme wurden ® Entfernen Sie sdmtliche Verpackungen und
speziell entwickelt, um jedes Mal perfekte Aufkleber.
Ergebnisse zu liefern — ob beim Plrieren von ® \Naschen Sie die Teile ab: siehe ,Pflege und
Suppen, Zerkleinern von Eis, Mixen von Smoothies, Reinigung*.
Mahlen von Kaffeebohnen oder Zubereiten von
Salsa.

Sicherheit

+ WICHTIG: MIX-ANLEITUNGEN FUR
HEISSE ZUTATEN

Um Verbrihungen beim Mixen von heien Zutaten zu
vermeiden, Hande und bloBe Haut vom Deckel fernhalten. Bitte
folgende VorsichtsmalBnahmen beachten:

e VORSICHT: Beim Mixen sehr hei3er Zutaten kann
es passieren, dass an Deckel oder Einfiillkappe @
plotzlich heiBe Fliissigkeit und Dampf austritt.

e Wir empfehlen, heiBe Zutaten vor dem Mixen
abkiihlen zu lassen.

e NIEMALS mehr als 1200 ml heiBe Flussigkeit wie z. B.
Suppen verarbeiten (siehe Markierungen auf dem
Mixbecher).

e IMMER das voreingestellte Programm fUr Suppe @ zum
Verarbeiten von heien Flussigkeiten verwenden, NIEMALS
die Pulsfunktion.

e Bei FlUssigkeiten, die schaumen kénnen (z. B. Milch), nie
mehr als 1000 ml in den Mixbecher geben.

e \orsicht im Umgang mit dem Mixer, da Mixbecher und Inhalt
sehr heil3 sind.

e Besonders beim Abnehmen des Deckels sehr vorsichtig
sein. Der Deckel sitzt fest auf, um das Austreten von Zutaten
zu verhindern. Gegebenenfalls Hande mit einem Tuch oder
Ofenhandschuhen schutzen.
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e Sicherstellen, dass der Mixbecher fest auf dem Sockel sitzt,
und den Sockel beim Abnehmen vom Gerét festhalten, so
dass er zusammen mit dem Mixbecher abgenommen wird.

e \or jedem Mixvorgang sicherstellen, dass Deckel und
EinfUllkappe fest sitzen.

e \or jedem Mixvorgang sicherstellen, dass die
EntlGftungsschlitze in der Einflllkappe frei liegen @9.

e Beim Aufsetzen des Deckels auf den Mixbecher immer
sicherstellen, dass die Rander von Deckel und Mixbecher
sauber und trocken sind, um eine sichere Dichtung zu
gewahrleisten.

Sicherheit

e (erat ausschalten und den Netzstecker ziehen:

o vor dem Anbringen oder Abnehmen von Teilen,
o wenn das Gerat nicht gebraucht wird,
© vor dem Reinigen.

e Die Messereinheit niemals ohne angebrachten
Mixbecher auf die Antriebseinheit schrauben.

e Vor Gebrauch des Mixers sicherstellen, dass das
Kabel komplett von der Kabelaufwicklung
abgewickelt ist.

e |mmer zuerst das Gerat ausschalten und den Netzstecker aus
der Steckdose ziehen, bevor Sie lhre Finger oder
Gegenstande in den Mixbecher halten.

e Bei Verwendung des Ruhrstabs im Mixbecher muss der
Deckel aufgesetzt sein.

e Den Ruhrstab @ nur zum Verarbeiten kalter Zutaten
verwenden. NIEMALS zum Verarbeiten heiBer FlUssigkeiten
verwenden.

e Die Messer sind sehr scharfl Gehen Sie bei Gebrauch und
Reinigung sehr vorsichtig damit um.

e Den Mixer nur mit aufgesetztem Deckel betreiben.
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Den Mixbecher nur mit der mitgelieferten Messereinheit

verwenden.

Antriebseinheit, Netzkabel und Netzstecker niemals nass

werden lassen.

Niemals ein beschéadigtes Gerat benutzen. Lassen Sie es

Uberprufen oder reparieren: siehe ,Kundendienst und

Service*.

Niemals einen unzuldssigen Aufsatz benutzen.

VERBRENNUNGSRISIKO: Hei3e Zutaten vor dem Mixen

auf Raumtemperatur abkuhlen lassen.

Das Gerat im Betrieb niemals unbeaufsichtigt lassen.

Beim Entfernen des Mixers von der Antriebseinheit:

o warten, bis die Schlagmesser véllig zum Stillstand
gekommen sind.

O nicht versehentlich den Mixbecher von der Messereinheit
abschrauben.

Den Mixer niemals leer laufen lassen.

Niemals die Hochstmengen Uberschreiten, die in der

Empfehlungstabelle angegeben sind.

Um eine lange Lebensdauer Ihres Mixers zu gewahrleisten,

sollte er nie langer als 3 Minuten ununterbrochen laufen.

Rezepte fur Smoothies - niemals gefrorene Zutaten mixen, die

beim Tiefkuhlen zu einer festen Masse zusammengefroren

sind. Die Masse vor dem Einflllen zerkleinern.

Dieses Gerat darf nicht von Kindern verwendet werden. Gerat

und Netzkabel mussen flr Kinder unzuganglich sein.

Keine harten GewUrze wie Muskatnuss oder Kurkumawurzel

verarbeiten, da diese das Messer beschadigen konnten.

Mixer nicht als Aufbewahrungsbehalter verwenden. Er sollte

vor und nach dem Gebrauch leer bleiben.

Den Mixer nur auf einer sicheren, trockenen und ebenen

Arbeitsflache verwenden.

Das Gerét nie auf einen heiBen Herd oder in der Nahe von

Gas- oder Elektroherden aufstellen, wo es mit heiBen Geraten

in Berlhrung kommen konnte.
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Wichtig - Die Einfassung unten am Becher wird schon bei
der Herstellung angebracht und darf nicht entfernt werden.
UnsachgeméaBer Gebrauch Ihres Mixers kann zu Verletzungen
fUhren.

Gerate kdnnen von Personen mit korperlichen, sensorischen
oder geistigen Behinderungen oder von Personen mit
mangelnder Erfahrung oder Kenntnis verwendet werden,
sofern diese beaufsichtigt oder in die sichere Verwendung des
Geréats eingewiesen wurden und sofern sie die damit
verbundenen Gefahren verstehen.

Das Gerat nur fur seinen vorgesehenen Zweck im Haushalt
verwenden. Kenwood Ubernimmt keine Haftung bei
unsachgemaBer Benutzung des Gerats oder Nichteinhaltung
dieser Anleitungen.

Vor dem Netzanschluss Verwendung Inhres Mixers
® Sicherstellen, dass die Netzspannung mit den
Angaben auf der Unterseite des Geréts 1 Legen Sie den Dichtungsring @ in den
Ubereinstimmt. Messereinsatz ® ein und achten Sie darauf, dass
® Dieses Gerét entspricht der europdischen EMV- der Ring korrekt in der Rille sitzt. Setzen Sie dann
Richtlinie 2004/108/EG sowie der EG-Verordnung den Messereinsatz in den Becher ©.
Nr. 1935/2004 vom 27.10.2004 (iber Materialien ® Wenn die Dichtung beschédigt ist oder
und Gegenstande, die dazu bestimmt sind, mit nicht richtig eingesetzt wurde, kann
Lebensmitteln in Beriihrung zu kommen. Fliissigkeit auslaufen.
2 Schrauben Sie die Messereinheit ® in den
SCh|USS€| Mixbecher und stellen Sie sicher, dass sie fest sitzt.

@O9POEREROOOPRAOOOEO®OO

Richten Sie sich nach den Abbildungen seitlich an

Einfuillkappe der Messereinheit:

Deckel ) ) »

Mixbecher h- - nicht verriegelte Position

Dichtungsring @ - verriegelte Position

Messereinsatz 3 Fullen Sie lhre Zutaten in den Mixbecher.
Messereinheit 4 Setzen Sie die Einflillkappe in den Deckel ein und
Betriebsanzeige driicken Sie sie nach unten, bis sie fest sitzt.
Geschwindigkeits- und Pulsregler 5 Bringen Sie den Deckel an, indem Sie ihn
Antriebseinheit herunterdriicken, bis er fest sitzt.
Programmtaste fir Getrénke 6 Setzen Sie den Mixer auf die Antriebseinheit.
Programmtaste fiir Suppen ® Vor Gebrauch des Mixers sicherstellen,
Programmtaste fir Eiszerkleinern dass das Kabel komplett von der
Programmtaste fiir feines Mahlen Kabelaufwicklung abgewickelt ist.
Programmtaste fiir grobes Mahlen ® Das Gerat funktioniert nur mit korrekt
Programmtaste zum Spuilen aufgesetztem Mixer.

EntlUftungsschlitze 7 SchlieBen Sie das Geréat an das Netz an. Die
Rihrstab Betriebsanzeige @ leuchtet auf.
Kabelaufwicklung
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Hinweis: Die Betriebsanzeige blinkt, wenn der
Mixbecher nicht auf der Antriebseinheit angebracht ist.
Waéhlen Sie eine Geschwindigkeit (sieche
Empfehlungstabelle).

Wahlen Sie eine der folgenden Optionen:
Programmtasten: Stellen Sie den
Geschwindigkeitsregler auf ,On“. Alle Tasten leuchten
auf. Driicken Sie die gewUnschte Programmtaste. Die
restlichen Programmtasten erldschen und das
Programm beginnt. Am Ende der Programmzeit
schaltet sich der Mixer automatisch aus. Wenn Sie das
Gerét vorher stoppen mochten, driicken Sie erneut die
ausgewahlte Programmtaste.

Zum manuellen Einstellen der Geschwindigkeit drehen
Sie den Geschwindigkeitsregler, bis die gewlnschte
Geschwindigkeit erreicht ist. Stellen Sie am Ende des
Vorgangs den Regler zurtick auf ,0“, bevor Sie den
Mixbecher abnehmen.

Becher erst abnehmen, wenn das
Messerwerk zum Stillstand gekommen und
der Geschwindigkeitsregler auf ,,0% gestellt
wurde.

Pulsfunktion lauft, solange der Schalter in der
entsprechenden Position gehalten wird.

Im Falle von Problemen mit dem Mixer ziehen
Sie bitte den Abschnitt ,,Fehlerbehebung® zu
Rate.

(P) Puls — betreibt den Motor des Gerats stoBweise. Die
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Verwendung des Ruhrstabs

1

Setzen Sie den Deckel ohne Einflllkappe fest auf den
Becher. NICHT den Ruhrstab im Mixer ohne
aufgesetzten Deckel verwenden.

Flihren Sie den Ruhrstab @ ein und bewegen Sie ihn
bei laufendem Motor langsam im Mixbecher herum.
Verwenden Sie den Ruhrstab, um Zutaten im
Mixbecher umzurlhren und zu verhindern, dass beim
Verarbeiten KlUmpchen entstehen.

Tipps

Zum Verarbeiten trockener Zutaten - ggf. klein
scheiden, Einflllkappe abnehmen und nach und nach
bei laufendem Gerét hinzugeben. Ihre Hand Uber die
Offnung halten. Fiir optimale Ergebnisse regelmaBig
leeren.

FUr die Zubereitung von Mayonnaise alle Zutaten auBer
dem Ol in den Mixer geben. Die Einfiillkappe entfernen.
Dann bei laufendem Gerat das Ol langsam durch die
Einfllléffnung dazugieBen.

Dickflissige Mischungen, z. B. Patés und Dips, mUssen
evtl. zwischendurch von den Seiten des Mixbechers
nach unten geschabt werden. L&sst sich die Mischung
nur schwer verarbeiten, mehr Flissigkeit zugeben und
den mitgelieferten Ruhrstab verwenden.



Empfehlungstabelle (Programmtasten)

Programmtaste Verwendung/Fiillgut Empf. Hochst- | Programmzeit
menge

Kalte Flussigkeiten Max. 1,6 Liter 60 Sek.
Getranke und Cocktails
Milkshakes und Milchmix-getrénke Max. 1,2 Liter
Smoothies (Mixgetranke mit Obst) 1 Liter

Getranke Zuerst frische Frichte und flissige Zutaten Flussigkeit
einflllen (einschlieBlich Joghurt, Milch
und Fruchtséfte).
AnschlieBend Eis oder gefrorene Zutaten
zugeben (einschlieBlich gefrorene Friichte,
Eis oder Eiscreme).
Suppen mit Brihe als Grundlage 1,2 Liter 1,2 Liter 30 Sek.
Suppen mit Milch 1 Liter 1 Liter

Suppen NIEMALS den Ruhrstab fur heiBe Fllssigkeiten verwenden.

Wir empfehlen, heiBe Zutaten vor dem Mixen abkiihlen zu lassen.
Wenn Sie jedoch heiBe Zutaten verarbeiten moéchten, lesen Sie
bitte die Sicherheitshinweise fiir das Mixen von heiBem Fiillgut.

Eis zerkleinern

Zerkleinern von Eis — Automatischer
Pulsbetrieb.

Das Gerat wird seine Geschwindigkeit
andern — das ist normal.

Zum Zubereiten von Slush-Getranken
Fruchtsaft in Eistabletts gefrieren lassen.

300 g
(14 Eiswurfel)

30 Sek.

Sorbet-Rezepte

40 g Zucker

250 g gefrorene Friichte

1 EiweiB

Den Ruhrstab verwenden.

350 g

30 Sek. x 2

Eiscreme in Sekunden

100 g Zucker

300 g gefrorene Beeren (gemischt)
150 g Schlagsahne

Den Ruhrstab verwenden

600 g

30 Sek. x 2

Feines Mahlen

FUr Nusse, trockenes Brot und &hnliche
trockene Zutaten.
Kaffeebohnen und Gewdrze.

30 Sek.

Kaffee-bohnen

200 g

Mandeln

200 g

Gewlrze - z. B. schwarze Pfefferkdrner,

Kardamom-, Kreuzkimmel-, Koriander-,

Fenchelsamen.

Tipps

e FUr eine optimale Leistung beim Mahlen
von Gewdrzen maximal 200 g pro
Mahlvorgang verarbeiten.

® Ganze Gewdrze behalten ihr Aroma sehr
viel langer als gemahlene. Es empfiehlt
sich deshalb, jeweils kleine Mengen nach
Bedarf frisch zu mahlen.

200 g

Fur die besten
Ergebnisse den
Mixer manuell
stoppen, sobald
das gewdlnschte
Ergebnis erzielt
ist.
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Empfehlungstabelle (Programmtasten)

Spulen

Zerlegen und Reinigen.

Fir die besten Ergebnisse den Mixer zum
Reinigen immer zerlegen, anschlieBend
grundlich abtrocknen und wieder
zusammen-setzen.

warmes Wasser

Programm-taste Verwendung/Fiillgut Empf. Hochst- | Programm-zeit
menge
* Um das volle Aroma und die essentiellen 200 g Fir die besten
Ole von Gewlirzen freizusetzen, sollten Sie Ergebnisse den
sie vor dem Mahlen résten. Mixer manuell
Feines Mahlen stoppen, sobald
das gewlinschte
Ergebnis erzielt
ist.
Rohes Gemuse (z. B. Zwiebeln, Lauch, 250 g 10 Sek.
Karotten, Sellerie)
Salsa 350 g 10 Sek.
Grobes Mahlen | 200 g Zwiebeln, geviertelt
1 rote Chilischote, halbiert
V2 rote Paprika
einige Koriander-blatter
1 Eiertomate
Zum Sptlen des Mixbechers vor dem Max. 500 ml 30 Sek.

Verarbeitungszeiten sind lediglich Richtwerte und sind abhéangig vom jeweiligen Rezept, den verwendeten
Zutaten und personlichen Vorlieben. Verarbeitung stoppen, sobald das gewlnschte Ergebnis erzielt ist.

Empfehlungstabelle (manueller Betrieb)

Verwendung/Fiillgut Empfohlene Menge Geschw. Zeit
Mayonnaise Mischung mit max. 3 Eiern Max 60 Sek.
Caesar-Dressing Max. 200 g Mittel 70 Sek.
GemUseplrees/ Babynahrung |300 g Min. - Mittel 60 Sek.
Puriertes Obst 200 g-500 g Max 30 Sek.
Flussige Teige Max. 1 Liter Max 15 Sek.
Rohes Fleisch (Mageres Rind, 150 g Max 5 Sek.
Schwein oder Lamm)

Mageres Rind in 2 cm groBe

Wiirfel geschnitten

Verarbeitungszeiten sind lediglich Richtwerte und sind abhangig vom jeweiligen Rezept, den verwendeten
Zutaten und personlichen Vorlieben. Verarbeitung stoppen, sobald das gewlnschte Ergebnis erzielt ist.
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Pflege und Reinigung

® Das Gerat vor dem Reinigen immer ausschalten,
vom Netz trennen und auseinandernehmen.

® Mixbecher entleeren, bevor Sie ihn vom
Messereinsatz abschrauben.

® Messereinsatz nicht in Wasser tauchen.

® Der Mixbecher kann in der Spilmaschine gereinigt
werden.

Antriebseinheit

® Mit einem feuchten Tuch abwischen und
abtrocknen.

® Antriebseinheit nicht in Wasser tauchen.

® Uberschiissiges Kabel @ in die Kabelaufwicklung
wickeln.

Messereinheit

Den Sockel vom Becher abschrauben, indem Sie
ihn im Uhrzeigersinn drehen. Richten Sie sich nach
den Abbildungen seitlich am Sockel.

—_

W - nicht verriegelte Position

@ - verriegelte Position

2 Dann den Messereinsatz herausnehmen.

® Vorsicht beim Herausnehmen des
Messereinsatzes aus dem Sockel.

3 Den Dichtungsring entfernen und waschen.

4 Nicht die scharfen Messer bertihren — in heiBem
Wasser und Spilmittel sauber brsten und dann
unter flieBendem Wasser grindlich abspulen.
Messereinsatz nicht in Wasser tauchen.
NICHT IN DIE SPULMASCHINE GEBEN.

5 Das Teil umgedreht trocknen lassen.

Andere Teile
Von Hand sptlen und abtrocknen.

Kundendienst und Service

® Fin beschéadigtes Netzkabel muss aus
Sicherheitsgrinden von KENWOOD oder einer
autorisierten KENWOOD-Kundendienststelle
ausgetauscht werden.

Sollten Sie irgendwelche Probleme mit
lhrem Mixer haben, ziehen Sie die
Fehlerbehebung zu Rate, bevor Sie um
technische Hilfe bitten.

Far Hilfe hinsichtlich:
® \erwendung lhres Kenwood Gerates
Wartung oder Reparatur
® setzen Sie sich bitte mit Ihrem Handler in

Verbindung, bei dem Sie das Geréat gekauft haben.

® Gestaltet und entwickelt von Kenwood GB.
® Hergestellt in China.
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WICHTIGER HINWEIS FUR DIE KORREKTE
ENTSORGUNG DES PRODUKTS IN
UBEREINSTIMMUNG MIT DER EG-
RICHTLINIE 2002/96/EG

Am Ende seiner Nutzungszeit darf das Produkt NICHT
mit dem Hausmull entsorgt werden. Es muss zu einer
ortlichen Sammelstelle flr Sondermdill oder zu einem
Fachhéandler gebracht werden, der einen
Ricknahmeservice anbietet. Die getrennte
Entsorgung eines Haushaltsgeréts vermeidet mogliche
negative Auswirkungen auf die Umwelt und die
menschliche Gesundheit, die durch eine nicht
vorschriftsméaBige Entsorgung bedingt sind. Zudem
ermoglicht dies die Wiederverwertung der Materialien,
aus denen das Gerat hergestellt wurde, was
erhebliche Einsparungen an Energie und Rohstoffen
mit sich bringt. Zur Erinnerung an die korrekte
getrennte Entsorgung von Haushaltsgeraten ist das
Gerét mit dem Symbol einer durchgestrichenen
Mulitonne gekennzeichnet.



Fehlerbehebung

Problem

Ursache

Losung

Der Mixer funktioniert nicht.

Kein Strom/ Betriebsanzeige leuchtet
nicht.

Becher wurde von Antriebseinheit
entfernt, ohne Geschwindigkeitsregler
vorher auf ,O" zu stellen.

Mixer ist nicht richtig
zusammengesetzt.

Priifen, ob Stecker des Gerats
eingesteckt ist.

Die Antriebseinheit lauft erst
wieder an, wenn der Regler auf
,QO" gestellt und eine neue
Geschwindigkeit gewahlt wurde.
Priifen, ob der Messereinsatz
fest in den Becher eingeschraubt
ist.

Betriebsanzeige blinkt schnell

Die Anzeigen blinken unter folgenden
Umstanden:

Die Antriebseinheit ist zwar
eingeschaltet, doch der Mixbecher
wurde nicht aufgesetzt.

Der Becher wurde von Antriebseinheit
entfernt, ohne den
Geschwindigkeitsregler vorher auf

,O" zu stellen.

Den Becher aufsetzen.

Die Antriebseinheit lauft erst
wieder an, wenn der Regler auf
,O" gestellt und eine neue
Geschwindigkeit gewahlt wurde.

Betriebsanzeige blinkt langsam

Der Mixer war langer als 15 Minuten
ohne Verwendung ans Netz
angeschlossen und ist in den
Standby-Modus Ubergegangen.

Zum Zurlicksetzen den
Geschwindigkeitsregler ein- und
wieder ausschalten oder eine
Programmtaste driicken.

Mixer funktioniert nicht, aber
Betriebsanzeige und
Programmtasten leuchten.

Becher aufgesetzt und
Geschwindigkeitsregler eingeschaltet,
aber keine Geschwindigkeit bzw. kein
Programm gewahlt.

Entweder manuell eine
Geschwindigkeit wahlen oder
eine der Programmtasten
dricken.

Programmtasten blinken

Die Anzeigen blinken unter folgenden
Umstanden:

Die Antriebseinheit ist zwar
eingeschaltet, doch der Mixbecher
wurde nicht aufgesetzt.

Der Becher wurde von Antriebseinheit
entfernt, ohne den
Geschwindigkeitsregler vorher auf

,O" zu stellen.

Den Becher aufsetzen.

Den Geschwindigkeitsregler auf
,O" stellen und eine
Geschwindigkeit wéahlen.

Programmtasten funktionieren
nicht

Programmtasten funktionieren nur,
wenn Geschwindigkeitsregler zuerst
auf ,,On“ gestellt wird.

Den Geschwindigkeitsregler auf
,On“ stellen und dann das
gewunschte Programm wéhlen.

Bei Mixer tritt an der Messereinheit
Flussigkeit aus.

Dichtung fehlt.
Dichtung falsch eingelegt.
Dichtung beschéadigt.

Prifen, ob Dichtung korrekt
eingesetzt und intakt ist. Fur
Informationen zum Kauf einer
Ersatzdichtung siehe
,Kundendienst und Service".

Mixerdichtung befindet sich beim
Auspacken nicht am Messereinsatz.

Die Dichtung ist ab Werk am
Messereinsatz angebracht.

Becher abschrauben und
prufen, ob Dichtung an
Messereinsatz befestigt ist. Flr
Informationen zum Kauf einer
Ersatzdichtung siehe
,Kundendienst und Service“.
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Fehlerbehebung

Problem

Ursache

Losung

Mixer halt wahrend des
Arbeitsvorgangs an oder wird
langsamer

Uberlastungsschutz wurde ausgeldst.
Mixer ist Uberlastet oder im Betrieb zu

heiB geworden.

Hochstmengen wurden Uberschritten.

Ausschalten, Stecker ziehen und
5 Sekunden warten. Mixer
wieder ans Netz anschlieBen.
Wenn Mixer trotzdem nicht
funktioniert, 15 Minuten abklhlen
lassen und dann wieder ans
Netz anschlieBen.

Die Hochstmengen sind in der
Empfehlungstabelle angegeben.

Wenn keiner dieser Fehler vorliegt: siehe Abschnitt ,Kundendienst und Service”.
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Italiano

Si prega di aprire la prima pagina, al cui interno troverete le illustrazioni

Il frullatore Blend-X PRO & dotato di 6 programmi prima di utilizzare la vostra

per le operazioni base e dispone inoltre della apparecchiatura Kenwood

flessibilita di velocita variabili e di impostazione ® | eggere attentamente le presenti istruzioni e
impulso a intermittenza, per un controllo completo. conservarle come futuro riferimento.

Ogni programma ¢ in grado di fornire una ® Rimuovere la confezione e le etichette.
consistenza perfetta ogni volta, che si tratti di ® | avare i componenti: vedere la sezione ‘cura e
preparare passati per minestre, tritare ghiaccio per pulizia’.

cocktail, preparare smoothie per la colazione,
macinare chicchi di caffé o preparare salse.

sicurezza
., IMPORTANTE: ISTRUZIONI PER
FRULLARE CIBI CALDI

Per ridurre la possibilita di scottarsi usando il frullatore con cibi
caldi, tenere le mani e la pelle scoperta lontano dal coperchio,
per evitare di bruciarsi. Occorre sempre seguire queste
precauzioni:

e AVVERTENZA: Lavorando ingredienti
estremamente caldi potrebbero fuoriuscire
liquidi molto caldi e vapore dal coperchio o dal
tappo riempitore @.

e Si consiglia di lasciare raffreddare gli ingredienti
caldi prima di lavorarli.

e MAI superare la capacita di 1200ml/5 tazze nel frullare
liquidi caldi come minestre (si rimanda alle indicazioni sulla
caraffa).

e Utilizzare SEMPRE il programma “Minestra” @ per
lavorare liquidi caldi, MAI I'impostazione impulso.

® | liquidi che tendono a produrre schiuma come il latte
devono essere limitati ad una capacita massima di
1000ml/4 tazze.

e Prestare attenzione nel maneggiare il frullatore, poiché la
caraffa e il suo contenuto possono essere molto caldi.
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Prestare particolare attenzione nel rimuovere il coperchio. |l
coperchio € progettato per chiudersi fermamente ed evitare
fuoriuscite. Se necessario, proteggere le mani con uno
strofinaccio o con dei guanti, durante I'uso.

Assicurarsi che la caraffa sia ben fissata alla base e, nel
rimuoverla dall’apparecchio, trascinare la base e fare in
modo che sia tolta insieme alla caraffa.

Assicurarsi sempre che il coperchio e il tappo di
riempimento siano fissati fermamente prima di usare |l
frullatore.

Assicurarsi sempre che le prese d’aria del tappo di
riempimento non siano ostruite prima di usare il frullatore @.
Nel montare il coperchio sulla caraffa, assicurarsi sempre
che il coperchio e il bordo della caraffa siano puliti e asciutti
per garantire una perfetta adesione ed evitare fuoriuscite.

sicurezza

Spegnere 'apparecchio e togliere la spina dalla presa di
corrente:

O prima di montare o staccare qualunque componente

O se non in uso;

o prima di pulire I'apparecchio.

Non inserire mai 'unita delle lame sul corpo
motore senza prima montare la caraffa del
frullatore.

Assicurarsi che il cavo sia stato completamente
estratto dall'arrotolatore prima di utilizzare il
frullatore.

Disinserire sempre la spina dalla presa elettrica prima di
mettere le mani o altri utensili nella caraffa.

Il coperchio del frullatore deve essere montato prima di
utilizzare il mescolatore dentro la caraffa.

Utilizzare il mescolatore (@ solo per lavorare ingredienti freddi.
NON utilizzarlo per lavorare liquidi caldi.
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Fare sempre attenzione nel maneggiare le lame. Evitare di

toccare il filo di taglio della lama durante la pulizia.

Usare il frullatore sempre con il coperchio montato.

Usare la caraffa solo con 'unita delle lame in dotazione.

Non lasciare mai che corpo motore, filo 0 spina elettrica si

bagnino.

Non usare mai un apparecchio danneggiato. Farlo controllare

O riparare: vedere la sezione ‘manutenzione e assistenza

tecnica’.

Usare solo accessori di tipo approvato.

RISCALDAMENTO: |asciare raffreddare gli ingredienti caldi

a temperatura ambiente prima di lavorarli nel frullatore.

Non lasciare mai I'apparecchio incustodito dopo averlo

acceso.

Nel rimuovere il frullatore dal corpo motore:

O attendere fino a quando le lame si sono completamente
fermate;

O non svitare inavvertitamente la caraffa dall’'unita delle lame.

Non mettere mai in funzione il frullatore vuoto.

Non frullare mai ingredienti oltre la capacita massima

dell’apparecchio, indicata nel grafico sulle velocita consigliate.

Per prolungare la vita del frullatore, non utilizzarlo per piu di 3

minuti consecutivi.

Ricette per gli smoothie — non frullare mai ingredienti

solidificatisi dopo il congelamento; disgregarli prima di

aggiungerli nella caraffa.

Non consentire I'uso dell'apparecchio a dei bambini. Tenere

I'apparecchio e il cavo lontano dalla portata dei bambini.

Non lavorare spezie dure come noce moscata o curcuma

perché potrebbero danneggiare le lame.

Non usare il frullatore come recipiente per conservarvi i Cibi.

Tenerlo sempre vuoto, sia prima che dopo I'uso.

Usare sempre il frullatore su una superficie solida, asciutta e in

piano.
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Non collocare mai I'apparecchio sopra o vicino a un fornello
caldo a gas o elettrico, oppure dove potrebbe venire a
contatto con apparecchi caldi.

Importante - |l bordo alla base della caraffa viene installato
in fase di produzione; non cercare mai di toglierlo.

[’uso scorretto di questo frullatore puo causare infortuni.
L'uso degli apparecchi pud essere consentito a persone con
ridotte capacita psico-fisico-sensoriali 0 con esperienza e
conoscenze insufficienti, a patto che siano attentamente
sorvegliate e istruite sull'uso degli apparecchi e comprendano
I potenziali rischi.

Utilizzare I'apparecchio solo per I'uso domestico per cui e
stato realizzato. Kenwood non si assumera alcuna
responsabilita se I'apparecchio viene utilizzato in modo
IMmproprio © senza seguire le presenti istruzioni.

prima di collegare alla presa elettrica Uti”ZZO de| frullatore
Accertarsi che la tensione della vostra rete sia la

stessa di quella indicata sulla base 1 Inserire I'anello di tenuta @ sull’'unita della lama ®),

dell’apparecchio. avendo cura che la tenuta sia ben posizionata

Questo apparecchio & conforme alla direttiva nell’area scanalata. Poi montare il gruppo lame

2004/108/CE sulla Compatibilita Elettromagnetica, nella caraffa @.

ed al regolamento (EC) No. 1935/2004 del ® Se la tenuta é danneggiata o non &

27/10/2004 sui materiali in contatto con alimenti. installata in modo corretto vi saranno
perdite.

Iegenda 2 Awvitare la base del gruppo lame ® sulla caraffa,

@PPPROEROCRO®OPOO®OOO

controllando di stringerla a fondo. Si rimanda
tappo di riempimento all'immagine sulla base del gruppo lame:
coperchio
caraffa
anello di tenuta
gruppo lame
base del gruppo lame
Indicatore Acceso
velocita + controllo a impulsi
corpo motore
tasto programma bevande
tasto programma minestre
tasto programma tritaghiaccio
tasto programma tritatura fine
tasto programma tritatura grossa
tasto programma risciacquo
prese d’aria
mescolatore
arrotolatore per il cavo

“W - posizione sbloccata

@ - posizione bloccata

3 Mettere gli ingredienti nella caraffa.

4 Montare il tappo di riempimento sul coperchio e
spingere per fissare.

5 Mettere il coperchio spingendolo verso il basso,
fino a quando risulta ben saldo in posizione.

6 Collocare il frullatore sull’unita motore.

® Assicurarsi di avere interamente estratto
il cavo dall'arrotolatore prima di utilizzare
il frullatore.

® Questo apparecchio non funziona se il
frullatore & stato montato in modo
incorretto.
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7 Collegare la presa, I'indicatore Acceso @ si
illuminera. NB: L'indicatore Acceso lampeggia se la
caraffa non & stata montata correttamente sul
corpo motore. Selezionare una velocita (si rimanda
alla tabella delle velocita raccomandate).

8 Selezionare una delle opzioni seguenti:

® Tasti programma:- Spostare la manopola di
controllo della velocita sulla posizione ‘On’ e tutti |
tasti si illumineranno. Premere il tasto programma
desiderato, gli altri tasti si spegneranno e il
programma selezionato si awviera. Il frullatore si
spegnera automaticamente al termine del
programma. Per interrompere il programma,
premere nuovamente il tasto programma.

® Selezionare manualmente una velocita ruotando la
manopola del controllo velocita fino a raggiungere
I'impostazione desiderata. Una volta terminata la
lavorazione, riposizionare la manopola di controllo
velocita sulla posizione “O” prima di rimuovere il
frullatore.

® Non rimuovere il frullatore finché le lame
non si sono completamente fermate e la
manopola della velocita & nuovamente in
posizione ‘O’.

® (P) Impulsi — il motore funziona in modo
intermittente. Questa impostazione rimane in
funzione fino a quando il selettore viene tenuto nella
posizione corrispondente.

Per qualsiasi problema con l'utilizzo del
frullatore, fare riferimento alla sezione
Risoluzione problemi.
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per utilizzare il mescolatore

1

Montare il coperchio sulla caraffa e rimuovere il
tappo di riempimento. NON utilizzare il mescolatore
nella caraffa senza aver prima montato il coperchio.
Inserire il mescolatore @ e muoverlo lentamente
all'interno della caraffa mentre il motore
dell'apparecchio & in funzione.

Utilizzare il mescolatore per muovere gli ingredienti
all'interno della caraffa ed evitare che rimangano
intrappolati all'interno.

consigli

Per lavorare ingredienti secchi, tagliarli a pezzetti;
togliere il tappo di riempimento, poi mentre il
frullatore € gia in funzione versarli uno alla volta
nella caraffa. Tenere la mano sopra I'apertura. Per i
migliori risultati, svuotare regolarmente la caraffa.
Per fare la maionese, versare nel frullatore tutti gli
ingredienti, tranne I'olio. Ora togliere il tappo di
riempimento. Con I'apparecchio in funzione,
aggiungere lentamente I'olio attraverso il foro sul
coperchio.

Nel caso di impasti densi, come paté e salse,
potrebbe essere necessario staccare gli ingredienti
dalle pareti della caraffa. Se la lavorazione risulta
difficoltosa, aggiungere piu liquido e utilizzare il
mescolatore in dotazione.



Scheda di utilizzo consigliato (tasti programma)

Tasto programma Utilizzo/Alimenti Quantita Durata del
massima programma
consigliata
Liquidi freddi 1,6 litri massimo 60 secondi
Bevande & cocktail
Frullati e bevande a base di latte 1,2 litri massimo
Smoothie 1 litro
Bevande Mettere per prima cosa la frutta fresca e gli di liquido
ingredienti liquidi (inclusi yogurt, latte e succhi
di frutta).
Quindi aggiungere il ghiaccio o gli ingredienti
congelati (inclusa frutta congelata, ghiaccio
0 gelato)
Zuppe a base di brodo 1,2 litri 1,2 litri 30 secondi
Zucche con latte 1 litro 1 litro
NON utilizzare il mescolatore per lavorare liquidi caldi.
Minestre Si consiglia di lasciare raffreddare gli ingredienti caldi prima di
lavorarli.
Tuttavia, qualora si desideri lavorare ingredienti caldi, si prega di
leggere attentamente le istruzioni di sicurezza per la lavorazione di
cibi caldi.
Tritaghiaccio — Modalita impulso automatica. 300 grammi 30 secondi
La velocita varia durante il programma, (14 cubetti
questo € normale. di ghiaccio)
Congelare il succo di frutta in vaschette
per il ghiaccio per preparare granite
Ricetta per sorbetto 350 grammi 30 secondi
Tritaghiaccio 40 grammi di zucchero per 2 volte
250 grammi di frutta surgelata
1 albume
Utilizzare il mescolatore
Gelato istantaneo 600 grammi 30 secondi
100 grammi di zucchero per 2 volte
300 grammi di frutti di bosco surgelati
150 grammi di panna da montare
Utilizzare il mescolatore
Per tritare frutta secca, pangrattato e 30 secondi
ingredienti simili.
Macinare caffe e spezie.
Caffe in grani 200 grammi Per risultati
Mandorle 200 grammi . ottimali, .
Spezie come pepe nero in grani, semi di 200 grammi interrompere i

Tritatura fine

cardamomo, cumino, coriandolo e finocchio.

Consigli

e Per risultati ottimali, si consiglia di non
lavorare piu di 200 grammi di spezie alla
volta.

e Le spezie intere conservano I'aroma piu a
lungo rispetto alle spezie tritate. Pertanto
& consigliabile tritarne solo una piccola
quantita alla volta.

e Per rilasciare la massima quantita di
aroma e oli essenziali, & consigliabile
arrostire le spezie intere prima di tritarle.

programma una
volta raggiunto il
risultato
desiderato.
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Scheda di utilizzo consigliato (tasti programma)

Tasto programma Utilizzo/Alimenti Quantita Durata del
massima programma
consigliata
Verdure crude (come ad esempio, cipolle, 250 grammi 10 secondi
porri, carote, sedano)
Salsa 350 grammi 10 secondi
Tritatura grossa 200 grammli di cipolle a dgdini .
1 peperoncino rosso tagliato a meta
2 peperone rosso
Foglie di coriandolo
1 pomodoro da salsa
Utilizzare questo programma per sciacquare | 500 ml di acqua 30 secondi
la caraffa prima di smontarla per pulirla. calda massimo
< 0 ) Risciacquo Per risultati ottimali smontare sempre il
frullatore prima di pulirlo e asciugare con
cura prima di rimontarlo.

| tempi di lavorazione sono puramente indicativi € variano a seconda della ricetta, degli ingredienti e del gusto
personale. Interrompere la lavorazione una volta raggiunto il risultato desiderato.

Scheda di utilizzo consigliato (controllo manuale)

Utilizzo/Alimenti Quantita consigliata Velocita Tempo
Maionese 3 uova massimo Massima 60 secondi
Salsa "caesar" 200 grammi massimo Media 70 secondi
Passati di verdura / 300 grammi Minima — Media 60 secondi
omogeneizzati per bambini

Passati di frutta 200 - 500 grammi Massima 30 secondi
Pastelle 1 litro massimo Massima 15 secondi
Carne cruda (Manzo, maiale 150 grammi Massima 5 secondi
e agnello)

Tagliare il manzo a cubetti di 2 cm

| tempi di lavorazione sono puramente indicativi e variano a seconda della ricetta, degli ingredienti e del gusto
personale. Interrompere la lavorazione una volta raggiunto il risultato desiderato.

unita delle lame
1 Svitare la base dalla caraffa girando in senso
orario. Si rimanda all'immagine sul lato della base.

cura e pulizia

® Spegnere sempre |'apparecchio, togliere la spina
dalla presa di corrente e smontarlo prima di pulirlo.

) . h- - posizione sbloccata
® Svuotare la caraffa prima di svitarla dal gruppo

@ - posizione bloccata

delle lame.
® Non immergere in acqua I'unita delle lame. 2 Poi estrarre il gruppo lame.
® | a caraffa pud essere lavata nella lavastoviglie. ® Fare attenzione nello staccare Punita

della lama dalla base.

3 Togliere e lavare I'anello di tenuta.

4 Non toccare le lame affilate - spazzolarle usando
acqua calda saponata fino a quando non sono
pulite, poi sciacquarle a fondo sotto il getto
dell'acqua del rubinetto. Non immergere mai il
gruppo lame in acqua. NON LAVARE IN
LAVASTOVIGLIE

5 Lasciare asciugare in posizione capovolta.

corpo motore
® Passarlo con un panno umido e poi asciugare.
® Non immergere in acqua il corpo motore.
® Riavvolgere il cavo in eccesso @ all'interno
dell'arrotolatore @.

altri componenti
Lavare a mano e poi asciugare.
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manutenzione e assistenza
tecnica

In caso il cavo sia danneggiato, per ragioni di

sicurezza deve esser sostituito solo dal fabbricante

oppure da un Centro Assistenza KENWOOD
autorizzato alle riparazioni.

Per qualsiasi problema riguardante

I'utilizzo del frullatore, consultare la
Guida risoluzione problemi prima di
contattare il servizio assistenza.

Se si ha bisogno di assistenza riguardo:
uso dell’apparecchio o

manutenzione o riparazioni

Contattare il negozio dove si &€ acquistato
I’apparecchio.

IMPORTANTI AVWERTENZE PER IL CORRETTO

SMALTIMENTO DEL PRODOTTO Al SENSI
DELLA DIRETTIVA EUROPEA 2002/96/EC.

Alla fine della sua vita utile il prodotto non deve essere

smaltito insieme ai rifiuti urbani.

Deve essere consegnato presso gli appositi centri di
raccolta differenziata predisposti dalle amministrazioni

comunali, oppure presso i rivenditori che offrono
questo servizio.

Smaltire separatamente un elettrodomestico consente

di evitare possibili conseguenze negative per
I’ambiente e per la salute derivanti da un suo

® Disegnato e progettato da Kenwood nel Regno

Unito.
® Prodotto in Cina.

smaltimento inadeguato e permette di recuperare i

materiali di cui € composto al fine di ottenere notevoli

risparmi in termini di energia e di risorse.

Per rimarcare I'obbligo di smaltire separatamente gli
elettrodomestici, sul prodotto € riportato il simbolo del
bidone a rotelle barrato.

Guida risoluzione problemi

Problema

Causa

Soluzione

Il frullatore non funziona.

Manca ['elettricita/L'indicatore Acceso
non si illumina.

La caraffa & stata rimossa dal corpo
motore senza prima riposizionare la
manopola della velocita su “O”.

Il frullatore non & stato montato
correttamente.

Controllare che la presa del
frullatore sia attaccata alla
corrente.

Il corpo motore funziona solo se
la manopola della velocita € in
posizione “on” e se ¢ stata
selezionata una velocita.

Controllare che il gruppo delle
lame sia correttamente fissato
alla caraffa.

L'indicatore Acceso lampeggia
rapidamente.

Gli indicatori lampeggiano nelle
seguenti circostanze:-

La presa del corpo motore ¢ inserita,
ma la caraffa non & stata montata sul
corpo motore.

La caraffa & stata rimossa dal corpo
motore senza prima riposizionare la
manopola della velocita su “O”.

Montare la caraffa.

Il corpo motore funziona solo se
la-manopola della velocita &
posizionata su “O” e se ¢ stata
selezionata una velocita.

L'indicatore Acceso lampeggia
lentamente.

Il frullatore & stato lasciato attaccato
alla presa per piu di 15 minuti ed &
entrato in modalita standby.

Girare la manopola della velocita
in posizione "on", poi "off",
oppure premere un qualsiasi
tasto programma per resettare.
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Guida risoluzione problemi

Problema

Causa

Soluzione

Il frullatore non funziona, ma
I'indicatore Acceso e | tasti
programma sono illuminati.

La caraffa € montata e la manopola
della velocita & in posizione “on”, ma
non ¢ stata selezionata una velocita
0 un programma.

Selezionare manualmente una
velocita, oppure premere uno dei
tasti programma.

| tasti programma lampeggiano.

| tasti lampeggiano nelle seguenti
circostanze:-

Il corpo motore €& attaccato alla
corrente, ma la caraffa non & stata
montata.

La caraffa & stata smontata dal corpo
motore senza prima posizionare la
manopola della velocita su “O”.

Montare la caraffa.

Posizionare la manopola della
velocita su “O” e selezionare
nuovamente la velocita.

| tasti programma non funzionano.

| tasti programma funzionano solo
se la manopola della velocita e stata
messa in posizione "on”.

Posizionare la manopola della
velocita su “on” e selezionare il
programma desiderato.

C'e una fuoriuscita di liquido dal
gruppo delle lame.

Manca la guarnizione.

La guarnizione non € stata montata
correttamente.

La guarnizione & danneggiata

Controllare che la guarnizione sia
stata montata correttamente e
non sia danneggiata. Per avere
una guarnizione di ricambio,
consultare la sezione
"manutenzione e assistenza
tecnica".

La guarnizione del frullatore non &
montata sul gruppo delle lame al
momento dell'apertura della
scatola.

La guarnizione &€ montata sul gruppo
delle lame prima dell'imballaggio.

Smontare la caraffa e verificare
che la guarnizione sia montata
sul gruppo delle lame. Per avere
una guarnizione di ricambio,
consultare la sezione
"manutenzione e assistenza
tecnica"

Il frullatore si ferma o rallenta
durante la lavorazione.

E scattato il meccanismo di protezione
da sovraccarico. Il frullatore &
sovraccarico o si € surriscaldato
durante la lavorazione.

La quantita di ingredienti supera la
capacita massima.

Spegnere e staccare la spina per
5 secondi, poi reinserirla nella
presa. Se il frullatore non riparte,
lasciarlo raffreddare per 15
minuti prima di reinserire la spina.

Consultare la scheda delle
velocita consigliate per verificare
la capacita massima.

tecnica".

Se nessuna di queste operazioni risolve il problema, consultare la sezione "manutenzione e assistenza
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Portugués

Por favor desdobre as ilustracdes da primeira pagina.

O seu misturador Blend-X PRO possui 6 antes de usar o seu aparelho Kenwood
programas pré-programados para as misturas ® | cia atentamente estas instru¢des e guarde-as
basicas com flexibilidade de velocidade variavel e para consulta futura.

comando de impulso para um controlo total. Cada ® Retire todas as embalagens e eventuais etiquetas.
pré-programa foi configurado para poder obter ® | avar as pegas: consulte “cuidado e limpeza”.

sempre a consisténcia perfeita, seja quando passa
ingredientes para sopa, ou esmaga gelo para
cocktails, ou faz batidos para o pequeno-almogo,
ou quando mdi gréos de café, ou mesmo quando
prepara molhos.

seguranca _
. IMPORTANTE: INSTRUCOES PARA
COMISTURAS QUENTES

Para minimizar a possibilidade de se queimar quando mistura
ingredientes quentes, mantenha longe da tampa as maos e
outras da pele expostas para evitar possiveis queimaduras.
Deve seguir as seguintes precaucoes:

° ATEN(;I"\O: Misturar ingredientes muito quentes
pode fazer com que o liquido quente e o vapor
sejam lancados subitamente para fora da tampa
ou da tampa de enchimento .

e Recomendamos que deixe arrefecer os
ingredientes quentes antes de misturar.

e NUNCA exceda 1.200ml / 5 chavenas de capacidade se
processar liquidos quentes, tais como sopas (consulte as
marcacdes existentes no copo).

e Utilize SEMPRE o0 pré-programa “Sopa” @ quando
mistura liquidos quentes e NUNCA use a regulacao
Impulso (P).

e QOs liquidos que tém tendéncia a formar espuma como o
leite, ndo devem exceder 1.000ml / 4 chavenas de
capacidade.

e Tenha cuidado quando manusear a misturadora uma vez
que 0 copo misturador e respectivas pecas estarao muito
quentes.
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Tenha especial cuidado quando retirar a tampa. A tampa foi
concebida para ter um ajuste apertado para prevenir 0
vazamento. Se necessario, qguando manusear proteja as
mMaos com um pano ou luvas de forno.

Assegure-se que 0 copo misturador esta firmemente preso
a base e quando o retirar do aparelho, guie a base e
assegure-se que remove 0 Copo € a base em conjunto.
Assegure-se sempre que a tampa e a tampa de enchimento
estdo bem presas no lugar antes de todas as operacoes de
mistura.

Assegure-se sempre que 0s respiradores existentes na
tampa de enchimento estao bem limpas antes de todas as
operacOes de mistura (9.

Quando colocar a tampa no copo misturador assegure-se
sempre que a tampa e o rebordo do copo estao limpos e
secos para que fique bem fechado e evitar o vazamento.

seguranca

Desligue no interruptor e da tomada:

o Antes de colocar ou retirar pecas

O Quando nao estiver a ser utilizado;

o Antes de limpar.

Nunca coloque o dispositivo da lamina na unidade
motriz sem o copo misturador colocado.

Confirme que o cabo eléctrico esta
completamente desenrolado do armazém do cabo
antes de utilizar o misturador.

Desligue sempre o aparelho da tomada antes de colocar as
suas maos ou utensilios no copo.

A tampa do misturador tem de estar colocada quando usar o
varao misturador no copo.

Utilize apenas o varao misturador @) para processar
ingredientes frios. Nao utilize quando processar liquidos
quentes.
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Tenha sempre cuidado quando manusear o conjunto da

lamina e evite tocar nas extremidades cortantes das laminas

quando as estiver a limpar.

Utilize sempre o misturador com a tampa.

Use apenas o copo com a unidade de lamina fornecida.

Nunca deixe a base, o fio eléctrico ou a ficha molharem-se.

Nunca utilize um aparelho danificado. Mande-o verificar ou

reparar: consulte “cuidado e assisténcia ao cliente”.

Nunca utilize um acessorio nao autorizado.

RISCO DE QUEIMADURAS: Deve deixar os ingredientes

quentes arrefecerem até a temperatura ambiente antes de os

misturar.

Nunca deixe 0 aparelho sem vigilancia quando estiver em

funcionamento.

Ao retirar o misturador ou 0 moinho da base:

o Espere até as laminas estarem completamente paradas;

© Nao desaperte, acidentalmente, o copo da montagem da
lamina.

Nunca faga funcionar o liquidificador vazio.

Nunca misture mais do que a capacidade maxima indicada

na tabela de velocidades recomendada.

Para assegurar uma longa vida ao seu misturador, ndo o faca

funcionar mais de 3 minutos seguidos.

Receitas de batidos — nunca misture ingredientes congelados

que tenham solidificado durante a congelacao; esmague-0s

antes de os adicionar no copo.

Este electrodomeéstico ndo pode ser usado por criangas.

Mantenha o electrodoméstico e o respectivo fio eléctrico fora

do alcance de criangas.

Nao processe especiarias duras como noz-moscada ou

acafrdo da India pois podem danificar a lamina.

N&o utilize o misturador para guardar alimentos. Mantenha-o

vazio antes e depois da utilizacao.

Utilize sempre o misturador numa superficie nivelada e

estavel.
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e Nunca coloque este aparelho sobre ou proximo de um
aquecedor eléctrico ou gas, quente ou onde possa tocar num
equipamento aquecido.

e Importante - A base do jarro é ajustada durante o
processo de fabrico e ndo devera efectuar nenhuma tentativa
para a sua remocao.

e (O uso incorrecto do seu misturador pode resultar em
ferimentos.

® (Os electrodomésticos podem ser utilizados por pessoas com
capacidades mentais, sensoriais ou fisicas reduzidas, ou com
falta de experiéncia ou conhecimento, se forem
supervisionadas ou instruidas sobre 0 uso do
electrodomeéstico de forma segura e se compreenderem 0s
riscos envolvidos.

® Use o0 aparelho apenas para o fim doméstico a que se
destina. A Kenwood n&o se responsabiliza caso o aparelho
seja utilizado de forma inadequada, ou caso estas instrucoes
Nao sejam respeitadas.

antes de ligar a corrente

® Certifique-se que a fonte de alimentagao eléctrica &
a mesma que a indicada na parte inferior do
equipamento.

® Este aparelho estda em conformidade com a
directiva 2004/108/EC da CEE sobre
Compatibilidade Electromagnética e o regulamento
da CEE n°. 1935/2004 de 27/10/2004 sobre
materiais concebidos para estarem em contacto
com alimentos.

Q
>
Q
<
(0]

tampa de enchimento

tampa

copo

anel vedante

unidade das laminas

base da lamina

indicador de aparelho ligado

controlo de velocidade + impulso
unidade motriz

botéo programado para bebidas
botéo programado para sopas

botéo programado para esmagar gelo
botéo programado para picar fino
botéo programado para picar grosseiro
botéo programado para enxaguar
respiradores

varao misturador

armazém do cabo eléctrico
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para usar 0 seu misturador

1

Cologue o anel de selagem @ na unidade das
laminas ® - assegurando-se que o anel de
selagem esta correctamente colocado. Insira
depois a unidade de lamina no copo @.
Ira ocorrer vazamento caso a o selo se
encontre danificado ou esteja mal
ajustado.
Aparafuse a base da lamina ® no copo —
assegurando-se de que o dispositivo da lamina
esta totalmente apertado. Consulte as imagens
que se encontram do lado da base da lamina, da
seguinte forma:
- - posicéo de abrir

@ - posicéo de fechar
Introduza os ingredientes no copo.
Cologue a tampa de enchimento na tampa e
empurre para baixo para prender.

Instale a tampa, carregando-a até se encontrar
segura.
Coloque o copo misturador na unidade motriz.
Confirme que o cabo eléctrico esta
completamente desenrolado do armazém
do cabo antes de utilizar o misturador.
O aparelho nao funcionara se o
misturador ndo se encontrar bem
montado.
Ligue a corrente eléctrica e o indicador de aparelho
ligado @ acende-se. Nota: O indicador de
aparelho ligado pica se 0 copo nao estiver
colocado na unidade motiz. Seleccione uma
velocidade (consulte o quadro de velocidades
recomendadas).
Seleccione uma das seguintes opgdes:
Botdes programados:- Rode o controlo de
velocidade para a posicdo "ON” e todos os botdes
se iluminarédo. Pressione o botéo programado que
deseja, a luz dos outros botbes apaga-se e o
programa escolhido comega. O misturador desliga-
se automaticamente no fim do tempo do
programa. Se desejar parar antes do tempo pré-
definido pelo programa, pressione novamente o
botéo do programa seleccionado.
Manualmente seleccione uma velocidade rodando
o controlo de velocidade até atingir a velocidade
desejada. No fim do processo de mistura volte a
colocar o controlo de velocidade na posi¢ao “O”
antes de retirar o copo misturador.
NAO retire o copo até as laminas terem
parado totalmente de rodar e ter colocado
o controlo de velocidade na posicao "O”.

53

(P) Botao de Impulso — faz o motor funcionar numa
acgao de iniciar/parar. O botao de impulso
funcionara enquanto o mantiver nessa posicéo.

Se tiver problemas em utilizar o misturador,
consulte a seccado de avarias.

para usar o varao misturador

1

Fixe a tampa no copo e retire a tampa de
enchimento. NAO utilize o vardo misturador no
copo sem a tampa colocada.

Insira o varao misturador @ e mova-o devagar a
volta do copo enquanto o motor esta a trabalhar.
Utilize o varéo misturador para mover os
ingredientes dentro do copo e impedir a obstrugao
durante o processo.

sugestoes

Para misturar ingredientes secos - corte em
pedagos, remova a tampa de enchimento, e de
seguida com a maquina em funcionamento
introduza os pedagos um a um. Mantenha a sua
ma&o sobre a abertura. Para obter melhores
resultados, esvazie com regularidade.

Quando estiver a fazer maionese, cologue todos os
ingrediente, com excepgao do azeite no
misturador. Remova a tampa de enchimento.
Depois, com o aparelho em funcionamento
adicione o azeite através da tampa de enchimento
continuando em funcionamento.

Misturas grossas, por exemplo com patés e
mousses pode haver necessidade de rapar para
baixo as paredes do copo Se a mistura for dificil de
processar, adicione mais liquido e utilize o vardo
misturador fornecido.



Quadro de Utilizacao Recomendada (Botoes Programados)

Botéo Programado Utilizacao/Alimentos Max. Quantidade| Programa
Recomendada Tempo
Liquidos Frios Max. 1,6 litros 60 seg.
Bebidas e Cocktails
Batidos e bebidas a base de leite Max. 1,2 litros
) Batidos 1 litro de liquido
Bebidas Coloque a fruta fresca e os ingredientes
liquidos primeiro (incluem iogurte, leite e
sumos de fruta) Depois acrescente gelo
ou ingredientes congelados (incluem fruta
congelada, gelo ou gelado)
Sopas simples 1,2 litros 1,2 litros 30 seg.
Sopas com leite 1 litro 1 litro
Sopas NAO utilize o0 varao misturador quando processar liquidos quentes.

Recomendamos que deixe arrefecer os ingredientes quentes antes
de misturar. Contudo se desejar processa-los quentes, consulte
por favor as Instrucées de Seguranca para Misturas Quentes.

Esmagar Gelo

Esmagar gelo - Accao de pulsar
automatica.

Vai aperceber-se de uma mudanca de
velocidade — isto € normal.

Congele no congelador sumo de fruta em
cuvetes para bebidas tipo “Granizados”

3009
(14 cubos
de gelo)

30 seg.

Receitas de sorvetes

40g de agucar

2509 de Frutos congelados
1 clara de ovo

Utilize o varéo misturador

3509

30 seg. X2

Gelado instantaneo

100g de agucar

300g de mistura de bagas congeladas
150g de natas para bater

Utilize o varao misturador

600g

30 seg. X2

Picar Fino

Utilize para picar nozes, pao ralado e
ingredientes secos similares.
Moer Graos de Café e Especiarias.

30 seg.

Gréos de Café

200g

Améndoas

200g

Especiarias: Pimenta preta em gréo,

sementes de cardamomo, sementes de

cominho, sementes de coentros,

sementes de funcho.

Dicas

e Para obter um desempenho mais
optimizado quando processar
especiarias, recomendamos que Nao
processe mais de 200g de cada vez.

® Especiarias inteiras retém o sabor por
mais tempo do que as especiarias em
grao. E portanto melhor processar
pequenas quantidades de cada vez.

200g

Para obter
melhores
resultados, pare o
programa logo
que atingir os
resultados
desejados.
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Quadro de Utilizacao Recomendada (Botoes Programados)

deverao ser levemente torradas antes de
serem moidas.

Botéo Programado Utilizacao/Alimentos Max. Quantidade| Programa
Recomendada Tempo

® Para obter 0 maximo de sabor e libertar 200g Para obter

os Oleos essenciais, as especiarias inteiras melhores

resultados, pare o
programa logo

Enxaguar

©

desmontar e lavar.

Para obter melhores resultados, desmontar
sempre o misturador antes de limpar e
secar cuidadosamente antes de montar
novamente.

quente Max.

Picar Fino que atingir os
resultados
desejados.

Vegetais crus (cebola, alho-francés, 2509 10 seg.
cenoura, aipo)
Molho 3509 10 seg.

Picar Grosseiro | 200g de cebola em cubos grandes

1 Piri-piri vermelho cortado ao meio.

2 pimenta vermelha

algumas folhas de coentro

1 tomate chucha

Utilize para enxaguar o copo antes de 500 ml de Agua 30 seg.

Os tempos de processamento acima sdo apenas indicativos e variardo de acordo com a respectiva receita, os
ingredientes utilizados e as preferéncias pessoais. Pare de processar quando atingir o resultado desejado.

Quadro de Utilizacao Recomendada (Comando Manual)

Utilizacao/Alimentos Quantidade Velocidade Tempo
Recomendada

Maionese Mistura com 3 ovos, max. Max. 60 seg.

Molho Caesar Max. 200g Médio 70 seg.

Puré de Vegetais / Comida 300g Min. - Médio 60 seg.

de bebé

Puré de Frutos 200g - 500g Max. 30 seg.

Misturas para bater Max. 1 litro Max. 15 seg.

Carne crua (carne magra, 150g Max. 5 seg.

porco e cordeiro)

Carne magra cortar em cubos

de 2 cm

Os tempos de processamento acima sdo apenas indicativos e variardo de acordo com a respectiva receita, os
ingredientes utilizados e as preferéncias pessoais. Pare de processar quando atingir o resultado desejado.
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cuidados e limpeza

® Desligue sempre no interruptor e da tomada e
desmonte antes de limpar.

® Despeje 0 copo antes de o desenroscar da
unidade das laminas.

® N3o submersa a unidade da l&amina na agua.

® Pode lavar o tabuleiro na sua maquina de lavar
louga.

base
® | impe com um pano humido, depois seque.
® Nao submersa a unidade do motor na agua.
® Enrole o cabo eléctrico em excesso @ no
armazém do cabo @.

montagem da lamina

1 Desaparafuse a base do copo rodando-o na
direcgéo dos ponteiros do relégio. Consulte as
imagens que se encontram do lado da base.

h- - posigao de abrir
@ - posicéo de fechar

2 Depois retire a unidade de lamina.

® Devera ter cuidado ao remover a unidade
da lamina da base.

3 Retire e lave o anel vedante.

4 Nao toque nas laminas afiadas — lave-as usando
uma escova e agua quente com detergente,
depois passe bem por agua corrente. Nao insira
a unidade das laminas dentro de agua.
NAO LAVAR NA MAQUINA DE LAVAR
LOICA.

5 Deixe secar voltado para baixo.

outras pecas
Lave a mao e seque.

assisténcia e cuidados do cliente

® Caso o fio se encontre danificado, devera, por
motivos de seguranca, ser substituido pela
KENWOOD ou por um reparador KENWOOD
autorizado.

Se tiver qualquer problema em utilizar o
seu misturador, antes de telefonar para a
Assisténcia, consulte o Guia de Avarias.

Caso necessite de assisténcia para:
® utilizar o seu electrodoméstico ou
assisténcia ou reparacdes
® Contacte o estabelecimento onde adquiriu o
electrodoméstico.

® Concebido e projectado no Reino Unido pela
Kenwood.
® Fabricado na China.

ADVERTENCIAS PARA A ELIMINACAO
CORRECTA DO PRODUTO NOS TERMOS DA
DIRECTIVA EUROPEIA 2002/96/EC.

No final da sua vida Util, o produto ndo deve ser
eliminado conjuntamente com os residuos urbanos.
Pode ser depositado nos centros especializados de
recolha diferenciada das autoridades locais, ou junto
dos revendedores que prestem esse servigo. Eliminar
separadamente um electrodomésticos permite evitar as
possiveis consequéncias negativas para o ambiente e
para a saude publica resultantes da sua eliminagéo
inadequada, além de permitir reciclar os materiais
componentes, para, assim se obter uma importante
economia de energia e de recursos.

Para assinalar a obrigacao de eliminar os
electrodomésticos separadamente, o produto
apresenta a marca de um contentor de lixo com uma
Cruz por cima.
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guia de avarias

Problema

Causa

Solucao

O misturador nao funciona.

Nao tem corrente/a luz indicadora de
aparelho ligado nao acende.

O copo foi retirado da unidade motriz
sem ter colocado o controlo de
velocidade na posicéo “O”.

O misturador ndo esta montado
correctamente.

Confirme que o misturador esta
ligado a tomada eléctrica.

A unidade motriz ndo funcionara
até que o botédo de controlo
esteja na posicao “on” e seja
novamente seleccionada uma
velocidade.

Verifique se o dispositivo de
laminas estéa totalmente apertado
dentro do copo.

A Luz Indicadora de ligagéo pisca
rapidamente.

As luzes piscam de acordo com as
seguintes situacoes:

A unidade motriz esta ligada a
corrente eléctrica mas o copo nao
esta colocado na unidade.

O copo foi retirado da unidade motriz
sem ter colocado o controlo de
velocidade na posicéo “O”.

Coloque o copo.

A unidade motriz n&o funcionara
até que o botédo de controlo de
velocidade esteja na posigao “O”
€ seja novamente seleccionada
uma velocidade.

A Luz Indicadora de Ligacao
pisca devagar.

O misturador foi deixado ligado a
tomada por mais de 15 minutos sem
funcionar e passou para o modo
"standby”.

Rode o controlo de velocidade
para a posi¢ao “on” e depois
“off” ou pressione um botao
programado para reiniciar.

O misturador nao funciona mas a
luz do Indicador de Ligagéo e a luz
dos Botdes Programados estao
acesas.

O copo esté colocado e o controlo de
velocidade esta na posigao “on” mas
nao foi seleccionado um programa ou
uma velocidade.

Seleccione manualmente uma
velocidade ou pressione um dos
botbes programados.

Os botdes programados piscam.

As luzes piscam de acordo com as
seguintes situagdes:

A unidade motriz esta ligada a correntd
eléctrica mas o copo nao esta
colocado na unidade.

O copo foi retirado da unidade motriz
sem ter colocado o controlo de
velocidade na posigao “O”.

Cologque o copo.

Rode o controlo de velocidade
para a posigao “O” e seleccione
novamente uma velocidade.

Os botdes programados ndo
funcionam.

Os botdes programados nao
funcionam se o controlo de velocidade
nao for colocado primeiro na posicéo

€

on-.

Rode o controlo de velocidade
para a posigao “on” e seleccione
0 programa desejado.

O misturador verte pelo dispositivo
da lamina.

Falta o selo vedante.
O selo vedante estéa mal colocado.
O selo vedante esté danificado.

Verifigue que o selo vedante
esté correctamente colocado e
néo esta danificado. Para obter g
substituicdo do anel vedante, ver
“servico e cuidados ao cliente”.

O selo vedante do misturador falta
na unidade de lamina quando foi
retirado da embalagem.

O anel vedante é embalado ja
previamente colocado na unidade
de laminas.

Desaperte o copo e confirme
que o anel vedante esta
colocado na unidade de laminas.
Para obter a substituicdo do anel
vedante, ver “servigo e cuidados
ao cliente”.
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guia de avarias

Problema

Causa

Solucao

O misturador péra ou trabalha
mais devagar durante o
funcionamento.

Funcionou a protecgao de sobrecarga.
O misturador esta sobrecarregado ou
sobreaqueceu durante o
funcionamento.

Excedida a capacidade maxima.

Desligue e retire da tomada
eléctrica durante 5 segundos.
Depois volte a ligar a tomada.
Se o misturador continuar a ndo
funcionar deixe arrefecer durante
15 minutos antes de voltar a
liga-la.

Consulte o quadro de
velocidades recomendadas para
processar em capacidade
maxima.

Se 0 acima mencionado nao resolver o seu problema, ver “Assisténcia Técnica e Servigos ao Cliente”.
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Espaiol

Por favor, despliegue la cubierta que contiene las ilustraciones

Su mezcladora Blend-X PRO tiene 6 programas salsa.

preestablecidos disponibles para todas las tareas antes de utilizar su aparato Kenwood

de mezclado basico mas la flexibilidad de la ® | ea estas instrucciones atentamente y guardelas
velocidad variable y la accion intermitente para un para poder utilizarlas en el futuro.

control total. Cada programa se ha configurado ® (Quite todo el embalaje y las etiquetas.

para proporcionar la consistencia perfecta cada ® | impieza: consulte "cuidado y limpieza".

vez, tanto si se trata de triturar ingredientes para
sopas como picar hielo para cécteles, mezclar
smoothies para desayunar, moler café o preparar

seguridad
., IMPORTANTE: INSTRUCCIONES PARA
TUMEZCLAR INGREDIENTES CALIENTES

Para minimizar la posibilidad de escaldarse al mezclar

ingredientes calientes, mantenga las manos y otras zonas de

piel expuestas alejadas de la tapa para evitar posibles

quemaduras. Hay que observar las siguientes precauciones:

e AVISO: Mezclar ingredientes muy calientes
puede hacer que algo de liquido caliente y de
vapor se vean forzados a salir de repente por la
tapa o el tapon de llenado @.

e Recomendamos dejar enfriar los ingredientes
calientes antes de proceder al mezclado.

e NUNCA sobrepase la capacidad de 1200 ml / 5 tazas si
procesa liquidos calientes como, por ejemplo, sopas
(consulte las marcas en el vaso).

e Utilice SIEMPRE el programa preestablecido “Sopa” @
para mezclar liquidos calientes y no utilice NUNCA |a
funcion Accion intermitente.

® | 0s liguidos que tienden a hacer espuma, como la leche,
se deben limitar a una capacidad maxima de 1000 ml/4
tazas.

e [enga cuidado al manejar la mezcladora ya que el vaso y
su contenido pueden estar muy calientes.
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® T[enga especial cuidado al quitar la tapa. La tapa esta
disenada para que ajuste perfectamente a fin de evitar
fugas. En caso necesario, proteja sus manos con un trapo o
guantes para horno al manipularla.

® Asegurese de que el vaso esté bien acoplado a la base vy, al
quitarlo del aparato, guie la base y asegurese de que se
quita junto con el vaso.

e Asegurese de que la tapa y el tapon de llenado estén bien
colocados antes de eada operacion de mezclado.

e Compruebe siempre que las salidas de vapor en el tapon de
llenado estén despejadas antes de eada operacion de
mezclado @9.

e Al acoplar la tapa al vaso compruebe siempre que la tapa y
el borde del vaso estén limpios y secos para garantizar un
buen sellado y evitar derrames.

seguridad

e Apague y desenchufe el aparato:
O antes de colocar o quitar piezas
O cuando no lo utilice;

O antes de limpiarlo.

¢ Nunca acople la unidad de cuchillas a la unidad de
potencia sin que el vaso de la mezcladora esté
colocado.

o Compruebe que el cable esté totalmente
desenrollado del dispositivo recogecables antes
de utilizar la mezcladora.

® Desenchufe siempre el aparato antes de poner las manos o
algun utensilio en el vaso.

® | a tapa de la mezcladora se debe colocar cuando se utilice
la varilla para remover en el vaso.

e Utilice la varilla para remover @ solamente para procesar
ingredientes frios. NO la utilice cuando procese liquidos
calientes.
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Tenga siempre cuidado al manipular el conjunto de cuchillas y

evite tocar el borde cortante de las cuchillas al limpiar el

aparato.

Haga funcionar la mezcladora unicamente con la tapa

colocada en su sitio.

Utilice el vaso Unicamente con el conjunto de cuchillas

suministrado.

En ningun caso permita que la unidad de potencia, el cable o

el enchufe se mojen.

Nunca utilice un aparato danado. Para solicitar que lo revisen

o lo reparen consulte: “servicio técnico y atencion al cliente”.

Nunca utilice un accesorio no autorizado.

RIESGO DE ESCALDARSE: Deje que los ingredientes

calientes se enfrien hasta que alcancen la temperatura

ambiente antes de mezclarlos.

No deje nunca el aparato desatendido mientras esté en

funcionamiento.

Antes de quitar la mezcladora de la unidad de potencia:

O espere hasta que las cuchillas se hayan parado totalmente;

o Tenga cuidado de no desenroscar el vaso del conjunto de
cuchillas accidentalmente.

Nunca ponga en marcha la mezcladora vacia.

Nunca bata cantidades que superen la capacidad maxima

indicada en la tabla de velocidades recomendadas.

Para garantizar una vida larga a su mezcladora, no la haga

funcionar durante mas de 3 minutos seguidos.

Elaboracion de smoothies: no bata ingredientes congelados

que hayan formado una masa solida, trocéelos antes de

anadirlos al vaso.

Este aparato no debe ser utilizado por ninos. Mantenga el

aparato y su cable fuera del alcance de los ninos.

No procese especias duras como nuez moscada o raiz de

curcuma ya que pueden danar la cuchilla.

No utilice la mezcladora como recipiente para guardar

alimentos. Déjela vacia cuando no la utilice.

61



Utilice siempre la mezcladora sobre una superficie seca,
estable y nivelada.

No coloque este aparato encima o cerca de un quemador de
gas o eléctrico o alli donde pudiera entrar en contacto con
una aparato caliente.

Importante - La falda en la base del vaso se coloca
durante la fabricacion del aparato y no se debe intentar
quitarla.

El uso incorrecto de su mezcladora puede producir lesiones.
Este aparato puede ser utilizado por personas con
capacidades fisicas, sensoriales 0 mentales disminuidas o
con falta de experiencia 0 conocimientos si han recibido
instrucciones o supervision en relacion con el uso del aparato
de forma segura y si entienden los peligros que ello implica.
Utilice este aparato unicamente para el uso doméstico al que
esta destinado. Kenwood no se hara cargo de
responsabilidad alguna si el aparato se somete a un uso
inadecuado 0 si No se siguen estas instrucciones.

antes de enchufar el aparato

Asegurese de que el suministro de energia eléctrica
sea la mismo que el que figura en la parte inferior

del aparato
Este dispositivo cumple con la Directiva
2004/108/CE sobre Compatibilidad

Electromagnética, y con el reglamento (CE) n°
1935/2004, de 27 de octubre de 2004, sobre los

materiales y objetos destinados a entrar en
contacto con alimentos.
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descripcion del aparato

@09POLROERLOOPAOO®OOO

tapon de llenado

tapa

vaso

anillo de cierre

unidad de cuchillas

base de las cuchillas

indicador de encendido

control de velocidad + accion intermitente
unidad de potencia

botdén del programa para bebidas
botén del programa para sopas

botén del programa para picar hielo
botén del programa para picado fino
botén del programa para picado grueso
botén del programa para enjuagar
salidas de vapor

varilla para remover

dispositivo recogecables



para utilizar su mezcladora

1

Acople el anillo de cierre @ a la unidad de cuchillas
®, asegurandose de que €l cierre esté colocado
de forma correcta en la zona ranurada. Luego
coloque la unidad de cuchillas dentro del vaso @.
Si la junta esta dafiada o no esta
correctamente acoplada, el contenido del
vaso podria derramarse.

Enrosque la base de las cuchillas ® sobre el vaso,
asegurandose de que el conjunto de cuchillas esté
totalmente ajustado. Consulte los gréaficos en el
lado de la base de las cuchillas del siguiente modo:

h- - posicién de desbloqueo

@ - posicién de bloqueo
Coloque los ingredientes en el vaso.
Acople el tapén de llenado a la tapa y presione
hacia abajo para que quede bien ajustado.
Ajuste la tapa presionandola hacia abajo hasta que
quede bien sujeta.
Coloque la mezcladora en la unidad de potencia.
Compruebe que el cable esté totalmente
desenrollado del dispositivo recogecables
antes de utilizar la mezcladora.
El aparato no funcionara si la mezcladora
no esta correctamente acoplada.
Enchufe y el indicador de encendido @ se
encendera. Nota: el indicador de encendido
parpadeara si el vaso no esta acoplado a la unidad
de potencia. Seleccione una velocidad (consulte la
tabla de velocidades recomendadas).
Elija una de las siguientes opciones:
Botones de los programas: gire el control de
velocidad a la posiciéon de “Encendido” (On) y
todos los botones se iluminaran. Apriete el boton
del programa requerido y las luces de los demés
botones se apagaran, y el programa empezara a
funcionar. La mezcladora se desconectara
automaticamente al final del tiempo del programa.
Si desea parar antes de que haya transcurrido el
tiempo del programa, pulse el botdon del programa
seleccionado otra vez.
Seleccione una velocidad manualmente girando el
control de velocidad hasta llegar a la velocidad
requerida. Al final del proceso de mezclado, gire el
control de velocidad a “O” antes de retirar la
mezcladora.
No quite el vaso hasta que las cuchillas
hayan dejado de girar y el control de
velocidad esté en la posicion “0”.
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® E| botdn intermitente (P) — hace funcionar el motor
en una accioén de arranque/parada. La accion del
botdn intermitente funcionara mientras el botén se
mantenga apretado.

Si tiene algin problema con el
funcionamiento de la mezcladora, consulte
la seccion de solucién de problemas.

para usar la varilla para remover

1 Acople la tapa al vaso y quite el tapdn de llenado.
NO utilice la varilla para remover en el vaso sin que
la tapa esté colocada.

2 Introduzca la varilla para remover @ y muévala
alrededor del vaso lentamente mientras el motor
esté en marcha.

3 Utilice la varilla para ayudar a mover los
ingredientes alrededor del vaso y evitar
obstrucciones durante el procesamiento.

consejos

® Para picar ingredientes secos, trocéelos, extraiga el
tapon de llenado vy, con la maquina en
funcionamiento, vaya introduciendo los trozos uno
a uno. Ponga la mano sobre la abertura. Para
obtener mejores resultados, vacie el vaso
regularmente.

® Al hacer mayonesa, aflada todos los ingredientes,
excepto el aceite, en la mezcladora. Retire el tapon
de llenado. A continuacion, con el aparato en
funcionamiento, afada el aceite poco a poco a
través del orificio de la tapa.

® A| trabajar con mezclas espesas, por ejemplo,
patés y salsas, puede ser necesario raspar los
restos de comida de los lados. Si la mezcla resulta
dificil de procesar, afiada mas liquido y utilice la
varilla para remover que se facilita.



Tabla de usos recomendados (botones de los programas)

Botoén del programa

Uso/alimentos

Cantidad max.

recomendada

Tiempo del
programa

Bebidas

Liquidos frios
Bebidas y cocteles

Max. 1,6 litros

Batidos y bebidas a base de leche

Max. 1,2 litros

Bebidas “Smoothie”

Ponga primero la fruta fresca y los
ingredientes liquidos (incluye yogur, leche y
zumos de frutas).

A continuacion, aflada hielo o ingredientes
congelados (incluye fruta congelada, hielo
0 helado)

1 litro
de liquido

60 segundos

Sopas

Sopas a base de caldo 1,2 litros

1,2 litros

Sopas preparadas con leche 1 litro

1 litro

30 segundos

NO utilice la varilla para remover cuando procese liquidos calientes.
Recomendamos dejar enfriar los ingredientes calientes antes de

proceder al mezclado.

Sin embargo, si desea procesar ingredientes calientes, lea las
Instrucciones de seguridad para mezclar ingredientes calientes.

Picar hielo

Picar hielo - Accion intermitente automatica.
Se observara un cambio en la velocidad —
esto es normal.

Congele zumo de fruta en cubiteras para
las bebidas tipo granizado.

300 g
(14 cubitos
de hielo)

30 segundos

Recetas de sorbetes

40 g de azucar

250 g de fruta congelada

1 clara de huevo

Utilice la varilla para remover

350 g

30 segundos X 2

Helado instantaneo

100 g de azucar

300 g de bayas mixtas congeladas
150 g de nata liquida para montar
Utilice la varilla para remover

600 g

30 segundos X 2

Picado fino

Usar para picar frutos secos, pan rallado
e ingredientes secos similares.
Moler granos de café y especias.

30 segundos

Granos de café

200 g

Almendras

200 g

Especias como granos de pimienta negra,
semillas de cardamomo, semillas de
comino, semillas de cilantro, semillas de
hinojo.

Consejos

e Para obtener un resultado 6ptimo al
procesar especias, le recomendamos que
no procese mas de 200 g a la vez.

e | as especias enteras conservan su sabor
durante mucho mas tiempo que las
especias molidas, por eso, es mejor moler
una cantidad pequefia cada vez para
conservar el sabor.

2009

Para obtener
mejores
resultados,
detenga el
programa
manualmente
cuando haya
obtenido el
resultado
deseado.
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Tabla de usos recomendados (botones de los programas)

Botdon del programa |Uso/alimentos Cantidad max.| Tiempo del
recomendada programa
® Es mejor tostar las especias enteras antes 200 g Para obtener
de molerlas para que liberen el méaximo mejores
sabor y los aceites esenciales. resultados,
detenga el
% Picado fino programa
manualmente
cuando haya
obtenido el
resultado
deseado.
Hortalizas crudas (como cebolla, puerros, 250 g 10 segundos
zanahorias, apio)
Salsa
Picado grueso | 200 g de cebolla partida en cuatro trozos 350 g 10 segundos
1 chile rojo partido por la mitad
2 pimiento rojo
Unas pocas hojas de cilantro
1 tomate pera
Usar para enjuagar el vaso antes de 500 ml de agua 30 segundos
) desmontarlo para la limpieza. caliente Max
“ 0 } Enjuagar Para obtener mejores resultados, desmonte
siempre la mezcladora para limpiarla y
séquela bien antes de volver a montarla.

Los tiempos de procesamiento indicados son solo una orientacion y variaran dependiendo de la receta exacta
que se utilice, de los ingredientes que se procesen y de las preferencias personales. Detenga el procesamiento
cuando haya obtenido el resultado deseado.

Tabla de usos recomendados (control manual)

Uso/alimentos Cant. recomendada Velocidad Tiempo
Mayonesa Mezcla de 3 huevos max Méx 60 segundos
Alifio César Max 200 g Med 70 segundos
Purés de verduras /comida 300 g Min - Med 60 segundos
para bebés

Purés de fruta 200 g-500 g Méx 30 segundos
Mezclas para rebozado Max 1 litro Max 15 segundos
Carne cruda (ternera magra, 150 g Max 5 segundos
cerdo y cordero)

Ternera magra cortada en

dados de 2 cm

Los tiempos de procesamiento indicados son solo una orientacion y variaran dependiendo de la receta exacta
que se utilice, de los ingredientes que se procesen y de las preferencias personales. Detenga el procesamiento
cuando haya obtenido el resultado deseado.
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cuidado y limpieza

® Antes de limpiar el aparato, apaguelo,
desenchufelo y desmontelo.

® Vacie el vaso antes de desenroscarlo de la unidad
de cuchillas.

® No sumerja la unidad de cuchillas en agua.

® F| vaso se puede lavar en el lavavaijillas.

unidad de potencia

® Pase un pafo humedo y séquela.

® No sumerja la unidad de potencia en agua.

® Recoja el exceso de cable @ en el dispositivo
recogecables @.

conjunto de cuchillas

1 Desenrosque la base del vaso girando en sentido
contrario a las agujas del reloj. Consulte los
graficos en el lado de la base.

h- - posicién de desbloqueo
@ - posicién de bloqueo

2 A continuacion, saque la unidad de cuchillas.

® Tenga cuidado al retirar la unidad de
cuchillas de la base.

3 Retire y limpie el anillo de cierre.

4 No toque las cuchillas afiladas. Lavelas utilizando un
cepillo con agua caliente y detergente y aclarelas
bien con agua del grifo. No sumerja la unidad
de cuchillas en agua. NO LA LAVE EN EL
LAVAVAJILLAS.

5 Deje secar con las cuchillas hacia abajo.

otras piezas
Lavelas a mano y deje que se sequen.

servicio técnico y atencion al
cliente

® Sj el cable esta dafiado, por razones de seguridad,
debe ser sustituido por KENWOOD o por un
técnico autorizado por KENWOOD.

Si tiene problemas con el funcionamiento
de la mezcladora, antes de llamar para
solicitar ayuda, consulte la guia de
solucion de problemas.

Si necesita ayuda sobre:

® ¢| uso del aparato o

el servicio técnico o reparaciones

® Péngase en contacto con el establecimiento en el
que compro el aparato.

® Disefiado y creado por Kenwood en el Reino
Unido.
® Fabricado en China.

ADVERTENCIAS PARA LA ELIMINACION
CORRECTA DEL PRODUCTO SEGUN
ESTABLECE LA DIRECTIVA EUROPEA
2002/96/CE.

Al final de su vida Util, el producto no debe eliminarse
junto a los desechos urbanos.

Puede entregarse a centros especificos de recogida
diferenciada dispuestos por las administraciones
municipales, o a distribuidores que faciliten este
servicio. Eliminar por separado un electrodoméstico
significa evitar posibles consecuencias negativas para el
medio ambiente y la salud derivadas de una eliminacion
inadecuada, y permite reciclar los materiales que lo
componen, obteniendo asi un ahorro importante de
energia y recursos. Para subrayar la obligacion de
eliminar por separado los electrodomeésticos, en el
producto aparece un contenedor de basura movil
tachado.



guia de solucion de problemas

Problema

Causa

Solucién

La mezcladora no funciona.

No hay corriente eléctrica/la luz de
encendido no se enciende.

El vaso se ha quitado de la unidad de
potencia sin girar el control de
velocidad a “O”.

La mezcladora no esta montada
correctamente.

Compruebe que la mezcladora
esté enchufada.

La unidad de potencia no
funcionara hasta que el control
de velocidad se gire a “on”
(encendido) y se vuelva a
seleccionar una velocidad.

Compruebe que la unidad de
cuchillas esté bien ajustada al
vaso.

La luz de encendido parpadea
rapidamente.

Las luces parpadearan en las
siguientes circunstancias:

La unidad de potencia esta enchufada
pero el vaso no esta acoplado a la
misma.

El vaso se ha quitado de la unidad de
potencia sin girar el control de
velocidad a “O”.

Coloque el vaso.

La unidad de potencia no
funcionara hasta que el control
de velocidad se gire a “O” y se
vuelva a seleccionar una
velocidad.

La luz de encendido parpadea
lentamente.

La mezcladora se ha dejado
enchufada durante méas de 15 minutos
y ha entrado en modo espera.

Conecte el control de velocidad
y luego desconéctelo o apriete
un botoén del programa para
reiniciar.

La mezcladora no funciona pero
esté encendida, y las luces del
botén del programa estan
encendidas.

El vaso esté colocado y el control de
velocidad esté girado a “on”
(encendido) pero la velocidad o el
programa no se han seleccionado.

O bien seleccione una velocidad
manualmente o apriete uno de
los botones de los programas.

Las luces del programa parpadean

Las luces parpadearan en las
siguientes circunstancias:

La unidad de potencia esta enchufada
pero el vaso no esta acoplado a la
unidad.

El vaso se ha quitado de la unidad de
potencia sin girar el control de
velocidad a “O”.

Coloque el vaso.

Giire el control de velocidad a
“O” y vuelva a seleccionar una
velocidad.

Los botones de los programas
no funcionan.

Los botones de los programas no
funcionaran a menos que el control de
velocidad se gire a la posicion “on”
(encendido) primero.

Giire el control de velocidad
hacia “on” (encendido) y
seleccione el programa
requerido.

La mezcladora gotea por el
conjunto de cuchillas.

Falta el anillo de cierre.

El anillo de cierre no esté acoplado
correctamente.

El anillo de cierre esta dafiado.

Compruebe que €l anillo de
cierre esté acoplado
correctamente y que no esté
danado. Para conseguir un anillo
de cierre de repuesto, consulte
la seccion “servicio técnico y
atencion al cliente”.
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guia de solucion de problemas

Problema Causa Solucién

El anillo de cierre de la mezcladora| El anillo de cierre se empaqueta Desenrosque el vaso y

falta de la unidad de potencia al preacoplado a la unidad de cuchillas. | compruebe que el anillo de
sacarla del embalaje. cierre esté acoplado a la unidad

de cuchillas. Para conseguir un
anillo de cierre de repuesto,
consulte la seccion “servicio
técnico y atencién al cliente”.

La mezcladora se detiene o se Proteccion de sobrecarga accionada. | Apaguela, desenchufela durante

ralentiza durante el proceso. Mezcladora sobrecargada o 5 segundos. Luego vuelva a
sobrecalentada durante el enchufarla. Si la mezcladora no
funcionamiento. funciona, entonces deje que se

enfrie durante 15 minutos antes
de volver a enchufarla

Capacidad maxima sobrepasada. Consulte la tabla de velocidades
para comprobar las capacidades
maximas que se pueden
procesar.

Si ninguna de las soluciones arriba mencionadas resuelve el problema, consulte la seccidn “servicio técnico

y atencion al cliente”.
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Dansk

Fold forsiden med illustrationerne ud.

Blend-X PRO blenderen har 6 forudindstillede for Kenwood-apparatet tages i brug
programmer til alle almindelige blendeopgaver plus ® | 3es denne brugervejledning neje og opbevar den i
den fleksibilitet det giver at have variabel hastighed tilfeelde af, at du far brug for at sl noget op i den.
og impulsknap, s& du har kontrollen. De enkelte ® Fjern al emballage og maerkater.

programmer er indstillet til at frembringe den ® \/ask delene: se ‘pleje og rengering’.

perfekte konsistens hver gang, uanset om du
purerer ingredienser til supper, knuser is til
cocktails, blender smoothies til morgenmad, maler
kaffe eller tilbereder salsa.

sikkerhed
., VIGTIGT: BLENDEANVISNINGER FOR
TOVARME INGREDIENSER

Du kan minimere risikoen for skoldning, nar du blender varme
ingredienser ved at holde haender og anden utildeekket hud
vaek fra laget og sdledes undga forbreendinger. Folgende
forholdsregler skal felges:

e FORSIGTIG: Hvis du blender meget varme
ingredienser kan det medfore, at varm vaeske og
damp tvinges pludseligt forbi laget eller proppen
O-

e Vi anbefaler, at varme ingredienser afkoles, for
de blendes.

e Du ma ALDRIG overskride den 1200 ml / 5 koppers
kapacitet, nar du blender varme vassker, som f.eks. supper
(se markeringerne pa blenderglasset).

e Brug ALTID det forudindstillede “Suppe” program @ til at
blende varme veesker, men ALDRIG impulsindstillingen.

® \/zesker som har tendens til at skumme som f.eks. meelk,
skal begreenses til maks. kapacitet pa 1000 ml/4 kopper.

e Pas pa, nar du bergrer blenderen, da blenderglasset og
indholdet vil veere meget varmt.

e Pas ekstra p4, nar du tager laget af. Laget er designet til at
lukke teet for at undga utestheder. Beskyt dine heender med
et kleede eller grillhandsker efter behov, nar du berarer laget.
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Sorg for, at kveernens glas sidder sikkert fast pa soklen, og
nar du tager glasset af blenderen, skal du styre soklen
saledes, at den tages af sammen med glasset.

Sorg for, at 1dget og midterproppen sidder sikkert pa plads
hver gang, for du blender.

Se altid efter, at lamellerne i midterproppen ikke er
tilstoppede hver gang, for du blender @9.

Nar du seetter laget pa blenderglasset, skal du altid serge for
at laget og glassets kant er rene og terre for at sikre en tast
tillukning og forebygge spild.

sikkerhed

Sluk og tag stikket ud af stikkontakten:

O inden dele seettes pa eller tages af

© nar apparatet ikke anvendes;

o feor rengering.

Saet aldrig knivenheden pa motorenheden uden at
blenderglasset er monteret.

Sorg for, at ledningen er rullet helt af
ledningsopbevaringen for du bruger blenderen.
Tag altid stikket ud af apparatet, for du kommer dine haender
eller redskaber ned i glasset.

Blenderlget skal sasttes pa, nar du bruger rerepinden i
glasset.

Brug kun rerepinden @ til tilberedelse af kolde ingredienser.
Rarepinden méa IKKE bruges til tilberedelse af varme veesker.
Veer altid forsigtig, nér du handterer knivenheden, og undga at
berare knivens skarpe dele under rengering.

Blenderen ma kun kere, hvis laget sidder pa plads.

Brug kun glasset sammen med knivenheden, der medfolger.
Lad aldrig motorenheden, ledningen eller stikket blive vade.
Brug aldrig et beskadiget apparat. Fa det kontrolleret eller
repareret: se ‘Service og kundepleje’.

Brug kun det medfelgende tilbeher.
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SKOLDNINGSRISIKO: Varme ingredienserr ber afkele til
stuetemperatur, for de blendes.

Efterlad aldrig apparatet uden opsyn, nar det er i drift.

Nar blenderen fiernes fra el-elementet:

o Vent indtil knivenheden er helt stille;

o Skru ikke tilfeeldigt glasset fra knivenheden.

Lad aldrig blenderen arbejde uden noget i.

Blend aldrig mere end den maksimale masngde vist pa det
anbefalede hastighedsdiagram.

For at sikre din blenders levetid, ma du ikke lade den kore i
mere end 3 minutter.

Opskrifter pa smoothies — Blend aldrig frosne ingredienser
som har formet sig til en solid masse ved frysning. En sédan
klump skal knuses, for den tilferes glasset.

Dette apparat ma ikke anvendes af barn. Opbevar apparatet
og ledningen utilgeengeligt for barn.

Du ma ikke tilberede harde krydderier som f.eks. muskatned
eller gurkemejerod, da det kan beskadige kniven.

Anvend ikke blenderen til at opbevare ingredienser. Den skal
veere tom for og efter brug.

Benyt kun blenderen pa en sikker, tor og jeevn overflade.

Stil aldrig apparatet pa eller i neerheden af et varmt gasblus
eller en varm elkogeplade, eller hvor den kan komme i kontakt
med opvarmende apparater.

Vigtigt — Kanten pa glassets bund er monteret |
produktionen, og der ber ikke goeres forseg pa at fierne den.
Misbrug af din blender kan fore til personskade.

Apparater kan bruges af personer med reducerede fysiske,
sansemaessige eller mentale evner, eller mangel pa erfaring og
kendskab, hvis de er blevet vejledt eller givet instrukser i
brugen af apparatet pa em sikker méde, og hvis de forstar de
farer, der er involveret.

Anvend kun apparatet til husholdningsbrug. Kenwood patager
Sig intet erstatningsansvar, hvis apparatet ikke anvendes
korrekt eller disse instruktioner ikke falges.
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for stikket saettes i stikkontakten

Serg for, at elforsyningen svarer til, den der stéar pa
undersiden af maskinen.

Denne anordning er i overensstemmelse med EU-
direktivet 2004/108/EF om elektromagnetisk
forligelighed og EU-regulativ nr.1935/2004 fra
27/10/2004 om materialer, der er beregnet til at
komme i kontakt med fodevarer.

forklaring

midterprop

lag

blenderglas

teetningsring

knivenhed

knivfod

stremindikator

hastighed + impulskontrol
motorenheden

knap til drikprogrammet

knap til suppeprogrammet
knap til isknusningsprogrammet
knap til finsnitningsprogrammet
knap til grovsnitningsprogrammet
knap til skylleprogrammet
lameller

rorepind

ledningsopbevaring

@O9POROERLOO®OIOO®OOO

sadan anvendes blenderen

1 Seet testningsringen @ ind i knivenheden ® — serg
for at teetningsringen er korrekt placeret i
fordybningen. Seet s& knivenheden i glasset @.
Laekage kan opsta, hvis taetningsringen er
beskadiget eller forkert monteret.
Skru knivfoden ® pa glasset, og serg for, at
knivenheden sidder stramt. Se illustrationen pa
siden af knivfoden:

» - opléast indstilling

@ - last indstiling
Kom ingredienserne i blenderglasset.
Skru midterproppen i laget, og skub ned, sa det
sidder fast.
Montér laget ved at presse ned, indtil det er
fastgjort.
Anbring blenderen pa motorenheden.
Sorg for, at ledningen er rullet helt af
ledningsopbevaringen, for du bruger
blenderen.
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® Apparatet vil ikke fungere, safremt
blenderen er forkert monteret.

7 Seet stikket i, hvorpéa stremindikatoren @ teendes.
Bemeerk: Streamindikatoren vil blinke, hvis glasset
ikke sidder pa motorenheden. Veelg en hastighed
(se skema over anbefalet hastighed).

8 Veelg en af de felgende muligheder:

® Programknapper: Drej hastighedsreguleringen hen

péa ‘On’, hvorpa alle knapperne lyser. Tryk pa den

onskede programknap, hvorpa lyset slukkes pa alle
andre knapper, og programmet starter. Blenderen
slukker automatisk efter udlebet programtid. Hvis
du ensker at stoppe blenderen, for programtiden er
udlebet, skal du trykke pa den valgte programknap
igen.

Veelg manuelt en hastighed ved at dreje

hastighedsreguleringen hen pa den enskede

hastighed. Na blenderen er feerdig med at blende,
saettes hastighedsreguleringen tilbage péa “O”, for
glasset tages af.

Glasset ma ikke tages af, for kniven er

holdt op med at rotere, og

hastighedsreguleringen er sat hen pa ‘0’.

(P) Puls — anvender motoren i en start-

/stopfunktion. Puls vil veere i gang sé leenge som

den holdes i den position.

BEMARK: Forprogrammeringslysene vil blinke

under de folgende omsteendigheder

Se afsnittet om fejlfinding, hvis du har
problemer med blenderens funktion.



sadan bruges rerepinden

1

Saet laget pa glasset, og tag proppen ud.
Rerepinde ma IKKE bruges i glasset uden laget sat
pa.

Seet rorepinden @ i, og for den langsomt rundt i
glasset, mens motoren korer.

Brug rerepinden til at flytte ingredienserne omkring i
glasset og forhindre tilstopning under blending.
tips

Sadan blender du terre ingredienser — skaer
ingredienserne i stykker, fiern midterproppen,
herefter kommes stykkerne ned et efter et alt imens
maskinen kerer. Hold handen over dbningen. For at
opna det bedste resultat skal glasset temmes
regelmaessigt.

® \Ved tilberedning af mayonnaisen skal du komme
alle ingredienserne, undtagen olien, ned i
blenderen. Fjern midterproppen. Herefter, mens
blenderen er i funktion, tilferes olien langsomt
gennem hullet i laget.

® Tykke blandinger som f.eks. pateer og dips skal
skrabes ned. Hvis blandingen er vanskelig at
behandle, skal der tilferes mere vaeske, og den
medfolgende rerepind skal bruges.

Skema over anbefalet hastighed (programknapper)

Programknap Brug/madvarer Maks. anbefalede| Programtid
mangder
Kolde veesker Maks. 1,6 | 60 sek.
Drikke og cocktails
Milkshakes og maelkedrikke Maks. 1,2 |
) ‘Smoothie' drikke 1 liter veeske
Drikke Kom forst den friske frugt og de flydende
ingredienser i (der kan bruges yoghurt,
meelk og frugtjuice)
Tilseet derefter is eller frosne ingredienser
(bl.a. frossen frugt, is eller fladeis)
Bouillon-baseret suppe 1,2 liter 1,2 liter 30 sek.
Suppe indeholdende meelk 1 liter 1 liter
Supper Rerepinden méa IKKE bruges til tilberedning af varme veesker.
Vi anbefaler, at varme ingredienser afkoles, for de blendes.
Hvis du alligevel onsker at blende varme fodevarer, bedes du lase
anvisningerne under Blendeanvisninger for varme ingredienser.
Isknusning - Automatisk impulshastighed. 300 g 30 sek.
Du vil kunne meerke en gendring i (14 isterninger)
hastigheden. Det er helt normalt.
Frys frugtsaft i bakker til isterninger til
Slushie-lignende drikke
Sorbet-opskrifter 350 g 30 sek. X 2
Isknusning 40 g sukker
250 g frossen frugt
1 a&eggehvide
Brug rerepinden
Ojeblikkelig fladeis 600 g 30 sek. X 2
100 g sukker
300 g frosne, blandede baer
150 g piskeflade
Brug rerepinden




Skema over anbefalet hastighed (programknapper)

Programknap Brug/madvarer Maks. anbefalede| Programtid
maengder

Bruges til at snitte nedder, bredkrummer 30 sek.
og lignende toerre ingredienser.
Maling af kaffebenner og krydderier.

Kaffebenner 200 g Det bedste
Mandler 200 g resultat opnas
Krydderier som f.eks. sorte peberkorn, 200 g ved at stoppte
kardemommefra, korianderfre, fennikelfra. programme
Tips manuelt, nar du
% Finsnitning e Blenderen fungerer bedst, né&r du maler haLodpnaet dltett
krydderier, hvis du ikke laegger mere end enskeade resultat.

200 g i ad gangen.

® Hele krydderier bevarer deres aroma
meget laengere end malede krydderier,
s& det er bedst at male sma maengder
ad gangen for at bevare aromaen.

¢ Du f&r mest mulig aroma og essentielle
olier, hvis du rister de hele krydderier for

de males.
Ra grensager (som f.eks. lag, porrer, 250 g 10 sek.
guleradder, blegselleri)
Salsa 350 g 10 sek.

. 200 g log skaret i kvarte,
% Grovsnitning |'4" ¥ ol skéret i halve,
V2 rad peber,

et par korianderblade,
1 blomme-tomat

Bruges til at skylle glasset, for det 500 ml varmt 30 sek.
adskilles til rengering. vand - maks.

< 0 ) Skylning Det bedste resultat opnéas ved altid at
adskille blenderen til rengering og terre

den grundigt, for den samles igen.

De angivne tilberedningstider er alene vejledende og vil variere alt efter hvilken opskrift, der folges,
ingredienserne, der blendes, og hvad du foretreekker. Stop blendingen, nar du har opnéet det enskede resultat.

Skema over anbefalet hastighed (manuel kontrol)

Brug/madvarer Anbefalet mangde Hastighed Tid
Mayonnaise Maks. 3 eeg, blanding Maks. 60 sek.
Ceesar-dressing Maks. 200 g Mid. 70 sek.
Grensagspureer /babymad 300 g Min. - Mid. 60 sek.
Frugtpureer 200 g - 500 g Maks. 30 sek.
Dejblandinger Maks. 11 Maks. 15 sek.
Rét ked (magert okseked, 150 g Maks. 5 sek.
griseked og lammekad)

Magert oksekod skaret i

terninger pa 2 cm

De angivne tilberedningstider er alene vejledende og vil variere alt efter hvilken opskrift, der folges,
ingredienserne, der blendes, og hvad du foretreekker. Stop blendingen, nér du har opnéet det enskede resultat.
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pleje og rengering

® Sluk for stroammen, tag stikket ud af stikkontakten
og skil apparatet ad fer rengering.

® Tom blenderglasset, for det skrues af knivenheden.

® Nedsaenk aldrig knivenheden i vand.
® Blenderglasset kan leegges i opvaskemaskine.

motorenhed

® Tor ydersiden af med en fugtig klud, og ter efter
med et viskestykke.

® Nedsaenk aldrig motorenheden i vand.

® Rul overskydende ledning @ op i
ledningsopbevaringen @.

knivenhed

Skrue foden af glasset ved at dreje den med uret.

Se illustrationen pé siden af foden.

- - oplast indstilling

@ - last indstiling

2 Loft s& knivenheden ud.

® Der bor udvises forsigtighed nar
knivenheden fjernes fra bund.

3 Tag teetningsringen af, og vask den.

4 Ror ikke ved de skarpe knive — barst dem rene
med varmt saebevand, og skyl grundigt under
vandhanen. Kom ikke knivenheden i vand.
MA IKKE LZEGGES | OPVASKEMASKINE.

5 Vendes pa hovedet til tarring.

-

andre dele
Vask i hédnden, og ter med et viskestykke.

service og kundepleje

® Hvis ledningen er beskadiget, skal den af
sikkerhedsgrunde udskiftes af KENWOOD eller en
autoriseret KENWOOD-reparater.

Hvis du har problemer med betjening af
blenderen, skal du laese
fejlfindingsvejledningen, for du ringer om
hjzelp.
Hvis du har brug for hjeelp med:

® at bruge apparatet eller

servicering eller reparation

® skal du henvende dig i den forretning, hvor
maskinen er kobt.

® Designet og udviklet af Kenwood i Storbritannien.
® Fremstillet i Kina.
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VIGTIG INFORMATION ANGAENDE
BORTSKAFFELSE AF PRODUKTET I
OVERENSSTEMMELSE MED EU DIREKTIV
2002/96/EF.

Ved afslutningen af dets produktive liv ma produktet
ikke bortskaffes som almindeligt affald. Det ber
afleveres pa et specialiseret lokalt genbrugscenter
eller til en forhandler, der yder denne service. At
bortskaffe et elektrisk husholdningsapparat separat
gor det muligt at undgé eventuelle negative
konsekvenser for milig og helbred pa grund af
uhensigtsmaessig bortskaffelse, og det giver mulighed
for at genbruge de materialer det bestar af, og
dermed opna en betydelig energi- og
ressourcebesparelse. Som en pamindelse om
nedvendigheden af at bortskaffe elektriske
husholdningsapparater separat, er produktet maerket
med en mobil affaldsbeholder med et kryds.



fejlfindingsvejledning

Problem Arsag Lesning
Blenderen fungerer ikke. Ingen strem/stremlampen lyser ikke. | Se efter, om blenderens stik er
sat i.

Glasset blev taget af motorenheden Motorenheden kan ikke fungere,
uden at hastighedsreguleringen blev | for hastighedsreguleringen er

sat pa “O”. teendt og en hastighed veelges
igen.
Blender ikke samlet korrekt. Se efter, om knivenheden sidder
stramt pa blenderglasset.
Stremlampen blinker hurtigt. Lamperne blinker under felgende
omsteendigheder:
Motorenhedens stik sidder i, men Seet glasset pa.

glasset sidder ikke pa motorenheden.

Glasset blev taget af motorenheden Motorenheden kan ikke fungere,
uden at hastighedsreguleringen blev | for hastighedsreguleringen er

sat pa “O”. teendt og en hastighed veelges
igen.

Stremlampen blinker langsomt. Blenderens stik har veeret sat i, i mere | Teend hastighedsreguleringen,
end 15 minutter, og er gaet i og sluk eller tryk pa en
standby-tilstand. programknap for at nulstille.

Blenderen fungerer ikke, men Glasset sidder pa, og Du kan enten veelge en

strom- og programknappen lyser. | hastighedsreguleringen er drejet hen hastighed manuelt eller trykke
pa “on”, men du har ikke valgt pa en af programknapperne.
hastighed eller program.

Programlamperne blinker Lamperne blinker under felgende
omsteendigheder:

Motorenhedens stik sidder i, men Seet glasset pa.

glasset sidder ikke pa motorenheden.
Glasset blev taget af motorenheden Drej hastighedsreguleringen hen
uden at hastighedsreguleringen blev | pa “O”, og veelg hastighed igen.
sat pa “O”.
Programknapperne fungerer ikke | Programknapperne kan ikke fungere, | Drej hastighedsreguleringen hen
med mindre hastighedsreguleringen pa “on”, og veelg det enskede

saettes pa “on” forst. program.

Blender leekker fra knivenheden. Teetningen mangler. Se efter, om testningen sidder
Testningen er sat forkert pa. korrekt og ikke er beskadiget.
Teetningen er beskadiget. Lees afsnittet “service og

kundepleje” for at se, hvordan du
kan fa en ny.

Blendertestningen mangler fra Teetningen pakkes allerede sat pa Skru blenderglasset af, og se
knivenheden, nér den tages ud af | knivenheden. efter, om tastningen sidder pa
emballagen. knivenheden. Lees afsnittet

“service og kundepleje” for at se,
hvordan du kan fa en ny.
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fejlfindingsvejledning

Problem

Arsag

Losning

Blender stopper eller seenker
hastigheden under blendingen.

Overbelastningsbeskyttelse udlost.

Blender overbelastet eller
overopvarmet under brug.

Maks. kapacitet overskredet.

Sluk og tag stikket ud i 5
sekunder. Seet stikket i igen.
Hvis blenderen ikke kerer, sluk,
tag stikket ud, og lad den kole af
i 15 minutter, for det sesttes i
igen.

Se hastighedsoversigten for
maksimale masngder, der kan
blendes.

Hvis intet af ovennaevnte loser problemet, skal du leese “Service og kundepleje”.
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Svenska

Vik ut framre omslaget med bilderna.

Din Blend-X PRO-mixer har 6 forinstallda program innan du anvander din Kenwood-apparat
for standardanvandningar samt erbjuder flexibilitet ® | 3s bruksanvisningen noggrant och spara den for
och full kontroll med stéllbar hastighet och framtida bruk.

pulsfunktion. Alla program har stéllts in for att ge ® Avlggsna allt emballage och alla etiketter.

samma resultat varje gang. Det géller oavsett om ® Diska delarna: se 'skoétsel och rengdring’.

gor pure till en soppa, krossar is till drinkar, mixar
smoothies, mal kaffe eller gor en salsa.

sakerhet
VIKTIGT: INSTRUKTIONER FOR
o MIXNING AV VARM VATSKA

FOr att minimera risken for brannskador nar du mixar varma
ingredienser haller du hander och annan exponerad hud pa
avstand fran locket. Foljande sékerhetsatgarder maste vidtas:

e VARNING: Mixning av mycket varma ingredienser
kan medfor att anga plotsligt pressas ut genom
locket eller pafyliningstratten @.

e Vi reckommenderar att varma ingredienser far
svalna innan du mixar.

e OVERSKRID ALDRIG kapaciteten pd 1 200 ml om du
mixar varma vatskor som soppor (titta pa markeringarna pa
bagaren).

e Anvand ALLTID det forinstallda “sopp”-programmet @ for
att mixa varma vatskor och anvand ALDRIG
pulsfunktionen.

e \/atskor som kan bilda skum, exempelvis mjolk, far inte
mixas i stérre mangd &n 1 000 ml.

e \ar forsiktig nar du hanterar mixern. Bagaren och dess
innehall ar mycket varma.

e \ar séarskilt forsiktig nar du tar av locket. Locket ar
konstruerat for att ligga an tatt for att férhindra l&ckage.
Skydda vid behov dina hander med en trasa eller
ugnsvantar.
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Kontrollera att bagaren sitter fast ordentligt pa basen och
nar du tar bort den fran apparaten ska du se till att basen
tas av tillsammans med bagaren.

Kontrollera att locket och pafyliningstratten sitter fast
ordentligt fore varje mixning.

Se alltid till att ventilerna i pafyliningstratten ar rena fére
varje mixning @.

Nar du monterar locket pa bagaren ska du alltid kontrollera
att lock och bagarkant &r rena och torra for att sékerstalla
ordentlig tatning och férhindra spill.

sakerhet

Stang av den och dra ut sladden:

O innan du monterar eller tar bort delar

O nar den inte anvands:

O fore rengoring.

Montera aldrig bladenheten pa motordelen utan
bagare.

Kontrollera att sladden ar helt uttagen fran
sladdférvaringsenheten innan mixern anvands.
Koppla alltid ur apparaten innan du satter ned handerna eller
redskap i bagaren.

Mixerlocket maste vara monterat nér blandarstaven anvands i
bagaren.

Anvand bara blandarstaven @) for att blanda kalla
ingredienser. Anvand INTE f6r varma vatskor.

Var alltid forsiktig nér du hanterar bladenheten och undvik att
rora vid bladens eggar vid rengdring.

Mixern far endast anvandas nar locket ar pa plats.

Anvand endast bagaren med bladenheten isatt.

Lat aldrig kraftdelen, sladden eller kontakten bli vata.
Anvand aldrig en apparat. L&mna in den for kontroll eller
reparation: se ’service och kundtjanst’.

Anvand aldrig ej godkanda tillbehor.
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RISK FOR BRANNSKADOR: L3t alltid heta ingredienser
svalna till rumstemperatur innan du mixar dem.

Lamna aldrig apparaten obevakad nér den &r igang.

Nar du ska dra ut sladden ur natanslutningen:

O vanta tills bladen har stannat helt

o Skruva inte oavsiktligt loss bagaren fran bladenheten.

Kor aldrig mixern tom.

Mixa aldrig mer &n den maximala mangd som anges i tabellen
med rekommenderade hastigheter.

For att maximera mixerns livslangd bor den inte koras langre
an 3 minuter at gangen.

Recept pa& smoothies — mixa aldrig frusna ingredienser som
har bildat en fast klump vid frysningen. Bryt sonder den innan
du lagger den i bagaren.

Denna maskin ska inte anvandas av barn. Hall maskinen och
sladden utom rackhall fér barn.

Anvand inte harda kryddor som muskotnét och gurkmejarot
eftersom de kan skada kniven.

Anvand inte mixern for forvaring. Hall den tom fore och efter
anvandningen.

Anvand alltid mixern pa en séker, torr, jamn yta.

Stall aldrig denna apparat pa eller i nérheten av het gas eller
elspis eller dar den kan komma i kontakt med en uppvarmd
apparat.

Viktigt — nederkanten pa bagaren monteras vid
tillverkningen. FOrsok inte att ta bort den.

Om du anvander mixern pa fel satt kan det leda till skador.
Maskinen kan anvandas av personer med begransad fysisk
eller mental férmaga eller begransad kansel eller med
bristande erfarenhet eller kunskap, om de 6vervakas eller far
instruktioner om hur den ska anvandas pa sakert sétt och
forstar de medfdljande riskerna.
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e Anvand apparaten endast for avsett andamal i hemmet.
Kenwood tar inte pa sig nagot ansvar om apparaten anvands
pa felaktigt satt eller om dessa instruktioner inte foljs.

innan du satter i stickkontakten

® Se till att natspanningen hos dig motsvarar den
som visas pa apparatens undersida.

® Den har apparaten foljer EU-direktiv 2004/108/EG
om elektromagnetisk kompatibilitet och EU:s
forordning nr 1935/2004 fran 2004-10-27 om
material som ar avsedda for kontakt med livsmedel.

forklaring till bilder

lock for pafyliningshal
bagarlock

béagare

tatningsring

bladenhet

sockel

stromindikator

hastighets- och pulsreglage
motordel

programknapp drycker
programknapp soppor
programknapp iskross
programknapp finhackare
programknapp grovhackare
programknapp skolj
ventiler

blandarstav
sladdférvaringsenhet

@OPPROAERCROEPOPOO®OOO

for att anvanda din mixer

1 Placera tatningsringen @ pa knivsatsen ® och
kontrollera att tatning ligger korrekt i det skarade
omrédet. Montera sedan knivsatsen under
bégaren ©.

® Lickage kan uppsta om titningsringen
skadas eller sitts pa felaktigt.

2 Skruva fast sockeln ® pa bagaren — kontrollera att
bladsatsen ar helt atdragen. Se bilderna pa sidan
av sockeln enligt féljande:

W - olast lage
@ - ast lage

3 Lagg ingredienserna i bagaren.

4 Montera péfyliningstratten péa locket och tryck ned
for att 1&sa fast den.

5 Satt pa locket genom att trycka ned tills det sitter
sakert.

6 Placera mixern pa drivenheten.

® Kontrollera att sladden &r helt uttagen
fran sladdférvaringsenheten innan mixern
anvénds.

® Mixern fungerar inte om den sitts
samman pa fel sitt.

7 Satt i stickkontakten. Stromindikatorn @ tands.
Observera: Stromindikatorn blinkar om bagaren
inte & monterad pa kraftenheten. Vélj hastighet (se
tabellen med rekommenderade hastigheter).

8 Valj nagot av féljande alternativ:

® Programknappar: Vrid hastighetsreglaget till lage
"On" s att alla knapparna tands. Tryck pa énskad
programknapp. Ljuset pa évriga knappar slécks
och programmet startar. Mixern stéangs automatiskt
av nar programmet har kort klart. Tryck pa
programknappen igen om du vill stoppa
programmet innan det &r klart.

® V&l hastighet manuellt genom att vrida
hastighetsreglaget tills 6nskad hastighet uppnas.
Stoppa genom att vrida hastighetsreglaget till “O”
innan mixern tas av.

® Ta inte av bagaren forran knivarna har
slutat rotera och hastighetsreglaget star i
‘0’-ldget.

® (P) Puls — motorn kdrs i pulser dér den startas och
stoppas. Pulskorningen pagar sa lange reglaget ar
aktiverat.

Se avsnittet om fels6kning om det uppstar
problem vid anvidndandet av mixern.



anvanda blandarstaven

Satt locket pa kannan och ta bort pafyliningslocket.

Anvand INTE blandstaven i kannan om inte locket

arpa .

2 Satt i staven @ och flytta langsamt runt den i
kannan medan motorn gar.

3 Anvand blandarstaven for att hjalpa till att flytta runt

ingredienserna i kannan och férhindra fastkdrning

under mixningen.

-

tips

Mixa torra ingredienser — skar i bitar, ta bort locket
till pafyliningshalet och slédpp ned bitarna en och en
medan apparaten &r igadng. Hall handen 6ver
Oppningen. Resultatet blir bast om du tdmmer
apparaten med jamna mellanrum.

Nar du goér majonnés ska du placera alla
ingredienserna utom oljan i mixern. Ta bort locket
till pafyliningshalet. Hall darefter sakta i oljan genom
hélet i locket medan apparaten ar igang.

® Tjocka blandningar t.ex. patéer och dipmixer kan

behdva skrapas ner. Tillsatt mer vatska om
blandningen ar svar att bearbeta och anvand den
medféljiande omrdrningstaven.

Rekommenderad anvandning (programknappar)

Programknapp Anvindning/livsmedel Max. Programtid
rekommenderad
kvantitet
Kalla vatskor Max 1,6 liter 60s
Drinkar & cocktails
Milkshake och mjdlkbaserade drycker Max 1,2 liter

Smoothie-drycker

fruktjuicer).

(som fryst frukt, is eller glass)

Drycker LAgg forst i farsk frukt och flytande
ingredienser (som yoghurt, mjélk och

Tillsatt sedan is eller frysta ingredienser

1 liter vatska

Buljongbaserade soppor 1,2 liter 1,2 liter 30s

Soppor med mjolk 1 liter

1 liter

Soppor

Anvéand INTE blandarstaven for varma vatskor.

Vi rekommenderar att varma ingredienser far svalna innan du mixar.
Om du vill mixa varma ingredienser ska du ldsa
sdkerhetsinstruktionerna for mixning av varma ingredienser.

normalt.

slushdrinkar.

Frys fruktjuice i isbitar och gor

Iskrossning — automatisk pulsdrift. 300 g 30s
Hastigheten kommer att &ndras — det ar (14 isbitar)

Sorbet

40 g socker

250 g fryst frukt

1 &ggvita

Anvand blandarstaven

Iskross

3509 30sx2

Snabbglass

100 g socker

300 g blandade frysta bar
150 g vispgradde
Anvénd blandarstaven

600 g 30sx2

82




Rekommenderad anvandning (programknappar)

Programknapp

Anvandning/livsmedel

Max.
rekommenderad
kvantitet

Programtid

Anvand for att hacka nétter, skorpmjol
och liknande torra ingredienser.
Mala kaffebdnor och kryddor.

30s

Kaffebdnor

200 g

Mandlar

200 g

Finhackning

&

Kryddor som svartpepparkorn,
kardemummakarnor, spiskumminfrd,
korianderfron, fankalsfron.

Tips

® For bast resultatet rekommenderar
vi att max 200 g kryddor mals &t
gangen.

e Hela kryddor behaller sin smak mycket
langre sa det &r bast att mala sméa
kvantiteter &t gangen for att bibehalla
smaken.

¢ Rosta kryddorna innan malning for att
maximera smak och eteriska oljor.

200 g

Stoppa
programmet
manuellt nar du
har uppnatt
Onskat resultat.

Raa gronsaker (t ex 16k, purjolok,
moroétter, selleri)

2509

10s

Grovhackning

&

Salsa

200 g klyftad 16k

1 delad rod chili

V2 rod paprika
nagra korianderblad
1 plommontomat

350 g

10s

Skalj

Anvands for att skolja bagaren innan
mixern tas isar for rengdring.

Resultatet blir bast om man alltid tar isér
mixern for rengdring och torkar noggrant
innan den monteras ihop igen.

max 500 ml varmt
vatten

30s

Tiderna &r rekommendationer och varierar beroende pa recept, ingredienser och personlig smak. Stoppa
bearbetningen nar dnskat resultat har uppnatts.

Rekommenderad anviandning (manuelit)

Anvandning/livsmedel Rekommenderad Hastighet Tid
kvantitet

Majonnés Max 3 &gg Max 60 s
Caesardressing Max 200 g Medel 70s
Gronsakspuré/barnmat 300g Min — medel 60 s
Fruktpuré 200 g-500 g Max 30s
Smetblandningar Max 1 liter Max 15s
Ratt kott (magert notkott, flask | 150 g Max 5s
och lamm)

Skar nétkott i 2 cm kuber

Tiderna &r rekommendationer och varierar beroende péa recept, ingredienser och personlig smak. Stoppa
bearbetningen nar dnskat resultat har uppnatts.
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skotsel och rengdring

® Koppla alltid av mixern, dra ut sladden och plocka
isér mixern innan du gér ren den.

Tom bégaren innan du skruvar loss den fran
bladenheten.

Séank inte ned bladenheten i vatten.

Bégaren kan diskas i diskmaskinen.

kraftdelen

Torka den med en fuktig trasa och torka torrt.
Sank inte ned natenheten i vatten.

Rulla upp 6verflodig sladd @ i
sladdférvaringsenheten @.

bladenhet
Skruva av sockeln fran kérlet genom att vrida det
medurs. Se bilderna pé sidan av sockeln.

W - olast lage

@ - last lage
Lyft sedan av bladenheten.
Var forsiktig nar du avlagsnar knivsatsen
fran basdelen.
Ta bort och rengér tatningsringen.
Vidror inte de vassa bladen - borsta dem rena med
varmt vatten och diskmedel och skolj sedan noga
under kranen. Doppa inte bladenheten i
vatten. MASKINDISKA INTE
L&t torka upp och ned.

-

andra delar
Diska fér hand och torka torrt.

service och kundtjanst

® Om sladden &r skadad méaste den av sékerhetsskél
bytas ut av KENWOOD eller av en auktoriserad

KENWOOD-reparatdr.

Far du problem med att anviinda mixern
las sektionen med problemlésning innan
du ringer kundtjdnst.

Om du behéver hjalp med:

att anvanda apparaten eller

service eller reparationer

Kontakta aterférsaljaren dar du kopte apparaten.

Konstruerad och utvecklad av Kenwood i
Storbritannien.
Tillverkad i Kina.
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VIKTIG INFORMATION FOR KORREKT
BORTSKAFFNING AV PRODUKTEN I
OVERENSSTAMMELSE MED EU-DIREKTIV
2002/96/EG.

Nar produktens livslangd &r éver far den inte slangas i
hushallssoporna. Den kan Gverlamnas till lokala
myndigheters avfallssorteringscentraler eller till en
aterforsaljare som ger denna service.

Nar du avfallshanterar en hushallsmaskin pa ratt satt
undviker du de negativa konsekvenser fér miljién och
héalsan som kan uppkomma vid felaktig
avfallshantering. Du majliggér &ven atervinning av
materialen vilket innebér en betydande besparing av
energi och tillgangar.



problemsokning

Problem

Orsak

Losning

Mixern startar inte.

Ingen strom/strémindikatorn lyser inte.

Bagaren har tagits av fran motordelen
innan hastighetsreglaget sattes pa "O".
Mixern &r inte ordentligt ihopsatt.

Kontrollera att mixern &ar ansluten
till végguttag.

Kraftenheten fungerar inte forrén
hastighetsreglaget har vridits
tillbaka till "O" och ny hastighet
ar installd.

Kontrollera att knivsatsen ar
ordentligt fastsatt pa bagaren.

Stréomindikatorn blinkar snabbt.

Indikatorn blinkar under féljande
forhallanden:

Bagaren &r inte monterad pa
motordelen.

Bagaren har tagits av fran motordelen
innan hastighetsreglaget sattes till "O".

Montera bagaren.

Motordelen fungerar inte forran
hastighetsreglaget har vridits
tillbaka pa "O" och ny hastighet
ar installd.

Stromindikatorn blinkar langsamt.

Mixern har lamnats paslagen i mer an
15 minuter och har gatt till
standby-lage.

Satt pa hastighetsreglaget och
stang av det igen, eller valj en
programknapp for att nollstalla.

Mixern fungerar inte, men
stréomindikatorn och
programknapparna lyser.

Bégaren ar monterat och hastigheten
satt pa "on" men hastighet och
program ar inte valda.

Valj hastighet manuellt eller tryck
pa en av programknapparna.

Programlamporna blinkar

Lamporna blinkar under féljande
forhallanden:

Motordelen &r ansluten men bagaren
ar inte monterad pa motordelen.

Bagaren har tagits av fran motordelen
innan hastighetsreglaget sattes till "O".

Montera bagaren.

Vrid hastighetsreglaget till "O"
och vélj hastighet.

Programknapparna fungerar inte.

Programknapparna fungerar endast
om hastighetsreglaget star pa "on".

Vrid hastighetsreglaget till "on"
och vélj énskat program.

Mixern lacker vid knivsatsen.

Tatningsring saknas.
Tatningsring felaktigt monterad.
Tatningsring skadad.

Kontrollera att tatningsringen &r
ordentligt monterad och att den
inte ar skadad. Se "service och
kundtjanst" for att erhalla en ny
tatningsring.

Mixerns tatningsring saknades fran
knivsatsen nér férpackningen
Oppnades.

Mixern ar férpackad med
tatningsringen monterad pa
knivsatsen.

Skruva av bagaren och
kontrollera att tatningsringen
sitter pa knivsatsen. Se "service
och kundtjanst" for att erhélla en
ny tatningsring.

Mixern stannar eller saktar ner
under anvandning.

Overbelastningsskyddet har aktiverats.
Mixern har blivit dverbelastad eller
Overhettad.

Maximal kapacitet har dverskridits.

Stang av och ta ur kontakten i 5
sekunder. Satt in kontakten igen.
Om mixern fortfarande inte
fungerar lat den svalna i 15
minuter innan kontakten satts in
igen.

Se hastighetstabellen for
maximal kapacitet.

Om inget av ovan léser problemet se "service & kundtjanst".
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Norsk

Brett ut framsiden med illustrasjoner

Din Blend-X PRO-mikser har 6 forhandsinnstilte for du tar Kenwood-apparatet i bruk
programmer til de vanligste mikseroppgavene. | ® | es noye giennom denne bruksanvisningen og ta
tilegg har den variabel hastighet og pulsfunksjon, vare pa den slik at du kan sla opp i den senere.
slik at du har full kontroll. Hvert program er innstilt ® Fjern all emballasje og eventuelle merkesedler.

for & skape perfekt konsistens hver gang, enten du ® \/ask delene: se "stell og rengjering".
vil mose ingredienser til suppe, knuse is il

cocktailer, mikse smoothie til frokost, kverne kaffe

eller lage salsa.

sikkerhet
., VIKTIG: INSTRUKSJONER FOR MIKSING
T AV VARME INGREDIENSER

For & minimere muligheten for skalding nar du mikser varme
ingredienser, holder du hender og annen utsatt hud unna
lokket for & hindre mulige brannskader. Falgende
forholdsregler ber overholdes:

e ADVARSEL: Blanding av veldig varme
ingredienser kan fore til at varm vaeske og damp
kommer forbi dekselet og fyllerdelen @.

e Vi anbefaler at de varme ingrediensene far tid til
a kjoles ned for de blandes.

e ALDRI overstig kapasiteten pa 1200 ml / 5 kopper hvis du
behandler varm vasske. som supper (se markeringene pa
begeret).

e Bruk ALLTID det forhandsinnstilte «Suppe»-programmet @
til & mikse varme vaesker, du m& ALDRI bruke
pulsinnstillingen.

® \/aeske som danner skum, som f.eks. melk, bar begrenses
til en maksimal kapasitet pa 1000 ml / 4 kopper.

e \/aer forsiktig nar du holder i hurtigmikseren siden begeret
og innholdet er veldig varmt.

e Veer ekstra forsiktig nar du fierner lokket. Lokket er designet
til & sitte hardt pa for & hindre lekkasje. Om nedvendig
beskytter du hendene dine med en klut eller grytekluter nar
du tar pa begeret.
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Kontroller at begeret er skikkelig festet pa basen og nar du
flerner det fra apparatet, forer du basen og saerger for at den
flernes sammen med begeret.

Kontroller at lokket og fyllhetten er skikkelig festet for hver
hurtigmikshandling.

Alltid kontroller at luftehullene i fyllhetten er dpne for hver
miksehandling @.

Nar du setter pa lokket pa begeret ma du kontrollere at
lokket og kanten pa begeret er rene og terre for & sikre god
forsegling og hindre sal.

sikkerhet

Sla av strammen og ta stepselet ut av kontakten:

o for du setter pa eller tar av deler

© nar den ikke er i bruk

o for rengjering

Ikke sett knivenheten pa motordelen uten at
mikserglasset sitter pa.

Pass pa at ledningen er snurret helt ut av enheten
til oppbevaring av ledningen for du bruker
mikseren.

Trekk alltid stgpselet ut av kontakten for du stikker hender
eller redskap ned i mikserglasset.

Lokket mé veere satt pa mens du bruker rarepinnen i glasset.
Bruk bare rerepinnen @ til prosessering av kalde ingredienser.
Den ma IKKE brukes ved prosessering av varme vaesker.
Veer alltid forsiktig nér du handterer knivenheten, og unnga a
berore skjesrekanten pa kniven ndr du rengjer.

Lokket méa alltid veere pa mens du kjarer mikseren.
Mikserglasset ma kun brukes med medfelgende knivenhet.
Du ma aldri la motordelen, ledningen eller stopselet bli vate.
lkke bruk en skadet hurtigmikser. Fa den ettersett eller
reparert: se "service og kundetjeneste".

Bruk aldri tilbeher som ikke er godkjent av produsenten.
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SKALDEFARE: \/arme ingredienser ma avkjoles til
romtemperatur for miksing.

lkke ga fra hurtigmikseren nar den er i bruk.

Nar du tar mikseren av motordelen:

o vent til kniven har stanset helt,

o ikke skru mikserglasset av knivenheten ved en feiltakelse.
Hurtigmikseren ma ikke kjeres nar den er tom.

lkke bland mer enn maksimumskapasiteten som er oppaqitt i
tabellen over anbefalt hastighet.

Sikre at mikserens levetid blir lang ved a aldri kjore den
kontinuerlig i mer enn 3 minutter.

Smoothie-oppskrifter — ikke bland frosne ingredienser som har
stivnet til en klump i fryseren. Bryt den opp for den tilsettes
mikserglasset.

Dette apparatet ma ikke brukes av barn. Hold apparatet og
den tilh@rende ledningen utenfor barns rekkevidde.

lkke kvern harde kryddertyper som muskatnetter eller
gurkemeierot, da de kan skade kniven.

lkke oppbevar noe i mikseren. Den skal veere tom for og etter
bruk.

Bruk alltid hurtigmikseren pé en sikker, torr og plan overflate.
lkke sett hurtigmikseren pa eller neer varme gassbluss eller
elektriske bluss, eller der den kan bergre et varmt apparat.
Viktig - Stetten rundt basen pa beholderen er montert under
produksjonen, og skal ikke forsgkes fiernet.

Feil bruk av blenderen kan fore til skader.

Apparater kan brukes av personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner, eller som mangler erfaring eller
kunnskap, hvis de har fatt tilsyn eller veiledning om trygg bruk
av apparatet og de forstar farene det innebaerer.

Bruk bare apparatet til dets tiltenkte hjemlige bruk. Kenwood
frasier seg ethvert ansvar ved feilaktig bruk eller dersom
apparatet ikke er brukt i henhold til denne bruksanvisningen.
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for du setter i stopselet

Pass pa at stremforsyningen stemmer overens
med den som er oppgitt pa undersiden av
hurtigmikseren.

Dette apparatet er i samsvar med EU-direktiv
2004/108/EU om elektromagnetisk kompatibilitet
og EU-bestemmelse nr. 1935/2004 fra 27/10/2004
om materialer som skal brukes i kontakt med mat.

o
@
©)
-

@OPOLROERORO®OPOO®OOO

pafyllingslokk

lokk

mikserglass

tetningsring

knivenhet

knivbase

Strem péa-indikator

hastighets- og pulskontroll
motordel

knapp for drikkevareprogram
knapp for suppeprogram

knapp for isknuseprogram
knapp for finhakkingsprogram
knapp for grovhakkingsprogram
knapp for skylleprogram
luftehull

rerepinne

enhet til oppbevaring av ledning

bruke hurtigmikseren

1

Sett tetningsringen @ i knivenheten ® og pass pa
at tetningen sitter riktig i sporet. Sa setter du
knivenheten i glasset @.
Det vil oppsta lekkasje dersom
forseglingen er skadet eller feil pasatt.
Skru knivbasen ® fast i glasset — pass pa at
knivmonteringen er strammet helt til. Se
illustrasjonene pa siden av knivbasen som falger:
W - ulst posisjon

@ - last posisjon
Ha ingrediensene i mikserglasset.
Fest fyllhetten pa lokket og dytt ned for & sikre.
Sett pa lokket ved a trykke det godt ned.
Plasser blenderen pa stromenheten.
Pass pa at ledningen er snurret helt ut fra
enheten for oppbevaring av ledning for du
bruker mikseren.
Hurtigmikseren virker ikke dersom den er
feil pasatt.
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Sett i stopselet, sa lyser Strom pa-indikatoren @.
Merk: Strem péa-indikatoren blinker hvis glasset ikke
er satt pa motordelen. Velg en hastighet (se
tabellen for anbefalte hastigheter).

Velg et av felgende alternativer:

Programknapper:- Vri hastighetskontrollen til «<On»
(pd). Alle knappene vil lyse. Trykk pa knappen for
programmet du ensker, sa slukkes lampene pa alle
de andre knappene og programmet starter.
Mikseren slar seg av automatisk nar programmet er
fullfert. Hvis du vil stanse mikseren for programmet
er fullfert, trykker du pa den aktuelle
programknappen igjen.

Velg hastighet manuelt ved & vri
hastighetskontrollen til du oppnér ensket hastighet.
Nar du er ferdig med & mikse vrir du
hastighetskontrollen tilbake til «O» for du tar av
mikserglasset.

Ikke ta av glasset for knivene har sluttet &
rotere og hastighetskontrollen star pa «O».
(P) Pulsfunksjon — driver motoren i en
start/stoppaksjon. Pulsfunksjonen virker sa lenge
den holdes nede.

Se avsnittet feilsoking hvis du har
problemer med bruk av mikseren.

slik bruker du rerepinnen

1

Sett lokket pa begeret og ta av fyllerdelen. IKKE
bruk rerepinnen i begeret uten at lokket sitter pa.
Sett inn rerepinnen @ og beveg den langsomt
rundt i begeret mens motoren kjorer.

Bruk rerepinnen til & hjelpe med & bevege
ingredienser rundt i begeret og forhindre at noe
setter seg fast under miksing.

Tips

Torre ingredienser — skjeer i biter, fiern
pafyllingslokket, sl& pa maskinen og mens den gar
slippes bitene ned en etter en. Hold handen over
apningen. For best resultater skal du temme
glasset regelmessig.

Nar du lager majones, skal alle ingrediensene
unntatt oljen has i hurtigmikseren. Fjern
pafyllingslokket. Mens mikseren gér skal du sa
tilsette olien sakte gjennom hullet i lokket.

Tykke blandinger, f.eks. posteier og dipp, ma
kanskje skrapes ned. Hvis blandingen er vanskelig
4 prosessere, skal du legge til mer vaeske og bruke
rerepinnen som felger med.



Tabell for anbefalt bruk (programknapper)

Programknapp Bruk/mattyper Maks. anbefalt| Programtid
mengde
Kalde veesker Maks. 1,6 liter 60 sek
Drikker og cocktailer
Milkshaker og melkebaserte drikkevarer Maks. 1,2 liter
Drikkevarer "Smoothig"—drikker A 1 liter veeske
Ha den friske frukten og veesken i forst
(inkluderer yogurt, melk og fruktsaft).
Tilsett sa is eller frosne ingredienser
(inkluderer frossen frukt, is eller iskrem)
Buljongbaserte supper 1,2 liter 1,2 liter 30 sek
Supper med melk 1 liter 1 liter
IKKE bruk rerepinnen ved prosessering av varme vaesker.
Supper Vi anbefaler at de varme ingrediensene far tid til & kjoles ned for
blanding.
Men hvis du ensker a blande de varme ingrediensene, les
Sikkerhetsanvisningene for varm blanding forst.
Isknusing — automatisk puls. Hastigheten 300 g 30 sek
vil endres merkbart, dette er normalt. (14 isbiter)
Frys fruktjuice i isterningbrett for drikker av
slushie-type
Sorbet-oppskrifter 350 g 30 sek x 2
40 g sukker
Isknusing 250 g fryst frukt
1 eggehvite
Bruk rerepinnen
Hurtigiskrem 600 g 30 sek x 2
100 g sukker
300 g fryst beerblanding
150 g kremflote
Bruk rerepinnen
Bruk til & hakke netter, bredsmuler og 30 sek
lignende terre ingredienser.
Kverning av kaffebegnner og krydder.
Kaffebenner 200 g Du far best
Mandler 200 g resultater hvis
Krydder som svarte pepperkorn, 200 g (,j,g ?';arzfne;t
kardemommefro, spisskumenfrg, Prog o
) . manuelt nar du
) ) korianderfro, fennikelfre. .
Finhakking har oppnadd

Tips

¢ Du far best ytelse ved prosessering av
krydder hvis du ikke prosesserer mer enn
200 g av gangen.

® Hele krydder holder pa smaken mye
lenger enn kvernet krydder, sa det er best
a kverne litt etter behov slik at smaken
beholdes.

® For mest mulig smak og oljer er det best
a riste krydder for man kverner det.

onsket resultat.
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Tabell for anbefalt bruk (programknapper)

Programknapp

Bruk/mattyper

Maks. anbefalt
mengde

Programtid

&

Ra grennsaker (som lek, purre, gulretter,
selleri)

250 g

10 sek

Grovhakking

Salsa

200 g lok skaret i fire
1 red chilli skaret i to
Y2 rad paprika

noen korianderblader
1 plommetomat

350 g

10 sek

Skylle

Bruk til & skylle glasset for du tar det fra
hverandre for rengjering.

Du far best resultat hvis du alltid tar
mikseren fra hverandre, rengjer den og
torker grundig fer du setter den sammen
igjen.

maks. 500 ml
varmt vann

30 sek

Prosesseringstidene som er oppgitt er bare veiledende og vil variere avhengig av den noyaktige oppskriften som

brukes, ingrediensene som prosesseres og personlige preferanser. Stans prosesseringen nar du har oppnadd

onsket resultat.

Tabell for anbefalt bruk (manuell kontroll)

Bruk/mattyper Anbefalt mengde Hastighet Tid
Majones Maks. 3 egg Maks. 60 sek
Caesar-dressing Maks. 200 g Middels 70 sek
Gronnsaks-mos /babymat 300 g Min. — middels 60 sek
Fruktmos 200-500 g Maks. 30 sek
Rere-blandinger Maks. 1 liter Maks. 15 sek
Ratt kjott (magert storfe, svin 150 g Maks. 5 sek
og lam)

Magert storfe skéret i terninger

pa2cm

Prosesseringstidene som er oppgitt er bare veiledende og vil variere avhengig av den neyaktige oppskriften som
brukes, ingrediensene som prosesseres og personlige preferanser. Stans prosesseringen nér du har oppnadd
onsket resultat.

knivenhet
1 Skru basen lgs fra glasset ved & vri medsols. Se
figurene pa siden av basen.

rengjering og vedlikehold

® S|4 alltid av strammen, ta stopselet ut av kontakten
og ta delene fra hverandre for de rengjores.

® Tom mikserglasset for du skrur det av knivenheten.

® |kke legg knivenheten i vann.

® Begeret kan vaskes i oppvaskmaskin.

W - ulast posisjon

@ - 3st posisjon
2 Sa lefter du ut knivenheten.
® Vzer forsiktig nar du tar knivenheten av

motordel ) understellet.
® Tork av med en fuktig klut, deretter med en torr en. 3 Fjern og vask tetningsringen
® lkke legg motordelen i vann. 4 Ikke berer de skarpe bladene. Berst knivene rene

® Snurr ekstra ledning @ inn i enheten for

) . med varmt sapevann. lkke legg knivenheten i
oppbevaring av ledning @.

vann. IKKE VASK | OPPVASKMASKIN.
5 La den sta og terke opp ned.

andre deler
Vask for hand og terk dem.
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service og kundetjeneste

® Dersom ledningen er skadet, mé den av
sikkerhetsmessige grunner erstattes av KENWOOD
eller en autorisert KENWOOD-reparator.

Hvis du har problemer med bruk av
mikseren, ma du sjekke
feilsokingsveiledningen for du ringer etter
hjelp.

Hvis du trenger hjelp med:

a bruke apparatet eller

service eller reparasjoner

kontakter du butikken du kjepte apparatet i.

Designet og utviklet av Kenwood i Storbritannia.
Laget i Kina.

|
VIKTIG INFORMASJON FOR KORREKT
AVHENDING AV PRODUKTET | SAMSVAR
MED EU-DIREKTIV 2002/96/EC.
Pa slutten av levetiden ma ikke produktet kastes som
vanlig avfall.
Det ma tas med til et lokalt kildesorteringssted eller til
en forhandler som tiloyr tjenesten. Ved & avhende
husholdningsapparater separat unngas mulige
negative konsekvenser for miljig og helse som oppstéar
som en folge av feil avhending, og gjer at de
forskijellige materialene kan gjenvinnes. Dermed blir
det betydelige besparelser pa energi og ressurser.
Som en paminnelse om behovet for & kaste
husholdningsapparater separat, er produktet merket
med en soppelkasse med kryss over.
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feilsoking

Problem Arsak Lesning
Mikseren kjorer ikke. Ingen strem / Strem pa-lampen lyser | Sjekk at stopselet er satt i.
ikke.
Glasset fiernet fra motordelen uten & | Motordelen kjerer ikke for
vri hastighetskontrollen til «O». hastighetskontrollen er vridd til
«O» og en hastighet velges pa
nytt.
Mikseren ikke satt riktig sammen. Sjekk at knivdelen er strammet
helt fast i glasset.
Strem péa-lampen blinker fort. Lampen blinker under folgende
omstendigheter:-
Motordelen er satt i stopselet, men Sett pa glasset.

glasset er ikke satt pa motordelen.
Glasset fiernes fra motordelen uten at | Motordelen kjorer ikke for

hastighetskontrollen er vridd til «O». hastighetskontrollen er vridd til
«O» 0g en hastighet velges pa
nytt.

Strem péa-lampen blinker langsomt.| Mikseren har statt i stepselet i mer Sla hastighetskontrollen pa og
enn 15 minutter og har gatt i av igjen eller trykk pa en
standby-modus. programknapp for & tilbakestille.

Mikseren kjorer ikke, men Strem Glass péa og hastighetskontroll vridd til | Velg en hastighet manuelt eller

pa- og programknapplampene «On» (pa), men hastighet eller program| trykk pa en av

lyser. ikke valgt. programknappene.

Programlamper blinker Lampene blinker under felgende
omstendigheter:-

Motordelen er satt i stopselet, men Sett pa glasset.

glasset er ikke satt pa motordelen.
Glasset ble fiernet fra motordelen uten | Vri hastighetskontrollen til «O» og

a vri hastighetskontrollen til «O». velg en hastighet pa nytt.
Programknappene fungerer ikke Programknappene fungerer bare hvis | Vri hastighetskontrollen til «On»
hastighetskontrollen er vridd til (pd) og velg programmet du
«On» (pd). ansker.
Mikseren lekker fra Manglende tetningsring. Sjekk at tetningsringen sitter
knivmonteringen. Tetningsringen sitter ikke riktig pa. riktig pa og ikke er skadet. Hvis
Skadet tetningring. du trenger en ny tetningsring, se
«service og kundetjeneste».
Tetningsringen satt ikke pa Tetningsringen pakkes montert pa Skru av glasset og sjekk at
knivenheten nar jeg tok den ut knivenheten. tetningsringen sitter pa
av pakken. knivenheten. Hvis du trenger en
ny tetningsring, se «service og
kundetjeneste».
Mikseren stanser eller sakker Overbelastningsbeskyttelse aktivert. Sla av, trekk ut stepselet i 5
farten under prosessering. Mikseren ble overbelastet eller for sekunder, og sett sa i stopselet
varm under driften. igien. Hvis mikseren ikke kjorer

etter dette méa du la den avkjole
seg i 15 minutter for du setter i
stopselet igjen.

Maksimal kapasitet overskredet. Se hastighetstabellen for
maksimal kapasitet for
prosessering.

Hvis ovenforstaende ikke laser problemet, se «service og kundetjeneste».
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Suomi

Taita auki etusivun kuvitukset

Blend-X PRO -tehosekoittimessa on kuusi valmista ennen kuin ryhdyt kdyttamaan tata
ohjelmaa yleisimpia sekoitustehtavia varten. Lisaksi Kenwood-kodinkonetta

nopeutta voidaan saatéa ja kaytettavissa on ® | ue n@ma ohjeet huolella ja sailytd ne mydhempéaa
sykéystoiminto. Ohjelmien avulla saadaan aikaan tarvetta varten.

aina oikea koostumus, kun esimerkiksi soseutetaan ® Poista pakkauksen osat ja mahdolliset tarrat.
keittoja, murskataan jaata cocktaileja varten, ® Osien peseminen: lisatietoja on Hoito ja
valmistetaan aamiaissmoothieita, jauhetaan kahvia puhdistaminen -kohdassa.

tai tehdaan salsaa.

turvallisuys,
.. TARKEAA: KUUMAT AINEET JA
CTEHOSEKOITIN

Palovammojen vaaran valttamiseksi kuumia aineita
sekoitettaessa pida kadet ja muut kehonosat poissa kannen
luota. Seuraaviin varotoimiin tulee ryhtya:

e VAROITUS: Erittdin kuumien aineosien
sekoittaminen voi aiheuttaa kuuman nesteen ja
hoyryn purskahtamisen kannen ohi tai
tayttoaukosta @.

e On suositeltavaa antaa kuumien aineosien
jaahtya ennen sekoittamista.

e ALA KOSKAAN laita tehosekoittimeen keiton kaltaista
kuumaa nestetté yli 1,2 litraa (1200ml). Noudata kannuun
tehtyja merkintdja.

o Kayta AINA keitto-ohjelmaa @ kuumien nesteiden
sekoittamiseen. ALA kayta sykaystoimintoa.

e T[ehosekoittimeen saa kaataa maidon kaltaista kuohuavaa
nestettd enintdan 1 litra (1000ml).

o Kasittele tehosekoitinta varovaisesti, kun kannu ja sen
sisaltd ovat kuumia.

® [rrota kansi erityisen varovaisesti. Kansi on suunniteltu
sopimaan tiukasti paikalleen vuotojen estamiseksi. Kun
kasittelet sitd, kayta pannulappua tai uunikintaita.
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e \armista, ettd kannu on kiinnitetty jalustaan tiukasti. Kun
irrotat tehosekoittimen, tartu sen pohjaan ja varmista, etta se
irrotetaan yhdessa kannun kanssa.

e \/armista ennen tehosekoittimen kayttamista, etta kansi ja
tayttdaukko ovat kunnolla paikoillaan.

e \/armista ennen tehosekoittimen kayttamista, etta
tayttdaukon huohotusaukot ovat puhtaita @.

e Kun kansi kiinnitetaan kannuun, varmista aina, etta kannen ja
kannun litos on puhdas, jotta se on tiivis eika siita roisku
mitaan.

turvallisuus

o Kytke laite pois paalta ja irrota pistoke pistorasiasta:
O ennen osien asentamista tai irrottamista
O kun laite ei ole kaytossa:

O ennen puhdistusta.

e Ali kiinnita terdasetelmaa moottoriyksikkdéon, jos
sekoitusastia ei ole paikallaan.

e Varmista ennen tehosekoittimen kayttamista, etta
johto on kdaadritty kokonaan auki sailytyspaikasta
.

® |rrota aina pistoke pistorasiasta ennen kasien tai
keittidtyovalineiden laittamista kannuun.

e Sekoittimen kannen tulee olla paikallaan, jos kannussa
kaytetaan sekoitustikkua.

e Kayta sekoitustikkua @ vain kylmille aineosille. ALA kayté sita
kuumille nesteille.

e Kasittele teria varovaisesti. Valta koskettamasta terien reunoja

puhdistaessasi niita.

Kayta tehosekoitinta vain kannen ollessa paikallaan.

Kayta kannussa vain laitteen mukana toimitettuja teria.

Al& anna runko-osan, virtajohdon tai pistokkeen kastua.

Ald koskaan kéyta viallista laitetta. Toimita se tarkistettavaksi

tai huollettavaksi. Lisatietoja on Huolto ja asiakaspalvelu -

kohdassa.
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Ald koskaan kayta sellaista lisdlaitetta, jota ei ole hankittu
valtuutetulta Kenwood-kauppiaalta.
PALOVAMMAVAARA: Kuumien aineosien on annettava
jadhtya huoneenlampaisiksi ennen sekoittamista.
Al& koskaan jaté laitetta valvomatta, kun se on toiminnassa.
Irrotettaessa tehosekoitinta moottoriosasta
O odota, kunnes terat ovat pysahtyneet kokonaan
O &la vahingossa irrota kannua terdosasta.
Ald koskaan kéyta tehosekoitinta tyhjana.
Al4 ylitd mainittua suurinta nopeustaulukossa mainittua
kapasiteettia.
Voit pidentaa tehosekoittimen kayttoikaa kayttamalla sita
korkeintaan 3 minuuttia kerrallaan.
Valmistaessasi smoothieta &la aseta tehosekoittimeen
kimpaleeksi jaatyneita aineosia. Riko kimpaleet ennen niiden
asettamista kannuun.
Tata laitetta ei saa antaa lasten kayttdoon. Pida laite ja sen
virtajohto poissa lasten ulottuvilta.
Ala hienonna kovia mausteita, kuten muskottia tai
kurkumajuurta. Muutoin teré voi vaurioitua.
Ald kéyta tehosekoitinta séilytysastiana. Tyhjenné se kayton
jalkeen ja sailyta se tyhjana.
Kayta tehosekoitinta aina vakaalla, kuivalla ja tasaisella
alustalla.
Al4 aseta laitetta kuumalle s&hko- tai kaasuliedelle tai sen
lahelle, jotta se ei joudu kosketuksiin kuuman lieden kanssa.
Tarkeaa: Kannun pohjaosa on kiinnitetty siihen laitetta
valmistettaessa. Sita ei saa yrittaa irrottaa.
Tehosekoittimen vaarinkayttod voi aiheuttaa loukkaantumisen.
Fyysisesti, sensorisesti tai henkisesti rajoittuneet tai
kokemattomat henkil6t voivat kayttaa laitteita, jos heidat on
koulutettu kayttdmaan niita turvallisesti ja he ymmartavat
kayttdmisen aiheuttamat vaarat.
Kayta laitetta ainoastaan sille tarkoitettuun kotitalouskaytoon.
Kenwood-yhti6 ei ole korvausvelvollinen, jos laitetta on
kaytetty vaarin tai naita ohjeita ei ole noudatettu.
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ennen pistokkeen tyontamista
pistorasiaan

Varmista, ett& sahkovirta vastaa laitteen pohjaan
merkittyja tietoja.

Tama laite tayttaa sahkdmagneettista
yhteensopivuutta koskevan EU-direktiivin
2004/108/EU ja 27.10.2004 annetun
elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin joutuvia
materiaaleja saatelevan EU-maéarayksen 1935/2004
vaatimukset.

selite

@P9POROEROOPROOOEO®OO

tehosekoitin

tayttdaukon korkki

kansi

sekoitusastia

tiivisterengas

tera

terdjalusta

Virran merkkivalo

nopeuden ja sykdyksien saadin
moottoriosa
juomaohjelmapainike
keitto-ohjelmapainike
jadnmurskausohjelman painike
hienonnusohjelmapainike
pilkkomisohjelmapainike
huuhteluohjelmapainike
huohotusaukot

sekoitustikku

johdon séilytys

tehosekoittimen kayttd

1

Sovita tiivisterengas @ terayksikkdon ®. Varmista,
ettd tiiviste on urassa oikein. Aseta terédasetelma
astiaan @.

Jos tiiviste on vaurioitunut tai huonosti
paikoillaan, laite vuotaa.

Kierra tergjalusta ® kiinni astiaan. Varmista, etta
terdasetelma on kunnolla kiristetty. Lisatietoja on
tergjalustan pohjassa:

W avattu asento

@ lukittu asento

Laita sekoitettavat ainekset sekoitusastiaan.
Kiinnita tayttdaukko kanteen ja kiinnita se tiukasti
painamalla alaspain.
Aseta kansi paikoilleen painamalla se kiinni.
Aseta tehosekoitin moottoriosan péélle.
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Varmista ennen tehosekoittimen
kayttamista, ettéd johto on kaaritty
kokonaan auki sdilytyspaikasta.

Laite ei toimi, jos sekoitusosa on
kiinnitetty paikoilleen virheellisesti.
Tydnna pistoke pistorasiaan. Virtamerkkivalo @
syttyy. Huomautus: Jos astiaa ei ole kiinnitetty
moottoriyksikkddn, virtamerkkivalo vilkkuu. Valitse
nopeus (lisatietoja on nopeussuositustaulukossa).
Valitse jokin seuraavista vaihtoehdoista.
Ohjelmapainikkeet: K&d&anna nopeudensaadin On-
asentoon. Kaikkien painikkeiden merkkivalot
syttyvat. Kun painat haluamasi ohjelman painiketta,
muiden painikkeiden valot sammuvat ja ohjelma
alkaa. Tehosekoitin pysahtyy automaattisesti
ohjelman paattyessa. Jos haluat lopettaa ennen
kuin ohjelman aika on kulunut, paina valittua
ohjelman painiketta uudelleen.

Voit valita nopeuden kasin kdantamalla
nopeudensaadinta. Sekoittamisen paatteeksi
palauta nopeudenvalitsin kohtaan O ennen
tehosekoittimen irrottamista.

Ala irrota astiaa ennen kuin terit ovat
pysahtyneet ja nopeudensiidin on O-
asennossa.

(P) Sykays: moottori kaynnistyy ja pyséhtyy
toistuvasti. Sykays toimii, kun sdadinta pidetédan
tésséa asennossa.

Jos tehosekoitinta kdytettaessa ilmenee
ongelmia, katso lisdtietoja
ongelmanratkaisuohjeista.



sekoitustikun kayttaminen

1 Kiinnita kansi kannuun iiman tayttékantta. ALA
kayta sekoitustikkua, ellei kansi ole kiinnitettyna
kannuun.

2 Tyénna sekoitustikku @ paikalleen. Siirtele sita
kannussa, kun moottori on ka&ynnissa.

3 Sekoita aineksia kannussa sekoitustikun avulla,
jotta ne eivat paakkuunnu.

vihjeita

Voit lisaté kuivia aineosia pilkkomalla ne,
poistamalla tayttbkannen ja pudottamalla palaset
yksi kerrallaan koneen kdydessa. Pida kasi aukon
paalla. Tyhjenna saanndllisesti parhaiden tulosten
saavuttamiseksi:

Kun valmistat majoneesia, aseta kaikki aineosat
06liya lukuun ottamatta tehosekoittimeen. Irrota
tayttdkansi. Kun laite on kéynnissa, lisaa oliy
hitaasti kannen aukon I&pi.

Jos valmistat paksuja seoksia, kuten pateeta tai
dippikastiketta, ne on ehka otettava talteen
kaapimalla. Jos sekoittaminen on vaikeaa, liséa
nestetta ja kaytd mukana toimitettua sekoitustikkua.

Kayttosuositustaulukko (ohjelmapainikkeet)

sekoittamista.

Ohjelmapainike Kaytto/aineosat Suurin Ohjelma
suositeltava
maara Aika
Kylméat nesteet Enintaan 60 sekuntia
Juomat ja juomasekoitukset 1,6 litraa
Pirtelét ja maitopohjaiset juomat Enintaan
1,2 litraa
Juomat Smoothie-juomat 1 litra nestetta
Laita ensin tuoreet marjat tai hedelmat ja
nestemaiset ainekset (mm. jogurtti, maito
ja hedelmamehut).
Lis&a sitten jaa tai jaiset ainekset (mm. jaiset
marjat tai hedelmat, jaateld tai jaapalat).
Liemipohjaiset keitot 1,2 litra 1,2 litra 30 sekuntia
Maitoa sisaltavat keitot 1 litra 1 litra
ALA KAYTA kayta sekoitustikkua kuumille nesteille.
Keitot On suositeltavaa antaa kuumien aineosien jaahtya ennen

Jos haluat esimerkiksi soseuttaa kuumia aineosia, lue ohjeet
Kuumana tehosekoittaminen -kohdasta.

Kéayta automaattista sykaystoimintoa jaan
murskaukseen. Nopeus muuttuu. Tama
on normaalia.

Jos valmistat slushie-juomaa, jaddyta
hedelmamehu jadpalamuotissa.

300 g
(14 jaapalaa)

30 sekuntia

Jaan murskaus

Sorbettiohjeita

40 g sokeria

250 g pakastettua hedelmaa
1 munanvalkuainen

Kayta sekoitustikkua.

350 g

30 sekuntia x 2

Pikajaateld

100 g sokeria

300 g pakastettuja marjoja
150 g kuohukermaa
Kéayta sekoitustikkua.

600 g

30 sekuntia x 2
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Kayttosuositustaulukko (ohjelmapainikkeet)

Ohjelmapainike

Kéytté/aineosat

Suurin
suositeltava
maara

Ohjelma

Aika

&

Kéayta pahkindiden ja muiden kuivien
aineosien hienontamiseen ja korppujauhojen
tekemiseen.

Kahvinpapujen jauhamiseen ja mausteiden
hienontamiseen.

30 sekuntia

Kahvinpavut

200 g

Mantelit

200 g

Hienontaminen

Mausteet, kuten mustapippuri seka
kardemumman, kuminan, korianterin tai
fenkolin siemenet.

Vihjeita

* On suositeltavaa hienontaa korkeintaan
200 grammaa mausteita kerrallaan.

e Mausteiden aromi séilyy paljon paremmin
niiden ollessa kokonaisia, joten jauha niita
vain pieni maara kerrallaan aromien
sailyttamiseksi.

e Kokonaiset mausteet kannattaa paahtaa
ennen jauhamista, jotta niiden aromi ja
eteeriset Oljyt vapautuvat parhaiten.

200 g

Pysayté sekoitin,
kun olet
saavuttanut
haluamasi
tulokset.

Raa'at vihannekset, kuten sipulit,
purjosipulit, porkkanat ja selleri.

2509

10 sekuntia

Pilkkominen

Salsa

200 g sipulia lohkoina

1 punainen chili puolitettuna
2 punaista paprikaa
Muutama korianterinlehti

1 tomaatti

350 g

10 sekuntia

Huuhtelu

0O)

Huuhtele astia ennen sen irrottamista
puhdistamista varten.

Irrota tehosekoitin ennen puhdistamista.
Kuivaa se perusteellisesti ennen sen
kiinnittamista takaisin paikalleen.

Enintaan 500ml
lamminta vetta

30 sekuntia

Sekoitusajat ovat vain suosituksia. Aika vaihtelee ruokaohjeen, késiteltdvien aineosien ja oman maun mukaan.
Lopeta sekoittaminen, kun haluttu lopputulos on saavutettu.

Kayttosuositustaulukko (kdyttaminen kasin)

Kaytté/aineosat Suositeltu maara Nopeus Aika

Majoneesi Enintédén 3 kananmunaa Suurin 60 sekuntia

Caesarkastike Enintédén 200 g Keskinopeus 70 sekuntia

Hedelmésoseet ja vauvanruoka | 300 g Hidas tai 60 sekuntia
keskinopeus

Hedelmépyreet 200 - 500 g Suurin 30 sekuntia

Taikinat Enintéan 1 litra Suurin 15 sekuntia

Kypsentaméton liha (nauta, 150 g Suurin 5 sekuntia

porsas tai lammas)

Vaharasvainen naudanliha

leikattuna 2 cm:n kuutioiksi

Sekoitusajat ovat vain suosituksia. Aika vaihtelee ruokaohjeen, késiteltdvien aineosien ja oman maun mukaan.
Lopeta sekoittaminen, kun haluttu lopputulos on saavutettu.
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hoitaminen ja puhdistaminen

® Kytke laite pois paalta, irrota pistoke pistorasiasta ja
laitteen osat toisistaan aina ennen puhdistusta.

® Tyhjenn& sekoitusastia ennen kuin kierrét sen irti L
terdosasta. TARKEITA OHJEITA TUOTTEEN
® Al koskaan upota terayksikkoa veteen. HAVITTAMISEEN EUROOPAN UNIONIN
® \/oit pestd maljan myds astianpesukoneessa. DIREKTIIVIN 2002/96 MUKAISESTI.
runko-osa Tuotetta ei saa havittéda yhdessa tavallisten
® Pyyhi kostealla pyyhkeelld ja kuivaa sitten. kotitalousjatteiden kanssa sen lopullisen kaytosta
® Ala koskaan upota moottoriyksikkéa veteen. poiston yhteydessa.

® Kaari ylimasrainen johto @ sen séilytyspaikkaan @. Vie se paikallisten viranomaisten hyvaksymaan
kierratyskeskukseen tai anna se jalleenmyyjan
havitettavaksi, mikali kyseinen palvelu kuuluu
jalleenmyyjéan toimialaan. Suojelet luontoa ja valtyt
virheellisen tai vaaran romutuksen aiheuttamilta

terayksikko
1 Irrota alusta astiasta kdantamalla myotapaivaan.
Lisatietoja on jalustan pohjassa.

" avattu asento terveysriskeilta, mikali havitat kodinkoneen erillaan

ﬂ lukittu asento muista jatteista. Nain myos kodinkoneen sisaltamat
2 Nosta terayksikko irti. kierratettavat materiaalit voidaan keraté talteen, jolloin
® Irrotettaessa terdyksikkoa jalustasta on saastat energiaa ja luonnonvaroja.

oltava varovainen. Tuotteessa on ristilla peitetty roskasailion merkki,
3 Irrota ja pese tiivisterengas. jonka tarkoituksena on muistuttaa etté kodinkoneet on
4 Ala koske teravia teria. Harjaa ne puhtaaksi havitettéva erikseen muista kotitalousjatteista.

kuumassa saippuavedessa ja huuhtele sitten
juoksevan vesijohtoveden alla. Ald upota
teriosaa veteen. ALA PESE
ASTIANPESUKONEESSA.

5 Jata kuivumaan ylésalaisin.

muut osat
Pese késin ja kuivaa sitten.

huolto ja asiakaspalvelu

® Jos virtajohto vaurioituu, se on turvallisuussyista
vaihdettava. Vaihtotyon saa tehdd KENWOOD tai
KENWOODIN valtuuttama huoltoliike.

Jos tehosekoitinta kdytettiessa ilmenee
ongelmia, katso lisitietoja
ongelmanratkaisuohjeista ennen
asiakaspalveluun soittamista.

Jos tarvitset apua
® [ajtteen kayttamisessa tai
laitteen huolto- tai korjaustoissa,
® ota yhteys laitteen ostopaikkaan.

® Kenwood on suunnitellut ja muotoillut Iso-
Britanniassa.
® \almistettu Kiinassa.
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ongelmanratkaisu

Astia on irrottu moottoriosasta
siirtdmétta nopeudenvalitsinta
kohtaan O.

Tehosekoitinta ei ole koottu oikein.

Ongelma Syy Ratkaisu
Tehosekoitin ei toimi. Virtamerkkivalo ei pala. Tarkista, onko pistoke
pistorasiassa.

Moottoriyksikkd ei toimi, jos
séadinta ei vieda kaynnissa-
kohtaan ja nopeutta valita
uudelleen.

Tarkista, etta terayksikkd on
kiristetty astiaan tiukasti.

Virtamerkkivalo vilkkuu nopeasti.

Merkkivalot vilkkuvat seuraavissa
olosuhteissa:

Moottoriosan pistoke on pistorasiassa,
mutta astia ei ole paikallaan.

Astia on irrottu moottoriosasta
siirtdmétta nopeudenvalitsinta
kohtaan O.

Kiinnita astia paikalleen.

Moottoriosa ei toimi, jos séadinta
ei vieda 0-kohtaan ja nopeutta
valita uudelleen.

Virtamerkkivalo vilkkuu hitaasti.

Tehosekoittimeen on ollut virta
kytkettyna 15 minuuttia, ja se on
siirtynyt virransaastotilaan.

Nollaa kaantamalla
nopeudenvalitsin paélle ja pois
tai painamalla ohjelmapainiketta.

Tehosekoitin ei toimi, mutta virta-
ja ohjelmapainikkeiden merkkivalot
palavat.

Astia on paikallaan ja nopeudenséadin
on kdannetty kdynnissa-asentoon,
mutta nopeutta tai ohjelmaa ei ole
valittu.

Valitse ohjelma kasin tai paina
jotain ohjelmapainiketta.

Ohjelmamerkkivalot vilkkuvat.

Merkkivalot vilkkuvat seuraavissa
olosuhteissa:

Moottoriosan pistoke on pistorasiassa,
mutta astia ei ole paikallaan.

Astia on irrottu moottoriosasta
siirtdméatta nopeudenvalitsinta

kohtaan 0.

Kiinnita astia paikalleen.

Kéaanna nopeudenvalitin O-
kohtaan ja valitse nopeus
uudelleen.

Ohjelmapainikkeet eivat toimi.

Ohjelmapainikkeet eivéat toimi, jos
nopeudenvalitsinta ei vieda ensin
kaynnissa-kohtaan.

Kaanna nopeudenvalitsin
kaynnissa-kohtaan ja valitse
haluamasi ohjelma.

Tehosekoitin vuotaa terdasetelman
juuresta.

Tiiviste puuttuu.
Tiiviste ei ole kunnolla paikallaan.
Tiiviste on vaurioitunut.

Tarkista, etta tiiviste on kunnolla
paikallaan ja etté se ei ole
vaurioitunut. Varatiivisteen
hankkimisesta on lisatietoja
huolto ja asiakaspalvelu -
kohdassa.

Sekoittimen tiiviste puuttuu
terayksikosta, kun se poistetaan
pakkauksestaan.

Tiiviste on kiinnitetty terayksikkoon
valmiiksi.

Irrota astia. Tarkista, etté tiiviste
on kiinnitetty terayksikkdon.
Varatiivisteen hankkimisesta on
lisatietoja huolto ja asiakaspalvelu
-kohdassa.
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ongelmanratkaisu

Ongelma

Syy

Ratkaisu

Tehosekoitin pysahtyy tai hidastuu.

Ylikuormitussuojaus on lauennut.

Tehosekoitin on ylikuormitettu tai
ylikuumentunut kaytén aikana.

Enimmaiskapasiteetti on ylitetty.

Katkaise virta 5 sekunnin ajaksi.

Kytke virta uudelleen. Jos
tehosekoitin ei toimi, anna sen
jadhtya 15 minuuttia ennen
pistokkeen tydntamisté takaisin
pistorasiaan.

Suurimmat nopeudet nakyvat
nopeuskaaviossa.

asiakaspalvelu -kohdasta.

Jos néisté ehdotuksista ei ole apua ongelman ratkaisemisessa, katso lisétietoja Huolto ja
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Turkce

On kapadi aciniz ve aciklayici resimlere bakiniz

Blend-X PRO blenderinizin énceden ayarlanmis 6 Kenwood cihazinizi kullanmadan énce
programi ile tiim temel blender iglevlerini yerine ® Bu talimatlari dikkatle okuyun ve gelecekteki
getirmenizi saglar ve bunlara ilaveten toplam kullanimlar icin saklayin.

kontrol i¢in degisken hiz ve puls esnekligini sunar. ® Tim ambalajlarn ve etiketleri ¢ikartin.

Her program her seferinde miikkemmel tutarlihk ® Parcalari yikayin: bkz. ‘bakim ve temizlik’.

saglayacak sekilde ayarlanmistir, corbalar igin
malzemeleri pure haline getirin, kokteyller igin buz
parcalayin, kahvalti icin smoothieler hazirlayin,
kahve cekirdeklerini 6gutin ya da salsa sosu
yapin.

N g_;_ijvenlik_ _
I ONEMLI: SICAK KARISTIRMA TALIMATLARI

Sicak malzemeleri karistirirken haslanma olasiligini en aza
indirmek igin, olasi yaniklardan kaginmak amaciyla elleri ve
cildinizin agik olan diger kisimlarini kapaktan uzak tutun.
Asagidaki onlemlere uyulmalidir:

e DIKKAT: Cok sicak malzemelerin kanistiriimasi sicak
sivi ve buharin kapaktan veya doldurma kapagindan
© aniden sicramasina sebep olabilir.

e Sicak malzemeleri karistirilmadan 6nce sogumasinin
beklenmesini oneririz.

e Corba gibi sicak sivilari islerken ASLA 1200ml / 5 fincan
kapasitesini agsmayin (haznenin Uzerindeki isaretlere
bakin).

e Sicak sivilari karistirmak icin DAIMA énceden ayarlanmis
“Gorba” programini @ kullanin ASLA puls ayarini
kullanmayin.

e Sut gibi kopurebilen sivilar maksimum 1000ml / 4 fincan
kapasite ile sinirlanmalidir.

e Hazne ve igindekiler ¢ok sicak olacagi i¢in blenderi
kullanirken dikkatli olun.
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Kapagi acarken ozellikle dikkatli olun. Kapak sizdirmayi
onlemek igin siki kapanacak sekilde dizayn edilmigtir.
Gerektiginde ellerinizi korumak i¢in bez veya firin eldiveni
kullanin.

Cihazdan cgikartirken haznenin tabana guvenli sekilde takih
oldugundan emin olmak i¢in, tabani yonlendirin ve
hazneyle birlikte ¢iktigindan emin olun.

Blenderin her kullanimindan once, kapak ve doldurma
kapaginin yerine tam oturmus oldugundan emin olun.
Blenderin her kullanimindan 6nce doldurma kapagindaki
havalandirma deliklerinin agik oldugundan emin olun @9.
Kapagi hazneye takarken, sizdirmazlik saglamasi ve
malzemelerin dokulmesini dnlemesi acisindan kapak ve
hazne kenarlarinin temiz ve kuru oldugundan emin olun.

guvenlik

Asagidaki durumlarda cihazi kapatin ve fisini cekin:

O parcalar takmadan veya cikartmadan once;

o kullaniimadiginda;

O temizlemeden Once.

Bicak unitesini, blender haznesi takili degilken asla gu¢
unitesine yerlestirmeyin.

Blenderi kullanmadan once, kordonun kordon sarma
yuvasindan @ tamamen ag¢ildigindan emin olun.
Ellerinizi ve mutfak aletlerini hazne i¢cine sokmadan dnce
her zaman cihazi fisten ¢ekin.

Hazne igindeki karistirma gubugu kullanilirken blender
kapag! takili olmalidir.

Karistirma ¢cubugunu @ sadece soguk malzemeleri islemek
icin kullanin. Sicak sivilari islerken KULLANMAYIN.

Bigak tertibatini tutarken her zaman dikkat edin ve
temizlerken bigaklarin keskin kenarlarina dokunmaktan
kaginin.

Blenderi sadece kapak yerine takiliyken ¢aligtirin.
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Hazneyi sadece verilen bigak tertibati ile kullanin.

Aletin gugc birimini, elektrik kordonunu ve fisini islak yerlere
degdirmeyiniz.

Higbir zaman hasarli cihaz kullanmayin. Kontrol ya da tamir
ettirin: bkz. ‘servis ve musteri hizmetler’.

Hicbir zaman onaylanmamis eklentiler kullanmayin.
HASLANMA RISKi: Sicak malzemeler karistirilmadan énce
oda sicakliginda sogumaya birakilmaldirlar.

Calisirken cihazin basindan ayriimayin.

Blenderi gug¢ unitesinden gikartirken:

O bigaklar tamamen durana kadar bekleyin;

O kazara hazneyi bigak tertibatindan ayirmayin.

Blenderi bosken ¢alistirmayin

Onerilen hiz tablosunda belirtilen maksimum kapasiteden
fazlasini asla karistirmayin.

Blenderinizin daha uzun sure kullanimini garantilemek icin 3
dakikadan fazla galistirmayin.

Smoothie tarifler — dondurulurken kati hal almig malzemeleri
asla karistirmayin, hazneye koymadan once Kirin.

Bu cihaz cocuklar tarafindan kullaniimamalhdir. Cihazi ve
kordonunu c¢ocuklarin erigemeyecegi yerde tutun.

Hindistan cevizi veya Zerdecal koku gibi sert baharatlari
islemeyin, bunlar bigaga zarar verebilirler.

Blenderi icinde yiyecek saklama kabi olarak kullanmayiniz.
Her kullanimdan sonra blenderin icini bosaltiniz.

Blenderi her zaman guvenli, kuru zemin Uzerinde kullanin.
Cihazi asla sicak gazli veya elektrikli ocagin Ustine veya
yakinina veya sicak bir alete degebilecegi yere koymayin.
Onemli — Haznenin etegi tiretim esnasinda takilmistir ve
sokulmeye calisiimamalidir.

Blenderin hatali kullanimi yaralanmaya yol acabilir.
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e Bu fiziki, algilama ya da zihinsel yetersizligi olan kisiler
tarafindan ya da yeterli deneyimi olmayan kisiler tarafindan
gbzetim altinda olmalari ve cihazin guvenli sekilde
kullanimina iligkin talimatlari almalari ve olasi tehlikeleri
anlamalari sartiyla kullanilabilir.

® Bu cihazi sadece i¢ mekanlarda kullanim alaninin oldugu
yerlerde kullanin. Kenwood, cihaz uygunsuz kullanimlara
maruz kaldigi ya da bu talimatlara uyulmadigi takdirde hig
bir sorumluluk kabul etmez.

fige takmadan dnce blenderinizin kullanimi
® Elektrik kaynagdinizin cihazin alt tarafinda
gosterilenle ayni oldugundan emin olun. 1 Sizdirmazlik halkasini @ bigak Unitesine ®
® Bu cihaz Elektro Manyetik Uyumluluk ile ilgili yerlestirin — sizdirmazligin dogru
direktifi 2004/108/EC ve gida ile temas eden yerlestirildiginden emin olun. Daha sonra bigak
malzemeler yonetmeligi no. 1935/2004 - Gnitesini haznenin @ igine takin.
27/10/2004 ile uyumludur. ® Eger conta zarar gordilyse veya yanlis
yerlestirildiyse sizdirma meydana gelir.
2 Bigak tabanini ® hazne (izerine takin — bigak
par(’;alar tertibatinin sikica oturdugundan emin olun. Bigak
doldurma kapagi tabaninin yaninda bulunan grafige bakin:
sirahi kapag “W - kilit agik pozisyon
kavanoz @ - Kilitli pozisyon
conta halkasi p. . .y L
bicak birimi 3 Malzemelerinizi kabin igine koyun
blg:k taban 4 Doldurma kapagini kapagin Uzerine takin ve

@OPOROERLORO®OPOO®OOO

asag! bastirarak sabitleyin.

5 Yerine tam oturuncaya kadar bastirarak kapagi
takin.

6 Blenderi’'l gl¢ Unitesine takin.

® Blenderi kullanmadan 6nce, kordonun kordon
sarma yuvasindan tamamen acildigindan emin
olun.

® Eger blender yanlis yerlestiriimisse cihaz
calismayacaktir.

7 Fise takin, Gig Agik gostergesi @ yanar. Not:
Hazne glg¢ Unitesine takili degilse Gug Agik
gOstergesi yanip soner. Bir hiz segin (Onerilen hiz
tablosuna bagvurun).

8 Su segeneklerden birini segin:

® Program dugmeleri:- Hiz kontrollini
‘Agik’pozisyonuna getirin, tim digmeler
yanacaktir. Gereken program digmesine basin,
diger dugmelerin 1giklari sdner ve program
galismaya baslar. Blender ayarlanmis programin
sonunda otomatik olarak kapanir. Eger
programlanmis siireden 6nce durmak isterseniz,
secili program digmesine tekrar basin.

Glg Acik gostergesi

hiz + puls kontrolu

gl¢ Unitesi

icecekler program digmesi
corbalar program digmesi

buz pargalama program digmesi
ince dograma program dugmesi
kalin dograma program digmesi
ytkama program dugmesi
havalandirma delikleri
karistirma gubugu

kordon sarma yuvasi
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® Hizi manuel olarak se¢cmek igin hiz kontrol
digmesini istenilen hiza gelinceye kadar gevirin.
Karistirmanin sonunda, blenderi gikartmadan
evvel hiz kontrollini “O” a geri déndurtin.

® Bicaklarin donmesi tamamen durmadan ve hiz
kontrolii ‘O’ pozisyona gelmeden hazneyi
cikartmayin.

® (P )Darbe — baslat/durdur isleminde motoru
yonetir. Puls, bu pozisyonda tutuldugu stirece
calisacaktir.

Blenderin kullanimi ile ilgili herhangi bir sorun
yasarsaniz sorun giderme boliimiine bakin.

Karistirma gubugunu kullanmak

icin

1 Kapagi hazneye takin ve doldurma kapagini
¢ikartin. Haznenin igindeki karistirma gubugunu
kapak takili degilken KULLANMAYIN.

2 Karistirma gubugunu @ vyerlestirin ve motor

galisirken hazne gevresinde yavasca hareket

ettirin.

Karistirma ¢cubugunu haznenin tzerinde kalan

malzemeleri almak ve isleme sirasinda tikanmayi

onlemek igin kullanin.

w

ogutici

® Kuru malzemelerin karistirilmasi — pargalar
halinde kesin, doldurma kapagini ¢ikarin, sonra
makina galisirken pargalari teker teker igine atin.
Ellerinizi agiklik tGzerinde tutun. En iyi sonug igin
dizenli bosaltin.

® Mayonez yaparken, yag hari¢ bitiin malzemeleri
blenderin icine koyun. Doldurma kapagini gikarin.
Sonra, cihaz calisirken yagdi yavasca kapaktaki
delikten ekleyin.

® Yogun karigimlarin, érn. pateler ve dipler,
kazinmasi gerekebilir. Eger karigimin iglenmesi
zorsa, daha fazla sivi ekleyin ve urinle birlikte
verilen karistirma ¢ubugunu kullanin.

107



Onerilen Kullanim Tablosu (Program diigmeleri)

Program Diigmesi

Kullanim/Gida Maddesi

Onerilen Maks.

Miktar

Program
Suresi

icecekler

Soguk Sivilar
icecekler ve kokteyller

Maks 1,6 litre

Milkshake ve siitle hazirlanan igecekler

Maks 1,2 litre

Koyu icecekler

ilk olarak taze meyve ve sivi malzemeyi
(yodurt, stt, meyve suyu gibi) koyun.
Sonra buz ya da donmus malzemeleri
(donmus meyve, buz ya da dondurma gibi)
ekleyin.

1 litre sivi

60 san.

Corbalar

Et suyuna gorbalar 1,2 litre

1,2 litre

St ile yapilan gorbalar 1 litre

1 litre

30 san.

Sicak sivilari iglerken karistirma gubugunu KULLANMAYIN.
Sicak malzemelerin karistirlmadan 6nce sogumasinin beklenmesini

oneririz.

Bununla birlikte sicak malzemeleri islemek isterseniz Sicak Karistirma

Giivenlik Talimatlarina bakin.

Buz Kirma

Buz kirma - Otomatik puls hareketi.
Hizda bir degisiklik fark edilecektir — bu
normaldir.

Slushie tip igecekler igin meyve sularini
buz kaliplarinda dondurun.

300g
(14 buz kipu)

30 san.

Sorbe tarifleri

409 seker

250g Donmus meyve

1 yumurta beyazi

Karistirma gubugunu kullanin

350g

30 san X 2

Aninda Dondurma

100g seker

300g Donmus karisik kirmizi meyveler
150g Krema

Karigtirma gubugunu kullanin

600g

30 san X 2

Kuru yemisler, ekmek kirintilari ve benzer
kuru malzemeleri dogramak igin.
Findik ve kahve tanelerini 6gitmek igin.

30 san.

Kahve Gekirdekleri

200g

Badem

200g

ince Dograma

Baharatlar - karabiber tohumu, kakule

tohumu, kimyon tohumu, kignis tohumu,

fennel tohumu ve butiin karanfiller

Ogiitiicii

e Baharat islerken optimum performans
icin bir seferde 200g’dan fazla baharat
islemeyin.

¢ Biitlin baharatlar aromalarini 6gutiimus
baharatlara gére daha uzun sure korur
bu ylzden her seferinde kiiglik miktarlar
égatun.

® Maksimum aroma ve baharatlarin
yaglarini birakmalari igin 6gitmeden
once kavurun.

200g

En iyi sonug igin
istediginiz sonucu
elde ettiginizde
blenderi
durdurun.
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Onerilen Kullanim Tablosu (Program diigmeleri)

Program Diigmesi

Kullanim/Gida Maddesi

Onerilen Maks.
Miktar

Program
Suresi

kereviz gibi)

Cig sebzeler (Sogan, pirasa, havug,

2509 10 san.

Salsa
Kalin Dograma

&

Y2 kirmizi biber
Bir kag kignis yapragi
1 sirik domates

Ceyreklere kesilmis 200 gr sogan
Yaridan bélinmus 1 kirmizi chili biberi

3509 10 san.

yikamak icin kullanilir.
Yikama

Temizlemek igin ayirmadan énce hazneyi

En iyi sonug icin temizlemek amaciyla
blenderi pargalarina ayirin ve sonra tekrar
birlestirmeden énce iyice kurulayin.

500mls Ik
su Maks

30 san.

Belirtilen isleme sureleri sadece fikir vermek igindir, tam tarife, islenen malzemelere ve kisisel tercihlere bagli
olarak degisecektir. istenilen sonug elde edildiginde islemeyi durdurun.

Onerilen Kullanim Tablosu (Manuel Kontrol)

Kullanim/Gida Maddesi Onerilen Mikt. Hiz Siire

Mayonez Maks 3 yumurta karisimi Maks. 60 san.
Sezar Sos Maks 200g Orta 70 san.
Sebze Plresi/bebek mamasi | 300g Min - Orta 60 san.
Meyve Piresi 200g - 5009 Maks. 30 san.
Pasta hamuru karigimlari Maks 1 litre Maks. 15 san.
Cig et (Yagsiz biftek, domuz 1509 Maks. 5 san.
ve kuzu)

Yagsiz biftek (2 cm kiip

seklinde dogranmis)

Belirtilen isleme sureleri sadece fikir vermek igindir, tam tarife, islenen malzemelere ve kisisel tercihlere bagl
olarak degisecektir. istenilen sonug elde edildiginde islemeyi durdurun.

bakim ve temizlik

® Aygiti temizlemeye baslamadan 6nce kapatiniz
ve fisini prizden cekiniz. Arkasindan pargalarini
cikariniz.

® Kabi karistirma Unitesinden ayirmadan 6nce
bosaltin.

® Bicak Unitesini suya sokmayin.

® Kase bulasik makinesinde yikanabilir.
giic birimi

® Glic birimini nemli bir bezle siliniz ve arkasindan
kurulayiniz.

® G Unitesini suya sokmayin.

® Fazla kabloyu @ kablo sarma yuvasina sarin.
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bicak tertibati
Saat yoniuinde gevirerek tabani hazneden gikartin.
Tabaninin yaninda bulunan grafige bakin:
h. - kilit agik pozisyon

@ - Kilitli pozisyon
Sonra bigak Unitesini kaldirin.
Bigak iinitesini tabandan ¢ikarirken dikkat
edilmelidir.
Kilit halkasini ayirip yikayin
Aygitin bicaklari cok keskindir. Bu yizden elinizi
bigaklardan uzak tutunuz. Bigaklari sabunlu sicak
su ile fircalayiniz ve musluk suyunun altinda
durulayiniz. Bicak birimini suya batirmayiniz.
BULASIK MAKINESINDE YIKAMAYIN.
Ters cevirerek kurumaya birakin.
diger parcalar
Elinizle yikayiniz ve arkasindan kurulayiniz.




servis ve musteri hizmetleri

® Kablo hasar glivenlik nedeniyle, KENWOOD ya
da yetkili bir KENWOOD tamircisi tarafindan
degistiriimelidir.
Blenderin ¢aligmasi ile ilgili herhangi bir
sorunla karsilastiginizda, liitfen teknik destegi
aramadan 6nce sorun giderme kilavuzuna
basvurun.

Asagidakilerle ilgili yardima ihtiyaciniz olursa:
® cihazinizin kullanimi veya
® servis veya tamir
® Cihazinizi satin aldidiniz yerle baglanti kurun.
® Kenwood tarafindan ingiltere’de dizayn edilmis ve
gelistirilmigtir.
Cin’de Uretilmistir.

URUNUN AT DIREKTIFi 2002/96/AT iLE UYUMLU
OLARAK DOGRU SEKILDE BERTARAF
EDILMESI iGiN ONEMLI BiLGi.

Kullanim émriiniin sonunda urin evsel atiklarla
birlikte atilmamalidir.

Uriin yerel yetkililerce belirlenmis atik toplama
merkezine veya bu hizmeti saglayan bir saticiya
gétirilmelidir. Ev aletlerinin ayri bir sekilde atilmasi
cevre Uzerindeki olasI negatif etkileri azaltir ve ayni
zamanda mimkin olan malzemelerin geri
donlstiminl saglayarak 6nemli enerji ve kaynak
tasarrufu saglar. Ev aletlerinin ayri olarak atiimasi
gerekliligini hatirlatmak amaciyla tzeri ¢arpi ile
isaretlenmis ¢op kutusu resmi kullaniimistir.
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sorun giderme kilavuzu

Problem

Nedeni

Coziim

Blender galismiyor.

Gug yok/Gug Agik 1s131 yanmiyor.

Hazne, hiz kontroli “O”a getiriimeden
glc Unitesinden ¢ikartiimis.

Blender dogru sekilde birlestiriimemis

Blenderin fisinin takili oldugunu
kontrol edin.

Glg¢ Unitesi, kontrol “agik”a
getirilip bir hiz segilene kadar
calismayacak.

Bicak Unitesinin hazneye siki
sekilde takildigindan emin olun.

Gug 15191 hizli olarak yanip
soénuyor

Isiklar su kosullar altinda yanip
séner:

Gug Unitesi takil fakat hazne gli¢
Unitesine takili degil.

Hazne, hiz kontroll “O”a getirilmeden
gul¢ Unitesinden cikartiimis.

Hazneyi yerlestirin.

Glg¢ Unitesi, kontrol “O”a
getirilip bir hiz segilene kadar
calismayacak.

Gug Acik 1s1g1 yavas olarak yanip
sOnlyor

Blender 15 dakikadan daha uzun
sure acgik birakildi ve bekleme
moduna gegti.

Sifirlamak igin hiz kontrolinu
acin ve kapatin ya da program
digmelerinden birine basin.

Blender galismiyor ancak Gug
Acik ve program digmeleri
yaniyor.

Hazne takili ve hiz kontroll “agik”
ancak hiz veya program secilmemis.

Ya manuel olarak bir hiz segin
ya da program digmelerinden
birine basin.

Program igiklari yanip sénulyor

Isiklar su kosullar altinda yanip
séner: -

Gug Unitesi takili fakat hazne gug
Unitesine takili degil.

Hazne, hiz kontroll “O”a getirilmeden
gul¢ Unitesinden cikartiimis.

Hazneyi yerlestirin.

Hiz kontroliint ‘O’a gevirin ve
tekrar bir hiz segin.

Program digmeleri calismiyor

Hiz kontroll “agik” konuma
getirilmedikge program digmeleri
calismayacaktir.

Hiz kontroliind “agik” konuma
getirin ve istediginiz programi
segin.

Blender bigak tertibati tabanindan
sizdiryor.

Conta eksik.
Conta yanls takiimis.
Conta hasarli.

Contanin dogru takilip
takilmadigini ve hasarli olup
olmadigini kontrol edin. Yedek
conta almak igin “servis ve
musteri hizmetleri’ne bakin.

Ambalajindan ¢ikarildiginda
blender bigak conta Unitesi eksik.

Conta bigak Unitesine énceden
takilmistir.

Ayakli kabi sékiin ve contanin
bigak unitesine takilip
takilmadigini kontrol edin.
Yedek conta almak icin “servis
ve musteri hizmetleri’ne bakin.

Blender calisirken duruyor veya
yavasliyor.

Asir yik korumasi galistiriimaktadir.
Calisma sirasinda blender asiri
yuklendi veya asiri 1sindi.

Maksimum kapasite asild.

Kapatin, 5 saniye fisten gekin.
Sonra fisi tekrar takin blender
calismiyorsa 15 dakika
sogumasini bekleyin.

islemek igin maksimum

kapasitelere hiz tablosundan
bakin.

Yukaridakilerden higbiri problemi ¢ézmiyorsa “Servis ve Musteri Hizmetleri” bolimiine bakin.
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Cesky

Nezapomeiite si prosim rozevrit titulni stranku s vyobrazenim

Mixér Blend-X PRO ma 6 prednastavenych pred pouzitim tohoto zarizeni Kenwood
programu pro v8echny zakladni mixovaci ukony. ® Prectéte si peclivé pokyny v této pfirucce a
Navic umozriuje Uplnou kontrolu diky flexibilité uschovejte ji pro budouci pouziti.

riznych rychlosti a pulsniho mixovani. Kazdy ® QOdstrarite veskery obalovy material a nalepky.
program je nastaven tak, aby vzdy dosahl ® Myti dilu: viz kapitola ,udrzba a cisténi“

dokonalé konzistence, at jde o mixovani
ingredienci do polévek, drceni ledu do koktejlu,
mixovani snidafovych smoothie, mleti kavy nebo
pfipravu salsy.

bezpecnost o

+ DULEZITE: POKYNY PRO MIXOVANI

HORKEHO OBSAHU

Abyste minimalizovali moznost opareni pfi mixovani horkého

obsahu, nepfiblizujte k viku ruce a jiné Casti téla s

nechranénou kuzi, abyste zabranili moznému popaleni.

Je nutné dodrzovat nasledujici bezpe€nostni opatreni:

e POZOR: Pri mixovani velmi horkych ingredienci muze
kolem vika nadoby nebo plniciho vicka @ prudce
uniknout horka tekutina a para.

e Doporucujeme, abyste horké ingredience pred
mixovanim nechali vychladnout.

e NIKDY pii mixovani horkych tekutin, jako jsou polévky,
nepiekracujte kapacitu 1200 ml / 5 Salku (fidte se
znaCkami na nadobé).

e Pro mixovani horkych tekutin VZDY pouzZivejte
prednastaveny program ,Polévka“ @ a NIKDY
nepouzivejte pulzni nastaveni.

e Mnozstvi tekutiny, ktera tvori pénu, jako je mléko, by mélo
byt omezeno na maximalni kapacitu 1000 ml / 4 Salky.

e Pfi manipulaci s mixérem budte opatrni, protoze nadoba a
jeji obsah budou velmi horké.

e Obzvlasté opatrni budte pfi odnimani vika. Viko je
navrzeno tak, aby pevné tésnilo a branilo uniku tekutin. V
pfipadé potfeby pfi manipulaci s vikem chrarite ruce
utérkou nebo rukavicemi.
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e Zkontrolujte, zda je nadoba pevné pripojena k zakladné, a
pfi odnimani z mixéru drzte zakladnu a davejte pozor,
abyste ji odejmuli spolu s nadobou.

e Pred kazdym pouzitim mixéru zkontrolujte, zda jsou viko
nadoby a vicko plniciho hrdla pevné nasazeny.

e Pred kazdym pouzitim mixéru vzdy zkontrolujte, zda jsou
otvory ve vicku plniciho hrdla Cisté (9.

e Kdyz nasazujete viko na nadobu, vzdy zkontrolujte, zda
jsou viko a okraj nadoby Cisté a suché, aby viko dobre
tésnilo a nedochazelo k uniku tekutin.

bezpecnost

e P¥istroj vypinejte a odpojujte ze zasuvky:
O prfed montazi nebo demontazi dilu
O kdyZ pfistroj nepouzivate
O pred CiSténim

e Nenasazujte nozovou jednotku na hnaci jednotku,
pokud neni nasazena nadoba mixéru.

e Pred pouzitim mixéru zkontrolujte, zda je kabel zcela
odmotan z ulozného prostoru pro kabel @.

e Pristroj vypnéte vzdy, kdyz do nadoby sahate rukama nebo
kuchynskym nacinim.

e P¥i pouzivani promichavaciho nastavce v nadobé musi byt
nasazeno viko mixéru.

e Promichavaci nastavec @ pouzivejte pouze pfi mixovani
studenych ingredienci. NEPOUZIVEJTE pfi mixovani
horkych tekutin.

e Davejte pozor, kdyz manipulujete s nozovym nastavcem, a
kdyz nastroje Cistite, nedotykejte se jejich ostfi.

e Mixér pouzivejte pouze s nasazenym vikem.

Nadobu pouzivejte jen s dodanym nozovym nastavcem.

e Nedovolte, aby hnaci jednotka, napajeci kabel nebo
konektor zvlhly.
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Poskozeny pfistroj nikdy nepouzivejte. Nechejte ho

zkontrolovat nebo opravit — viz kapitola ,servisni a

zakaznické sluzby*

Nikdy nepouzivejte neschvalena pridavna zarizeni.

NEBEZPECIi OPARENI: Horké ingredience nechte pred

mixovanim vychladnout na pokojovou teplotu.

Pristroj v chodu nenechavejte nikdy bez dozoru.

Chcete-li mixér sejmout z motoru:

O pocCkejte, az se noze zcela zastavi,

o dbejte, abyste nahodou neodsroubovali nadobu od
nozoveho nastavce.

Mixér se nesmi nikdy spoustét prazdny.

Nikdy nemixujte vétSi mnozstvi ingredienci, nez je uvedeno

v tabulce doporucenych rychlosti.

Abyste nezkracovali zivotnost mixéru, nepouzivejte jej déle

nez 3 minuty.

Priprava ovocnych mléénych koktaill — nikdy nemixujte

zmrazené ingredience, které vytvorily pevnou hmotu. Musite

je pred pridanim do nadoby rozbit na kousky.

Tento spotrfebi€ nesméji pouzivat déti. Spotrebic a jeho

kabel musi byt mimo dosah déti.

Nemixujte tvrdé koreni, jako je muskatovy ofiSek nebo

kurkumovy koren, protoze by mohlo dojit k poSkozeni nozu.

Nepouzivejte mixér jako skladovaci nadobu. Pred pouZzitim

a po ném musi byt prazdny.

Mixér pouzivejte na bezpecném, rovném a suchém povrchu.

Pristroj nikdy nepokladejte na plynovy horak nebo

elektrickou plotynku nebo do jejich blizkosti ani na misto,

kde by se mohl dotykat néjakého horkého spotrebice.

Dulezité upozornéni — LiSta na dné nadoby se nasazuje

napevno pfi vyrobé. Nepokousejte se ji odstranit.

Pfi nespravném pouzivani mixéru muze dojit ke zranéni.
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® Osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo mentalnimi
schopnostmi nebo s nedostatkem zkusenosti a znalosti
mohou spotrebi€ pouzivat v pfipadé, ze jsou pod dozorem
nebo byly pouceny o bezpeCném pouzivani spotrebiCe a
chapou rizika, ktera jsou s pouzivanim spojena.

e Toto zafizeni je urCeno pouze pro domaci pouziti.
Spolecnost Kenwood vylu€uje veSkerou odpovédnost v
pfipadé, Ze zafizeni bylo nespravné pouzivano nebo pokud
nebyly dodrzeny tyto pokyny.

Pfed zapojenim

® Ujistéte se, Ze jmenovité hodnoty napajeci sité
odpovidaji tdajum vyznacenym na spodni ¢asti
pristroje.

® Tento spotrebic splfiuje pozadavky smérnice
Evropského parlamentu a Rady 2004/108/ES o
elektromagnetické kompatibilité a pozadavky
nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES)
1935/2004 ze dne 27.10.2004 o materidlech a
prfedmétech uréenych pro styk s potravinami.

o
o}
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vi¢ko plniciho hrdla

viko

mixovaci nadoba

tésnéni

nozova jednotka

zakladna nozové jednotky
kontrolka napajeni

regulator rychlosti a pulsniho rezimu
hnaci jednotka

tlacitko programu pro napoje
tlagitko programu pro polévky
tladitko programu pro drceni ledu
tla¢itko programu pro jemné sekani
tlagitko programu pro hrubé sekani
tlagitko programu pro oplachnuti
otvory

promichavaci nastavec

ulozny prostor pro kabel

@OPOPROERCROPOPOO®OOO

pouziti mixéru

1

115

Osadte tésnici krouzek @ na nozovou jednotku
mixéru ® a ujistéte se, Ze tésnéni spravné
zapada do rysek. Pak noZovou jednotku nasadte
do nadoby @.

Kdyz je tésnéni poSkozené nebo Spatné
nasazené, bude obsah unikat ven.
Nasroubuijte zakladnu nozové jednotky ® na
nadobu tak, aby byla nozova sestava zcela
utaZena. Ridte se vyobrazenim na boku nozové
zékladny:

h- - odemcena pozice

@ - uzaméena pozice
VloZte do nadoby prfisady k mixovani.
Do vika nadoby nasadte vi¢ko plniciho hrdla a
zatlaenim upevnéte.
Zatlacte viko dol( do zajisténé polohy.
Nasadte mixér na napajeci jednotku.
Pred pouzitim mixéru zkontrolujte, zda je
kabel zcela odmotan z tlozného prostoru pro
kabel.
Pristroj nebude fungovat, pokud je mixér
Spatné nasazeny.
Zapojte do elektrické zasuvky. Rozsviti se
kontrolka napajeni @. Poznamka: Pokud neni na
hnaci jednotce nasazena nadoba, bude napajeci
kontrolka blikat. Zvolte rychlost (viz tabulka
doporucenych rychlosti).
Zvolte jednu z nasledujicich moznosti:
Tlac¢itka program(:- Otocte regulator rychlosti do
polohy On (Zapnuto) a vSechna tlacitka se
rozsviti. Stisknéte tlacitko pozadovaného
programu a ostatni tlacitka zhasnou a spusti se
zvoleny program. Na konci doby programu se
mixér automaticky vypne. Pokud jej chcete
vypnout pfed vypr§enim ¢asu programu, znovu
stisknéte tlacitko zvoleného programu.



Ruéné zvolte rychlost oto€enim regulatoru
rychlosti, dokud nedosahnete pozadované
rychlosti. Na konci mixovani vratte regulator
rychlosti do polohy O a teprve pak sundejte
nadobu.

Nesundavejte nadobu, dokud se neprestane
otacet nozova jednotka a regulator rychlosti
neni nastaven na polohu O.

(P) Pulsni tlacitko — spusti motor v rezimu
stfidavého béhu a zastaveni. Pulsni rezim potrva
tak dlouho, dokud drzite tlacitka stisknuté.

V pripadé potizi s pouzivanim mixéru si prectéte
sekci pro feseni problémd.

pouzivani promichavaciho
nastavce

1

Na nadobu nasadte viko a vyjméte vicko plniciho
hrdla. NEPOUZIVEJTE promichavaci nastavec v
nadobé, pokud neni nasazeno viko.

Zasuiite promichavaci nastavec @ a pomalu s
nim pohybujte kolem nadoby, kdyz je spustény
motor.

Promichavaci nastavec pomaha promichat
ingredience v nadobé a zabrariuje zadrhnuti
ingredienci v mixéru.

poznamky

Mixovani suchych ingredienci: nakrajejte je na
kousky, sundejte vicko plniciho hrdla a pfi
spusténém pfistroji vhazujte kousky jeden po
druhém dovnitf. Nestrkejte dovnitf ruce. LepsSich
vysledkt dosahnete, kdyz budete nadobu
pravidelné vyprazdriovat.

Pri pfipravé majonézy vlozte do pfistroje vSechny
ingredience kromé oleje. Sundejte vic¢ko plniciho
hrdla. Potom pfi zapnutém pfistroji pfidavejte olej
pomalu pres otvor ve viku.

Husté smési, napriklad pastiky nebo pomazanky,
mohou vyzadovat stirani ze stén nadoby. Pokud
se smés obtiZzné mixuje, pfidejte vice tekutiny a
pouzijte dodavany promichavaci nastavec.
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Tabulka doporuc¢eného pouzivani (tlacitka programu)

Tlacitko programu Pouziti / potraviny Max.
doporucené | Doba programu
mnozstvi
Studené tekutiny Max 1,6 litru 60 s
Napoje a koktejly
Miécéné koktejly a jiné mlécné napoje Max 1,2 litru
NADOi Ledové koktejly 1 litr tekutiny
apoje Nejprve viozte Cerstvé ovoce a nalijte
tekutinu (jogurt nebo mlé€né a ovocné
Stavy).
Pridejte led nebo zmrazené potraviny (napf
zmrazené ovoce, led nebo zmrzlinu)
Polévky z vyvar( 1,2 litru 1,2 litru 30s
Polévky s pouzitim mléka 1 litr 1 litr
) Pii mixovani horkych tekutin NEPOUZIVEJTE promichavaci nastavec.
Polévky - L . M . P .
Doporucujeme, abyste horké ingredience pfed mixovanim nechali
vychladnout.
Pokud vSak chcete mixovat horké ingredience, prectéte si prosim
bezpec&nostni pokyny pro mixovani horkého obsahu.
Drceni ledu — automaticky pulsni rezim. 300 g 30s
Dojde ke zméné rychlosti — to je normalni. | (14 kostek ledu)
Na ovocné tristé pouzijte ovocnou Stavu
zmrazenou v tvofitku na led.
Recept na sorbet 350 g 30s x 2
40 g cukru
Drceni ledu 250 g mrazeného ovoce
1 bilek
Pouzijte promichavaci nastavec.
Rychla zmrzlina 600 g 30s x 2
100 g cukru
300 g mrazenych lesnich plodu
150 g tuéné smetany
Pouzijte promichavaci nastavec.
Pouzivejte pro sekani ofechl, strouhanky a 30s
podobnych suchych ingredienci.
Mileti kavovych zrnek a koreni.
Kéavova zrnka 200 g Nejlepsich
Mandle 200 g vysledkt
Koreni jako ¢erny pepf, kardamom, kmin, 200 g dosahnete, kdyz

Jemné sekani

koriandr, fenykl.

Poznamky

¢ Optimalniho vykonu pfi zpracovani kofeni
dosahnete, kdyz budete najednou
mixovat maximalné 200 g.

e Celé koreni si udrzuje chut mnohem déle
nez mleté koreni, proto je nejlepsi
rozmixovat najednou jen malé mnozstvi,
aby se chuté zachovaly.

e Aby kofeni uvolnilo co nejvice chuti a
esencialnich oleju, pred mletim celé

kofeni oprazte.

program ru¢né
zastavite pfi
dosazeni
pozadované
hrubosti.
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Tabulka doporuc¢eného pouzivani (tlacitka programu)

Tlacitko programu Pouziti / potraviny Max.
doporucené | Doba programu
mnozstvi
Syrova zelenina (nap¥. cibule, porek, 250 g 10s
mrkev, celer)
Salsa 350 g 10s
Hrubé sekani 200 g_mbule_vnakrajene_ na’ctvrtky _
1 chilli papricka rozkrojena na polovinu
Y2 Cervené papriky
Par listu koriandru
1 ovalné rajce
Pouzivejte k oplachnuti nadoby, nez ji Max. 500 ml 30s
sundate a umyjete. teplé vody
< 0 ) Oplachnuti Nejlepsich vysledkt dosahnete, kdyz mixér
rozmontujete a umyjete a dikladné
osusite.

Doba mixovani je pouze orienta¢ni a mize se liSit v zavislosti na pouZzitém receptu, ingrediencich a
osobnich preferencich. Pfi dosazeni poZzadovaného vysledku prestarite mixovat.

Tabulka doporuc¢eného pouzivani (ruéni ovladani)

Pouziti / potraviny Doporuceni mnozstvi Rychlost Doba
Majonéza Smés z max. 3 vajec Maximalni 60 s
Dresink Caesar Max 200 g Stredni 70s
Zeleninové pyré / détska vyziva| 300 g Minimalni az stfedni 60 s
Ovocné pyré 200 g-500g Maximalni 30s
Lité tésto Max. 1 litr Maximalni 15s
Syrové maso (libové hovézi, 150 g Maximalni 5s
veprové a jehnéci)

Libové hovézi nakrajené na

2 cm kosticky

Doba mixovani je pouze orienta¢ni a mize se liSit v zavislosti na pouZzitém receptu, ingrediencich a
osobnich preferencich. Pfi dosazeni poZzadovaného vysledku prestarite mixovat.

Péce a Cisténi

Pred ¢isténim pfistroj vzdy vypnéte, odpojte jej z
elektrické zasuvky a demontujte.
Pred odsroubovanim od jednotky s nozi

vyprazdnéte nadobu.

NoZovy nastavec neponofujte do vody.

Nadobu Ize myt v my&ce na nadobi.

hnaci jednotka

Jednotku otfete mycim hadfikem a potom ususte.
Hnaci jednotku nikdy neponofujte do vody.
Prebyte¢ny kabel @ navirite do Ulozného prostoru
pro kabel @.

~r W eON
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nozovy nastavec

OdSroubuijte zakladnu od nadoby ve sméru
hodinovych rugiéek. Ridte se vyobrazenim na
boku zékladny.

"W - odemé&ena pozice

@ - uzaméena pozice
Pak vyjméte nozovou jednotku.
Pfi vyjimani nozového dilu bud'te opatrni.
Sejméte a umyjte tésnici krouzek.
Nedotykejte se ostrych noz( — omyjte je
kartackem namocéenym v horké mydlové vodé a
potom je dobfe oplachnéte pod tekouci vodou.
Neponoftujte je do vody. NEMYJTE V MYCCE.
Necheijte uschnout v poloze dnem vzhUru.

Ostatni dily
Omyjte je rukou a osuste.




Servis a Udrzba

® Pokud by doslo k poskozeni napajeciho kabelu,
tak je z bezpecnostnich divodi nutné nechat
napajeci kabel vyménit od firmy KENWOOD nebo
od autorizovaného servisniho technika firmy
KENWOOD.
Pokud se pfi pouzivani mixéru vyskytnou
problémy, pak si pred kontaktovanim
servisniho strediska nejprve prectéte tabulku
pro feseni problému.
Pokud potrebujete pomoc:

® se zpusobem pouziti vyrobku,

s jeho udrzbou nebo s opravami,

® obratte se na tu prodejnu, kde jste vyrobek
koupili.

® Zkonstruovano a vyvinuto spoleé¢nosti Kenwood
ve Velké Britanii.
® \/yrobeno v Ciné.

feSeni problému

INFORMACE KE SPRAVNEMU ZPUSOBU
LIKVIDACE TOHOTO VYROBKU PODLE
SMERNICE EVROPSKEHO PARLAMENTU A
RADY 2002/96/ES

Po ukonéeni doby provozni Zivotnosti se tento
vyrobek nesmi likvidovat spole¢né s domacim
odpadem.

Vyrobek se musi odevzdat na specializovaném
misté pro sbér tfidéného odpadu, zfizovaném
méstskou spravou anebo prodejcem, kde se tato
sluzba poskytuje.

Pomoci oddéleného zplsobu likvidace
elektrospotrebicl se predchazi vzniku negativnich
dopadu na Zivotni prostfedi a na zdravi, ke kterym
by mohlo dojit v dusledku nevhodného nakladani s
odpadem, a umozriuje se recyklace jednotlivych
materialll pfi dosazeni vyznamné Uspory energii a
surovin.

Pro zdUraznéni povinnosti tfidéného sbéru odpadu
elektrospotrebicl je vyrobek oznaceny symbolem
preskrtnutého odpadkového kose.

Problém Pri¢ina

Reseni

Mixér nefunguije.
nesviti.

polohy O.

Chybi napajeni / kontrolka napajeni

Sundali jste nadobu z mixéru, aniz
byste regulator rychlosti otocili do

Mixér neni spravné sestaveny.

Zkontrolujte, zda je mixér
zapojeny do zasuvky.

Hnaci jednotka nebude
fungovat, dokud neotocite
regulator rychlosti do polohy On
(Zapnuto) a nezvolite rychlost.

Zkontrolujte, zda je nozova

jednotka zcela utazena k
nadobé.

Kontrolka napajeni rychle blika.
pfipadech:

polohy O.

Kontrolka blikéa v nasledujicich

Je zapnuté hnaci jednotka, ale neni
na ni nasazena nadoba.

Sundali jste nadobu z mixéru, aniz
byste regulator rychlosti otocili do

Nasadte nadobu.

Hnaci jednotka nebude
fungovat, dokud neotocite
regulator rychlosti do polohy On
(Zapnuto) a nezvolite rychlost.

Kontrolka napajeni pomalu blika.

Nechali jste mixér zapojeny do
zasuvky déle nez 15 minut, takze
presel do pohotovostniho rezimu.

Resetujte mixér zapnutim a
vypnutim regulatoru rychlosti
nebo stisknutim tlacitka
programu.
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feSeni problému

Problém

Pri¢ina

Reseni

Mixér nefunguje, ale kontrolka
napajeni a tlacitka programi sviti.

Je nasazena nadoba a regulator
rychlosti je nastaven do polohy On
(Zapnuto), ale neni zvolena rychlost
nebo program.

Ruéné zvolte rychlost nebo
stisknéte nékteré z tlaCitek
programd.

Tlagitka programt blikaji.

Kontrolky budou blikat v téchto
pripadech:

Je zapnuta hnaci jednotka, ale neni
na ni nasazena nadoba.

Sundali jste nadobu z mixéru, aniz
byste regulator rychlosti otocili do
polohy O.

Nasadte nadobu.

Otocte regulator rychlosti do
polohy O a znovu zvolte
rychlost.

Tlagitka programC nefunguji

Tlagitka programC nebudou fungovat,
dokud neotocite regulator rychlosti do|
polohy On (Zapnuto).

Otocte regulator rychlosti do
polohy On (Zapnuto) a zvolte
pozadovany program.

Mixér u nozové jednotky netésni.

Chybi té&snéni.
Tésnéni neni spravné nasazeno.
Tésnéni je poSkozeno.

Zkontrolujte, zda je tésnéni
spravné nasazeno a neni
poskozeno. Pokud potrebujete
nahradni tésnéni, prectéte si
¢ast ,servis a zakaznicka
podpora“.

V baleni nozové jednotky chybi
tésnéni mixéru.

Tésnéni je pfedem nasazeno na
nozové jednotce.

Odsroubujte nadobu a
zkontrolujte, zda je na noZzové
jednotce nasazeno tésnéni.
Pokud potfebujete nahradni
tésnéni, prectéte si cast ,servis
a zakaznicka podpora*“.

Mixér se béhem mixovani zastavi
nebo zpomali.

Aktivovala se ochrana proti pretizeni.
Mixér se b&hem mixovani pretizil
nebo prehral.

Prekro¢eno maximalni mnoZzstvi.

Vypnéte a na 5 sekund
vytahnéte ze zasuvky. Pak
znovu zapojte do zasuvky.
Pokud mixér neza¢ne fungovat,
nechte 15 minut vychladnout a
pak znovu zapojte do zasuvky.
Ridte se maximalnim
mnozstvim uvedenym v tabulce.

Pokud vyse uvedené postupy problém nevyresi, prectéte si ¢ast ,servis a zakaznicka podpora“.
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Magyar

A hasznalati utasitas olvasasa kézben hajtsa ki az elsé oldalt, hogy az illusztraciok is lathatok

legyenek.
A Blend-X PRO turmixgép 6 el6re beallitott a Kenwood-késziilék hasznalata el6tt
programjaval elvégezhetd az 6sszes alapvetd ® Alaposan olvassa at ezeket az utasitasokat és
keverési feladat. A rugalmassagot fokozza, hogy 6rizze meg késo6bbi felhasznalasral!
szabalyozhat6 a sebesség és pulse mod is ® Tavolitson el minden csomagoléanyagot és
valaszthat6. A programok ugy lettek beallitva, hogy cimkét!
az étel mindig megfeleld allagu legyen, fliggetlentil ® Mosogassa el a készlilék alkatrészeit: lasd a
attol, hogy krémlevest készit, jeget aprit ‘karbantartas és tisztitas’ részt.

koktélokhoz, reggeli turmixot készit, kavét érol vagy
salsa szoszt készit.

elsd a biztonsag , . )
. FONTOS: FORRO HOZZAVALOK
/TURMIXOLASA

Az égési sérulések megelbzése érdekében forré hozzavaldk
turmixolasakor Ugyeljen arra, hogy a keze és mas fedetlen
borfelulete ne érjen a fedélhez. Tartsa be a kdvetkez6
ovintézkedéseket:

e FIGYELEM: Forré hozzavalék turmixolasakor a forré
folyadék vagy a g6z hirtelen kicsaphat a fedél mellett
vagy a toltényilasnal @.

e Javasoljuk, hogy a forré hozzavaldékat a keverés elé6tt
hagyja lehdilni.

e SOHA ne lépje tul az 1200 ml / 5 csésze kapacitast forrd
folyadékok, példaul levesek turmixolasanal (figyelje a
kever6poharon levf jeloléseket).

e MINDIG az elére bedllitott ,Leves” programot @ hasznalja
forr6 hozzavaldk turmixolasahoz, és SOHA ne hasznalja
a pulse modot.

e Habosodo folyadékok, példaul tej esetén a maximalis
kapacitas 1000 ml/4 csésze lehet.

e A turmixgép kezelésekor legyen ovatos, mert a
keverépohar és annak tartalma forré lehet.
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A fedél eltavolitasakor korultekintéen jarjon el. A fedél a
szivargas megelbzése érdekében szorosan zar. Szikség
esetén védje a kezét egy torléruhaval vagy konyhai
fogdkesztylvel.

Ugyeljen arra, hogy a keverépohar biztonsagosan régzitve
legyen az alaphoz, és amikor kiemeli a készulékbdl, az
alapot megtamasztva, a poharral egyutt emelje ki.
Minden keverés el6tt ellendrizze, hogy a fedél és a
toltényilas kupakja biztonsagosan a helyén legyen.
Minden keverés el6tt ellenérizze, hogy a toltonyilas
kupakjanak a nyilasai tisztak legyenek 9.

A keverépohar fedelének felhelyezésekor mindig Ugyeljen
arra, hogy a fedél és a pohar pereme tiszta és szaraz
legyen, mert igy lesz megfeleld a tdomités, és igy elézhetd
meg a folyadék kiomlése.

els6 a biztonsag

Mindig kapcsolja ki a motort, és a haldzati vezetéket is
huzza ki a konnektorbal:
O az alkatrészek szét- és 0sszeszerelése elbtt,
© hasznalat utan;
O tisztitas el6tt.
Soha ne szerelje a késegységet a meghajtéegységre a
keverépohar nélkiil.
Ugyeljen ra, hogy a turmixgép hasznalata elétt a
vezetéket teljesen letekerje a vezetéktarolorol .
Mindig huzza ki a haldzati csatlakozoét, miel6tt akar kézzel,
akar konyhai eszk6zOkkel a keverépoharba nyulna.
A turmixgép fedelét fel kell helyezni, amikor a
keverépoharban a keverdszarat hasznalja.
Csak hideg hozzavalok feldolgozasahoz hasznalja a
kever6szarat @. NE hasznalja, amikor forré folyadékot
turmixol.
Mindig évatosan banjon a forgdkés-egységgel, és tisztitas
kozben ne nyuljon a pengék éléhez.
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A mixert csak akkor m(ikodtesse, ha a fedél a helyén van.

Kizarolag a forgokeés-egységekhez készult keverépoharat

hasznalja.

Ugyeljen arra, hogy a géptestet, a halézati vezetéket és a

dugo6t soha ne érje nedvesseég.

Ne hasznaljon meghibasodott készuléket. Ellenbriztesse és

szUkség esetén javitassa meg: lasd a 'szerviz és

vev@szolgalat’ részt.

A turmixgépet csak eredeti, gyari alkatrészekkel szabad

hasznalni.

EGESI SERULES KOCKAZATA: Forr6 hozzavalok keverése

el6tt varja meg, hogy lehlljenek szobahémérsékletre.

Mlkodés kozben ne hagyja a készuléket feligyelet nélkal.

Mielbtt kihnuzna a turmixgép haldzati csatlakozojat:

O varja meg, amig a kések teljesen megallnak;

O ugyeljen arra, nehogy véletlenul letekerje a
kever8poharat a forgokés-egyseégrol.

Soha ne jarassa a turmixgépet uresen.

Turmixolaskor ne lépje tul az ajanlott turmixolasi

sebesseégeket tartalmazo6 tablazatban szereplé maximalis

kapacitast.

A turmixgép élettartamanak megovasa érdekében ne

muUkodtesse folyamatosan 3 percnél tovabb.

Smoothie receptek — ne turmixoljon 0sszefagyott

élelmiszereket, torje darabokra, miel6tt a keverépoharba

tenné Gket.

Ezt a késziléket nem hasznalhatjak gyermekek. Ugyelni kell

arra, hogy a készulékhez és zsindrjahoz gyermekek ne

férjenek hozza.

Ne apritson kemeény fliszereket, példaul szerecsendiot vagy

kurkumagyokeret, mert ezek karosithatjak a kést.

A turmixol6 edényt soha ne hasznalja étel tarolasara. Az

Osszeteviket csak kozvetlenll a feldolgozas elétt tegye az

edénybe, az elkészult ételt pedig azonnal ontse at masik

edénybe.
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A turmixgépet mindig biztonsagos korulmények kozott,
szaraz, sik feluleten mikodtesse.
Ne tegye a készuléket meleg gaz- vagy elektromos
tlzhelyre, illetve annak kdzelébe, valamint tartsa tavol forrd
készulékektdl.
Fontos — A pohar aljan talalhaté szegélyt a gyartas soran
szerelik fel, ne prébalkozzon az eltavolitasaval.
A mixer helytelen hasznalata balesetet okozhat.
A készuléket Uzemeltethetik olyanok is, akik mozgasukban,
erzékelésukben vagy mentalisan korlatozottak, illetve nincs
kell6 hozzaértésuk vagy tapasztalatuk, amennyiben a
készuléket felugyelet mellett hasznaljak, vagy annak
biztonsagos hasznalatara vonatkozéan utasitasokkal lattak
el Oket, és tisztaban vannak a kapcsolddo veszélyekkel.
A készuléket csak a rendeltetésének megfelelé haztartasi
célra hasznalja! A Kenwood nem vallal felel6sséget, ha a
készuléket nem rendeltetésszerien hasznaltak, illetve ha
ezeket az utasitasokat nem tartjak be.
csatlakoztatas el6tt a készllék részei

Ellendrizze, hogy a haztartasaban 1évd haldzati

fesziiltség paraméterei megegyeznek a késziilék a toltényilas kupakja

aljan feltintetettekkel. fedél

A késziilék megfelel az elektromagneses keverGpohar
dsszeférhetbseégrél szold 2004/108/EK iranyelv, tomité gy(drd
valamint az élelmiszerekkel rendeltetésszeriien daralé kés

késegység alapja
aramellatas jelzéfénye
sebesség- + pulse mdd szabalyozé
meghajtéegység

italok programgomb
levesek programgomb
jégapritas programgomb
finom apritéds programgomb
durva apritas programgomb
Oblités programgomb
nyilasok

kever6szar

vezetéktarold

érintkezésbe kerll6 anyagokrol szolo
1935/2004/EK rendelet (2004. oktoéber 27.)
kovetelményeinek.

@O9PPREROOOPRAOOOEO®OO
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a turmixgép hasznalata

1

w

[&)]

~

Tegye a @ tomitd gylrlit az ® késes egységre —
Ggyelve ra, hogy a témités pontosan a hornyolt
részre keruljon. Ezutan helyezze a késegységet a
keverépoharba @.
Szivargashoz vezethet, ha a tomités megsériil
vagy nem megfeleléen illeszkedik.
Csavarozza a késegységet ® a keverépoharra —
Ugyeljen arra, hogy a késegység szorosan meg
legyen huzva. Lasd a késegység oldalan lathato
abrat:

“W - nyitott allas

@ - zart allas
Tegye a hozzavaldkat a turmixol6é edénybe.
Helyezze a kiomlényilas kupakjat a fedélbe, és
lenyomva rogzitse.
Lefelé nyomva rogzitse a fedelet a készilékre.
Ezutan helyezze a turmixgépet a
meghajtéegységre.
Ugyeljen ra, hogy a turmixgép hasznalata el6tt
a vezetéket teljesen letekerje a
vezetéktarolorol.
A motor nem indul el, ha a késziilék turmixolé
része nem illeszkedik megfelel6en a meghajté
egységhez.
Csatlakoztassa a halozathoz, és az aramellatas
jelzéfénye @ kigyullad. Megjegyzés: Az
aramellatas jelzéfénye villog, ha a keverépohar
nincs felszerelve a meghajtéegységre. Valasszon
sebességet (lasd az ajanlott sebességek
tablazatat).
Valassza ki az egyik opciot:

Programgombok: a sebességszabalyozoét forditsa
az 'On’ (be) allasba, és az 6sszes gomb
kigyullad. Nyomja meg a kivant programgombot.
A tébbi gomb kialszik, és elindul a kivalasztott
program. A mixer automatikusan kikapcsol a
program végén. Ha le akarja allitani a készuléket
a program normal befejezédése elétt, akkor
nyomja le Ujra a kivalasztott programgombot.
Manualisan valassza ki a sebességet a
sebességszabalyozo kivant sebességig vald
elforditasaval. A keverés végén, a mixer
leszerelése el6tt allitsa vissza a
sebességszabalyozét az 'O’ dllasba.

Ne tavolitsa el a kever6poharat, amig a kések
forgasa teljesen le nem allt és a
sebességszabalyozo nincs az 'O’ allasban.
(P) Pulse — a motort miikodteti start/stop
eljarassal. A pulse méd addig mikodik, amig
lenyomva tartja.

Ha barmilyen problémat tapasztal a turmixgép
hasznalata soran, olvassa el a hibaelharitasi
utmutatot.

a keverdszar hasznalata

1 Helyezze fel a fedelet a keverépoharra, és vegye
le a toltényilas kupakjat. NE hasznalja a
keverészarat a keverépoharban, ha nincs a fedél
a poharon.

2 Helyezze be a keverészéarat @, és lassan
mozgassa korbe a keverépoharban, mikdzben a
motor jér.

3 Akever8szar segit abban, hogy a
keverépoharban a hozzavaldk jobban
elkeveredjenek, és a feldolgozas kdézben ne
legyen eltémdédés.
turmixgép

® Szaraz Osszetevok turmixolasakor — darabolja fel
a hozzavalokat, vegye le a betdltdnyilas fedelét,
majd tegye a darabokat egyenként a mikodé
készilékbe. A kezét tartsa a nyilas felett. A
hatékony turmixolashoz Uritse rendszeresen a
poharat.

® Majonéz készitésekor az olaj kivételével tegye az
Osszes hozzavalét a turmixgépbe. Vegye le a
betdltényilas fedelét. Ezutan a fedél nyilasan
keresztll lassan Ontse az olajat a mikddd
készillék keverépoharaba.

® Sirl keverékek, példaul pastétomok és ontetek
készitésekor el6fordulhat, hogy le kell kaparni az
edény oldalara tapadt masszat. Ha az anyag
nehezen keverhetd, adjon hozza folyadékot, és
haszndlja a tartozék keverészarat.
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Felhasznalasi utmutaté (programgombok)

Programgomb

Hasznalat/alapanyagok

Ajanlott max.
mennyiség

Program ideje

Italok

Hideg folyadékok
Italok és koktélok

Max. 1,6 liter

Tejturmixok és tej alapu italok

Max. 1,2 liter

Smoothie italok

El6szor tegye a friss gylimolcsot és a
folyadékot (pl. tejet, joghurtot vagy
gylmolcslevet) a turmixolé edénybe.
Ezutan adja hozza a jeget vagy a
fagyasztott hozzavaldkat (pl. fagyasztott
gylimolcsot vagy fagylaltot).

1 liter folyadék

60 s

Levesek

Huslébdl készilt levesek 1,2 liter

1,2 liter

Tejes levesek 1 liter

1 liter

30s

NE hasznalja a kever&szarat, amikor forr6 folyadékot turmixol.

Javasoljuk, hogy a forré hozzavaldkat a keverés el6tt hagyja lehiilni.
Forré folyadékok feldolgozasa elétt olvassa el ,,A forré hozzavalok
turmixolasanak biztonsagi utasitasai” részt.

Jégapritas

Jégapritas — Automatikus erésségvaltozas.
Erzékelhetd sebességvaltozas — ez
normalis jelenség.

Jégkasa jellegl italhoz a gyumolcsléet
fagyassza le jégkockatalon.

300 g
(14 jégkocka)

30s

Szorbet receptek

40 g cukor

250 g fagyasztott gylimdlcs
1 tojasfehérje

Hasznalja a keverészarat

350 g

2x30s

Gyors jégkrém

100 g cukor

300 g fagyasztott vegyes bogyds gylimdlcs
150 g tejszin

Hasznalja a kever6szarat

600 g

2x30s

Finom apritas

Diofélék, zsemlemorzsa és hasonl6 szaraz
Osszetevek apritasa. Szemes kavé és
fliszerek apritasa.

30s

Szemes kavé

200 g

Mandula

200 g

Flszerek, példaul fekete bors, kardamom,
kéménymag, koriander, édeskdmény.
Turmixgép

® Az optimalis eredmény elérése
érdekében egyszerre ne 6roljon tobbet
200 g fliszernél.

e Az egész fliszerek sokkal hosszabb ideig
megdbrzik az aromajukat, mint az 6rolt
fliszerek, ezért célszerl, ha csak kis
mennyiségl fliszert 6rol meg egyszerre,
hogy tovabb megérizze az aromajat.

* A maximélis izanyagok és illéolajok
felszabaditasa érdekében célszer(i az
6rlés el6tt megpiritani a fliszereket.

200 g

Javasoljuk, hogy
amikor elérte a
kivant eredményt,
manualisan allitsa
le a programot.
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Felhasznalasi utmutaté (programgombok)

Programgomb Hasznalat/alapanyagok Ajanlott max. | Program ideje
mennyiség
Nyers z6ldség (példaul hagyma, 250 g 10s
péréhagyma, sargarépa, zeller)

Salsa 350 g 10s

Durva apritas ZOQ g hag.y.mf':l neg’yedekre vagva
1 piros chili félbevagva

Y2 pirospaprika
néhany korianderlevél
1 lukullusz paradicsom

A keverépohar oblitéséhez a tisztast max. 500 ml 30s
megeléz6 szétszerelés el6tt. meleg viz

“ 0 } Oblités Javasoljuk, hogy a tisztitashoz mindig
szerelje szét a turmixgépet, és alaposan

szaritsa meg, mielbtt 6sszeszereli.

A feltintetett keverési idSk csak iranymutatasul szolgalnak, a tényleges id6 a pontos recepttdl, a
feldolgozandé nyersanyagoktol és az egyéni izléstél figg. Allitsa le a keverést, ha elérte a kivant eredményt.

Felhasznalasi utmutaté (manualis vezérlés)
Hasznalat/alapanyagok Ajanlott mennyiség Sebesség Idé
Majonéz Max. 3 tojas 6sszekeverve Max 60 s
Caesar salata ontet Max. 200 g Mid 70 s
Zoldségpurék/bébiétel 3009 Min — Mid 60 s
GyUmolcspirék 200 g—-500g Max 30s
Tésztakeverékek (bunda) Max. 1 liter Max 15s
Nyers hus (sovany marhahus, |150 g Max 5s
sertés és barany)
Sovany marhahus, 2 cm-es
kockakra vagva

A feltlintetett keverési id6k csak irdnymutatasul szolgalnak, a tényleges id6 a pontos recepttdl, a
feldolgozandé nyersanyagoktol és az egyéni izléstdl fligg. Allitsa le a keverést, ha elérte a kivant eredményt.

a készllék tisztitasa forgokés-egyseg
1 Jobbra elforgatva csavarja ki a késegység alapjat
® Tisztitas el6tt kapcsolja ki a motort, a halozati a kever6poharbol. Lasd a késegység oldalan
vezetéket hizza ki a konnektorbdl, és szedje szét lathato abrat.

B e "W - nyjtott alas

® Mindig Uritse ki a turmixol6 edényt miel6tt o
lecsavarja a forgokésrél — ellenkezé esetben az @ -zt a"f’ls .
étel kifolyik az edénybdl. I%zutén emelje ki a késegységet.

® Ne meritse vizbe a forgokés-egységet. Ovat?sar!'tévolitsa el a forgokés egységet a

® Az edény mosogatégépben is elmoshaté. talprészrél.

3 Atémitd gylr(t vegye le, és mossa el.

4 A késeket meleg, mosogatoszeres vizbe martott
mosogatokefével tisztitsa meg, majd folyo viz
alatt 6blitse le. Soha ne érjen kézzel az éles
vagokésekhez. A forgokés aljzatat soha ne
meritse vizbe. NE MOSSA
MOSOGATOGEPBEN.

5 Fejjel lefelé forditva hagyja megszaradni.

o N

géptest
® E|6sz6r nedves, majd szaraz ruhaval torolje at.
® Ne meritse vizbe a meghajtéegységet.
® A felesleges vezetéket @ tolja be a
vezetéktaroloba @.

a tobbi alkatrész
Kézzel mosogassa el, majd alaposan szaritsa
meg.
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szerviz és vevlOszolgalat

® Ha a haldzati vezeték sérlilt, azt biztonsagi
okokbdl ki kell cseréltetni a KENWOOD vagy egy,
a KENWOOD altal jévahagyott szerviz
szakemberével.

Ha barmilyen problémat tapasztal a turmixgép
hasznalata soran, olvassa el a hibaelharitasi
utmutatoét, miel6tt segitséget kérne.

Ha segitségre van sziliksége:
® a készulék hasznalataval vagy
a karbantartassal vagy a javitassal kapcsolatban,
® forduljon az elarusitohelyhez, ahol a készlléket
vasarolta.

® Tervezte és kifejlesztette a Kenwood az Egyesiilt
Kiralysagban.
® Készilt Kindban.

hibaelharitasi utmutato

A TERMEK MEGFELELG
HULLADEKKEZELESERE VONATKOZO FONTOS
TUDNIVALOK A 2002/96/EK IRANYELV
ERTELMEBEN

A hasznos élettartamanak végére érkezett
késziléket nem szabad kommunalis hulladékként
kezelni.

A termék az dnkormanyzatok altal fenntartott
szelektiv hulladékgy(jté helyeken vagy az ilyen
szolgaltatast biztositd kereskedéknél adhaté le.

Az elektromos haztartasi készilékek szelektiv
hulladékkezelése lehetévé teszi a nem megfeleld
hulladékkezelésbdl adodé esetleges, a kdrnyezetet
és az egészséget veszélyeztetd negativ hatasok
megelézését és a készilék alkotdéanyagainak
Ujrahasznositasat, melynek révén jelentds energia-
és forrdsmegtakaritas érhet el. A terméken athuzott
kerekes kuka szimbolum emlékeztet az elektromos
haztartasi készllékek szelektiv hulladékkezelésének
sziikségességére.

Probléma Ok

Megoldas

A turmixgép nem mikaodik.
nem vilagit.

Nincs aram/az aramellatas jelz6fénye| Ellenérizze, hogy a turmixgép

csatlakozéja be van-e dugva a
konnektorba.

A keverdpohar ugy lett eltavolitva a
meghajtéegységrél, hogy a
sebességszabalyoz6 nem lett az 'O’
allasba forditva.

A mixer nincs megfeleléen
Osszeszerelve.

A meghajtéegység nem
mikodik addig, amig a
sebességszabalyozo nincs az
'On’ (be) allasba forditva, és
nincs Ujra kivalasztva egy
sebesség.

Ellenérizze, hogy a késegység

szorosan rogzitve van-e a
keverépoharhoz.

Az aramellatas jelzé6fénye
gyorsan villog.

A jelzéfény a kdvetkez6 esetekben
villog:

A meghajtéegység csatlakozodja be
van dugva a konnektorba, de a
keverépohar nincs felszerelve a
meghajtéegységre.

A keverépohar ugy lett eltavolitva a
meghajtéegységrdl, hogy a
sebességszabalyozé nem lett az 'O’
allasba forditva.

Szerelje fel a keverépoharat.

A meghajtéegység nem
mikodik addig, amig a
sebességszabalyozo nincs az
'O’ allasba forditva, és nincs
Ujra kivalasztva egy sebesség.

128



hibaelharitasi utmutato

Probléma

Ok

Megoldas

Az aramellatas jelz6fénye lassan
villog.

A turmixgép tébb mint 15 percig ugy
lett hagyva, hogy be volt dugva a
konnektorba, és készenléti
lizemmaodba kapcsolt.

Kapcsolja be, majd ki a
sebességszabalyozot, vagy
nyomjon meg egy
programgombot a
visszaallitashoz.

A turmixgép nem miikddik, bar
az aramellatas jelzéfénye és a
programgombok vilagitanak.

A keverdpohér fel van szerelve és a
sebességszabalyozé az 'on’ (be)
allasba lett forditva, de sebesség
vagy program nem lett kivalasztva.

Valasszon manualisan
sebességet, vagy nyomja meg
az egyik programgombot.

A program jelzéfények villognak

A jelz6fények a kdvetkezd esetekben
villognak:

A meghajtéegység csatlakozodja be
van dugva a konnektorba, de a
keverépohar nincs felszerelve a
meghajtéegységre.

A keverépohar ugy lett eltavolitva a
meghajtéegységrél, hogy a
sebességszabalyoz6 nem lett az 'O’
allasba forditva.

Szerelje fel a keverépoharat.

Allitsa a sebességszabalyozot
az 'O’ allasba, és valasszon
Ujra egy sebességet.

A programgombok nem
mikodnek

A programgombok csak akkor
miikddnek, ha a sebességszabalyozot
el6szor az 'on’ allasba forditja.

Forditsa a
sebességszabalyozot az ‘on’
allasba, és valassza ki a kivant
programot.

A mixer a késegység
zaroszerkezeténél szivarog.

Hianyzik a tomités.
A tomités helytelendl lett behelyezve.
A témités séruilt.

Ellendrizze, hogy a tomités
megfeleléen van-e behelyezve
és nem sériilt-e. Cseretomités
beszerzéséhez lasd: ,szerviz és
vev@szolgalat”.

A mixer tomitése hianyzik a
késegységbdl, amikor kiveszi a
csomagolasbol.

A tomités elbre fel van szerelve a
késegységre.

Csavarja le a kever6poharat, és
ellendrizze, hogy a tomités a
késegységen van-e.
Cseretdmités beszerzéséhez
lasd: ,szerviz és vevészolgalat’.

A turmixgép leall vagy lelassul
mikodés kdzben.

A tulterhelés elleni védelem
bekapcsolt. A turmixgép mikodés
kézben tudl lett terhelve vagy
talmelegedett.

Tullépte a maximalis kapacitast.

Kapcsolja ki a készlléket, és

5 masodpercre hluzza ki a
konnektorbdl. Ezutan dugja
vissza a konnektorba. Ha a
turmixgép nem mikodik, akkor
hagyja hilni 15 percig, és csak
utana dugja be a csatlakozot
Ujra a konnektorba.

A maximalisan feldolgozhat6
nyersanyagok mennyiségét lasd
az ajanlott sebességek
tablazataban.

Ha a fentiek nem segitenek, akkor lasd a ,szerviz és vevészolgalat” fejezetet.
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Polski

Prosimy rozlozy¢ ilustracje na pierwszej stronie

Blender Blend-X PRO wyposazony jest w 6 przed uzyciem urzadzenia Kenwood
zaprogramowanych fabrycznie funkcji ® Przeczytaé uwaznie ponizszg instrukcje i
obejmujacych wszystkie podstawowe sposoby zachowa¢ na wypadek potrzeby skorzystania z
rozdrabniania, a takze mozliwo$¢ regulowania niej w przysztosci.

predkosci obrotéw i tryb pracy przerywanej, dajac ® Usung¢ wszelkie materiaty pakunkowe i etykiety.
petng kontrole nad procesem przygotowywania ® Umyc¢ czesci (zob. czes¢ pt. ,konserwacja i
potraw. Kazda funkcja zostata zaprogramowana czyszczenie”).

w taki sposéb, by umozliwia¢ uzyskanie za
kazdym razem idealnej konsystencji sktadnikow —
niezaleznie od tego, czy bedzie to przecieranie
warzyw na zupy, kruszenie lodu na koktajle,
miksowanie napojow mleczno-owocowych na
$niadanie, mielenie kawy czy tez
przygotowywanie salsy pomidorowe;j.

bezpieczenstwo obstugi
UWAGA: WSKAZOWKI DOTYCZACE
CJ MIKSOWANIA GORACYCH SKLADNIKOW

Aby zmniejszyC ryzyko poparzenia podczas miksowania
sktadnikdw goracych, nalezy trzymac rece i odkryte czesci
ciata z dala od pokrywy. Nalezy przestrzega¢ ponizszych
wskazowek.

o UWAGA: miksowanie bardzo goracych skiadnikéw
moze spowodowacé nagte wypchniecie goracego
ptynu i pary spod pokrywy lub zakrywki wlewu @.

e Zalecamy ostudzenie goracych skladnikéw przed ich
miksowaniem.

o NIE WOLNO przekracza¢ maksymalnej pojemnosci
dzbanka, wynoszacej 1200 ml/5 szklanek, podczas
miksowania gorgcych sktadnikdéw ptynnych, np. zup (zob.
oznaczenia na dzbanku).

e Do miksowania gorgcych sktadnikéw ptynnych nalezy
ZAWSZE uzywac fabrycznej funkcji do zup @, a NIGDY
trybu pracy przerywane;.

e W przypadku sktadnikow ptynnych wykazujgcych
tendencje do pienienia sie, np. mleka, ich objetos¢ nie
powinna przekracza¢ 1000 ml/4 szklanek.
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e Podczas obstugi blendera nalezy zachowac ostroznos¢,
poniewaz dzbanek i jego zawartos¢ bedg bardzo gorace.

® Szczegolng ostroznos¢ nalezy zachowac podczas
zdejmowania pokrywy. Pokrywe zaprojektowano tak, by
szczelnie pasowata do otworu dzbanka i zapobiegata
wyciekaniu znajdujgcych sie w nim skfadnikow. W razie
koniecznosci, podczas obstugi blendera zaktadac rekawice
kuchenne lub ostania¢ dtonie recznikiem kuchennym.

e Dzbanek powinien by¢ dobrze przymocowany do
podstawy. Podczas zdejmowania dzbanka z urzadzenia
nalezy przytrzymywac podstawe, sprawdzajac, czy jest
zdejmowana razem z dzbankiem.

® Przed rozpoczeciem miksowania nalezy zawsze
sprawdzic, czy pokrywa i zakrywka wlewu zostaty
prawidtowo i stabilnie osadzone na miejscu.

® Przed rozpoczeciem miksowania nalezy zawsze
sprawdzi¢, czy otwory odpowietrzajgce w zakrywce wlewu
nie sg zatkane @9.

e Zaktadajgc pokrywe na dzbanek nalezy zawsze sprawdzic,
czy brzegi pokrywy i dzbanka sg czyste i suche —
zapewnia to szczelne zamkniecie, zapobiegajac wylewaniu
sie sktadnikow.

bezpieczenstwo obstugi

e \WytgczyC urzadzenie i wyja¢ wtyczke z gniazda sieciowego:
O przed przystepowaniem do montazu i demontazu czesci
o gdy urzadzenie nie jest w uzyciu
O przed przystepowaniem do czyszczenia.

e Nie zakladaé zespotu ostrzy na podstawe zasilajaca bez
zatozonego dzbanka.

e Przed uzyciem blendera nalezy sprawdzi¢, czy przewéd
sieciowy jest catkowicie odwiniety ze zwijacza
przewodu @9.

® Przed wkfadaniem rgk i przyboréw do dzbanka nalezy
wytaczy¢ urzadzenie i wyjg¢ wtyczke z gniazda sieciowego.
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Podczas uzywania mieszadta na dzbanku musi by¢

zamocowana pokrywa blendera.

Mieszadta @ nalezy uzywac¢ wytgcznie podczas miksowania

zimnych skfadnikéw. NIE NALEZY go uzywaé podczas

miksowania gorgcych sktadnikow ptynnych.

Wyjmujac i zaktadajac zespdt ostrzy nalezy zachowac

ostroznos¢. Podczas mycia nie dotyka¢ krawedzi tngcych.

Blendera nalezy uzywac¢ wytgcznie z zatozong na dzbanek

pokrywa.

Dzbanka uzywac¢ wytgcznie z zespotem ostrzy zatgczonym

w zestawie.

Nie wolno dopuszcza¢ do zamoczenia podstawy zasilajgcej,

przewodu sieciowego ani wtyczki.

Nie uzywac uszkodzonego urzadzenia. W razie awarii

oddaé do sprawdzenia lub naprawy (zob. ustep pt. ,serwis i

punkty obstugi klienta”).

Nigdy nie stosowac niekompatybilnych nasadek.

RYZYKO POPARZENIA: przed miksowaniem gorgce

sktadniki nalezy ostudzi¢ do temperatury pokojowe;.

Witgczonego urzadzenia nie wolno zostawia¢ bez nadzoru.

Zdejmujgc blender z podstawy zasilajgce;j:

O zaczekac, az ostrza catkowicie sie zatrzymajg

o zachowac ostroznosc¢, by przez przypadek nie odkrecic
dzbanka od zespotu ostrzy.

Urzadzenie nie moze pracowac z pustym dzbankiem.

Nie przekracza¢ maksymalne;j ilosci sktadnikdéw, podanej w

tabeli zalecanych predkosci.

Dtugi okres uzytkowania blendera mozna osiggna¢ nie

uzywajgc urzgdzenia przez okres dtuzszy niz 3 minuty

ciggtej pracy.

Przepisy na napoje typu smoothie — nie mieszac

sktadnikow, ktore zbrylity sie podczas zamrazania. Przed

umieszczeniem ich w dzbanku nalezy je pokruszyc.
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Urzadzenia nie wolno obstugiwac¢ dzieciom. Urzgdzenie i
przewdd sieciowy nalezy przechowywac¢ w miejscu
niedostepnym dla dzieci.

Nie rozdrabnia¢ twardych przypraw korzennych, takich jak
gatka muszkatotowa lub kurkuma, poniewaz mogg one
uszkodzi¢ ostrza.

Nie uzywac blendera jako pojemnika do przechowywania.
Nieuzywany blender powinien by¢ pusty.

Do pracy urzadzenie umiesci¢ na suchej, rownej i stabilnej
powierzchni.

Blendera nie wolno stawia¢ na gorgcych palnikach
elektrycznych lub gazowych ani w ich poblizu, ani w
miejscach, w ktorych moégtby sie stykac¢ z nagrzanymi
urzadzeniami.

Uwaga — ostone podstawy dzbanka zamontowano
fabrycznie i nie nalezy jej zdejmowac.

Stosowanie blendera w sposob niezgodny z
przeznaczeniem moze grozi¢ wypadkiem.

Urzadzenia mogq by¢ uzytkowane przez osoby o obnizonej
sprawnosci fizycznej, zmystowej lub umystowej lub osoby
niemajgce doswiadczenia ani wiedzy na temat
zastosowania tych urzadzen, o ile korzystajg z nich pod
nadzorem odpowiedniej osoby lub otrzymaty instrukcje
dotyczace ich bezpiecznej obstugi i rozumiejg zagrozenia
zwigzane z ich uzytkowaniem.

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do zgodnego z
przeznaczeniem uzytku domowego. Firma Kenwood nie
ponosi odpowiedzialnosci za wypadki i uszkodzenia
powstate podczas niewtasciwej eksploatacji urzgdzenia lub
w wyniku nieprzestrzegania niniejszej instrukciji.
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przed podiaczeniem do sieci

Sprawdzi¢, czy napiecie sieciowe odpowiada
danym znamionowym podanym na spodzie
obudowy urzadzenia.

Urzadzenie spetnia wymogi dyrektywy Wspadlnoty
Europejskiej nr 2004/108/WE, dotyczace;j
kompatybilnosci elektromagnetycznej oraz
rozporzadzenia WE nr 1935/2004 z dnia 27
pazdziernika 2004 r., dotyczgcego materiatow i
wyrobéw przeznaczonych do kontaktu z
Zywnoscig.

oznaczenia

zakrywka wlewu

pokrywa

dzbanek

pierécien uszczelniajacy

zespot ostrzy

podstawa ostrzy

wskaznik podtaczenia do zasilania
regulator predkosci i trybu pracy przerywane;j
podstawa zasilajgca

przycisk funkcji do napojow

przycisk funkcji do zup

przycisk funkcji do kruszenia lodu
przycisk funkcji do siekania na drobno
przycisk funkcji do siekania na grubo
przycisk funkcji do ptukania

otwory odpowietrzajace

mieszadto

zwijacz przewodu

@OPOPROEROCRO®OPOO®OOO

obstuga blendera

1 W zespole ostrzy @ umiescic pierscien
uszczelniajacy ®), zwracajac uwage na to, by
uszczelka byta poprawnie wtozona w rowki.
Nastepnie w dzbanku zamocowac zespét ostrzy
0.

Jezeli uszczelka zostanie niepoprawnie

zalozona lub uszkodzona, sktadniki beda

wyciekac¢ z dzbanka.

Przykreci¢ podstawe ostrzy ® do dzbanka —

mocno dokrecajac zespot ostrzy. Rysunki z boku

podstawy ostrzy wskazujg pozycje:

- - pozycja ,odblokowane”

@ - pozycja ,zablokowane”
W dzbanku umiesci¢ sktadniki.
W otworze pokrywy umiesci¢ zakrywke wlewu i
przycisng¢, by dobrze wpasowac jq na miejsce.
Zamocowac¢ pokrywe, naciskajac, az zostanie
stabilnie osadzona.

Blender umiesci¢ na podstawie zasilajace;j.
Przed uzyciem blendera nalezy sprawdzi¢, czy
przewadd sieciowy jest catkowicie odwinigty ze
zwijacza przewodu.

Urzadzenie nie bedzie dziala¢, jezeli blender
nie zostanie poprawnie zamocowany.

Wiozy¢ wtyczke do gniazda sieciowego —
zaswieci sie wskaznik podtaczenia do zasilania
@®. Uwaga: wskaznik podtaczenia do zasilania
bedzie migag, jezeli dzbanek nie bedzie
zamocowany na podstawie zasilajacej. Wybrac
predkos¢ (zob. tabela zalecanych predkosci).
Wybra¢ jedna z nastepujacych opciji:

Przyciski funkcyjne: przesunaé regulator
predkosci do pozycji ,wlaczony” — wszystkie
przyciski zaswieca sie. Wcisng¢ przycisk zadanej
funkcji — podswietlenie pozostatych przyciskow
zgasnie, a blender rozpocznie prace na wybranej
funkcji. Blender wytaczy sie automatycznie po
uptynieciu zaprogramowanego czasu funkcji. Aby
wytaczy¢ urzadzenie przed uptynigciem
zaprogramowanego czasu, ponownie nacisng¢
przycisk wybranej uprzednio funkcji.

Recznie wybra¢ predkos¢, przekrecajac regulator
predkos$ci do momentu, az ustawiona zostanie
zgdana warto$¢. Po zakonczeniu miksowania,
przed zdjeciem blendera z podstawy zasilajacej
przesung¢ regulator predkosci z powrotem do
pozycji ,O”.

Dzbanek zdejmowac dopiero po zatrzymaniu
sie ostrzy i przesunieciu regulatora predkosci
do pozycji ,,0”.

(P) — tryb pracy przerywanej. W tym trybie
urzadzenie pracuje tak dtugo, jak dtugo wcisniety
jest przycisk.

W razie wszelkich probleméw z obstuga
blendera prosimy zapozna¢ si¢ ze wskazéwkami
w czesci pt. ,rozwigzywanie probleméw”.

134



korzystanie z mieszadta

1

Na dzbanek zatozy¢ pokrywe i wyjac¢ z niej
zakrywke wlewu. NIE UZYWAC mieszadta w
dzbanku bez zamocowanej pokrywy.

Wiozy¢ mieszadto @ do dzbanka i przy
wigczonym silniku urzadzenia wolno mieszaé
sktadniki.

Uzycie mieszadta wspomaga przemieszczanie sie
sktadnikow w dzbanku i zapobiega ich blokowaniu
sie podczas rozdrabniania.

wskazowki

Miksowanie suchych sktadnikow — sktadniki
pokroi¢ na kawatki, zdja¢ zakrywke wlewu, a
nastepnie wigczy¢ urzadzenie i wrzucac¢ sktadniki
przez otwor po jednym kawatku na raz. Nad
otworem nalezy trzymac dton. Najlepsze wyniki
daje regularne opréznianie dzbanka.
Przygotowujac majonez, w blenderze nalezy
umiesci¢ wszystkie sktadniki oprocz oleju. Wyjaé
zakrywke wlewu.

Nastepnie wiaczy¢ urzadzenie i przez otwor w
pokrywie powoli dodawac ole;j.

Podczas miksowania gestych sktadnikéw, np. na
pasztety i dipy, konieczne moze by¢ zgarnianie
sktadnikow ze $cianek dzbanka. Jezeli sktadniki
trudno jest rozdrobnié, doda¢ wigkszg ilos¢
sktadnikow ptynnych i uzy¢ zatgczonego w
zestawie mieszadta.

Tabela zalecanych sposobow uzycia (przyciski funkcyjne)

Przycisk funkcyjny Zastosowanie/rodzaj Maksymalna |Zaprogramowany
sktadnikow zalecana ilos¢ czas funkcji
Zimne sktadniki ptynne Maksymalnie 1,6 | 60 sekund
Napoje i koktajle
Koktajle mleczne i napoje na bazie Maksymalnie 1,2 |
mleka
Napoje Geste napoje typu smoothie 1 | sktadnikéw
W blenderze najpierw umiesci¢ owoce i ptynnych
sktadniki ptynne (wiaczajac jogurt,
mleko i soki owocowe).
Nastepnie dodac 16d lub sktadniki
mrozone (wlaczajgc mrozone owoce
i lody).
Zupy na wywarze 1,2 | 1,21 30 sekund
Zupy na bazie mleka 1| 11
z NIE UZYWAC mieszadta podczas miksowania goracych sktadnikéw ptynnych.
upPy Przed miksowaniem gorace sktadniki nalezy ostudzi¢.
Jezeli jednak zajdzie potrzeba zmiksowania sktadnikéw goracych, nalezy
zastosowac sie do instrukcji zawartych w czesci pt. ,,Wskazéwki dotyczace
miksowania goracych sktadnikow”.
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Tabela zalecanych sposobéw uzycia (przyciski funkcyjne)

Przycisk funkcyjny Zastosowanie/rodzaj Maksymalna |Zaprogramowany
sktadnikow zalecana ilos¢ czas funkgcji
Kruszenie lodu — automatyczna praca 300 g 30 sekund

w trybie przerywanym.

Predko$¢ zmieni sie — jest to normalne.
Napoje mozna takze przygotowywac z
soku zamrozonego w formie do kostek
lodu.

(14 kostek lodu)

Kruszenie lodu

Sorbety

40 g cukru

250 g mrozonych owocéw
1 biatko

Uzy¢ mieszadta.

350 g

2 x po 30 sekund

Lody btyskawiczne

100 g cukru

300 g mrozonych owocéw jagodowych
150 g $mietany do ubijania

Uzy¢ mieszadta.

600 g

2 x po 30 sekund

drobno

Siekanie orzechoéw, suchego chleba na
butke tartg i podobnych sktadnikéw
suchych.

Mielenie kawy i przypraw korzennych.

30 sekund

Kawa

200 g

Migdaty

200 g

Siekanie na

Przyprawy takie, jak czarny pieprz,
kardamon, kminek, kolendra, koper
wioski.

Wskazowki

¢ Najlepsze wyniki uzyskuje sie nie
mielgc za jednym razem wiecej niz
200 g przypraw.

e Cate przyprawy znacznie dtuzej
zachowujg smak niz przyprawy
zmielone, dlatego najlepiej jest mieli¢
niewielka ich ilo$¢ na raz.

e Peten aromat i smak przyprawy mozna
wydoby¢ prazac ja w catosci przed
zmieleniem.

200 g

Najlepsze wyniki
uzyskuje sie
zatrzymujac

blender recznie po
uzyskaniu zgdanej
miatkosci.

grubo

&

Siekanie surowych warzyw (np. cebuli,
poréw, marchwi, selera)

250 g

10 sekund

Siekanie na

Salsa pomidorowa

200 g cebuli pokrojonej na ¢wiartki

1 czerwona papryczka chili przekrojona
na pot

"= czerwonej papryki

Kilka listkéw kolendry

1 pomidor

350 g

10 sekund

Ptukanie

Ptukanie dzbanka przed jego
rozkreceniem do czyszczenia.

Najlepsze wyniki mozna uzyska¢ zawsze
rozmontowujgc blender przed
czyszczeniem i doktadnie suszac przed
ponownym ztozeniem elementow.

500 ml cieptej
wody (nie wiecej)

30 sekund

Podane czasy rozdrabniania stuzg jedynie za wskazéwke i beda rézne w zaleznosci od konkretnego przepisu,
rodzaju rozdrabnianych sktadnikéw i osobistych preferencji. Uzyskawszy zadany wynik, przerwa¢ miksowanie.
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Tabela zalecanych sposobéw uzycia (obstuga reczna)

Zastosowanie/rodzaj Zalecana ilos¢ Predkos¢ Czas
sktadnikow

Majonez Mieszanina z maksymalnie 3 jaj Maksymalna 60 sekund
Sos do satatki cesarskiej Nie wiecej niz 200 g Srednia 70 sekund
Przeciery z warzyw/zywnos¢ | 300 g Minimalna-$rednia 60 sekund
dla niemowlat

Przeciery z owocow 200-500 g Maksymalna 30 sekund
Ciasto nalesnikowe (w proszku)| Maksymalnie 1 | Maksymalna 15 sekund
Surowe mieso (chuda 150 g Maksymalna 5 sekund
wotowina, wieprzowina

lub jagniecina)

Chuda wotowina

pokrojona w

2-centymetrowa kostke

Podane czasy rozdrabniania stuzg jedynie za wskazéwke i beda rézne w zaleznosci od konkretnego przepisu,
rodzaju rozdrabnianych sktadnikéw i osobistych preferencji. Uzyskawszy zadany wynik, przerwa¢ miksowanie.

konserwacja i czyszczenie

Przed przystgpieniem do czyszczenia blender
nalezy wytaczyc¢, wyjac wtyczke z gniazda
sieciowego i rozmontowac¢ urzadzenie.

Przed odkreceniem i zdjeciem dzbanka z ostrzy
nalezy go oproznic.

Nie zanurzac¢ zespotu ostrzy w wodzie.
Dzbanek mozna my¢ w zmywarce do naczyn.

podstawa zasilajaca

Wytrze¢ wilgotng $ciereczka, a nastepnie
wysuszyc.

Nie zanurza¢ podstawy zasilajgcej w wodzie.
Niepotrzebng cze$¢ przewodu @ zwingé do
zwijacza przewodu @.

zespot ostrzy

Odkreci¢ podstawe od dzbanka, przekrecajac jg
w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek
zegara (zob. rys. na boku podstawy).

h- - pozycja ,odblokowane”

@ - pozycja ,zablokowane”
Nastepnie zdjg¢ zespot ostrzy.
Wyjmujac zespot ostrzy z podstawy nalezy
zachowaé ostroznosé.
Zdja¢ i wyptukac pierscien uszczelniajacy.
Nie dotyka¢ nozy — sg bardzo ostre. Oczyscic je
szczoteczka i gorgcg wodg z ptynem do naczyn,

a nastepnie doktadnie optukaé¢ pod biezacg woda.

Nie zanurzaé¢ zespotu ostrzy w wodzie. NIE
MYC W ZMYWARCE.

Pozostawi¢ do wyschnigcia, ktadac do gory
nogami.

pozostate elementy

Umy¢ recznie, a nastepnie wysuszyc¢.

serwis i punkty obstugi klienta
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Ze wzgledow bezpieczenstwa uszkodzony
przewdd musi zosta¢ wymieniony przez
pracownika firmy KENWOOD lub upowaznionego
przez firmg KENWOOD zaktadu naprawczego.

W razie probleméw z obstuga blendera, przed
zatelefonowaniem do dziatu obstugi klienta
prosimy zapoznac si¢ ze wskazéwkami w
czesci pt. ,,rozwigzywanie problemow”.
Pomocy w zakresie:

uzytkowania urzadzenia lub

czynnosci serwisowych badz naprawczych
udziela punkt sprzedazy, w ktérym zakupiono
urzadzenie.

Zaprojektowata i opracowata firma Kenwood w
Wielkiej Brytanii.
Wyprodukowano w Chinach.




UWAGI DOTYCZACE PRAWIDLOWEGO
USUWANIA PRODUKTU, ZGODNIE Z
WYMOGAMI DYREKTYWY WSPOLNOTY

EUROPEJSKIEJ 2002/96/WE.

Po zakonczeniu okresu uzytkowania produktu nie
wolno wyrzucaé razem z innymi odpadami

komunalnymi.

Nalezy go dostarczy¢ do prowadzonego przez
wiadze miejskie punktu zajmujgcego sie segregacja
odpadéw lub zaktadu oferujgcego tego rodzaju

ustugi.

Osobne usuwanie sprzetu AGD pozwala uniknaé
szkodliwego wptywu na srodowisko naturalne i
zdrowie ludzkie, wynikajacego z nieodpowiedniego
usuwania tego rodzaju sprzetu, oraz umozliwia
odzyskiwanie materiatéw, z ktérych sprzet ten zostat
wykonany, a w konsekwencji znaczng oszczednos¢
energii i zasobow naturalnych. O konieczno$ci
osobnego usuwania sprzetu AGD przypomina
umieszczony na produkcie symbol przekreslonego

pojemnika na $mieci.

rozwigzywanie probleméw

Problem

Przyczyna

Rozwigzanie

Blender nie dziata

Brak zasilania/wskaznik podiaczenia
do zasilania nie $wieci sie.

Dzbanek zostat zdjety z podstawy
zasilajacej, ale regulator predkosci
nie zostat przekrecony do pozycji ,O".

Blender nie zostat prawidtowo
zmontowany.

Sprawdzi¢, czy blender jest
podtaczony do pradu.

Podstawa zasilajgca nie wigczy
sie, dopoki regulator predkosci
nie zostanie przesuniety do
pozycji ,wtaczony” i nie wybrana
ponownie jedna z predkosci.
Sprawdzi¢, czy zespét ostrzy
jest mocno dokrecony do
dzbanka.

Wskaznik podtaczenia do
zasilania miga bardzo szybko

Podswietlenie przyciskow miga, gdy:

Podstawa zasilajgca zostanie
podtaczona do sieci, ale nie bedzie
na niej zamontowany dzbanek.

Dzbanek zostanie zdjety z podstawy
zasilajacej, ale regulator predkosci
nie zostanie przekrecony do

pozycji ,O”.

Zatozy¢ dzbanek.

Podstawa zasilajgca nie wigczy
sie, dopoki regulator predkosci
nie zostanie przesuniety do
pozycji ,O” i nie wybrana
ponownie jedna z predkosci.
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rozwigzywanie probleméw

Problem

Przyczyna

Rozwiagzanie

Wskaznik podtaczenia do
zasilania miga wolno

Blender zostat pozostawiony
podtaczony do zasilania przez ponad
15 minut i przeszedt w stan uspienia.

Przesuna¢ regulator predkosci
do pozycji ,wlgczony”, a potem
L~wytaczony” lub wcisnaé jeden z
przyciskéw funkcyjnych, aby
zresetowac urzadzenie.

Blender nie dziata, cho¢ wskaznik
podiaczenia do zasilania i
przyciski funkcyjne sg
pods$wietlone

Dzbanek zostat zamocowany, a
regulator predko$ci przesuniety do
pozycji ,wlaczony”, ale nie zostata
wybrana predko$¢ lub funkcja.

Recznie ustawi¢ predkos¢ lub
wybra¢ jeden z przyciskéw
funkcyjnych.

Przyciski funkcyjne migajg

Podswietlenie przyciskow miga, gdy:
Podstawa zasilajgca zostanie

podtaczona do sieci, ale nie bedzie
na niej zamontowany dzbanek.

Dzbanek zostanie zdjety z podstawy
zasilajacej, ale regulator predkosci
nie zostanie przekrecony do

pozycji ,O”.

Zatozy¢ dzbanek.

Przesuna¢ regulator predkosci
do pozycji ,O” i ponownie
wybraé predkosé.

Przyciski funkcyjne nie dziatajg

Przyciski funkcyjne nie beda dziata¢,
jezeli regulator predkosci nie zostanie
najpierw przesunigty do pozycji
Lwigczony”.

Przesuna¢ regulator predkosci
do pozycji ,wtaczony”, a
nastepnie wybra¢ zadang
funkcje.

Zawarto$¢ blendera wycieka
poprzez zespot ostrzy

Uszczelka nie zostata zatozona.
Uszczelka zostata zatozona
nieprawidtowo.

Uszczelka jest uszkodzona.

Sprawdzi¢, czy uszczelka
zostata prawidtowo zatozona i
czy nie jest uszkodzona.
Informacje na temat tego, gdzie
mozna zakupi¢ zapasowa
uszczelke znajdujg sie w czesci
pt. ,serwis i punkty obstugi
klienta”.

Po wyjeciu z opakowania na
zespole ostrzy nie ma uszczelki
blendera

Uszczelka pakowana jest jako
fabrycznie zamontowana na zespot
ostrzy

Odkreci¢ dzbanek i sprawdzi¢,
czy uszczelka jest
przymocowana do zespotu
ostrzy. Informacje na temat
tego, gdzie mozna zakupi¢
zapasowq uszczelke znajdujg
sie w czesci pt. ,serwis i punkty
obstugi klienta”.

Blender zatrzymuje sie lub
zwalnia w trakcie pracy

Wigczyta sie funkcja zabezpieczajaca
przed przecigzeniem. Podczas pracy
nastapito przecigzenie lub
przegrzanie blendera.

Przekroczono maksymalng
pojemnos$¢.

Whytaczy¢ blender i na 5 sekund
wyjac wtyczke z gniazda
sieciowego. Ponownie wtozy¢
wtyczke do gniazda. Jezeli
blender nie dziata, przed
ponownym witozeniem wtyczki
do gniazda odczekac 15 minut,
aby urzadzenie ostygto.

Maksymalne dopuszczalne
ilosci sktadnikow do
przetwarzania znajdujg sie w
tabeli zalecanych predkosci.

Jezeli zadna z powyzszych czynnos$ci nie rozwigzuje problemu, nalezy zastosowac si¢ do wskazéwek
podanych w czesci pt. ,serwis i punkty obstugi klienta”.
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EAANnvIka

NopakaAw va EeSITTAWOETE TNV PTTPOCTIVH) OeAiSa OTTOU TTapEXETAI EIKOVOYpd@non

To ptrAévtep Blend-X PRO diabétel 6 TPIV XPNOIUOTTOINCETE TN cuokeur] Kenwood
TTPOPUBUICPEVA TTPOYPAUHOTA VIO OAEG TIG BadikEG @ AIOBAOTE TIPOCEKTIKG QUTEG TIG 0dNYieg Kal
£PYOTIEG AVAPEIENG, EVW TTPOTPEPEI TNV UENIGi QUAGETE TIG yIa HEAAOVTIKT) avapopd.

TOU ETMAOYEQ TAXUTATWY KAl TNG AEIToupyiag ® AQaIpEOTE TN OUOKEUODIO KAl TIG ETIKETEG.
TTaAROU yia aTTOAUTO €Aeyx0. KaBe Trpoypappa ® [MAOveTe Ta pépn: DeiTE TNV EVOTNTA «PPOVTIOA Kal
£XEI PUBITTEI £TO1 WOTE VA TTOPEXEI TTAVTA TNV KOBAPIOHAGY.

TEAEIQ UQN, EITE TTPOKEITAI YIA TTOATOTTOINGN
TUOTATIKWV YIa 0OUTTEG KOl BpUpPaTIgPd TTAyou
yIo KOKTEIA €iTE yia avapeign smoothie yia 1o
TTPWIVO KOI GAETUA KAPE 1 YIa TTAPATKEUN
OAATOQG.

ao@aAeIa
., ZHMANTIKO: OAHI'IEX ANAMEI=HZ
TUKAYTQON ZYZTATIKQN/YAIKQN

Mpokelyévou va eAaxioTotroinNBei n mOavOTNTA EYKAUPATOG
KOTA TNV avApeiEn KauTwy gUaTATIKWV/UAIKWY, Unv
TTANOIAZETE T XEPIA OOG KAl TO UTTOAOITTO EKTEDEINEVA ONUEia
TOU OWHATOG 0OG OTO KATTAKI YIA VA PNV KoeiTe. MpETTel va
AQpBAvETE TIGC AKOAOUBEG TTPOPUAAEEIG:

o [IPOZOXH: Kard tnv avaueign oAU Kautwyv UAIKwY
EVOEXETAI VA EKTOEEUOOUV EaPVIKA pE SUVANN KAUTO Uypo
Kal atpég amrd To KATraki ) To Twua pefoupa @ .

® JUVIOTATAI VA APVETE TA KAUTA UAIKA VA KPUWVOUV TTPIV
arrd TNV avapeign.

e [1OTE unv utrepPaivete TN XwpenTikotnTa Twv 1.200 ml /

5 @AIT¢aviwy KATa TNV ETTEEEPYATIA KAUTWY UYPWYV, OTTWG
OoUTTEG (EAEYETE TIC EVOEIEEIC OTO KUTTEAAO).

e Na xpnaiyotroicite MANTA 10 TTPOPUBUITUEVO TTPOYPAUUA
«Zoutra» @ yia Tnv avapeign kautwy vypwv kai NOTE
MNV XPNOIYOTTOIEITE TN AcITOUpYia TTaApoU (pulse).

e Ta uypd TTOU £XOUV TNV TAon va a@pifouv, OTTwG TO YAAQ,
Ba TTPETTEI VA TTEPIOPICOVTAI OTN YEYIOTN XWPENTIKOTNTA TWV
1.000 ml / 4 eNitCaviwv.

® Na €i0TE TTPOTEKTIKOI KOTA TO XEIPITUO TOU UTTAEVTEP,
KaBwG TO KUTTEAAO KalI TO TTEPIEXOMEVO TOU EVOEXETAI VO
KQVE.
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e Na €iogTe 101aiTEPA TTPOTEKTIKOI OTAV AQAIPEITE TO KATTAKI. TO
KATTAKI €XEI OXEDIOATEI, ETAI WATE VA OPiyYEl KAl VO
eptTodilEl TIC dlappoES. Eav gival atrapaitnTo, TTPOCTATEUETE
Ta XEPIQ OOG PE EVA TTAVI 1] PME YAVTIO QOUPVOU KATA TN
Xpnon.

e BeBaiwbdeite 0TI N KavATa €ival KAAG aTEPEWPEVN aTn Baan
Kal, OTavV TNV AQAIPEITE ATTO T OUOKEUN, KABodNyNaTE TN
Baan yia va dlag@alioeTe OTI £xel apaipedei padi Ye Tnv
Kavara.

® Beaiwbeite OTI TO KATTAKI KAl TO TTwHa peCoupa ival
OTEPEWMEVA OTN BEaN TOUG TTPIV ATTO KABE epyaaia
avapeigng.

e Na BeBaiwveaTe TTAVTA OTI 01 YPIAIEG OTO TTWHA peCoUpa
€ival avoIKTEG TTPIV aTTo KABE epyaaia avapeiing @.

e Orav TOTTOBETEITE TO KATTAKI OTO KUTTEAAO, Va BERaIWVEDTE
TTAVTA OTI TO KATTAKI KA TO XEIAOG TOU KUTTEAAOU gival
KaBapa Kal aTeyvd, WAOTE va ETTITUYXAVETAI N APICTN
oTeyavoTNTA Kal va TTpoAauBavovTal ol diIappoEg.

aogpaieia

® O£0Te EKTOG AEITOUPYIAG TN OUOKEUN KAl ATTOOUVOEDTE OTTO
TO pevpua:

O TIPIV TTPOCAPPOCETE I APAIPECETE KATTOIO PEPN
O Otav Ogv XPNOIUOTTOIEITE TN CUCKEUN:
O TIPIV A1TO TOV KABAPIoHO

o Mnv TPOoCapUOLETE TTOTE TN HOVADA TWV AETTiIOWY OTN
MOVAda KIVATAPA XWPIG va EXETE TOTTOOETAOEI TNV KAVATA
TOU UTTAEVTEP.

e [piv amrd TN XPron Tou PTTAEVTEP, BERBAIWOEITE OTI EXETE
EeTUAIEEI TTAPWG TO KAAWDIO aTTd TO XWPO ATTOBAKEUONG
KaAwdiou .

® Na arToouVvOEETE TTAVTA TN CUOKEUR aTTd TNV TTPila TTPOTOU
BAAeTE Ta XEPIO 0AG I GAAO oUvVEPYQ OTNV KAvATA.
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Ortav xpnaipotrolgite TN paRdo avadeuong Yéoa atnv

KAVATA, TTPETTEI VA EXETE TTPONYOUUEVWG TOTTOBETNTEI TO

KOTTAKI TOU PTTAEVTED.

Na xpnoipotrolgite Tn paRdo avadeuang @) Povo yia Thv

emmeepyaaia kpuwv auataTikwyv. MHN tnv xpnaoipotroieite

YIO TNV ETTEEEPYATIA KAUTWY UAIKWV.

Na gioTe TTAvVTa TTPOCEKTIKOI OTAV XeIpileaTe TN dIATALN

AETTIOWV KAl va aTTOPEUYETE TNV ETTAQPN ME TNV XM TWV

AeTTIdOWV OTAV TIG KABAPICETE.

Na XPNOIPOTTOIEITE TO PTTAEVTEP PHOVOV OTAV TO KOTTAKI Eival

aTtn 6€an Tou.

XPNOIYOTTOIEITE TNV KAVATA POVO WE T dIATagn AeTTidwV TTOU

TTAPEXETA.

MoTé unv a@nvete TN yovada Tou KIvnTAPA, To KaAwdIo 1) To

Buoua va Bpaxouv.

Mnv XpNOIYOTTOIEITE TTOTE TN CUCKEUN €AV £XEI UTTOOTEI

BAGBN. PpovTileTe va EAEYXETE 1 VO ETTIOKEUACETE TIG BAGRBEG:

O€iTE TNV evOTNTA «OEPRIC KAl EEUTTNPETNON TTEAATWV Y.

MOTE YN XPNOIUOTTOIEITE PN EYKEKPIYEVO EEAPTNAL.

KINAYNOZ EFKAYMATOZ: Oa TrpéTrel va a@rjveTe Ta KAUTA

UAIKG VO KPUWOOUV £wg OTou @BAcouv ae Beppokpaaia

dwpaTiou, TTPOTOU TA AVAUEIEETE.

Mnv a@AVveTE TTOTE TN CUOKEUN XWPICS TTiBAewn oTav

AEITOUPVEI.

OT1av a@aipeite To PTTAEVTEP ATTO TN POVADA NAEKTPIKOU

PEUMATOG:

O TTEPIMEVETE WG OTOU Ol AETTIOEC OTAPATIIOOUV EVTEAWC,

O unVv &PRIBWOETE KAt AGBOG TNV Kavdarta arro Tn didtaén
AeTTidWV.

MoTé un B€TeTe O€ AciToupyia TO PTTAEVTEP €vw €ival AdEIO.

Mnv avapelyvUETE TTOTE HEYAAUTEPN TTOCOTNTA UAIKWYV Q1T

TN PEYIOTN TTOU AVAQEPETAI GTOV TTIVAKO TTPOTEIVOUEVWIV

TAXUTATWV.

MNa va e€aag@aligeTe peyaAn diapkeia WNAG YIa TO PTTAEVTEP

gagG, MNV TO QQRVETE TTOTE VA AEITOUPYEI TTEPITTOTEPO ATTO

3 AeTTTA.
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2UVTaYEG yia smoothie — unv avapelyvueTe TTOTE
KATEWUYHEVA UAIKA TTOU £XOUV OTEPEOTTOINBEI Adyw NG
WUéng, va Ta oTTATE O KOPUATIA TTPOTOU Ta TTPOCOECETE
oTnVv Kavara.

AuTr N guakeun &gV TTPETTEI va XPNOIPOTTOIEITal aTTO TTaIdIA.
PuAGOOETE TN TUOKEUN Kal TO KOAWDIO TNG PHAKPIA aTTO
TaIdId.

Mnv etre€epyaleate OKANPA PTTAXAPIKA, OTTWG JOTXOKAPUDO
N PiCa KOUPKOUUA, KaBwG evOEXETAI va TTPOKANBEI {nNuId OTIg
AETTIOEG.

Mn XPNOIMOTTOIEITE TO PTTAEVTEP WG ATTOBNKEUTIKO BOXEIO.
Alatnpeite To ABEIO TTPIV KAI JETA ATTO TN XPRON.
XPNOIYOTTOIEITE TTAVTA TO UTTAEVTEP ETTAVW OE AOPAAN,
OTEYVA Kal ETTITTEON ETTIPAVEIQ.

Mnv TOTTOBETEITE TTOTE AUTH) TN CUOKEUR £TTAVW 1) KOVTA O€
CeoTn €oTia NAEKTPIKAG Koudivag 1) Koudivag agpiou ) o€
onueio 6tTou PTTOPEl Va £pBel o€ eTTaPn e AAAN Ce0Th
OUOKEUN.

ZNMUAvVTIKG — To KAAuppa oTn BAon TNG KAVATAG EXEI
OTEPEWDBEI KATA TNV KATAOKEUN Kal OV TTPETTEI VA
TTPOOTIABNOETE VA TO APAIPECETE.

H Kakr xprion Tou PUTTAEVTED PTTOPEI VO TTPOKAAECEI
TPAUUATIOUO.

Ol OUOKEUEG PTTOPOUV VA XPNOIYOTTOIOUVTAl ATTO ATOUA JE
MEIWPEVEC CWHATIKES, AIOBNTNPIAKES 1] VONTIKES IKAVOTNTEG N
EANEIYN EPTTEIPIAG KOl YVWONG, EQOTOV BpioKovTal UTTO
ETTIPBAEWN 1) TOUG £xouv d0Bei 0dNnyieg yia TNV ag@aAn xpnon
TNG OUOKEUNG Kal EQOTOV KATAVOOUV TOUG OXETIKOUG
KIVOUVOUG.

XPNOIYOTTOIEITE TN CUCKEUN POVO Yyia TNV OIKIOKK XPRon yia
TNV otroia TTpoopileTal. H Kenwood &€ @épel oTToI0dATTOTE
€uBUVN av n oUOKeEUr XpPNOIUOTToINBEI pe AavBaouEvo TPOTTO
) O€ TTEPITITWON PN CUPMOPPWONG HE QUTEG TIC 0dNYiEG.
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TIPOTOU GUVBETETE TN GUOKEUN OTNV TIpida
BeBaiwbeite 6T n Tapox Tou NAEKTPIKOU
PEUPOTOG GUUTTITITEI YE EKEIVN TTOU AvaypaQeTal
OTO KATW PEPOG TNG CUOKEUNG.

AUTH N OUOKEUR GUUHPOPQUWVETAI PE TNV 0dnyia
NG EK 2004/108/EK oXeTIKG pE TNV
HAEKTPOUAYVNTIKA CUPBATOTNTA KOl TOV KAVOVIOUO
EK ut’ apiBudv 1935/2004 Tng 27/10/2004
OXETIKA PE Ta UNIKG TTOU TTpoopifovTal va €épBouv
o€ AN Ye TPOQIUA.

eme€nynon cupBoOAwv

®@ OPOCLO® ®OPOOO®OO

®@00e6e

YI

WA peCoupa

KOTTAKI

KUTTEANO

SaKTUAIOG £ppPNTIKOU KAEITIPOTOG

Hovada Aettidag

Bdaon Aetmidwv

EvoeikTikr) Auxvia Acitoupyiag

KOUUTTI EAEyXOU TayxUTNTAG Kal AgiToupyiag
TTOApOU

Hovada KivnTrhpa

KOUTTi TTPOYPAUHATOG TTOTWV

KOUWTTi TTPOYPAUHOTOG VIO GOUTTEG
KOUWTTi TTPOYPAHHATOG BPUPHATIGUOU TTayoU
KOUUTTi TTPOYPAMMATOG VIO KOTTH O€ AETTTA
KOHHATIO

KOUWTTi TTIPOYPAMHATOG VIO KOTTF) O€ XOVTPX
KOMMATIO

KOUWTTi TTpoypdppaTog EETTAUUATOG
YpiAiEG

paBdog avadeuang

XWPOG atrobrkeuang kahwdiou

O va XPNOIKOTTOINOETE

TO PTTAEVTEP OQG

1

TotoBeTAOTE TO BAKTUAIO EpUNTIKOU KAEITipOTOG @)
aTn povada Twv Aetridwv G Kail BeRaiwdeite 6T TO
€CAPTNHA EPUNTIKOU KAEIGIHATOG £XEI TOTTOBETNOE
OWaTA OTNV EYKOTTA. XTN QUVEXEIQ, TOTTOBETATTE
TN povada AeTTidwyv péaa atnv Kavata @.

Edv o 5akTUAIOG OTEYAVOTTOINONG UTTOOTEI
@Bopég N Sev ToTroBETNOEI CWOTA, B
EP@AVIOTEI Slappon.

BidwaTe TN povada Aemridwyv ® oTnv kavdra,
@POVTICOVTOG Va a@iteTe KAAG TN dIATagn AeTTidwv.
Avarpéfte aTa ypa@ika ato TTAdI TG Yovadag
AeTTidwv:

o 0¢an «EekAeidwTn»

@ 6¢on «khedwpévny

3 MiéaTe TNV ac@AaAeia TOU KATTAKIOU Va EQAPUOTEI
oTnV KATw TTAEUPd TOU KATTAKIOU.

4 TotroBeTnOTE TO TTWHA PeOUPA ETTAVW TTO
KOTTAKI KOI OTTPWETE TTPOG TA KATW YIa VO
OTEPEWOE] KAAA.

5 ToToBeTAOTE TO KATTAKI TTIEOVTAG TTPOG TA KATW
HEXPIG 6TOU aa@aAioEl.

6 TomroBeTNOTE TO UTTAEVTEP ETTAVW TN POVAdA
KIvnTApA.

® [piv amd tn XpRon Tou PTTAEVTEP, BEPaIwOEITE OTI
€XETe EETUAIEI TTAPWG TO KAAWDIO aMTd TO XWPO
aTroBrkeuang KaAwdiou.

® H guokeun dev TiBeTal o€ AgIToupyia, €Gv To
MUTTAEvTEP BEV £XEl TOTTOBETNOEI CWOTA.

7 ZuvdéaTe TN GUOKEUNR OTNV TIPICa KA N EVOEIKTIKN
Auxvia Aeitoupyiag @ Ba avawel. Znueiwan: H
€VvOEIKTIKA Auxvia Ba avaBoafrvel eav n kavdra
Oev €xel TOTTOBETNOET OTN Jovada KIvnThPa.
EmAECTE TAXUTNTO (QvaTPEETE OTOV TTiVOKO
OUVIOTWHEVWY TAYXUTATWY).

8 EmAéETE €va armod Ta akdAouba:

® Kouptd poypdupatog:- MN'upiaTte To KoupTri
eAéyyou TaxutnTag atn Béan «On»
(evepyotroinan) kal Ba avayouv OAa T KOUMTTIA.
MaTACTE TO KOUTTI TTPOYPAPUATOG TTOU BEAETE YIa
va gAgouv ol AuxVvieg Twv UTTOAOITTWY KOUUTTIWV
KaI va EEKIVATEI TO TTPOYpappa. To PTTAEvTEp Ba
1€0€i auTopaTa KTOG AsiToupyiag, HOAIG TTOPEABEI
0 XPOVOG TOU TTpoypappaTog. Edv BeAnaete va
SIOKOWETE TN AEITOUPYia TOU PTTAEVTEP TTPOTOU
TTOPEABEI O XPOVOG TOU TTPOYPAUKATOG, TTATHOTE
Eavda TO KOUMTTI TOU TTPOYPAHOTOG TTOU EiXATE
ETTIAECEL.

® MrropeiTe va £TMAEEETE £TEIG TNV TAXUTNTA,
OTPEPOVTAG TO KOUMTTI EAEyXOU TaXUTNTOG £WG TV
€vdeIgn NG TaxUTNTAG TToU BEAETE. MOAIG
OAOKANPWOEI N avapeIgn, yupiaTe To KOUPTT
eAéyyou TaxuTnTag aTo «O», TTPOTOU
QATTOUAKPUVETE TO PTTAEVTED.

® Mnv agaipeite TV Kavara TpoToU OTAUATATOUV
Va TTEPITTPEPOVTAI OI AETTISEG KAl EAV TO KOUMTTH
eAéyyou TayutnTtag Sev gival oTn Béon «O».

® [laTWVTag TO KOUPTTI TNG TTAAMIKAG Kivnong (P), o
KivnTApag Aeitoupyei diakekoppéva. H Asitoupyia
QUTHA EVEPYOTTOIEITOI EVOOW BpioKeTal aTn BEaN
auTh.

Edv avTipeTwTrioeTe otroladnTroTe TTpoRARUaTa
OXETIKG pE TN AsIToupyia TOU PTTAEVTEP OAG,
avaTpEETE OTNV EVOTNTA QVTIUETWTTIONG
TPOBANUATWY.
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Xpnon tng papdou avadeuang

1 MpoocapuOOTE TO KATTAKI ETTAVW OTO KUTTEAAO
Xwpig To TTwpa pegoupa. MHN xpnaipotroigite Tn
pAapdo avadeuang PEoa aTo KUTTEAAO AV eV
£XETE TOTTOBETATEI TO KATTAKI.

2 Eigayayete Tn papdo avadeuong @ kai
TIEPITTPEWTE TNV ApYyd PETa aTO KUTTEAAO, EVW TO
HoTEP BpiokeTal o€ AEITOUpYia.

3 XpnaigotroinaTte Tn pado avadeuang yia va
METAKIVAOETE TA OUCTATIKA péTa aTo KUTTEAAO,
WATE va PNV @PAgouV Tn OUTKEUN KOTA TV
emeCepyaaia.

TIPOKTIKEG CUMBOUAEG

® [a va avapeiteTe oTeyva UNIKA, KOWYTE Ta O€

KOMPATIO, GQAIPETTE TO TTWHA PECOUPO KAl EVW N
OUOKEUN AeITOUpYEi, PigTe Ta KOMPATIO éva-Eva.
KpaTAoTe Ta XEPIa 0ag ETTAVW aTTd TO AVOIYHQ.
MNa koAUTepa aTroTeEAéTpaTA, OdEIGZETE TOKTIKA TO
TTEPIEXOHEVO.

® Or1av @TIAYVETE HayIovECa, PigTe OAa Ta UNIKG,

€KTOG ATTO TO A1, OTO PTTAEVTED. AQAIPETTE TO
TTWHa HECOUPA. TN CUVEXEIQ, EVW N OUCKEUR
Aeimoupyei, TTpooBéaTe To AadI O1yd-oiyd péow Tou
QAVOiYHOTOG OTO KOTTAKI.

‘Otav TTPOKEITal yia TTaXUPPEUATA PEiyHATa, TT.X.
TIOTE KAl VTITT, EVOEXETAI VO XPEIOOTEl VO OTTPWEETE
Ta UAIKG TTPOG Ta KATW. Edv n emegepyaaia Tou
MeiypaTog yiveTal ye SuakoAia, TTpoaBEaTe uypo
KQI XPNOIUOTIOINTTE TNV TTAPEXOHEVN PARdO
avadeuang.

Mivakag ouvioTwevng XPRong (KOUUTTIA TIPOYPAMHATWY)

Kouprtri rpoypauparog | Xpron/Tpo@ég Méy. Xpoévog
OUVIOTWHEVN TIPOYPAUHATOG
TOoOTNTA

Kpua uypd Méy. 1,6 Aitpa | 60 deutepOAeTITa
Moté Kal KOKTEIA
MIAKGEIK Kol TTOTd pe BAan 1o yaAa Méy. 1,2 Aitpa
Smoothie 1 Aitpo

Mota MpwTta TOTTOBETAOTE Ta PPETKA PPOUTA KAl uypou
Ta UYP& UNIKG (0€ autd aupTtepIAapBavovTal
y100UpTI, YEAQ Kal XUpoi ¢poUTwv)
‘Emeita TpooBEaTE TTAYO0 1 KATEWUYUEVA
UAIKG (o€ auTd TrepIAapBavovTal
KOTEWUYPEVA @POoUTA, TTAYOG 1) TTaywTO)
>outreg Kovaopé 1,2 Aitpa 1,2 Aitpa 30 deutepoAeTTTal
Z0oUTTEG TTOU TTEPIEXOUV YAAa 1 AiTpo 1 Aitpo

ZoUTTeg MHN xpnaipotroigite Tn pdRd0 avadeuang yia TNV TTEEEPYATIA KAUTWY UYPWV.

ZUVIOTATal VA APAVETE TQ KAUTA UAIKG VO KPUWVOUV TIPIV aTTé TV avAapeIgn.
QaT600, edv BéAeTe va emefepyaaTeite kautd UAIKG, SiaBdaoTe Tig Odnyieg
ACPAAEIAg YIa TNV AVAPEIEN KAUTWY CUOTATIKWV/UAIKWV.

AeIToupyia TTaApou.

TTOTA TUTTOU «YPAVITO».

OpuppaTIopog TTayou — AutduaTn 300 yp.

Oa TTapaATNPENOETE PIa aAAayn aTnV
TaXUTNTA — QUTO €ival PUTIOAOYIKO.
Katawugte @poutoxupd ae TayoBnkeg yia

30 deutepOAeTTTal
(14 Taydkia)

Opuppatiopds | 40 yp. Zaxapn

Tou ddaoug
150 yp. KpEPa aavTiyi

300 yp. avAMIKTa KATEWUYHEVA QPOUTA

XpnaipotroinaTe Tn paRdo avadeuang.

ZUVTAYEG VIO COPUTTE 350 yp. 30 deutepoOAeTTTa
X2
Tayou 250 yp. KOTEYUYPEVA GPOUTT
1 agTPad! apyou
Xpnaipotroinate Tn pdpdo avadeuang.
ZTIyHIdio TTaywTo 600 yp. 30 deutepOAeTTTal
100 yp. ¢axapn X2




MNivakag cuvigTwieVNg XPNoNG (KOUKTTIA TTPOYPaHATWY)

KoupTri rpoypaupaTog

Xpran/Tpogég

Méy.
OUVIOTWHEVN
ToooTNTA

Xpoévog
TIpOYpaupaTOg

Kot oe
AETITA KOpPATIO

XPNOIPOTTOIEITAI VIO TOV TEPAXIOHO Enpuov
KOPTTWYV, @PUYAVIAS Kal TTapdUoIwy Enpuv
UANIKWV.

ANETUO KOKKWY KAQE KAl UTTAXAPIKWV.

30 deutepOAeTTTa

Kokkol kagpé

200 yp.

Apuydaia

200 yp.

Mrraxapikd, OTTwG KOKKOI JAUPOTTITTEPOU,
aTopOI KApdAUWUOU, KUMIVOU, Kopiavdpou,
pdpabou.

TupBouAég

e Ma BEATIOTN amddoan KaTd TNV
ETTECEPYATIA PTTAXAPIKWY, TUVIGTOUME VA
pNV €TTECEPYAETTE TTEPITTOTEPO ATTO
200 yp. TN @opd.

e Ta oAdKANpa ptraxapika diatnpouv Tn
yelan Toug yia TTOAU peyaAUTePO
BIdoTNUa OTTd TA AAETPEVA Kal, ETTOPEVWG
€ival TTPOTIPOTEPO va AAEBETE PIa PIKPH
TTOgOTNTA PPETKOU UAIKOU KABE popd yia
va dlatnpeital n yeuan.

e [MNa va avadeiyBouv aTo £TTOKPO N yeuan
To QIBEPIa EAaa, €ival TTPOTIMOTEPO VA
KaBOUPVTICETE TO PTTAXAPIKA TTPOTOU T
OAEOETE.

200 yp.

MNa kaAUTEPQ
arroteAéopaTa,
SIaKOYTE TO
TPOYPApUa OTaV
TIETUXETE TO
€mMOUUNTO
QTTOTEAETA.

&

Kot og
XovTpa
KoppdTia

Qua Aaxavikd (6TTwg KpePPUdI, TTpdao,
KapoTo, O€AIVO)

250 yp.

10 deutepdAeTITA

ZaAToa

200 yp. KPEPPUDI KOPPEVO OTA TECTEPQA

1 KOKKIVN TTITTEPITAA KAUTEPT) KOMPEVN OTN
peon

Y2 KOKKIVN TTITTEPIA

Aiya @UAAa Kopiavdpou

1 vTopaTaki

350 yp.

10 deutepdAeTITAl

Z€mAupa

Me autd To TTPOYPAPMA, EETTAEVETE TV
KavATa TTPOTOU TNV AQAIPETETE VIO TOV
KaBapiopo.

MNa kaAUTEPO aTTOTEAETHA, VA
QATTOTUVAPUOAOYEITE TTAVTA TO PTTAEVTEP VIO
Va TO KOBAPIOETE KOl PETA VO TO OTEYVWVETE
KOAQ TTPOTOU TO ETTAVOTUVOPHUOAOYATETE.

Méy. 500 ml
XNlapo vepd

30 deutepOAeTTTa

O1 XpoOvol avAPEIENG TTOU avagEéPOoVTal €ival ATTOKAEIOTIKA eVOEIKTIKOI Kal TToIKiANoUv avaAoya pe Tn guvtayn,
TO UAIKG TTOU €TTEEEPYACETTE KAl TIG TIPOTIMACEIG 00G. ETregepyaaTeite Ta TpOPIMA €wg OTOU ETTITUXETE TO
€mMOUUNTO OTTOTEAETQ.
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MNivakag guvioTwievng xpnong (Mn autoaTo XEIPITTHPIO)

Xpron/Tpopég ZUVICTWHEVN Tayumnra Xpbvog
TToadTNTA

MayiovéQa Meiypa pe éwg 3 apya Méy. 60 deutepdAeTTTA

N1péaivyk Caesar Méy. 200 yp. Meaaia 70 deutePOAETITA

Moupég AaxavikwV/BpePIkéG 300 yp. EAdyx. - Meaaia | 60 deutepOAeTTTa.

TPOQESG

DpPouTOTTOATOG 200 yp. — 500 yp. Méy. 30 deutepdAeTTTA

Meiyparta uung Méy. 1 Aitpo Méy. 15 deuTepOAETITA

Quo kpgag (Atraxo Bodivo, 150 yp. Méy. 5 deuTepOAETITO

XOIPIVO Kal apvialo)

ATraxo BodIvo KoupEvo a€

KUBOUG 2 €K.

O1 XpoOvol avAaPEeIENG TTOU ava@EPOVTal £ival ATTOKAEITTIKG eVOEIKTIKOI Kal TToIKiANouv avdAoya e Tn guvtayn,
TO UAIKG TTOU €TTEEEPYACETTE KAl TIG TIPOTIMACEIG 00G. ETreCepyaateite Ta TpOQPINA €wg OTOU ETTITUXETE TO
€MOUPNTO QTTOTEAETA.

@poVTida Kal KaBapIoPog

MavTote va BéTeTe eKTOG AsiToupyiag, va
aTTOoUVOEETE ATTO TO PEUPA KAl val
QTTOOUVAPUOAOYEITE TN CUOKEUN TTPIV AT

TOV KaBapIopo.

ADB€IGOTE TO KUTTEANO TTPIV Va TO EERIDWIOETE ATTO
TN PovAada TwV AETTIOWV.

Mn BuBiCeTe TN povada AeTTidwv OTO VEPOD.

To KUTTEANO PTTOPET OTO TTAUVTAPIO TTIGTWV.
Hovada KivnTRpa

ZKOUTTIOTE pE UYPO TTavi, ETTEITA OTEYVWOTE.

Mn BuBiCeTe TN povada Tou POTEP O€ VEPD.
TuAigTe TO KAAWDIO TTOU TTEPITTEVEl @ TTOV XWPO
atofrikeuong KaAwdiou (3.

didragn Aemidwv
ZeR1dwate TN Bdan ato Tnv Kavdra,
TIEPITTPEPOVTAG TNV eCI60TPOPA. AvaTpEETE OTa
YPAPIKA aTO TTAGI TNG BATNG.
"] 0¢an «EekAeidwTn»

@ 6¢on «kAedwpévn»
TN OUVEXEID, AQAIPETTE TN PovASa AETTIOWV.
MpéTrel va TTPOCEXETE OTAV APAIPEITE TN
Hovada pe Tig Aemrideg amod Tn Bdon.
A@aipéaTe Kal TTAUVETE TO SOKTUAIO EpUNTIKOU
KAgioipaTog.
Mnv ayyiZeTe TIG KOPTEPEG AETTIOEG - KABAPIOTE TIG
pe pia BoupToa XpnoIMOTTOIVTAG {EOTO VEPD Kal
oatouvl, £TTeITa EeBYAATE TTOAU KOAG KATW a1 TN
Bpuon. Mn BuBileTe TN povdada Aemridag o€
vepd. NA MHN MNAENETAI ZE MAYNTHPIO
MIATON.
AvatrodoyupioTe Tn Kal aQACTE TN VA OTEYVWOEL.

utTéAoITra pépn
MMAUOVETE OTO XEPI, ETTEITA OTEYVWOTE.

o£pPIG Kal EEUTTNPEETNON TTEAATWV

® Edv 10 KOAWDIO £XEl UTTOOTET {NUIG, TTPETTEL, Via
Aéyoug ao@akeiag, va avTikaTaoTadei atréd Tnv
KENWOOD A a1mo £€ouaiodoTnuévo KEVTpo
etmokeuwv Tng KENWOOD.

Edv avTIUETWTTIGETE OTTOI08TTOTE TTPORBANUA
OXETIKA pE TN AEITOUPYia TOU PTTAEVTEP, TTPOTOU
gnmaete BonBela, avarpégre aTov 0dnyod
QVTIMETWTTIONG TIPORANUATWV.
Edv xpeiddeoTe BonOeIa OXETIKA E:

® T Xprion TG CUOKEUNG 1y

TO O£PPIG A TIG ETTIOKEUEG

® £TTIKOIVWVACTE PE TO KATAOTNHA OTTd TO OTTOI0
QayopAOoaTE T CUOKEUR OOG.

® Y yedIAOTNKE Kal avatrTuxbnke amméd Tnv Kenwood
o1o Hvwpévo BaaiAeio.
® KaraokeudoTtnke otnv Kiva.
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MPOEIAOMOIHZEIZ MNA TH 2QZTH AMOPPIVH
TOY NPOIONTOX ZYM®QNA ME THN

EYPQIAIKH OAHTIA 2002/96/EK

270 TEAOG TNG WPENING CWIAG TOU, TO TTPOIOV DEV
TIPETTEI VO OTTOPPITITETAI PE TA ACTIKA ATTOPPIMATA.
Mpétel va atmroppipBei o€ €10IKA KEVTPA
S10QOPOTTOINPEVNG GUAANOYAG ATTOPPIMUATWY TToU
opigouv ol dNUOTIKEG APXES ) OTOUG POPEIG TTOU
TTAPEXOUV QUTAYV TNV uTThpeaia. H xwpiotn)
aTTOPPIYN HIAG OIKIOKAG NAEKTPIKAG CUOKEUAG
EMTPETTEI TNV ATTOQUYT TTIBAVWV APVNTIKWV
OUVETTEIWV YIa TO TTEPIBAAAOV Kal TNV uyeia atrd TNV
aKatdAANAn amréppIYn Kal ETTITPETTEI TNV
AvVOKUKAWON TwV UNIKWV OTTO T OTToia aTTOTEAEITAI
WOTE VA ETTITUYXAVETAI ONUAVTIKF £0IKOVOUNON
eVEPYEIOG Kal TTOPwV. lMa TNV emorpavon g
UTTOXPEWTIKAG XWPIOTAG OTTOPPIYNG OIKIAKWY
NAEKTPIKWY GUCKEUWY, TO TTPOIOV QEPEI TO OfA TOU
SI0YPAHHEVOU TPOXOPOPOU KADOU OTTOPPIUHATWY.

00NYOG AVTIUETWTTIONG TTPORANHATWY

MpopAnua

Airtia

Auon

To pPTTAévTEP DEV AEITOUPVYEI.

Aev uttdpxel peUpa/H evOEIKTIKN
Auxvia Aeitoupyiag 0ev avdapel.

H kavdra agaipEbnke atréd Tn povada
KIVNTAPO XWPIG TO KOUUTTI EAEYXOU
TaXUTNTAG va pubpIoTEi OTN

0¢éan «O».

To pmAévTep dev auvappoloyrnonke
owaTd.

EAéyETe €av TO PTTAEVTEP €ival
atnv mpica.

H povdada kivnmpa dev Ba
A€ITOUPYEI EWG OTOU YUPITETE TO
KOUWTTi eEA€yxOU TaxUTNTaG aTN
B¢an «on» (gvepyoTroinan) Kai
€MAECETE TTAAI TAXUTNTO.
EAéyETe €av N povada AeTTidwyv
€xel aopahioel kahd péoa atnv
Kavdara.

H eveIkTIKR Auxvia AeiToupyiag
avaBoafrvel ypryopa.

O1 Auyvieg avaBoaBrivouv aTig
TTOPAKATW TTEPITITWOEIG:-

H povada kivntApa gival atnv Tpida,
aAAd n kavata dev €xel TOTTOBETNOEI
aTn povada KivnTrpa.

H kavdra a@aipébnke arro mn povada
KIVNTAPO XWPIG VO YUPITETE TO KOUMTT
eAéyyou TaxutnTag atn Béan «Ox».

TotoBeTAOTE TNV KavdTa.

H povdda kivntrpa dev Ba
AeIToupyei £wg OTOU YUPIOETE TO
KOUTTI EAEyXOU TaxUTNTag aTn
0¢an «O» Kal TTIAEEETE TTAAI
TayxuTnTa.

H evdeIkTIKn Auxvia AeiToupyiag
avaBoafrver apyd.

To PTTAEVTEP €Xel Peivel aTny TTpida
TEPITTOTEPO aTTO 15 AETITA KO €XEI
€10¢NBeI g€ AeIToupyia aVAPOVAG.

lupiaTe TO KOUWTTi EAEyXOU
TaxUTnNTag TN B€0mN «ONn»
(evepyotroinan) kal ETG aTn
B¢an «off» (amevepyotroinan) f
TIATAOTE €VO KOUUTTI TIPOYPAHHATO(|
YO ETTAVEVEPYOTTOINDN.
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00NYOG AVTIUETWTTIONG TTPORANPATWY

MpdpAnpa

Airtia

Auan

To ptTAévTep dev AeiToupyei, aAAG
ol eVOEIKTIKEG AuyVieg AeIToupyiag
KOl TTPOYPAUMATWY gival

H kavdra éxel ToToBeTNOEI N KAl TO
KOUMTT €AEyXOU TaxuTnTag gival
YUPIOPEVO TN BEan «ony, aAAG Bev

EmAEETE pia Tax0TNTA PE PN
QUTOATO TPATTO i TTATAJTE £va
KOUTTi TTPOYPAHHATOG.

QAVOMUEVEG. £xel eAeXBel TaXUTNTA i} TTPOYPAUHA.
O1 Auyvieg TTpoypappATWY O1 Auyvieg Ba avaBoaBrivouv aTig
avaBoaBnvouyv. OKOAOUBEG TTEPITITWOEIG:-

H povada kivntipa gival atnv 1pida,
oA N KavdTa dev €xel TOTTOBETN O
aTn povada KivnTrpa.

H kavdra a@aipébnke atroé mn povada
KIVNTAPO XWPIG VO YUPITETE TO
KOUMTTI EA€yX0OU TaxuTnTag aTn

0¢an «O».

TotobeTraTe TNV Kavdra.

lupioTe TO KOUPTT EAEyxOU
TaXUTNTAG aTn Béan «O» Kai
€TMIAEETE TTANI TAXUTNTOL.

Ta KOUPTTIA TTPOYPAUMATWY JEV
AgiToupyouv.

Ta KOUPTTIA TTPOYPAUMATWY JEV
AgIToupyoUV €wg OTOU YUPITETE
TIPWTA TO KOUUTTI EAEyXOU TayUTNTOG
aTtn Béan «on» (evepyotroinan).

lupioTe TO KOUpTTi EAEyxOU
TaXUTNTAG OTN B€0N «on»
(evepyoTroinan) kai TTIAEETE TO
TTPOYPAPUA TTOU BEAETE.

To ptTAévTep TTapouaIadel diappor)
a6 N dIATagn AeTidwy.

Aeitrel o SaKTUAIOG EPUNTIKOU
KAgIgipaTog.

O BaKTUAIOG EPUNTIKOU KAEITIPOTOG
Oev €xel TOTTOBETNOEI cWaTA.

O BGaKTUAIOG EPUNTIKOU KAEITIPOTOG
£XEI UTTOOTE POOPEG.

EAéyEre €av 0 daKTUAIOG
€PUNTIKOU KAEITINATOG EXEI
TOTTOBETNOEI CWATA Kal dev EXEI
utroaTei PBopég. MNa va AdpeTe
AVTAAAOKTIKO SAKTUAIO
€PUNTIKOU KAEITipaTOG,
QAVOTPEETE OTNV EVOTNTA «TEPRIG
Kal EEUTTNPETNON TTEAQTWV Y.

O J0KTUANIOG €PUNTIKOU KAEITIOTOG
TOU UTTAEVTEP AEITTEI OTTO TN
povada AeTTidwv oTav agaipeital
atd TN guoKeuaaia.

O BakTUAIOG £PUNTIKOU KAEITINATOG
gUOKEUAZeTal AdN TOTTOBETNUEVOG
aTn povada Aetridwv.

ZeBIdWATE TNV KAVATA KAl
eAEYETE €AV O BOKTUAIOG
€PUNTIKOU KAEITINATOG EXEI
TOTTO0ETNOEI OTN pPovada
AetTidwv. MNa va AaBete
AVTOAAOKTIKO SaKTUAIO
€PUNTIKOU KA€ITipaTOG,
avaTpéLTe aTNV EVOTNTA «TEPRIG
Kal €EUTTNEETNAN TTEAQTWV».

To PTTAEVTED OTOMPATA 1) HEIWVEI
ToxUTNTA KOTA TN JIGPKEID TNG
€TTEEEPYQATIOG.

MpoaTagia amod TNV UTTEPPOPTWAN
evepyn. Exete utrepBei TV €voeign
UEYIOTNG TTOOOTNTAG A TO UTTAEVTEP
uTTEPBEPPAVONKE KaTA TN dIAPKEI
NG A&IToupyiag.

YTépBaan Tng péyiaTng TToooTNTAG.

ATTEVEPYOTTOINTTE TN OUOKEUN
Kal aTToouVOETTE TNV OTTO TNV
pia yia 5 deutepOAETTTA. XTN
JUVEXEIQ, TUVOEDTE TNV TTAAI
atnv pia. Eav 10 utrAévtep
€§aKoAoUBEi va pnv Aeitoupyei,
a@naTe TO va KpUwael yia 15
AeTTTA TTPOTOU TO OUVOETETE
TAaAI aTnV TTpIda.

AvaTpéLTe aTOV TTivVaKA
TAXUTATWY VIO TIG PEYIOTEG
TTOOOTNTEG ETTEEEPYATIAG.

TIEAQTWV».

Edv kavéva ammo ta mapatravw dev AUVel To TTIPOBANUA, QVATPEETE OTNV EVOTNTA «TEPRIG Kal £EUTTNPETNON
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Slovencina

Otvorte ilustracie z titulnej strany

Mixér Blend-X PRO ma k dispozicii 6 programov pred pouzitim zariadenia Kenwood
nastavenych pre vSetky hlavné mixovacie ¢innosti ~ ® Starostlivo si precitajte tieto inStrukcie a

a ponuka aj flexibilnost vo forme premenlivej uschovajte ich pre buddcnost.

rychlosti a pulzného chodu pre $pi¢kové ® QOdstrarite vSetky obaly a stitky.

ovladanie. Kazdy program je nastaveny tak, aby ® Poumyvaijte jednotlivé Casti: pozri oSetrovanie a
zakazdym zabezpedil perfektnu konzistenciu bez Cistenie

ohladu na to, ¢i pojde o pripravu pyré do
polievok, drvenie l'adu do koktailov, mixovanie
ovocnych Stiav na ranajky, mletie kavy alebo o
pripravu omacok typu salsa.

bezpecnost ] .

DOLEZITE INFORMACIE: INSTRUKCIE
.. TYKAJUCE SA MIXOVANIA HORUCICH
I ZLOZIEK

Pri mixovani horucich zloziek drzte ruky a iné Casti tela s
odkrytou pokozkou v bezpecénej vzdialenosti od veka, aby
ste sa neoparili alebo nepopalili. Treba dodrziavat tieto
bezpecnostné opatrenia:

e POZOR: Pri mixovani ve'mi horucich zloziek moze
dojst k tomu, ze horuca tekutina a para nahle
vystrelia okolo veka alebo plniacej zatky @ von z
nadoby.

e Odporucame, aby ste horuce zlozky nechali pred ich
mixovanim ochladit.

e NIKDY neprekracujte objem 1 200 ml/5 hrnéekov pri
spracovavani horucich tekutin, ako su napriklad polievky
(vSimnite si znaCky na mixovacej nadobe).

e Na mixovanie hortcich tekutin VZDY pouzivajte
nastaveny program ,Polievky® @ a NIKDY na to
nepouzivajte pulzny chod.

e Tekutiny, ktoré maju tendenciu penit sa, ako je napriklad
mlieko, by nemali presahovat objem 1 000 ml/4 hrnéekov.

e Pri manipulacii s tymto mixérom postupujte opatrne, lebo
mixovacia nadoba a jej obsah budu horuce.
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Velky pozor davajte najma pri vyberani veka z mixéra.
Veko je totiz navrhnuté tak, aby priliehalo tesne, aby
tekutina okolo neho nepretekala. V pripade potreby si pri
takejto manipulacii chrarite ruky utierkou alebo
kuchynskymi rukavicami.

Uistite sa, ze mixovacia nadoba je bezpecCne zalozena do
zakladne a pri jej vyberani z mixéra usmerfiujte zakladriu a
vyberte ju spolu s mixovacou nadobou.

e Pred kazdym mixovanim sa uistite, Ze veko a plniaca
zatka su bezpeCne zaloZzené vo svojej pozicii.

e Pred kazdym mixovanim sa uistite, Zze vyrezy v plniacej
zatke nie su zablokované @s.

e Pri zakladani veka na mixovaciu nadobu sa vzdy uistite,
Ze veko a lem mixovacej nadoby su Cisté a suché, aby k
sebe dobre priliehali a nedochadzalo k pretekaniu tekutiny
okolo veka.

bezpecCnost

e \/ypnite a vytiahnite zo zasuvky:

o pred namontovanim alebo odmontovanim Casti;
O pokial zariadenie nepouZzivate;
O pred Cistenim.
Nikdy nezakladajte nozovu jednotku do pohonnej
jednotky bez toho, aby bola zalozena nadoba mixéra.
Pred pouzitim mixéra zabezpecte, aby elektricka Snura
bola uplne vytiahnuta zo zariadenia na jej ukladanie @.
Zariadenie vzdy vytiahnite zo zasuvky predtym, nez vlozite
svoje ruky alebo nastroje do vnutra mixovacej nadoby.
Pri pouzivani mieSadla v nadobe mixéra musi byt zalozené
veko mixéra.
MieSadlo @ pouzivajte len na spracovavanie studenych
zloZiek. NEPOUZIVAJTE ho na spracovavanie hortcich
tekutin.
Pri manipulacii s nozmi davajte velky pozor a pri ich Cisteni
sa vyhnite dotyku s reznymi hranami nozov.
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Mixér pustajte len s vekom zalozenym na nadobe.

Pouzivajte len mixovaciu nadobu s dodanou nozovou

sustavou.

Nikdy nevystavujte vihkosti pohonnu jednotku, Snuru, ani

zastrcku.

Nikdy nepouzivajte poskodené zariadenie. PoSkodené

zariadenie dajte skontrolovat alebo opravit: pozrite si

informacie o servise a o starostlivosti o zakaznikowv.

Nikdy nepouzivajte ziadne neschvalené doplnky alebo

prislusenstvo.

RIZIKO OPARENIA: Horuce zlozky treba pred mixovanim

nechat vychladnut na izbovu teplotu.

Zariadenie v Cinnosti nikdy nenechavajte bez dozoru.

Ked' skladate mixér z pohonnej jednotky:

O pocCkajte, kym sa noze celkom nezastavia;

O nepripustite neziaduce odskrutkovanie mixovacej nadoby
od nozovej zostavy.

Nikdy nespustajte prazdny mixer.

Nikdy nemixujte viac materialu, nez je maximalna kapacita,

uvedena v tabulke odporucanych rychlosti.

Mixér nepustajte na dlhSie nez 3 minuty, aby ste neznizovali

jeho zivotnost.

Tipy na mieSané ovocné napoje — nikdy nemixujte

zamrznuté ingrediencie, ktoré tvoria suvislu zamrznutu

hmotu. Najskor ich rozdrvte na mensSie kusky pred ich

pridanim do mixovacej nadoby.

Deti toto zariadenie nesmu pouzivat. Toto zariadenie a jeho

elektricku Snuru drzte mimo dosahu deti.

Nespracovavajte tvrdé koreniny, ako je muskatovy orech a

koren kurkumy, lebo by mohli poSkodit noze.

Nepouzivajte mixér ako nadobu na skladovanie. Po pouziti

ho udrziavajte prazdny.

Mixér pouzivajte vzdy len na pevnom, suchom a rovhom

povrchu.
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Nikdy neumiestnujte mixér na plynové alebo elektrické
varice, ani tam, kde by sa mohol dotknut horucich
predmetov.

Dolezité — lem podstavca nadoby je namontovany pocCas
vyroby a nesmiete sa pokusat o jeho odstranenie.
Nespravne pouzivanie mixéra moze viest k poraneniu.
Osoby, ktoré maju znizené fyzické, senzorické alebo
mentalne schopnosti, maju o takychto zariadeniach malo
vedomosti alebo maju s takymito zariadeniami malo
skusenosti, mézu toto zariadenie pouzivat len pod
dohladom alebo po pouceni o jeho bezpec€nej obsluhe,
pricom musia rozumiet suvisiacim rizikam.

Toto zariadenie pouzivajte len v domacnosti na stanoveny
ucel. Firma Kenwood nepreberie Ziadnu zodpovednost za
nasledky nespravneho pouzivania zariadenia, ani za
nasledky nereSpektovania tychto instrukcii.

pred zapojenim do siete |egenda
Overte si, ¢i ma elektricka siet také isté

parametre, aké s uvedené na spodnej strane
zariadenia.

Toto zariadenie spifia poZiadavky eurépskej
smernice 2004/108/ES o elektromagnetickej
kompatibilite a nariadenia ¢. 1935/2004 zo dna
27.10.2004 o materialoch a predmetoch uréenych
pre styk s potravinami.

plniaca zatka

veko

nadoba mixéra

tesniaci kruzok

nozova jednotka

zéakladna nozov

kontrolka napajania

ovladac rychlosti a pulzného chodu
pohonna jednotka

tlacidlo programu napojov

tladidlo programu polievok

tlacidlo programu drvenia ladu
tla¢idlo programu sekania najemno
tlacidlo programu sekania nahrubo
tlacidlo programu oplachovania
vyrezy

mieSadlo

zariadenie na odkladanie elektrickej $nary

@09POPRERLOOOPAOO®OOO
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pouzivanie mixéra

1

[e23N6,}

Upevnite tesniaci krizok @ do nozovej jednotky
® — zabezpecte, aby bolo tesnenie spravne
umiestnené v priestore so zarezmi. Potom zalozte
nozovu jednotku do nadoby mixéra @.

Pokial by bolo tesnenie poSkodené alebo zle
ulozené, nastane presiaknutie mixovaného
materialu.

Naskrutkujte zakladriu nozov ® na nadobu
mixéra — pricom nozova zostava musi byt riadne
dotiahnuta. Riadte sa touto grafikou
nachadzajucou sa na strane zakladne nozov:

h- odistena poloha

@ zaistena poloha
VloZte ingrediencie do nadoby.
Do veka vlozte plniacu zatku a zatlacte ju nadol,
aby ste ju zaistili.

ZalozZte veko stlatenim nadol, kym sa nezaisti.
Mixér zalozZte na pohonnu jednotku.
Pred pouzitim mixéra zabezpecte, aby
elektricka Snura bola uplne vytiahnuta zo
zariadenia na jej ukladanie.
Zariadenie nemoze pracovat, kym mixér nie je
riadne namontovany.
Zapojte do elektrickej siete, na ¢o sa rozsvieti
kontrolka napdjania @. Poznamka: Ak na
pohonnej jednotke nebude zaloZen& nadoba
mixéra, kontrolka napdjania bude blikat. Vyberte
rychlost (riadte sa tabulkou odpord¢anych
rychlosti).
Vyberte jednu z nasledujicich moznosti:
Tlacidla programov: Ovladac rychlosti pretocte do
pozicie zapnutia (,On"), na ¢o sa vSetky tlacidla
rozsvietia. Stlacte tlacidlo pozadovaného
programu, na ¢o ostatné tlacidla prestanu svietit
a dany program sa spusti. Mixér sa po uplynuti
Casu programu vypne automaticky. Ak budete
chciet mixér zastavit pred uplynutim ¢asu
programu, opat stlacte tlacidlo vybratého
programu.
Manualne vyberte rychlost ota¢anim ovladaca
rychlosti, kym nedosiahnete poZadovanu rychlost.
Na konci mixovania vratte ovladac rychlosti do
pozicie ,O". Potom mixér vyberte.
Nadobu mixéra nevyberajte, kym noze
neprestanu rotovat a ovladac rychlosti
nebude v pozicii ,,0“.
(P) Pulse (Impulz) — spusta/zastavuje motor.
Impulz bude pracovat, pokial bude udrziavany v
polohe.

Ak pri pouzivani mixéra narazite na nejaké
problémy, precitajte si ¢ast o rieSeni problémov.

pouzivanie mieSadla

1 Na mixovaciu nadobu zalozte veko a vyberte z
neho plniacu zatku. Ak veko nie je zalozené,
miesadlo v mixovacej nadobe NEPOUZIVAJTE.

2 Vlozte miesadlo do otvoru @ a pocas chodu
motoréeka nim pomaly robte krazivé pohyby v
mixovacej nadobe.

3 MieSanie mieSadlom poméha hybat zloZzkami v
mixovacej nadobe pocas ich spracovavania, ¢o
zabraruje upchavaniu.

rady

® Pri mixovani suchych ingrediencii rozrezanych na
kusky zlozte plniacu zatku, potom po¢as chodu
stroja vkladajte dovnutra jednotlivé kusky jeden
za druhym. Drzte ruku nad otvorom. V zaujme
dobrych vysledkov pravidelne vyprazdiujte
nadobu.

® Pri vyrobe majonézy viozte do mixéra vSetky
potrebné ingrediencie, okrem oleja. ZlozZte
plniacu zatku. Potom poc¢as chodu zariadenia
pridavajte pomaly olej cez otvor vo veku.

® Pri priprave hustych zmesi, ako su napriklad
natierky a dipy, ich mozno bude treba
zoSkrabovat z vnutornej steny nadoby mixéra. Ak
bude zmes prili§ husta a jej spracovavanie bude
preto tazké, pridajte do nej viac tekutiny a pouzite
dodané miesadlo.
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Tabulka odporuc¢aného pouzivania (tlacidla programov)

Tlacidlo programu Pouzivanie/potraviny a napoje Maximalne Dlzka trvania
odporuc¢ané programu
mnozstvo
Studené tekutiny maximalne 1,6 litra 60 sekund

Napoje a kokteily
Milie¢ne kokteily a napoje na baze mlieka | maximalne 1,2 litra
Ovocné stavy 1 liter
Napoje Najskor vlozte Cerstvé ovocie a tekuté tekutiny
ingrediencie (vratane jogurtu, mlieka a
ovocnych dzusov).

Potom pridajte lad alebo mrazené
ingrediencie (vratane mrazeného ovocia,
ladu, alebo zmrzliny).

Polievky z vyvaru 1,2 litra 1,2 litra 30 sekund
Polievky s mliekom 1 liter 1 liter
Polievky Pri spracovavani hordcich tekutin NEPOUZIVAJTE miesadlo.

Odporucame, aby ste hortce zlozky nechali pred ich mixovanim ochladit.
No ak sa napriek tomu rozhodnete spracovavat horuce zlozky, precitajte si
bezpecénostné instrukcie tykajice sa mixovania hortcich zlozZiek.

Pouzivajte automaticky pulzny chod. 3009 30 sekund
Dochadza pritom k zmene rychlosti, ¢o je | (14 kociek ladu)
normalne.

Pre ,kaSovité" typy napojov mrazte dzusy
v mriezkach na lad.

Ovocna zmrzlina 350 g 30 sekund x 2
40 g cukru

Drvenie ladu | 250 g mrazeného ovocia
1 vajecny bielok
Pouzivajte miesadlo.

Instantna zmrzlina 600 g 30 sekund x 2
100 g cukru

300 g zmesi mrazeného ovocia viacerych
druhov

150 g smotany na $lahanie

Pouzivajte miesadlo.

Na sekanie jadrovych plodov, strihanky a 30 sekund
podobnych suchych zloZiek.
Na mletie kavovych zfn a korenin.

Kéavové zrna 200 g V zaujme
Mandle 200 g dosiahnutia
Koreniny, ako st semena &ierneho 200 g najlepsich
korenia, kardaménu, rasce, koriandra a vysledkov
fenikla. zastavte po
Sekanie Rady ('j.osia’hnuti
najemno * Pri spracovavani korenin nespracovavaijte Ziaduceho
v zaujme dosiahnutia optimalnych vysledku
vysledkov viac nez 200 g naraz. program
manualne.

e Celé koreniny udrzuju svoju chut ovela
dihSie nez pomleté koreniny, a preto je
najlepsie mliet si naraz len mensie
mnozstva korenin, aby sa ich chute
zachovali.

® Aby korenie uvolnilo o najviac chute a
esencialnych olejov, pred mletim celé
korenie oprazte.
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Tabulka odporuc¢aného pouzivania (tlacidla programov)

Oplachovanie

jeho rozoberanim na Cistenie.

V zaujme dosahovania najlepSich
vysledkov mixér vzdy pred Cistenim
rozoberte a dokladne osuste. Az potom
ho zmontujte spat.

teplej vody

Tlacidlo programu Pouzivanie/potraviny a napoje Maximalne Dlzka trvania
odporuc¢ané programu
mnozstvo
Surova zelenina (ako je cibula, por, 250 g 10 sekund
mrkva, zeler)
Salsa 350 g 10 sekund
% Sekanie 200 g cibule pokrajanej na Stvrtiny
nahrubo 1 Cervena Cili papricka rozkrojena na
polovicu
V2 Cervenej papriky
niekolko listkov koriandra
1 paradajka
Na oplachovanie nadoby mixéra pred maximalne 500 ml 30 sekund

Poskytnuté udaje tykajlce sa dizky spracovavania s len orientaéné a mézu sa lisit v zavislosti od
konkrétneho receptu, spracovavanych zloZiek a osobnej preferencie. Po dosiahnuti Ziaduceho vysledku

spracovavanie ukondcite.

Tabulka odporuc¢aného pouzivania (manualne ovladanie)

Pouzivanie/potraviny Odporu¢ané mnozstvo Rychlost Dizka

a napoje spracovavania
Majonéza zmes maximalne 3 vajec maximalna 60 sekund
Dresing Caesar maximalne 200 g strednéa 70 sekund
Zeleninové pyré/strava pre 3009 minimalna — 60 sekund
batolata stredna

Ovocné pyré 200 g—-500g maximalna 30 sekund
Zmesi liateho cesta maximalne 1 liter maximalna 15 sekuand
Surové méaso (chudé hovadzie, | 150 g maximalna 5 sekund
brav€ové a jahnacie)

Chudé hovadzie méaso treba

nakrajat na kocky pribliznej

velkosti 2 cm.

Poskytnuté Udaje tykajuce sa dizky spracovavania su len orientaéné a mozu sa lisit v zavislosti od
konkrétneho receptu, spracovavanych zloZiek a osobnej preferencie. Po dosiahnuti Ziaduceho vysledku

spracovavanie ukoncite.
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oSetrovanie a distenie

® Pred Cistenim mixér vzdy vypnite, vytiahnite
zastréku zo zasuvky a demontujte.

® Pred odskrutkovanim nadoby z noZovej jednotky
ju vyprazdnite.

® Nozovu jednotku neponarajte do vody.

® Nadobu mixéra mozno umyvat vj umyvacke
riadu.

pohonna jednotka
® Poutierajte vihkou utierkou a vysuste.
® Nozovu jednotku neponarajte do vody.
® Zvinte prebytocnu Cast elektrickej $ndry @ do
zariadenia na jej ukladanie @.
nozova zostava
Odskrutkujte zakladriu z nadoby mixéra jej
otac¢anim v smere hodinovych ruci¢iek. Riadte sa
pritom grafikou nachadzajucou sa na jej strane.

h- odistena poloha

@ zaistena poloha
2 Potom vytiahnite noZovu jednotku.
® Davajte pozor pri skladani nozovej jednotky z
podstavca.
Vyberte a poumyvaijte tesniaci kruzok.
4 Nedotykajte sa reznych hran nozov — vykefujte
ich s pouzitim mydlovej vody, potom ich
oplachnite tec¢icou vodou. Nozovu jednotku
neponarajte do vody. NEUMYVAJTE V
UMYVACKE RIADU.
Nechajte vyschnut hornou ¢astou nadol.

N

w

(¢}

ostatné diely
® Rukami ich poumyvajte a vysuste.

servis a starostlivost o
zakaznikov

® Ked sa poskodi privodna elektricka $nura, musi
ju z bezpecnostnych pri¢in vymenit alebo opravit
firma KENWOOD alebo pracovnici opravneni
firmou KENWOOD.

Ak pri pouzivani mixéra narazite na nejaké
problémy, pred kontaktovanim vyrobcu alebo
servisu si najprv precitajte ¢ast o rieSeni
problémov.
Pokial potrebujete pomoc pri nasledovnych
problémoch:

® pouzivanie vasho zariadenia

servis alebo opravy

Kontaktujte obchod, v ktorom ste si zariadenie

zakupili.

® Navrhnuté a vyvinuté spolo¢nostou Kenwood v
Spojenom kralovstve.
® \/yrobené v Cine.

DOLEZITA INFORMACIA NA SPRAVNU
LIKVIDACIU PRODUKTU PODEA EUROPSKEJ
SMERNICE 2002/96/ES.

Po skongeni zivotnosti produktu sa tento produkt
nesmie jednoducho vyhodit spolu s domovym
odpadom.

Musi sa odovzdat na prislusné zberné miesto na
roztriedenie odpadu alebo dilerovi, ktory sa postara
o takuto likvidaciu.

Separatnou likvidaciou domacich spotrebiCov sa
vyhneme negativnym nasledkom na Zivotné
prostredie a zabranime ohrozeniu zdravia
vzniknutého nevhodnou likvidaciou. Umozni sa tak
aj recyklacia zakladnych materialov, ¢im sa
dosiahne znaéna Uspora energii a prirodnych
zdrojov. Na pripomenutie nutnosti separatnej
likvidacie domacich spotrebicov je produkt oznaceny
preskrtnutym kontajnerom na zber domaceho
odpadu.
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rieSenie problémov

Problém

Pri¢ina

RieSenie

Mixér nefunguje.

Chyba napajanie./Kontrolka
napajania nesvieti.

Nadoba mixéra bola vybrata z
pohonnej jednotky bez toho, aby bol
ovladag¢ rychlosti preto¢eny do
pozicie ,O0".

Mixér nie je zmontovany spravne.

Skontrolujte, ¢i je mixér
zapojeny do elektrickej siete.

Pohonné jednotka nebude
fungovat, kym ovladac¢ rychlosti
nebude pretoceny do pozicie
zapnutia (,On“) a nebude
opatovne vybrata rychlost.

Skontrolujte, ¢i je nozova
jednotka riadne dotiahnuta na
nadobu mixéra.

Kontrolka napajania rychlo blika.

Moze sa to stat v tychto pripadoch:

Pohonna jednotka je zapojena do
elektrickej siete, ale nie je do nej
zaloZena nadoba mixéra.

Nadoba mixéra bola vybrata z
pohonnej jednotky bez toho, aby bol
ovladag rychlosti preto¢eny do
pozicie ,O".

Zalozte nadobu mixéra.

Pohonné jednotka nebude
fungovat, kym ovladac¢ rychlosti
nebude pretoCeny do pozicie
,O" a nebude opatovne vybrata
rychlost.

Kontrolka napajania pomaly blika.

Mixér je zapojeny v elektrickej sieti
dihSie ako 15 minut a presiel do
pohotovostného rezimu.

Ovladac rychlosti zapnite, a
potom vypnite alebo stlacte
tlacidlo niektorého programu,
aby ste mixér zresetovali.

Mixér nefunguje, hoci kontrolka
napajania aj tlacidla programov
svietia.

Nadoba mixéra je zaloZzena a ovladad|
rychlosti je v pozicii zapnutia (,On"),
ale nie je vybrata rychlost alebo
program.

Vyberte manualne rychlost
alebo stlacte tlacidlo niektorého
programu.

Tlacidla programov blikaju.

Moze sa to stat v tychto pripadoch:

Pohonna jednotka je zapojena do
elektrickej siete, ale nie je do nej
zalozena nadoba mixéra.

Nadoba mixéra bola vybrata z
pohonnej jednotky bez toho, aby bol
ovladag rychlosti pretoceny do
pozicie ,O0".

Zalozte nadobu mixéra.

Ovladac rychlosti pretocte do
pozicie ,0" a opatovne vyberte
rychlost.

Tlacidla programov nefunguju.

Tlacidla programov nebudu fungovat,
ak ovladag rychlosti nebude najprv
preto€eny do pozicie zapnutia (,On®).

Pretocte ovladac rychlosti do
pozicie zapnutia (,On“) a
vyberte pozadovany program.

Cez nozovu zostavu mixéra
preteka/vypadava obsah.

Nie je zalozené tesnenie.
Tesnenie nie je zalozené spravne.
Tesnenie je poSkodené.

Skontrolujte, ¢i je tesnenie
zalozené spravne a ¢i nie je
poskodené. Informacie o
ziskani nahradného tesnenia
hladajte v ¢asti ,servis a
starostlivost o zakaznikov".

Tesnenie nebolo po vybaleni
mixéra pri nozovej jednotke.

Tesnenie sa dodava zalozené na
nozovej jednotke.

Odskrutkujte nadobu mixéra a
skontrolujte, ¢i je tesnenie
zalozené na nozovej jednotke.
Informacie o ziskani
nahradného tesnenia hladajte v
Casti ,servis a starostlivost o
zékaznikov".
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rieSenie problémov

Problém

Pri¢ina

RieSenie

Mixér sa pocas spracovavania
zastavuje alebo sa spomaluje.

Aktivovala sa ochrana proti
pretazeniu. Mixér sa po¢as chodu
pretazil alebo prehrial.

Prekro¢ena maximalna kapacita.

Mixér vypnite a na 5 sekund ho
odpojte z elektrickej siete.
Potom ho do nej opét zapojte.
Ak aj napriek tomu nebude
fungovat, opéat ho odpojte z
elektrickej siete a nechajte ho
15 minut stat, aby sa ochladil.
Z hladiska maximalnych kapacit
spracovavania sa riadte
tabulkou rychlosti.

zakaznikov".

Ak Ziadne z vy$Sie uvedenych rieSeni problém nevyriesi, precitajte si €ast ,servis a starostlivost o
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YKpaiHCcbKka

Byab nacka, po3ropHitb nepuly CTOPiHKY 3 MantoHKamu

Baw 6nengep Blend-X PRO mae 6 nonepegHso Mepen nepwnmMm BMKOPUCTAHHAM npunagy
BCTaAHOBMEHMX Nporpam, JOCTYNHUX ANs BCiX Kenwood

OCHOBHMX 3MilLlyBaHb, NMOC MOXMUBICTb ® YBa)XHO MpounUTaiTe IHCTPYKLilo Ta 36epexiTb ii
3MiHIOBATK WBWUAKICTb | 06MpaTV iMNYNbCHUIA [Ns noAanbLioro BUKOPUCTAHHS.

pexum Arsi NOBHOro KOHTposnto. KoxHa nporpama ® 3HiMiTb YNakoBKy Ta BCi €TUKETKM.

Oyna BcTaHoBneHa, wob 3abesneunTn ineansHy ® [IpomuiiTe BCi KOMMOHEHTW: AUB. PO34iN «A0rNsA
KOHCUCTEHLIit0 KOXHOro pasy, 41 To npu Ta YNLLEHHSA».

NpUroTyBaHHi cyniB-ntope, ApobneHHs Nboay Ans
KOKTeWniB, 3MillyBaHHSA CMy3i Ha CHi4aHOK,
MeneHHs kaBu abo MiaroToBKK canbCu.

3axoaun 6esneku ~
., YBATA: IHCTPYKUIl CTOCOBHO
I 3MILWYBAHHA FTAPAYUX IHFTPEQIEHTIB

LLlo6bun 3mMeHWnTH pn3nk obnaproBaHHA Ta OTPUMAHHSA ONiKiB
nig Yac 3MillyBaHHS rapsyunx iHrpegieHTiB, TpuMamnTe pyku
Ta IHWIi YacTUHM Tina sskomora gani Big Kpuwku. Bu NoBUHHI
BMKOHYBATW HACTYMHi 3anobixHi 3axogu:

e 3ACTEPEXEHHA: 3miwyBaHHA HaaMipHO rapsiumx
iHrpedieHTIB MOXe NPpMU3BECTU A0 NneperiuBaHHA
rapsiuol piaMHn abo BUNYCKy napu Kpi3b KpULUKY abo
KOBMa4voK 3anuMBanbHOro otsopy @.

e PekomeHAyeMO Aatu rapsiumm iHrpegieHTam
BUCTUIHYTU OO0 3MillyBaHHS.

e HIKOJIN He nepeBuLLyTE JOMYCTUMY HOPMY
3aBaHTaxeHHs 1200 mn / 5 vyawok nig yac o6pobku
rapsumx piguH Ha KwTanT cyniB (AMB. NO3HAYKN Ha YaLi).

e 3ABXOW BukopuctoByiTe 3agaHy nporpamy “Cyn” @
Ans 3miwyBaHHA rapaydnx iHrpegieHtis Ta HIKOJIU He
BUKOPUCTOBYWUTE IMMYJTIbCHUNA PEXUM.

e He cnig nepesvyBaTn MakcuMarbHUN 3a3HaYeHUN
o6’eM Ons pPiavH, WO YTBOPIOKThL MiHY (Ha KwTanT
MOSOKO), Aknin ctaHoBiTb 1000 mn/ 4 yawiku.

e byabte obepexHi nig yac poboTtn 3 Gnengepom, agxe
Yalla Ta BMICT CTalOTb gyXe rapsayunmu.
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ByabTe ayxe obepexHi nig Yac 3HiMaHHA Kpuwkn. Kpuwka
€ repMEeTMYHOIO | Npu3HayeHa onga 3anobiraHHs
NPOTiKaHHI0. AKLO HeobXigHO, Bi3bMIiTb raHyipky abo
OOArHITb KYXOHHI pyKaBUYKM.

lMepekoHanTecs, WO Yalwly HaginHO 3aKpinsieHO Ha OCHOBI.
Mig yac 3HiMaHHS Yali 3 Npunagy, noBepTanTe OCHOBY
Tak, Wobn BOHa 3HANacs pasoM 3 Yallelo.

[Mepen no4YaTKOM KOXHOIO 3MillyBaHHA NepekoHamTecs,
LLIO KPULLKY Ta KOBMa4yoK 3annmBasibHOro oTBopy
BCTAHOBIIEHO Ha MicLe.

Mepen Nno4YaTKOM KOXHOFO 3MilLyBaHHSA NepekoHanuTecs,
LLIO BEHTUNALINHI KNanaHu Ha KOBMaky YnUcTi (9.

[Mig Yac BCTAHOBMEHHA KPULLKW Ha Yally nepekoHauTecs,
Lo 0BiAKM KPULLKM Ta Yvalli YMCTi Ta cyxi. Toai BOHU MiLHO
npunsaratuMyThb i 3anobiraTUMyTb NPOTIKaHHHO.

3axogmn be3neku

3aBxan BUMUKaNTE npunag i BigkntovamTe noro Big mepexi
eneKkTponocTavYaHHs:

O nepepn yctaHoBKOK abo 3HiMaHHAM AeTanen;

O AKWO Npwunag He BUKOPUCTOBYETLCS;

O nepea YMLLEHHSM.

He BcTaHoBRNONTE HOXOBMMK 6NOK Ha GNOK
eneKkTpoABUryHa, IKLWO BU nonepeaHbo He HaKPYTUIu
yawy.

lNMepekoHauTecs, WO WHYP NOBHICTIO PO3MOTaHUM 3
NnpuUcTporo 36epiraHHA WHypa (@, nepw Hix
BUKOpUCTOBYBaTH GnexHaep.

3aBxgu BigknovanTe npunag Big Mmepexi
enekTponocTavyaHHa nepes TMMm, siKk OnycTUTn pykmn abo
KyXOHHI npunagasa oo Yati.

Kpuwka 6neHaepa mae 6yTn BCTaHOBMEHA Npu
BMKOPWUCTaHHI nonaTku Ansi NepeMillyBaHHS B KENUX.

161




BukopucTtoByBatu nionatky @ MoXHa Tinbku npu o6pobui

XxonogHux iHrpegienTis. HE BukopuctoByBaty npu o6pobui

rapssymx pigviH.

lMoBoabTeCch 06epexHo i3 HOXOBMM BIOKOM, Nig Yac

YULLLEHHS HE TOpKaNTeCb roCTpUX nes pykamu.

YMukatu 6neHgep MoxHa nuLle i3 3aKpUTOK KPULLIKOH.

ExkcnnyaTaudis 6neHaepa 403BONSETLCS TifbKA i3 HOXXOBUM

6110KOM, LLIO BXOAUTb A0 KOMMIIEKTY.

He gonyckante nonagaHHs Bonoru Ha 6nok

enekTpoABuryHa, LWwHyp abo BUINKy.

He BukopucTOBYITE NOWKOLKEHUW Npunag. MNepesipka abo

PEMOHT 34INCHIOITLCS Yy cneLlianbHUX LeHTpax: AuB. po3ain

«cepBicHe 006CNyroByBaHHs».

He BUKOpPUCTOBYIMTE Hacagku, WO He NpU3HayeHi ang Lboro

npunagy.

PU3UK OMIKIB: Mapadyi iHrpeaieHTn MatoTb BUCTUTHYTU 0

KIMHaTHOI TemnepaTypu nepes 3MilllyBaHHAM.

He 3anuwante npunag, wo npaytoe, 6e3 Harnaay.

Akwo Bam NOTpiOHO 3HATK BneHaep i3 6noky

enekTpoaBuryHa:

O goYeKkamTecb NOBHOI 3YNMUHKN HOXOBOrO BIIOKY;

O cnigkynTe 3a TuM, Wo6 BMNALKOBO HE BiOKPYTUTKM Yally
BiJl HOXXOBOrO GI10OKYy.

Hikonu He BMuKanTe NoOpoxHin dnenaep.

He nepesuLLyTe MakcumarbHOI NOTYXHOCTI, SKa BKa3aHa y

Tabnuui pekoMeHaoBaHNX LLIBUOKOCTEN.

o6 nogoBxuTtn TepmiH aii 6neHaepy, He KOPUCTYnTeCh

HUM GinbLue 3 XBUIMH.

@OpyKTOBI KOKTEUNI — HE NepeMillynTe 3aMOpPOXKeHi

IHrpeaieHTu, Wo nepeTBOpUMCA Ha TBepay macy nig vac

3amopo3ku. MogpibHITh L0 Macy Ha HEBEMWKI LUMATOYKK, a

NOTIM NOKNaAiTb IX 4O 4aLui.

Llen npunag He npusHayYeHUn a5 BUKOPUCTAHHA OiTbMMU.

TpumanTe npunag i WHyp nogani Big aiten.
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He obpobnsatn TBepai cnewil, Taki 9K MyckaTHWin ropix abo
KOPIHHS KYPKYMM, OCKIifTlbKM BOHW MOXYTb MOLUKOANTU OUCK.
He BukopucToByiite bnengep onsa 3bepiraHHs NpoayKTiB.
Bnengep mae 6yt NOPOXHIM 4O Ta nicnsa ekcnnyartadii.
3aBxau BcTaHoBMNONTE 6neHaep Ha 6esneyHy Cyxy piBHY
NOBEPXHIO.

He ctaBTe npunag Ha rasoBini abo enekTpuYdHIin NANTI YK
nopyy 3 HUMK, a TaKOX Yy MiCLSAX, e BiH MOXe TOpKaTucs
IHLIOro HarpiToro npunagy.

YBara — 3axvCHUIA UMniHApP B OCHOBI Yalli 6yno
BCTAHOBMEHO BUPOOHMKOM, TOMY HE HamaramTecsa noro
3HATWN.

HeHanexHe kopucTyBaHHA ONeH4epOM MOXe HaHeCTu
TpaBmy.

He pekomeHOyeTbCA KOPUCTYBATUCA LM Npuriagom ocobam
i3 obmexxeHMMn isnyHUMN abo MeHTanbHUMK
MOXNMUBOCTAMM abo TUM, XTO Ma€e HEQOCTaTHLO AOCBIOY B
noro ekcnnyaTtauii. BuweHassaHum ocobam 403BOBNSAETHCA
KOpUCTyBaTUCA NPUIagoM TiflbKM NICNS MPOXOAXKEHHS
IHCTPYKTaxy Ta nig HarnsagaomM OOCBIgYEHOT NMIOANHU | AKLLO
BOHM PO3YMilOTb NOB'A3aHi 3 UMM PU3UKMN.

Llen npunag npusHavyeHnin BUKITHOYHO ONA BUKOPUCTAHHSA Y
nobyTi. KomnaHis Kenwood He Hece BignoBiganbHOCTI 3a
HeBiANOBIAHE BUKOPUCTAHHA npunagy abo nopyLlleHHs
npaBus ekcnryaTauil, BUKNageHuX y Ui iHCTPyKLUii.
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nepea NiaKNOYeHHAM OO0 Mepexi
erneKkTponocTayaHHsA

® [lepekoHaliTecs, L0 Hanpyra enekTpoMepexi y
BalLLOMY AOMi BiANOBiAae noka3Hukam, BKazaHUm
Ha 3BOPOTHI YacTuHi npunaay.

® |lei npunag signosigae Bumoram ampektmen €C
2004/108/EC «EnekTpomarHiTHa CymiCHICTb» Ta
nonoxeHHa €C Ne 1935/2004 Big 27/10/2004
CTOCOBHO MaTepianis, Lo 6e3nocepeHbO
noe’si3aHi 3 eto.

MOKaX4uK

KOBMAYoK 3anunBanbHOro oTBopy
KpyLLKa

Yawa

yLlinbHIoBanbHe KinbLe

HixX

0OCHOBa HOXO0BOro 6roky

IHAMKaTOP BKMIOYEHHS XUBNEHHS
perynaTop LWBMAKOCTI + iMNYNbCHUA PeXumM
610K enekTpoaBUryHa

KHOMKa NporpaMu Hamnoie

KHOMKa nporpamu cynis

KHOMKa nporpamu noapibHeHHs nboay
KHOMKa nporpamu ApibHOro HapisaHHs
KHOMKa Mporpamu KpYnHOro HapisaHHsi
KHOMKa Nporpamu rnosiocKaHHsi
KnanaHu

nonatka

BiAcik Ans 36epiraHHs WHypa

@OPOPROEROCROPOPOO®OOO

Ik KOpUCTyBaTUCA GneHgepom

-

YCTaHOBITb yLinbHIOBanbHe kinbue @ no

HoxoBOro 6rnoky ® Tak, Woby BOHO NpaBUnbHO

yBiWmno fo nasis. MoTiM BCTAHOBITb HOXOBUI

6ok y yawy @.

® fKwo ywinbHoBa4 NowkKomxeHun abo noro
6yno BCTaHOBMEHO HEMPaBUIIbHO, Lie MOXe
CNPUYUHUTU NPOTIKAHHSA.

2 HakpyTiTb OCHOBY HOXOBOrO 6510Ky ® Ha vally —

NepeKkoHaBLUNCb B TOMY, LLO BOHA HafiliHO

3aTsrHyTa. JuBiTbCs Taki MantoHKM Ha HOXXOBOMY

6noui:

h- po36nokoBaHoO

f 3abnokosano
3 TlMoknagiTe iHrpedieHTV Ao yalui.
4 YcTaHOBITb KOBMAYoK 3annBanbHOro 0TBOpPY Ha
KPULLKY Ta HAaTUCHITb AnsA dikcauii.
5 YcTaHOBITb KPULLKY, HAaTUCKal4M Ha Hel, NOKK
BOHa He 3aiiMe CBOro Micus.

YcTaHoBiTb GneHaep Ha 6rnok enekTpoaBuryHa.
MepekoHanTecs, WO WHYP MNOBHICTIO
PO3MOTaHUI 3 NPUCTPOLO 36epiraHHsA WHypa
nepLu HiXk BUKOpUCTOBYBaTK 6GneHaep.

Akwo 6neHaep 6yno BCTaHOBNEHO
HenpaBuNbHO, NpUNag He NpauoBaTMMe.
MigkntodiTh i iHOQUKaTOP BKMHOYEHHS XMBMNEeHH @
3aroputbes. MpumiTka: IHgukaTop xvBneHHs byne
6nvmaTi, SIKLWO Yally He BCTaHOBMEHO Ha Groky
enekTpoasuryHa. O6epiTe NOTPIOHY LIBMAKICTb
(ovBKCb Tabnuuio pekomeHgoBaHMX
LUBMAKOCTEN).

Ob6epiTb 04HY 3 HACTYMHUX OMLiil:

KHonku nporpam: MoBepHiTb pyuKy peryntoBaHHs
LUBUAKOCTi B NONOXEHHSA «On» i BCi KHOMKM
3aropaTbcs. HaTUCHITb KHOMKY NOTPIGHOro
nporpamMu i BOrHi Ha iHLWMX KHOMKax 3racHyTb, a
nporpamMa noyHe npautosatu. o 3aBepLueHi
3aflaHoro Yacy nporpamuv 6neHgep BUMKHETbCS
aBTOMaTUYHO. FAKWO BM GaxaeTe nepepBaTtu
po6oTy nNporpamu A0 3aBepLUEHHS 3aAaHOro yacy
nporpamMu, HaTUCHITb Ha KHOMKY obpaHoi Bamu
nporpamu 3HoBy.

BpyuyHy BUGMpaeTbCs LWBUAKICTb 3@ 4ONOMOro
perynsitopa LUBWAKOCTI, NOKM HeobXxigHa
LWBMAKICTb He Byae AocarHyTa. 3aBepLumnBLLN
3MiLLyBaHHS, MOBEPHITL PErynaTop LUBMAKOCTI B
nonoxeHHs «O» nepea TUM, sk 3HiMaTn 6neHaep.
He 3HimaliTe Yawy Noku HOXi He NnepecTaHyTb
obepTaTuCb, a KOHTPOSb WBUAKOCTI He 6yae
3HaXOATUTUCHL B NMOJIOXKEHHA «O».

(P) IMNynbCHWUIA pexmMm — eneKTPOABUIYH npaLitoe
B pexumi «ctapt/ctony. EnektpoasuryH 6yae
npauroBaTy B iMnynbCHOMY PeXuMI, JOKU BU
HaTucKaTUMe KHOMKY.

3BepHITLCA A0 Po3Ainy NowykKy Ta yCyHeHHs
HecnpaBHOCTEN, SIKLWO Y BaC BUHMKNK nNpob6remu
3 po6oToto GrneHaepa.

164



AK KOPUCTYyBaTUCA J10NaTKoK

1 BCTaHOBITb KPULLKY Ha YaLly i 3HIMiTb KOBMA4oK
3anuBanbHoro oteopy. 3ABOPOHAETHCA
KOPUCTYBaTMCS NONATKO B Yalli 3i 3HATOK
KPULLIKOHO.

2 BcraBTe nonatky @ i noBinbHO nepemiwaiTe ii
no KOy B Yallli, MOKM NpaLoe ABUMYH.

3 Kopucrtyiitecs nonatkoto, wob nerwe
nepemilaTi iHrpeaieHTV B Yalli, He Aonyckaoym
3acMiveHHs nig vac poboTtu.

KopucHi nopaau

LLlo6u nogpibHUTK cyxi iHrpeaieHTn, nopixkTe ix Ha
LUIMaTOYKU, BUTSTHITL KOBMAaYoK 3anvBasibHoOro
OTBOPY, @ NOTIM YBIMKHITb Npunazg Ta nocnigosBHoO
[ofaBainTe no WwmMaTouky Ao vawi. Pyky
TpumaiiTe Hag OTBOpOM. [Ins oTpUMaHHs
HalKpaLLoro peaynbTaTy, perynspHo
BUMOPOXHAWTE YaLly.

IMig Yac npuroTyBaHHA ManoHesy, Noknaaite yci
iHrpeieHTn 40 Yalli, 32 BUHATKOM Onii. BUTArHiT
KOBMa4oK 3anvBanbHoro oteopy. MoTim yBIMKHITb
npunag ta nosifbHO JoAanTe onito Kpi3b OTBIp Y
KpULLILi.

Mig yac NpUroTyBaHHS rycTux cymillen,
Hanpuknag, nawTeTiB abo coyci, 3HimaliTe
3anuLWKN CyMiLLi 3i CTIHOK YaLli. AKLLO iHrpeaieHTn
noraHo 3MmiLLyTbCs, AoAalTe PiauH Ta
BVKOPUCTOBYITE NMonaTky.

Tabnuus pekomeHaauin (KHonku nporpam)

KHonka nporpamu 3acTtocyBaHHA/BUAN NPOAYKTIB Makc. Yac
pekomeHaoBaHa nporpamu
KinbKicTb
XonoaHux piguH Makc. 1,6 n 60 c
Hanoi Ta kokTenni
MornoYHi KOKTEeWni Ta MONoYHi Hanoi Makc. 1,2 n
PpyKTOBI KOKTENNI 1 nitp
Hanoi CnovaTtky noknagiTe CBixXi ppyKkTn Ta piaki pianHn
iHrpedieHTn (Le MoXyTb ByTu orypT,
MOJIOKO Ta (PpyKTOBI COKM).
Motim gopavite nboay abo 3aMopoXEHNX
iHrpepieHTIB (Le MOXyTb ByTN 3aMOpPOXeEHi
dpykTH, Nig abo Mopo3unBo).
Cynosi HaniBdabpukaTtu 1,2 nitpa 1,2 nitpa 30c
MonouHi cynu 1 nitp 1 nitp
HE BukopucToByBaTu nonatky npu o6pobuji rapsymx piguH.
Cynu PeKoMeHAYETLCS OCTYAUTM rapadi iHrpeicHTV nepea No4YaTkom
3MillyBaHHSA.
Axkwo BM GaxaeTe 06po6UTH rapaYi pianHWU, yBaXkHO NpoyMTanTe po3ain
«lHCTPYKL|ii CTOCOBHO 3MillyBaHHSA rapsiumMx iHrpeaieHTIB».
MoapiGHeHHst NboAy - aBTOMaTUYHWIA 300r 30c
iMnynbcHWiA pexxum. byae nomiveHo 3miHy (14 kybuki
LWUBWAKOCTI - Lie HopMarbHO. nboay)
3aMopoXXeHUn (PYKTOBUIA Cik B NMbOAOBUX
noTKax Ans KoKTennis
Copbet 350 30c X2
MoppibHeHHs | 40r uykpy
noogy 250r 3amMopoXeHnXx pyKTiB
1 Ae4Hun Binok
BukopucToByiite nonatky
MwutTeBe Mopo3mBo 600 r 30c X2
100r uykpy
300 r cymiLi i3 3aMOpOXEHUX Arig
150 r 36MTKX BepLLKIB
BukopucToByiite nonatky
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Tabnuusa pekomeHaaudin (KHonku nporpam)

KHonka nporpamm

3acTocyBaHHsA/BUAU NPOAYKTIB

Makc.
pekomeHAoBaHa
KinbKicTb

Yac
nporpamu

[Opi6bHe
Hapi3aHHs

BukopucToByiiTe anst nogpibHeHHs ropixis,
XMIBHMX KPUXT i @HAMNOTMYHUX CyXmX
iHrpepieHTIB.

MeneHHs kaBOBUX 3epeH Ta cneuin

30 cek.

KaBoBi 3epHa

200r

Mwurpanb

200r

Cneujii — Hanpuknag, ropoLLoK YOpHOro
nepLo, HaCiHHSA KapaamoHy, KMUHY,
KopiaHapy, deHxento.

KopwucHi nopagu

« [Ins oTpUMaHHA KpaLLoro pesynesTtaTy
pekomeHayeTbcst 06pobnaTh B
nopapidHoBadi He Ginble 200 r cnewir
3a OfVH pas.

Cneuii B HaTypanbHOMy BUrNsAi
36epiratoTb CBill apomart goBLUE, HiK
nomereHi, 0TXxe pekoMeHAyeTbLCA
06po6NAT HEBENWYKY KiNbKICTb CBIXUX
cneuivi 3a 0AMH pas, Wwobu 36epertn ix
YHIKanbHUIM CcMmak.

[ns oTpyMaHHA Makcumymy apomaty Ta
edipHnx Macen pekoMeHAyeTbCA
obBxaputu cnewji 4o novaTky nomeny.

200r

[ns pocsArHeHHs
HanKpaLLmx
pesynbTatiB

3YNUHITL
nporpamy Bpy4Hy,

KOnv BW OOCSArnu

6axaHoro
pesynbTarty.

Kpynre
Hapi3aHHsi

Cupi oBoui (Taki sik unbyns, umbyns-nopen,
MOpKBa, cenepa)

250 r

10 cek

Canbca

200r unbyni HapizaTu Ha YBepTi

1 YepBOHWIA NepeLb Ynni po3pisaTy HaBMin
Y2 4YepBOHOrO NepLio

Kifibka NucTsa KopiaHapy

1 nomigop-cnuea

350r

10 cek

0O)

Mpononockatn

BukopucToByiiTe Ans NonockaHHA valui,
nepLU HXX 3HIMaTV AN OYULLEHHS.

[ns [oCsirHeHHs Hankpalux pesynbTaTis
3aBxan po3buparite bneHaep Ans
OYVLLIEHHS | CYLUIHHA nepen NOBTOPHUM
36UpaHHAM.

500 mn Tennoi
Boau Mak.

30 cexk.

Yac BkasaHo nuwe Ans npuknagy — BiH MOXe 3MiHIOBaTWCh BiANOBIAHO A0 peuenTy Ta iHrpeaieHTiB, a
TaKoX BnacHux ynopobaHb. MpunuHiTe 06pobKy Npu JoCsArHeHHi 6axaHnx pe3ynbTaTis.
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Tabnuusa 3 pekomeHaauismu (PyyHe ynpaBniHs)
3acTocyBaHHA/BUAN PekomeHaoBaHa LBunakictb Yac
npoaykTiB KinbKicTb
MaiioHes Makc 3 anusa Makc. 60 c
3anpaska Liesap Makc 200 r Cepega. 70 c
OBovyeBi ntope / anTsye 300r MiH. - Cepeg. 60 c
XapyyBaHHs
PpykTOBI Ntope 200 - 500 r Makc. 30c
CymiLi Ansa naHipyBaHHs Makc 1 nitp Makc. 15¢
Cupe m'aco (nicHa 150 r Makc. 5c¢
ANOBUYMHA, CBMHMHA i
6apaHuHa)

MicHy sanoBuunHy
HapisaTu kybvkamu no
2cm

Yac BkasaHo nviwe Ans npuknagy — BiH MOXe 3MiHIOBaTUCh BIANOBIAHO A0 peuenTy Ta iHrpeaieHTis, a
TakoX BracHmx ynogobaHb. MpunuHiTb 06pobKy Npu AoCArHEeHHi baxxaHux pesynbTaTiB.

AOrNSA Ta YMLLEHHS

® [lepen YNLLEHHSIM BUMKHITb Npunag, BigKkmoYiTh
Bil Mepexi enekTponoctayaHHs Ta po3bepiTb.

® CrioyaTKy BUMOPOXHITb Yally, a MOTiM BigKpYTiTb
il Big HOXXOBOrO GrOKY.

® He onyckariTe HOXOBWIA 6MOK y BOAY.

® Y MoCcyAOMUIHIV MaLUUHI AO3BOMSIETBCA MUTU
Yaluy.

6ok enekTpoaBUryHa

® [poTpiTb BGMOK crioyaTKy BOMIOrow, a NoTiM CyXor
raH4ipKoto.

® He onyckaiite 6nok enekTpoaBuUryHa y soay.

® 3axoBaiTe 3aiiBy YacCTuHy WHypa @ Yy Biaciky
ans 36epiraHHa @.

HOXOBMI GNok

1 BigkpyTiTe AHO YaLli, NOBEPHYBLUM 3a
roAVHHMKOBOIO CTpinkoto. [ive rpadiku Ha
3BOPOTHIl CTOPOHI NiaCTaBW.

"W pos6rokosato

@ 3abrokosaro

2 ToTiM NoMuiiTe HOXOBWIA BOK.

® ByabTe obepexHi, 3HiMaroun HOXKOBUM BnoK i3
A0ro oCHOBM.

3 3HiMiTb Ta noMuiiTe yLUinbHIOBaNbHE KinbLe.

4 He TOpKanTeCh roCTpUX HOXIB, MPOMUITE X
rapsivol0 MUINbHOI BOZOO, @ MOTIM peTeNibHO
CnonocHiTb nia kpaHoMm. He onyckanTe HoxoBUI
6nok y Boay. BABOPOHAETLCA MUTU Y
NMOCYAOMUIHIA MALLIMHL.

5 lMepeBepHiTb HOXi JOropy AHOM Ta 3anuwiTe
npocuxaru.

iHWi geTani
® [IpomuiiTe BpYYHy, NOTIM NPOCYLUITb.

O6cnyroByBaHHsS Ta PEMOHT
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MOLUKOMKEHWIA LUHYP XMUBIIEHHS i3 METOIO
6esnekun nignarae 3amiHi Ha nignpuemcTBax
hipmn KENWOOD abo B aBTOpr30BaHOMY
cepaicHoMy UeHTpi KENWOOD.

AKwo y Bac BUHUKNM npo6nemu 3 po6oToro
6rneHaepy, nepiu Hix 3BepTaTUcA no
A0MNOMOry, 3BepPHITbCA A0 PO3AiNy YCyHeHHs
Henonanok nocibHuka.

Akwo Bam HeobxiaHa KOHCynbTaLllis 3 npuBoay:
BUKOPUCTaHHS npunagy abo

obcnyroByBaHHs, NpuabaHHst 3anacHux aetanen
abo pemoHTy,

3BEPHITLCS A0 MarasuHy, B skoMy BU npuabdanu
uev npunag.

CnipoekToBaHo Ta po3pobneHo KoMnaHieto
Kenwood, O6’egHaHe KoponiscTso.
3pobneHo B Kutai.




BAXITUBA IHPOPMALIA CTOCOBHO
HANEXHOI YTUNI3AUIT MPOOYKTY 3riQHO 13

OWPEKTOBOLO EC 2002/96/EC.

Micns 3akiHYeHHs TepMiHy ekcnnyaTauii He
BMKMAaNTe Lei npunag 3 iHwymm nobyToBuMmn

Biaxogamu.

BigHeciTb npunag Ao micueBoro cneujianbHoro
aBTOPM30BaHOro LeHTPy 36upaHHs Bigxoais abo oo
avnepa, Skvin MoXxe HagaTu Taki nocnyru.
BinokpemneHa ytunisauis nobyTtosux npunagis
[03BOMSAE YHUKHYTU MOXIIMBUX HEraTUBHUX
Hacnigkie Ans HaBKONWULLHBLOrO cepeaoBuLLa Ta
300pOB’S NIOAVHW, AKi BUHUKAIOTL Y pasi
HenpaBWnbHOT yTuUNisauii, a Takox Hagae
MOXIMBICTb NepepobunTn MaTepianu, 3 skux 6yno
BUrOTOBMEHO AaHuii Npunag, Wwo, B CBOO Yepry,
36epirae eHeprito Ta iHWi Baxnuei pecypcu. MNpo
HeobXigHICTb BigokpemneHoi yTunisauii nobyToBmnx
npunagis Haragye cneyjianbHa no3Hayka Ha
NpoAYyKTi y BUrNAAi NepekpecneHoro CMiTHUKY Ha

Konecax.

MOCiIBGHUMK i3 yCyHEHHS HECNpaBHOCTEN

Mpo6nema

MpuunHa

YcyHeHHs

BrieHaep He npauoe.

Hemae xwuBneHHs / IHamkaTop
XKiBNEHHS HEe ropuThb.

Yawy 6yno 3HsTO 3 6Gnoky
eneKkTpoaBUryHa, ane perynstop
LUBMAKOCTI He Byno nepesBeaeHo B
NONOXeHHs «0».

Bnexpep 6yno 3i6paHo HenpaBuiibHO

MepeBipTe, 4n GneHgep
nigKnYeHo.

Bnok enektpoasuryHa He byae
npawtoBaTy JOKU Perynsitop
LIBUAKOCTi He Byae 3HOBY
BCTAHOBNEHWIA B MONOXEHHS
«YBIiMK.», @ noTim He Byae
0o6paHo WBMAKICTb.

LLlinbHO HaKpyTiTb HOXOBUIM
6ok y yaui.

IHAMKaTOp XMBMNEHHS Gnvmae
LUBUAKO

IHaMKaTOpK KHOMOK BMBOpPY ByAyTh
MWFTITW B HACTYMHUX BUMagKax:

Brnok enekTpoaBuryHa nigknioveHnin
[0 Mepexi enekTponocTayaHHs, ane
Ha HbOrO HE BCTAHOBIIEHO Yallly.

Yawy 6yno 3HsTO 3 Groky
eneKkTpoaBUryHa, ane perynstop
LIBMAKOCTI He Byno nepeBeaeHo B
NONOXEHHsT «0».

BcTaHoBiTh YaLly.

Bnok enektpoasuryHa He byae
npautoBaTy AOKU perynstop
LIBUAKOCTI He Byae 3HOBY
BCTAHOBMEHWUIA B NMOMNOXEHHS
«O», a noTim He Byge obpaHo
LIBUAKICTb.
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MOCiIBGHUMK i3 yCyHEHHS HECNpPaBHOCTEN

Mpo6nema

MpuunHa

YcyHeHHs

IHOMKaTOP XUBMEHHS Gnvmae
NoBifIbHO

Brnengep 6yB nigknto4eHnin NpoTsrom
GinbLu HiXX 15 XBUNUH | NepeiLwoB B
PeXUM OYiKyBaHHS.

MoBepHiTb perynatop
LUBMAOKOCTI B MOMOXEHHS YBIMK.,
a noTiM B MONOXeHHS Bumk.
ab0o HaTUCHITb KHOMKY nporpamu
ONs CKUAAHHS.

BneHpep He npautoe, ane KHomnka
BKIMIOYEHHS XKVBNEHHS Ta
nporpamMu ropsaTb.

Yaluy BCTAHOBMEHO i pyyka KOHTPOIK
LUBWAKOCTI NepeBefeHa B NOMOXEHHS
"YBimK.", ane wBuakictb abo
nporpama He BUGpaHi.

ABo BUGEPITb LIBUAKICTD
BPYYHY Y1 HATUCHITb OZHY 3
KHOMOK Mporpam.

MirTiTb KOHOMKa Nporpamu

IHAMKaTOpK KHOMOK BMBOpPY ByAyTh
MWITITW B HACTYMHUX BUMagKax:

Brok enekTpoaBuryHa nigknioveHnin
[0 Mepexi enekTponocTayaHHs, ane
Ha HbOrO He BCTAHOBMEHO YalLlly.

Yawy 6yno 3HsTO 3 6roky
eneKkTpoaBUryHa, ane perynstop
LIBMAKOCTI He Byno nepeBeaeHo B
NONOXeHHsT «0».

BcraHoBiTh yally.

MepeBeaitb perynatop
LIBUAKOCTI B MonoxeHHs "O" i
3HOBY BMOEPITb LWBUAKICTD.

KHonku nporpam He npauoTb

KHonkn nporpam He Byae npautoBatu
SIKLLO KOHTPOINb LUBUAKOCTI HE
nepesegeHun nepeg TMM B
NOMOXEHHS «YBIMK.».

lMepeBepitb perynatop
LUBUAKOCTI B MOMOXEHHSI
"YBiMK." i BUGepiTb NOTPiGHY
nporpamy.

PiovHa BuTikae 3 6roky
6nexegpa.

He mae yuinbHioBava
YuwinbHioBa4 BCTaHOBMEHO
HenpaBunbHO
YwinbHioBaYy NOLWKOAXKEHO.

MepekoHanTecs, wWo
YLLiNbHIOBaY BCTAHOBMNEHO
npaBunbHO, i BIH He Mae
nowkomxeHb. LWo6 npaBunbHO
3aMiHUTK yLinbHIOBaY, AVBUCH
po3ain «TexHiuHe
obcnyroByBaHHs».

YulineHoBaneHe KinbLe
6neHaepy BiACYTHE Ha HOXi Npwu
pO3MakoByBaHHI.

YulineHoBanbHe KinbLe BCTAHOBMNEHO
Ha 3aBofi.

BigkpyTiTb Yawy Ta nepesipTe
yuwlinbHioBanbHe kinbue. o6
npaBunbHO 3aMiHWUTK
yLinbHIOBaY, ANBUCE po3ain
«TexHi4yHe 06cnyroByBaHHsA».

BneHpep 3ynuHsieTbest abo
YMOBINbHIOE TeMnN MNig Yac poboTn

BkrntoueHo 3axucT Big,
nepeHaBaHTaKEHHS.

Brnenaep nepeBaHTaxeHo abo BiH
neperpiscs nig 4ac pobotu.

3aBaHTaXeHHs BULLEe A0NYCTUMOI
HOPMMU.

BuMKHITB, BigknoYiTh Big
XMBMeHHs Ha 5 cekyHA. MoTim
NiAKMIOYiTh 3HOBY AKLLO
6neHaep He npautoe, AanTe
OXONOHYTW npoTsArom 15
XBUIVH, NepLU HiXX NiAKMIOYnTY.

CkopucTaiiTecs Tabnuueto
PEKOMEHI0BAHNX LLIBUAKOCTEN
ANsi BUSHAYEHHS1 MaKcUMaribHO
[ONYCTUMUX NMOKa3HUKIB
3aBaHTaXEHHSI.

AKLLO XO4eH 3 onmncaHunx BapiaHTiB He BUPILLMB Npobnemy, AMB. po3ain "TexHiuHe ob6cnyroByBaHHS".
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