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English

Use your blender for soups, drinks,
patés, mayonnaise, breadcrumbs,
biscuit crumbs, chopping nuts and
crushing ice. Use your mill (if
supplied) for milling herbs, nuts,
coffee beans and purées.

before using your Kenwood
appliance

® Read these instructions carefully and
retain for future reference.

® Remove all packaging and any
labels.

® \\Vash the parts: see ‘care and
cleaning’.

safety

® Switch off and unplug:
o before fitting or removing parts;
o when not in use;
o before cleaning.

® Never fit the blade unit to the
power unit without the
blender goblet or mill jar
fitted.

® Always unplug the appliance before
putting your hands or utensils in the
goblet.

® Always take care when handling the
blade assembly and avoid touching
the cutting edge of the blades when
cleaning.

® Only operate the blender with the lid
in place.

® Only use the goblet with the blade
assembly supplied.

® Never let the power unit, cord or
plug get wet.

® Never use a damaged appliance.
Get it checked or repaired: see
‘service and customer care’.

® Never use an unauthorised
attachment.

® SCALD RISK: Hot ingredients
should be allowed to cool to room
temperature before blending.

® Never leave the appliance
unattended when it is operating.

When removing the blender or mill

from the power unit:

o wait until the blades have
completely stopped;

0 don’t accidentally unscrew the
goblet or mill jar from the blade
assembly.

Never run the blender empty.

Never blend more than the

maximum capacity stated in the

recommended speed chart.

To ensure long life of your blender,

do not run it for longer than 60

seconds or the mill for longer than

30 seconds in any 5 minute period.

Smoothie recipes - never blend

frozen ingredients that have formed

a solid mass during freezing, break it

up before adding to the goblet.

Don’t use the blender as a storage

container. Keep it empty before and

after use.

Always use the blender on a secure,

dry level surface.

Never place this appliance on or

near a hot gas or electric burner or

where it could touch a heated
appliance.

Important - The skirt on the base

of the glass goblet is fitted during

manufacture and no attempt should
be made to remove it.

Misuse of your blender can result in

injury.

This appliance is not intended for

use by persons (including children)

with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of
experience and knowledge, unless
they have been given supervision or
instruction concerning use of the
appliance by a person responsible
for their safety.

Children should be supervised to

ensure that they do not play with the

appliance.

Only use the appliance for its

intended domestic use. Kenwood

will not accept any liability if the
appliance is subject to improper use,
or failure to comply with these
instructions.

£ designed & engineered by KENWOOD in the UK

made in China



before plugging in

Make sure your electricity supply is
the same as the one shown on the
underside of the appliance.

This appliance conforms to EC
directive 2004/108/EC on
Electromagnetic Compatibility and
EC regulation no. 1935/2004 of
27/10/2004 on materials intended
for contact with food.

key
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blender

blade assembly

filler cap

lid

a) plastic = locking lid

b) glass = push fit

goblet

sealing ring

blade assembly

power unit

speed control + pulse

mill (if supplied)

mill jar

sealing ring (if supplied)

blade assembly (if supplied)

mill lid
Note: A separate blade assembly for
the mill will not be supplied with all
models, the sealing ring @ and (®
and blade assembly & and (0 are
identical and interchangeable.

to use your blender

1

2

Fit the sealing ring @ into the blade
unit ® - ensuring the seal is located
correctly in the grooved area.
Leaking will occur if the seal
is damaged or incorrectly
fitted.

Screw the blade assembly onto the
goblet @. Refer to the graphics on
the underside of the blade unit as
follows:-

@ - unlocked position
@ - locked position

To ensure the blade assembly is fully
tightened check that the W on the
goblet aligns with the & on the
blade assembly. The blender will
not operate if incorrectly
assembled.

Put your ingredients into the goblet.
Fit the filler cap to the lid.

a glass goblet - Fit the lid by
pushing down until secure.

b plastic goblet - Fit the lid onto
the goblet and turn clockwise until it
clicks.

Place the blender onto the power
unit and turn clockwise until it

clicks @.

The appliance won’t work if
the blender is incorrectly
fitted.

Select a speed (refer to the
recommended speed chart).

hints

To blend dry ingredients - cut into
pieces, remove the filler cap, then
with the machine running, drop the
pieces down one by one. Keep your
hand over the opening. For best
results empty regularly.

The processing of spices is not
recommended as they may damage
the plastic parts.

When making mayonnaise, put all
the ingredients, except the ail, into
the blender. Remove the filler cap.
Then, with the appliance running,
add the oil slowly through the hole in
the lid.

Thick mixtures, e.g. patés and dips,
may need scraping down. If the
mixture is difficult to process, add
more liquid.



to use your mill (i supplied)

1 Put your ingredients into the jar. Fill it
no more than half full.

2 Fit the sealing ring (® into the blade
unit 9 - ensuring the seal is located
correctly in the grooved area.

® Leaking will occur if the seal
is damaged or incorrectly
fitted.

3 Turn the mill blade assembly upside
down and screw onto the mill jar @.
Refer to the graphics on the
underside of the blade unit as
follows:-

control.

G - unlocked position

@ - locked position

The mill will not operate if
incorrectly assembled.

4 Place the mill onto the power unit
and turn until it clicks @.

5 Select a speed or use the pulse

6 After milling, you can replace the
blade assembly with the mill lid.

recommended speed chart

speed |usage/food items max. quantity
1 Frothing milk 500 ml
Light mixes e.g. batters, milkshakes,
scrambled egg 500 ml
2 Cold soups & drinks 800 ml
Thicker mixes e.g. patés
Mayonnaise 1 egg + 150g
oil
Smoothie drinks
Place the fresh fruit and liquid ingredients in 500 ml
first (includes yoghurt, milk and fruit juices) liquid
Then add ice or frozen ingredients (includes
frozen fruit, ice or ice cream)
2 Mill
Nuts and coffee beans 50g
Herbs 109
Cold purées 50g
P) Operates the motor in a start/stop action. The
pulse |pulse will operate for as long as it is held in
position.
lce crushing - operate the pulse in short bursts 6 cubes
until crushed to the desired consistency. 1259




care and cleaning

® Always switch off, unplug and
dismantle before cleaning.

® Empty the goblet before unscrewing
it from the blade assembly.

® Don’t immerse the blade assembly in
water.

® Do not place any parts in the
dishwasher.

power unit

® \Wipe with a damp cloth, then dry.

® Don’t immerse the power unit in
water.

1 blade assembly - Remove the
blade assembly from out of the
goblet or mill jar. Refer to the
graphics on the underside of the
blade unit as follows:-

@ - unlocked position
@ - locked position

® Care should be taken when
removing the blade unit from
the blender or mill.

2 Remove and wash the sealing ring.

3 Don’t touch the sharp blades —
brush them clean using hot soapy
water, then rinse thoroughly under
the tap. Don’t immerse the
blade unit in water.

4 Leave to dry upside down.

other parts
Wash by hand, then dry.

service and customer
care

® |f the cord is damaged it must, for
safety reasons, be replaced by
KENWOOD or an authorised
KENWOOD repairer.

If you need help with:

® using your appliance or

servicing or repairs

® Contact the shop where you bought
your appliance.

® Designed and engineered by
Kenwood in the UK.
® Made in China.

IMPORTANT INFORMATION FOR
CORRECT DISPOSAL OF THE
PRODUCT IN ACCORDANCE
WITH EC DIRECTIVE
2002/96/EC.

At the end of its working life, the product
must not be disposed of as urban
waste.

It must be taken to a special local
authority differentiated waste collection
centre or to a dealer providing this
service.

Disposing of a household appliance
separately avoids possible negative
consequences for the environment and
health deriving from inappropriate
disposal and enables the constituent
materials to be recovered to obtain
significant savings in energy and
resources. As a reminder of the need to
dispose of household appliances
separately, the product is marked with
a crossed-out wheeled dustbin.



Nederlands

Vouw de voorpagina a.u.b. uit voordat u begint te lezen. Op deze manier
zijn de afbeeldingen zichtbaar

Gebruik uw blender voor soepen,
dranken, patés, mayonaise,
broodkruim, beschuitkruim, gehakte
noten en verbrijzeld ijs. Gebruik uw
molen (indien bijgeleverd) voor het
malen van kruiden, noten,
koffiebonen, specerijen en puree.

voordat u uw Kenwood-
apparaat gebruikt:

Lees deze instructies zorgvuldig
door en bewaar ze voor toekomstig
gebruik.

Verwijder alle verpakking en labels.
Was de onderdelen: zie onderhoud
en reiniging.

veiligheid

Schakel het apparaat uit en haal de
stekker uit het stopcontact:
o voordat u onderdelen aanbrengt
of verwijdert
o als u het apparaat niet gebruikt:
o voor het reinigen.
Zet het mes nooit op het
motorblok zonder dat de
beker van de blender of de
maalbeker is bevestigd.
Haal de stekker altijd uit het
stopcontact voor u uw handen of
gereedschap in de beker steekt.
Wees voorzichtig wanneer u de
messen hanteert en raak het snijvlak
van de messen bij het reinigen niet
aan.
Gebruik de blender uitsluitend met
deksel.
Gebruik de beker uitsluitend met de
bijgeleverde messen.
Het motorgedeelte, het snoer en de
stekker mogen nooit nat worden.
Gebruik nooit een beschadigd
apparaat. Laat het nakijken of
repareren: zie Onderhoud en
klantenservice.
Gebruik uitsluitend goedgekeurde
hulpstukken.
VERBRANDINGSGEVAAR: Laat
hete ingrediénten eerst tot
kamertemperatuur afkoelen voordat
u ze in de blender verwerkt.

Laat het apparaat nooit onbeheerd

terwijl het aan staat.

Pas op dat u bij het verwijderen van

de mixer of de molen van het

motorblok:

o wacht totdat de messen volledig
tot stilstand zijn gekomen;

o de beker of molen niet per
ongeluk van de messeneenheid
losschroeft.

Laat de blender nooit leeg draaien.

Verwerk nooit meer dan de

maximum capaciteit die in de tabel

met aanbevolen snelheden vermeld
wordt.

Voor een lange levensduur laat u de

blender in 5 minuten niet langer dan

60 seconden draaien en de molen

niet langer dan 30 seconden.

Smoothie-recepten — verwerk nooit

bevroren ingrediénten die tijdens de

bevriezing tot een vaste massa zijn
geworden; breek de massa op voor

u hem aan de beker toevoegt.

Gebruik de mixer niet als

bewaarbak. Zorg dat hij voor en na

ieder gebruik leeg is.

Gebruik de blender altijd op een

droge, vlakke ondergrond.

Plaats dit apparaat nooit op of in de

buurt van een hete gas- of

elektrische brander of waar het in
aanraking kan komen met een heet
apparaat.

Belangrijk — De rand rond de basis

van de glazen beker is tijdens de

vervaardiging gemonteerd; probeer
niet om deze rand te verwijderen.

Misbruik van uw blender kan tot

letsel leiden.

Dit apparaat is niet bedoeld voor

gebruik door personen (inclusief

kinderen) met verminderde
lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke
vermogens of gebrek aan ervaring
en kennis, tenzij ze toezicht of
instructies over het gebruik van het
apparaat hebben gekregen van de
persoon die verantwoordelijk is voor
hun veiligheid.



Op kinderen moet toezicht
gehouden worden om er zeker van
te zijn dat ze niet met het apparaat
spelen.

Gebruik het apparaat alleen voor het
huishoudelijke gebruik waarvoor het
is bedoeld. Kenwood kan niet
aansprakelijk worden gesteld in het
geval dat het apparaat niet correct is
gebruikt, of waar deze instructies
niet worden opgevolgd.

voordat u de stekker in het
stopcontact steekt

Zorg dat de elektriciteitsvoorziening
dezelfde spanning heeft als op de
onderkant van het apparaat wordt
aangegeven.

Dit apparaat voldoet aan de EC-
richtlijn 2004/108/EC betreffende de
elektromagnetische compatibiliteit en
EC-bepaling 1935/2004 van
27/10/2004 betreffende materialen
die bestemd zijn voor contact met
voedsel.

legenda
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blender

Messeneenheid

vuldop

deksel

a) plastic = deksel met
vergrendeling

b) glas = klikbevestiging

kom

afdichtring

messeneenheid

motorgedeelte

snelheid + pulsknop

molen (indien meegeleverd)
beker van de molen

afdichtring (indien meegeleverd)
messeneenheid (indien
meegeleverd)

molendeksel

NB: Niet bij alle modellen wordt
een afzonderlijke messeneenheid
voor de molen geleverd; de
afsluitringen @ en (@ en
messenheden & en @0 zijn
identiek en onderling verwisselbaar.

gebruik van de blender

1

3
4

Zet de afsluitring @ in de
messeneenheid (&) — zorg dat de ring
correct in de groef is geplaatst.

Het apparaat lekt wanneer de
afsluitring beschadigd is of
niet goed is aangebracht.
Schroef de messeneenheid op de
beker @. Zie de volgende symbolen
onder op de messeneenheid: -

@ - onvergrendelde positie
@ - vergrendelde positie

Om er zeker van te zijn dat de
messeneenheid goed is vastgezet,
controleert u of W is uitgelijnd met
A op de messeneenheid. De
blender werkt niet als hij
incorrect in elkaar is gezet.
Plaats de ingrediénten in de kan.
Zet de dop van de vulopening op
het deksel.

a een glazen beker - Zet het
deksel op het apparaat door op het
deksel te drukken tot het goed
vastzit.

b plastic beker — Zet het deksel
op de beker en draai naar rechts tot
u een Klik hoort.

Zet de blender op het motorblok en
draai hem naar rechts tot u een klik
hoort @.

Het apparaat werkt niet als de
blender niet goed bevestigd
is.

Selecteer een snelheid (zie de tabel
met aanbevolen snelheden).

tips

Droge ingrediénten mengen — in
stukken snijden, de vuldop
verwijderen, en de stukken één voor
één op het draaiende mes laten
vallen. Houd uw handen over de
opening. Voor het beste resultaat het
apparaat regelmatig legen.

De verwerking van specerijen wordt
afgeraden; dit kan de plastic
onderdelen beschadigen.

Bij het bereiden van mayonaise, alle
ingrediénten, met uitzondering van
de olie, in de blender plaatsen. Giet
de olie vervolgens langzaam in de
vulopening terwijl het apparaat
draait.



® Bijj dikke mengsels, zoals patés en
dips, moet u de wand van het
apparaat misschien
schoonschrapen. Als het mengsel
moeilijk verwerkt kan worden, voegt
u meer vioeistof toe.

uw molen gebruiken
(indien meegeleverd)

1 Doe uw ingrediénten in de beker. Vul
de beker maximaal tot de helft.

2 Zet de afsluitring (9 in de
messeneenheid (0 — zorg dat de ring
correct in de groef is geplaatst.

® Het apparaat lekt wanneer de
afsluitring beschadigd is of
niet goed is aangebracht.

3 Draai de messeneenheid van de
molen ondersteboven en schroef
hem op de maalbeker @.

Zie de symbolen onder op de
messeneenheid:-

@ - onvergrendelde positie
@ - vergrendelde positie

De molen werkt niet als hij
incorrect in elkaar is gezet.

4 Zet de molen op het motorblok en
draai naar rechts tot u een klik hoort
(4}

5 Selecteer een snelheid of gebruik de
pulsregelaar.

6 Na het malen kunt u de
messeneenheid vervangen door het
deksel van de molen.

tabel met aanbevolen snelheden
snelheid gebruik/voedingsmiddelen max.
hoeveelheid
1 Doen schuimen van melk 500 ml
Lichte mengsels, bijvoorbeeld beslag,
milkshake, roerei 500 ml
2 Koude soepen en dranken 800 ml
Dikkere mengsels, zoals patés
Mayonaise 1 eieren + 150g
olie
Smoothies
Plaats eerst het verse fruit en de 500 ml vioeistof
vloeibare ingrediénten in de kan (onder
meer yoghurt, melk en fruitsappen)
Voeg daarna ijs of bevroren ingrediénten
toe (onder meer bevroren fruit, waterijs
of roomijs)
2 Molen
Noten en koffiebonen 50g
Kruiden 109
Koude puree 509
(P) Laat de motor in een start/stop-
pulseren werkstand lopen. Zolang u de knop op
de pulse-stand vasthoudt, blijft het
apparaat mengen.
Verbrijzelen van ijsblokjes — pulseer in 6 ijsblokjes
korte pulsen tot het ijs de 125¢g
gewenste consistentie bereikt heeft.




onderhoud en reiniging

® Schakel het apparaat voor het
reinigen altijd uit, haal de stekker uit
het stopcontact en haal het
apparaat uit elkaar.

® | eeg de kan alvorens hem van de
messeneenheid los te schroeven.

® Dompel de messeneenheid niet in
water onder.

® \Nas de onderdelen niet in de
afwasmachine.

motorgedeelte

® Met een vochtige doek afvegen en
vervolgens afdrogen.

® Dompel de motoreenheid niet in
water onder.

1 messeneenheid - \erwijder de
messeneenheid uit de beker of de
maalbeker. Zie de symbolen onder
op de messeneenheid:-

@ - onvergrendelde positie
@ - vergrendelde positie

® Wees voorzichtig wanneer u
de messeneenheid van de
blender- of molenbasis
verwijdert.

2 Verwijder en maak de afdichtingsring

schoon.

3 Raak de scherpe messen niet aan -
borstel ze schoon met een warm
sopje, spoel ze vervolgens grondig
af onder de kraan. Dompel de
messeneenheid niet onder in
water.

4 Ondersteboven laten drogen.

overige onderdelen
Met de hand wassen en vervolgens
afdrogen.

onderhoud en
klantenservice

® Als het snoer beschadigd is, moet
het om veiligheidsredenen door
KENWOOD of een door KENWOOD
geautoriseerd reparatiebedrijf
vervangen worden.

Als u hulp nodig hebt met:

® het gebruik van uw apparaat of

onderhoud en reparatie

® kunt u contact opnemen met de
winkel waar u het apparaat gekocht
hebt.

® Ontworpen en ontwikkeld door
Kenwood in het VK.
® \/ervaardigd in China.

BELANGRIJKE INFORMATIE
VOOR DE CORRECTE
VERWERKING VAN HET
PRODUCT IN
OVEREENSTEMMING MET DE
EUROPESE RICHTLIJN
2002/96/EC

Aan het einde van de levensduur van
het product mag het niet samen met
het gewone huishoudelijke afval
worden verwerkt. Het moet naar een
speciaal centrum voor gescheiden
afvalinzameling van de gemeente
worden gebracht, of naar een
verkooppunt dat deze service
verschaft. Het apart verwerken van een
huishoudelijk apparaat voorkomt
mogelijke gevolgen voor het milieu en
de gezondheid die door een
ongeschikte verwerking ontstaan en
zorgt ervoor dat de materialen waaruit
het apparaat bestaat, teruggewonnen
kunnen worden om een aanmerkelijke
besparing van energie en grondstoffen
te verkrijgen. Om op de verplichting tot
gescheiden verwerking van elektrische
huishoudelijke apparatuur te wijzen, is
op het product het symbool van een
doorgekruiste vuilnisbak aangebracht.



Francais

Avant de lire, veuillez déplier la premiére page contenant les illustrations

Utilisez votre mixeur pour réaliser
des soupes, des boissons, des
patés, de la mayonnaise, de la
chapelure, piler des biscuits, broyer
des noix et piler de la glace. Utilisez
votre moulin (s'il est fourni) pour
moudre des herbes, des noix, des
grains de café ou des épices, ou
pour faire des purées.

avant d’utiliser votre appareil
Kenwood

® | jsez et conservez soigneusement
ces instructions pour pouvoir vous y
référer ultérieurement.

® Retirez tous les éléments
d’emballage et les étiquettes.

® |avez les éléments : voir ‘entretien et
nettoyage’.

sécurité

® [ieignez et débranchez I'appareil :

o avant d’adapter ou de retirer des
éléments

o lorsqu’il n'est pas utilisé ;

o avant le nettoyage.

Ne fixez jamais le bloc de

lames au bloc-moteur sans

que le bol du mixeur ou le

gobelet du moulin ne soient

installés.

Débranchez toujours I'appareil avant

d’introduire vos mains ou un

ustensile dans le bol.

Prenez toujours des précautions

lorsque vous manipulez I'ensemble

porte-lames et évitez de toucher le

bord tranchant des lames lors du

nettoyage.

Ne faites fonctionner le mixeur que

lorsque le couvercle est en place.

N’utilisez le bol qu’avec I'ensemble

porte-lames fourni.

Ne laissez jamais le bloc-moteur, le

cordon d’alimentation ou la prise

électrique se mouliller.

N’utilisez jamais un appareil

endommageé. Faites-le verifier ou

réparer : Voir « service aprés-vente ».

N’utilisez jamais un accessoire non

adapté a cet appareil.

10

® RISQUE DE BRULURE : laissez
les ingrédients chauds refroidir a
température ambiante avant de les
mixer.

Ne laissez jamais I'appareil sans
surveillance lorsqu’il fonctionne.
Lorsque le mixeur ou le moulin est
retiré du bloc d’alimentation :

o attendez I'arrét complet des
lames ;

évitez de dévisser
accidentellement le bol ou le
pichet du moulin de I'ensemble
porte-lames.

Ne faites jamais fonctionner le
mixeur a vide.

Ne mixez jamais plus de la capacité
maximale indiquée dans le tableau
de vitesse recommandée.

Afin de prolonger la durée de vie de
votre mixeur, ne le faites jamais
fonctionner pendant plus de 60
secondes, ou plus de 30 secondes
pour le moulin par tranche de 5
minutes.

Recettes pour smoothies — ne mixez
jamais d’ingrédients surgelés qui ont
formé une masse solide pendant la
congélation. Brisez les ingrédients
avant de les placer dans le bol.
N’utilisez pas le mixeur comme
récipient de conservation des
aliments. Gardez-le vide avant et
apres utilisation.

Utilisez toujours le mixeur sur une
surface s(re, seche et plane.

Ne placez jamais cet appareil a
proximité ou sur une plague de
cuisson électrique ou un brdleur a
gaz. Veillez a ce qu'il ne puisse pas
étre en contact avec un appareil
chaud.

Important - Le carter de la base
du récipient en verre est assemblé
en cours de fabrication et il ne faut
en aucun essayer de le retirer.

Une mauvaise utilisation de votre
mixeur peut provoquer des
blessures.



OPO®® ®O

©ee®

Cet appareil n’est pas destiné a étre
utilisé par des personnes (y compris
des enfants) dont les capacités
physiques, sensorielles ou mentales
sont diminuées, ou qui ne disposent
pas des connaissances ou de
I’expérience nécessaires, a moins
qu’elles n'aient été formées et
encadrées pour I'utilisation de cet
appareil par une personne
responsable de leur sécurité.

Les enfants doivent étre surveillés
afin qu'ils ne puissent pas jouer avec
cet appareil.

N’employez I'appareil qu’a la fin
domestique prévue. Kenwood
décline toute responsabilité dans les
cas ou 'appareil est utilisé
incorrectement ou que les présentes
instructions ne sont pas respectées.

avant de brancher
Assurez-vous que votre alimentation
électrique correspond a celle qui est
indiquée sur la partie inférieure de
votre appareil.

Cet appareil est conforme a la
directive 2004/108/CE de la CE sur
la compatibilité électromagnétique,
et au reglement 1935/2004 de la CE
du 27/10/2004 sur les matériaux
destinés au contact alimentaire.

égende

mixeur

ensemble porte-lames

bouchon de remplissage

couvercle

a) plastique = couvercle de
verrouillage

b) verre = mis en place par
pression

gobelet

bague d’étanchéité

ensemble porte-lames

bloc-moteur

commande de la vitesse et de la

fonction pulse

moulin (si fourni)

pichet du moulin

bague d’étanchéité (si fourni)

ensemble porte-lames (si fourni)

couvercle du moulin

Remarque : Les modeéles ne sont
pas tous fournis avec un ensemble
porte-lames pour le moulin ; le joint
d'étanchéité @ et 9 et I'ensemble
porte-lames ® et (0 sont identiques
et interchangeables.

utilisation de votre
mixeur

1 Installez le joint @) sur le bloc lames
(® - en vous assurant est que le
joint est correctement placé dans le
sillon.

® Des fuites se produiront si le
joint est endommagé ou s’il
n’est pas correctement
installé.

2 Vissez I'ensemble porte-lames sur le
gobelet @. Reportez-vous aux
graphiques présentés sur la partie
inférieure du bloc-lames comme
suit

@ - position déverrouillée
@ - position verrouiliée

Pour vous assurer que I'ensemble
porte-lames est bien serré, vérifiez
que le W sur le gobelet est bien
aligné sur & de I'ensemble porte-
lames. Le mixeur ne
fonctionnera pas s'il n'est pas
correctement assemblé.

3 Mettez vos ingrédients dans le
pichet.

4 Mettez en place le bouchon de
remplissage sur le couvercle.

a gobelet en verre - Mettez en
place le couvercle en appuyant
dessus jusqu'a ce qu'il soit bien
inséré.

b plastic gobelet en plastique
- Mettez en place le couvercle sur le
gobelet et tournez dans le sens des
aiguilles d'une montre jusqu'a ce
qu'il se clique.

5 Installez le mixeur sur le bloc moteur
et tournez-le jusqu'a ce qu'il se
clique @.

6 Sélectionnez une vitesse (référez-
vous au tableau de vitesse
recommandée).



conseils

Pour mélanger des ingrédients secs
— coupez-les en morceaux, retirez le
bouchon de remplissage, puis,
I'appareil étant en marche, laissez-
les tomber un par un. Laissez une
main au-dessus de 'ouverture. Pour
de meilleurs résultats, videz
régulierement.

L'utilisation de I'appareil pour mixer
des épices n’est pas recommandée.
En effet, celles-ci pourraient
endommager les pieces en
plastique.

Lorsque vous préparez de la
mayonnaise, placez tous les
ingrédients, a I'exception de I'huile,
dans le mixeur. Puis, I'appareil étant
en marche, versez I'huile dans le
bouchon de remplissage et laissez-la
s’écouler.

Les mélanges épais, comme les
patés et les sauces, peuvent
nécessiter de racler les parois de
I’appareil. En cas de difficulté a
mixer, ajoutez davantage de liquide.
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utilisation de votre
moulin (si fourni)

1 Mettez vos ingrédients dans le

bocal. Ne le remplissez pas a plus
de la maitié.

Installez le joint ® sur le bloc lames
—en vous assurant est que le
joint est correctement placé dans le
sillon.

Des fuites se produiront si le
joint est endommagé ou s’il
n’est pas correctement
installé.

Retournez I'ensemble porte-lames
du moulin et visez-le sur le bocal du
moulin @. Reportez-vous aux
graphiques présentés sur la partie
inférieure du bloc-lames comme
suit :

@ - position déverrouillée
@ - position verrouiliée

Le moulin ne fonctionnera pas
s'il n'est pas correctement
assemblé.

Installez le moulin sur le bloc moteur
et tournez-le jusqu'a ce qu'il se
clique @.

Sélectionnez une vitesse ou utilisez
la commande d'impulsion.

Apres avoir moulu, vous pouvez
remplacer I'ensemble porte-lames
par le couvercle du moulin.



tableau des vitesses recommandées

vitesse | utilisation / aliments quantité
maximale
1 Mousse de lait 500 ml
Mélanges légers, par ex. pates, milk-shakes,
ceufs brouillés 500 ml
2 Soupes froides et boissons 800 ml
Mélanges plus épais comme les patés
Mayonnaise 1 ceufs + 150g
d’huile
Boissons a base de lait frappé au yaourt 500 ml de liquide
Placez les fruits frais et les ingrédients liquides en
premier (y compris : yaourt, lait et jus de fruits).
Puis, ajoutez la glace ou les ingrédients congelés
(y compris : fruits congelés, glace ou creme glacée)
2 Moulin
Noix et grains de café 50g
Herbes aromatiques 109
Purées froides 50g
(P) Actionne le moteur en mode marche / arrét. Ce
Touche| mode demeure actif tant que vous continuez
pulse | aappuyer sur le bouton.
Concassage de glace — faites fonctionner la 6 cubes
commande pulse par courtes impulsions jusqu’a 1259
obtenir la consistance requise.

nettoyage et entretien

Eteignez, débranchez et démontez
toujours I'appareil avant de le

nettoyer. 2

Videz le pichet avant de le dévisser

de I'unité porte-lames. 3

N’'immergez pas I'unité porte-lames
dans I'eau.

Ne placez aucune piece dans la
machine a laver.

bloc-moteur
Nettoyez avec un linge humide, puis

séchez. 4

N’immergez pas le socle
d’alimentation dans 'eau.
ensemble porte-lames - Retirez
I'ensemble porte-lames du gobelet
ou du bocal du moulin. Reportez-
vous aux graphiques présentés sur
la partie inférieure du bloc-lames
comme suit :

@ - position déverrouillée

@ - position verrouiliée
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® Prenez des précautions

lorsque vous retirez 'unité
porte-lames du mixeur ou du
moulin.

Retirez et lavez la bague
d’étanchéité.

Ne touchez pas les lames
tranchantes : brossez-les a I'eau
chaude savonneuse pour les
nettoyer, puis rincez-les
soigneusement sous 'eau du
robinet. N’immergez pas Punité
porte-lames dans 'eau.
Laissez sécher a I'envers.

autres piéces
Lavez a la main, puis séchez.




service apres-vente

® Sile cordon est endommagé, il doit
étre remplacé, pour des raisons de
sécurité, par KENWOOD ou par un
réparateur agréé KENWOOD.

Si vous avez besoin d’aide
concernant :

® |'utilisation de votre appareil

I’entretien ou les réparations

® contactez le magasin ou vous avez
acheté votre appareil.

® Congu et développé par Kenwood
au Royaume-Uni.
® Fabriqué en Chine.

AVERTISSEMENTS POUR
L'ELIMINATION CORRECTE DU
PRODUIT CONFORMEMENT AUX
TERMES DE LA DIRECTIVE
EUROPEENNE 2002/96/CE.

Au terme de son utilisation, le produit
ne doit pas étre éliminé avec les
déchets urbains.

Le produit doit étre remis a I'un des
centres de collecte sélective prévus par
I'administration communale ou aupres
des revendeurs assurant ce service.
Eliminer séparément un appareil
électroménager permet d'éviter les
retombées négatives pour
I'environnement et la santé dérivant
d'une élimination incorrecte, et permet
de récupérer les matériaux qui le
composent dans le but d'une
économie importante en termes
d'énergie et de ressources. Pour
rappeler I'obligation d'éliminer
séparément les appareils
électroménagers, le produit porte le
symbole d'un caisson a ordures barré.
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Deutsch

Vor dem Lesen bitte die Titelseite mit den lllustrationen auseinanderfalten

Verwenden Sie Ihren Mixer flr
Suppen, Getranke, Patés,
Mayonnaise, Paniermehl,
Kekskrimel, zum Hacken von

NUssen und zum ZerstoBen von Eis.

Verwenden Sie lhre Mihle (wenn im
Lieferumfang) zum Zerkleinern oder
Mahlen von Krautern, NUssen,
Kaffeebohnen und Gewdirzen sowie
zum Pdrieren.

Vor Gebrauch lhres Kenwood
Gerits

® |esen Sie diese Anleitungen
sorgfaltig durch und bewahren Sie
sie zur spateren Bezugnahme auf.

® Entfernen Sie sdmtliche
Verpackungen und Aufkleber.

® \Naschen Sie die Teile ab: siehe
,Pflege und Reinigung®.

Sicherheit

® Geréat ausschalten und den
Netzstecker ziehen:
o vor dem Anbringen oder
Abnehmen von Teilen,
o wenn das Gerét nicht gebraucht
wird,
o vor dem Reinigen.
® Den Messereinsatz niemals

ohne angebrachten Mixbecher

oder Mahlbehilter auf die
Antriebseinheit schrauben.

® |mmer zuerst das Gerat ausschalten

und den Netzstecker aus der
Steckdose ziehen, bevor Sie lhre
Finger oder Gegenstéande in den
Mixbecher halten.

® Die Messer sind sehr scharfl Gehen
Sie bei Gebrauch und Reinigung
sehr vorsichtig damit um.

® Den Mixer nur mit aufgesetztem
Deckel betreiben.

® Den Mixbecher nur mit der
mitgelieferten Messereinheit
verwenden.

® Antriebseinheit, Netzkabel und
Netzstecker niemals nass werden
lassen.
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® Niemals ein beschadigtes Gerat

benutzen. Lassen Sie es Uberprifen

oder reparieren: siehe ,Kundendienst

und Service".

Niemals einen unzulassigen Aufsatz

benutzen.

VERBRENNUNGSRISIKO: HeiBe

Zutaten vor dem Mixen auf

Raumtemperatur abkuhlen lassen.

Das Gerat im Betrieb niemals

unbeaufsichtigt lassen.

Beim Entfernen des Mixers oder der

MUhle von der Antriebseinheit:

o warten, bis die Schlagmesser
vollig zum Stillstand gekommen
sind.

o nicht versehentlich den Mixbecher
oder Mahlbehélter von der
Messereinheit abschrauben.

Den Mixer niemals leer laufen lassen.

Niemals die Hochstmengen

Uberschreiten, die in der

Empfehlungstabelle angegeben sind.

Um eine lange Lebensdauer lhres

Gerats zu gewabhrleisten, sollte der

Mixer nie langer als 60 Sekunden

und die MUhle nie langer als 30

Sekunden pro 5-Minuten-Zeitraum

laufen.

Rezepte flir Smoothies - niemals

gefrorene Zutaten mixen, die beim

TiefkUhlen zu einer festen Masse

zusammengefroren sind. Die Masse

vor dem Einflllen zerkleinern.

Mixer nicht als

Aufbewahrungsbehalter verwenden.

Er sollte vor und nach dem

Gebrauch leer bleiben.

Den Mixer nur auf einer sicheren,

trockenen und ebenen Arbeitsflache

verwenden.

Das Gerat nie auf einen heiBen Herd

oder in der Nahe von Gas- oder

Elektroherden aufstellen, wo es mit

heiBen Geréaten in Berlihrung

kommen konnte.

Wichtig - Die Einfassung unten am

Glasbecher wird schon bei der

Herstellung angebracht und darf

nicht entfernt werden.



S

®O

OP®®®

UnsachgeméaBer Gebrauch Ihres
Mixers kann zu Verletzungen flhren.
Dieses Gerat darf nicht von physisch
oder geistig behinderten oder in
ihren Bewegungen eingeschréankten
Personen (einschlieBlich Kindern)
benutzt werden. Das Gleiche gilt fur
Personen, die weder Erfahrung noch
Kenntnis im Umgang mit dem Gerat
haben, es sei denn, sie werden
dabei von einer flr ihre Sicherheit
verantwortlichen Person
beaufsichtigt oder angeleitet.

Kinder mussen Uberwacht werden,
damit sie nicht mit dem Gerat
spielen.

Das Gerat nur fUr seinen
vorgesehenen Zweck im Haushalt
verwenden. Kenwood tUbernimmt
keine Haftung bei unsachgemaBer
Benutzung des Gerats oder
Nichteinhaltung dieser Anleitungen.

Vor dem Netzanschluss
Sicherstellen, dass die
Netzspannung mit den Angaben auf
der Unterseite des Geréts
Ubereinstimmt.

Dieses Gerat entspricht der
europdischen EMV-Richtlinie
2004/108/EG sowie der EG-
Verordnung Nr. 1935/2004 vom
27.10.2004 Uber Materialien und
Gegenstande, die dazu bestimmt
sind, mit Lebensmitteln in Berdhrung
zu kommen.

chlUssel

Mixer

Messereinheit

Einflllkappe

Deckel

a) Kunststoff = mit Verriegelung
b) Glas = mit Gummidichtung
Mixbecher

Dichtungsring

Messereinheit

Antriebseinheit
Geschwindigkeits- und Pulsregler
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® 0

€)

Miihle (wenn im
Lieferumfang)
Mahlbehalter
Dichtungsring (wenn im
Lieferumfang)
Messereinheit (wenn im
Lieferumfang)
MUhlendeckel

Hinweis: Nicht alle MUhlenmodelle
werden mit einer separaten
Messereinheit geliefert. Der
Dichtungsring @ und (® sowie die
Messereinheit &) und (0 sind
identisch und gegenseitig
austauschbar.

Verwendung lhres
Mixers

1

Legen Sie den Dichtungsring @ in
den Messereinsatz (8 ein und
achten Sie darauf, dass der Ring
korrekt in der Rille sitzt.

Wenn die Dichtung beschédigt
ist oder nicht richtig
eingesetzt wurde, kann
Fliissigkeit auslaufen.
Schrauben Sie die Messereinheit auf
den Mixbecher @. Richten Sie sich
nach den Abbildungen auf der
Unterseite des Messereinsatzes:

[@ - entriegelte Position
@ - verriegelte Position

Damit die Messereinheit ganz fest
sitzt, muss der Pfeil W auf dem
Mixbecher mit dem Pfeil & auf der
Messereinheit ausgerichtet sein. Der
Mixer funktioniert nicht, wenn
er falsch zusammengesetzt
wurde.

Fullen Sie Ihre Zutaten in den
Mixbecher.

Setzen Sie die Einflllkappe in den
Deckel ein.

a Glasbecher - den Deckel
einsetzen und herunterdrticken, bis
er fest sitzt.

b Kunststoffbecher - den
Deckel auf den Mixbecher setzen
und im Uhrzeigersinn drehen, bis er
einrastet.



Setzen Sie den Mixer auf die
Antriebseinheit und drehen Sie ihn
im Uhrzeigersinn, bis er einrastet @.
Das Gerat funktioniert nur mit
korrekt aufgesetztem Mixer.
Wahlen Sie eine Geschwindigkeit
(siehe Empfehlungstabelle).

Tipps

Zum Verarbeiten trockener Zutaten -
ggf. Klein scheiden, Einflllkappe
abnehmen und nach und nach bei
laufendem Gerét hinzugeben. lhre
Hand Uber die Offnung halten. Fiir
optimale Ergebnisse regelméaBig
leeren.

Es wird davon abgeraten, GewUrze
zu verarbeiten, da diese die
Kunststoffteile beschadigen kénnen.
FUr die Zubereitung von Mayonnaise
alle Zutaten auBer dem Ol in den
Mixer geben. Dann bei laufendem
Gerét das Ol in die Einflillkappe
gieBen und durchlaufen lassen.
Dickfliissige Mischungen, z. B. Patés
und Dips, mussen evtl.
zwischendurch von den Seiten des
Mixbechers nach unten geschabt
werden. Lésst sich die Mischung zu
schwer verarbeiten, mehr Flissigkeit
zugeben.

Verwendung lhrer MUhle
(wenn im Lieferumfang)

1 Flllen Sie Ihre Zutaten in den
Behalter (maximal bis zur Hélfte).
Legen Sie den Dichtungsring ® in
den Messereinsatz (0 ein und
achten Sie darauf, dass der Ring
korrekt in der Rille sitzt.

Wenn die Dichtung beschéadigt
ist oder nicht richtig
eingesetzt wurde, kann
Fliissigkeit auslaufen.

Drehen Sie die MUhlen-Messereinheit
um und schrauben Sie sie in den
Mahlbehalter @. Richten Sie sich
nach den Abbildungen auf der
Unterseite des Messereinsatzes:

@ - entriegelte Position
@ - verriegelte Position

Die Miihle funktioniert nicht,
wenn sie falsch
zusammengesetzt wurde.
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4 Setzen Sie die Muhle auf die
Antriebseinheit und drehen Sie sie,
bis sie einrastet @.

5 Wahlen Sie eine Geschwindigkeit
oder verwenden Sie die Pulsfunktion.

6 Nach dem Mahlen kénnen Sie die
Messereinheit durch den
Mduhlendeckel ersetzen.



Empfehlungstabelle

Geschwindigkeit | Verwendung/Fiillgut Hochstmenge
1 Aufschéumen von Milch 500 ml
Dunne Mischungen, z.B. flissiger
Teig, Milchshakes, Ruhrei 500 mi
2 Kalte Suppen und Getrénke
Dickflissige Mischungen, z. B. Patés 800 ml
Mayonnaise 1 Eier + 150 g
ol
Smoothies (Mixgetranke mit Obst)
Zuerst frische Friichte und fllssige 500 ml
Zutaten einflllen (einschlieBlich Flussigkeit
Joghurt, Milch und Fruchtsafte).
AnschlieBend Eis oder gefrorene
Zutaten zugeben (einschlieBlich
gefrorene Frichte, Eis oder Eiscreme).
2 Miihle
NUsse und Kaffeebohnen 50¢g
Krauter 10g
Kalte Plrees 50 g
(P) Puls Betreibt den Motor im Start/Stopp-
Modus. Die Pulsfunktion l&uft, solange
der Schalter in der entsprechenden
Position gehalten wird.
Zerkleinern von Eis — Pulsfunktion 6 Warfel
stoBweise verwenden, bis das Eis die 1259
gewlnschte Konsistenz hat.

Pflege und Reinigung

® Das Gerat vor dem Reinigen immer
ausschalten, vom Netz trennen und
auseinandernehmen.

® Mixbecher entleeren, bevor Sie ihn
vom Messereinsatz abschrauben.

® Messereinsatz nicht in Wasser
tauchen.

® Keine Teile in die Spllmaschine
geben.

Antriebseinheit

® Mit einem feuchten Tuch abwischen
und abtrocknen.

® Antriebseinheit nicht in Wasser
tauchen.

1 Messereinheit — Entfernen Sie die
Messereinheit aus dem Mixbecher
oder Mahlbehélter. Richten Sie sich
nach den Abbildungen auf der
Unterseite des Messereinsatzes:

@ - entriegelte Position

@ - verriegelte Position

® Vorsicht beim Herausnehmen
des Messereinsatzes aus dem
Mixer- oder Miihlensockel.

2 Den Dichtungsring entfernen und
waschen.

3 Nicht die scharfen Messer berlihren
—in heiBem Wasser und Spuimittel
sauber bursten und dann unter
flieBendem Wasser griindlich
abspllen. Messereinsatz nicht
in Wasser tauchen.

4 Das Teil umgedreht trocknen lassen.

Andere Teile
Von Hand sptlen und abtrocknen.

18




Kundendienst und
Service

® Ein beschadigtes Netzkabel muss
aus Sicherheitsgriinden von
KENWOOD oder einer autorisierten
KENWOOD-Kundendienststelle
ausgetauscht werden.

FUr Hilfe hinsichtlich:

® \erwendung lhres Kenwood Gerates

Wartung oder Reparatur

® setzen Sie sich bitte mit Ihrem
Handler in Verbindung, bei dem Sie
das Gerat gekauft haben.

® Gestaltet und entwickelt von
Kenwood GB.
® Hergestellt in China.

WICHTIGER HINWEIS FUR DIE
KORREKTE ENTSORGUNG DES
PRODUKTS IN
UBEREINSTIMMUNG MIT DER
EG-RICHTLINIE 2002/96/EG

Am Ende seiner Nutzungszeit darf das
Produkt NICHT mit dem Hausmulll
entsorgt werden. Es muss zu einer
Ortlichen Sammelstelle fir Sondermdill
oder zu einem Fachhandler gebracht
werden, der einen Rucknahmeservice
anbietet. Die getrennte Entsorgung
eines Haushaltsgerats vermeidet
mogliche negative Auswirkungen auf
die Umwelt und die menschliche
Gesundheit, die durch eine nicht
vorschriftsméBige Entsorgung bedingt
sind. Zudem ermddglicht dies die
Wiederverwertung der Materialien, aus
denen das Gerét hergestellt wurde,
was erhebliche Einsparungen an
Energie und Rohstoffen mit sich bringt.
Zur Erinnerung an die korrekte
getrennte Entsorgung von
Haushaltsgeraten ist das Gerat mit
dem Symbol einer durchgestrichenen
Mulltonne gekennzeichnet.
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Italiano

Prima di leggere q 0 manuale si prega di aprire la prima pagina, al
cui interno troverete le illustrazioni

Usate il frullatore per preparare
minestre, bevande, paté, maionese,
pangrattato e per tritare il ghiaccio.
Usare il macinatutto (se fornito) per
tritare erbe, noci e noccioline, caffe
in chicchi, spezie e pure.

prima di utilizzare la vostra
apparecchiatura Kenwood

® | eggere attentamente le presenti
istruzioni e conservarle come futuro
riferimento.

® Rimuovere la confezione e le
etichette.

® | avare i componenti: vedere la
sezione ‘cura e pulizia’.

sicurezza

® Spegnere I'apparecchio e togliere la

spina dalla presa di corrente:

o prima di montare o staccare
qualungue componente

O se non in uso;

o prima di pulire I'apparecchio.

Non inserire mai l'unita delle

lame sul corpo motore senza

prima montare la caraffa del

frullatore o la vaschetta del

macinatutto.

Disinserire sempre la spina dalla

presa elettrica prima di mettere le

mani o altri utensili nella caraffa.

Fare sempre attenzione nel

maneggiare le lame. Evitare di

toccare il filo di taglio della lama

durante la pulizia.

Mettere in funzione il frullatore solo

dopo aver chiuso il coperchio.

lame in dotazione.

Non lasciare mai che corpo motore,
filo o spina elettrica si bagnino.

Non usare mai un apparecchio
danneggiato. Farlo controllare o
riparare: vedere la sezione

’

‘manutenzione e assistenza tecnica’.

Usare solo accessori di tipo
approvato.

RISCHIO RISCALD: |asciare
raffreddare gli ingredienti caldi a
temperatura ambiente prima di
lavorarli nel frullatore.

Usare la caraffa solo con I'unita delle
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Non lasciare mai I'apparecchio
incustodito dopo averlo acceso.

Nel rimuovere il frullatore o il
macinatutto dal corpo motore:

o attendere fino a quando le lame si
sono completamente fermate;
non svitare accidentalmente la
caraffa o la vaschetta del
macinatutto dall’'unita delle lame.
Non mettere mai in funzione il
frullatore vuoto.

Non frullare mai ingredienti oltre la
capacita massima dell’apparecchio,
indicata nel grafico sulle velocita
consigliate.

A garanzia della durata del frullatore,
non azionarlo continuamente per
oltre 60 secondi o il macinatutto per
oltre 30 secondi in un periodo di 5
minuti.

Ricette per gli smoothie — non
frullare mai ingredienti solidificatisi
dopo il congelamento; disgregarli
prima di aggiungerli nella caraffa.
Non usare il frullatore come
recipiente per conservarvi i cibi.
Tenerlo sempre vuoto, sia prima che
dopo I'uso.

Usare sempre il frullatore su una
superficie solida, asciutta e in piano.
Non collocare mai I'apparecchio
sopra o vicino a un fornello caldo a
gas o elettrico, oppure dove
potrebbe venire a contatto con
apparecchi caldi.

Importante - |l bordo alla base
della caraffa viene installato in fase di
produzione; non cercare mai di
toglierlo.

Luso scorretto di questo frullatore
puo causare infortuni.

Non consentire I'uso
dell’apparecchio a persone (anche
bambini) con ridotte capacita psico-
fisico-sensoriali, 0 con esperienza e
conoscenze insufficienti, a meno
che non siano attentamente
sorvegliate e istruite da un
responsabile della loro incolumita.



Sorvegliare i bambini, assicurandosi
che non giochino con I'apparecchio.
Utilizzare I'apparecchio solo per I'uso
domestico per cui & stato realizzato.
Kenwood non si assumera alcuna
responsabilita se I'apparecchio viene
utilizzato in modo improprio o senza
seguire le presenti istruzioni.

prima di collegare alla presa
elettrica

Accertarsi che la tensione della
vostra rete sia la stessa di quella
indicata sulla base dell’apparecchio.
Questo apparecchio & conforme alla
direttiva 2004/108/CE sulla
Compatibilita Elettromagnetica, ed al
regolamento (EC) No. 1935/2004 del
27/10/2004 sui materiali in contatto
con alimenti.

legenda

frullatore

unita delle lame

tappo di riempimento

coperchio

a) plastica = coperchio bloccante
b) vetro = coperchio a pressione
caraffa

anello di tenuta

unita delle lame

corpo motore

velocita + controllo a impulsi
macinatutto (se fornito)
recipiente del macinatutto

anello di tenuta (se fornito)

unita delle lame (se fornito)
coperchio del macinatutto

®o

CICICICANCICICICIC)

NB: Non tutti i modelli sono venduti
con un’unita delle lame a parte per il
macinatutto; I'anello di tenuta @) e
© e I'unita delle lame B e (® sono
identici e intercambiabili.
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utilizzo del frullatore

1 Inserire I'anello di tenuta @ sull’unita
della lama (&), avendo cura che la
tenuta sia ben posizionata nell’area
scanalata.

Se la tenuta é danneggiata o
non é installata in modo
corretto vi saranno perdite.
Awvitare 'unita delle lame alla caraffa
@ Si rimanda alle immagini sotto
I'unita delle lame, come segue:-

@ - posizione sbloccata
@ - posizione bloccata

Per garantire che I'unita delle lame
sia completamente avvitata,
verificare che il W sulla caraffa sia
allineato con il & sull'unita delle
lame. 1l frullatore non funziona
se @ montato scorrettamente.
Mettere gli ingredienti nella caraffa.
Montare il tappo di riempimento sul
coperchio.

a caraffa di vetro — Montare il
coperchio spingendolo verso il basso
fino a quando sara fissato.

b caraffa di plastica — Montare il
coperchio sulla caraffa e ruotare in
senso orario fino a quando si sente
un “click”.

Collocare il frullatore sul corpo
motore e ruotare in senso orario fino
a quando si sente un “click” @.
Questo apparecchio non
funziona se il frullatore e
stato montato in modo
incorretto.

Selezionare una velocita (vedere il
grafico per le velocita consigliate).

consigli

Per lavorare ingredienti secchi,
tagliarli a pezzetti; togliere il tappo di
riempimento, poi mentre il frullatore &
gia in funzione versarli uno alla volta
nella caraffa. Tenere la mano sopra
I’apertura. Per i migliori risultati,
svuotare regolarmente la caraffa.
Non si consiglia di lavorare spezie in
questo apparecchio, altrimenti si
rischia di danneggiare le parti in
plastica.



® Per fare la maionese, versare nel
frullatore tutti gli ingredienti, tranne
I’olio. Poi, con I'apparecchio in
funzione, versare I'olio nel tappo di
riempimento e lasciare che si
immetta nella caraffa.

® Nel caso di impasti molto densi,
come paté e salse, potrebbe essere
necessario staccare gli ingredienti
dalle pareti della caraffa, usando la
spatola. Se la lavorazione risulta
difficoltosa, aggiungere piu liquido.

come usare il
macinatutto (se fornito)

1 Versare gli ingredienti nella
vaschetta, riempiendola per non piu
di meta.

2 Inserire I'anello di tenuta (9 sull’'unita
della lama (0), avendo cura che la
tenuta sia ben posizionata nell’area
scanalata.

® Se la tenuta é danneggiata o
non é installata in modo
corretto vi saranno perdite.

3 Capovolgere I'unita delle lame e
avvitare alla vaschetta del
macinatutto @. Si rimanda alle
immagini al di sotto dell’'unita delle
lame, come segue:-

@ - posizione sbloccata

@ - posizione bloccata

Il macinatutto non funziona se
non & montato correttamente.

4 Collocare il macinatutto sul corpo
motore e ruotare fino a quando si
sente un “click” @.

5 Scegliere una velocita oppure usare
il controllo ad impulsi.

6 Dopo aver macinato gli ingredienti &
possibile sostituire I'unita delle lame
con il coperchio del macinatutto.

scheda delle velocita consigliate

Velocita | Tipo di utilizzo/cibo

Quantita massima

1 Frullati al latte

500 ml

Miscele leggere ad es. pastelle, frullati a
base di latte, uova strapazzate

500 ml

Minestre fredde & bevande
Miscele piu dense, es. paté

800 ml

Maionese

1 uova + 150g olio

Frullati

Mettere per prima cosa la frutta fresca e gli
ingredienti liquidi (inclusi yogurt, latte e succhi
di frutta)

Quindi aggiungere il ghiaccio o gli ingredienti
congelati (inclusa frutta congelata, ghiaccio
0 gelato)

500 ml di liquido

Macinatutto
Frutta secca e chicchi di caffe

509

Erbe

10g

Puree fredde

509

(P)
Pulse
(impulso)

Fa funzionare il motore a intermittenza.
Lintermittenza operera per tutto il tempo
in cui il controllo viene mantenuto nella
posizione relativa.

Per tritare il ghiaccio, premere il tasto
impulsi fino ad ottenere la consistenza
desiderata.

6 cubetti
125g
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cura e pulizia

® Spegnere sempre |'apparecchio,
togliere la spina dalla presa di
corrente e smontarlo prima di pulirlo.

® Svuotare la caraffa prima di svitarla
dal gruppo delle lame.

® Non immergere in acqua I'unita delle
lame.

® Non lavare nessun componente in
lavastoviglie.

corpo motore

® Passarlo con un panno umido e poi
asciugare.

® Non immergere in acqua il corpo
motore.

1 unita delle lame - Rimuovere
I'unita delle lame dalla caraffa o dalla
vaschetta del macinatutto. Si
rimanda alle immagini al di sotto
dell’unita delle lame, come segue:-

@ - rosizione sbloccata
@ - posizione bloccata

® Fare attenzione nello staccare
Punita della lama dalla base
del frullatore o del
macinatutto.

2 Togliere e lavare I'anello di tenuta.

3 Non toccare le lame affilate -
spazzolarle usando acqua calda
saponata fino a quando non sono
pulite, poi sciacquarle a fondo sotto
il getto dell'acqua del rubinetto. Non
immergere mai il gruppo lame
in acqua.

4 Lasciare asciugare in posizione
capovolta.

altri componenti
Lavare a mano e poi asciugare.

manutenzione e
assistenza tecnica

® |n caso il cavo sia danneggiato, per
ragioni di sicurezza deve esser
sostituito solo dal fabbricante oppure
da un Centro Assistenza
KENWOOD autorizzato alle
riparazioni.
Se si ha bisogno di assistenza
riguardo:

® uso dell’apparecchio o

® manutenzione o riparazioni

® Contattare il negozio dove si &
acquistato I'apparecchio.

® Disegnato e progettato da
Kenwood nel Regno Unito.
® Prodotto in Cina.

IMPORTANTI AVVERTENZE PER IL
CORRETTO SMALTIMENTO DEL
PRODOTTO Al SENSI DELLA
DIRETTIVA EUROPEA 2002/96/EC.
Alla fine della sua vita utile il prodotto
non deve essere smaltito insieme ai
rifiuti urbani.

Deve essere consegnato presso gli
appositi centri di raccolta differenziata
predisposti dalle amministrazioni
comunali, oppure presso i rivenditori
che offrono questo servizio.

Smaltire separatamente un
elettrodomestico consente di evitare
possibili conseguenze negative per
I'ambiente e per la salute derivanti da
un suo smaltimento inadeguato e
permette di recuperare i materiali di cui
€ composto al fine di ottenere notevoli
risparmi in termini di energia e di
risorse.

Per rimarcare I'obbligo di smaltire
separatamente gli elettrodomestici, sul
prodotto e riportato il simbolo del
bidone a rotelle barrato.



Portugués

Antes de ler, por favor desdobre a primeira pagina, que contém as ilustracées

Utilize o seu misturador para sopas,
bebidas, patés, maionese, para ralar
péo, biscoitos, nozes e gelo. Utilize
0 seu moinho (se fornecido) para
triturar ervas, nozes, graos de café,
especiarias e pures.

antes de usar o seu aparelho
Kenwood

® | cia atentamente estas instrugdes e
guarde-as para consulta futura.

® Retire todas as embalagens e
eventuais etiquetas.

® | avar as pegas: consulte “cuidado e
limpeza”.

seguranca

® Desligue no interruptor e da tomada:
0 Antes de colocar ou retirar pecas
o Quando né&o estiver a ser

utilizado;

o Antes de limpar.

® Nunca coloque o dispositivo
da lamina na unidade motriz
sem o copo misturador ou a
taca do moinho colocado.

® Desligue sempre o aparelho da
tomada antes de colocar as suas
maos ou utensilios no copo.

® Tenha sempre cuidado quando
manusear o conjunto da lamina e
evite tocar nas extremidades
cortantes das laminas quando as
estiver a limpar.

® O liquidificador s6 deve funcionar
com a tampa posta.

® Use apenas 0 copo com a unidade
de lamina fornecida.

® Nunca deixe a base, o fio eléctrico
ou a ficha molharem-se.

® Nunca utilize um aparelho
danificado. Mande-o verificar ou
reparar: consulte “cuidado e
assisténcia ao cliente”.

® Nunca utilize um acessorio nao
autorizado.

® RISCO DE QUEIMADURAS:
Deve deixar os ingredientes quentes
arrefecerem até a temperatura
ambiente antes de os misturar.

® Nunca deixe o aparelho sem
vigilancia quando estiver em
funcionamento.

® Quando remover o liquidificador ou
moinho da corrente eléctrica:

o Espere até as laminas estarem
completamente paradas;

o Nao desaperte, acidentalmente, o
copo ou frasco do moinho do
conjunto da lamina.

® Nunca faga funcionar o liquidificador
vazio.

® Nunca misture mais do que a
capacidade méxima indicada na
tabela de velocidades recomendada.

® Para assegurar uma longa vida ao
seu misturador, ndao o faca funcionar
mais de 60 segundos e 0 moinho
mais de 30 segundos em cada
periodo de 5 minutos.

® Receitas de batidos — nunca misture
ingredientes congelados que tenham
solidificado durante a congelacao;
esmague-os antes de os adicionar

Nno Copo.

® N3o utilize o misturador para
guardar alimentos. Mantenha-o vazio
antes e depois da utilizagao.

® Utilize sempre o misturador numa
superficie nivelada e estavel.

® Nunca coloque este aparelho sobre
ou préximo de um aquecedor
eléctrico ou gas, quente ou onde
possa tocar num equipamento
aquecido.

® Importante — A saia da base do
copo misturador de vidro é colocada
durante o processo de fabrico e ndo
deve tentar retira-la.

® O uso incorrecto do seu misturador
pode resultar em ferimentos.

® Este electrodoméstico ndo devera
ser utilizado por pessoas (incluindo
criangas) com capacidades mentais,
sensoriais ou fisicas reduzidas ou

com falta de experiéncia e

conhecimento, a ndo ser que sejam

supervisionadas ou instruidas sobre

0 uso do electrodomeéstico por uma

pessoa responsavel pela sua

seguranca.
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As criangas devem ser vigiadas para
garantir que nao brincam com o
electrodoméstico.

Use o aparelho apenas para o fim
doméstico a que se destina. A
Kenwood nao se responsabiliza
caso o aparelho seja utilizado de
forma inadequada, ou caso estas
instrucdes nao sejam respeitadas.

antes de ligar a corrente
Certifique-se que a fonte de
alimentacgao eléctrica € a mesma
que a indicada na parte inferior do
equipamento.

Este aparelho esta em conformidade
com a directiva 2004/108/EC da
CEE sobre Compatibilidade
Electromagnética e o regulamento
da CEE n°. 1935/2004 de
27/10/2004 sobre materiais
concebidos para estarem em
contacto com alimentos.

chave

®o

CICICICANCICICICIC)

misturador

unidade das laminas

tampa de enchimento

tampa

a) plastico = tampa de apertar

b) vidro = encaixa sob presséo
copo

anel vedante

unidade das laminas

unidade do motor

comando de velocidade + impulso
moinho (se fornecido)

jarro do moinho

anel vedante (se fornecido)
unidade das laminas (se fornecido)
tampa do moinho

Nota: Para o moinho, n&o sera
fornecido um dispositivo de laminas
separado para todos os modelos,
uma vez que o anel vedante @ e (®
e o dispositivo de laminas ®) e
s&o idénticos e podem ser trocados.
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para usar o seu
misturador

1 Coloque o anel de selagem @ na

unidade das laminas ®) -
assegurando-se que o anel de
selagem esté correctamente
colocado.
Ira ocorrer vazamento caso a
o selo se encontre danificado
ou esteja mal ajustado.
Aparafuse o dispositivo de laminas
no copo misturador @. Consulte as
imagens que se encontram por
baixo da unidade de laminas, da
seguinte forma:

@ - posicéo aberta

@ - posicao fechada

Para se assegurar que o dispositivo
de laminas estéa totalmente apertado
confirme que W do copo misturador
esta alinhado com & do dispositivo
de laminas. O misturador nao
funcionara se nao estiver
correctamente montado.
Introduza os ingredientes no copo.
Cologue a tampa de enchimento na
tampa.

a copo misturador de vidro -
Cologue a tampa empurrando-a
para baixo até prender.

b copo misturador de plastico
- Cologue a tampa no copo e gire
na direcgao dos ponteiros do reldgio
até ouvir um clique.

Coloque o misturador na unidade
motriz e gire na direcgao dos
ponteiros do relégio até ouvir um
clique @.

O aparelho nao funcionara se
o misturador ndao se encontrar
bem montado.

Seleccione uma velocidade (consulte
o tabela de velocidade
recomendada).



sugestoes

Para misturar ingredientes secos —
corte em pedacos, remova a tampa
de enchimento, e de seguida com a
maquina em funcionamento
introduza os pedagos um a um.
Mantenha a sua méao sobre a
abertura. Para obter melhores
resultados, esvazie com
regularidade.

Nao se recomenda o
processamento de especiarias pois
estas podem danificar as partes
plasticas.

Quando estiver a fazer maionese,
coloque todos os ingrediente, com
excepcao do azeite no misturador.
Depois, com o aparelho em
funcionamento adicione o azeite
através da tampa de enchimento
continuando em funcionamento

As misturas grossas como sejam 0s
patés e molhos podem necessitar
de ser raspados. Caso seja dificil de
processar a mistura, adicione mais
liquido.
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para usar 0 seu moinho
(se fornecido)

1

Deite os ingredientes no jarro. Nao
encha mais de meio.

Coloque o anel de selagem © na
unidade das laminas @0 -
assegurando-se que o anel de
selagem esta correctamente
colocado.

Ira ocorrer vazamento caso a
o selo se encontre danificado
ou esteja mal ajustado.

Vire o dispositivo de laminas do
moinho ao contrario e aparafuse-o
no jarro do moinho @. Consulte as
imagens que se encontram por
baixo da unidade de laminas, da
seguinte forma:

@ - posicéo aberta
@ - posicao fechada

O moinho nao funcionara se
nao estiver correctamente
montado.

Cologue 0 moinho na unidade
motriz e gire até ouvir um clique @.
Seleccione uma velocidade ou utilize
0 botéo de impulso.

Depois de moer, pode substituir o
dispositivo de lamina pela tampa do
moinho.



tabela das velocidades recomendadas

tenha a consisténcia desejada.

velocidade| utilizacao/alimentos quantidade max.
1 Produzir espuma de leite 500 ml
Misturas leves, por exemplo polmes, batidos
de leite e ovo mexido. 500 ml
2 Sopas frias e bebidas 800 ml
Misturas espessas, por exemplo patés
Maionese 1 ovos + 150g de
azeite
Batidos de fruta
Coloque a fruta fresca e os ingredientes 500 ml de liquido
liquidos primeiro (incluem iogurte, leite e
sumos de fruta)
Depois acrescente gelo ou ingredientes
congelados (incluem fruta congelada, gelo
ou gelado)
2 Moinho
Nozes e graos de café 50g
Ervas 109
Purés frios 50g
(P) Faz funcionar o motor numa acgao de
impulso | paragem/arranque. O impulso funcionara
enguanto se mantiver em posicao.
Triturador de gelo — opere o botao em 6 cubos
pequenos arranques até que a trituragao 125¢g

cuidados e limpeza

® Devera ter cuidado ao

remover a unidade da lamina

® Desligue sempre no interruptor e da da base.
tomada e desmonte antes de limpar. 2 Retire e lave 0 anel vedante.
® Despeje 0 copo antes de o 3 Nao toque nas laminas afiadas —

desenroscar da unidade das

laminas.

® Nao submersa a unidade da lamina

lave-as usando uma escova e agua

quente com detergente, depois

passe bem por agua corrente. Nao

na agua. insira a unidade das laminas
® NZao coloque quaisquer dentro de agua.

componentes na maquina de lavar 4 Deixe secar voltado para baixo.

loica.

base

outras pecas

Lave a mao e seque.

® | impe com um pano hdmido, depois

seque.

® Nao submersa a unidade do motor

na agua.

1 unidade das laminas - Retire 0
dispositivo de laminas do copo
misturador ou do jarro do moinho.
Consulte as imagens que se
encontram por baixo da unidade de
laminas, da seguinte forma:

@ - posicéo aberta

@ - posicao fechada
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assisténcia e cuidados
do cliente

Caso o fio se encontre danificado,
deverd, por motivos de seguranca,
ser substituido pela KENWOOD ou
por um reparador KENWOOD
autorizado.

Caso necessite de assisténcia para:
utilizar o seu electrodomeéstico ou
assisténcia ou reparagdes
Contacte o estabelecimento onde
adquiriu o electrodoméstico.

Concebido e projectado no Reino

Unido pela Kenwood.
Fabricado na China.

ADVERTENCIAS PARA A
ELIMINACAO CORRECTA DO
PRODUTO NOS TERMOS DA
DIRECTIVA EUROPEIA
2002/96/EC.

No final da sua vida Util, o produto ndo
deve ser eliminado conjuntamente com
0s residuos urbanos.

Pode ser depositado nos centros
especializados de recolha diferenciada
das autoridades locais, ou junto dos
revendedores que prestem esse servigo.
Eliminar separadamente um
electrodomeésticos permite evitar as
possiveis consequéncias negativas para
0 ambiente e para a saude publica
resultantes da sua eliminacéo
inadequada, além de permitir reciclar os
materiais componentes, para, assim se
obter uma importante economia de
energia e de recursos.

Para assinalar a obrigagao de eliminar
0s electrodomeésticos separadamente,
o produto apresenta a marca de um
contentor de lixo com uma cruz por
cima.
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Espaiiol

Antes de leer, por favor despliegue la portada que muestra las ilustraciones

Use la mezcladora para preparar
sopas, bebidas, patés, mayonesa,
pan rallado, migas de galleta, picar
frutos secos y hielo. Use el malinillo
(en caso de que se facilite) para
moler hierbas aromaticas, frutos
secos, granos de café, especias y
purés.

antes de utilizar su aparato
Kenwood

Lea estas instrucciones atentamente
y guardelas para poder utilizarlas en
el futuro.

Quite todo el embalaje y las
etiquetas.

Limpieza: consulte "cuidado y
limpieza".

seguridad

Apague y desenchufe el aparato:

O antes de colocar o quitar piezas
o cuando no lo utilice;

o antes de limpiarlo.

Nunca acople la unidad de
cuchillas a la unidad de
potencia sin que el vaso de la
mezcladora o la jarra del
molinillo estén colocados.
Desenchufe siempre el aparato
antes de poner las manos o algun
utensilio en el vaso.

Tenga siempre cuidado al manipular
el conjunto de cuchillas y evite tocar
el borde cortante de las cuchillas al
limpiar el aparato.

Ponga Unicamente en marcha la
mezcladora con la tapa colocada en
su sitio.

Utilice el vaso Unicamente con el
conjunto de cuchillas suministrado.
En ningin caso permita que la
unidad de potencia, el cable o el
enchufe se mojen.

Nunca utilice un aparato dafado.
Para solicitar que lo revisen o lo
reparen consulte: “servicio técnico y
atencion al cliente”.

Nunca utilice un accesorio no
autorizado.
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RIESGO DE ESCALDARSE: Deje
que los ingredientes calientes se
enfrien hasta que alcancen la
temperatura ambiente antes de
mezclarlos.

No deje nunca el aparato
desatendido mientras esté en
funcionamiento.

Al quitar la mezcladora o molinillo de
la unidad de potencia:

o espere hasta que las cuchillas se
hayan detenido completamente
Tenga cuidado de no desenroscar
el vaso o la jarra del malinillo del
conjunto de cuchillas
accidentalmente.

Nunca ponga en marcha la
mezcladora vacia.

Nunca bata cantidades que superen
la capacidad méaxima indicada en la
tabla de velocidades
recomendadas.

Para garantizar una vida larga a su
mezcladora, no la haga funcionar
durante mas de 60 segundos
seguidos, o 30 segundos seguidos
como maximo si utiliza el molinillo en
cualquier periodo de 5 minutos.
Elaboracion de smoothies: no bata
ingredientes congelados que hayan
formado una masa sdlida, trocéelos
antes de afadirlos al vaso.

No utilice la mezcladora como
recipiente para guardar alimentos.
Déjela vacia cuando no la utilice.
Utilice siempre la mezcladora sobre
una superficie seca, estable y
nivelada.

No coloque este aparato encima o
cerca de un quemador de gas o
eléctrico o alli donde pudiera entrar
en contacto con una aparato
caliente.

Importante - La falda en la base
del vaso de cristal se coloca durante
la fabricacion del aparato y no se
debe intentar quitarla.

El uso incorrecto de su mezcladora
puede producir lesiones.



® [Este aparato no esta pensado para
ser utilizado por personas
(incluyendo nifios) con capacidades
fisicas, sensoriales 0 mentales
disminuidas, o con falta de
experiencia 0 conocimientos, a
menos que hayan recibido
instrucciones o supervision en
relacion con el uso del aparato por
parte de una persona responsable
de su seguridad.

® | 0s niNos deben ser vigilados para
asegurarse de que no jueguen con
el aparato.

® Utilice este aparato Unicamente para
el uso domeéstico al que esta
destinado. Kenwood no se hara
cargo de responsabilidad alguna si
el aparato se somete a un uso
inadecuado o si no se siguen estas
instrucciones.

antes de enchufar el aparato

® Asegurese de que el suministro de
energia eléctrica sea la mismo que el
que figura en la parte inferior del
aparato

® [Este dispositivo cumple con la
Directiva 2004/108/CE sobre
Compatibilidad Electromagnética, y
con el reglamento (CE) n°
1935/2004, de 27 de octubre de
2004, sobre los materiales y objetos
destinados a entrar en contacto con
alimentos.

descripcion del aparato

mezcladora

conjunto de cuchillas
tapon de llenado

tapa

a) plastico = tapa de cierre

b) cristal = tapa a presion
vaso

anillo de cierre

conjunto de cuchillas

unidad de potencia

control de velocidad + accion
intermitente

molinillo (si se incluye)
jarra del molinillo

anillo de cierre (si se incluye)
conjunto de cuchillas (si se incluye)
tapa del molinillo

®o

OPO®®

©0e®
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Nota: No todos los modelos incluiran
un conjunto de cuchillas aparte para
el molinillo; el anillo de cierre @ y &
y el conjunto de cuchillas ® y
son idénticos y se pueden
intercambiar.

para utilizar su
mezcladora

1

Acople el anillo de cierre @ a la
unidad de cuchillas (%),
asegurandose de que el cierre esté
colocado de forma correcta en la
zona ranurada.

Si la junta esta dafiada o no
esta correctamente acoplada,
el contenido del vaso podria
derramarse.

Enrosque el conjunto de cuchillas
sobre el vaso @. Consulte los
graficos en la parte inferior de la
unidad de cuchillas del siguiente
modo:

E - posicién de desbloqueo
@ - posicion de bloqueo

Para asegurarse de que el conjunto
de cuchillas esté totalmente ajustado
compruebe que el simbolo W quede
alineado con el simbolo & en el
conjunto de cuchillas. La
mezcladora no funcionara si
no esta ensamblada
correctamente.

Coloque los ingredientes en el vaso.
Acople el tapén de llenado a la tapa.
a vaso de cristal - Ajuste la tapa
presionandola hacia abajo hasta que
quede bien sujeta.

b vaso de plastico - Ajuste la
tapa en el vaso y gire en el sentido
de las agujas del reloj hasta que
haga clic.

Coloque la mezcladora en la unidad
de potencia y gire en el sentido de
las agujas del reloj hasta que haga
clic @.

El aparato no funcionara si la
mezcladora no esta
correctamente acoplada.
Seleccione una velocidad (consulte
la tabla de velocidades
recomendadas).



consejos 4 Coloque el molinillo en la unidad de

® Para picar ingredientes secos, potencia y gire hasta que haga clic
trocéelos, extraiga el tapén de (4}
llenado y, con la maquina en 5 Elija una velocidad o utilice el control
funcionamiento, vaya introduciendo de accion intermitente.
los trozos uno a uno. Ponga lamano 6 Después de moler, puede sustituir la
sobre la abertura. Para obtener unidad de cuchillas por la tapa del
mejores resultados, vacie el vaso molinillo.

regularmente.

® No se recomienda procesar
especias ya que pueden danar las
piezas de plastico.

® Al hacer mayonesa, afiada todos los
ingredientes, excepto el aceite, en la
mezcladora. A continuacion, con el
aparato en marcha, afiada el aceite
poco a poco por el tapén de llenado
y deje que los ingredientes se
mezclen.

® | as mezclas espesas, por ejemplo,
patés y salsas, podrian quedarse
apelmazadas en los lados del vaso;
raspe los lados con una espatula y
mezcle con el resto para seguir
batiendo. Si la mezcla es dificil de
batir, afiada mas liquido.

para utilizar su molinillo
(si se incluye)

1 Introduzca los ingredientes en la
jarra, sin llenarla mas de la mitad.

2 Acople el anillo de cierre (9 a la
unidad de cuchillas (9,
asegurandose de que el cierre esté
colocado de forma correcta en la
zona ranurada.

® Si la junta esta dafada o no
esta correctamente acoplada,
el contenido del vaso podria
derramarse.

3 Gire el conjunto de cuchillas del
molinillo boca abajo y enrésquelo
sobre la jarra del molinillo @.
Consulte los graficos en la parte
inferior de la unidad de cuchillas del
siguiente modo:

@ - rosicion de desbloqueo
@ - posicion de bloqueo

El molinillo no funcionara si
no esta ensamblado
correctamente.
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tabla de velocidades recomendadas

velocidad |uso/alimentos cantidad max.

1 Leche espumosa 500 ml
Mezclas ligeras, p. €]. rebozados, batidos,
huevos revueltos 500 mi

2 Sopas frias y bebidas 800 ml
Mezclas espesas, por ejemplo, patés
Mayonesa 1 huevos + 150 g

de aceite

Bebidas “Smoothie”
Ponga primero la fruta fresca y los ingredientes | 500 ml de liquido
liquidos (incluye yogur, leche y zumos de frutas)
A continuacion, afiada hielo o ingredientes
congelados (incluye fruta congelada, hielo o
helado)

2 Molinillo
Frutos secos y granos de café 50g
Hierbas aromaticas 109
Purés frios 50 g

(P) Hace funcionar el motor en una accion de

botdén de | arranque/parada. La accién del botén

accion intermitente funcionara mientras el botén se

inter- mantenga apretado.

mitente | Picar hielo - accione el botén de accion 6 cubitos
intermitente hasta que el hielo picado alcance 125¢g
la consistencia deseada.

cuidado y limpieza

® Antes de limpiar el aparato,
apaguelo, desenchufelo y
desmontelo.

Vacie el vaso antes de
desenroscarlo de la unidad de
cuchillas.

No sumerija la unidad de cuchillas
en agua.

No coloque ninguna pieza en el
lavavajillas.

unidad de potencia

Pase un pafo humedo y séquela.
No sumerja la unidad de potencia
en agua.

conjunto de cuchillas - Saque
el conjunto de cuchillas del vaso o
de la jarra del molinillo. Consulte los
graficos en la parte inferior de la
unidad de cuchillas del siguiente
modo:

—_

G - posiciéon de desbloqueo

@ - posicion de bloqueo
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Tenga cuidado al retirar la
unidad de cuchillas de la
base.

Retire y limpie el anillo de cierre.

No toque las cuchillas afiladas.
Lavelas utilizando un cepillo con
agua caliente y detergente y
aclarelas bien con agua del grifo. No
sumerja la unidad de cuchillas
en agua.

Deje secar con las cuchillas hacia
abajo.

otras piezas

Lavelas a mano y deje que se
sequen.




servicio técnico y
atencion al cliente

® Sj el cable esta dafiado, por razones
de seguridad, debe ser sustituido
por KENWOOD o por un técnico
autorizado por KENWOOD.

Si necesita ayuda sobre:

® ¢l uso del aparato o

el servicio técnico o reparaciones

® Pdngase en contacto con el
establecimiento en el que compré el
aparato.

® Disefado y creado por Kenwood en
el Reino Unido.
® Fabricado en China.

ADVERTENCIAS PARA LA
ELIMINACION CORRECTA DEL
PRODUCTO SEGUN ESTABLECE
LA DIRECTIVA EUROPEA
2002/96/CE.

Al final de su vida Util, el producto no
debe eliminarse junto a los desechos
urbanos.

Puede entregarse a centros especificos
de recogida diferenciada dispuestos por
las administraciones municipales, o a
distribuidores que faciliten este servicio.
Eliminar por separado un
electrodoméstico significa evitar posibles
consecuencias negativas para el medio
ambiente y la salud derivadas de una
eliminacion inadecuada, y permite
reciclar los materiales que lo componen,
obteniendo asi un ahorro importante de
energia y recursos. Para subrayar la
obligacién de eliminar por separado los
electrodomeésticos, en el producto
aparece un contenedor de basura movil
tachado.

33



Dansk

Inden brugsanvisningen laeses, foldes forsiden med illustrationerne ud

Brug din blender til at lave supper,
drikke péaté, mayonnaise,
bredkrummer, kagekrummer, hakke
nedder og knuse is. Brug din kveern
(hvis den medfelger) til at hakke
krydderurter, nedder, male
kaffebenner, krydderier og til at lave
puréer.

for Kenwood-apparatet tages i
brug

® | x=s denne brugervejledning ngje og
opbevar den i tilfeelde af, at du far
brug for at sla noget op i den.

® Fjern al emballage og meerkater.

® \/ask delene: se ‘pleje og rengering’.

sikkerhed

® Sluk og tag stikket ud af
stikkontakten:
o inden dele seettes pa eller tages af
o nar apparatet ikke anvendes;
o for rengering.

® Szt aldrig knivenheden pa
motorenheden uden at
blendergl t eller gl
kveernen er monteret.

® Tag altid stikket ud af apparatet for
du kommer dine haender eller
redskaber ned i glasset.

® V/eer altid forsigtig nér du handterer
knivenheden og undga at rere
knivens skarpe dele under rengering.

® Anvend kun blenderen, nar laget
sidder pa.

® Brug kun glasset sammen med
knivenheden der medfolger.

® | ad aldrig motorenheden, ledningen
eller stikket blive vade.

® Brug aldrig et beskadiget apparat.
Fa det kontrolleret eller repareret: se
‘Service og kundepleje’.

® Brug kun det medfelgende tilbeher.

® SKOLDNINGSRISIKO: Varme
ingredienserr bor afkole til
stuetemperatur, for de blendes.

® Ffterlad aldrig apparatet uden opsyn,
nar det er i drift.

® Nar blender eller kvaern fiernes fra
motorenheden:
o vent til knivene er standset helt
o skrue ikke utilsigtet glasset eller

t til

kveernglasset knivenheden.

® | ad aldrig blenderen arbejde uden
noget i.

® Blend aldrig mere end den
maksimale meengde vist pa det
anbefalede hastighedsdiagram.

® For at sikre din blenders levetid, ma
du ikke lade den kere i mere end 60
sekunder eller lade kvaernen kore i
mere end 30 sekunder for hver 5
minutter.

® Opskrifter pa smoothies — Blend
aldrig frosne ingredienser som har
formet sig til en solid masse ved
frysning. En sadan klump skal
knuses, for den tilfores glasset.

® Anvend ikke blenderen til at
opbevare ingredienser. Den skal
veere tom fer og efter brug.

® Benyt kun blenderen pa en sikker,
tor og jeevn overflade.

® Stil aldrig apparatet pa eller i
neerheden af et varmt gasblus eller
en varm elkogeplade, eller hvor den
kan komme i kontakt med
opvarmende apparater.

® Vigtigt - Kanten pa glassets bund
er monteret i produktionen, og der
ber ikke geres forsag pa at fierne
den.

® Misbrug af din blender kan fore til
personskade.

® Dette apparat er ikke beregnet til
brug af personer (inklusive bern)
med reducerede fysiske,
sansemaessige eller mentale evner,
eller mangel pa erfaring og
kendskab, undtagen hvis de er
blevet vejledt eller givet instrukser i
brugen af apparatet af en person,
der er ansvarlig for deres sikkerhed.

® Born ber overvages for at sikre, at
de ikke leger med apparatet.

® Anvend kun apparatet til
husholdningsbrug. Kenwood patager
sig intet erstatningsansvar, hvis
apparatet ikke anvendes korrekt eller
disse instruktioner ikke folges.
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for stikket saettes i
stikkontakten

Sarg for at elforsyningen svarer til,
den der star pa undersiden af
motorenheden.

Denne anordning er i
overensstemmelse med EU-direktivet
2004/108/EF om elektromagnetisk
forligelighed og EU-regulativ
nr.1935/2004 fra 27/10/2004 om
materialer, der er beregnet til at
komme i kontakt med fedevarer.

forklaring

®O

0P Q0PO®®

blender

samling af knivenhed
midterprop

lag

a) plastik = lag med
ldsemekanisme

b) glas = tryklag
blenderglas

teetningsring

knivenhed

motorenhed

hastigheds- og impulskontrol
kvaern (hvor leveret)
kveernens glas
testningsring (hvor leveret)
knivenhed (hvor leveret)
kveernens lag

Bemeerk: Der folger ikke en separat
knivenhed til kveernen med alle
modeller. Teetningsringene @ og
samt knivenhederne () og (0) er
identiske og indbyrdes ombyttelige.

sddan anvendes
blenderen

1

Sest teetningsringen @ ind i
knivenheden (& — serg for at
teetningsringen er korrekt placeret i
fordybningen.

Lzekage kan opsta, hvis
taetningsringen er beskadiget
eller forkert monteret.
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Skru knivenheden pé glasset @. Se
illustrationen pa underside af
knivenheden:

@ lastop

@ - last
Med henblik pa at sikre at
knivenheden er skruet helt fast, skal
du tjekke at W pa glasset ligger ud
for & pé& knivenheden. Blenderen
vil ikke fungere, hvis laget
ikke er monteret eller last
korrekt.
Kom ingredienserne i blenderglasset.
Seet midterproppen pa laget.
a glas - Saet Iaget pa ved at
presse ned indtil det er fastgjort.
b plastikglas - Sast 1aget pa
glasset og drej med uret, indtil det
klikker.
Anbring blenderen pa
motorenheden, og drej indtil den
klikker @.
Apparatet vil ikke fungere,
safremt blenderen er forkert
monteret.
Veelg en hastighed (se det
anbefalede hastighedsdiagram).
tips
Sadan blender du terre ingredienser
— skeer ingredienserne i stykker, fiern
midterproppen, herefter kommes
stykkerne ned en efter en alt imens
maskinen kerer. Hold handen over
abningen. For at opna det bedste
resultat skal glasset temmes
regelmaessigt.
Det anbefales ikke, at der tilberedes
krydderier i blenderen, da det kan
skade plastikdelene.
Ved tilberedning af mayonnaise
kommes alle ingredienserne,
undtagen olien, ned i blenderen.
Med apparatet i funktion heeldes
olien ned gennem midterproppen,
og lad det lgbe gennem.
Tykke blandinger dvs. patéer og
dips, skal evt. skrabes ned. Safremt
blandingen er vanskelig at tilberede
tilferes der mere veaede.



sadan bruger du
Kveernen (hvor leveret)

1

Kom ingredienserne i glasset. Fyld
det aldrig mere end halvt op.
Seet teetningsringen (@ ind i

knivenheden

- sorg for at

teetningsringen er korrekt placeret i

fordybningen
Laekage ka

n opsta, hvis

teetningsringen er beskadiget
eller forkert monteret.

Vend kveernkniven om og skru den
pa kvaernglasset @. Se illustrationen
péa underside af knivenheden:

@ lastop
@ - lastlast

Kvaernen kan ikke fungere,
hvis den samles forkert.

Anbring kveernen pa motorenheden,

og drej indtil den klikker @.

impulsarmen

Veelg en hastighed eller brug

Nar du er feerdig med at kvaerne kan

du seette kveernens &g pa i stedet
for knivenheden.

skema over anbefalede hastigheder

hastighed | brug/madvarer maks. mangde
1 Skummende maelk 500 ml
Lette blandinger, f.eks. pandekagede;j,
milkshakes, reraeg 500 mi
2 Kolde supper og drikke 800 mi
Tykke blandinger dvs. patéer
Mayonnaise 1eeg + 1509
olie
‘Smoothie’ drikke
Kom ferst den friske frugt og de flydende 500ml veeske
ingredienser i (der kan bruges yoghurt, maelk
og frugtjuice)
Tilsaet derefter is eller frosne ingredienser (bl.a.
frossen frugt, is eller flodeis)
2 Kvaern
Nedder og kaffebenner 50g
Urter 109
Kold puréer 50g
(P) Far motoren til at virke med en start/stop-
impuls funktion. Pulseringen fortseetter s& laenge
knappen holdes i denne stilling.
Isknusning — brug impulsfunktionen i korte treek| 6 isterninger
indtil isen er knust til den enskede konsistens. 1259
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pleje og rengering

® Siuk for strammen, tag stikket ud af
stikkontakten og skil apparatet ad
for rengering.

® Tom blenderglasset, for det skrues
af knivenheden.

® Nedsaenk aldrig knivenheden i vand.

® Kom ingen af blenderens dele i
opvaskemaskinen.

motorenhed

® Tor ydersiden af med en fugtig klud
og ter efter med et viskestykke.

® Nedsaenk aldrig motorenheden i
vand.

1 samling af knivenhed - Fjern
knivenheden fra glasset eller
kvaernglasset. Se illustrationen pa
underside af knivenheden:

@ lastop
@ -last

® Der bor udvises forsigtighed
nar knivenheden fjernes fra
bund.

2 Tag teetningsringen af og vask den.

3 Ror ikke ved de skarpe knive — borst
dem rene med varmt saebevand og
skyl grundigt under vandhanen.
Kom ikke knivenheden i vand.

4 Vendes pé hovedet til torring.

andre dele
Vask i handen og ter med et
viskestykke.

service og kundepleje

® Hvis ledningen er beskadiget, skal
den af sikkerhedsgrunde udskiftes af
KENWOOQOD eller en autoriseret
KENWOOD-reparater.

Hvis du har brug for hjeelp med:
® at bruge apparatet eller
servicering eller reparation
® skal du henvende dig i den

forretning, hvor maskinen er kebt.

® Designet og udviklet af Kenwood i
Storbritannien.
® Fremstillet i Kina.

VIGTIG INFORMATION
ANGAENDE BORTSKAFFELSE AF
PRODUKTET I
OVERENSSTEMMELSE MED EU
DIREKTIV 2002/96/EF.

Ved afslutningen af dets produktive liv
maé produktet ikke bortskaffes som
almindeligt affald. Det ber afleveres pa
et specialiseret lokalt genbrugscenter
eller til en forhandler, der yder denne
service. At bortskaffe et elektrisk
husholdningsapparat separat ger det
muligt at undga eventuelle negative
konsekvenser for milig og helbred pa
grund af uhensigtsmaessig
bortskaffelse, og det giver mulighed for
at genbruge de materialer det bestar
af, og dermed opnéa en betydelig
energi- og ressourcebesparelse. Som
en pamindelse om nedvendigheden af
at bortskaffe elektriske
husholdningsapparater separat, er
produktet meerket med en mobil
affaldsbeholder med et kryds.



Svenska

Vik ut framsidan med illustrationerna innan du bérjar ldsa

Anvand mixern till soppor, drycker,
patéer och majonnas, for att géra
brédsmulor och kaksmulor samt for
att hacka nétter och krossa is.
Anvand kvarnen (om en sadan
medfdlier) for att mala orter, ndtter
och kaffebonor samt till puréer.

innan du anvander din
Kenwood-apparat

® | 3s bruksanvisningen noggrant och
spara den for framtida bruk.

® Avldgsna allt emballage och alla
etiketter.

® Diska delarna: se 'skotsel och
rengoéring’.

sakerhet

® Stang av den och dra ut sladden:

o innan du monterar eller tar bort
delar

O nar den inte anvands:

o fére rengdring.

Montera aldrig knivsatsen pa

drivenheten utan att bagaren

eller kvarnbehallaren ar

monterad.

Koppla alltid ur apparaten innan du

satter ned handerna eller redskap i

bagaren.

® \ar alltid forsiktig nar du hanterar

bladenheten och undvik att réra vid

bladens eggar vid rengdring.

Locket ska alltid sitta pa nar mixern

ar igang.

Anvand endast bagaren med

bladenheten isatt.

Lat aldrig kraftdelen, sladden eller

kontakten bli vata.

Anvand aldrig en apparat. Lamna in

den for kontroll eller reparation: se

'service och kundtjanst’.

Anvand aldrig ej godkénda tilloehdr.

RISK FOR BRANNSKADOR: Lt

alltid heta ingredienser svalna till

rumstemperatur innan du mixar

dem.

Lamna aldrig apparaten obevakad

nar den &r igang.
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Né&r du tar bort mixern eller kvarnen
fran stromdelen:
o Vénta tills bladen har stannat helt.
o Skruva inte oavsiktligt loss
bagaren eller kvarnkérlet fran
bladenheten.
Ko&r aldrig mixern tom.
Mixa aldrig mer &n den maximala
mangd som anges i tabellen med
rekommenderade hastigheter.
For att 1ang livslangd for mixern ska
du aldrig kora den langre an 60
sekunder eller kvarnen langre an 30
sekunder under en
femminutersperiod.
Recept pa smoothies — mixa aldrig
frusna ingredienser som har bildat en
fast klump vid frysningen. Bryt
sonder den innan du lagger den i
bagaren.
Anvand inte mixern for forvaring. Hall
den tom fére och efter
anvandningen.
Anvand alltid mixern pa en saker,
torr, jamn yta.
Stall aldrig denna apparat pa eller i
narheten av het gas eller elspis eller
dér den kan komma i kontakt med
en uppvarmd apparat.
Viktigt! Bagarens baskant
monteras under tillverkningen och
den fér inte avidgsnas.
Om du anvander mixern pa fel satt
kan det leda till skador.
Den har apparaten ar inte avsedd for
anvandning av personer (inklusive
barn) med begransad fysisk eller
mental formaga eller begransad
kénsel. Den éar inte heller avsedd for
anvandning av personer med
bristande erfarenhet eller kunskap,
om de inte dvervakas eller far
instruktioner om hur apparaten ska
anvandas av en person som
ansvarar for deras sakerhet.



Barn far inte lov att leka med
apparaten. Lamna dem inte
ensamma med den.

Anvand apparaten endast for avsett
andamal i hemmet. Kenwood tar inte
pé sig nagot ansvar om apparaten
anvands pa felaktigt satt eller om
dessa instruktioner inte foljs.

innan du sétter i
stickkontakten

Se till att n&tspénningen hos dig
motsvarar den som visas pa
apparatens undersida.

Den har apparaten foljer EU-direktiv
2004/108/EG om elektromagnetisk
kompatibilitet och EU:s férordning nr
1935/2004 fran 2004-10-27 om
material som &r avsedda for kontakt
med livsmedel.

forklaring till bilder

mixern

bladenhet

lock for pafyliningshal

béagarlock

a) plast = lasbart lock

b) glas = tryck pa plats

béagare

tatningsring

bladenhet

kraftdel

hastighets- + pulskontroll
kvarn (om sadan medféljer)
behallare kvarn

tatningring (om sédan medféljer)
knivsats (om sadan medfdljer)
lock till kvarn

®o
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Obs! En separat knivsats for kvarnen
medfdljer inte alla modeller.

Té&tningsringen @ och (9 knivsatsen
(® och (0 ar identiska och utbytbara.
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for att anvanda din
mixer

1 Placera tatningsringen @ pa
knivsatsen (& och kontrollera att
tatning ligger korrekt i det skarade
omradet.
Liackage kan uppsta om
tatningsringen skadas eller
satts pa felaktigt.
Skruva fast knivsatsen pa béagaren
@. Folj grafiken pé knivsatsens
undersida enligt féljande:

@ = upplast lage

@ =lastlage
Sékerstall att knivsatsen ar
fullstandigt atdragen genom att
kontrollera att W pa bagaren ar
riktad mot & pa knivsatsen.
Mixern fungerar inte om den
inte ar korrekt monterad.
Lagg ingredienserna i bagaren.
Montera péfyliningstraffen pa locket.
a glasbagare - Montera locket
genom att trycka det nedat tills det
sitter p& plats.
b plastbagare — Montera locket
pa béagaren och vrid medurs tills det
klickar pa plats.
Placera mixern pa drivenheten och
vrid medurs tills den klickar pa plats
0.
Mixern fungerar inte om den
sitts samman pa fel sitt.
Valj hastighet (se tabellen med
rekommenderade hastigheter).
tips
Mixa torra ingredienser — skér i bitar,
ta bort locket till pafyliningshalet och
slapp ned bitarna en och en medan
apparaten ar igdng. Hall handen Gver
Oppningen. Resultatet blir bast om
du tdmmer apparaten med jamna
mellanrum.
Vi rekommenderar inte att kryddor
bereds eftersom de kan skada
plastdelarna.
Nar du gér majonnéas ska du lagga i
alla ingredienserna utom oljan i
mixern. Hall darefter i oljan i locket till
pafyliningshalet och I&t den rinna
genom medan apparaten &r igang.



® Tjocka blandningar, t.ex. patéer och
dipmixer kan behdva skrapas ned.
Tillsatt mer vatska om blandningen
ar svar att bereda.

anvanda kvarnen (om
sédan medfdlier)

1 L&gg ingredienserna i burken. Fyll
den inte mer &n till halften.

2 Placera tatningsringen (@ pa
knivsatsen (0 och kontrollera att
tatning ligger korrekt i det skarade
omrédet.

® Lickage kan uppsta om
tiatningsringen skadas eller
sétts pa felaktigt.

3 Vand kvarnens knivsats upp och ned

och skruva fast den péa kvarnens
behéllare @. Folj grafiken pa
knivsatsens undersida enligt féljande:
@ = upplést lage
@ =lastlage
Kvarnen fungerar inte om den
inte ar korrekt monterad.
Placera kvarnen péa drivenheten och
vrid tills den Klickar pa plats @.
Stéll in en hastighet eller anvand
momentanreglaget.
Nar du har malt klart kan du byta ut
knivsatsen mot kvarnlocket.

tabell for rekkommenderad hastighet

Hastighet | anvandning/livsmedel

max. mangd

1 Skumma mjolk 500 ml
Tunna blandningar t.ex. kaksmet, mjolkdrinkar,
aggrora 500 ml
2 Kalla soppor och drycker 800 ml
Tjockare blandningar som t.ex. patéer
Majonnas 18gg + 150 g
olja

Smoothie-drycker

fryst frukt, is eller glass)

Lagg forst i farsk frukt och flytande ingredienser
(som yoghurt, mjolk och fruktjuicer)
Tillsatt sedan is eller frysta ingredienser (som

500 ml véatska

2 Kvarn
Noétter och kaffebdnor 50g
Orter 1049
Kalla puréer 50g
(P) Motorn gé&r med start-/stoppverkan. Motorn
puls gér sa lange reglaget hélls i pulseringslaget.
Iskrossning — anvand pulsen i korta stétar tills 6 iskuber

isen har krossats till dnskad konsistens. 1259




skotsel och rengdring

® Koppla alltid av mixern, dra ut

sladden och plocka isé&r mixern
innan du goér ren den.

Tom bagaren innan du skruvar loss
den fran bladenheten.

Sank inte ned bladenheten i vatten.
Inga av delarna far diskas i
diskmaskin.

kraftdelen

Torka den med en fuktig trasa och
torka torrt.

Sank inte ned natenheten i vatten.
bladenhet - avldgsna knvisatsen
fran bagaren eller kvarnens
behallare. Folj grafiken pa

knivsatsens undersida enligt féljande:

@ =olést lage

@ =astlage
Var forsiktig nar du avlagsnar
knivsatsen fran basdelen.
Ta bort och rengér tatningsringen.
Vidror inte de vassa bladen - borsta
dem rena med varmt vatten och
diskmedel och skdlj sedan noga
under kranen. Doppa inte
bladenheten i vatten.
L&t torka upp och ned.

andra delar
Diska fér hand och torka torrt.

service och kundtjanst

® Om sladden &r skadad maste den av
sékerhetsskal bytas ut av
KENWOOQOD eller av en auktoriserad
KENWOOD-reparator.

Om du behdver hjalp med:
® att anvanda apparaten eller
service eller reparationer
® Kontakta aterforséljaren dér du
kopte apparaten.

® Konstruerad och utvecklad av
Kenwood i Storbritannien.
® Tillverkad i Kina.

VIKTIG INFORMATION FOR
KORREKT BORTSKAFFNING AV
PRODUKTEN I
OVERENSSTAMMELSE MED EU-
DIREKTIV 2002/96/EG.

Nar produktens livslangd ar éver far
den inte slangas i hushallssoporna. Den
kan 6verlamnas till lokala myndigheters
avfallssorteringscentraler eller till en
aterforsaljare som ger denna service.
Nar du avfallshanterar en
hushallsmaskin pa ratt satt undviker du
de negativa konsekvenser f6r miljién
och hélsan som kan uppkomma vid
felaktig avfallshantering. Du majliggor
aven atervinning av materialen vilket
innebér en betydande besparing av
energi och tillgangar.
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Norsk

For du leser dette, brett ut framsiden som viser illustrasjonene

Bruk mikseren til supper, drikker,
posteier, majones, bredsmuler,
kiekssmuler, til & hakke netter og
knuse is. Bruk kvernen (hvis den
folger med) til & male urter, notter,
kaffebenner, krydder og pureer.

for du tar Kenwood-apparatet
i bruk

® | es noye giennom denne
bruksanvisningen og ta vare pa den
slik at du kan slé opp i den senere.

® Fjern all emballasje og eventuelle
merkesedler.

® \/ask delene: se "stell og rengjering".

sikkerhet

® S|4 av strammen og ta stopselet ut
av kontakten:
o for du setter pa eller tar av deler
o nér den ikke er i bruk
o for rengjering

® |kke sett knivenheten pa
motordelen uten at
mikserglasset eller
kvernglasset sitter pa.

® Trekk alltid stopselet ut av kontakten
for du stikker hender eller redskap
ned i mikserglasset.

® Veer alltid forsiktig nér du handterer
knivenheten, og unnga a berere
skjeerekanten péa kniven nar du
rengjer.

® Hurtigmikseren ma bare brukes med
lokket pa.

® Mikserglasset ma kun brukes med
medfelgende knivenhet.

® Du ma aldri la motordelen, ledningen
eller stopselet bli vate.

® |kke bruk en skadet hurtigmikser. Fa
den ettersett eller reparert: se
"service og kundetjeneste".

® Bruk aldri tilbeheor som ikke er
godkjent av produsenten.

® SKALDEFARE: Varme ingredienser
ma avkjeles til romtemperatur for
miksing.

® |kke ga fra hurtigmikseren nér den er
i bruk.
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Nar du tar hurtigmikseren eller
kvernen av stremenheten:
o vent til kniven slutter helt & rotere,
o ikke skru mikserglasset eller
kvernglasset av knivenheten ved
en feiltakelse.
Hurtigmikseren mé ikke kjeres nar
den er tom.
Ikke bland mer enn
maksimumskapasiteten som er
oppgitt i tabellen over anbefalt
hastighet.
For & sikre lang levetid for
hurtigmikseren méa du ikke kjore den
i mer enn 60 sekunder eller kvernen i
mer enn 30 sekunder i lopet av en
periode pa 5 minutter.
Smoothie-oppskrifter — ikke bland
frosne ingredienser som har stivnet
til en klump i fryseren. Bryt den opp
for den tilsettes mikserglasset.
Ikke oppbevar noe i mikseren. Den
skal veere tom for og etter bruk.
Bruk alltid hurtigmikseren pa en
sikker, torr og plan overflate.
lkke sett hurtigmikseren pé eller neer
varme gassbluss eller elektriske
bluss, eller der den kan berere et
varmt apparat.
Viktig - Kanten pa bunnen av
glassbegeret er tilpasset under
produksjon og du ma ikke forsgke &
fierne det.
Feil bruk av blenderen kan fore til
skader.
Apparatet er ikke ment brukt av
personer (inkludert barn) med
reduserte fysiske, sensoriske eller
mentale evner, eller med manglende
erfaring og kunnskap, med mindre
vedkommende har fatt tilsyn eller
oppleering i hvordan apparatet skal
betjenes av en person som er
ansvarlig for vedkommendes
sikkerhet.
Barn ma ha tilsyn for & sikre at de
ikke leker med apparatet.
Bruk bare apparatet til dets tiltenkte
hjemlige bruk. Kenwood frasier seg
ethvert ansvar ved feilaktig bruk eller
dersom apparatet ikke er brukt i
henhold til denne bruksanvisningen



for du setter i stopselet

Pass pa at stremforsyningen
stemmer overens med den som er
oppgitt pa undersiden av
hurtigmikseren.

Dette apparatet er i samsvar med
EU-direktiv 2004/108/EU om
elektromagnetisk kompatibilitet og
EU-bestemmelse nr. 1935/2004 fra
27/10/2004 om materialer som skal
brukes i kontakt med mat.

deler

®o

0P Q0PO®®

hurtigmikser

knivenhet

pafyllingslokk

lokk

a) plast = lasbart lokk

b) glass = dyttes pa plass
mikserglass

tetningsring

knivenhet

motordel

hastighet + pulskontroll

kvern (hvis den medfolger)
glass til kvernen

tetningsring (hvis den medfolger)
knivenhet (hvis den medfelger)
kvernlokk

Merknad: En separat kniv til kvernen
felger ikke med alle modeller.
Tetningsringen @ og @ kniven (6) og
er identisk og kan byttes med
hverandre.

bruke hurtigmikseren

1

Sett tetningsringen @) i knivenheten
(® og pass pa at tetningen sitter
riktig i sporet.

Det vil oppsta lekkasje
dersom forseglingen er skadet
eller feil pasatt.

Skru kniven fast pa begeret @. Se
illustrasjonene péa undersiden av
knivenheten som felger:-

@ - ulést posisjon

@ - last posisjon

For & sikre at kniven er skikkelig
strammet kontrollerer du at W pa
begeret er pa linje med & pa
knivenheten. Hurtigmikseren vil
ikke fungere som den skal
dersom den er feil montert.
Ha ingrediensene i mikserglasset.
Tilpass pafyllingslokket til lokket.

a glassbeger - Tilpass lokket ved
a dytte ned til det sitter.

b plastbeger - Tilpass lokket pa
begeret og vri med klokken til det
klikker.

Plasser hurtigmikseren pa
motordelen og vri med klokken til
den klikker @.

Hurtigmikseren virker ikke
dersom den er feil pasatt.
Velg hastighet (se tabellen over
anbefalt hastighet).

Tips

Torre ingredienser — skjeer i biter,
fiern pafylingslokket, sla pa
maskinen og mens den gar slippes
bitene ned en etter en. Hold handen
over apningen. For best resultater
skal du temme glasset regelmessig.
Det anbefales ikke a prosessere
krydder, da de kan skade
plastdelene.

® Nar du lager majones, skal alle

ingrediensene unntatt olien has i
hurtigmikseren. Mens mikseren gar
skal du s helle olien i
pafyllingslokket og la den renne
gjennom.

® Tykke blandinger, f.eks. patéer og

dipp, ma kanskje skrapes ned. Hvis
blandingen er vanskelig &
prosessere, skal du tilsette mer
veeske.



slik brukes kvernen (hvis
den medfolger)

1 Fyllingrediensene i glasset/koppen.
Det skal ikke veere mer enn halvfullt.
Sett tetningsringen (® i knivenheten
og pass pa at tetningen sitter
riktig i sporet.

Det vil oppsta lekkasje
dersom forseglingen er skadet
eller feil pasatt.

Snu knivenheten til kvernen opp ned
og skru fast pa glasset til kvernen
@®. Se illustrasjonene pa undersiden
av knivenheten som folger:-

@ - ulést posisjon
@ - last posisjon

Kvernen vil ikke fungere hvis
den er feil montert.

4 Plasser kvernen pa motordelen og
vri til den Klikker @.

5 Velg hastighet eller bruk
pulsfunksjonen.

6 Etter maling kan du skifte ut
knivenheten med kvernlokket.

tabell over anbefalte hastigheter
hastighet Bruk/matvarer maks. mengde
1 Skumme melk 500 ml
Tynne blandinger, f.eks. rarer, milkshake,
eggerore 500 mi
2 Kalde supper og drikker 800 mi
Tykkere blandinger, f.eks. pateer
Majones 1 egg + 150g
olie
"Smoothie"-drikker
Ha den friske frukten og veesken i forst 500 ml veeske
(inkluderer yogurt, melk og fruktsaft)
Tilsett sa is eller frosne ingredienser
(inkluderer frossen frukt, is eller iskrem)
2 Kvern
Notter og kaffebenner 50g
Urter 109
Kalde pureer 50g
(P) Betjener motoren i start/stopp-aksjon.
pulsfunksjon| Krafttrinnet brukes nér du trenger ekstra
kraft og virker s& lenge hurtigmikseren er
stilt pa denne hastigheten
Isknusing — bruk pulsfunksjonen i korte 6 terninger
stet til du har fatt ensket konsistens. 125¢g
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rengjering og
vedlikehold

® S|3 alltid av strommen, ta stopselet
ut av kontakten og ta delene fra
hverandre for de rengjeres.

® Tom mikserglasset for du skrur det
av knivenheten.

® |kke legg knivenheten i vann.

® |kke legg noen av delene i
oppvaskmaskinen.

motordel

® Tork av med en fuktig klut, deretter
med en torr en.

® |kke legg motordelen i vann.

1 knivenhet - Fiern knivenheten fra
begeret eller glasset til kvernen. Se
illustrasjonene péa undersiden av
knivenheten som felger:-

@ - ulést posisjon
@ - st posisjon

® Vzer forsiktig nar du tar
knivenheten av understellet.

2 Fjern og vask tetningsringen.

Ikke berer de skarpe bladene. Borst

knivene rene med varmt sdpevann.

lIkke legg knivenheten i vann.

4 La den sta og terke opp ned.

w

andre deler
Vask for hand og terk dem.

service og kundetjeneste

® Dersom ledningen er skadet, ma den
av sikkerhetsmessige grunner
erstattes av KENWOOD eller en
autorisert KENWOOD-reparater.

Hvis du trenger hjelp med:

® 4 bruke apparatet eller

service eller reparasjoner

® kontakter du butikken du kjopte
apparatet i.

® Designet og utviklet av Kenwood i
Storbritannia.
® | gget i Kina.

VIKTIG INFORMASJON FOR
KORREKT AVHENDING AV
PRODUKTET | SAMSVAR MED
EU-DIREKTIV 2002/96/EC.

P& slutten av levetiden ma ikke
produktet kastes som vanlig avfall.

Det ma tas med til et lokalt
kildesorteringssted eller til en forhandler
som tilbyr tjenesten. Ved & avhende
husholdningsapparater separat unngas
mulige negative konsekvenser for miljo
og helse som oppstar som en felge av
feil avhending, og gjer at de forskjellige
materialene kan gjenvinnes. Dermed
blir det betydelige besparelser pa
energi og ressurser. Som en
paminnelse om behovet for & kaste
husholdningsapparater separat, er
produktet merket med en sgppelkasse
med kryss over.
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Suomi

Ennen ohjeiden lukemista taita etusivu auki, jotta naet kuvitukset

Voit valmistaa tehosekoittimessa
keittoja, juomia, pateita tai
majoneesia. Voit myds hienontaa
siind kuivaa leipaa korppujauhoiksi
tai kekseja tai rouhia pahkingita tai
murskata jaata. Jos toimitukseen
sisaltyy mylly, voit sen avulla
hienontaa yrttejé tai mausteita,
jauhaa pahkinoita tai kahvinpapuija ja
valmistaa soseita.
ennen kuin ryhdyt kdyttamaan
tata Kenwood-kodinkonetta

® | ue ndméa ohjeet huolella ja sailyta
ne mybhempaa tarvetta varten.

® Poista pakkauksen osat ja
mahdolliset tarrat.

® Osien peseminen: lisdtietoja on Hoito
ja puhdistaminen -kohdassa.

turvallisuus

® Kytke laite pois paalta ja irrota

pistoke pistorasiasta:

O ennen osien asentamista tai
irrottamista

o kun laite ei ole kaytdssa:

o ennen puhdistusta.

Ala kiinnita teraasetelmaa

moottoriyksikkoon, jos astia

tai mylly ei ole paikallaan.

Irrota aina pistoke pistorasiasta

ennen kasien tai keittidtyévalineiden

laittamista kannuun.

Kasittele teria varovaisesti. Valta

koskettamasta terien reunoja

puhdistaessasi niita.

Kayta tehosekoitinta vain kannen

ollessa paikoillaan.

Kayta kannussa vain laitteen mukana

toimitettuja teri.

Ala anna runko-osan, virtajohdon tai

pistokkeen kastua.

Ala koskaan kayta viallista laitetta.

Toimita se tarkistettavaksi tai

huollettavaksi. Lisatietoja on Huolto

ja asiakaspalvelu -kohdassa.

Ala koskaan kayta sellaista

lisélaitetta, jota ei ole hankittu

valtuutetulta Kenwood-kauppiaalta.

46

© PALOVAMMAVAARA: Kuumien
aineosien on annettava jadhtya
huoneenlampdisiksi ennen
sekoittamista.
Ala koskaan jata laitetta valvomatta,
kun se on toiminnassa.
Jos irrotat tehosekoittimen tai myllyn
moottoriosasta
o odota kunnes terét ovat taysin
pyséahtyneet;
o ala vahingossa irrota kannua tai
jauhamisastiaa terayksikosta.
Ala koskaan kayté tehosekoitinta
tyhjana.
Ala ylitd mainittua suurinta
nopeustaulukossa mainittua
kapasiteettia.
Voit varmistaa tehosekoittimen pitkan
kayttoian kayttamalla sita enintaén
60 ja myllya enintdédn 30 sekuntia 5
minuutin ajanjakson aikana.
Valmistaessasi smoothieta dla aseta
tehosekoittimeen kimpaleeksi
jaatyneité aineosia. Riko kimpaleet
ennen niiden asettamista kannuun.
Ala kéyta tehosekoitinta
sdilytysastiana. Tyhjenna se kaytén
jalkeen ja sailyta se tyhjana.
Kayta tehosekoitinta aina vakaalla,
kuivalla ja tasaisella alustalla.
Ala aseta laitetta kuumalle séhko- tai
kaasuliedelle tai sen lahelle, jotta se
ei joudu kosketuksiin kuuman lieden
kanssa.
Tarkeaa: Kannun pohjaocsa on
kiinnitetty siihen laitetta
valmistettaessa. Sita ei saa yrittaa
irrottaa.
Tehosekoittimen vaarinkaytto voi
aiheuttaa loukkaantumisen.
Taté laitetta ei ole tarkoitettu
sellaisten henkildiden kayttoon, joilla
ei ole t&ysin normaalia vastaavat
fyysiset tai henkiset ominaisuudet
(mukaan lukien lapset), jos heidan
turvallisuudestaan vastaava henkild
ei ole opastanut heita kayttamaan
laitetta tai jos heita ei valvota.
Lapsia tulee pitaa silmalla sen
varmistamiseksi, etté he eivét leiki
laitteella.



Kayta laitetta ainoastaan sille
tarkoitettuun kotitalouskéaytoon.
Kenwood-yhtio ei ole
korvausvelvollinen, jos laitetta on
kaytetty vaarin tai néita ohjeita ei ole
noudatettu.

ennen pistokkeen tydontamista
pistorasiaan

Varmista, etta sahkovirta vastaa
laitteen pohjaan merkittyja tietoja.
Tama laite tayttaa
sahkdmagneettista yhteensopivuutta
koskevan EU-direktiivin
2004/108/EU ja 27.10.2004 annetun
elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin
joutuvia materiaaleja saatelevan EU-
maéarayksen 1935/2004 vaatimukset.

selite

OP®®® ®O

©6e 0

tehosekoitin

terat

tayttdaukon korkki

kansi

a) muovia = lukituskansi

b) lasia= tydnnetaan paikalleen
sekoitusastia

tiivisterengas

terat

runko-osa, jossa on moottori
nopeuden ja sykayksen saatd
jauhamisastia (jos sisaltyy
toimitukseen)

myllyn astia

tiivisterengas (jos sisaltyy
toimitukseen)

tera (jos siséltyy toimitukseen)
myllyn kansi

Huomautus: Kaikkien mallien
mukana ei toimiteta erillista
terayksikkda myllya varten.
Tiivistysrenkaat @) ja ® ja
terayksikét ) ja (0 ovat
samanalaisia, joten ne voidaan
vaihtaa keskenaan.
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tehosekoittimen kayttod

1 Sovita tiivisterengas @) terayksikkdon
®. Varmista, etta tiiviste on urassa
oikein.

Jos tiiviste on vaurioitunut tai
huonosti paikoillaan, laite
vuotaa.

Kierra teréyksikkd kiinni kannuun @.
Lisé&tietoja on terdyksikdn pohjassa:

@ =avattu
@ = lukittu

Voit varmistaa, etta terdyksikkd on
kiinnitetty tiukasti tarkistamalla, etta
kannun kohta W on kohdistettu
terayksikon kohtaan &.
Tehosekoitin ei toimi, jos se
on koottu vaarin.

Laita sekoitettavat ainekset
sekoitusastiaan.

Aseta tayttdaukon kansi kanteen.
a. lasikannu: Aseta kansi
paikalleen tyontamalla sité alaspain,
kunnes se on tiukasti paikallaan.

b. muovikannu: Sovita kansi
kannuun ja lukitse kédantamalla
myo6tapaivaan, kunnes se
napsahtaa.

Aseta tehosekoitin
moottoriyksikkdon ja lukitse
kaantamalla myotépaivaan @,
kunnes se napsahtaa kiinni.

Laite ei toimi, jos sekoitusosa
on kiinnitetty paikoilleen
virheellisesti.

Valitse nopeus (lisatietoja on
nopeussuosituskaaviossa).
vihjeita

Voit lisaté kuivia aineosia pilkkomalla
ne, poistamalla tayttbkannen ja
pudottamalla palaset yksi kerrallaan
koneen kaydessa. Pida kasi aukon
paalld. Tyhjenna saannodllisesti
parhaiden tulosten saavuttamiseksi:
Mausteiden kasittelemista ei
suositella, silla ne voivat vaurioittaa
muoviosia.

Kun valmistat majoneesia, aseta
kaikki aineosat dljya lukuun
ottamatta tehosekoittimeen. Kun
laite on kaynnissa, kaada 0lyy
tayttokorkkiin ja anna valua 18pi.



® Paksut seokset, kuten pateetaikinat
ja dippikastikkeet, on ehka kaavittava
lastalla. Jos seos on liian paksua,
liséa nestetta.

myllyn kayttaminen (os
siséltyy toimitukseen)

1 Laita ainekset hienonnusastiaan. Ala
tayta sité yli puolen valin.

2 Sovita tiivisterengas (9 teréyksikkdon
. Varmista, etta tiiviste on urassa
oikein.

® Jos tiiviste on vaurioitunut tai
huonosti paikoillaan, laite
vuotaa.

3 Kaanna myllyn terayksikko
ylésalaisin, ja ruuvaa se kiinni myllyyn
@. Lisatietoja on terdyksikon
pohjassa:

@ = avattu

@ = lukittu
Mylly ei toimi, jos se on
koottu vaarin.

4 Aseta mylly moottoriyksikkdon ja
lukitse kaantamalla, kunnes se
napsahtaa @.

5 Valitse nopeus tai kayta pitokytkinta.

6 Jauhamisen jalkeen voit vaihtaa
terdasetelman tilalle myllyn kannen.

suositeltavat nopeudet
nopeus kaytté/ruoka-aine enimmaismaara
1 Maidon vaahdottaminen 500 ml
Kevyet seokset, kuten lettutaikina, pirteld,
munat 500 ml
2 Kylmét keitot ja juomat 800 ml
Paksut seokset, esimerkiksi pateetaikinat
Majoneesi 1 munaa + 150g
oliya
Smoothie-juomat
Laita ensin tuoreet marjat tai hedelmat ja 500 ml nestetta
nestemaiset ainekset (mm. jogurtti, maito ja
hedelmamehut).
Lisaa sitten jaa tai jaiset ainekset (mm. jaiset
marjat tai hedelmat, jaatelo tai jaapalat).
2 Mylly
Pahkinat ja kahvipavut 50g
Yrtit 10g
Kylmat soseet 509
(P) Moottori toimii kéynnistyen/pyséhtyen.
pitoasento| Sykéaystoiminto toimii niin kauan kuin
nappia pidetdan tassé asennossa.
Jaan murskaaminen: kayta lyhyita sykayksia, 6 jadpalaa
kunnes jadmurska on haluamasi kaltaista. 125¢g
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hoitaminen ja
puhdistaminen

Kytke laite pois paalta, irrota pistoke
pistorasiasta ja laitteen osat
toisistaan aina ennen puhdistusta.
Tyhjenna sekoitusastia ennen kuin
kierrat sen irti terdosasta.

Ala koskaan upota teréyksikkoa
veteen.

Ala pese mitan osia
astianpesukoneessa.

runko-osa

Pyyhi kostealla pyyhkeella ja kuivaa
sitten.
Ala koskaan upota moottoriyksikkda
veteen.
terat: Irrota terayksikkd kannusta
tai myllysta. Lisétietoja on
terayksikdn pohjassa:

@ =avattu

@ = lukittu

Irrotettaessa terdyksikkoa
jalustasta on oltava
varovainen.

Irrota ja pese tiivisterengas.

Ala koske teravia teria. Harjaa ne
puhtaaksi kuumassa
saippuavedessa ja huuhtele sitten
juoksevan vesijohtoveden alla. Al
upota terdosaa veteen.

Jata kuivumaan yldsalaisin.

muut osat
Pese kéasin ja kuivaa sitten.

huolto ja asiakaspalvelu

® Jos virtajohto vaurioituu, se on
turvallisuussyisté vaihdettava.
Vaihtotyon saa tehdda KENWOOD tai
KENWOODIN valtuuttama
huoltoliike.

Jos tarvitset apua
® |aitteen kayttdmisessa tai
laitteen huolto- tai korjaustoissa,
® ota yhteys laitteen ostopaikkaan.

® Kenwood on suunnitellut ja
muotoillut Iso-Britanniassa.
® Valmistettu Kiinassa.

TARKEITA OHJEITA TUOTTEEN
HAVITTAMISEEN EUROOPAN
UNIONIN DIREKTIIVIN 2002/96
MUKAISESTI.

Tuotetta ei saa havittda yhdessa
tavallisten kotitalousjatteiden kanssa
sen lopullisen kéaytosta poiston
yhteydessa.

Vie se paikallisten viranomaisten
hyvéksymaan kierratyskeskukseen tai
anna se jalleenmyyjan havitettavaksi,
mikali kyseinen palvelu kuuluu
jalleenmyyjan toimialaan. Suojelet
luontoa ja valtyt virheellisen tai vaaran
romutuksen aiheuttamilta
terveysriskeiltd, mikali havitat
kodinkoneen erillddn muista jatteista.
Nain myds kodinkoneen sisaltamat
kierratettavat materiaalit voidaan kerata
talteen, jolloin séastéat energiaa ja
luonnonvaroja.

Tuotteessa on ristilld peitetty
roskaséilion merkki, jonka tarkoituksena
on muistuttaa etta kodinkoneet on
hévitettéava erikseen muista
kotitalousjatteista.

49



Turkce

Okumaya baslamadan 6nce 6n kapadi aciniz ve aciklayici resimlere bakiniz
® HASLANMA RiSKi: Sicak

Blenderinizi ¢orbalar, ickiler,
pateler, mayonez, ekmek kirintilari,
biskivi kirintilari, kiyilmis findiklar
ve kiriimisg buz igin kullanin.
Ogitiiciiniizii (eger saglanmissa)
baharatlari, findiklari, kahve
cekirdekleri, baharatlar ve pureleri
o6gutmek icin kullanin.

Kenwood cihazinizi kullanmadan
once

Bu talimatlari dikkatle okuyun ve
gelecekteki kullanimlar igin
saklayin.

Tdm ambalajlari ve etiketleri
cikartin.

Pargalari yikayin: bkz. ‘bakim ve
temizlik’.

guvenlik

Asagidaki durumlarda cihazi

kapatin ve fisini cekin:

O parcalari takmadan veya
cikartmadan 6nce;

o kullaniimadiginda;

O temizlemeden 6nce.

Bigak tinitesini, blender haznesi

veya degirmen sisesi takili

degilken asla gii¢ linitesine

yerlestirmeyin.

Ellerinizi ve mutfak aletlerini hazne

icine sokmadan 6nce her zaman

cihazi fisten gekin.

Bigak tertibatini tutarken her zaman

dikkat edin ve temizlerken

bigaklarin keskin kenarlarina

dokunmaktan kaginin.

Blenderi sadece kapagi kapaliyken

galistirin

Hazneyi sadece verilen bicak

tertibati ile kullanin.

Aletin gli¢ birimini, elektrik kordonunu

ve fisini islak yerlere degdirmeyiniz.

Hi¢ bir zaman hasarli cihaz

kullanmayin. Kontrol ya da tamir

ettirin: bkz. ‘servis ve misteri

hizmetler’.

Hi¢ bir zaman onaylanmamis

eklentiler kullanmayin.
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malzemeler karistirilmadan énce

oda sicakligina sogumaya

birakilmahdirlar.

Calisirken cihazin basindan

ayriimayin.

Blender veya 6gattclyd gl

Unitesinden ¢ikartirken

o bigaklar tamamen durana kadar
bekleyin;

o hazne veya 6gutlcu sisesini
bigak tertibatindan yanlislikla
ayirmayin.

Blenderi bosken galistirmayin

Onerilen hiz tablosunda belirtilen

maksimum kapasiteden fazlasini

asla karistirmayin.

Blenderinizin uzun émurli olmasi

icin 60 saniyeden uzun sire

calistirmayin veya herhangi bir 5

dakikalik periyotta 6guttctyd 30

saniyeden uzun sure galistirmayin.

Smoothie tarifler — dondurulurken

kati hal almis malzemeleri asla

karistirmayin, hazneye koymadan
once kirin.

Blenderi icinde yiyecek saklama

kabi olarak kullanmayiniz. Her

kullanimdan sonra blenderin icini
bosaltiniz.

Blenderi her zaman guvenli, kuru

zemin uzerinde kullanin.

Cihazi asla sicak gazli veya

elektrikli ocagin tstine veya

yakinina veya sicak bir alete
degebilecegi yere koymayin.

Bnemli — Cam haznenin etegi

Uretim esnasinda takilmistir ve

sOkllmeye calisiimamalidir.

Blenderin hatali kullanimi

yaralanmaya yol agabilir.

Bu cihaz; sorumlu bir kisi tarafindan

g6zetim altinda olmayan fiziksel,

duyusal veya zihinsel engelli kisiler

(¢ocuklar dahil), cihazin kullanihgi

hakkinda agiklama almamis kisiler

ve bilgi veya deneyimi eksik olan
kisiler tarafindan kullaniimak (zere
tasarlanmamistir.

Cocuklar cihazla oynamamalari

gerektigi konusunda

bilgilendirilmelidir.



Bu cihazi sadece i¢ mekanlarda
kullanim alaninin oldugu yerlerde
kullanin. Kenwood, cihaz uygunsuz
kullanimlara maruz kaldidi ya da bu
talimatlara uyulmadigi takdirde hig
bir sorumluluk kabul etmez.

fise takmadan 6nce

Elektrik kaynaginizin cihazin alt
tarafinda gosterilenle ayni
oldugundan emin olun.

Bu cihaz Elektro Manyetik
Uyumluluk ile ilgili AT direktifi
2004/108/AT ve gida ile temas
eden malzemeler hakkindaki AT
yoénetmeligi no. 1935/2004 -
27/10/2004 ile uyumludur.

parcalar

®0

OO Q0PO®®

blender

bigak tertibati
doldurma kapagi
strahi kapagi

a) plastik = kilitli kapak
b) cam = bastirarak kapatma
kavanoz

conta halkasi

bigak tertibati

glc birimi

hiz + puls kontroll
ogutiici (varsa)
ogutuci sisesi

conta halkasi (varsa)
bigak tertibat (varsa)
ogutucl kapagi

Not: Tim modeller igin 6gutiictuye
ayri bir bigak tertibati
saglanmayacaktir, conta bilezigi @
ve (9 ve bigak tertibati &) ve
benzerdir ve degistirilebilir.
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blenderinizin kullanimi

1

Sizdirmazlik halkasini @ bigak
Unitesine ) yerlestirin —
sizdirmazligin dogru
yerlestirildiginden emin olun.
Eger conta zarar gordiiyse veya
yanlis yerlestirildiyse sizdirma
meydana gelir.
Bigak tertibatini haznenin @
Uizerine vidalayin. Bigak Unitesinin
altinda bulunan grafige bakin:-

@ - Kilit agik pozisyon

@ - kilitli pozisyon
Bigak tertibatinin tamamen
sikistiriidigindan emin olmak igin
hazne lzerindeki W ile bigak
tertibati Gzerindeki &
hizalandigindan emin olun. Blender
yanlis yerlestirilirse
calismayacaktir.
Malzemelerinizi kabin igine koyun
Doldurucu basligini kapaga takin.
a cam hazne - Kapag! sabitlenene
kadar asagi bastirarak takin.
b plastik hazne - Kapagi haznenin
Uzerine yerlestirin ve kilittemek igin
klik sesi duyulana kadar saat
yonilinde gevirin.
Blenderi gli¢ Unitesi Uzerine
yerlestirin ve klik sesi duyulana
kadar saat yoniinde gevirin @.
Eger blender yanhs
yerlestirilmisse cihaz
calismayacaktir.
Bir hiz segin (6nerilen hiz tablosuna
bagvurun).

oglitiicu

® Kuru malzemelerin karistiriimasi —

parcgalar halinde kesin, doldurma
kapagini ¢ikarin, sonra makina
calisirken pargalari teker teker icine
atin. Ellerinizi agikhk Gzerinde tutun.
En iyi sonuglar icin diizenli bosaltin.
Baharatlarin islenmesi plastik
parcgalara zarar verebilecekleri igin
Onerilmemektedir.

Mayonez yaparken, yag hari¢ bitin
malzemeleri blenderin igine koyun.
Sonra cihaz c¢aligirken yagi
doldurma kapaginin igine dokin ve
iceri gitmesini saglayin.



® Yogun karisimlarin, érn. pateler ve 3 Ogiitlictiniin bigak tertibatini ters

dipler, kazinmasi gerekebilir. Eger cevirin ve 6guticl sisesine
karisimin islenmesi zorsa, daha vidalayin @. Bigak Unitesinin
fazla sivi ekleyin. altinda bulunan grafige bakin:-

sy e - kilit agik pozisyon
ogutucunuzun kullanimi : L
@ - Kilitli pozisyon

(varsa) Bgiitiicti yanhs yerlestirilirse
1 Ogiiteceginiz icerikleri kavanoza Galigmayacaktir.
koyunuz. Kavanozu yalnizca 4 Ogutuclyu glg Unitesinin Gstine
yarisina kadar doldurunuz. takin ve klik sesi duyulana kadar
2 Sizdirmazlik halkasini @ bigak saat yéniinde gevirin @.
linitesine (0 yerlestirin — 5 lIstediginiz hizi seginiz ve puls
sizdirmazh@in dogru ‘I_(umandasml kullaniniz.
yerlestirildiginden emin olun. 6 Ogutmenin ardindan bigak tertibatini
® Eger conta zarar gordiiyse veya 6gutdct kapagi ile
yanlis yerlestirildiyse sizdirma degistirebilirsiniz.

meydana gelir.

tavsiye edilen hiz tablosu

hiz kullanim/yemek cgesitleri maksimum miktar
1 Képlirtilmis siit 500 ml
Yumusak hamur, milkshake, ¢irpilmis yumurta
gibi yumusak karigimlar 500 ml
2 Soguk corbalar ve icecekler 800 ml
Yogun karigimlar rn. pateler
Mayonez 1 yumurta + 150g
yag

Koyu igecekler
ik olarak taze meyve ve sivi malzemeyi 500 ml sivi
(yogurt, sut, meyve suyu gibi) koyun. Sonra
buz ya da donmus malzemeleri (donmus
meyve, buz ya da dondurma gibi) ekleyin.

2 Bgiitiict
Findik ve kahve cekirdekleri 50g
Bitkiler 109
Soguk pureler 509
(P) Motoru baglatma/durdurma hareketiyle

titresim | calistinr. Diigmesine basili oldugu miiddetce,
cihaz puls konumunda kalacaktir.

Buz kirma — istediginiz kivamda kirilana 6 kip
kadar kisa araliklarla puls modunda g¢alistirin. 125g
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bakim ve temizlik

® Aygiti temizlemeye baslamadan

once kapatiniz ve fisini prizden
cekiniz. Arkasindan parcalarini
cikariniz.
Kabi karistirma (nitesinden
ayirmadan 6nce bosaltin.
Bigak unitesini suya sokmayin.
Hig bir parcayi bulagik makinesinde
yikamayin.
glic birimi
Glc birimini nemli bir bezle siliniz
ve arkasindan kurulayiniz.
Gu¢ Unitesini suya sokmayin.
bicak tertibati — Bigak tertibatini
hazne veya 6gutlcu sisesinden
sokun. Bigak Unitesinin altinda
bulunan grafige bakin:-

@ - Kilit agik pozisyon

@ - Kilitli pozisyon
Bigak iinitesini tabandan
cikarirken dikkat edilmelidir.
Kilit halkasini ayirip yikayin
Aygitin bicaklari cok keskindir. Bu
yuzden elinizi bicaklardan uzak
tutunuz. Bicaklari sabunlu sicak su
ile fircalayiniz ve musluk suyunun
altinda durulayiniz. Bicak birimini
suya batirmayiniz.
Ters gevirerek kurumaya birakin.
diger parcalar
Elinizle yikayiniz ve arkasindan
kurulayiniz.

servis ve musteri
hizmetleri

® Kablo hasar gérmisse, glivenlik
nedeniyle, KENWOOD ya da yetkili
bir KENWOOD tamircisi tarafindan
degistirilmelidir.
Asagidakilerle ilgili yardima
ihtiyaciniz olursa:

® cihazinizin kullanimi veya

servis veya tamir

® Cihazinizi satin aldiginiz yerle
baglanti kurun.

® Kenwood tarafindan ingiltere’de
dizayn edilmis ve gelistirilmigtir.
® Cin’de Uretilmistir.

URUNUN AT DIREKTIFi 2002/96/AT
ILE UYUMLU OLARAK DOGRU
SEKILDE BERTARAF EDILMESI
iCIN ONEMLI BILGI.

Kullanim émriintin sonunda riin
evsel atiklarla birlikte atilmamalidir.
Uriin yerel yetkililerce belirlenmis atik
toplama merkezine veya bu hizmeti
saglayan bir saticiya géturtlmelidir. Ev
aletlerinin ayri bir sekilde atilmasi
cevre Uzerindeki olasi negatif etkileri
azaltir ve ayni zamanda mimkin olan
malzemelerin geri donusimand
saglayarak énemli enerji ve kaynak
tasarrufu saglar. Ev aletlerinin ayri
olarak atiimasi gerekliligini hatirlatmak
amaciyla Uzeri garpi ile isaretlenmis
¢op kutusu resmi kullaniimistir.
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Cesky

Pted ¢tenim rozlozte ptedni stranku s ilustraci

Mixer je vhodny pro pfipravu
polévek, napojd, pomazanek,
majonézy, strouhanky, strouhanky
ze suenek, dale pro sekani ofechl
a drceni ledu. Pouzijte mlynek
(pokud je soucasti baleni vaseho
spotiebice) pro mleti bylinek,
orfechd, kavovych zrn, kofeni a
pfipravu pyré.

pred pouzitim tohoto zarizeni
Kenwood

Prectéte si peclivé pokyny v této
pfiruce a uschovejte ji pro budouci
pouziti.

Odstrarite veskery obalovy material
a nalepky.

Myti dilG: viz kapitola ,udrzba a
cisteni*

bezpecnost

Pristroj vypinejte a odpojujte ze

zasuvky:

o prfed montazi nebo demontazi
dila

o Kdyz pfistroj nepouzivate;

o pred Cisténim

Nenasazujte nozovou jednotku

na pohonnou hfidel bez osazeni

mixovaci nadoby nebo nadoby

na mleti.

Pristroj vypnéte vzdy, kdyz do

nadoby sahate rukama nebo

kuchyriskym nacinim.

Davejte pozor, kdyz manipulujete s

nozovym nastavcem, a kdyz

nastroje Cistite, nedotykejte se

jejich ostfi.

Pracujte s mixérem jediné, je-li viko

na svém misté.

Nadobu pouzivejte jen s dodanym

nozovym nastavcem.

Nedovolte, aby pohonna jednotka,

napajeci kabel nebo konektor

zvihly.

Poskozeny pfistroj nikdy

nepouzivejte. Nechejte ho

zkontrolovat nebo opravit — viz

kapitola ,servisni a zakaznické

sluzby*
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Nikdy nepouzivejte neschvalena
pfidavna zafizeni.
NEBEZPECI OPARENI: Horké
ingredience nechte pfed mixovanim
vychladnout na pokojovou teplotu.
Pristroj v chodu nenechavejte nikdy
bez dozoru.
PFi odstranovani mixéru nebo
mlynku z pohonné jednotky:
o pockeijte, dokud se noze zcela
nezastavi
o dbejte, abyste nahodou
neodsroubovali nadobu na
sekani nebo mleti od noZzového
nastavce.
Mixér se nesmi nikdy spoustét
prazdny.
Nikdy nemixujte vétsi mnozZstvi
ingredienci, nez je uvedeno v
tabulce doporucenych rychlosti.
Abyste zarudili dlouhou Zivotnost
mixéru, nepouzivejte jej déle nez
60 sekund a mlynek déle nez 30
sekund v prabéhu 5 minut.
Priprava ovocnych mlé¢nych
koktailt — nikdy nemixujte
zmrazené ingredience, které
vytvorily pevnou hmotu. Musite je
pred pfidanim do nadoby rozbit na
kousky.
Nepouzivejte mixér jako skladovaci
nadobu. Pfed pouzitim a po ném
musi byt prazdny.
Mixér pouzivejte na bezpecném,
rovném a suchém povrchu.
Pristroj nikdy nepokladejte na nebo
blizko plynového nebo elektrického
horaku nebo na misto, kde by se
mohl dotykat n&jakého horkého
spotrebice.
Dulezité — Obruba na spodku
sklenéné nadoby je pfipevnéna z
vyroby. NepokouSejte se ji sundat.
Pfi nespravném pouzivani mixéru
muze dojit ke zranéni.



Toto pfisluSenstvi by nemély
pouzivat osoby (vcetné déti) trpici
fyzickymi, smyslovymi ¢i
psychickymi poruchami ani osoby
bez nélezitych znalosti a
zkuSenosti. Pokud jej chtéji
pouzivat, musi byt pod dozorem
osoby odpovédné za jejich
bezpecénost nebo je tato osoba
musi poucit o bezpeéném
pouzivani prislusenstvi.
Dohlédnéte, aby si déti s pristrojem
nehraly.

Toto zafizeni je uréeno pouze pro
domaci pouziti. Spole¢nost
Kenwood vylu€uje veskerou
odpovédnost v pfipadé, Ze zafizeni
bylo nespravné pouzivano nebo
pokud nebyly dodrzeny tyto pokyny.
Pfed zapojenim

Ujistéte se, Ze jmenovité hodnoty
napajeci sité odpovidaji idajim
vyznacenym na spodni ¢asti
pristroje.

Tento spotfebi€ splfiuje pozadavky
smérnice Evropského parlamentu a
Rady 2004/108/ES o
elektromagnetické kompatibilité a
pozadavky nafizeni Evropského
parlamentu a Rady (ES) 1935/2004
ze dne 27.10.2004 o materialech a
predmétech uréenych pro styk s
potravinami.

popis

OPO®®® ®O

SICIC)

S)

Mixér

nozova jednotka

vi€ko plniciho hrdla

viko

a) plast = uzavirani otoenim

b) sklo = uzavirani zatlatenim
mixovaci nadoba

tésnéni

nozova jednotka

napajeci jednotka

regulator rychlosti a pulzni tlacitko
mlynek (pokud je soucasti
baleni)

nadoba mlynku

tésnéni (pokud je soucasti baleni)
nozova jednotka (pokud je
soucasti baleni)

viko nadoby na mleti

Pozn.: Ne ke véem modelum je
dodavana samostatna nozova
jednotka pro mlynek. Tésnici
krouzek @ a (9 a nozova jednotka
(® a (@ jsou identické a
zaménitelné.

pouziti mixéru

1 Osadte tésnici krouzek @) na
nozovou jednotku mixéru G a
ujistéte se, ze tésnéni spravné
zapada do rysek.

® Kdyz je tésnéni poskozené nebo
Spatné nasazené, bude obsah
unikat ven.

2 Nasroubujte noZzovou jednotku na
nadobu @. Ridte se symboly na
spodni strané nozové jednotky:

@ - neuzamcena poloha

@ - uzaméena poloha
Abyste zajistili, Ze je nozova
jednotka zcela utazena,
zkontrolujte, zda je symbol W na
nadobé v roviné se symbolem &
na nozové jednotce. V pripadé
nespravného sestaveni nebude
mixér spravné fungovat.

3 Vlozte do nadoby pfisady k
mixovani.

4 Na viko nasadte vi¢ko plniciho

hrdla na viko.

a sklenéna nadoba — Nasadte

viko zatlacenim, dokud nebude

pevné zajisténé.

b plastova nadoba — Nasadte viko

na nadobu a otocte jim ve sméru

hodinovych rugicek, dokud
nezaklapne.

Umistéte mixér na pohonnou

jednotku a otocte jim ve sméru

hodinovych ruci¢ek, dokud
nezaklapne @.

® Pristroj nebude fungovat, pokud
je mixér Spatné nasazeny.

6 Zvolte si rychlost (viz tabulka
doporucenych rychlosti).

[&)]
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poznamky

® Mixovani suchych ingredienci:
nakrajejte je na kousky, sundejte
vic¢ko plniciho hrdla a pfi
spusténém stroji vhazujte kousky
jeden po druhém dovniti. Nestrkejte
dovnitf ruce. LepS$ich vysledku
dosahnete, kdyz budete nadobu
pravidelné vyprazdrovat.

® Nedoporucuje se mixovat tvrda
kofeni, protoze by mohlo dojit k
poskozeni plastovych ¢asti.

® P¥j pfipravé majonézy vlozte do
pfistroje vSechny ingredience
kromé oleje. Potom spustte pfistroj
a nalijte olej do plniciho hrdla a
nechejte ho stéct do nadoby.

® Husté smési, jako jsou pastiky a
pomazanky, je nékdy nutné
seskrabat smés ze stén nadoby.
Je-li mixovani obtizné, pridejte vic
tekutiny.

pouziti mlynku (pokud je
soucasti baleni)

1 Vlozte ingredience do nadobky.
Nadobku zaplrite maximalné do
poloviny.

2 Osadte tésnici krouzek (9 na
nozovou jednotku mixéru (0 a
ujistéte se, Ze tésnéni spravné
zapada do rysek.

® Kdyz je tésnéni poSkozené nebo
Spatné nasazené, bude obsah
unikat ven.

3 Otocte nozovou jednotku mlynku
nohama vzhuru a nasroubujte na
nadobu mlynku @. Ridte se
symboly na spodni strané noZové
jednotky:

@ - neuzamcena poloha
@ - uzaméena poloha

V pripadé nespravného sestaveni
nebude mlynek fungovat.

4 Umistéte mlynek na pohonnou
jednotku a otocte, dokud
nezaklapne @.

5 Zvolte rychlost nebo pouzijte
impulsni regulator.

6 Po dokonéeni mleti mGzete na
nadobu opét nasadit vicko po
vyjmuti nozové jednotky.
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tabulka doporucenych rychlosti

Rychlost vyuziti/druh potravin max. mnozstvi

1 Napé&né&né mléko 500 ml
Lehké smési, jako jsou tésta, mlééné
koktejly, michana vejce 500 ml

2 Studené polévky a napoje 800 ml
Husté smési jako napf. pastiky
Majonéza 1 vejce + 150g

oleje

Ledové koktejly
Nejprve vlozte Cerstvé ovoce a nalijte 500 ml tekutiny
tekutinu (jogurt nebo mlééné a ovocné
stavy)
Pridejte led nebo zmrazené potraviny (napf.
zmrazené ovoce, led nebo zmrzlinu)

2 Miynek
Orechy a kavova zrna 50g
Bylinky 10g
Studena pyré 50g

(P) Ridi motor v reZimu start/stop. Pulzni rezim

pulzni bude platny, dokud je drzen v této poloze.

funkce
Drceni ledu - pomoci kratkych impulzu led 6 kostek
rozdrtte do poZadovaného stavu. 125¢g

Péce a Cisténi

® Pred ¢isténim pfistroj vzdy vypnéte,
odpojte jej z elektrické zasuvky a
demontujte.

® Pred odSroubovanim od jednotky s
nozi vyprazdnéte nadobu.

® Nozovy nastavec neponorfujte do
vody.

® Nevkladejte zadné soucasti do
mycky.
pohonna jednotka

® Jednotku otfete mycim hadfikem a
potom ususte.

® Pohonnou jednotku nikdy

neponofujte do vody.

nozova jednotka — Z mixovaci

nadoby nebo nadoby mlynku

-

vyjméte noZovou jednotku. Ridte se

symboly na spodni strané nozové
jednotky:

@ - neuzamcené poloha
@ - uzaméena poloha
® Pfi vyjimani nozového dilu bud'te
opatrni.

2 Sejméte a umyjte tésnici krouzek.

3 Nedotykejte se ostrych nozt —
omyjte je karta¢kem namocenym
v horké mydlové vodé a potom je
dobre oplachnéte pod tekouci
vodou. Neponorujte je do vody.

4 Nechejte uschnout v poloze dnem
vzhdru.

Ostatni dily
Omyjte je rukou a osuste.
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Servis a udrzba

® Pokud by doslo k poskozeni
napdjeciho kabelu, tak je z
bezpecénostnich davodl nutné
nechat napajeci kabel vyménit od
firmy KENWOOD nebo od
autorizovaného servisniho technika
firmy KENWOOD.

Pokud potrebujete pomoc:
® se zpusobem pouZiti vyrobku,
s jeho udrzbou nebo s opravami,
® obratte se na tu prodejnu, kde jste
vyrobek koupili.

® Zkonstruovano a vyvinuto
spole¢nosti Kenwood ve Velké
Britanii.

® \/yrobeno v Ciné.

INFORMACE KE SPRAVNEMU
ZPUSOBU LIKVIDACE TOHOTO
VYROBKU PODLE SMERNICE
EVROPSKEHO PARLAMENTU A
RADY 2002/96/ES

Po ukonéeni doby provozni Zivotnosti
se tento vyrobek nesmi likvidovat
spole¢né s domacim odpadem.
Vyrobek se musi odevzdat na
specializovaném misté pro sbér
tfidéného odpadu, zfizovaném
méstskou spravou anebo prodejcem,
kde se tato sluzba poskytuje.

Pomoci oddéleného zpUlisobu likvidace
elektrospotrebicl se predchazi vzniku
negativnich dopadl na Zivotni
prostfedi a na zdravi, ke kterym by
mohlo dojit v disledku nevhodného
nakladani s odpadem, a umozriuje se
recyklace jednotlivych materialt pfi
dosazeni vyznamné Uspory energii a
surovin.

Pro zduraznéni povinnosti tfidéného
sbéru odpadu elektrospotrebicl je
vyrobek oznaceny symbolem
preskrtnutého odpadkového kose.
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Magyar

A hasznalati utasitas abrai az elso oldalon lathatok - olvasas kézben hajtsa ki ezt az oldalt

Hasznalja a mixerét levesekhez,
italokhoz, pastétomokhoz,
majonézhez, morzsakészitéshez,
biszkvithez, diédaralasra és jég
apritasara. A daralojat (ha tartozik
hozza) hasznalja fuvek, di6, kave,
fliszerek daralasara és purésitésre.

a Kenwood-késziilék hasznalata
el6tt

Alaposan olvassa at ezeket az
utasitasokat és 6rizze meg késébbi
felhasznalasra!

Tavolitson el minden
csomagoldanyagot és cimkeét!
Mosogassa el a készilék
alkatrészeit: lasd a ’'karbantartas és
tisztitas’ részt.

els6 a biztonsag

Mindig kapcsolja ki a motort, és a

halozati vezetéket is hlizza ki a

konnektorbol:

o az alkatrészek szét- és
Osszeszerelése el6tt,

o hasznalat utan;

o tisztitas el6tt.

Soha ne tegye a késes egységet

a tapegységbe ugy, hogy nem

teszi a helyére a mixer

tartéedényét vagy a daralo

tartojat.

Mindig huzza ki a halozati

csatlakozot, miel6tt akar kézzel,

akér konyhai eszkdzokkel a

keverépoharba nyulna.

Mindig 6évatosan banjon a forgdkés-

egységgel, és tisztitas kozben ne

nyuljon a pengék éléhez.

Miel6tt bekapcsolja a késziléket,

mindig helyezze fel a turmixolo

edény fedelét.

Kizarolag a forgokés-egységekhez

készllt keverépoharat hasznalja.

Ugyeljen arra, hogy a géptestet, a

halézati vezetéket és a dugot soha

ne érje nedvesség.

Ne hasznaljon meghibasodott

készlléket. Ellenériztesse és

sziikség esetén javitassa meg: lasd

a 'szerviz és vev@szolgalat’ részt.
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A turmixgépet csak eredeti, gyari
alkatrészekkel szabad hasznaini.
EGESI SERULES KOCKAZATA:
Forré hozzavalok keverése el6tt
varja meg, hogy lehljenek
szobahémérsékletre.

Mikodés kdézben ne hagyja a
késziléket felligyelet nélkil.
Amikor a turmixol6t vagy a daralot
lecsavarja a meghajté egységrol:

© mindig varja meg, amig a
forgokés/daralo kés teljesen leall;
Ugyeljen arra, nehogy véletlenil
letekerje a keverépoharat vagy a
daralo edényét a forgokés-
egységrol.

Soha ne jarassa a turmixgépet
Uresen.

Turmixolaskor ne Iépje tul az
ajanlott turmixolasi sebességeket
tartalmazo tablazatban szereplé
maximalis kapacitast.

A készilék élettartamanak
megovasa érdekében ne
mikddtesse a turmixgépet
folyamatosan 60 masodpercnél
tovabb, a daralot pedig 30
masodpercnél tovabb. Két
mikodtetés kdzott mindig tartson 5
perc szlinetet.

Smoothie receptek — ne turmixoljon
osszefagyott élelmiszereket, torje
darabokra, mielétt a kever6poharba
tenné Oket.

A turmixolé edényt soha ne
hasznalja étel tarolasara. Az
Osszetevoket csak kozvetlenll a
feldolgozas el6tt tegye az edénybe,
az elkészllt ételt pedig azonnal
Ontse at masik edénybe.

A turmixgépet mindig biztonsagos
kortilmények kozott, szaraz, sik
fellleten mikddtesse.

Ne tegye a késziiléket meleg gaz-
vagy elektromos tlizhelyre, illetve
annak kozelébe, valamint tartsa
tavol forr6 készllékektol.

Fontos — Az tiveg keverépohar
aljan talalhat6 szegélyt a gyartas
soran szerelik fel, ne prébalkozzon
az eltavolitasaval.
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A mixer helytelen hasznélata
balesetet okozhat.

A készlléket nem Uzemeltethetik
olyan személyek, akik
mozgasukban, érzékszerveik
tekintetében vagy mentalisan
korlatozottak, vagy nem
rendelkeznek kell hozzaértéssel
vagy tapasztalattal, kivéve ha a
biztonsagukért felelésséget vallald
személy a készlilék hasznalatat
feligyeli, vagy megfeleléen
kioktatta 6ket.

A gyermekekre figyelni kell, nehogy
jatsszanaka készulékkel.

A késziiléket csak a
rendeltetésének megfeleld
haztartasi célra hasznalja! A
Kenwood nem vallal felel6sséget,
ha a készlléket nem
rendeltetésszerlien hasznaltak,
illetve ha ezeket az utasitasokat
nem tartjak be.

csatlakoztatas el6tt

Ellendrizze, hogy a haztartasaban
|évd halozati feszliltség paraméterei
megegyeznek a készilék aljan
feltlintetettekkel.

A késziilék megfelel az
elektromagneses
Osszeférhetdségrél szold
2004/108/EK iranyelv, valamint az
élelmiszerekkel rendeltetésszerlien
érintkezésbe kerllé anyagokrol
sz6l6 1935/2004/EK rendelet (2004.
oktober 27.) kdvetelményeinek.

készilék részei

turmixgép

késegység

a toltényilas kupakja

fedél

a) mlanyag = zaroéfedél

b) Gveg = lenyomva rogzitheté
keverépohar

tomité gyt

késegység

meghajté egység

sebesség- + impulzusszabalyoz6
daralo (ha tartozék)
daraléedény

témitd gy(rd (ha tartozék)
késegység (ha tartozék)
daralé fedél

Megjegyzés: A daraléhoz nem
mindegyik modellnél tartozik kiilén
késegység, a @ és (9 tomitégydrd
és az (® és (0 késegység azonos
és egymassal felcserélhetd.

a turmixgép hasznalata

1

Tegye a @ tomité gydrit az B
késes egységre — ligyelve ra, hogy
a tomités pontosan a hornyolt
részre keruljon.
Szivargashoz vezethet, ha a
tomités megsériil vagy nem
megdfeleléen illeszkedik.
Csavarozza a késegységet a
keverépoharra @. Lasd a
késegység aljan lathaté abrat:

@ - nyitott allas

@ - zartallas
Ellenérizze a késegység megfeleld
rogzitését: a keverépoharon lathatod
¥ jelnek egy vonalban kell lennie a
késegységen lathatd & jellel. A
turmixgép nem miikodik, ha
helyteleniil van 6sszeszerelve.
Tegye a hozzavaldkat a turmixold
edénybe.
lllessze a toltényilas kupakjat a
fedélre.
a liveg keverépohar — A fedelet
nyomja ra a keverépoharra, amig
régzul.
b miianyag keverépohar —
lllessze a fedelet a kever&poharra,
és jobbra forditsa el kattanasig.
Helyezze a turmixgépet a
meghajtéegységre, és jobbra
forditsa el kattanasig @.
A motor nem indul el, ha a
késziilék turmixolé része nem
illeszkedik megfeleléen a
meghajté egységhez.
Valassza ki a kivant sebességet
(lasd az ajanlott turmixolasi
sebességeket tartalmazo
tablazatot).



turmixgép

Széaraz dsszetevok turmixolasakor
— darabolja fel a hozzavalokat,
vegye le a betdltényilas fedelét,
majd tegye a darabokat egyenként
a m(ikodé készullékbe. A kezét
tartsa a nyilas felett. A hatékony
turmixolashoz Uritse rendszeresen
a poharat.

Ne apritson fliszereket, mert kart
tehetnek a mlanyag részekben.
Majonéz készitésekor az olaj
kivételével tegye az 6sszes
hozzavalot a turmixgépbe. Ezutan
Ontse az olajat a miikodd készilék
betdltényilasanak fedelébe, és
hagyja lecsorogni.

Sirl keverékek, példaul
pastétomok és Ontetek esetén
el6fordulhat, hogy el kell tavolitania
az edény oldalara tapadt masszat.
Amennyiben nehéz turmixolni a
keveréket, adjon hozza folyadékot.

a daral6 hasznalata (ha
tartozék)

1

A feldolgozandé ételt tegye a daralo
edénybe. Az edényt legfeljebb félig
toltse meg.
Tegye a (9 tomité gydrit az
késes egységre — Ugyelve ra, hogy
a tomités pontosan a hornyolt
részre kerduljon.
Szivargashoz vezethet, ha a
tomités megsériil vagy nem
megfeleléen illeszkedik.
Forditsa a daralékésegységet fejjel
lefelé, és csavarozza a
daraléedényre @. Lasd a
késegység aljan lathato abrat:

@ - nyitott allas

@ - zartallas
A daralé nem miikodik, ha
helyteleniil van 6sszeszerelve.
Helyezze a daralét a
meghajtéegységre, és forditsa el
kattanasig @.
Kapcsolja a késziléket a kivant
sebességfokozatra, vagy nyomja le
a rovid izem kapcsol6t.
Daralas utan visszateheti a késes
szerelvényt a daralo fedelével
egyutt.



javasolt sebességfokozatok

sebességfokozat | feldolgozando étel max. mennyiség
1 Tej habositasa 500 ml
Hig keverékek, pl. hig tésztak, tejturmixok,
rantotta 500 ml
2 Hideg levesek és italok 800 ml
Srlibb keverékek, példaul pastétomok
Majonéz 1 tojas + 150g
olaj
Gyumolcsturmixok készitése:
El6szor tegye a friss gylimolcsot és a 500 ml folyadék
folyadékot (pl. tejet, joghurtot vagy
gylmolcslevet) a turmixol6é edénybe.
Ezutan adja hozza a jeget vagy a
fagyasztott hozzavalokat (pl. fagyasztott
gylimolcsot vagy fagylaltot).
2 Daralé
Olajos magvak és szemes kavé 50g
Flszerek 10g
Hideg pulrék 509
(P) A révid turmixolast igényl6 osszetevskhoz:
Rovid lizem | Arezgés-pozicio gyors energiabiztositashoz
alkalmas, és addig mikadik, amig ebben
a helyzetben tartjak a kapcsolot.
Jégapritashoz — miikodtesse a révid 6 jégkocka
Gzem funkciot rovid idére bekapcsolva 125¢g
azt, amig a jég el nem éri a
kivant allagot.

a készulék tisztitasa

® Tisztitas el6tt kapcsolja ki a motort,
a halozati vezetéket huzza ki a
konnektorbdl, és szedje szét a
késziléket.

® Mindig uritse ki a turmixold edényt
mielétt lecsavarja a forgékésrél —
ellenkez6 esetben az étel kifolyik az
edénybdl.

® Ne meritse vizbe a forgokés-
egységet.

® Ne tegye be egyik alkatrészt sem a
mosogatégépbe.
géptest

® E|8sz6r nedves, majd szaraz
ruhaval tordlje at.

® Ne meritse vizbe a
meghajtéegységet.

1 késegység — Tavolitsa el a
késegységet a keverépoharbol
vagy a daraldedényrél. Lasd a
késegység aljan lathaté abrat:
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@ - nvitott allas

@ - zartallas
Ovatosan tavolitsa el a forgokés
egységet a talprészrol.
A tomitd gydrit vegye le, és mossa
el.
A késeket meleg, mosogatdszeres
vizbe martott mosogatokefével
tisztitsa meg, majd folyé viz alatt
oblitse le. Soha ne érjen kézzel az
éles vagokésekhez. A forgokés
aljzatat soha ne meritse vizbe.
Fejjel lefelé forditva hagyja
megszaradni.

a tobbi alkatrész
Kézzel mosogassa el, majd
alaposan szaritsa meg.



szerviz és
veviszolgalat

® Ha a halézati vezeték sérilt, azt
biztonsagi okokbdl ki kell cseréltetni
a KENWOOD vagy egy, a
KENWOOD altal jévahagyott
szerviz szakemberével.

Ha segitségre van szliksége:

® 3 készulék hasznalataval vagy

® a karbantartassal vagy a javitassal
kapcsolatban,

® forduljon az elarusitéhelyhez, ahol
a készlléket vasarolta.

® Tervezte és kifejlesztette a
Kenwood az Egyesiilt Kiralysagban.
® Készilt Kindban.

A TERMEK MEGFELELG
HULLADEKKEZELESERE
VONATKOZO FONTOS
TUDNIVALOK A 2002/96/EK
IRANYELV ERTELMEBEN

A hasznos élettartamanak végére
érkezett készuléket nem szabad
kommunalis hulladékként kezelni.
Atermék az 6nkormanyzatok altal
fenntartott szelektiv hulladékgyjté
helyeken vagy az ilyen szolgaltatast
biztosité keresked&knél adhaté le.
Az elektromos haztartasi készilékek
szelektiv hulladékkezelése lehetévé
teszi a nem megfelel6
hulladékkezelésbdl adodé esetleges,
a kornyezetet és az egészséget
veszélyeztetd negativ hatasok
megel6zését és a készilék
alkotdanyagainak Ujrahasznositasat,
melynek révén jelentds energia- és
forrasmegtakaritas érheté el. A
terméken athuzott kerekes kuka
szimbolum emlékeztet az elektromos
haztartasi készllékek szelektiv
hulladékkezelésének
szukségességére.
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Polski

Przed czytaniem prosimy rozlozy¢ pierwsza strone, zawierajaca ilustracje

Blendera mozna uzywac do
przygotowywania zup, napojow,
pasztetow, majonezu, butki tartej,
do kruszenia ciastek, a takze do
siekania orzechoéw i kruszenia lodu.
Mtynka (jesli zostat zataczony w
zestawie) mozna uzywac do
mielenia zidt, przypraw korzennych,
orzechow, kawy oraz do
przygotowywania przecierow.

przed uzyciem urzadzenia
Kenwood

® Przeczyta¢ uwaznie ponizszg
instrukcje i zachowac¢ na wypadek
potrzeby skorzystania z niej w
przysztosci.

® Usuna¢ wszelkie materiaty
pakunkowe i etykiety.

® Umyc¢ czesci (zob. czes¢ pt.
Lkonserwacja i czyszczenie”).

bezpieczenstwo obstugi

® \Wytgczy¢ urzadzenie i wyjac

wtyczke z gniazda sieciowego:

o przed przystepowaniem do
montazu i demontazu czesci

o gdy urzadzenie nie jest w uzyciu

o przed przystepowaniem do
czyszczenia.

Nie zaktada¢ zespotu ostrzy na

podstawe zasilajaca, jezeli nie

zostat na nig zatozony dzbanek

lub pojemnik miynka.

Przed wkfadaniem rak i przyborow

do dzbanka nalezy wytaczy¢

urzadzenie i wyjaé wtyczke z

gniazda sieciowego.

Wyjmujac i zaktadajac zespot ostrzy

nalezy zachowac ostroznosé.

Podczas mycia nie dotykac¢

krawedzi tngcych.

Blendera mozna uzywac¢ wytacznie

z zatozong pokrywa.

Dzbanka uzywac¢ wytacznie z

zespotem ostrzy zatgczonym w

zestawie.

Nie wolno dopuszczac¢ do

zamoczenia podstawy zasilajacej,

przewodu sieciowego ani wtyczki.
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® Nie uzywac uszkodzonego
urzadzenia. W razie awarii odda¢
do sprawdzenia lub naprawy (zob.
ustep pt. ,serwis i punkty obstugi
klienta”).
Nigdy nie stosowac¢
niekompatybilnych nasadek.
RYZYKO POPARZENIA: Przed
miksowaniem gorace sktadniki
nalezy ostudzi¢ do temperatury
pokojowe;j.
Wigczonego urzgdzenia nie wolno
zostawia¢ bez nadzoru.
Zdejmujgc blender lub mtynek z
podstawy zasilajgcej:
O zaczekaé¢, az ostrza catkowicie
sie zatrzymajg
o zachowac ostroznosé, by przez
przypadek nie odkreci¢ dzbanka
lub pojemnika mtynka od zespotu
ostrzy.
Urzadzenie nie moze pracowac z
pustym dzbankiem.
Nie przekracza¢ maksymalnej ilosci
sktadnikéw, podanej w tabeli
zalecanych predkosci.
Dtugi okres uzytkowania urzadzenia
mozna osiggna¢ nie uzywajac
blendera przez okres dtuzszy niz 60
sekund (mtynka — 30 sekund)
ciagtej pracy w odstepach krotszych
niz co 5 minut.
Przepisy na napoje typu smoothie —
nie mieszac¢ sktadnikow, ktore
zbrylity sie podczas zamrazania.
Przed umieszczeniem ich w
dzbanku nalezy je pokruszyc.
Nie uzywac blendera jako
pojemnika do przechowywania.
Nieuzywany blender powinien by¢
pusty.
Do pracy urzadzenie umiesci¢ na
suchej, rownej i stabilnej
powierzchni.
Blendera nie wolno stawia¢ na ani
w poblizu gorgcego palnika
elektrycznego lub gazowego lub w
miejscu, w ktérym mogtby sie
styka¢ z nagrzanym urzadzeniem.



® Uwaga — ostone podstawy

szklanego dzbanka zamontowano
fabrycznie i nie nalezy jej
zdejmowac.

Stosowanie blendera w sposob
niezgodny z przeznaczeniem moze
grozi¢ wypadkiem.

Urzadzenie nie jest przeznaczone
do uzytku przez osoby (w tym
dzieci) o obnizonej sprawnosci
fizycznej, zmystowej lub umystowej
lub nie majace do$wiadczenia ani
wiedzy na temat jego
zastosowania, chyba ze korzystajg
z urzadzenia pod nadzorem osoby
odpowiedzialnej za ich
bezpieczenstwo lub otrzymaty od
tej osoby instrukcje dotyczace
obstugi urzadzenia.

Dzieci nalezy nadzorowaé i nie
dopuszczaé, by bawity sie
urzadzeniem.

Urzadzenie jest przeznaczone
wylgcznie do zgodnego z

przeznaczeniem uzytku domowego.

Firma Kenwood nie ponosi
odpowiedzialnosci za wypadki i
uszkodzenia powstate podczas
niewtasciwej eksploataciji
urzadzenia lub w wyniku
nieprzestrzegania niniejszej
instrukcji.

przed podiaczeniem do sieci
Sprawdzi¢, czy napiecie sieciowe
odpowiada danym znamionowym
podanym na spodzie obudowy
urzadzenia.

Urzadzenie spetnia wymogi
dyrektywy Wspolnoty Europejskiej
nr 2004/108/WE, dotyczacej
kompatybilnosci
elektromagnetycznej oraz
rozporzadzenia WE nr 1935/2004 z
dnia 27 pazdziernika 2004 r.,
dotyczacego materiatéw i wyrobow
przeznaczonych do kontaktu z
Zzywnoscia.

oznaczenia

blender
zespot ostrzy

@ zakrywka wlewu

@ pokrywa
a) dzbanek plastikowy = pokrywa
blokowana
b) dzbanek szklany = pokrywa
nasadzana

® dzbanek

@ pierscien uszczelniajacy

® zespot ostrzy

® podstawa zasilajaca

@ regulator predkosci i trybu pracy
przerywanej
miynek (jezeli zataczony w
zestawie)

pojemnik mtynka

pierscien uszczelniajacy

zespot ostrzy (jezeli zataczony w
zestawie)

pokrywka mtynka

CICIC)
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Uwaga: Osobny zesp6t ostrzy do
mtynka nie jest zataczany w
zestawie do wszystkich modeli;
pierécienie uszczelniajace @ i ®
oraz zespoty ostrzy ®) i (0 sg
identyczne i mozna ich uzywac
zamiennie.

obstuga blendera

1 W zespole ostrzy @ umiescic¢
pierscien uszczelniajacy (),
zwracajgc uwage na to, by
uszczelka byta poprawnie wiozona
W rowki.

® Jezeli uszczelka zostanie
niepoprawnie zatozona lub
uszkodzona, sktadniki beda
wyciekaé¢ z dzbanka.

2 Przykreci¢ zespot ostrzy do
dzbanka @. Rysunki na spodzie
zespotu ostrzy wskazujg pozycje:

E - pozycja ,odblokowane”

@ - pozycja ,zablokowane”



Aby mie¢ pewnos¢, ze zespot
ostrzy jest w petni dokrecony,
sprawdzi¢, czy symbol W na
dzbanku jest ustawiony réwno z
symbolem & na zespole ostrzy.
Blender nie bedzie dziata¢, jezeli
nie zostanie poprawnie
zmontowany.

W dzbanku umiesci¢ sktadniki.

W otworze pokrywy umiesci¢
zakrywke wlewu.

a dzbanek szklany — zamocowaé
pokrywe: nacisna¢ ja, az zostanie
stabilnie osadzona.

b dzbanek plastikowy — na
dzbanek zatozy¢ pokrywe i
przekreci¢ ja zgodnie z ruchem
wskazéwek zegara do momentu, az
rozlegnie sie kliknigcie.

Umiesci¢ blender na podstawie
zasilajacej i przekreci¢ go zgodnie z
ruchem wskazoéwek zegara do
momentu, az rozlegnie sie
klikniecie @.

Urzadzenie nie bedzie dziata¢,
jezeli blender nie zostanie
poprawnie zamocowany.

Wybra¢ predkos$¢ (zob. tabela
zalecanych predkosci).

wskazowki

Miksowanie suchych sktadnikow —
sktadniki pokroi¢ na kawatki, zdja¢
zakrywke wlewu, a nastepnie
wigczy¢ urzadzenie i wrzucac
sktadniki przez otwor po jednym
kawatku na raz. Nad otworem
nalezy trzymac dton. Najlepsze
wyniki daje regularne opréznianie
dzbanka.

Nie zaleca sie mielenia przypraw
korzennych, poniewaz moga
uszkodzi¢ plastikowe elementy.
Przygotowujgc majonez, w
blenderze nalezy umiesci¢
wszystkie sktadniki oprécz oleju.
Nastepnie wtgczy¢ urzadzenie, do
zakrywki wlewu wlac¢ olej i pozwoli¢,
by przeciekt do wnetrza dzbanka.
Geste mieszanki, np. pasztety i
sosy typu dip, mogg wymagac
zgarniania sktadnikow ze $cianek
dzbanka. Jezeli sktadniki trudno jest
rozdrobnié, doda¢ wiekszg ilo$¢
sktadnikow ptynnych.

uzytkowanie miynka
(jezeli zatgczony w zestawie)

1 Sktadniki umiesci¢ w pojemniku
miynka. Pojemnik napetni¢ najwyzej
do potowy.

2 W zespole ostrzy (9 umiescic¢
pierécien uszczelniajacy (0,
zwracajgc uwage na to, by
uszczelka byta poprawnie wiozona
W rowki.

® Jezeli uszczelka zostanie

niepoprawnie zatozona lub
uszkodzona, sktadniki beda
wyciekaé¢ z dzbanka.

3 Obroci¢ zespot ostrzy miynka do
gory nogami i przykreci¢ do
pojemnika mtynka @. Rysunki na
spodzie zespotu ostrzy wskazujg
pozycje:

@ - pozycja ,odblokowane”
@ - pozycja ,zablokowane”

Mtynek nie bedzie dziata¢, jezeli
nie zostanie poprawnie
zmontowany.

4 Umiesci¢ mtynek na podstawie

zasilajacej i przekreci¢ go do
momentu, az rozlegnie sie
kliknigcie @.

5 Wybra¢ predko$¢ lub uzy¢
regulatora trybu pracy przerywanej.

6 Po zakonczeniu mielenia mozna
wyja¢ ostrza i zamkna¢ pojemnik
mitynka zatgczong w zestawie
pokrywka.



tabela zalecanych predkosci

predkosé zastosowanie/rodzaj sktadnikoéw maksymalna ilos¢

1 Spienianie mleka 500 ml
Skifadniki o rzadkiej konsystencji, np.
ciasto nalesnikowe, koktajle mleczne,
jajecznica 500 ml

2 Zimne zupy i napoje 800 ml
Sktadniki o gestszej konsystencji, np.
pasztety
Majonez 1 jaj/a + 150g

oleju

Geste napoje typu smoothie
W blenderze najpierw umiesci¢ owoce 500 ml sktadnikow
i sktadniki ptynne (wiaczajac jogurt, mleko ptynnych
i soki owocowe).
Nastepnie dodac 16d lub sktadniki mrozone
(wtaczajac mrozone owoce i lody).

2 Mtynek
Orzechy i kawa 50g
Ziota 109
Zimne przeciery 50g

(P) tryb Silnik pracuje wiaczajac sie i wytaczajac.

pracy W tym trybie urzadzenie pracuje tak

przerywanej dtugo, jak dtugo wcisnigty jest przycisk (P).
Kruszenie lodu — uzy¢ trybu pracy 6 kostki/kostek
przerywanej, az l6d uzyska zadang 125¢g
konsystencje.

kOﬂSGI"WGCj a i zespot ostrzy — wyjac zespot

czyszczenie

® Przed przystgpieniem do
czyszczenia blender nalezy
wylgczy¢, wyjaé wtyczke z gniazda
sieciowego i rozmontowac
urzadzenie.

® Przed odkreceniem i zdjeciem
dzbanka z ostrzy nalezy go
opréznié.

® Nie zanurzac zespotu ostrzy w
wodzie.

® Zadnego z elementéw nie nalezy
umieszcza¢ w zmywarce do
naczyn.
podstawa zasilajaca

® Wytrze¢ wilgotng $ciereczka, a
nastepnie wysuszyc.

® Nie zanurza¢ podstawy zasilajacej
w wodzie.
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ostrzy z dzbanka lub pojemnika
mitynka. Rysunki na spodzie
zespotu ostrzy wskazujg pozycje:

@ - pozycja ,odblokowane”

@ - pozycja ,zablokowane”
Wyjmujac zespo6t ostrzy z
podstawy nalezy zachowa¢
ostroznos¢.

Zdja¢ i wyptukac pierscien
uszczelniajacy.

Nie dotyka¢ nozy — sg bardzo
ostre. Oczysci¢ je szczoteczka i
goraca wodg z ptynem do naczyn,
a nastepnie doktadnie optuka¢ pod
biezacq woda. Nie zanurzaé
zespotu ostrzy w wodzie.
Pozostawi¢ do wyschnigcia, ktadac
do géry nogami.

pozostate elementy

Umy¢ recznie, a nastepnie
wysuszy¢.




serwis i punkty obstugi
klienta

® Ze wzgledow bezpieczenstwa
uszkodzony przewdd musi zosta¢
wymieniony przez pracownika firmy
KENWOOD lub upowaznionego
przez firme KENWOOD zaktadu
naprawczego.

Pomocy w zakresie:

® uzytkowania urzadzenia lub

® czynnos$ci serwisowych badz
naprawczych

® udziela punkt sprzedazy, w ktérym
zakupiono urzadzenie.

® Zaprojektowata i opracowata firma
Kenwood w Wielkiej Brytanii.
® \Wyprodukowano w Chinach.

UWAGI DOTYCZACE
PRAWIDLOWEGO USUWANIA
PRODUKTU, ZGODNIE Z
WYMOGAMI DYREKTYWY
WSPOLNOTY EUROPEJSKIEJ
2002/96/WE.

Po zakonczeniu okresu uzytkowania
produktu nie wolno wyrzuca¢ razem z
innymi odpadami komunalnymi.
Nalezy go dostarczy¢ do
prowadzonego przez wladze miejskie
punktu zajmujacego sie segregacja
odpadéw lub zaktadu oferujgcego
tego rodzaju ustugi.

Osobne usuwanie sprzetu AGD
pozwala unikna¢ szkodliwego wptywu
na srodowisko naturalne i zdrowie
ludzkie, wynikajacego z
nieodpowiedniego usuwania tego
rodzaju sprzetu, oraz umozliwia
odzyskiwanie materiatow, z ktérych
sprzet ten zostat wykonany, a w
konsekwencji znaczng oszczednos¢
energii i zasobéw naturalnych. O
koniecznos$ci osobnego usuwania
sprzetu AGD przypomina
umieszczony na produkcie symbol
przekreslonego pojemnika na $mieci.
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Pycckum

CM. unniocTpauuu Ha nepegHen cTpaHuue

C nomoubto 6neHaepa Bbl MOXeTe
NPUroTOBUTL CYMbl, HAMWUTKU,
nawTeTbl, ManoHe3 n
NaHUPOBOYHbIE CyXapu, a Takke
N3MENbYUTb NEYEHbE, OPEXM UMK
nen. Bol Takke moxeTe
1cnosb3oBaTh U3MeNnbYUTENb
(ecnu oH nmeeTcst) Ans
n3MeribYeHUs 3eMEHN, OPEXOB,
KOhelrHbIX 3epeH 1 cneuui, a
Takke ANa NpUroToBMNEHUs Mope.

Mepea ucnonb3osaHnem
anekTponpubopa Kenwood
BHumaTensHo npoyTtnTe 1
COXpaHUTE 3TY UHCTPYKUMIO.
Pacnakyiite usgenve v cHuMuUTE
BCE YNaKOBOYHbIE SIPIbIKM.
YacTn bneHgepa HyxgarTcs B
NPOMBIBKE: CM. «YXOf U YnCTKay.

Mepbl 6e3onacHOCTU

® Ob6s3aTenbHO BblkNoYvalTe
3neKkTponpubop 1 OTCoeanHsITE
CETEBOW LUHYP OT PO3ETKM
3MNEKTPOCETU B CreayoLwmx Crnyyasx:
O nepef YCTaHOBKOW UMW CHATUEM
netanem
O Korga He nonb3yeTechb Npubopom
O nepef OYUCTKOW
Hukorga He noagcoeauHAUTe
nessue K 6noky
anekTpoABUrarens, He
yCTaHOBMB npeABapuUTeribHO
cTakaH aAnsa 6neHaepa unu vawy
ANA U3MenbynTens.
Bcerpa otkntovante npubop ot
WCTOYHUKA 3NEKTPONUTaHNA nepeq
TEM, KaK NOMECTUTb KYXOHHYH
yTBapb UNv pyKku B vaLly
6neHpepa.
Cobntopaiite OCTOPOXHOCTL B
obpalleHnn ¢ Hacagkamu, He
KacamTecb pexyLUmMx KPOMOK Mpu nx
yncTKe.
Okennyatauyus neHaepa
[0nycKaeTcs TONbKO C
YCTaHOBIEHHON Ha MECTO KPbILLKOWA.
Monb3ynTech Yale 6neHpepa
TONbLKO NPWU HaNU4un B Hen
pexyLlen Hacagku.

69

He ponyckaiitTe nonagaHusa Boabl
Ha Gnok anekTpoaBuraTens, LWHyp 1
BUJIIKY.
He nonb3yinTechb HencnpaBHbIM
npubopom. O6si3aTenbHO
no3aboTbTechb O TOM, YTOObI ero
NpPOBEPUNY NN OTPEMOHTUPOBASN:
cM. «OBcnyxXMBaHMeE 1 yxoay.
3anpeLlyaeTcsi Nonb3oBaThbCs
Hacagkamu, He npeaHasHa4YeHHbIMU
Onsa AaHHoro anekTponpubopa.
PUCK OXOr A: lNopsuve
MHIPEANEHTbI AOMKHbI OCTbITb A0
KOMHaTHOI TemnepaTypbl nepes
CMeLLVBaHUEM.
He ocTtaBnsnTe BKMIOYEHHbIN
npubop 6e3 npucmoTpa.
Mpu cHATUM BneHgepa nnu
n3MernbynTens ¢ NpuBoAHoro 6roka
O [OXOWUTECh NOMHON OCTaHOBKM
HoXen
O CcryyYanHo He OTBEpHWTE YaLly
6neHagepa unu emkocTb
N3MenbYnTENs C pexyLuen
Hacagku.
BkntoyaTb 6GneHaep paspeluaercs
TOMNbKO MOCHe 3aKknagky NPoayKTOB.
He cmelumBaiTe Gonblue, Yem
MakcumManbHas mMacca, ykasaHHas B
Tabnuue pekoMmeHayeMbix
CKOpPOCTEMN.
[na o6ecnevyeHust 4IMTENBLHOrO
cpoka cnyx6bl 6neHgepa He
BKItOYaliTe ero gonblue, 4em Ha 60
CeK., @ U3MenbynTenb — JOoMbLUE,
yem Ha 30 cek. B TeYeHMe KaxabixX
5 MUHYT.
MpepynpexaeHne. He cmelunsante
cMep3LUMecs: B TBEPAbIE KOMKM
MHrpeaveHTsbl. [MNepen 3arpyskon B
Yally Bcerga pasnamblBate ux.
He ncnonb3ayiite 6neHaep B
KayecTBe KOHTeHepa Anst
XpaHeHus nHrpeaneHToB. bneHaep
cnegyeT onopoXHSTb A0 U Mocne
MCMoNb30BaHMs.
Mpwv ucnonb3oBaHun Gnexaep
[OIMKEH CTOSATb Ha CyXOl POBHOM
NMIoCKOCTH.



® Hukorga He cTaBbTe Npubop Ha

BKIMHOYEHHYIO ra3oByto ropersiky unm

ropsivyto 3MEeKTPONINTKY UMK e
BOMU3N HUX, a TaKke He
[ornyckanTe KacaHusi ropsumx
npeaMeToB.

® BaXHO - KpOMKa Ha OCHOBaHUW
cocyAa ycTaHaBnvBaeTcs B
npoLiecce N3roToBIEHUS, 1 He
cnepyet NbiTaTbCA OTAENUTL ee.

® HenpaBwrbHoe MCMoMNb3oBaHne
6neHagepa MoXeT NpUBECTM K
TpaBmam.

® Jliogsam (Bknovas geten) ¢
OrpaHNy4eHHbIMU PU3NHECKUMMU,
CEHCOPHBLIMU MU NCUXUYECKMM
CnocoBHOCTAMM, a Takke npu
HegocTaTke OnbiTa U 3HaHWN
paspeluaeTcs Nonb3oBaThCs
AaHHbIM ObITOBBIM NPUGOPOM
TONbKO NoA HabmogeHnem nuua,
OTBETCTBEHHOrO 3a UX
6e3onacHocTb, 1 nocne
MHCTPYKTaXa Mo MCMosib30BaHNIO
npubopa.

® [leTv JOIKHbI ObITh MOA,
MPMCMOTPOM U1 He urpaTb ¢
npubopom.

® OT0T 6bITOBO anekTponpuéop
paspellaeTcs UCMonb3oBaTb
TOMNbKO NO ero NPsSIMomy

Ha3HadeHuto. Komnanus Kenwood

He HeceT OTBETCTBEHHOCTU, ecnn
npnbop ncnonb3yeTcs He No
Ha3HaYeHUo Unn He B
COOTBETCTBMMU C AaHHOM
VHCTPYKUMEN.

nepen NoAkrOYEHUEM K CEeTU
aneKTponuTaHus

® Yb6eauTtecb B TOM, YTO
ANeKTponuTaHne B Ballem Jome

COOTBETCTBYET XapakTepucTmkam,

yKasaHHbIM Ha AHuule npudopa.

® [laHHOe YyCTPONCTBO COOTBETCTBYET

nunpektuse EC 2004/108/EC no
3MEeKTPOMarHUTHOM
COBMECTUMOCTH, a Takke Hopme
EC 1935/2004 ot 27/10/2004 no
maTtepuanam, npeaHasHauyeHHbIM
[ONS KOHTaKTa ¢ NULLEBLIMU
NpPoAYKTaMMu.

OCHOBHbIE KOMMOHEHTbI

0PO®® ®o
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BneHpep

HOXeBoOW 6ok

KOMMayoK 3aIMBHOIrO OTBEPCTHS
KpblLLKa

a) NNacTuK = KpbILKa C
dukcaTopom

b) cTekno = nnotHas nocagka
Yalwla

YNNOTHUTENbHOE KOMbLIO
HOXeBOW 6ok

OTCeK AMsl LHypa NUTaHus
perynsiTop ckopoctu +
KpaTKOBPEMEHHOE BKITHOYEHNE
M3MenbyuTenb (NpU HanNU4uMm)
€MKOCTb U3MenbynTens
YNIOTHUTENBHOE KOSbLO (Mpu
Hanuymn)

HOXeBOW 6rok (Mpu Hanuymm)
KpbILLKa U3MenbunTens

MpumeyaHue: oTAenNbHbIR HOXEBOM
6nok Ans M3MenbyYnUTENs BXOAUT B
KOMIMEKT MOCTaBKN He BCEX
MoZenei, ynnoTHUTENbHOE KOMbLo
@ v (® 1 HoxeBoW 6ok B n

NOEHTUYHbI N B3aMO3aMeHAEeMbI.

Kak nonb3oBaTbcs
6neHgepom

1

2

3
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MoacoeauHUTe yNnoTHUTENBHOE
KOnbLo @) Kk HoxxeBomy 6roky (),
NpaBUMbHO PaCMONIOXUB KOJbLO B
nase.

Mpu oTcyTcTBUM UNK Npun
HenpaBuUIbHOW yCTaHOBKe
NpPOKNagKky NosiIBUTCSA NpoTeYKa.
MpukpyTnUTE HOXEBOW BOK K Yalle
@ CM. p1CyHKM Ha 06OpPOTHOWA
CTOpOHe HoXeBoro 6roka:

@ - pasbrokmposaHo
@ - 3abnokuposaHo

Y106kl y6eamTbest B HAQEXHOCTN
dukcaumm HoxeBoro 6oka,
ybegutech, 4yTo W vawle
coBnagaeTt ¢ & Ha HOXEBOM
6noke. B cnyyae HenpaBunbHOMW
c6opku 6neHpep paboraTb He
6yper.

MomecTuTe MHIPEAUEHTbI B Yallly.



4 3akpoiiTe OTBEPCTME B KPbILLKE

crneyuanbHoi Npo6Kkoi.

a CTeKNsAiHHasA Yalla - yCTaHOBUTE
KPbILLKY 1 Nnpuaasute Ans
dmkcaumm.

b nnacTukoBas vawa - HakponTe
KPbILLKOV Yally 1 NoBEPHUTE MO
4acoBOW CTpernke A0 Lenyka.
YcTtaHoBute 6neHaep Ha 6rok
3MeKTpoABMraTens U NOBEPHUTE MO
4acoBOW CTperike [0 Lenyka @.
Mpu6op He 6yaeT paboTaTb Npu
HenpasunbHOW 3arpyske.
Bbi6epuTe ckopocTb (cMm. Tabnuuy
pPeKOMEH0BaHHbIX CKOPOCTEN).

CoBeTbl

[na cmelumnBaHns Cyxmx
WHrpeaneHTOB — MOpPeXbTe NPOAYKT
Ha KYyCOYKN, CHUMUTE KPbILLKY
hunbTpa, 3aTem, BKNoYMB Npubop,
3anoXuTe KyCo4ku npodykra no
OHOMY.

MMpukpbiBanTe OTBEPCTUE PYKONA.
[Onsi obecneyeHuns nyywero
pesynbTata CBOEBPEMEHHO
pasrpyxanTte yawy. He
pekomMeHayeTcsa cMelmBaTh B
npubope cneuun, Tak Kak oHK
MOTyT NOBPEeAUTb NIacTMaccoBble
yacTu.

[Mpun NpUroToBNeHnn maioHesa
nomectuTe B 6neHaep Bce
VHIrpeaneHTbl, Kpome
pacTuTenbHoro macna. 3arem
BKIOYUTE NpMBOp, HanonHuTe
KPbILLKY 32MUBOYHON rOPIOBUHBI 1
no3BonbTe Macny crtevb B
6neHaep.

['ycTble cmecu, Hanpumep,
nawiTeTbl UM NOANUBLI, MOTYT
3anunatb. Ecnn cmecu nnoxo
cMmelumBatoTes, fobasbTe 6onblue
XUOKOCTW.
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Mcnonb3oBaHue
N3MENbYUTENS (npu
HanmMymm)

1 TomecTuTe MHrpeaneHTbl B YaLlly.
He 3anonHsiite yawy 6onblue yem
HanonoBuHy.

2 TMopcoeanHUTe YyNNOTHUTENBHOE
KonbLo (9 kK HoxxeBoMy 6roky (0),
NpaBuIbHO PacnonOXMB KOMbLO B
nase.

® [lpu oTCYTCTBUM UMK NpU

HenpaBuUIbHOW yCTaHOBKe
NPOKNagKy NosSIBUTCA NpoTeYKa.

3 [MepeBepHUTE HOXEBOW GrIOK
M3MerbyMTenNs U HaKpyTUTe Ha
Yawy usmenbuntens @. Cwm.
PVCYHKU Ha 0GOPOTHOI CTOPOHE
HOXeBoro 6roka:

@ - pasbnokmposaHo
@ - 3abnokupoBaHo

B cny4yae HenpaBunibHOW c60pku
n3menbuuTenb pabotarb He
6yper.

4 YcTaHOBWTE M3MENbYUTESb Ha

6nok anekTpoaBuraTens u
noBsepHuTe J0 Wwenyka @.

5 YCTaHOBUTE HYXXHYH CKOPOCTb
BpaLLEeHUs UM NepekniovmnTe
3neKTpoABMUraTenb B UMMYMbCHbIA
pexum.

6 [Mocne nomona Bbl MOXeTe
YCTaHOBUTb KPbILLKY U3MeNbYnTens
BMecTO 6roka nessui.



Tabnuua pekomeHayeMbix CKopocTen

CKOpPOCTb npuMMeHeHuWe 1 BUAbI NPOAYKTOB MakcumarnbHoe
KONU4ecTBO
1 [MpuroToBneHne MOMOYHON NeHbI 500 mn
HerycTble cmecu: Xuakoe TeCTo, MOMOYHbIE
KOKTennu, avua v T.4. 500 mn
2 XonogHble Cynbl 1 HANUTKK 800 mn
['ycTble cmecu, HanpumMep, nawTeTsbl
MarioHes 1anyga+ 1501
macna
HanuTtkn ¢ 0ogHOPOAHON KOHCUCTEHUMEN
CHayvana nonoxwre ceexve pyKTbl 1 500 M1 >KnaKocTm
XWOKUE UHrpeaneHTbl (Hanpumep, horypr,
MOJOKO 1 (PPYKTOBbIE COKM)
MNocne aToro nobasbTe nen unu
3aMOPOXEHHbIE NHIPeaneHTbl (Hanpumep,
3aMOpOXeHHble OPYKTbI, nea unm
MOPOXEHOE)
2 N3menbuuTenb
Opexu 1 KoeliHble 3epHa 50r
TpaBbl 10r
XonopgHble niope 50r
{/IP _| OnekTpogeuratens paGoTaeTt B pexuve
MNYNbCHbIW| «nyck/cTony». OnekTpoasuratens byaet
pexum paboTaTb, NOKa pblyar yaepXxvsaeTca B
3TOM MOMNOXEHUM.
M3amenbyeHune nbaa — Ucnosnbaymnte 6 kybukos
NyNbCUPYIOLLNIA PEXUM ANSA KOPOTKOro 1251
npepbIBUCTOrO BO3AEWCTBUSA A0
N3MenbYeHVs Nbaa A0 HYXXHOM
KOHCUCTEHLUK

Yxoa n o4ncTka

® [lepen ouncTKol anekTponpubopa
obsa3aTensHO OTCOEANHNUTE BUIKY
OT po3eTku 1 pasbepute
anekTponpunobop.

® [pexae YeM OTBEPHYTb YaLly OT
HOXeBOro 6r1oka, ONopPOXHUTE ee.

® He norpyxante pexyLimin 6nok B
BoAy.

® MbITb y3rbl U feTanv usgenus B
NOCYAOMOEYHON MaLLnHe
3anpelyaercs.

Bnok anekrpoasuratens

® [IpoTpuTe 6ok cHa4ana BRaXHOMN,
a 3aTeM Cyxou rybkoin.

® He norpyxaiTe B BOAy CUIIOBOW
6110K.
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HOXeBOW 6ok - n3Bnekute
HOXeBoW 6nok 13 yawm GneHaepa
nnu namenbunTens. CMm. pUcyHku
Ha 06OPOTHOW CTOPOHE HOXEBOTO
6noka:

@ - pasbrnokuposaHo
@ - 3abnokupoBaHo

Mpu cHATUM Bnoka HoXeW C
OCHOBAaHUSA HYXHO NPOABNATb
OCTOPOXHOCTb.

CHuMUTE 1 BbIMOTE
YNNOTHUTENBHOE KOMbLO.

He npukacaiTech K OCTPbIM HOXaMm
— NPOMOWTE MX C MOMOLLBIO LLIETKN
ropsiyeri BoAov C MbIfioM, a 3atem
TLaTeNbHO ONOMOCHUTE Nof
KpaHoM. He norpy»xante HoxeBOW
6nok B BOAY.

[NepeBepHUTE MX U OCTaBbTeE
CYLUMTBLCS.

Mpoune petanu
BbIMoWiTE BpYYHYtO M NpocyLumnTe.




O6cnyxunBaHue u
3aboTa 0 nokynatensix

® [pu NoBpexaeHUn LHypa B Lenax
6e30MacHOCTN OH OOMKEH ObITb
3aMeHeH B NpeacTaBUTENBCTBE
KOMMNaHuu unu B

crneynanm3ampoBaHHON MacTepCKon

no pemoHTy arperatoB KENWOOD.

Ecnv BaM HyXXHa NMoMoLLb B:
nonb3oBaHUM NPUGOPOM Mnu
TEXOOCNYXUBAHUN NN PEMOHTE,
obpaTutech B MarasviH, B KOTOPOM
Bbl Npuobpenu npubop.

CnpoekTupoBaHo 1 paspaboTaHo
komnaHunen Kenwood,
CoeanHeHHoe KoponeBcTBo.
CpenaHo B Kutae.
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BAXHAA NHO®OPMALUA MO
MPABUINBbHON YTUNN3ALMUN
U3OENUA COrnAcCHO
AVPEKTUBE EC 2002/96/EC.

Mo ncteyeHun cpoka cnyxobl
nsgenue Henb3s BblbpackiBaTh Kak
ObITOBbIE (TOPOACKMNE) OTXOAbI.
M3penve cnepyet nepenatb B
crneymanbHbIi KOMMYHaNbHbIA MYHKT
pasgenbHoro cbopa oTXoAoB.,
MECTHOE yypexaeHve unm B
npeanpusTue, okasblBatoLlee
nopo6Hble yenyrn. OtaenbHas
yTunu3aums 6biToBbiX Npnbopos
no3BonsieT NpefoTBpaTUThL
BO3MOXHble HeraTuBHbIe
nocneacTBus ANs OKpyxatoLLen
cpefbl U 300pOBbS, KOTOPLIMU
ypeBaTa HeHagnexallas ytunusaums,
1 MO3BONSIET BOCCTAHOBUTL
maTtepwuarnsbl, BXoasLme B COCTaB
n3genuvii, obecnevmsas
3HAYUTENBHYIO SKOHOMUIO HEPTUN U
pecypcoB. B kayecTBe HanomuHaHus
0 HEOBXOAMMOCTUN OTAENbHOWN
yTunm3aummn 6uIToBbIX NPMBOPOB Ha
n3fenue HaHeceH 3Hak B BUae
nepevepkHyTOro MycopHoro 6aka Ha
Konecax.



EAAnviIKd

Mpiv awé TNV avdyvwon, TapakaAw EESITTAWOTE TNV UTTPOCTIVI) OeAida 6TTOU

TapPEXETAI N EIKOVOYPA@NON

XPNOIYOTTOINATE TO UTTAEVTEP TOG
yI0 VO QTIGEETE OOUTTEG, TTOTA, TTOTE,
payloveda, yia va TPIWeTE @puyavid
KO PUTTIOKOTO, VIO VO WIAOKOWETE
gnpoug kapTroUg Kal yia va
OpupparioeTe TTAyo.
XpNaIYoTToINaTe T0 YUAO (av
TIOPEXETAI) VIO VO OAETETE
HUpwdIKA, Enpoug KapTToug,
KOKKOUG KOQE, UTTAXAPIKA KAl
TTOUpE.
TTPIV XPNOIUOTTOINOETE
TN ouokeunl Kenwood

® AlaBdoTe TTPOTEKTIKA QUTEG TIG
odnyieg Kal QUAGETE TIg yia
MEAAOVTIKI avagopd.

® AQaIpETTE TN OCUCKEUQTIO Kal TIG
ETIKETEG.

® [TAUveTe T P€PN: OEITE TNV EVOTNTA
«@POVTIOA Kal KABapITPOG».

ao@AaAcia

® O£0Te eKTOG AEITOUPYIAG TN OUOKEUN
KAl ATTOoUVOEDTE ATTO TO pelpa:
O TIPIV TIPOCOPUOTETE ) APAIPETETE

KaTToIa pépn
O oT1av Oev XPNOIUOTTOIEITE TN
OUOKEUN:

O TIpIV o110 TOV KaBapiopd

® [loTé pnv TTPOCAPUOLETE TN Hovada
Twv Aeidwy oTn Baagikr yovada,
XWpig va €xeTe TOMOOETATEI TV
Kavdara Tou PTTAévTep 1) To BAdo Tou
HUAoU.

® No aTTOOUVOEETE TTAVTA TN OUCKEUN
a1 Tnv pia TpoToU BAAETE TO
xépla oag ) dAa olvepya oTnv
Kavdara.

® Na €ioTe TTAVTQ TTPOCEKTIKOI OTAV
XEIPiCeoTe TN di1ATagn AeTTidwyY Kal va
ATTOQEUYETE TNV ETTAPN PE TNV AIXUA
TV AeTTiIdWV 6TaV TIG KABApPICeTE.

® Na Bé1eTe O€ AsiToupyia TO PTTAEVTED
péVOo av To KATTaKl papudlel oTn
Béon ToU.

® XPnOIPOTTOIEITE TNV KAVATA UOVO HE
TN dIGTagn AETTIdWY TTOU TTAPEXETAI.

® [loTé pnv agrvete Tn povada Tou
KIVNTAPA, To KaAwdio 1 To BUopa va
Bpaxouv.

® Mnv XpNOIUOTIOIEITE TIOTE T
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OuUOKeUun €AV €xel utTooTel BAGRN.
PpovTifeTe va eAEYXETE A va
€TTIOKEUAZeTe TIG BAGREG: deite TNV
evoTNTa «OEPPIG KAl EEUTTNPETNON
TTEAATWV».

MoTé pn XPNOIUOTTOIEITE UN

EYKEKPIPEVO EEAPTNHOL.

KINAYNOZ ErKAYMATOZ: Oa

TIPETTEI VO AQFVETE T KAUTA UAIKG

VO KPUWOOUV £wG OTOU PBACOoUV O€

Beppokpaaia dwyartiou, TTPOTOU TA

QVAYEIEETE.

Mnv a@rVveTe TTOTE T CUOKEUN

XWpIG eTTiBAeWn 6TaV AEITOUPYEI.

Otav agaipeite To PTTAEVTEP 1) TO

HUOAO aT1rd TN povada NAeKTPIKOU

PEUPATOG:

O TIEPIMEVETE PEXPI VA OTAPATAOOUV
EVTEAWG Ol AETTIOEG.

O pnv &RIBWOETE KATA AdBOG TNV
kavdra fi To doxeio pUuAou atréd T
BiaTagn Aetridwv.

Moté pn BéteTe O€ AeiToupyia 1o

MTTAéVTED EVW gival AdElO.

Mnv avapelyvUeTe TTOTE PeyaAUTEPN

TTO0OTNTA UAIKWV OTTO TN PEYIOTN

TTOU QVAPEPETAI OTOV TTiVAKA

TTPOTEIVOUEVWV TOXUTATWV.

MNa va eEag@alioeTe peyain

Sidpkela {wnG yia To PTTAEVTEP 0OG,

HNV TO QQAVETE VA AEITOUPVEI

TTEPITTOTEPO aTTO 60 deuTEPOAETITA

1 PNV a@AveTe To HUAO yia

TEPITTOTEPO aTTd 30 deUTEPOAETITA

ge JIAaTNUA 5 AeTTTWV.

ZuvTayég yia smoothie — pnv

QAVaPEIYVUETE TTOTE KATEWUYHEVT

UAIKG TTOU €XOUV OTEPEOTTOINOET

AOYw TNG YUENG, va Ta oTTdTe o€

KOMMATIO TTPOTOU TO TTPOCBETETE

oTnV Kavdara.

Mn XPNGCIYOTTOIEITE TO UTTAEVTED WG

ammobnkeuTIkO doxeio. AlaTnpeiTte TO

Aadelo TTpIV Kal HETE atrd T XpAon.

XPNOIYOTTOIEITE TTAVTA TO PTTAEVTED

€TAVW OE A0PAAN, OTEYVN Kal

ETTITTEDN EMQPAVEIQ.



® Mnv TOTTOBETEITE TTOTE QUTA TN

OUOKEUN ETTAVW 1 KOVTA O€ (e0TN
€0Tia NAEKTPIKAG Koudivag f
Kougivag agpiou | o€ anueio 6TTOU
pTTopei va £pBel o€ eTTaen Pe GAAn
{eoTr) oUOKeEUN.

® YnUavTikd - To KAAUppa aTn Bdon

NG YUAAIVNG KaVATAG £XEI
OTEPEWOEI KATA TNV KATATKEUR KAl
Oev TTPETTEI VO TTPOCTTABNCOETE VA TO
QQUIPETETE.

® H KaKA XpAon Tou UTTAEVTEP UTTOpPET

Va TTPOKOAETEI TPAUHATIOUO.

® H ouokeur auTth dev TTpoopideTal

yia Xprion amé aroua
(oupTrepIAauBavopévwy Twv
TTAIBIWV) PE TTEPIOPIOPEVEG PUOIKEG,
aIoOnTAPIEG 1 dlavoNnTIKESG
IKOAVOTNTEG A EAAEIWYN EPTTEIPIOG Kal
YVWOEWYV, TTapd JOvov eqv
BpiokovTal utrd TNV €TiBAEWnN
aTOMOU TTOU gival uTTEUBUVO YIa TNV
ao@AAEId TOug i akoAouBoUv TIg
0dnyieg Tou OXeTIKA e TN AsiToupyia
TNG OUOKEUNG.

Ta Taidid Ba TTPETTel va BpiokovTal
utré TTapakoAoldnon, €101 WOTE VA
Slao@aAifeTal 0TI dev TTaIOUV PE TN
OUOKEUN.

XPNOIUOTTOIEITE TN CUOKEUR UOVO
yia TNV OIKIAKA XPAON YIa TNV OTToia
TpoopideTal. H Kenwood d¢ @épel
otroladnTToTE €UBUVN AV N CUOKEUR
XpnaoipotroinBei pe AavBaapévo
TPOTTO i O€ TIEPITITWON UN
OUPPOPPWONG HE AUTEG TIG 0NYiES.
TIPOTOU GUVBECTETE T GUOKEUN GThV
Tpida

BeBaiwbeite 6T n TApOXA Tou
NAEKTPIKOU PEUPATOG CUUTTITITEI E
€KEIVN TTOU avaypa@EeTal OTO KATW
MEPOG TNG OCUCKEUNG.

AUTA N OUOKEUR CUPHOPQUWVETAI HE
TNV odnyia Tng EK 2004/108/EK
OXETIKA e TNV HAeKTpOUOYVNTIKN
oupBaTOTNTA KAl TOV Kavoviopo EK
uTr’ apIBudv 1935/2004 Tng
27/10/2004 oxeTIKG PE TA UAIKG TTOU
TIpoopifovTal va £€pBouv o€ TTaPNA
HE TPOPIUA.
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emmegrynon cupBoAwv
UTTAéVTEP

Sidragn Aetridwv

TTWHa pedolpa

KOTTAKI

a) TTAAaTIKO = KATTAKI ag@AAIoNg
b) yuaAi = TTiedopEVO KATTAKI
KUTTEAAO

BaKTUAIOG EPUNTIKOU KAEITTUATOG
diatagn Aetridwyv

povada KivnThpa

KoupTri eAéyxou TaxUTnTag Kai
Aerroupyiag TTaApou

HMUAOG (v TTapEXETOI)

doxeio pUAou

BaKTUAIOG £puNTIKOU KAEIGIPOTOG
(edav TrapéxeTal)

diaTagn Aetmidwy (edv TapéxeTal)
KOTTAKI JUAOU

0PO®®® ®o

©6e 0

Zneiwan: Aev TTOPEXETAI PE OAA Ta
HovTéAa xwplaTr didTagn AetTidwv
yla T0 pUAO, 0 BAKTUAIOG
aTeyavotroinang @ Kai (9 kai n
Siaragn Aemmidwv G kai (0 ivai
aKpIBWG Ta idla Kal YTTopouv va
XPNOIMOTTOINBOUV EVOAAQKTIKA.

ylO va XPNOIUJOTTOINOETE
TO UTTAEVTEP OQG

1 TomoBeTAaTE TO OAKTUAIO EPUNTIKOU
KAEITipOTOG @) OTN Hovada Twv
Aetridwv B kai BeBaiwbeite OTI TO
€€APTNUA EPUNTIKOU KAEITIUATOG EXEI
TOTTOBETNOEI TWATA TTNV EYKOTTH.

® Edv o SakTUAlog
OTEYAVOTTOiNONG UTTOOTEI (PBOpPEG
N 8ev Tomo0eTNOEI CWOTE, B
EP@avIoTEi Siappor).

2 Bidware T didragn Aemridwyv emmavw
atnv kavata @. Avatpégte ata
YPOPIKA OTO KATW PEPOG TNG
Hovadag AETTIdWV:

@ - 6éon «EekAcidwn»

@ - 6éon «KkAedwpEVN»
MNa va BeBaiwBeite o011 N didTagn
AETTIOWV £XEl aTPANITEI KOAQ,
eNEYETE €AV TO gUPBOAO W TNG
KaVATOG €ival EUBUYPAPUIOUEVO PE
10 oUPBOAC & TNnG diaTagng
Aemridwv. To pmrAévrep dev Ba
AerToupyei v dev Exel
ouvapuoAoynBsi owoTd.



MéoTe TNV ao@AAEIa TOU KATTaKIoU
Vo EQAPHOOEl TNV KATW TTAEUPE
TOU KOTTaKIOU.

ToTroBeTAOTE TO TTWHA-PE(OUPA OTO
KOTTAKI.

a Yu@Aivn kavdra - TotmoBeToTe TO
KOTTAKI TTECOVTAG TTPOG T KATW
UEXPIG 6TOU aa@aAioEl.

b TAagTikr| kavaTa - ToTroBeTOTE
TO KOTTAKI TNV KAVATA KOl OTPEWTE
TO OECIOATPOPA £WG OTOU
a0QOAiTEl.

ToTTOBeTAOTE TO PUTTAEVTEP OTN
HOVABa NAEKTPIKOU PEUPATOG Kal
aTPEYTE TO OEGIOATPOPA YIO VO
ao@alioel aTtn B€an Tou @.

H ouokeun dev TiBeTan o€
A&iToupyia, edv To PTTAévVTEP BEV
€x€1 ToTro0eTNOEi CWOTA.
EmAéETe TaXUTNTO (QVOTPESTE OTOV
THVOKO TTPOTEIVOUEVWYV TAXUTATWV).

TTPOKTIKEG CUMBOUAEG

MNa va avapeigete oteyva UAIKG,
KOWTE TA OE KOUUATIA, APAIPETTE TO
TIWHO-PECoUPa KAl EVW N OUOKEUN
AeiToupyei, pi€te Ta KOPPATIO Eva-
éva. KpatnoTe Ta xépia oag ETTAVW
atd 10 dvolypa. MNa KaAutepa
atroTeAéopaTa, adEIACETE TOKTIKA TO
TTEPIEXOUEVO.

Aev ouvioTaTtal n £eEEpyacia
MTTOXAPIKWY, KaBWG PTTopEi va
@Beipouv Ta TTAQCTIKG PEPN.

Ortav @TiaxveTe paylovéda, picte OAa
Ta UAIKG, €KTOG a1Td TO AGdI, OTO
UTTAEVTED. ZTN OUVEXEIQ, EVW N
OUOKEUN AEITOUPYEI, YEiOTE TO
TTWHA-peCoUpa Pe To AGdI Kal
a@naTe To va xubei yéoa aTo
MTTAEVTED.

Orav emegepyaleate TaxUppEUOTA
MeiypaTa, OTTWG TTaTé KAl VTITT, iowg
XPEIAOTEI va T APAIPEITE AT TA
TOIXWHOTA TOU PTTAEVTEP HE PIT
oTraTouAa. Edv duokoAeleaTe va
€TTECEPYAOTEITE TO pEIVHQ,
TTPooBEaTe eITTAEOV UYPA.

76

TTWG XPNOIKOTTOIEITAl
0 MUAOG (gav mrapéxetal)

1

TomoBeTAOTE Ta UAIKG péoa OTO
Bdgo. Mnv T0 yepiCeTe TTOPATTAVWLY
arré 1o pigd.
TotoBeThaTE TO SAKTUNIO £PUNTIKOU
KAIgipaTog (9 0oTn povada Twv
Aetridwv (0 kai BeBaiwbeite 6TI TO
€CAPTNHA EPUNTIKOU KAEITIMOTOG EXEI
TOTTOOETNOEI CWATA OTNV EYKOTTA.
Edv o dakTUAlog
OTEYOAVOTTOiNONG UTTOOTEI POBOpPEg
N 8ev Tomo0eTNOEI CWOTA, B
eu@avioTei dlappon.
AvaTtrodoyupiaTe Tn didTagn
AETTiIdWV pUAoU Kal BIOWATE THV
TTavwW aT1o doxEio Tou pUAoU @.
AvaTpéETe aTO YPAPIKG OTO KATW
HEPOG TNG HOVADAG AETTIOWV:

@ - ©¢on «gexAeidwn»

@ - 6¢on «KAeidwpEvn»
O pUAog Sev Ba Aeiroupyei edv dev
€x€1 oUVapHoAoynBei cwoTd.
TomoBeTaTE TO HUAO TN PovAda
NAEKTPIKOU PEUPATOG KAl OTPEWTE
TOV JEEIOATPOPA YIa VA a0PAAICTE
aTn 6éon Tou @.
EmAégTe Tax0tnTa A
XPNOIKOTTOINGTE TO PUBUIOTA
TTOAPWV.
MeTd 1O dAeopa, PTTOpPEITE Va
QAVTIKATOOTATETE TN HOVADA AETTIOWV
ME TO KOTTAKI TOU JUAOU.



TiVOKOG GUVICTWHEVWY TAXUTATWYV

TaxuTnTa | XPRon/Tpo@ég HEYIOTN TTOOOTNTA
1 Appdyaha 500 ml
Apaid peiydaTa Tr.X. KOUpKOUTI, JIAKOEIK,
XTUTTNUEVO aBY6 500 ml
2 KpuUeg ooUTTeG Kal TTOTA 800 ml
Mo TaxUuppevoTa yeiyparta, .. TATé
MayiovéCa 1 apya + 150g
AGdI
MoAToTroiNpéva poeApaTa 500 ml uypou

‘Emeita mpooBéaTe TTAY0 i KATEWUYHEVA UAIKG

MpwTa ToTToOeTACTE Ta PPETKA PPOUTA Kal TA
uypa UAIKG (o€ autd agupTtepihapBdavovral
ylaoUpTI, y&Aa Kal XUpoi @poUTwv)

(o€ autd TepIAapBAvovTal KATEWUYPEVA
@pouTa, TTayog A TTaywto)
2 MUAog
=npoi KapTToi KAl KOKKOI Ka@pE 509
Mupwdika 109
Kpuog troupég 509
(P) O@¢T1el o€ AsIToupyia Tov KIvnTAPa SIaBOXIKA
TTAAMIKE eKKIVOVTAS Kal oTapaTvTag Tov. H Asimoupyia
Kivnon | tng maluikAg kivnong ouvexietal 600 o
SI0KOTITNG BpiokeTal oTn BéoN auTr).
OpuppaTiopds TAyou — XPNOIUOTIOINCTE TN 6 Traydkia
Aermoupyia TTAAPOU yia GUVTOHN AvAMEIEn 1259

UNIKWV 0Tn PEyIoTn TaxutnTa PEXPIG GTou
0 TTayog BpuppaTioTei 0TO BaBPG TTOU BEAETE.

@povTida Kal
KaBapiopdg

MavToTe va BETETE EKTOG AgITOUpPYiag,
Va OTTOOUVOEETE ATTO TO PEUMA Kal
Va ATTOCUVOPHOAOYEITE TN CUCKEUR
TIPIV atré ToV KaBapIopo.

AdeIGoTe TO KUTTEAAO TTPIV va TO
EePIdwoETE ATTO TN pOVAdA TWV
AeTTidWwVv.

Mn BubiCete TN povada AeTTidwv oTO
VEPO.

Mnv TotroB€TEITE TO ECAPTAPOTA OTO
TTAUVTAPIO TTIATWYV.

Hovada KivnTRpa

ZKOUTTIOTE WE UYPO TTaVi, ETTEITA
OTEYVWOTE.

Mn BuBiCeTe TN Yovada Tou PoTEP
o€ vepo.

Sidragn Aemidwv - AQaipéaTe Tn
diatagn Aemidwv aTrd TNV KAVATA 1
10 doxeio PUAou. AvaTtpéte aTa
YPOPIKA OTO KATW PEPOG TNG
Hovadag AeTTidwv:
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@ - Béon «gekheidwm»

@ - 9¢on «kAedBwpEVN»
Mpétel va TpooEXeTE 6TAV
APAIPEITE TN HOVASA AETTISWV
atré 1o PAévTep N TN Bdon Tou
HUAOU.
AgaipéoTe Kal TTAUVETE TO DAKTUAIO
€PUNTIKOU KAEICTUATOG.
Mnv ayyigeTe TIG KOPTEPEG AETTIOES -
KaBapioTe TIG pe pia BoupToa
XPNOILOTTOIVTAG (0TS VEPO KAl
oatouvi, étreita EERYAATE TTOAU KOAG
KATW a1é TN Bpuon. Mn BuBilete
Tn povada Aemridag o€ vepo.
AvarrodoyupioTe TN Kol aQAOTE TN
VO OTEYVWOEL.

utréAoITra pépn
MMAUVETE OTO XEPI, ETTEITA OTEYVWOTE.



o£pPIG Kal eEUTTNPEETNON
TTEAATWV

® Edv 10 KaAwdIo €xel utrooTel nuId,
TIPETTEL, YIa AOyOUG aopaAEiag, va
avTikataoTaBei amd Tnv KENWOOD
f a1rd €EOUGI0DOTNUEVO KEVTPO
emokeuwyv Tng KENWOOD.
Edv xpeiddeoTte BorOEIa OXETIKG E:

® TN Xprion TNG GUOKEUNS 1y

TO O£PPIG A TIG ETTIOKEUEG

® £TTIKOIVWVACTE PE TO KATAOTNUO OTTO
TO OTTOI0 AyOPACATE TN CUOKEUN
00G.

® Y yedIAO0TNKE Kal avaTrTuxbnke atréd
v Kenwood oTo Hvwpévo
BaoiAeio.

® KartaokeudoTtnke otnv Kiva.

MPOEIAOMOIHZEIZ MNA TH ZQXTH
AMOPPI¥H TOY MPOIONTOZ
ZYM®QNA ME THN EYPQMAIKH
OAHTIA 2002/96/EK

210 TEAOG TNG WPENIUNG CWAG Tou, TO
TIPOIOV OV TTPETTEI VO ATTOPPITITETAI
ME Ta AOTIKA ATTOPpiMpaTa.

Mpétrel va atmroppipbei o€ €101KA
KEVTPQ DIOPOPOTTOINKEVNG CUAAOYAG
ATTOPPIMUATWY TTOU 0pifouV Ol
ONUOTIKEG OPXEG | OTOUG POPEIG TTOU
TTAPEXOUV QUTAV TNV uTTnpeaia. H
XWPIOTH aTTdéPPIYN HIOG OIKIOKAG
NAEKTPIKAG OUOKEUNG ETTITPETTEI TNV
ATTOPUYI TTIBAVWV APVNTIKWV
OUVETTEIWV VIO TO TTEPIBAAAOV Kl TNV
uyeia amrd TNV akatdAAnAn améppiyn
KO ETTITPETTEI TNV AVOKUKAWGN TWV
UAIKWV OTTO TOl OTTOIO ATTOTEAEITAI LWOTE
Va ETTITUYXAVETAI GNPOVTIKA
e€olkovounaon evEPyElag Kal TTOPWV.
Mo TNV €MOAPAVON TNG UTTOXPEWTIKAG
XWPIOTAG OTTOPPIYNG OIKIOKWV
NAEKTPIKWY GUOKEUWY, TO TTPOIOV
PEPEI TO OAPA TOu dlaypappévou
TPOXOPOPOU KADOU ATTOPPIMHATWY.
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Slovencina

Otvorte ilustracie z titulnej strany

Mixér pouZivajte na polievky,
napoje, pastéty, majonézu, na
pripravu strihanky, na sekanie
orechov a drvenie ladu. Mlynéek
pouzivajte (ak je dodany) na
pomletie byliniek, orechov,
kavovych zrniek, korenia a na pyré.

pred pouzitim zariadenia
Kenwood

® Starostlivo si precitajte tieto
intrukcie a uschovaijte ich pre
buducnost.

® QOdstrarite vSetky obaly a Stitky.

® Poumyvaijte jednotlivé ¢asti: pozri
osetrovanie a Cistenie

bezpecnost

® \/ypnite a vytiahnite zo zasuvky:

o pred namontovanim alebo
odmontovanim ¢asti;

o pokial zariadenie nepouzivate;
o pred Cistenim.

® Nozovu jednotku nikdy
nemontujte na pohonnu jednotku
bez namontovanych nadob
mixéra alebo mlynéeka.

® Zariadenie vzdy vytiahnite zo
zéasuvky, predtym, nez vlozite svoje
ruky alebo nastroje do vnutra
mixovacej nadoby.

® Pri manipulacii s nozmi davajte
velky pozor a pri ich Cisteni sa
vyhnite dotyku s reznymi hranami
nozov.

® Mixér pouzivajte len s nasadenym
vekom.

® Pouzivajte len mixovaciu nadobu s
dodanou nozovou sustavou.

® Nikdy nevystavujte vihkosti
pohonnu jednotku, $nuru, ani
zastréku.

® Nikdy nepouzivajte poskodené
zariadenie. PoSkodené zariadenie
dajte skontrolovat, alebo opravit:
pozri informacie o servise a o
starostlivosti o zakaznikov

® Nikdy nepouzivajte Zziadne
neschvalené doplinky alebo
prislusenstvo.
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® RIZIKO OPARENIA: Horuce zlozky

treba pred mixovanim nechat

vychladnut na izbovu teplotu.

Zariadenie v Cinnosti nikdy

nenechavajte bez dozoru.

Ked skladate mixér alebo mlync¢ek

z pohonnej jednotky:

o pockajte, kym sa noze celkom
nezastavia;

O nepripustite neziaduce
odskrutkovanie mixovacej
nadoby od noZovej zostavy alebo
od mlynceka.

Nikdy nespustajte prazdny mixér.

Nikdy nemixujte viac materialu, nez

je maximalna kapacita, uvedena v

tabulke odporuc¢anych rychlosti.

Mixér nepustajte na dihSie nez na

60 sekund a mlyncek na dlhsie nez

na 30 sekund v intervale 5 minut,

aby ste neznizovali ich Zivotnost.

Tipy na mieSané ovocné napoje —

nikdy nemixujte zamrznuté

ingrediencie, ktoré tvoria suvislu
zamrznutl hmotu. Najskér ich
rozdrvte na mensie kusky pred ich
pridanim do mixovacej nadoby.

Nepouzivajte mixér ako nadobu na

skladovanie. Po pouziti ho

udrZiavajte prazdny.

Mixér pouzivajte vzdy len na

pevnom, suchom a rovnom

povrchu.

Nikdy neumiestriujte mixér na

plynové, alebo elektrické varice, ani

tam, kde by sa mohol dotknut
hortcich predmetov.

Doélezité — lem na spodnej Casti

sklenenej mixovacej nadoby sa

montuje poc€as vyroby, preto sa
nepokusajte o jeho odstranenie.

Nespravne pouzivanie mixéra moze

viest k poraneniu.

Toto zariadenie nesmu pouzivat

Ziadne osoby (vratane deti), ktoré

maju obmedzené fyzicke,

senzorické, alebo mentéalne
schopnosti, alebo maju malo
skusenosti s podobnymi
zariadeniami, iba ak by tak robili
pod kvalifikovanym dohladom,



alebo ak vopred obdrzia dostato¢né
inStrukcie o obsluhe tohto
zariadenia od osoby, ktora
zodpoveda za ich bezpecnost.
Deti musia byt pod dohladom, aby
sa zarucilo, Ze sa nebudu s tymto
zariadenim hrat.

Toto zariadenie pouzivajte len v
domacnosti na stanoveny ucel.
Firma Kenwood nepreberie Ziadnu
zodpovednost za nasledky
nespravneho pouzivania
zariadenia, ani za nasledky
nereSpektovania tychto instrukcii.

pred zapojenim do siete

Overte si, ¢i ma elektricka siet také
isté parametre, aké su uvedené na
spodnej strane zariadenia.

Toto zariadenie spifia poZiadavky
europskej smernice 2004/108/ES o
elektromagnetickej kompatibilite a
nariadenia ¢. 1935/2004 zo dna
27.10.2004 o materiadloch a
predmetoch uréenych pre styk s
potravinami.

popis sucasti

®o

OO Q0PO®®

mixér

nozova zostava

plniaca zatka

veko

a) plastové = zaistovacie

b) sklenené = zatlacacie
nadoba mixéra

tesniaci kruzok

nozova zostava

pohonna jednotka

ovladac rychlosti a impulzov
mlynéek (ak je dodany)
nadoba mlynceka

tesniaci kruzok (ak je dodanad)
nozova zostava (ak je dodana)
veko mlynéeka

Poznamky: Osobitna nozovéa
zostava pre mlyn¢ek nemusi byt
dodana so v§etkymi modelmi.
Tesniaci krizok @ a (9 a nozova
zostava ® a (0 su identické a
zamenitelné.
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pouzivanie mixéra

1 Upevnite tesniaci krizok @ do
nozovej jednotky (5) — zabezpecte,
aby bolo tesnenie spravne
umiestnené v priestore so zarezmi.
Pokial by bolo tesnenie
poskodené, alebo zle ulozené,
nastane presiaknutie
mixovaného materialu.
NoZovu zostavu naskrutkujte do
mixovacej nadoby @. Pozrite si
grafiku na spodnej strane nozovej
jednotky, ktora znamena:

@ - pozicia odistenia

[@ - pozicia zaistenia
Nozova zostava musi byt riadne
dotiahnuta — symbol W na
mixovacej nadobe musi licovat so
symbolom & na noZovej zostave.
Ak mixér nebude zmontovany
spravne, nebude fungovat.
Vlozte vase ingrediencie do
nadoby.
Zalozte plniacu zatku do veka.
a sklenena mixovacia nadoba —
veko do nej zakladajte jeho
zatlac¢enim nadol, kym nebude
bezpecne zalozené.
b plastova mixovacia nadoba —
veko zalozte na mixovaciu nadobu
a otacajte nim v smere hodinovych
ruci¢iek, kym nezaznie cvaknutie.
Mixér zaloZte na pohonnu jednotku
a otacajte nim v smere hodinovych
ruci¢iek, kym nezaznie cvaknutie
0.
Zariadenie nemoéze pracovat,
kym mixér nie je riadne
namontovany.
Vyber rychlosti (pozrite si tabulku
odporuc¢anych rychlosti).
odporucania a pokyny
Pri mixovani suchych ingrediencii
rozrezanych na kusky, zlozte
plniacu zatku, potom pocas chodu
stroja vkladajte dovnutra jednotlivé
kusky jeden za druhym. Drzte ruku
nad otvorom. V zaujme dobrych
vysledkov pravidelne vyprazdrujte
nadobu.
Mixovanie korenin sa neodporuca,
lebo by mohli poskodit plastové
diely.



® Pri vyrobe majonézy vlozte do

mixéra vsetky potrebné
ingrediencie, okrem oleja. Potom
pocas chodu zariadenia pridavajte
pomaly olej do plniacej zatky a
nechajte ho pretiect cez otvor.

® Husté mixované zmesi, ako su

pouzivanie mlynceka (ak

pastéty a podobne, si mézu
vyzadovat oSkrabavanie zo stien
nadoby. Pokial sa zmes tazko
mixuje, musite pridat viac tekutiny.

je dodana)

1

Vlozte vase ingrediencie do
nadoby. Nadobu nenapliiajte viac
ako do polovice.

2 Upevnite tesniaci kruzok ) do

nozovej jednotky (0) — zabezpecte,
aby bolo tesnenie spravne
umiestnené v priestore so zarezmi.

® Pokial by bolo tesnenie

poskodené, alebo zle ulozené,
nastane presiaknutie
mixovaného materialu.

3 Nozovu zostavu mlynceka obratte

naopak a priskrutkujte ju na nadobu
mlynéeka @. Pozrite si grafiku na
spodnej strane noZovej jednotky,
ktord znamena:

@ - pozicia odistenia

@ - pozicia zaistenia
Ak mlynéek nebude zmontovany
spravne, nebude fungovat.
Mlynéek zaloZte na pohonnu
jednotku a otacajte nim, kym
nezaznie cvaknutie @.
Zvolte rychlost, alebo pouzite
impulzny rezim.
Po zomleti m6Zete noZovu zostavu
nahradit vekom mlyncéeka.

tabulka odporuéanych rychlosti
rychlost | pouzitie/ druhy ingrediencii max. mnozstvo
1 Srahané mlieko 500ml
Lahké zmesi, napriklad $lahané cesto,
mliecne kokteily, Slahané vajcia 500ml
2 Studené polievky a napoje 800ml
Hustejsie zmesi, ako napriklad pastéty
Majonéza 1 vajec + 150g
oleja
MieSané ovocné napoje
Najskor vlozte Cerstvé ovocie a tekuté 500ml tekutiny
ingrediencie (vratane jogurtu, mlieka a
ovocnych dzusov). Potom pridajte lad,
alebo mrazené ingrediencie (vratane
mrazeného ovocia, ladu, alebo zmrzliny)
2 Miynéek
Jadrové plody a kavové zrna 509
Bylinky 10g
Studené pyré 50g
(P) Motor pouzivate v rezime Start/stop. Impulzy
impulzy |vznikaju dovtedy, kym je ovladac¢ v
prislusnej polohe.
Drvenie ladu — mixér pracuje v kratkych 6 kociek
impulzoch, kym sa lad nerozdrvi na 125¢g
pozadovanu konzistenciu
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oSetrovanie a distenie

-

Pred Cistenim mixér vzdy vypnite,
vytiahnite zastréku zo zéasuvky, a
demontuijte.

Pred odskrutkovanim nadoby z
nozovej jednotky ju vyprazdnite.
NoZovu jednotku neponarajte do
vody.

Ziadny diel mixéra navkladajte do
umyvacky riadu.

pohonna jednotka
Poutierajte vlhkou utierkou a
vysuste.
NoZovu jednotku neponarajte do
vody.
nozova zostava — Vyberte nozovu
zostavu z mixovacej nadoby alebo
z nadoby mlynéeka. Pozrite si
grafiku na spodnej strane nozovej
jednotky, ktora znamena:

@ - pozicia odistenia

@ - pozicia zaistenia
Davajte pozor pri skladani
nozovej jednotky z podstavca.
Vyberte a poumyvaijte tesniaci
kruzok.
Nedotykajte sa reznych hran nozov
— vykefujte ich s pouZitim mydlovej
vody, potom ich oplachnite te¢ucou
vodou. NoZovu jednotku
neponarajte do vody.
Nechajte vyschnut hornou ¢astou
nadol.

ostatné diely
Rukami ich poumyvajte a vysuste.

servis a starostlivost o
zakaznikov

® Ked sa poskodi privodna elektricka
Snura, musi ju z bezpe€nostnych
pri¢in vymenit alebo opravit firma
KENWOOD alebo pracovnici
opravneni firmou KENWOOD.

Pokial' potrebujete pomoc pri
nasledovnych problémoch:

® pouzivanie vasho zariadenia

servis alebo opravy

® Kontaktujte obchod, v ktorom ste si
zariadenie zakupili.

® Navrhnuté a vyvinuté spolo¢nostou
Kenwood v Spojenom kralovstve.
® \iyrobené v Cine.

DOLEZITA INFORMACIA NA
SPRAVNU LIKVIDACIU PRODUKTU
PODEA EUROPSKEJ SMERNICE
2002/96/ES.

Po skonéeni zivotnosti produktu sa
tento produkt nesmie jednoducho
vyhodit spolu s domovym odpadom.
Musi sa odovzdat na prislusné
zberné miesto na roztriedenie odpadu
alebo dilerovi, ktory sa postara o
takuto likvidaciu.

Separatnou likvidaciou domacich
spotrebiCov sa vyhneme negativnym
nasledkom na Zivotné prostredie a
zabranime ohrozeniu zdravia
vzniknutého nevhodnou likvidaciou.
Umozni sa tak aj recyklacia
zakladnych materialov, ¢im sa
dosiahne znacna Uspora energii a
prirodnych zdrojov. Na pripomenutie
nutnosti separatnej likvidacie
domacich spotrebicov je produkt
oznaceny preskrtnutym kontajnerom
na zber domaceho odpadu.
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YKpaiHCcbka

Byab nacka, po3ropHitb nepuwy CTOpiHKy 3 ManwHKamMmu

Bnengep npusHaveHun ans
NPUroTyBaHHA CyniB, HAMNoIB,
nawiTeTis, MaioHe3y, xnibHoT
KPULLIKM, KPULLKX 3 neymBsa,
nofpibHeHHs ropixis Ta Nboay.
BuikopuctoByiiTe nogpibHioBay
(SIKLWO BiH BXOAUTb A0 KOMMIEKTY
Balloro 6nexgepa) ans nomeny
TpaB, ropixis, KaBOBMX 3€PEH,
cneuwin, a Takox AN NPUroTyBaHHs
nope.

Mepea nepwivMm BUKOPUCTAHHAM
npunapy Kenwood

YBaXKHO npoyunTanTe iHCTPYKLio Ta
36epexiThb i 4Nsi noganbLIoro
BMKOPUCTAHHS.

3HiMIiTb yNnakoBKy Ta BCi ETUKETKU.
MpomuiiTe BCi KOMNOHEHTU: AMB.
pO34in «A0rNa4 Ta YNLLEHHS».

3axoaun 6eaneku

3aBxau BUMUKaWTe npunag i
BigKntovarTe 1oro Big Mepexi
€NeKTPONOCTa4YaHHs:

O nepep ycTaHOBKOK abo
3HIMaHHAM aeTanen;

SIKLWO npunag He
BVMKOPUCTOBYETbLCS;

nepen YLLEHHSM.

He BcTaHOBNIOWTE HOXOBUM
6ok Ha 6nok enekTpoaBUryHa
6e3 cTakaHy 6neHaepa abo vawi
noapi6HoBava.

3aBxau BigknoyanTe npunag Big
Mepexi eneKkTponocTayaHHs nepes
TUM, SIK OMYCTUTN PYKN aBO KYXOHHI
npunagasa Ao yai.

MoBoabTECH 06EPENKHO i3 HOXOBUM
6nokom, nig Yac YNLEHHS He
TOpPKaWTECH rOCTPUX €3 pyKamu.
YmMmukaTtv 6rneHgep mMoxHa nuie i3
3aKPUTOIO KPULLIKOHO.

Ekcnnyarauisi 6nengepa
[03BONSETHCA TiMbKM i3 HOXXOBUM
6nokom, o BXoAuUTb A0
KOMMAEeKTY.

He ponyckaiite nonagaHHs Bonoru
Ha Grok enekTpoABUryHa, LWHyp
abo Bunky.

o]
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He BMKOPWUCTOBYINTE NOLUKOAXEHWI
npunag. Mepesipka a6o peMOHT
3[JACHIOITLCA Y creuianbHuX
LeHTpax: AuB. po3ain «cepeicHe
06cnyroByBaHHs».

He BMKOpUCTOBYINTE Hacaaku, L0
He NpusHaydeHi Ans Lboro npunaay.
PU3UK ONIKIB: Mapsui
iHrpeaieHT MaoTb BUCTUTHYTU O
KiIMHaTHOT TemnepaTtypv nepeg
3MiLLYyBaHHAM.

He 3anuwarite npunag, wo
npautoe, 6e3 Harnagy.

Akwo Bam noTpibHO 3HATY BneHaep
abo nogpibHioBay i3 Groky
eneKkTpoaBUryHa:

O fo4YeKariTeCcb NOBHOI 3YMUHKM
HOXOBOrO GMOKY;

cnigkynte 3a TuMm, Wobu
BMMNAZAKOBO HEe BiAKPYTUTKW Yally/
Yaluy nogpibHioBaya Big
HOXXOBOTO OroKy.

Hikonu He BMUKanTe NOPOXHii
6neHaep.

He nepeswLyinTe makcumarnbHoi
MOTYXHOCTI, fiKa BkasaHa y Tabnuuj
peKoMeHA0BaHUX LIBUAKOCTEN.
LLlo6bun NogoBXWUTHN CTPOK XUTTS, He
KOpUCTyiTech 6neHaepom GinbLue
60 cekyHa, a noapibHioBayem -
Ginbe 30 cekyHA KOXHI 5 XBUMUH.
DpyKTOBI KOKTENNi — He
nepemilLyiTe 3aMOpPOXeHi
iHrpeaieHTy, Wo nepeTBopunmcs Ha
TBEpAy macy nia Yac 3aMopo3Ku.
MoapibHITh Lo Macy Ha HeBemnuki
LIMaTOYKM, a NoTiM NokKnaaiTe ix Ao
Yauui.

He BukopucToByiTe GrneHaep Ans
36epiraHHsa npoaykTiB. bnexngep
mae 6yTv NopoxHim Ao Ta nicns
ekcnnyarauii.

3aBxaun BCcTaHoBNOWTE OrieHaep Ha
6e3neyHy cyxy piBHY NOBEPXHH.
He cTtaBTe npunag Ha ra3osiit abo
€enNeKTPUYHINA NAWTI YM Nopyd 3
HUMU, a TakoX Yy MicusX, Ae BiH
MOX€e TOpPKaTUCS iHLLIOrO HarpiToro
npunaay.

o



® YBara —3axvCHWIA UuniHAp B OCHOBI
Yalwui 6yno BCTaHOBMNEHO
BMPOBHMKOM, TOMY HE HamarawTecs
MOro 3HATU.

HeHanexHe KopuCTyBaHHS
6neHaepom MoXe HaHecTn TpaBMmy.
He pekomeHayeTbCA kopucTatuch
LMM nNpunagom ocobam
(BpaxoBytoun aiten) i3
obmexeHuMK isnyHrmm abo
MEHTaNbHUMU MOXIMBOCTSMU, abo
TUM, XTO Ma€ HELOCTaTHLO A0CBIAY
B eKkcnnyaradii uboro npunaay.
BuiieHasBaHnm ocobam
[03BOMNSAETLCA KOPUCTYBATUCS
npunagom Tinbku nicns
MPOXOKEHHS IHCTPYKTaXy Ta nia
HarnsaomM A0CBIAYEHOI MoaUHN,
AKa Hece BiAanoBiganbHICTb 3a X
6e3neky.

He 3anuwarite giten 6e3 Harnagy i
He [o3BonANTe iM rpaTmcs i3
npunazgom.

Ller npunag npusHayeHui
BUKIIOYHO AN BUKOPUCTAHHS Y
no6yTi. Komnaris Kenwood He Hece
BiANOBIiAANbHOCTI 3a HeBignoBiaHe
BMKOPUCTaHHA npunagy abo
MOPYLUEHHS NpaBun ekcnnyataduii,
BUKNAAEHNX Y Ll iHCTPYKLi.

nepepa NiaKMOYEHHAM A0 Mepexi
eneKTpornocTayaHHs
MepekoHariTecs, LWo Hanpyra
enekTpomepexi y Ballomy AOMi
BiAnoBigae nokasHvkam, BkasaHuM
Ha 3BOPOTHIM YacTuHi npunaay.
Llen npunap Bignosigae Bumoram
aupektusn €C 2004/108/EC
«EnektpomarHiTHa cymicHicTb» Ta
nonoxeHHs €C Ne 1935/2004 Bin
27/10/2004 cTtocoBHO MaTepianis,
Lo 6e3nocepenHbO NOB’sI3aHi 3
xeto.
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MOKaXX4UnK

6neHaep

HOXOBUI Gnok

KOBMa4oK 3anvBasnbHOro oTBOpY
KpuLLKa

a) NNacTuK = KpuLLKa i3
MexaHi3MoM BroKyBaHHs!

b) ckno = HaTuckaHHA

Yawa

yuwlinbHioBanbHe Kinbue

HiXK

6nok enekTponpueogy
perynaTop LWBMAKOCTI +
IMNYNBCHUIA pexnum
noapi6HoBay (AKWO
AOAAETLCA)

Yala nogpibHioBaya
yLlinbHIoBanbHe KinbLe (SKLWwo
nopaeTbest)

HOXOBWI 610K (SIKLLIO AOAAETHCS)
KpULLKa nogpibHoBava

®o

OPO®®

©6e e

YBara: okpemuii HOXOBWI 6110k
[0AaeTbCA He A0 yCix Moaenen,
yulinbHioBanbHe Kinbue @ 1a @ a
TaKoX HoXoBuiA 6ok B Ta
i0eHTNYHI Ta B3aEMO3aMiHHi.

SIK KOpUCTYBaTUCSA
6neHgepom

1 YcTaHOoBITh yLinbHIOBaNbHe KinbLie
(@ po HoxoBoro 6roky (B Tak,
Lo6W BOHO NpaBuIbHO YBINLLNO A0
nasis.

Akwo yuwinbHoBaY
noLwKoAXXeHu abo oro 6yno
BCTAHOBIIEHO HENpPaBuUIbHO, Lie
MOXe CMPUYUHUTY NPOTiKaHHS.
MpukpyTiTh Yally OO HOXOBOro
6noka @. [AVBITLCH ManoHK1 Ha
3BOPOTi HOXOBOrO BrIOKY:

@ - pos6rnokosaHo
@ - 3abnokosaHo

LLlo6 nepekoHaTUCh Y TOMY, LIO
HOXXOBUI BNOK HaAIHO 3aTArHYTUNR,
BMeBHITbCSA, Wo W Ha vyawi Ta &
Ha HoxxoBoMy 6rioui cniBnagatoTb.
Axkwo 6neHaep 6yno 3i6paHo
HenpasuWIbHO, BiH He
npautoBaTume.

3 TMoknagdiTb iHrpeieHTy go YaLui.



4 YCTaHOBITb KOBMa4okK
3anMBanbHOro OTBOPY Ha KPULLKY.
a CKnsiHa Yawa - yCTaHOBITb
KPULLIKY, HATUCKaloun Ha Hel, Moku
BOHa He 3aiiMe CBOro MicLs.

b nnacTtukoBa valwa - BCTaHOBITb
KPULLKY Ha Yally Ta NoBEpPHITh 3a
FOAVHHMKOBOK CTPINKOK A0
KnauaHHs.

5 YcraHoBiTb GrneHaep Ha 6ok
eneKTpoaABUryHa Ta NoBeEpPHITL 3a
rOOUHHMKOBOIO CTPINKOK 0
KnauaHHa @.

® fAkwo 6neHgep 6yno
BCTaAHOBJIEHO HEMpPaBUIIbLHO,
npunag He npauroBaTume.

6 O6epiTb NOTPIOHY LIBMAKICTL
(amBiTbCs TAGNMLO
peKoMeHA0BaHMX LWBUAKOCTEN).

KopucHi nopaau

® |llo6u nogpibHUTK CyXi iHrpedieHTw,
nopiKTe iX Ha LWUMAaTOYKW, BUTATHITb
KOBMa4oK 3anvBasibHOro oTBopy, a
noTiM YBIMKHITb Npunag ta
nocnigoBHO godaBanTe no
LIMaTOYKy A0 4auli. Pyky Tpumante
Hag oTBOpOM. [Ing oTpUMaHHs
HaliKpalloro pesynbrary,
perynsipHo BUNOPOXHSNTE YaLly.

® He pekoMeHayeTbCst NepepobnsaTu
cneuii, agxe Le Moxe NOLLUKOAUTN
nnacTyKoBi aeTani.

® [lig yac NpUroTyBaHHs ManoHesy,
NoKNaaiTe YCi iHrpeaieHTw, 3a
BMHATKOM onii. [OTiM yBIMKHITb
npunag, 3anuiite onito Ao KOBNayky
3anmBanbHOro OTBOpY Ta
[o4yekanTecs il CTIKaHHA y vaLly.

® [lig yac NpUroTyBaHHs rycTmx
cyMillel, Hanpuvknag, nawTeTiB abo
COYCiB, 3HIMaWNTe 3anuLLKM 3i CTIHOK
Yawli. AKWo iHrpeaieHTn noraHo
3MiLyOTbCA, AOAAWTE PiANHW.

SIK KOpUCTyBaTUCSA
noapibHIOBaYEM (sikuio
AoOaeTbes)

1 Toknapite iHrpeaieHTN Ao YaLui.
Yawwa noBuHHa ByT HanonoBuHy
3aMnoBHEHOI.

2 YCTaHOBITb YLinbHIOBaNbHE KifbLie
(® po HoxoBoro 6roky (0) Tak,
LWo6W BOHO NpaBuIbHO YBINLLNO A0
nasis.

® FAKwo yuwinbHoBa4
noLwKoAXeHu abo oro 6yno
BCTaHOBJIEHO HEMpPaBUIlbHO, Le
MOXe CMPUYUHUTY NPOTiKaHHS.

3 TMoBepHiTb HOXOBWI BOK
noapibHoBava foropy AHOM Ta
HaKpyTiTb Ha Yaluy noapibHoBaya
©. nBiTbCS ManioHKU Ha 3BOPOTI
HOXOBOTrO GMoKy:

@ - pos6rokosaHo
@ - 3abnokoBaHo

AxwonoapidbHioBay 6yno 3i6paHo
HenpaBuUNbHO, BiH He
npawutoBaTume.

4 YcTaHoBITb nogpibHioBay Ha 6ok
eneKkTpoABUryHa Ta NoBepHiTb A0
knauaHHs @.

5 O6epiTb NOTPIOHY LWBKUAKICTE abo
CKOPWCTaMTECh iMMySIbCHUM
PEXUMOM.

6 TMicna noppibHIOBaHHA HOXOBWI
6noK MOXHa 3aMiHUTY KPULLIKOO
ans 36epiraHHs.



Tabnuus peKoMeHAOBaHUX WBUAKOCTen

WBUAKICTb 3acTtocyBaHHA/ BUAN NPOAYKTIB MakKc. KinbKicTb
1 MpWroTyBaHHA MOMOYHOI MiHK 500 mn
HerycTi cymiwi, Hanpuknag, pigke TicTo, 500 mn
MOJOYHI KOKTENNi, oMneTu
2 XonogaHi cynu Ta Hanoi 800 mn
[ycTi cymiwi, Hanpuknag, nawreT
MariioHes 1s5eup +150r
onii
DpyKTOBI KOKTENi
CniovaTky noknagite CBixXi pykTn Ta pigki
iHrpegieHTV (Le MoXyTb ByTu orypT, 500 mn pignHn
MOJIOKO Ta ppyKTOBI coku). MNoTim gonarite
nbofy abo 3aMopoXeHUX iHrpedieHTiB (Le
MOXYTb ByTW 3amopoxeHi dpykTH, nig abo
MOpPO3UBO).
2 MogapiGHioBay

KOPOTKMIA Yac, AOKU HE OTPUMAETE
GaxaHy KOHCUCTEHL0

["opixu i kaBoBI 3epHa 50r
Tpasu 10r
XonogHi ntope 50r
(P) ENeKTpoaBuryH npawioe y pexumi
iMNYNbCHUA | «nyck/cTon». EnextpoasuryH 6yae
pexum npautoBaTtu B iMMynbCHOMY PEXUMI,
[OKM BM HaTUCKaTUMe KHOMKY.
MoppibHeHHs nboay — BMyKanTe Ta 6 KybukiB
BUMWKaNTE iMMYIbCHUIA PEXUM Ha 125 r

aorndan 1a YMeHHA

® [lepeq YWLLEHHAM BUMKHITb
npwnag, BigKmoYiTh Big Mepexi
enekTponocTayYaHHs Ta po3bepiTb.

® CnoyaTtKy BUNOPOXHITb YaLly, a
noTiM BiAKPYTITb ii Bif HOXOBOrO
6noky.

® He onyckaliTe HOXOBUWI 6ok y
BoAy.

® He muiite Byab-siki YacTUHU
npunagy y nocyaoMURHIA MaLUuHI.

6Gnok enekTpoABuUryHa

® [TpoTpiTb 6NIOK CNoYaTKy BOMOroto,
a noTiM CyXOK raHyipKoto.

® He onyckaiite 6nok
eneKkTpoaABUryHa y Boay.

1 HOXOBMI GNOK - BUKPYTUTK
HOXKOBMI BMoK Big Yawi 6neHaepa
abo nogpibHioBava. [uBiTbcst
MaroHKN Ha 3BOPOTi HOXOBOTO
6noky:

@ - posbrnokosaHo

@ - 3abnokosaHo
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® ByabTe o6epexHi, 3Himaroumn

2

HOXXOBWW BNOK i3 NIOro OCHOBMU.
3HimMiTb Ta nomuiite
yLlinbHIOBanbHe KinbLe.

He TopkanTech rocTpux HOXiB,
NpoMUIATE X raps4o0 MUMbHOO
BOAOI0, @ MNOTIM peTenbHO
CMoMOoCHITh nig kpaHom. He
ornyckanTe HOX0BUM 650K y
Boay.

[NepeBepHiTb HOXi AOropKN AHOM Ta
3anuwTe npocuxaTtu.

iHWi geTani
MpomwuinTe BpyYHY, NOTIM
nNpocyLWiTb.



O6cnyroByBaHHS Ta
PEMOHT

MMOLUKOMKEHWIA LUHYP KUBIEHHS i3
MeToto 6e3neku nianarae 3amini Ha
nianpuemctax dipmu KENWOOD
abo B aBTOpU30BaHOMY CEpBICHOMY
ueHTpi KENWOOD.

Ao Bam HeobxigHa KOHCynbTaLis
3 npusoay:

BMKOPUCTaHHA npunagy abo
obcnyroByBaHHs, NpuadaHHs
3anacHux getanen abo pemoHTy,
3BEPHITbCS 40 MarasuHy, B SIkOMy
BM npuabanu uen npunag.

CnpoekToBaHo Ta po3pobneHo
komnaHieto Kenwood, O6’eaHaHe
KoponiscTBo.

3pobneHo B Kutai.
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BAXINUBA IHOOPMALIA
CTOCOBHO HAJNEXHOI
YTUNMISAUIT NPOAOYKTY 3rIQHO 13
OWPEKTOBOIO EC 2002/96/EC.
Micnsi 3akiHYeHHS TepMiHy
ekcnnyarauii He BUKugaiTe uen
npunag 3 iHwumy nobyToBnMU
Biaxogamu.

BigHeciTb npunag oo micuesoro
cnewjianbHOro aBTOpM30BaHOro
LeHTpy 36upaHHs Bigxoais abo Ao
avnepa, Skui MoXe HagaTu Taki
nocnyru.

BinokpemneHa yTunisauis nodytoBux
npunagis 403BONSE YHUKHYTW
MOXINNBUX HEraTUBHUX HacnigkiB gns
HaBKONWLLHLOrO cepeaoBuLLa Ta
3[,0pOB’st NIOANHW, AKi BUHUKAIOTb Y
pasi HenpaBubHOI yTuni3adii, a
TaKoX Hajae MOXNMBICTb Nepepobutn
marepianu, 3 skux 6yno BUroTOBIIEHO
[AaHuii npunag, LWwo, B CBO Yepry,
36epirae eHeprito Ta iHWi BaXNMBI
pecypcu. MNpo HeobXiaHiCTb
BiflokpemneHoi ytunisauii nobyToBumx
npunagis Haragye cneuianbHa
rno3Hayka Ha NpoaykTi y Burnagi
nepekpecrneHoro CMiTHUKY Ha
Konecax.
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