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English

safety

Refer to your main blender instruction
book for additional safety warnings.

e Read these instructions carefully and retain
for future reference.

e Remove all packaging and any labels.

e Switch off and unplug:

o before fitting and removing parts
© when not in use
O before cleaning.

e Never fit the blade unit to the
power unit without the mug fitted.

e Never leave the appliance on unattended.

e Always wait until the blades have
completely stopped before removing the
mug from the power unit.

e The unit may also be used for
making soups but only blend cold
ingredients.

e Never blend hot ingredients or drink any
hot liquids from the travel mug.

e \When drinking through the lid, take care
that the drink is smooth. Some
experimentation may be necessary to
achieve the desired result, particularly
when processing firm or unripened foods
as you may find that some ingredients
remain unprocessed.

e Always take care when handling the blade
assembly and avoid touching the cutting
edge of the blades when cleaning.

e Only use the Blender with the blade
assembly supplied.

e Misuse of your Blender can result in injury.

2 £ designed & engineered by KENWOOD in the UK made in China



You can use your Blender for
making delicious and nutritious
cold drinks. The dispensing lid
means that it can easily be
converted into a travel mug.

A selection of recipes can be
found at the back of the
instructions, and the handy
markings on the mug allow you to
mix ingredients of your choice.
Combinations of fruit and yoghurt
(both fresh and frozen), ice cream,
ice cubes, juice and milk can be
used.

before using for the first
time

® \Wash the parts: see ‘care &
cleaning’.

key

@ sealing ring
®@ blade unit
® base

@ dispensing lid
® lid sealing ring
® mug

to use your blender

1 Fit the sealing ring (@ into the
blade unit @ - ensuring the seal is
located correctly in the grooved
area.

2 Clip the blade unit into the base
®.

3 Add ice or frozen ingredients to
the mug @.

® This includes frozen fruit, frozen
yoghurt, ice cream or ice. These
can be added up to the level
marked ‘max frozen ingredients’.

4 Add liquid ingredients to the mug.

® This includes fruit (not frozen),
fresh yoghurt, milk and fruit juices.
These can be placed into the mug

to the level marked ‘max capacity’.

5 Screw the blade assembly onto
the mug — ensuring the blade
assembly is fully tightened @.

® Leaking will occur if the seal

is damaged or incorrectly
fitted.

6 Shake to disperse the ingredients.

7 Fit the assembled mug to the
power unit — line up the tabs on
the mug with the grooves in the
power unit and then turn
clockwise until a positive click is
heard @.

8 Select the required speed.

® \When blending recipes that include
frozen ingredients turn the control
to speed 1 for 5 seconds to start
the mixing process, then turn the
control to speed 2.

® Allow the ingredients to blend until
smooth.

9 When the desired consistency is
reached, turn the speed control to
the ‘off’ position. Turn the mug
anticlockwise to release it from the
power unit.

10 Turn the mug the other way up

and unscrew the blade assembly.

Fit the sealing ring into the

grooved area on the underside of

the dispensing lid. Then fit and
lock the lid to the mug by turning
clockwise.

® \When you want to drink, simply flip
open the lid cover and clip into
position @. The drink can be
consumed straight from the mug.

hints & tips

® [f you do not intend to consume
your drink immediately, keep it
refrigerated.

® Ensure your drink is thin enough to
be able to drink from the
dispensing lid. To make a thinner
drink add more liquid.

® Once your drink has reached the
desired consistency, you can use
the pulse ‘P’ to ensure all
ingredients are thoroughly
blended. Use the pulse ‘P’ to
operate the power unit in a start
stop action to control the texture
of your drink.

® After blending, some drinks may
not be completely smooth due to
seeds or the fibrous nature of
ingredients.
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Some drinks may separate on
standing, therefore it is best to
drink them straight away.
Separated drinks should be stirred
before drinking.

important

Never blend dry ingredients (e g.
spices, nuts) or run the Blender
empty.

Do not use the Blender as a
storage container whilst on the
power unit.

Some liquids increase in volume
and froth during blending e.g. milk,
so do not overfill and ensure the
blade assembly is correctly fitted.
To ensure long life of your Blender,
never run it continuously for longer
than 30 seconds.

Never blend food that has formed
a solid mass during freezing, break
it up before adding to the mug.
Never blend more than the max
capacities marked on the mug.
When the dispensing lid is fitted
always keep the travel mug
upright.

care & cleaning

Always switch off, unplug and
dismantle before cleaning.

Never let the power unit, cord or
plug get wet.

Always wash immediately after
use. Do not let food dry onto the
mug assembly as this will make
cleaning difficult.

Do not wash any part in the
dishwasher.

power unit
Wipe with a damp cloth, then dry.

blade assembly - Unscrew the
base from the mug. Then remove
the blade unit by pushing up from
underneath.

Care should be taken when
removing the blade unit from
the base.

Remove and wash the sealing ring.

2 Do not touch the sharp blades -
brush them clean using hot soapy
water, then rinse thoroughly under
the tap. Do not immerse the
blade assembly in water.

3 Leave to dry upside down away
from children.
dispensing lid

1 Remove and wash the sealing ring.

2 Wash the lid by hand, rinse with
clean water and dry.

mug
Wash by hand, rinse with clean
water then dry.

service and customer
care

® |f you experience any problems
with the operation of your
appliance, before requesting
assistance visit
www.kenwoodworld.com.

® Please note that your product is
covered by a warranty, which
complies with all legal provisions
concerning any existing warranty
and consumer rights in the country
where the product was purchased.

® |f your Kenwood product
malfunctions or you find any
defects, please send it or bring it
to an authorised KENWOOD
Service Centre. To find up to date
details of your nearest authorised
KENWOOD Service centre visit
www.kenwoodworld.com or the
website specific to your Country.

® Designed and engineered by
Kenwood in the UK.
® Made in China.



recipes

Breakfast Smoothies

breakfast 2GO

1 serving (300ml)

2 ice cubes

60ml skimmed milk

509 low fat yoghurt

50g banana cut into 2cm slices
759 apple, chopped into 2cm
chunks

5ml wheatgerm

5ml runny clear honey

1 Place the ice cubes, milk and
yoghurt in the mug. Then add the
banana, apple and wheatgerm.
Shake well before blending.

2 Switch to speed 1 for 5 seconds,
then speed 2 for 20 seconds.
Check the sweetness and add the
Honey if required.

ruby grapefruit oatie

1 serving (250ml)

150ml ruby grapefruit juice
50ml natural wholemilk yoghurt
50g banana cut into 2cm slices
1tbsp porridge oats

1tbsp clear runny honey

1 Add the grapefruit juice and
yoghurt to the mug. Then add the
banana and porridge. Shake well
before blending.

2 Switch to speed 2 for 15 seconds.

Check the sweetness and add the
Honey if required.

nutty banana boost

1 serving (250ml)

75ml semi-skimmed milk

1159 low fat hazelnut yoghurt
50g banana cut into 2cm slices
3 ready to eat dried apricot,
chopped into 1cm pieces

1 Add the milk and yoghurt to the
mug. Then add the banana and
apricot. Shake well before
blending.

2 Switch to speed 1 for 5 seconds,
then speed 2 for 25 seconds.

Fruity Smoothies

iced strawberry
sensation

1 serving (250ml)

2 Ice cubes

70ml apple juice

60g strawberries, hulled and
halved

80g cantaloupe melon, seeded
and cut into 2cm chunks

5ml runny clear honey

1 Add the ice cubes and apple juice
to the mug. Then add the
strawberries and melon.

2 Switch to speed 1 for 5 seconds,
then speed 2 for 25 seconds.
Check the sweetness and add the
Honey if required.



mango, pineapple,
passion fruit juice
smoothie

1 serving (300ml)

150ml freshly squeezed orange
juice

859 ripe mango cut into 2cm
chunks

659 pineapple chopped into 2cm
chunks

% passion fruit

—_

Add the orange juice to the mug.
Then add the mango, pineapple
and passion fruit.

Switch to speed 2 for 30 seconds.

N

papaya & peach nectar

1 serving (250ml)

100ml grapefruit juice

100g canned peach slices in fruit
juice/drained

70g papaya, seeded and cut into
2cm chunks

—_

Add the grapefruit juice, peach and
papaya to the mug.
Switch to speed 2 for 15 seconds.

N

berry smoothie

1 serving (250ml)

100ml cranberry juice
25ml apple juice
759 raspberries
409 blackberries

1 Add the cranberry and apple juice
to the mug . Then add the berries.
2 Switch to speed 2 for 30 seconds.

ice cool fruity

1 serving (300ml)

2 ice cubes

100ml orange Juice

50g % kiwi fruit cut into 2cm pieces
759 strawberries, hulled and
halved

—_

Add the ice cubes and orange
juice to the mug. Then add the kiwi
fruit and strawberries.

Switch to speed 1 for 5 seconds,
then speed 2 for 20 seconds.

N

summer fruit smoothie

1 serving (250ml)
50g frozen summer fruit mix
200ml semi-skimmed milk

1 Add the fruit and milk to the mug.
2 Switch to speed 1 for 5 seconds,
then speed 2 for 25 seconds.



Nederlands

Vouw de voorpagina a.u.b. uit voordat u begint te lezen. Op deze
manier zijn de afbeeldingen zichtbaar

veiligheid
Raadpleeg de gebruiksaanwijzing voor uw
blender voor aanvullende
veiligheidswaarschuwingen.

® | ees deze instructies zorgvuldig door en
bewaar ze voor toekomstig gebruik.

® \erwijder de verpakking en alle labels.

e Schakel het apparaat uit en haal de
stekker uit het stopcontact:

O voordat u onderdelen aanbrengt of
verwijdert

O als u het apparaat niet gebruikt:

O voor het reinigen.

o Zet het mes nooit op het motorblok
zonder dat de beker op het
apparaat is bevestigd.

e | aat het apparaat nooit onbeheerd
aanstaan.

e Haal de beker pas van het motorblok
nadat de messen geheel tot stilstand zijn
gekomen.

e Het apparaat kan ook worden
gebruikt om soep te maken, maar u
mag alleen koude ingrediénten
mengen.

e Meng nooit hete ingrediénten en drink
geen hete vloeistoffen uit de reisbeker.

e Drink uitsluitend gladde dranken door het
deksel. Voor het gewenste resultaat moet
u misschien experimenteren, vooral als u
stevig of onrijp voedsel gebruikt, omdat
sommige ingrediénten in dat geval niet
goed verwerkt worden.



e \\Wees voorzichtig wanneer u de
messeneenheid hanteert en raak het
snijvlak van de messen bij het reinigen niet

aan

e Gebruik de blender uitsluitend met de
bijgeleverde messeneenheid.
e Misbruik van deze blender kan persoonlijk

letsel veroorzaken.

Met uw blender kunt u heerlijke,
voedzame koude dranken maken.
Met het drinkdelsel kunt u hem als
reisbeker gebruiken.

Achter in de gebruiksaanwijzing
treft u enkele recepten aan; met
behulp van de handige
merkstrepen op de beker kunt u
ook uw eigen ingrediénten
mengen. U kunt combinaties van
fruit en yoghurt (zowel vers als
bevroren), ijs, ijsblokjes, sap en
melk gebruiken.

voor het eerste gebruik
® \Was de onderdelen: zie onderhoud
en reiniging.

legenda

afdichtring
messeneenheid
voetstuk
drinkdeksel
afsluitring deksel
beker

@OOOEO

de blender gebruiken

1 Zet de afsluitring @) in de
messeneenheid (2) — zorg dat de
ring correct in de groef is
geplaatst.

2 Zet de messeneenheid vast op het
motorblok 3.

3 Voeg ijsblokjes of bevroren
ingrediénten toe aan de beker @.

Gebruik hiervoor bijvoorbeeld
bevroren fruit, bevroren yoghurt, ijs
of ijsblokjes. U kunt de beker
hiermee tot aan het maatstreepje
‘max frozen ingredients’ (maximum
niveau voor bevroren ingrediénten)
vullen.

Voeg vervolgens de vioeibare
ingrediénten toe.

Gebruik hiervoor bijvoorbeeld fruit
(niet bevroren), verse yoghurt, melk
en vruchtensap. U kunt de beker
hiermee tot aan het streepje ‘max
capacity’ (maximum capaciteit)
vullen.

Schroef de meseenheid op de
beker — zorg dat de meseenheid
goed is vastgedraaid @.

Het apparaat lekt wanneer
de afsluitring beschadigd is
of niet goed is aangebracht.
Schud om de ingrediénten te
verspreiden.

Zet de beker op het motorblok —
liin de lipjes op de beker uit met de
gleuven in het motorblok; draai de
beker vervolgens naar rechts tot u
een duidelijke Kklik hoort @.
Selecteer de gewenste snelheid.
Bij het mengen van recepten met
bevroren ingrediénten, draait u de
snelheidsknop 5 seconden naar
snelheid 1 om het mengproces op
gang te brengen; draai de
snelheidsknop vervolgens naar
snelheid 2.

Meng de ingrediénten tot ze glad
zijn.

Als de gewenste dikte bereikt is,
draait u de snelheidsknop naar de
‘off’-stand (uit). Draai de beker
naar links om hem van het
motorblok te ontgrendelen.



10 Draai de beker omhoog naar de
andere kant en schroef de
messeneenheid los.

11 Leg de afsluitring in het gegroefde
gebied aan de onderkant van het
drinkdeksel. Zet het deksel
vervolgens op de beker en
vergrendel het door naar links te
draaien.

® Als u wilt drinken, klapt u het klepje
open en klemt het op zijn plaats
vast @. De drank kan rechtstreeks
uit de beker worden gedronken.

wenken en tips

® Als u niet onmiddellijk wilt drinken,
kunt u het drankje het beste in de
koelkast bewaren.

® /org dat het drankje dun genoeg is
om hem door het drinkdeksel te
kunnen drinken. U kunt een
drankje dunner maken door er
meer vloeistof aan toe te voegen.

® Als uw drankje de gewenste
consistentie heeft, kunt u de
pulseerstand P gebruiken om er
zeker van te zijn dat alle
ingrediénten goed gemengd zijn.
Gebruik de pulseerstand P om de
motor in en uit te schakelen tot u
de gewenste textuur bereikt hebt.

® Na het mengen zijn sommige
dranken mogelijk niet helemaal
glad door de aanwezigheid van
zaden of de vezelige aard van
sommige ingrediénten.

® Sommige dranken kunnen schiften
als u ze laat staan; u kunt ze
daarom het best onmiddellijk
opdrinken. Geschifte dranken
moeten geroerd worden voordat
ze genuttigd worden.
belangrijk

® Meng nooit droge ingrediénten
(bijv. specerijen, noten) en laat de
blender nooit draaien als hij leeg is.

® Gebruik de blender niet als een
opslagcontainer terwijl hij op het
motorblok staat.

Sommige vloeistoffen, zoals melk,
nemen tijdens het mixen in volume
toe en gaan schuimen; doe de
beker dus niet te vol en zorg
ervoor dat de messeneenheid
goed bevestigd is.

Om een lange levensduur van uw
blender te garanderen, mag u hem
nooit langer dan 30 seconden
achter elkaar gebruiken.

Meng nooit voedsel dat door
bevriezing een vaste massa is
geworden; breek het in stukken
voordat u het in de beker doet.
Meng nooit meer dan de maximum
capaciteit die op de beker
aangegeven is.

Houd de reisbeker altijd rechtop
als u het drinkdeksel gebruikt.

onderhoud en reiniging

Schakel het apparaat voor het
reinigen altijd uit, haal de stekker
uit het stopcontact en haal het
apparaat uit elkaar.

Laat de motor, het snoer of de
stekker nooit nat worden.

Na gebruik onmiddellijk afwassen.
Laat geen voedsel in de beker
opdrogen; dit bemoeilijkt de
reiniging.

De onderdelen niet in de
afwasmachine wassen.

motorgedeelte
Met een vochtige doek afvegen en
vervolgens afdrogen.

messeneenheid - Schroef de
basis van de beker los. Verwijder
vervolgens de messeneenheid
door van onderen omhoog te
duwen.

Wees voorzichtig wanneer u
de messeneenheid van de
basis verwijdert.

Verwijder en maak de
afdichtingsring schoon.

Raak de scherpe messen niet aan
- borstel ze schoon met een warm
sopje, spoel ze vervolgens grondig
af onder de kraan. Dompel de
messeneenheid niet onder in
water.

Laat hem ondersteboven en uit de
buurt van kinderen drogen.



drinkdeksel

1 Verwijder en was de afsluitring.

2 Het deksel met de hand afwassen,
met schoon water spoelen en
vervolgens drogen.

beker

Met de hand afwassen, met
schoon water spoelen en
vervolgens drogen.

onderhoud en
klantenservice

® Als u problemen ondervindt met de
werking van dit apparaat, gaat u
eerst naar
www.kenwoodworld.com voordat
u hulp inroept.

® Dit product is gedekt door een
garantie die voldoet aan alle
wettelijke regels voor bestaande
garanties en consumentenrechten
die gelden in het land waar het
product is gekocht.

® Als uw Kenwood product niet
goed functioneert of als u defecten
opmerkt, kunt u het naar een
erkend Service Center van
KENWOOD sturen of brengen.
Voor informatie over het
KENWOOD Service Center in uw
buurt gaat u naar
www.kenwoodworld.com of naar
de specifieke website in uw land.

® Ontworpen en ontwikkeld door
Kenwood in het VK.
® \ervaardigd in China.

recepten

ontbijtsmoothies

ontbijt voor onderweg

1 portie (300 mi)
2 ijsblokjes
60 ml halfvolle melk
50 g magere yoghurt
50 g bananen in plakjes van 2 cm
75 g appel, in stukken van 2 cm
gehakt
5 ml tarwekiemen
5 ml dunne heldere honing

1 Doe de ijsblokjes, melk en yoghurt
in de beker. Voeg vervolgens de
banaan, appel en tarwekiemen toe.
Goed schudden véor u de blender
inschakelt.

2 Schakel 5 seconden naar snelheid
1 en vervolgens 20 seconden naar
snelheid 2. Controleer de zoetheid
en voeg zo nodig honing toe.

ruby grapefruit
haversmoothie

1 portie (250 mi)

150 ml ruby grapefruitsap

50 ml naturel volle yoghurt

50 g bananen in plakjes van 2 cm
1 eetlepel haverviokken

1 eetlepel heldere dunne honing

1 Doe het grapefruitsap en de
yoghurt in de beker. Voeg
vervolgens de banaan en
haverviokken toe. Goed schudden
voor u de blender inschakelt.

2 Draai de knop 15 seconden naar
snelheid 2. Controleer de zoetheid
en voeg zo nodig honing toe.



oppepper met noten en
bananen

1 portie (250 mi)
75 ml halfvolle melk
115 g magere hazelnootyoghurt
50 g bananen in plakjes van 2 cm
3 kant-en-klare gedroogde
abrikozen in stukken van 1 cm
gehakt

1 Doe de melk en de yoghurt in de
beker. Voeg vervolgens de banaan
en abrikozen toe. Goed schudden
voor u de blender inschakelt.

2 Schakel 5 seconden naar snelheid
1 en vervolgens 25 seconden naar
snelheid 2.

Vruchtensmoothies

bevroren
aardbeiensensatie

1 portie (250 ml)
2 ijsblokjes
70 ml appelsap
60 g aardbeien, van het kroontje
ontdaan en gehalveerd
80 g kantaloep, van zaden
ontdaan en in stukken van 2 cm
gesneden
5 ml dunne heldere honing

1 Doe de ijsblokjes en appelsap in
de beker. Voeg vervolgens de
aardbeien en kantaloep toe.

2 Schakel 5 seconden naar snelheid
1 en vervolgens 25 seconden naar
snelheid 2. Controleer de zoetheid
en voeg zo nodig honing toe.

smoothie met mango,
ananas,
passievruchtensap

1 portie (300 mi)
150 ml vers geperst
sinaasappelsap
85 g rijpe mango in stukken van
2 cm gesneden
65 g ananas, in stukken van 2 cm
gehakt
7% passievrucht

1 Doe het sinaasappelsap in de
beker. Voeg vervolgens de mango,
ananas en passievrucht toe.

2 Draai de knop 30 seconden naar
snelheid 2.

papaja- en perziknectar
1 portie (250 mi)
100 ml grapefruitsap
100 g perziken op sap uit
blik/afgegoten

70 g papaja, van zaden ontdaan
en in stukken van 2 cm gesneden

1 Doe het grapefruitsap, de perziken
en de papaja in de beker.

2 Draai de knop 15 seconden naar
snelheid 2.

bessensmoothie

1 portie (250 mi)
100 ml cranberrysap
25 ml appelsap
75 g frambozen
40 g bramen

1 Doe de cranberrysap en appelsap
in de beker. Voeg vervolgens de
bessen toe.

2 Draai de knop 30 seconden naar
snelheid 2.



jskoude
vruchtensmoothie

1 portie (300 mi)
2 ijsblokjes
100 ml sinaasappelsap
50 g () kiwi in stukken van 2 cm
gesneden
75 g aardbeien, van het kroontje
ontdaan en gehalveerd

1 Doe de ijsblokjes en
sinaasappelsap in de beker. Voeg
vervolgens de kiwi en aardbeien
toe.

2 Schakel 5 seconden naar snelheid
1 en vervolgens 20 seconden naar
snelheid 2.

smoothie met
zomervruchten

1 portie (250 ml)
50 g bevroren gemengd zomerfruit
200 ml halfvolle melk

1 Doe het fruit en de melk in de
beker.

2 Schakel 5 seconden naar snelheid
1 en vervolgens 25 seconden naar
snelheid 2.
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Francais

Avant de lire, veuillez déplier la premiére page contenant les
illustrations

sécurité
Référez-vous au mode d'emploi de votre
blender principal pour les mises en garde
de sécurité supplémentaires.

® |isez et conservez soigneusement ces
instructions pour pouvoir vous y référer
ultérieurement.

® Retirez tous les éléments d’emballage et
les étiquettes.

e FEteignez et débranchez 'appareil :

O avant d’adapter ou de retirer des
éléments

o lorsqu’il n'est pas utilisé ;

o avant le nettoyage.

e Ne placez jamais le porte-lames
sur le bloc moteur sans avoir au
préalable installé la tasse.

e Ne laissez jamais I'appareil sans
surveillance lorsqu'il fonctionne.

e Attendez toujours que les lames se soient
completement arrétées avant de retirer la
tasse du bloc moteur.

e Vous pouvez également utiliser
Pappareil pour préparer des soupes
mais veillez a ne mélanger que des
ingrédients froids.

e Ne mélangez jamais d’ingrédients brllants
et ne consommez pas de boissons
brllantes a partir de la tasse de transport

13



LLorsque vous utilisez le couvercle pour
consommer votre boisson, assurez-vous
gu’elle est homogene. Vous aurez peut-
étre besoin d’acquérir de I'expérience
avant d’obtenir les résultats souhaites,
notamment lorsque vous préparez des
aliments fermes ou qui ne sont pas mars.
Prenez toujours des précautions lorsque
vous manipulez I’ensemble porte-lames et
évitez de toucher le bord tranchant des
lames lors du nettoyage.

Utilisez le blender exclusivement avec
I’'ensemble porte-lames fourni.

Une mauvaise utilisation de votre blender
peut provoquer des blessures.

Vous pouvez utiliser votre blender Uti”SBf[iOﬂ de votre
pour préparer de délicieuses

boissons fraiches et nourrissantes. blender
Le couvercle verseur permet de le 1

' ’ Installez le joint @) sur le bloc
convertir facilement en tasse de

lames (@ — en vous assurant est

transport. que le joint est correctement placé

Vous trouverez une sélection de dans le sillon.

recettes au dos du mode d’emploi 2 Fixez I'unité porte-lames sur la

et des marquages pratiques sur la base .

tasse vous permettent de 3 Mettez les ingrédients surgelés ou

meélanger les ingrédients de votre la glace dans la tasse @.

choix. Vous pouvez associer des ® Cela comprend les fruits surgelés,

fruits et du yaourt (qu’ils soient le yaourt surgelé, la glace ou les

frais ou surgelés), de la glace, des glagons. Vous pouvez remplir la

glagons, des jus de fruit et du lait. tasse jusqu’au repere « max

avant la premiére utilisation frozen ingredients » (quantité

® Lavez les éléments : voir ‘entretien maximum d'ingrédients surgelés).

et nettoyage’. 4 Ajoutez les ingrédients liquides
dans la tasse.

. ® Cela comprend les fruits (non
|egende surgelés), les yaourts frais, le lait et
@ bague d’étanchéité les jus de fruits. Vous pouvez les
@ unité porte-lames placer dans la tasse jusqu’au
® socle repere « max capacity » (capacité
@ couvercle verseur maximum).
® joint d’étanchéité du couvercle 5 Vissez I'ensemble porte-lames sur
® tasse la tasse — assurez-vous que

I'ensemble porte-lames est bien
serré @.

14
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Des fuites se produiront si le
joint est endommagé ou s’il
n’est pas correctement
installé.

Agitez pour répartir les ingrédients.
Pour fixer la tasse assemblée au
bloc moteur, alignez les languettes
de la tasse sur les rainures du bloc
moteur, puis tournez dans le sens
des aiguilles d’'une montre, jusqu’a
ce que vous entendiez un petit
bruit sec @.

Sélectionnez la vitesse désirée.
Lorsque vous préparez des
recettes a base d’ingrédients
surgelés, positionnez la commande
de la vitesse sur 1 pendant cinq
secondes pour commencer le
cycle de mélange, puis tournez la
commande de vitesse sur 2
(élevée).

Laissez en marche jusqu’a ce que
les ingrédients soient liquides.
Lorsque la consistance souhaitée
est atteinte, positionnez la
commande de la vitesse sur « off »
(arrét). Tournez la tasse dans le
sens inverse des aiguilles d’une
montre pour la séparer du bloc
moteur

10Retournez la tasse et dévissez

I’'ensemble porte-lames.

11 Installez le joint d'étanchéité a

I'intérieur de la surface rainurée sur
la partie inférieure du couvercle
verseur. Puis installez et verrouillez
le couvercle sur la tasse en
tournant dans le sens des aiguilles
d’une montre.

Lorsque vous souhaitez
consommer votre cocktalil, faites
basculer le couvercle pour I'ouvrir,
puis fixez-le dans la bonne position
@. \/ous pouvez consommer la
boisson directement a partir de la
tasse.

astuces & conseils

Si vous ne souhaitez pas
consommer votre cocktail
immédiatement, conservez-le au
réfrigérateur.
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® Assurez-vous que votre cocktail

est suffisamment liquide pour étre
consommé par le couvercle
verseur. Vous pouvez obtenir un
cocktail moins épais en ajoutant du
liquide.

Une fois que votre cocktail a atteint
la consistance souhaitée, vous
pouvez utiliser la fonction « Pulse —
P » pour garantir que tous les
ingrédients sont parfaitement
mixés Utilisez la fonction « Pulse —
P » pour faire fonctionner le moteur
de maniere intermittente et
contréler la texture de votre
boisson

Apres le mélange, certaines
boissons peuvent ne pas étre
totalement homogénes en raison
de la nature fibreuse des
ingrédients

Les ingrédients de certaines
boissons peuvent se séparer
lorsgu’ils reposent. Il est donc
conseillé de consommer ces
boissons immédiatement Mélangez
les boissons dont les ingrédients
se sont séparés avant de les
consommer.

important

Ne mélangez jamais d’ingrédients
secs (noix, épices) et ne faites pas
fonctionner le blender a vide.
N’utilisez pas le blender comme
récipient de stockage alors qu’il
est installé sur le bloc moteur.
Certains liquides (comme le lait)
augmentent en volume et forment
de la mousse pendant le mélange,
veillez par conséquent a ne pas
trop remplir le bol et assurez-vous
que I'ensemble porte-lames est
correctement installé.

Afin de prolonger la durée de vie
de votre blender, ne le faites
jamais fonctionner pendant plus de
30 secondes.

Ne mélangez jamais des aliments
ayant formé une masse solide
pendant la congélation. Brisez-les
avant de les placer dans la tasse.
Ne dépassez jamais les capacités
marquées sur la tasse.



® | orsque le couvercle verseur est
installé, maintenez toujours la tasse
de transport en position verticale.

nettoyage et entretien

° Eteignez, débranchez et démontez
toujours I'appareil avant de le
nettoyer.

® Ne mouillez jamais le bloc moteur,
le cordon d’alimentation ou la
prise.

® | avez toujours immédiatement
apres I'utilisation. Ne laissez pas
les aliments sécher sur I'ensemble
de tasse, cela rendrait le nettoyage
difficile

® Ne passez aucun élément au lave-
vaisselle.

bloc-moteur
® Nettoyez avec un linge humide,
puis séchez.

ensemble porte-lames -
dévissez le porte-lames de la
tasse. Puis retirez le porte-lames
en le poussant par-dessous.

©® Faites trés attention lorsque
vous retirez le porte-lames
de la base.

1 Retirez et lavez la bague
d’étanchéité.

2 Ne touchez pas les lames
tranchantes : brossez-les a I'eau
chaude savonneuse pour les
nettoyer, puis rincez-les
soigneusement sous 'eau du
robinet. N’immergez pas
Punité porte-lames dans
PPeau.

3 Laissez sécher a I'envers, hors de
portée des enfants.

couvercle verseur

1 Retirez la bague d'étanchéité et
lavez-la a la main.

2 Lavez le couvercle a la main, rincez
a I'eau claire, puis séchez.
tasse
Lavez a la main, rincez a I'eau
claire, puis séchez.

16

service apres-vente

® Sj vous rencontrez des problémes

lors de I'utilisation de votre
appareil, veuillez consulter notre
site www.kenwoodworld.com
avant de contacter le service
apres-vente.

N’oubliez pas que votre appareil
est couvert par une garantie, qui
respecte toutes les dispositions
légales concernant les garanties
existantes et les droits du
consommateur dans le pays ou
vous avez acheté le produit.

Si votre appareil Kenwood
fonctionne mal ou si vous trouvez
un quelconque défaut, veuillez
I’envoyer ou I'apporter a un centre
de réparation KENWOOD autorisé.
Pour trouver des détails actualisés
sur votre centre de réparation
KENWOOD le plus proche, veuillez
consultez
www.kenwoodworld.com ou le site
internet spécifique a votre pays.

Congu et développé par Kenwood
au Royaume-Uni.

® Fabriqué en Chine.



recettes

smoothies spécial
petit-déjeuner

petit-déjeuner a
emporter

1 portion (300 mi)

2 glagons

60 ml de lait écrémé

50 g de yaourt allégé

50 g de banane, découpée en
rondelles de 2 cm

75 g de pomme, coupée en
morceaux de 2 cm

5 ml de germes de blé

5 ml de miel liquide clair

1 Placez les glagons, le lait et le
yaourt dans la tasse. Puis ajoutez
les rondelles de banane, les
morceaux de pomme et les
germes de blé. Mélangez bien
avant de mixer.

2 Mettez sur la vitesse 1 pendant 5
secondes, puis passez a la vitesse
2 pendant 20 secondes. Vérifiez si
votre préparation est assez sucrée,
et au besoin, rajoutez du miel.

oatie au
pamplemousse rose

1 portion (250 mi)

150 ml de jus de pamplemousse
rose

50 ml de yaourt naturel au lait
entier

50 g de banane, découpée en
rondelles de 2 cm

1 cuillere a soupe de flacons
d'avoine

1 cuillere a soupe de miel liquide
clair

1 Ajoutez le jus de pamplemousse et
le yaourt dans la tasse. Puis
ajoutez les rondelles de banane et
le porridge. Mélangez bien avant
de mixer.

2 Mettez sur la vitesse 2 pendant 15
secondes. Vérifiez si votre

préparation est assez sucrée, et au

besoin, rajoutez du miel.

boisson énergisante a
la banana et aux noix

1 portion (250 mi)

75 ml de lait demi-écrémeé

115 g de yaourt allégé a la noisette
50 g de banane, découpée en
rondelles de 2 cm

3 abricots secs préts a
consommer, découpés en
morceaux de 1 cm

1 Ajoutez le lait et le yaourt dans la
tasse. Puis ajoutez les rondelles de
banane et les morceaux d’abricot.
Mélangez bien avant de mixer.

2 Mettez sur la vitesse 1 pendant 5
secondes, puis passez a la vitesse
2 pendant 25 secondes.

Smoothies fruités

pour une sensation de
fraicheur a la fraise

1 portion (250 mi)

2 glagons

70 ml de jus de pomme

60 g de fraises, équeutées et
coupées en deux

80 g de melon cantaloup, nettoyé
de ses graines et découpé en
morceaux de 2 cm

5 ml de miel liquide clair

1 Ajoutez les glagons et le jus de
pomme dans la tasse. Puis ajoutez
les fraises et le melon.

2 Mettez sur la vitesse 1 pendant 5
secondes, puis passez a la vitesse
2 pendant 25 secondes. Vérifiez si
votre préparation est assez sucrée,
et au besoin, rajoutez du miel.



smoothie a la mangue,
ananas et fruit de la
passion

1 portion (300 mi)

150 ml de jus d'orange
fraichement pressé

85 g de mangue mQre, découpée
en morceaux de 2 cm

65 g d’ananas découpé en
morceaux de 2 cm

% fruit de la passion

1 Ajoutez le jus d’orange dans la
tasse. Puis ajoutez la mangue,
I'ananas et le fruit de la passion.

2 Mettez sur la vitesse 2 pendant 30
secondes.

nectar a la péche et a
la papaye
1 portion (250 mi)

100 ml de jus de pamplemousse
100 g de péches en tranches,
conservées dans leur jus, en
conserve / égouttées

70 g de papaye, nettoyée de ses
graines, et découpée en morceaux
de 2 cm

1 Ajoutez le jus de pamplemousse,
les morceaux de péche et de
papaye dans la tasse.

2 Mettez sur la vitesse 2 pendant 15
secondes.

smoothie aux baies
1 portion (250 mi)

100 ml de jus de canneberge
25 ml de jus de pomme

75 g de framboises

40 g de maQres

1 Ajoutez les jus de canneberge et
de pomme dans la tasse. Puis
ajoutez les baies.

2 Mettez sur la vitesse 2 pendant 30
secondes.
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boisson fruitée glacée,
ou fruity

1 portion (300 mi)
2 glagons
100 ml de jus d’orange
50g d’un % kiwi découpé en
morceaux de 2 cm
75 g de fraises, équeutées et
coupées en deux

1 Ajoutez les glagons et le jus
d’orange dans la tasse. Puis
ajoutez le kiwi et les fraises.

2 Mettez sur la vitesse 1 pendant 5
secondes, puis passez a la vitesse
2 pendant 20 secondes.

smoothie aux fruits
d’éte
1 portion (250 mi)

50 g de mélange spécial fruits
d’été, congelé
200 ml de lait demi-écrémé

1 Ajoutez le mélange aux fruits et le
lait dans la tasse.

2 Mettez sur la vitesse 1 pendant 5
secondes, puis passez a la vitesse
2 pendant 25 secondes.



Deutsch

Vor dem Lesen bitte die Titelseite mit den lllustrationen

auseinanderfalten
Sicherheit

Siehe die Sicherheitswarnungen in den
Gebrauchsanleitungen zu lhrem
Hauptmixer.

® | esen Sie diese Anleitungen sorgfaltig
durch und bewahren Sie sie zur spateren
Bezugnahme auf.

e Entfernen Sie samtliche Verpackungen und
Aufkleber.

e (Gerat ausschalten und den Netzstecker
ziehen:

o vor dem Anbringen oder Abnehmen von
Teilen,

o wenn das Gerat nicht gebraucht wird,

o vor dem Reinigen.

o Die Messereinheit niemals ohne
angebrachten Mixbecher auf die
Antriebseinheit schrauben.

e Das Gerat in Betrieb niemals
unbeaufsichtigt lassen.

e Beim Entfernen des Mixbechers von der
Antriebseinheit warten, bis die Messer
vollig zum Stillstand gekommen sind.

e Das Gerat kann auch zum
Zubereiten von Suppen verwendet
werden, aber bitte nur kalte
Zutaten verarbeiten.

e Niemals heiBe FlUssigkeiten verarbeiten
oder aus dem Reisebecher trinken.
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e Beim Trinken durch den Deckel darauf
achten, dass das Getrank keine
Stuckchen enthalt. Sie mussen
maoglicherweise etwas experimentieren, bis
Sie das gewlnschte Ergebnis erzielen,
besonders bei der Verarbeitung von festen
oder unreifen Zutaten, da manche u. U.
unverarbeitet bleiben.

Die Messer sind sehr scharf! Bei Gebrauch

und Reinigung sehr vorsichtig damit

umgehen.

Den Mixer nur mit der mitgelieferten

Messereinheit verwenden.

UnsachgemaBer Gebrauch lhres Mixers

kann zu Verletzungen fuhren.

Mit dem Mixer lassen sich leckere
und nahrhafte kalte Getranke
zubereiten. Der praktische

Ausgussdeckel macht daraus ganz

leicht einen Reisebecher.

Am Ende dieser
Bedienungsanleitung finden Sie
eine Auswahl von
Rezeptvorschlagen. Mithilfe der
Markierungen am Mixbecher
kénnen Sie auch Zutaten Ihrer
Wahl verarbeiten, z. B. beliebige
Frichte und Jogurt (frisch oder
tiefgefroren), Eiscreme, EiswUrfel,
Saft und Milch.

Vor dem ersten Gebrauch
der Maschine

® \Waschen Sie die Teile ab: siehe
,Pflege und Reinigung*.

Verwendung lhres
Mixers

1

Legen Sie den Dichtungsring @ in
den Messereinsatz (2) ein und
achten Sie darauf, dass der Ring
korrekt in der Rille sitzt.

Klinken Sie den Messereinsatz in
den Sockel 3 ein.

Geben Sie Eis oder tiefgefrorene
Zutaten in den Mixbecher @.
Dazu gehdren tiefgefrorene
Frichte, gefrorener Jogurt,
Eiscreme und Eis. Diese Zutaten
kénnen bis zur Markierung ,max
frozen ingredients” (Max. gefrorene
Zutaten) hinzugegeben werden.
Geben Sie die flissigen Zutaten in
den Mixbecher.

® FlUssige Zutaten sind z. B. frisches

SCh|USSG| Obst (nicht gefroren), frischer
Jogurt, Milch und Fruchtséfte.

@ Dichtungsring Diese Zutaten kénnen bis zur
@ Messereinsatz Markierung ,max capacity” (Max.
® Sockel Menge) in den Becher gegeben
@ Ausgussdeckel werden.
® Dichtungsring 5 Schrauben Sie die Messereinheit in
® Mixbecher den Mixbecher und stellen Sie
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sicher, dass sie fest sitzt @.



® Wenn die Dichtung
beschadigt ist oder nicht
richtig eingesetzt wurde,
kann Fliissigkeit auslaufen.

6 Schitteln Sie den Mixbecher, um
die Zutaten zu verteilen.

7 Bringen Sie den
zusammengesetzten Mixbecher an
der Antriebseinheit an. Richten Sie
dazu die Zungen am Becher mit
den Kerben in der Antriebseinheit
aus und drehen Sie den Becher im
Uhrzeigersinn, bis er hdrbar
einrastet @.

8 Wahlen Sie die gewlinschte
Geschwindigkeit.

® Bej der Zubereitung von Rezepten
mit gefrorenen Zutaten stellen Sie
den Geschwindigkeitsregler 5
Sekunden lang auf Stufe 1, um
den Mischvorgang zu starten, und
dann auf Stufe 2.

® \erarbeiten Sie die Zutaten, bis sie
samig sind.

9 Sobald die gewlinschte Konsistenz
erreicht ist, stellen Sie den
Geschwindigkeitsregler auf ,off*
(Aus). Drehen Sie den Becher
gegen den Uhrzeigersinn, um ihn
von der Antriebseinheit
abzunehmen.

10 Stellen Sie den Becher auf den
Kopf und schrauben Sie die
Messereinheit ab.

11 Setzen Sie den Dichtungsring in
den gerillten Teil des
Ausgussdeckels ein. Setzen Sie
dann den Deckel auf den Becher
und drehen Sie ihn im
Uhrzeigersinn, bis er einrastet.

® Zum Trinken 6ffnen Sie einfach die
Ausgussklappe und klemmen Sie
diese fest @. Sie kdnnen direkt
aus dem Becher trinken.
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Tipps und Hinweise

Wenn Sie nicht sofort trinken
wollen, stellen Sie ihn in den
Kuhlschrank.

Achten Sie darauf, dass Ihr
Getrank dinnflissig genug ist, um
durch den Ausgussdeckel flieBen
zu kdénnen. Flgen Sie zum
Verdlinnen des Getranks mehr
Flussigkeit hinzu.

Wenn Ihr Getrank die gewlnschte
Konsistenz erreicht hat, kdnnen Sie
die Pulstaste ,P“ verwenden, um
alle Zutaten grundlich zu
zerkleinern. Mit der Pulstaste wird
die Antriebseinheit stoBweise
betrieben, so dass Sie die
Konsistenz lhres Getranks steuern
kénnen.

Es kann sein, dass nach dem
Mixen manche Getranke nicht
richtig samig sind. Dies liegt an
Samen- oder Faserbestandteilen
mancher Zutaten.

Bei manchen Getranken setzen
sich feste Bestandteile nach einer
gewissen Zeit ab. Daher ist es am
besten, solche Getranke sofort zu
trinken. Abgesetzte Getranke
sollten vor dem Trinken kurz
aufgemischt werden.

Wichtig

Niemals trockene Zutaten (z. B.
Gewlirze, NUsse) verarbeiten oder
den Mixer leer laufen lassen.

Den Mixer nicht als Vorratsbehalter
verwenden, solange er sich auf der
Antriebseinheit befindet.

Manche Flissigkeiten (z. B. Milch)
vergréBern beim Mixen ihr
Volumen und bilden Schaum.
Daher den Mixbecher nicht
Uberflllen und darauf achten, dass
die Messereinheit richtig
angebracht ist.

Fur eine lange Lebensdauer Ihres
Mixers das Gerét nie langer als 30
Sekunden ununterbrochen laufen
lassen.

Niemals Nahrungsmittel
verarbeiten, die zu einer festen
Masse gefroren sind. Diese immer
vor dem Einflillen in den Mixbecher
zerkleinern.



® Niemals groBere Mengen als die
auf dem Becher angegebenen
Hochstmengen verarbeiten.

® Den Reisebecher immer aufrecht
halten, wenn der Ausgussdeckel
darauf sitzt.

Pflege und Reinigung

® Das Gerat vor dem Reinigen immer
ausschalten, vom Netz trennen
und auseinandernehmen.

® Antriebseinheit, Netzkabel und
Netzstecker niemals nass werden
lassen.

® |mmer direkt nach Gebrauch
abwaschen. Keine Nahrungsmittel
am Becher festtrocknen lassen, da
dies die Reinigung erschwert.

® Keine Teile in die Spllmaschine
geben.

Antriebseinheit
® Mit einem feuchten Tuch
abwischen und abtrocknen.

Messereinheit — Den Sockel
vom Mixbecher abschrauben.
Dann den Messereinsatz
entfernen., indem Sie ihn von
unten herausdricken.

® Vorsicht beim
Herausnehmen des
Messereinsatzes aus dem
Sockel.

1 Den Dichtungsring entfernen und
waschen.

2 Nicht die scharfen Messer
berihren — in heiBem Wasser und
Spulmittel sauber birsten und
dann unter flieBendem Wasser
grundlich abspulen.
Messereinsatz nicht in
Wasser tauchen.

3 Umgedreht und auBer Reichweite
von Kindern trocknen lassen.

Ausgussdeckel

1 Den Dichtungsring entfernen und
waschen.

2 Den Deckel von Hand abwaschen,
grundlich mit sauberem Wasser
spulen und abtrocknen.

Mixbecher

Von Hand abwaschen, mit
sauberem Wasser spulen und
abtrocknen.

Kundendienst und
Service

® Sollten Sie Probleme mit dem
Betrieb |hres Geréts haben,
besuchen Sie
www.kenwoodworld.com, bevor
Sie Hilfe anfordern.

® Bitte beachten Sie, dass Ihr
Produkt durch eine Garantie
abgedeckt ist — diese erflllt alle
gesetzlichen Anforderungen
hinsichtlich geltender Garantie- und
Verbraucherrechte in dem Land, in
dem das Produkt gekauft wurde.

® Falls Inr Kenwood-Produkt nicht
ordnungsgeman funktioniert oder
Defekte aufweist, bringen Sie es
bitte zu einem autorisierten
KENWOOD Servicecenter oder
senden Sie es ein. Aktuelle
Informationen zu autorisierten
KENWOOD Servicecentern in lhrer
Nahe finden Sie bei
www.kenwoodworld.com bzw. auf
der Website fiir Ihr Land.

® Gestaltet und entwickelt von
Kenwood GB.
® Hergestellt in China.
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Rezepte

Friihstiicks-
Smoothies

Fruhstick 2GO

1 Portion (300 mli)

2 Eiswurfel

60 ml fettarme Milch

50 g fettarmer Jogurt

50 g Banane, in 2 cm dicken
Scheiben

75 g Apfel, in 2 cm groBen
Stlcken

5 ml Weizenkeime

5 ml klarer Honig

1 Eiswdrfel, Milch und Jogurt in den
Becher geben. Bananenscheiben,
Apfelstlicke und Weizenkeime
hinzufligen. Vor dem Mixen gut
durchschutteln.

2 5 Sekunden auf Stufe 1 und dann
20 Sekunden auf Stufe 2 mixen.
SuBe Uberprifen und bei Bedarf
den Honig dazugeben.

Grapefruit-
Haferflocken-Smoothie

1 Portion (250 ml)

150 ml roter Grapefruitsaft
50 ml Vollmilchjogurt

50 g Banane, in 2 cm dicken
Scheiben

1 EL Haferflocken

1 EL klarer Honig

1 Grapefruitsaft und Jogurt in den
Becher geben. Dann
Bananenstiicke und Haferflocken
hinzufligen. Vor dem Mixen gut
durchschutteln.

2 15 Sekunden auf Stufe 2 mixen.
SuBe Uberprifen und bei Bedarf
den Honig dazugeben.
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Nussiger Bananen-
Boost
1 Portion (250 mi)

75 ml teilentrahmte Milch

115 g fettarmer Haselnuss-Jogurt
50 g Banane, in 2 cm dicken
Scheiben

3 verzehrfertige getrocknete
Aprikosen, in 1 cm groBen Stlicken

Milch und Jogurt in den Becher
geben. Dann Bananen- und
Aprikosenstticke hinzufliigen. Vor
dem Mixen gut durchschutteln.

5 Sekunden auf Stufe 1 und dann
25 Sekunden auf Stufe 2 mixen.

Fruchtige Smoothies
Erdbeeren auf Eis

1 Portion (250 ml)

2 Eiswurfel

70 ml Apfelsaft

60 g Erdbeeren, entstielt und halbiert
80 g Cantaloupe-Melone, entkernt, in

2 cm groBen Stlicken

5 ml klarer Honig

1 Eiswurfel und Apfelsaft in den

Becher geben. Dann Erdbeer- und
Melonenstlcke hinzufliigen.

2 5 Sekunden auf Stufe 1 und dann

25 Sekunden auf Stufe 2 mixen.
SuBe Uberprifen und bei Bedarf
den Honig dazugeben.

Smoothie mit Mango,
Ananas und
Passionsfrucht

1 Portion (300 ml)

150 ml frisch gepresster
Orangensaft

85 g reife Mango, in 2 cm groBen
Stlicken

65 g Ananas, in 2 cm groBen
Stlicken

' Passionsfrucht

Orangensaft in den Becher geben.
Dann Mango, Ananas und
Passionsfrucht hinzufligen.

30 Sekunden auf Stufe 2 mixen.



Papaya-Pfirsich-Nektar
1 Portion (250 mi)

100 ml Grapefruitsaft
100 g Pfirsichscheiben aus der
Dose, abgegossen
70 g Papaya, entkernt, in 2 cm
groBen Stlicken

1 Grapefruitsaft, Pfirsich und Papaya

in den Becher geben.
2 15 Sekunden auf Stufe 2 mixen.

Beeren-Smoothie

1 Portion (250 ml)

100 ml Cranberry-Saft
25 ml Apfelsaft

75 g Himbeeren

40 g Brombeeren

1 Cranberry- und Apfelsaft in den
Becher geben. Dann die Beeren
hinzuftigen.

2 30 Sekunden auf Stufe 2 mixen.

Eiskalter Frucht-
Smoothie

1 Portion (300 mli)

2 Eiswurfel
100 ml Orangensaft
50 g % Kiwi, in 2 cm groBen
Stiicken
75 g Erdbeeren, entstielt und
halbiert

1 Eiswirfel und Orangensaft in den
Becher geben. Dann die Kiwi und
Erdbeeren hinzuflgen.

2 5 Sekunden auf Stufe 1 und dann
20 Sekunden auf Stufe 2 mixen.

Sommerobst-Smoothie

1 Portion (250 mi)

50 g Sommerobst-Mix (tiefgekuhlt)
200 ml teilentrahmte Milch

1 Obst und Milch in den Becher
geben.

2 5 Sekunden auf Stufe 1 und dann
25 Sekunden auf Stufe 2 mixen.
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Italiano

Prima di leggere questo manuale si prega di aprire la prima pagina, al
cui interno troverete le illustrazioni

sicurezza

Per ulteriori avvertenze di sicurezza, si prega
di leggere attentamente |l libretto d’istruzioni
del Frullatore.

® | eggere attentamente le presenti istruzioni e
conservarle come futuro riferimento.

® Rimuovere la confezione e le etichette.

® Spegnere l'apparecchio e togliere la spina
dalla presa di corrente:

O prima di montare o staccare qualungque
componente

O se non in uso;

o prima di pulire I'apparecchio.

e Non montare mai le lame sul corpo
motore senza aver prima montato la
tazza.

e Non lasciare mai I'apparecchio incustodito.

e Attendere sempre che le lame si siano
completamente fermate prima di rimuovere la
tazza dal corpo motore.

e L’apparecchio puo essere utilizzato
anche per preparare minestre, ma
occorre sempre lavorare gli
ingredienti a freddo

e Non lavorare mai ingredienti caldi, né bere
bevande liquide direttamente dalla tazza da
viaggio.

e Nel bere direttamente dal coperchio,
assicurarsi che la bevanda sia omogenea.
Potrebbe essere necessario fare qualche
esperimento prima di ottenere il risultato
desiderato, specie per lavorare alimenti solidi
o frutta acerba, poiché a volte alcuni alimenti
non vengono sminuzzati.
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e [are sempre attenzione nel maneggiare le
lame ed evitare di toccare il bordo
tagliente durante le operazioni di pulizia.

e Usare solo il Frullatore con le lame in

dotazione.

® | 'uso incorretto del Frullatore potrebbe

causare infortuni.

Con questo Frullatore potrete
preparare bevande fresche,
deliziose e nutrienti. Grazie allo
speciale coperchio erogatore, si
trasforma in una comoda tazza da
viaggio.

Al termine delle istruzioni troverete
un utile ricettario, mentre la
comoda caraffa graduata facilita la
miscelazione degli ingredienti che
preferite. E possibile utilizzare vari
abbinamenti di frutta e yogurt
(fresco e surgelato), gelato, cubetti
di ghiaccio, succhi e latte.

prima di usare P’apparecchio
per la prima volta

Lavare i componenti: vedere la
sezione ‘cura e pulizia’.

legenda

@OO®OO

anello di tenuta

gruppo lame

base

coperchio erogatore
anello di tenuta coperchio
tazza

come utilizzare |l
frullatore

1

Inserire I'anello di tenuta @
sull’'unita della lama (2), avendo
cura che la tenuta sia ben
posizionata nell’area scanalata.
Agganciare I'unita delle lame nella
base dell'apparecchio 3.
Aggiungere ghiaccio o ingredienti
congelati nella tazza @.
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® Questi comprendono frutta

surgelata, yogurt surgelato, gelato
0 ghiaccio e possono essere
aggiunti fino al livello indicato dalla
scritta ‘max frozen ingredients’
(max. ingredienti surgelati)
Aggiungere ingredienti liquidi nella
tazza.

Questi comprendono frutta (non
surgelata), yogurt fresco, latte e
succhi di frutta e possono essere
inseriti nella tazza fino al livello
indicato con la scritta ‘max
capacity’ (capacita massima).
Awvitare le lame sulla tazza -
assicurandosi che le lame siano
ben awitate @.

Se la tenuta é danneggiata o
non é installata in modo
corretto vi saranno perdite.
Scuotere per disperdere gli
ingredienti.

Montare la tazza al corpo motore —
allineare le linguette della tazza
rispetto alle scanalature del corpo
motore e poi ruotare in senso
orario fino a sentire uno scatto @.
Selezionare la velocita desiderata.
Nel preparare ricette con
ingredienti surgelati ruotare il
controllo della velocita a 1 per 5
secondi per awviare il processo di
lavorazione, poi ruotare il controllo
alla velocita 2.

Lasciare che dli ingredienti si
mescolino fino a quando il tutto &
omogeneo.

Una volta raggiunta la consistenza
desiderata, ruotare il controllo della
velocita in posizione ‘off’. Ruotare
la tazza in senso antiorario per
toglierla dal corpo motore.



10 Ruotare la tazza verso l'alto e

svitare le lame.

11 Montare I'anello di tenuta nella

zona scanalata al di sotto del
coperchio erogatore. Poi, montare
e bloccare il coperchio sulla tazza,
ruotando in senso orario.

Quando desiderate bere la
bevanda, basta sollevare il
coperchio e fermarlo in posizione
@ La bevanda puo essere
consumata direttamente dalla
tazza.

consigli & suggerimenti

Se preferite non bere subito la
bevanda, conservatela in
frigorifero.

Accertarsi che a bevanda sia
abbastanza liquida da poterla bere
dal coperchio erogatore. Per avere
una bevanda piu diluita,
aggiungere piu liquido.

Quando la bevanda raggiunge la
consistenza desiderata, € possibile
premere il tasto ‘P’ per frullare ad
impulsi e garantire che tutti gli
ingredienti siano perfettamente
miscelati. Usare il tasto ‘P’ ad
impulsi per azionare il Frullatore ad
intermittenza, controllando cosi la
consistenza della bevanda.

Dopo aver frullato gli ingredienti, la
consistenza potrebbe non essere
perfetta a causa della presenza di
semi o di frutti fibrosi.

Alcune bevande possono separarsi
se non vengono consumate subito,
quindi & meglio berle
immediatamente. Le bevande
separate vanno mescolate prima di
berle.

importante

Non frullare mai ingredienti secchi
(es. spezie, frutta secca) o azionare
il Frullatore a vuoto.

Non usare il Frullatore come
contenitore di conservazione senza
prima averlo tolto dal corpo
motore.

Alcuni liquidi aumentano di volume
e producono schiuma quando
vengono frullati (es. il latte), dunque
non riempire eccessivamente la
caraffa e verificare che le lame
siano ben inserite.

A garanzia della lunga durata del
Frullatore, non lasciarlo mai in
funzione per oltre 30 secondi.
Non frullare mai ingredienti
solidificatisi nel freezer: spezzettarli
sempre prima di versarli nella
tazza.

Non frullare mai piu ingredienti
rispetto alle capacita massime
indicate sulla tazza.

Dopo aver inserito il coperchio
erogatore, tenere sempre la tazza
da viaggio diritta e in verticale.

cura e pulizia
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Spegnere sempre |'apparecchio,
togliere la spina dalla presa di
corrente e smontarlo prima di
pulirlo.

Non lasciare mai che il corpo
motore, il cavo o la spina elettrica
si bagnino.

Lavare sempre immediatamente
dopo I'uso. Non lasciare che dli
alimenti si secchino all'interno della
tazza, altrimenti pulirla sara difficile.
Non lavare nessuno dei
componenti nella lavastoviglie.

corpo motore
Passarlo con un panno umido e
poi asciugare.

lame - Svitare la base dalla tazza,
poi rimuovere le lame spingendole
da sotto.

Fare molta attenzione nel
rimuovere le lame dal corpo
motore.

Togliere e lavare I'anello di tenuta.
Non toccare le lame affilate -
spazzolarle usando acqua calda
saponata fino a quando non sono
pulite, poi sciacquarle a fondo
sotto il getto dell'acqua del
rubinetto. Non immergere mai
il gruppo lame in acqua.
Lasciare asciugare in posizione
capovolta, lontano dalla portata dei
bambini.



coperchio erogatore

1 Rimuovere e lavare I'anello di
tenuta.

2 Lavare il coperchio a mano,
risciacquare con acqua pulita e
asciugare.

tazza
Lavare a mano, risciacquare con
acqua pulita e asciugare.

manutenzione e
assistenza tecnica

® Se si verificassero problemi con il
funzionamento dell'apparecchio,

prima di richiedere assistenza visita

www.kenwoodworld.com.

® NB L'apparecchio e coperto da
garanzia, nel rispetto di tutte le
disposizioni di legge relative a
garanzie preesistenti e ai diritti dei
consumatori vigenti nel Paese ove
I’apparecchio € stato acquistato.

® |n caso di guasto o cattivo
funzionamento di un apparecchio
Kenwood, si prega di inviare o
consegnare di persona
I’apparecchio a uno dei centri
assistenza KENWOOD. Per
individuare il centro assistenza
KENWOOD piu vicino, visitare il
sito www.kenwoodworld.com o il
sito specifico del Paese di
residenza.

® Disegnato e progettato da
Kenwood nel Regno Unito.
® Prodotto in Cina.

ricette

Smoothie per la
colazione

colazione in movimento

1 porzione (300mi)

2 cubetti di ghiaccio

60ml di latte scremato

50g di yogurt a basso contenuto di
grassi

50g di banana tagliata in rondelle
da 2cm

75g di mela, tagliata a pezzi da
2cm

5m di germe di grano

5ml di miele

1 Mettere nella caraffa i cubetti di
ghiaccio, il latte e lo yogurt.
Aggiungere la banana, la mela e il
germe di grano. Agitare bene
prima di frullare.

2 Accendere il frullatore alla velocita
1 per 5 secondi, poi alla velocita 2
per 20 secondi. Verificare la
dolcezza e aggiungere miele se
necessario.

pompelmo rosa con
avena

1 porzione (250mi)

150ml di succo di pompelmo rosa
50ml di yogurt naturale intero

50g di banana tagliata in rondelle
da 2cm

1 cucchiaio di avena da “porridge”
1 cucchiaio di miele

1 Mettere nella caraffa il succo di
pompelmo rosa e lo yogurt, poi
aggiungere la banana e I'avena.
Agitare bene prima di frullare.

2 Accendere alla velocita 2 per 15
secondi. Verificare la dolcezza e
aggiungere miele se necessario.
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super smoothie di
banana e nocciole

1 porzione (250mi)

75ml di latte parzialmente
scremato

115g di yogurt alla nocciola a
basso contenuto di grasso

50g di banana tagliata in rondelle
da 2cm

3 albicocche secche pronte da
mangiare tagliate a pezzetti da
icm

1 Mettere nella caraffa il latte e lo
yogurt, poi aggiungere la banana e
le albicocche. Agitare bene prima
di frullare.

2 Accendere il frullatore alla velocita
1 per 5 secondi, poi alla velocita 2
per 25 secondi.

Smoothie di frutta
fragola ghiacciata

1 porzione (250mi)

2 cubetti di ghiaccio

70ml di succo di mela

60g di fragole, mondate e tagliate
a meta

80g di melone, senza semi e
tagliato a pezzetti da 2cm

5ml di miele

1 Mettere nella caraffa i cubetti di
ghiaccio e il succo di mela, poi
aggiungere le fragole e il melone.

2 Accendere alla velocita 1 per 5
secondi, poi alla velocita 2 per 25
secondi. Verificare la dolcezza e
aggiungere miele se necessario.

smoothie di mango,
ananas e frutto della
passione

1 porzione (300mi)

150ml di spremuta fresca
d’arancia

85g di mango maturo tagliato a
pezzetti di 2cm

659 di ananas tagliato a pezzetti di
2cm

' frutto della passione

1 Mettere nella caraffa il succo
d’arancia, poi aggiungere il mango,
I’ananas e il frutto della passione.

2 Accendere a velocita 2 per 30
secondi.

nettare di papaya &
pesca

1 porzione (250mi)

100ml di succo di pompelmo
100g di fette di pesche sciroppate,
scolate
70g di papaya, senza semi e
tagliata a pezzi da 2cm
1 Mettere nella caraffa il succo di
pompelmo, le pesche e la papaya.
2 Accendere a velocita 2 per 15
secondi.

smoothie di bacche

1 porzione (250mi)

100ml di succo di mirtillo rosso
25ml di succo di mela
75g di lamponi
40g di more

1 Mettere nella caraffa il succo di
mirtillo rosso e di mela, poi
aggiungere la frutta.

2 Accendere a velocita 2 per 30
secondi.
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frutta ghiacciata

1 porzione (300mi)

2 cubetti di ghiaccio

100ml di succo d’arancia

50g di kiwi tagliato a pezzi da 2cm
75g di fragole, mondate e tagliate
a meta

1 Mettere nella caraffa i cubetti di
ghiaccio e il succo d’arancia, poi
aggiungere il kiwi e le fragole.

2 Accendere alla velocita 1 per 5
secondi, poi alla velocita 2 per 20
secondi.

smoothie estivo

1 porzione (250mi)

50g di misto frutta surgelato
200m! di latte parzialmente
scremato

1 Mettere nella caraffa la frutta e il
latte.

2 Accendere alla velocita 1 per 5
secondi, poi alla velocita 2 per 25
secondi.



Portugués

Antes de ler, por favor desdobre a primeira pagina, que contém as
ilustracdes

seguranca

Consulte o livro de instru¢des da sua
liquidificadora para mais informagoes
sobre avisos de seguranca.

Leia atentamente estas instrucoes e
guarde-as para consulta futura.

Retire todas as embalagens e eventuais
etiquetas.

Desligue no interruptor e da tomada:

O Antes de colocar ou retirar pecas

o Quando nao estiver a ser utilizado;

o Antes de limpar.

Nunca coloque a unidade de
laminas na unidade motriz sem ter
colocado primeiro a caneca.

Nunca deixe 0 aparelho a funcionar sem
vigilancia.

Espere sempre até que as laminas estejam
completamente paradas antes de retirar a
caneca da unidade motriz.

A unidade pode também ser
utilizada para fazer sopas mas
apenas mistura ingredientes frios.
Nunca misture ingredientes quentes ou
consuma qualquer liquido quente
directamente da caneca de servir.
Quando beber através da tampa, confirme
que a bebida esta fluida. Pode ser
necessario realizar inicialmente algumas
tentativas antes de conseguir obter os
resultados desejados, especialmente
quando utilizar alimentos duros ou verdes
uma vez que alguns alimentos podem
continuar na sua forma inicial.
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® T[enha sempre muito cuidado quando
manusear o dispositivo de laminas
evitando tocar nas partes cortantes

quando limpar.

e Utilize sempre a Liquidificadora com o
dispositivo de laminas fornecido.

e O uso inapropriado da sua Liquidificadora
pode resultar em ferimentos.

Pode utilizar a sua Liquidificadora
para confeccionar deliciosas e
nutritivas bebidas geladas. A
tampa distribuidora significa que
pode ser convertida facilmente
numa caneca de servir.

Pode ser encontrada uma
selecgao de receitas na parte de
trés das instrugdes, e as marcas
Uteis da caneca permite-lhe
misturar ingredientes a sua
escolha. Podem ser usadas
combinagdes de frutos e iogurtes
(ambos frescos ou congelados),
gelados, cubos de gelo, sumos e
leite.

antes de utilizar pela
primeira vez

® | avar as pegas: consulte “cuidado
e limpeza”.

anel vedante

unidade das laminas
base

tampa distribuidora
anel vedante da tampa
caneca

para usar a sua
liquidificadora

1 Coloque o anel de selagem @ na
unidade das laminas ) -
assegurando-se que o anel de
selagem esta correctamente
colocado.

Ajuste a unidade da lamina na
base ®.
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3

Adicione gelo ou ingredientes
congelados a caneca @.

Isto inclui frutos e iogurtes
congelados, gelados ou gelo.
Estes podem ser adicionados até
ao nivel que marca “max.
ingredientes congelados”.
Adicione ingredientes liquidos a
caneca.

Isto inclui frutos (n&o congelados),
jogurtes frescos, leite e sumo de
frutos. Estes podem ser colocados
na caneca até ao nivel que marca
“capacidade max.”.

Aparafuse o dispositivo de laminas
na caneca, assegurando-se que
esta totalmente apertado @.

Ira ocorrer vazamento caso
a o selo se encontre
danificado ou esteja mal
ajustado.

Agite para distribuir os
ingredientes.

Monte este conjunto na unidade
motriz, alinhando as saliéncias da
caneca com as ranhuras da
unidade motriz e gire em seguida
no sentido dos ponteiros do
relégio até ouvir claramente um
clique @.

Seleccione a velocidade desejada.
Quando misturar receitas que
incluam ingredientes congelados
gire o controlo de velocidade para
a velocidade 1 durante 5 segundos
para iniciar o processo de mistura,
e depois gire o controlo de
velocidade para a velocidade 2.
Deixe os ingredientes misturarem
até ficarem macios.



9 Quando a consisténcia desejada
for atingida, ponha o controlo de
velocidade em “off”. Gire a caneca
na direcgao contraria dos
ponteiros do reldgio para a libertar
da unidade motriz.

10Vire a caneca ao contrario para
desapertar a lamina.

11 Insira o anel vedante na zona das
ranhuras por baixo da tampa
distribuidora. Depois coloque e
prenda a tampa na caneca
girando-a no sentido dos ponteiros
do reldgio.

® Quando quiser beber, abra
simplesmente o pequeno tampao
da tampa e no final engate-o
novamente para fechar @. A
bebida pode ser consumida
directamente da caneca.

sugestoes e conselhos
praticos

® Se nao consumir imediatamente
toda a sua bebida, mantenha o
restante no frigorifico.

® Certifique-se de que a sua bebida
¢é suficientemente fina para poder
bebé-la pela tampa distribuidora.
Para fazer a sua bebida mais fina,
adicione mais liquido.

® Quando a sua bebida atingir a
consisténcia desejada, pode
pressionar o botédo “P” para
assegurar que todos os
ingredientes estao correctamente
misturados. Pressione o botao “P”
para operar a unidade motriz numa
accao de iniciar/parar para
controlar a textura da sua bebida.

® Apos a mistura, algumas bebidas
podem nao ficar completamente
suaves por causa das sementes
ou da natureza fibrosa dos
ingredientes.

® Algumas bebidas podem separar-
se com o tempo de espera. E
portanto aconselhavel o seu
consume imediato. Bebidas que se
separam devem ser misturadas
mesmo antes de serem
consumidas.
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importante

Nunca misture ingredientes secos
(ex. especiarias, nozes) nem ponha
a trabalhar a Liquidificadora vazia.
Nao utilize a Liquidificadora como
recipiente de armazenamento
enqguanto estiver na unidade
motriz.

Alguns liquidos aumentam de
volume e produzem espuma
quando misturados, como por
exemplo o leite, convém portanto
nao encher demasiado a caneca e
confirmar que a lamina esta
correctamente colocada.

Para assegurar uma longa vida da
sua liquidificadora, ndo a faga
funcionar mais de 30 segundos de
uma vez so.

Nunca misture alimentos que
estejam formados numa massa
sdlida, deve parti-los aos bocados
antes de os colocar na caneca.
Nunca misture mais do que a
capacidade maxima marcada na
caneca.

Quando a tampa distribuidora esta
colocada, tenha sempre a caneca
virada para cima.

cuidados e limpeza

Desligue sempre no interruptor e
da tomada e desmonte antes de
limpar.

Nunca deixe a unidade motriz, o
cabo eléctrico ou a ficha eléctrica
apanharem humidade.

Depois de utilizar lave
imediatamente. Nao deixe os
alimentos secarem na caneca pois
isso dificulta a limpeza.

Nao lave pega nenhuma do
aparelho na maquina de lavar
louga.

base

Limpe com um pano humido,
depois seque.

dispositivo de laminas -
Desaparafuse a base dcaneca.
Depois remova o dispositivo de
laminas empurrando para cima
pela parte de baixo.



Deve ter cuidado quando
retirar a unidade de laminas
da base.

Retire e lave o anel vedante.

N&o toque nas laminas afiadas —
lave-as usando uma escova e
agua quente com detergente,
depois passe bem por agua
corrente. Nao insira a unidade
das laminas dentro de agua.
Deixe a secar virado para baixo e
afastado das criangas.

tampa distribuidora

Remova e lave o anel vedante.
Lave a tampa a méo, passe por
agua e seque.

caneca

Lave a méao, passe por agua e
seque.

assisténcia e cuidados
do cliente

® Se tiver qualquer problema ao

utilizar o seu aparelho, antes de
pedir a Assisténcia visite o site da
Kenwood em
www.kenwoodworld.com.

® Salientamos que o seu produto

esté abrangido por uma garantia,
em total conformidade com todas
as disposicdes legais relativas a
quaisquer disposi¢des sobre
garantias e com os direitos do
consumidor existentes no pais
onde o produto foi adquirido.

Se 0 seu produto Kenwood
funcionar mal ou lhe encontrar
algum defeito, agradecemos que o
envie ou entregue num Centro de
Assisténcia Kenwood autorizado.
Para encontrar informagdes
actualizadas sobre o Centro de
Assisténcia Kenwood autorizado
mais préoximo de si, visite por favor
o site www.kenwoodworld.com ou
o website especifico do seu palis.

Concebido e projectado no Reino

Unido pela Kenwood.
® Fabricado na China.

Receitas

Batidos para
pequeno-almoco

pequeno-almogo 2GO
1 quantidade (300mi)

2 cubos de gelo

60 ml de leite magro

50 g iogurte magro

50 g bananas cortadas em fatias
de2cm

75 g magas, cortadas em pedacos
com 2 cm

5 ml de germe de trigo

5 ml mel liquido claro

1 Coloque os cubos de gelo, leite e
iogurte na caneca. Adicione a
banana, maca e o germe de trigo.
Agite bem antes de misturar.

2 Ligue na velocidade 1 durante 5
segundos e passe depois para a 2
durante 20 segundos. Verifique a
consisténcia e adicione o mel se
necessario.

flocos de aveia com
toranja sanguinea
1 quantidade (250mi)

150 ml de sumo de toranja
sanguinea

50 ml iogurte inteiro natural

50 g bananas cortadas em fatias
de2cm

1 c.s. de flocos de aveia

1 ¢.s. de mel liquido claro

1 Coloque o sumo da toranja e o
jogurte na caneca. Adicione a
banana e os flocos de aveia. Agite
bem antes de misturar.

2 Ligue na velocidade 2 durante 15
segundos. Verifique a consisténcia
e adicione 0 mel se necessario.



bebida energética de
banana e nozes
1 quantidade (250mi)

75 ml de leite meio gordo

115 g de iogurte magro de avelas
50 g bananas cortadas em fatias
de 2 cm

3 damascos secos, cortados em
fatias de 1 cm

1 Coloque o leite e o iogurte na
caneca. Adicione a banana e os
damascos. Agite bem antes de
misturar.

2 Ligue na velocidade 1 durante 5
segundos e passe depois para a 2
durante 25 segundos.

batidos de frutos

sensacao gelada de
morangos

1 quantidade (250mi)

2 Cubos de gelo

70 ml de sumo de macga

60 g de morangos sem pé e
partidos ao meio

80 g meloa cantalup sem
sementes e cortadas em cubos de
2cm

5 ml mel liquido claro

1 Coloque os cubos de gelo e o
sumo de macé na caneca.
Adicione 0s morangos e a meloa.

2 Ligue na velocidade 1 durante 5
segundos e passe depois para a 2
durante 25 segundos. Verifique a
consisténcia e adicione o mel se
necessario.

batido de manga,
ananas e sumo de

4

maracuja

1 quantidade (300mi)

150 ml de sumo de laranja
acabado de fazer

85 g de mangas maduras cortadas
em pedagos com 2 cm

65 g de ananas cortado em
pedagos com 2 cm

% maracuja

1 Coloque o sumo de laranja na
caneca. Adicione a manga, ananas
e 0 sumo de maracuija.

2 Ligue na velocidade 2 durante 30
segundos.

nectar de papaia e
pPéssego
1 quantidade (250mi)

100 ml de sumo de toranja

100 g de fatias de péssego em
lata escorridas

70 g de papaia sem sementes e
cortadas em pedacos de 2cm

1 Coloque o sumo da toranja, do
péssego e da papaia ha caneca.

2 Ligue na velocidade 2 durante 15
segundos.

batido de frutos
silvestres

1 quantidade (250mi)

100 ml de sumo de frutos
silvestres

25 ml de sumo de maca
75 g de fambroesas

40 g de amoras silvestres

1 Coloque os sumos de frutos
silvestres e maga na caneca.
Adicione os restantes frutos.

2 Ligue na velocidade 2 durante 30
segundos.



granitado de frutos
1 quantidade (300mi)

2 cubos de gelo

100 ml de sumo de laranja
50 g ou meio kiwi cortado em
pedagos de 2cm

75 g de morangos sem pé e
partidos ao meio

1 Coloque os cubos de gelo e o
sumo de laranja na caneca.
Adicione o kiwi € os morangos.

2 Ligue na velocidade 1 durante 5
segundos e passe depois para a 2
durante 20 segundos.

batido de frutos de
verao
1 quantidade (250mi)

50 g de mistura de frutos de verao
congelados
200 ml de leite meio gordo

1 Adicione os frutos e o leite na
caneca.

2 Ligue na velocidade 1 durante 5
segundos e passe depois para a 2
durante 25 segundos.
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Espaiiol
Antes de leer, por favor despliegue la portada que muestra las

ilustraciones
seguridad

Consulte el libro principal de instrucciones
de su mezcladora para obtener mas
informacion sobre las advertencias
respecto a la seguridad.

® | ea estas instrucciones atentamente y
guardelas para poder utilizarlas en el
futuro.

® Quite todo el embalaje vy las etiquetas.

e Apague y desenchufe el aparato:

O antes de colocar o quitar piezas
© cuando no lo utilice;
O antes de limpiarlo.

e Nunca acople la unidad de
cuchillas a la unidad de potencia
sin que la taza esté colocada.

e Nunca deje el aparato desatendido cuando
lo esté utilizando.

e Espere siempre hasta que las cuchillas se
hayan parado por completo antes de
retirar la taza de la unidad de potencia.

e Esta unidad también se puede
utilizar para hacer sopa pero
mezcle solamente ingredientes
frios.

e Nunca mezcle ingredientes calientes ni
beba liquidos calientes de la taza de viaje.

e Al beber por la tapa, compruebe que la
bebida esté suave. Puede ser necesario
hacer experimentos para lograr el
resultado deseado, particularmente al
procesar alimentos duros 0 no maduros ya
que algunos ingredientes pueden quedar
sin procesar.
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e Maneje siempre con cuidado el conjunto
de cuchillas y evite tocar el borde cortante
de las cuchillas al limpiar el aparato.

e Utilice la mezcladora unicamente con el
conjunto de cuchillas que se facilita.

e E| uso incorrecto de su mezcladora puede

producir lesiones.

Puede utilizar su mezcladora para
hacer bebidas frias deliciosas y
nutritivas. La tapa dosificadora
significa que se puede convertir
facilmente en una taza de viaje.

Podra encontrar varias recetas en
la parte posterior de las
instrucciones; las practicas marcas
de la taza le permiten mezclar los
ingredientes que usted elija.
Pueden utilizarse combinaciones
de fruta y yogur (tanto fresca como
congelada), helado, cubitos de
hielo, zumos y leche.

antes de utilizar por primera
vez

Limpieza: consulte "cuidado y
limpieza".

descripcion del aparato

@O

anillo de cierre

unidad de cuchillas

base

tapa dosificadora

anillo de cierre de la tapa
taza

para utilizar su
mezcladora

1

Acople el anillo de cierre ) a la
unidad de cuchillas 2,
asegurandose de que el cierre esté
colocado de forma correcta en la
zona ranurada.

Ajuste la unidad de corte en la
base (.

Anada hielo o ingredientes
congelados a la taza @.
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Esto incluye fruta congelada, yogur
congelado, helado o hielo. Estos
pueden anadirse hasta la marca
“max frozen ingredients” (maximo
de ingredientes congelados).
ARada los ingredientes liquidos a la
taza.

Esto incluye fruta (sin congelar),
yogur fresco, leche y zumos de
frutas. Se pueden poner en la taza
hasta el nivel que marca “max
capacity” (capacidad maxima).
Enrosque el conjunto de cuchillas
sobre la taza, asegurandose de
que el conjunto de cuchillas esté
totalmente ajustado @.

Si la junta esta dafada o no
esta correctamente
acoplada, el contenido del
vaso podria derramarse.
Agite para dispersar los
ingredientes.

Acople la taza ensamblada a la
unidad de potencia, alinee las
lenglietas de la taza con las
ranuras de la unidad de potencia
y, a continuacion, gire en el
sentido de las agujas del reloj
hasta que se oiga un clic @.
Seleccione la velocidad requerida.
Al hacer mezclas para recetas que
incluyan ingredientes congelados,
gire el control de velocidad a 1
durante 5 segundos para iniciar el
proceso de mezclado, a
continuacion, gire el control de
velocidad a 2.

Deje mezclar los ingredientes hasta
que queden sin grumos.



9 Cuando se alcance la consistencia
deseada, gire el control de
velocidad a la posicién “off”
(apagado). Gire la taza en sentido
contrario a las agujas del reloj para
soltarla de la unidad de potencia.

10Gire la taza en el otro sentido y
desenrosque el conjunto de
cuchillas.

11 Acople el anillo de cierre en la zona
ranurada en la parte inferior de la
tapa dosificadora. Luego acople y
ajuste la tapa a la taza girando en
el sentido de las agujas del reloj.

® Cuando quiera beber, simplemente
abra la tapa y sujétela en su
posicion @. La bebida se puede
tomar directamente de la taza.

consejos y sugerencias

® Sino tiene intencion de consumir
su bebida inmediatamente,
manténgala en la nevera.

® Compruebe que su bebida sea lo
suficientemente fina como para
poder beberla de la tapa
dosificadora. Para hacer que una
bebida sea menos espesa, afiada
mas liquido.

® Cuando su bebida haya alcanzado
la consistencia deseada, puede
usar el botéon PULSE (P) para
asegurarse de que todos los
ingredientes estén bien mezclados.
Use el botéon PULSE (P) para
accionar la unidad de potencia de
forma intermitente a fin de
controlar la textura de la bebida.

® Después del mezclado, es posible
que algunas bebidas no estén
completamente suaves debido a
semillas o a la naturaleza fibrosa
de los ingredientes.

® Algunas bebidas podrian separarse
si reposan, por lo tanto, es mejor
beberlas al instante. Las bebidas
que se hayan separado deben
agitarse antes de beberlas.
importante

® Nunca mezcle ingredientes secos
(0. €j. especias, frutos secos) ni
haga funcionar la mezcladora
cuando esté vacia.
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No utilice la mezcladora como
recipiente para conservacion
mientras esté en la unidad de
potencia.

Algunos liquidos aumentan de
volumen y producen espuma
durante el proceso de mezclado,
por ejemplo, la leche, asi que no
llene demasiado el aparato, y
asegurese de que el conjunto de
cuchillas esté colocado
correctamente.

Para garantizar una vida larga a su
mezcladora, no la haga funcionar
mas de 30 segundos seguidos.
Nunca mezcle comida que haya
formado una masa sdlida durante
la congelacion, trocéela antes de
introducirla en la taza.

Nunca bata cantidades superiores
a la capacidad maxima indicada en
la taza.

Cuando la tapa dosificadora esté
acoplada, mantenga la taza de
viaje siempre en posicion vertical.

cuidado vy limpieza

Antes de limpiar el aparato,
apaguelo, desenchufelo y
desmontelo.

No permita que se mojen la unidad
de potencia, el cable o el enchufe.
Lave siempre inmediatamente
después de usar el aparato. No
deje que se seque comida en el
ensamblaje de la taza, ya que se
dificultara la limpieza.

No lave ninguna pieza en el
lavavajillas.

unidad de potencia
Pase un pafo himedo y séquela.

conjunto de cuchillas -
Desenrosque la base de la taza. A
continuacion, retire la unidad de
cuchillas empujando hacia arriba
desde abajo.

Hay que tener cuidado al
quitar la unidad de cuchillas
de la base.

Retire y limpie el anillo de cierre.



No toque las cuchillas afiladas.
Lavelas utilizando un cepillo con
agua caliente y detergente y
aclarelas bien con agua del grifo.
No sumerija la unidad de
cuchillas en agua.

Déjelas secar boca abajo fuera del
alcance de los ninos.

tapa dosificadora

Quite el anillo de cierre y lavelo.
Lave la tapa a mano, aclarela con
agua limpia y, a continuacion,
séquela.

taza

Lavela a mano, aclarela con agua
limpia y, a continuacion, séquela.

servicio técnico y
atencion al cliente

® Si tiene problemas con el
funcionamiento del aparato, antes
de solicitar ayuda visite
www.kenwoodworld.com.

® Tenga en cuenta que su producto
esta cubierto por una garantia que
cumple con todas las
disposiciones legales relativas a
cualquier garantia existente y a los
derechos de los consumidores
vigentes en el pais donde se
adquirié el producto.

Si su producto Kenwood funciona
mal o si encuentra algun defecto,
envielo o llévelo a un centro de
servicios KENWOOD autorizado.
Para encontrar informacion
actualizada sobre su centro de
servicios KENWOOD autorizado
mas cercano, visite
www.kenwoodworld.com o la
pagina web especifica de su pais.
® Diseflado y creado por Kenwood
en el Reino Unido.

® Fabricado en China.
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recetas

Smoothies para
desayunar

desayuno 2GO

1 racion (300 mi)

2 cubitos de hielo

60 ml de leche desnatada

50 g de yogur desnatado

50 g de platano cortado en
rodajas de 2cm

75 g de manzana, cortada en
trozos de 2 cm

5 ml de germen de trigo

5 ml de miel liquida

Ponga los cubitos de hielo, la
leche y el yogur en la taza. A
continuacion, afada el platano, la
manzana y el germen de trigo.
Agite bien antes de proceder al
mezclado.

Coloque el interruptor a velocidad
1 durante 5 segundos y, después,
a velocidad 2 durante 20
segundos. Compruebe que esté
suficientemente dulce y afiada la
miel si es necesario.

batido de pomelo y
avena

1 racion (250 mi)

150 ml de zumo de pomelo ruby
50 ml de yogur natural entero

50 g de platano cortado en
rodajas de 2 cm

1 cucharada sopera de copos de
avena

1 cucharada sopera de miel liquida

Anada el zumo de pomelo y el
yogur a la taza. Después, afiada el
platano y la avena. Agite bien
antes de proceder al mezclado.
Cologue el interruptor a velocidad
2 durante 15 segundos.
Compruebe que esté
suficientemente dulce y afiada la
miel si es necesario.



impulso de platano con

esencia de avellana

1 racion (250 ml)

75 ml de leche semidesnatada
115 g de yogur desnatado de
avellana

50 g de platano cortado en
rodajas de 2 cm

3 albaricoques secos listos para
comer, cortados en trozos de 1
cm

1 Anada la leche y el yogur a la taza.
A continuacion, afiada el platano y
el albaricoque. Agite bien antes de

proceder al mezclado.

2 Coloque el interruptor a velocidad
1 durante 5 segundos y, después,
a velocidad 2 durante 25
segundos.

smoothies de fruta

sensacion de fresa
helada

1 racion (250 mi)

2 cubitos de hielo

70 ml de zumo de manzana
60 g de fresas, sin el cabito y
partidas por la mitad

80 g de meldn cantalupo, sin
semillas y cortado en trozos de
2cm

5 ml de miel liquida

1 Anada los cubitos y el zumo de
manzana a la taza. Luego, ahada
las fresas y el meldn.

2 Coloqgue el interruptor a velocidad
1 durante 5 segundos y, después,
a velocidad 2 durante 25
segundos. Compruebe que esté
suficientemente dulce y afiada la
miel si es necesario.

smoothie de mango,
pina y maracuya
1 racion (300 m)

150 ml de zumo de naranja recién
exprimido

85 g de mango maduro cortado
en trozos de 2cm

65 g de piha, cortada en trozos de
2 .cm

% maracuya

1 Anada el zumo de naranja a la
taza. Después, afada el mango, la
pifia y el maracuya.

2 Coloque el interruptor a velocidad
2 durante 30 segundos.

néctar de papaya y
melocotdn
1 racion (250 ml)

100 ml zumo de pomelo
100 g de trozos de melocoton en
almibar/escurridos
70 g de papaya, sin semillas y
cortada en trozos de 2cm
1 Afada el zumo de pomelo, el
melocotdn y la papaya a la taza.
2 Coloqgue el interruptor a velocidad
2 durante 15 segundos.

smoothie de bayas

1 racion (250 ml)

100 ml de zumo de arandanos
25 ml de zumo de manzana
75 g de frambuesas

40 g de moras

1 Afada el zumo de ardndanos y de
manzana a la taza. Después,
afiada las bayas.

2 Cologue el interruptor a velocidad
2 durante 30 segundos.
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copa de fruta
congelada

1 racion (300 m)

2 cubitos de hielo

100 ml de zumo de naranja

50 g % kiwi cortado en trozos de 2
cm

75 g de fresas, sin el cabito y
partidas por la mitad

1 Anada los cubitos y el zumo de
naranja a la taza. Luego, anada el
kiwi y las fresas.

2 Coloque el interruptor a velocidad
1 durante 5 segundos y, después,
a velocidad 2 durante 20
segundos.

smoothie de fruta
veraniega

1 racion (250 mi)

50 g de mezcla de fruta veraniega
congelada
200 ml de leche semidesnatada

1 Anada la fruta y la leche a la taza.

2 Coloque el interruptor a velocidad
1 durante 5 segundos y, después,
a velocidad 2 durante 25
segundos.



Dansk

Inden brugsanvisningen laeses, foldes forsiden med illustrationerne ud

sikkerhed

Se vejledningen til hovedblenderen of
yderligere sikkerhedsadvarsler.

® | =s denne brugervejledning ngje, og
opbevar den i tilfeelde af, at du far brug for at
sla noget op i den.

® [ern al emballage og maerkater.

e Sluk og tag stikket ud af stikkontakten:
© inden dele seettes pa eller tages af
O nar apparatet ikke anvendes;

O for rengering.

e Szet aldrig knivenheden pa
motordelen uden at kruset er sat pa.

e |ad aldrig maskinen veere uden opsyn, nar
den er teendt.

e \ent altid til knivenheden er standset helt, for
du fierner kruset fra motordelen.

e Blenderen kan ogsa anvendes til at
lave suppe, men man ma kun blende
kolde ingredienser.

e Blend aldrig varme veesker, og lad vaere med
at drikke varme veaesker af rejsekruset.

e Nar du drikker gennem tuden, skal du serge
for at drikken er jeevnt blendet. Det kan veere
at der skal lidt evelse til for at opna det
onskede resultat, specielt nar der bearbejdes
faste eller umodne madvarer, da nogle af
ingredienserne muligvis uikke bliver bledet.

e Veer altid forsigtig nar du handterer
knivenheden, og undga at berore de skarpe
knive under rengaring.

e Brug kun din blender med den medfelgende
knivenhed.
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e Misbrug af din blender kan forarsage

personskade.

Du kan bruge din blender til at lave
leekre og neerende kolde drikke.
Heeldetuden betyder at den let kan
omdannes til et rejsekrus.

Bag pa vejledningen finder du
nogle opskrifter, og de praktiske
markeringer pa kruset ger det let
for dig at blande ingredienser efter
eget valg. Du kan bruge
kombinationer af frugt og yoghurt
(o&de frisk og frossen), is,
isterninger, juice og meelk.

for forste anvendelse

Vask delene: se ‘pleje og
rengering’.

forklaring

POOOEO

teetningsring
knivenhed
sokkel
heeldelag
lagteetningsring
krus

sédan anvendes
blenderen

1

Saet teetningsringen @ ind i
knivenheden (@) — serg for at
teetningsringen er korrekt placeret i
fordybningen.

Fastger knivenheden pa basen 3.
Kom is eller frosne ingredienser i
kruset @.

Det kan veere frossen frugt, frossen
yoghurt, is eller isterninger. De kan
tilseettes op til meerket ‘max
frozen ingredients’.

Heeld de flydende ingrediensser i
kruset.

Det kan veere frugt (ikke frossen),
frisk yoghurt, maelk og frugtjuice.
Disse kan kommes i kruset op til
maerket ‘max capacity’.

Skru knivenheden péa kruset, og
sorg for at knivenheden er
strammet helt til @.

Lackage kan opsta, hvis
taetningsringen er
beskadiget eller forkert
monteret.

Omryst for at fordele
ingredienserne.

Seet det samlede krus pa
motordelen, og serg for at
tapperne pa kruset er pa linie med
rillerne pa motordelen, og drej
derefter med uret, indtil du herer et
klik @.

Veelg den onskede hastighed.

Nar du blender opskrifter med
frosne ingredienser, skal du dreje
hastighedskontrollen hen pa 15
sekunder for at starte blandingen,
og derefter drejes
hastighedskontrollen hen péa 2.
Bland ingredienserne til en jeevn
blanding.

Nar den enskede konsistens er
opnaet, drejes
hastighedskontrollen hen pa ‘off’
positionen. Drej kruset mod uret
for at frigore det fra motorenheden.

10Vend kruset pa hovedet og skru

knivenheden Igs.

11 Sest testningsringen in di rillen pa

underside af heeldeldget. Seet laget
pa og las det fast ved at dreje med
uret.

Nar du vil drikke, abner du tuden
og klikker den pa plads @. Drikken
kan indtages direkte fra kruset.
rad og tips

Hvis du ikke straks vil drikke, bor
du seette den i koleskabet.

Sorg for at din drik er tynd nok til
at drikke fra haeldetuden. Tilsest
mere vaeske for at fremstille en
mere tyndtflydende drik.



® Nar din drik har fdet den enskede
konsistens, kan du bruge
impulsknappen ‘P’ for at serge for
at alle ingredienser er omhyggeligt
blendede. Brug impulsknappen ‘P’
til at betjene motordelen starte og
stoppe og séledes styre drikkens
konsistens.

® FEfter blending er nogle drikke
muligvis ikke helt jassvne pa grund
af kerner eller ingrediensernes
fiberindhold.

® Nogle drikke kan skille nar de star.
Det er derfor bedst at drikke dem
med det samme. Skilte drikke ber
omreres, for de drikkes.
vigtigt

® Du mé aldrig blende terre
ingredienser (f.eks. krydderier,
nedder), og du mé aldrig kere
blenderen, nar den er tom.

® Blenderen ma ikke bruges til
opbevaring, mens den er tilsluttet
motordelen.

® Nogle vaesker ager volumen og
danner skum under blanding som
f.eks. meelk. Blenderen ma derfor
ikke overfyldes, og du skal serge

for at knivenheden er sat rigtigt pa.

® Du kan sikre, at din blender holder
leenge ved aldrig at lade den kere
mere end 30 sekunder ad gangen.

® Du ma aldrig blende mad, der er
blevet til en fast masse under
frysning, bryd massen op for det
hele kommes i blenderglasset.

® Du ma aldrig blende mere end op
til 'max capacity' pa kruset.

® Hold altid rejsekruset opad, nar
heeldetuden er sat pa.

pleje og rengering

® Sjuk for stremmen, tag stikket ud
af stikkontakten og skil apparatet
ad for rengering.

® | ad aldrig motorenhed, ledning
eller stik blive vade.

® \/ask altid kruset straks efter brug.
Lad ikke madvarer terre ind pa
kruset, da dette vil vanskeliggere
rengeringen.

® |ngen dele méa vaskes i
opvaskemaskinen.
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motorenhed

® Tor ydersiden af med en fugtig
klud og ter efter med et
viskestykke.

knivenhed - Skru bunddelen af
kruset. Tag derpa knivenheden af
ved at skubbe opad fra
undersiden.

® Vzer forsigtig, nar
knivenheden tages af
bunddelen.

1 Tag teetningsringen af og vask
den.

2 Reor ikke ved de skarpe knive —
borst dem rene med varmt
saebevand og skyl grundigt under
vandhanen. Kom ikke
knivenheden i vand.

3 Lad den terre med bunden i vejret
og uden for berns raekkevidde.

haeldelag

1 Tag teetningsringen af, og vask
den.

2 Vask laget i handen, skyl med rent
vand, og ter af.

krus
Vask i handen, skyl med rent vand,
og tor af.

service og kundepleje

® Hvis du oplever nogen problemer
med betjening af dit apparat, skal
du, fer du anmoder om hjeelp,
besage www.kenwoodworld.com.

® Bemeerk, at dit produkt er deekket
af en garanti, som overholder alle
lovbestemmelser, vedrerende evt.
eksisterende garanti- og
forbrugerrettigheder i det land,
hvor produktet er blevet kabt.

® Hyvis dit Kenwood-produkt er
defekt, eller du finder nogen fejl,
skal du sende det eller bringe det
til et autoriseret KENWOOD-
servicecenter. For at finde
opdaterede oplysninger om dit
naermeste autoriserede
KENWOOD-servicecenter kan du
ga til www.kenwoodworld.com
eller webstedet for dit land.



® Designet og udviklet af Kenwood i
Storbritannien.
® Fremstillet i Kina.

Opskrifter

Smoothies til
morgenmad

morgenmad pa farten

1 portion (300 mi)

2 isterninger

60 ml skummetmeelk

50g mager yoghurt

50 g banan, skéret i stykker pa 2
cm

75 g aeble, skaret i stykker pa 2
cm

5 ml hvedekim

5 ml flydende honning

1 Kom isterninger, meelk og yoghurt i
kruset. Tilsast derefter banan, eeble

og hvedekim. Omrystes grundigt
for blending.

2 Drej hen pa hastighed 15
sekunder, og derpéa hastighed 2 i
20 sekunder. Smag til med mere
honning efter behov.

pink grapefruit oatie

1 portion (250 ml)
150 ml pink grapefrugtjuice
50 ml sedmeelksyoghurt naturel
50 g banan, skaret i stykker pa 2
cm
1 spsk havregryn
1 spsk flydende honning

1 Kom grapefrugtjuice og yoghurt i
kruset. Tilseet derefter banan og
havregryn. Omrystes grundigt for
blending

2 Drej hen pa hastighed 2 i 15
sekunder. Smag til med mere
honning efter behov.

boost med banan og
nodder

1 portion (250 mi)

75 ml letmeelk

115 g letmeelksyoghurt med
hasselnadder

50 g banan skaret i stykker pa 2
cm

3 spiseklare abrikoser, skaret i
stykker pa 1 cm

1 Kom meelk og yoghurt i kruset.
Tilseet derefter banan og abrikos.
Omrystes grundigt fer blending

2 Drej hen pa hastighed 1i5
sekunder, og derpéa hastighed 2 i
25 sekunder.

Smoothies med frugt

iskold
jordbeersensation

1 portion (250 mi)

2 isterninger

70 ml aeblejuice

60 g jordbeer uden stilk, halverede
80 g cantaloupe melon uden
kerner

og skaret i stykker pa 2 cm

5 ml flydende honning

1 Kom isterninger og eeblejuice i
kruset. Tilseet derefter jordbeer og
melon.

2 Drej hen pa hastighed 15
sekunder, og derpé hastighed 2 i
25 sekunder. Smag til med mere
honning efter behov.
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smoothie med mango,
ananas,
passionsfrugtjuice

1 portion (300 mi)

150 ml friskpresset appelsinsaft
85 g moden mango skaret i
stykker

pa2cm

65 g ananas skaret i stykker pa
2 .cm

% passionsfrugt

1 Kom appelsinsaft i kruset. Tilsaet
derefter mango, ananas og
passionsfrugt.

2 Drej hen pa hastighed 2 i 30
sekunder.

papaya og
ferskennektar

1 portion (250 mi)
100 ml grapefrugtjuice
100 g ferskenskiver fra dase i
frugtsaft/dreenet
70 g papaya uden kerner og skaret
i stykker pa 2 cm

1 Kom grapefrugtjuice, fersken og
papaya i kruset.

2 Drej hen péa hastighed 2 i 15
sekunder.

smoothie med basr
1 portion (250 mi)

100 ml tranebeerjuice
25 ml eeblejuice
75 g hindbaer
40 g brombaer

1 Kom tranebeerjuice og aeblejuice i
kruset. Tilsaet derefter beerrene.

2 Drej hen pa hastighed 2 i 30
sekunder.

iskold fruity

1 portion (300 mi)

2 isterninger

100 ml appelsinjuice

50 g % kiwifrugt skaret i stykker pa
2.cm

75 g jordbeer uden stilk, halverede

1 Kom isterninger og appelsinjuice i
kruset. Tilsaet derefter kiwifrugt og
jordbeer.

2 Drej hen pa hastighed 15
sekunder, og derpa hastighed 2 i
20 sekunder.

smoothie med
sommerfrugter

1 portion (250 mi)

50 g frossen blanding af
sommerfrugter
200 ml letmeelk

1 Kom frugt og milk i kruset.

2 Drej hen pa hastighed 15
sekunder, og derpé hastighed 2 i
25 sekunder.



Svenska
Vik ut framsidan med illustrationerna innan du bérjar lasa

sakerhet

Du hittar mer information om sékerheten i
bruksanvisningen for din mixer.

® | as bruksanvisningen noggrant och spara
den for framtida bruk.

® Avlagsna allt emballage och alla etiketter.

e Stang av den och dra ut sladden:

o innan du monterar eller tar bort delar
O nar den inte anvands:
o fore rengdring.

e Montera aldrig knivsatsen pa
drivenheten utan att muggen ar
monterad.

e | amna aldrig apparaten utan uppsikt nar
den ar paslagen.

e \anta alltid tills knivbladen stannat helt
innan du lossar bagaren fran drivenheten.

e Du kan aven anvanda mixern for att
gora soppor men mixa enbart kalla
ingredienser.

e Mixa aldrig varma ingredienser och drick
inte varm vatska muggen.

e Se till att drycken &r ordenligt mixad om du
ska dricka genom locket. Det kravs
eventuellt viss erfarenhet innan du far
onskat resultat. Det galler framfor allt om
du mixar fast eller omogen frukt, da vissa
ingredienser eventuellt inte bearbetas.

e Var alltid forsiktig nar du hanterar
knivsatsen och undvik att rora vid den
vassa eggen vid rengoring.

e Mixern far endast anvandas med den
medfdljande knivsatsen.
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e Om du anvander mixern pa fel sétt kan det

leda till skador.

Med din mixer kan du gbra goda
och nyttiga kalla drycker. Tack vare
lockets praktiska utformning &r det
enkelt att forvandla den till en
mugg som du kan ta med dig.

Langst bak i instruktionsboken
hittar du recept och den pratiska
markningen pa muggen gor det
enkelt att blanda de ingredienser
du 6nskar. Du kan kombinera frukt
och yoghurt (b&de farsk och fryst),
glass, isbitar, juice och mjolk.

innan du anvédnder for forsta
gangen

Diska delarna: se 'skodtsel och
rengdring’.

forklaring till bilder

POOOEO

tatningsring
bladenhet

sockel

lock

tatningsring for lock
mugg

s& har anvander du
mixern

1

Placera tatningsringen (D pa
knivsatsen (2) och kontrollera att
tatning ligger korrekt i det skarade
omradet.

Montera knivsatsen i basen 3.
Tillsétt is eller frysta ingredienser i
muggen @.

Anvand fryst frukt, fryst yoghurt,
glass eller is. Du kan tillsatta de har
ingredienserna upp till
markningen "max frozen
ingredients” (max. frysta
ingredienser).

Tillsatt vatska i muggen.

Anvand frukt (ej fryst), farsk
yoghurt, mjélk eller fruktjuice. Du
kan tillsatta de hér ingredienserna i
muggen upp till markningen "max
capacity” (max.kapacitet).

Skruva fast knivsatsen p& muggen.
Kontrollera att knivsatsen ar helt
atdragen @.
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6

Lickage kan uppsta om
tatningsringen skadas eller
satts pa felaktigt.

Skaka om sé att ingredienserna
fordelas.

Montera muggen pé drivenheten
genom att rikta piggarna pa
muggen mot sparen i drivenheten.
Vrid sedan medurs tills du hor ett
tydligt klickljud @.

Stéll in dnskad hastighet.

Om du anvander ett recept dar
frysta ingredienser ingéar ska du
stélla in hastighetsreglaget pa 1 i
fem sekunder for att sétta igdng
mixningen. Vrid sedan
hastighetsreglaget till 2.

Kor mixern tills ingredienserna
fordelats.

Nar blandningen har den
konsistens du vill ha, vrider du
hastighetsreglaget till laget "off’
(av). Lossa muggen fran
drivenheten genom att vrida den
moturs.

10Vand pa muggen och skruva loss

knivsatsen.

11 Montera tatningsringen i sparen pa

undersidan av dricklocket. Satt pa
locket och I8s fast det genom att
vrida det medurs.

Nér du vill dricka, faller du bara
upp locket och sndpper fast det i
ldge @. Nu kan du dricka direkt ur
muggen.

tips

Forvara i kylsap om du inte ska
dricka, den direkt.

Kontrollera att dryck ar tillrackligt
lattflytande for att du ska kunna
dricka den genom dricklocket.
Tillsatt mer vatska om du vill ha en
tunnare dryck.

Nar din dryck har ratt konsistens
kan du anvanda pluslaget 'P’ for
att se till att alla ingredienser
blandas ordentligt. Anvand
pulslaget 'P’ for att starta och
stoppa drivenheten och kontrollera
konsistensen pa drycken.



® \Vissa drycker ar eventuellt inte helt
slata efter att de mixats pa grund
av att de innehaller fron eller
fiberhaltiga ingredienser.

® \/issa drycker kan separera om de
star en lang stund. Darfér ar det
béast att dricka upp dem direkt. Om
ingredienserna har separerat ska
du réra om drycken innan du
dricker den.
viktigt

® Mixa aldrig torra ingredienser (t.ex.
kryddor, nétter) och kdr inte mixern
tom.

® Anvand inte mixern som
forvaringsbehallare nér den
befinner sig pa drivenheten.

® Vissa vatskor kan 6ka i volym och
skummangd nar de mixas (t.ex.
mjolk). Overfyll darfér inte bagaren
och kontrollera att knivsatsen &r
korrekt monterad.

® Kor aldrig din mixer kontinuerligt
under langre tid an 30 sekunder.
Da garanterar du basta maojliga
livslangd hos apparaten.

® Mixa aldrig livsmedel som bildat en
fast massa medan de varit frysta;
bryt i delar innan du placerar i
muggen.

® Mixa aldrig mer an de
maxkapaiciteter som anges pa
muggen.

® Hall alltid muggen i upprétt lage
nar dricklocket &r pa.

skotsel och rengoring

® Koppla alltid av mixern, dra ut
sladden och plocka isar mixern
innan du gor ren den.

® Drivenhet, sladd och stickkontakt
far inte bli blta.

® Diska alltid direkt efter anvandning.
Lat inte livsmedel torka in pa
muggen. Da blir det svarare att
gbra ren den.

® |ngen del kan diskas i diskmaskin.

kraftdelen

® Torka den med en fuktig trasa och
torka torrt.
knivsats — skruva loss basen fran
muggen. Avlagsna sedan
knivsatsen genom att trycka pa
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den underifran.

® Var forsiktig nar du
avligsnar knivsatsen fran
basdelen.

1 Ta bort och rengdr tatningsringen.

2 Vidror inte de vassa bladen -
borsta dem rena med varmt vatten
och diskmedel och skolj sedan
noga under kranen. Doppa inte
bladenheten i vatten.

3 Placera den upp-och-ned péa en
plats som ar oatkomlig fér barn nar
den ska torka.

dricklock
1 Ta bort och diska tatningsringen.
2 Diska for hand, skdlj med rent
vatten och torka torrt.

mugg
Diska for hand, skdlj med rent
vatten och torka torrt.

service och kundtjanst

® Om du far problem med att
anvanda apparaten ber vi dig
besdk www.kenwoodworld.com
innan du ringer kundtjanst.

® Produkten omfattas av en garanti
som efterfoljer alla lagstadgade
bestammelser vad galler garanti
och konsumentréttigheter i
inkdpslandet.

® Om din Kenwood-produkt inte
fungerar som den ska eller om du
upptacker fel ber vi dig att lamna
eller skicka in den till ett godkéant
KENWOOD-servicecenter. For
aktuell information om narmaste
godké&nda KENWOOD-
servicecenter besok
www.kenwoodworld.com eller
Kenwoods webbplats for ditt land.

® Konstruerad och utvecklad av
Kenwood i Storbritannien.

® Tillverkad i Kina.



recept

Frukostsmoothies

frukost pa sprang
1 portion (300 mi)

2 isbitar

60 ml lattmjolk

50 g lattyoghurt

50 g banan, i 2 cm skivor

75 g apple, hackat i 2 cm bitar
5 ml vetegroddar

5 ml flytande honung

1 Tillsatt isbitar, mjélk och yoghurt i
muggen. Tillsatt sedan banan,
apple och vetegroddar. Skaka val
innan du mixar.

2 Stéll reglaget pa 1 i 5 sekunder
och sedan pa 2 i 20 sekunder.

Smaka av och tillsatt honungen vid

behov.

blodgrape med havre

1 portion (250 mi)

150 ml blodgrapejuice
50 ml yoghurt naturell

50 g banan, i 2 cm skivor
1 msk havregryn

1 msk flytande honung

1 Tillsatt grapefruktjuice och yoghurt

i muggen. Tillsatt sedan banan och

havregryn. Skaka val innan du
mixar.
2 Stéll reglaget pa 2 i 15 sekunder.

Smaka av och tillsatt honungen vid

behov.

notig banansmoothie

1 portion (250 mi)

75 ml mellanmjolk

115 g lattyoghurt med
hasselndtsmak

50 g banan, i 2 cm skivor

3 torkade aprikoser, skurna i 1 cm

bitar

1 Tillsatt mjolk och yoghurt i
muggen. Tillsatt sedan banan och
aprikos. Skaka val innan du mixar.

2 Stéll reglaget pa 1 i 5 sekunder
och sedan péa 2 i 25 sekunder.
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Fruktsmoothies

iskall
jordgubbssensation

1 portion (250 mi)

2 isbitar

70 ml &ppeljuice

60 g jordgubbar, snoppade och
halverade

80 g cantaloupemelon, urkarnad
och skuren i 2 cm bitar

5 ml flytande honung

1 Tillsatt isbitar och juice i muggen.
Tillsétt sedan jordgubbar och
melon.

2 Stéll reglaget pa 1 i 5 sekunder
och sedan pa 2 i 25 sekunder.
Smaka av och tillsatt honungen vid
behov.

smoothie med mango,
ananas och
passionsfrukt

1 portion (300 mi)

150 ml farskpressad apelsinjuice
85 g mogen mango skuren i 2 cm
bitar

65 g ananas, hackad i 2 cm bitar
% passionsfrukt

1 Tillsatt apelsinjuice i muggen.
Tillsétt sedan mango, ananas och
passionsfrukt.

2 Stéll reglaget pa 2 i 30 sekunder.

papaya- och
persikonektar

1 portion (250 mi)

100 ml grapefruktjuice

100 g skivade konserverade
persikor i fruktjuice/avrunna

70 g papaya, urkarnad och skuren
i 2 cm bitar

1 Tillsatt grapefruktjuice, persika och
papaya i muggen.
2 Stéll reglaget pa 2 i 15 sekunder.



barsmoothie

1 portion (250 mi)
100 ml tranbérsjuice
25 ml appeljuice
75 g hallon
40 g bjornbar
1 Tillsatt tranbars- och appeljuice i
muggen. Tillsatt sedan baren.

2 Stéll reglaget pa 2 i 30 sekunder.

iskall frukt

1 portion (300 mi)

2 isbitar

100 ml apelsinjuice

50 g % kiwi skuren i 2 cm bitar
75g jordgubbar, snoppade och
halverade

—_

Tillsatt isbitar och apelsinjuice i
muggen. Tillsatt sedan kiwin och
jordgubbarna.

Stall reglaget pa 1 i 5 sekunder
och sedan pa 2 i 20 sekunder.

N

smoothie med
sommarfrukter

1 portion (250 mi)
50 g djupfryst "sommarfruktmix”
200 ml mellanmijolk

1 Tillsatt frukt och mjélk i muggen.

2 Stéll reglaget pa 1 i 5 sekunder
och sedan pa 2 i 25 sekunder.
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Norsk
For du leser dette, brett ut framsiden som viser illustrasjonene

sikkerhet

Du finner ytterligere sikkerhetsvarsler i
instruksjonsboken for
hovedhurtigmikseren.

® | es naye giennom denne bruksanvisningen
og ta vare pa den slik at du kan sla opp i
den senere.

® Fjern all emballasje og eventuelle
merkesedler.

e Sla av strammen og ta stopselet ut av
kontakten:

o for du setter pa eller tar av deler
O néar den ikke er i bruk
O for rengjering

o Aldri fest kniven pa stromenheten
uten at muggen er montert.

e | a aldri apparatet sta pa uten tilsyn.

e \ent alltid til bladene har stanset helt for du
fierner muggen fra stremenheten.

e Enheten kan ogsa brukes til a lage
supper, men du ma bare blande
kalde ingredienser.

e Bland aldri varme ingredienser eller drikk
varme vaesker fra reisemuggen.

e Nar du drikker gjennom lokket, ma du
passe pa at drikken er jevn. Det kan hende
at du ma eksperimentere litt for & oppna
onsket resultat, spesielt nar du behandler
fast eller umoden mat siden noen
ingredienser ikke blir behandlet.

e Veer alltid forsiktig nar du handterer bladet
0g unnga a ta pé skjeerekanten av bladene
ved rengjering.

e Bruk bare hurtigmikseren med bladet som
fulgte med.
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e [eil bruk av hurtigmikseren kan fore til

sl

skader.

Du kan bruke hurtigmikseren til &
lage gode og neeringsrike kalde
drikker. Pafyllingslokket gjer at den
enkelt kan gjeres om til en
reisemugge.

P& baksiden av instruksjonsheftet
finner du et utvalg oppskrifter, og
de nyttige markeringene pa
muggen gjer at du kan bruke de
ingrediensene du selv vil.
Kombinasjoner av frukt og yoghurt
(oade fersk og frossen), iskrem,
isbiter, juice og melk kan brukes.

for forstegangs bruk
Vask delene: se "stell og
rengjering”.

tetningsring
knivenhet
understell
pafyllingslokk
tetningsring til lokk
mugge

ik bruker du

hurtigmikseren

1

Sett tetningsringen @ i
knivenheten (2) og pass pa at
tetningen sitter riktig i sporet.
Klem knivenheten ned pa
understellet 3.

Legg is eller frosne ingredienser i
muggen @.

Dette inkluderer frossen frukt,

frossen yoghurt, iskrem eller isbiter.

Disse kan legges i opptil nivaet
som er markert med ‘max frozen
ingredients’ (maks frosne
ingredienser).

4 Hell flytende ingredienser i muggen.

Dette inkluderer frukt (ikke frossen),
fersk yoghurt, melk og fruktjuice.
Disse kan helles i muggen til nivaet
som er merket med ‘max capacity’
(maks kapasitet).

Skru kniven fast pa muggen — og
sikre at knivenheten er skikkelig
strammet @.
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® Det vil oppsta lekkasje
dersom forseglingen er
skadet eller feil pasatt.

6 Rist for & spre ingrediensene.

7 Fest den monterte muggen til
stromenheten — plasser tappene
pa muggen med sporene pa
stromenheten og vri med klokken
til du herer et tydelig klikk @.

8 Velg onsket hastighet.

® Nar du blander oppskrifter med
frosne ingredienser, setter du
kontrollen pa hastighet 1 i 5
sekunder for & starte
blandeprosessen og deretter setter
du kontrollen p& hastighet 2.

® Bland ingrediensene til
konsistensen er jevn.

9 Nar du har oppnadd ensket
konsistens, vrir du
hastighetskontrollen til posisjonen
‘off’ (av). Vri muggen mot klokken
for & fierne den fra stremenheten.

10Vri muggen den andre veien og
skru av bladet.

11 Fest tetningsringen i den sporede
delen pa undersiden av
pafyllingslokket. Fest og las lokket
til muggen ved & vri med klokken.

® Nar du vil drikke, bare apner du
lokkdekselet og fester det i
posisjon @. Du kan drikke rett fra
muggen.
hint og tips

® Hvis du ikke skal drikke drikken
oyeblikkelig, setter du den i
kjoleskapet.

® Kontroller at drikken er tynn nok til
& kunne drikkes fra
pafyllingslokket. Hvis du vil ha en
tynnere drikk, tilsetter du mer
vaeske.

® Nar drikken har fatt ensket
konsistens, kan du bruke
pulsfunksjonen ‘P’ for & sikre at
alle ingrediensene er skikkelig
blandet. Bruk pulsfunksjonen ‘P’ til
a starte og stoppe stremenheten
for & kontrollere drikkens
konsistens.



Etter blanding kan det hende at
noen drikker ikke er helt jevne pa
grunn av frg eller konsistensen pa
ingrediensene.

Noen drikker skiller seg nar de blir
stéaende, og derfor er det best &
drikke dem med en gang. Drikker
som har skilt seg, ber reres for du
drikker dem.

viktig

Aldri bland terre ingredienser (f.eks.
krydder, natter) eller kjor
hurtigmikseren nar den er tom.
Ikke bruk hurtigmikseren til lagring
mens den star pa stremenheten.
Noen veesker, f.eks. melk, oker i
volum og skummer nar de
blandes, séa ikke overfyll enheten
og serg for at bladet sikker riktig
pa plass.

For & serge for lang levetid for
hurtigmikseren, kjerer du den aldri
kontinuerlig i mer enn 30 sekunder.
Aldri bland mat som har blitt en
fast masse ved frysing. Del den
opp fer du legger den i muggen.
Aldri bland mer enn maks kapasitet
som er merket pa muggen.

Nar pafyllingslokket er festet ma du
alltid holde reisemuggen rett.

rengjering og
vedlikehold

® 5|3 alltid av stremmen, ta stepselet
ut av kontakten og ta delene fra
hverandre for de rengjores.

La aldri stremenheten, ledningen

eller kontakten bli vate.

® Vask alltid oyeblikkelig etter bruk.
Ikke la mat terke i muggen da
dette vil gjore den vanskelig & fa
ren.

® |kke vask noen av delene i
oppvaskmaskinen.
motordel

® Tork av med en fuktig klut, deretter
med en torr en.
bladenhet - Skru los basen fra
muggen. Fjern deretter
bladenheten ved & dytte opp
nedenfra.

® Vzr forsiktig nar du fjerner

bladenheten fra basen.
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1
2

Fjern og vask tetningsringen.
Ikke bergr de skarpe bladene.
Borst knivene rene med varmt
sapevann. Ikke legg
knivenheten i vann.

La det terke opp ned og utenfor
barns rekkevidde.

pafyllingslokk

Fjern og vask tetningsringen.
Vask lokket for hand, skyll med
rent vann og la terke.

mugge

Vask for hand, skylle med rent
vann og terk.

service 0g
kundetjeneste

® Hyvis du har problemer med &
bruke apparatet ditt, ga til
www.kenwoodworld.com for du
kontakter oss for hjelp.

® Vennligst merk at produktet ditt
dekkes av en garanti som
overholder alle lovforskrifter
angéende eksisterende garanti- og
forbrukerrettigheter i landet der
produktet ble kjopt.

Hvis Kenwood-produktet ditt har
funksjonssvikt eller du finner
defekter pa det, ma du sende eller
ta det med til et autorisert
KENWOOD-servicesenter. Du
finner oppdatert informasjon om
hvor ditt neermeste autoriserte
KENWOOD-servicesenter er, pa
www.kenwoodworld.com eller pa
nettstedet for landet ditt.

® Designet og utviklet av Kenwood i
Storbritannia.

Laget i Kina.



Oppskrifter

Frokost-smoothies

frokost pa farten

1 porsjon (300 mi)
2 isbiter
60 ml skummet melk
50 g yoghurt med lavt fettinnhold
50 g banan del i 2 cm skiver
75 g eple, delti 2 cm
biter
5 ml hvetekim
5 ml flytende, Kklar honning

Ha isbiter, melk og yoghurt i
muggen. Deretter tilsetter du
banan, eple og hvetekim. Rist godt
for blanding.

Sett pa hastighet 1 i 5 sekunder,
og deretter hastighet 2 i 20
sekunder. Smak om den er sot
nok og tilsett honning om
nedvendig.

mork grapefrukt- og
havre-smoothie

1 porsjon (250 mi)

150 ml grapefruktjuice

50 ml naturlig yoghurt uten
redusert fettinnhold

50 g banan del i 2 cm skiver
1 ts havregryn

1 ts Klar, flytende honning

Tilsett grapefruktjuice og yoghurt i
muggen. Deretter tilsetter du
banan og havregryn. Rist godt for
blanding.

Sett pa hastighet 2 i 15 sekunder.
Smak om den er sot nok og tilsett
honning om nadvendig.
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nottete bananboost

1 porsjon (250 mi)

75 ml lettmelk

115 g hasselnettyoghurt med lavt
fettinnhold

50 g banan del i 2 cm skiver

3 spiseklare terkede aprikoser,
delti 1 cm tykke biter

Ha melk og yoghurt i muggen.
Deretter tilsetter du banan og
aprikos. Rist godt fer blanding.
Sett pa hastighet 1 i 5 sekunder,
og deretter hastighet 2 i 25
sekunder.

Frukt-smoothies

iskald jordbeerfristelse

1 porsjon (250 mi)

2 isbiter

70 ml eplejuice

60 g jordbeer, renset og delt i to
80 g cantaloupemelon, fri for
steiner og

delt i 2 cm biter

5 ml flytende, Kklar honning

Ha isbiter og eplejuice i muggen.
Deretter tilsetter du jordbeer og
melon.

Sett pa hastighet 1 i 5 sekunder,
og deretter hastighet 2 i 25
sekunder. Smak om den er sot
nok og tilsett honning om
nedvendig.

smoothie med mango,
ananas og pasjonsfrukt

1 porsjon (300 mi)
150 ml ferskpresset appelsinjuice
85 g modne mango delt i 2 cm
biter
65 g ananas, delti 2 cm
biter
' pasjonsfrukt

Ha appelsinjuice i muggen.
Deretter tilsetter du mango, ananas
og pasjonsfrukt.

Sett pa hastighet 2 i 30 sekunder.



papaya- 0g
ferskennektar

1 porsjon (250 mi)
100 ml grapefruktjuice
100 g hermetiserte ferskenbiter i
fruktjuice, avrent
70 g papaya, fri for steiner og delt i
2 cm biter

1 Tilsett grapefruktjuice, fersken og
papaya i muggen.
2 Sett pa hastighet 2 i 15 sekunder.

baer-smoothie

1 porsjon (250 mi)
100 ml tranebeerjuice
25 ml eplejuice
75 g bringebaer
40 g bjernebaer

1 Ha tranebeerjuice og eplejuice i
muggen. Deretter tilsetter du
beerene.

2 Sett pa hastighet 2 i 30 sekunder.

iskald frukt

1 porsjon (300 mi)
2 isbiter
100 ml appelsinjuice
50 g kiwi delt i 2 cm biter
75 g jordbeer, renset og delt i to
1 Ha isbiter og appelsinjuice i
muggen. Deretter tilsetter du kiwi
og jordbeer.
2 Sett pa hastighet 1 i 5 sekunder,
og deretter hastighet 2 i 20
sekunder.

sommerfrukt-smoothie

1 porsjon (250 ml)
50 g frossen sommerfruktblanding
200 ml lettmelk

1 Ha frukt og melk i muggen.

2 Sett pa hastighet 1 i 5 sekunder,
og deretter hastighet 2 i 25
sekunder.
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Suomi
Ennen ohjeiden lukemista taita etusivu auki, jotta naet kuvitukset

turvallisuus

Tehosekoittimen kayttdohjeessa on
lisatietoja turvallisuudesta.

® | ue nama ohjeet huolella ja sailyta ne
myohempaa tarvetta varten.

® Poista pakkauksen osat ja mahdolliset
tarrat.

o Kytke laite pois paalta ja irrota pistoke
pistorasiasta:

O ennen osien asentamista tai irrottamista
O kun laite ei ole kaytossa:
O ennen puhdistusta.

e Al3 kiinnita terdasetelmaa
moottoriyksikkdon, jos
sekoitusmalja ei ole paikallaan.

e Al jata laitetta paalle iiman valvontaa.

® Ennen sekoitusmaljan irrottamista
moottoriosasta odota, etta terat pysahtyvat
kokonaan.

e Laitetta voidaan kayttaa myos
valmistettaessa keittoja, mutta sen
avulla saa sekoittaa vain kylmia
aineksia.

e Al3 sekoita kuumia aineosia &laka juo
kuumaa nestetta sekoitusmaljasta.

e Jos juot kannen lapi, varmista, etta juoma
on tasaista. Parhaiden tulosten
saavuttaminen voi vaatia kokeilemista.
Varsinkin kovia tai raakoja aineosia
kaytettaessa osa niista voi jaada
kasittelematta.

o Kasittele terayksikkda varovaisesti. Valta
koskemasta terien leikkaavaan reunaan
puhdistamisen aikana.
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e Kayta sekoitinta vain mukana toimitettujen

terien kanssa.

e Sekoittimen vaarinkayttd voi aiheuttaa

loukkaantumisen.

Sekoittimella valmistetaan
herkullisia ja ravitsevia kylmia
juomia. Se voidaan ottaa helposti
matkalle mukaan annostelukannen
ansiosta.

Kayttéohjeiden lopussa on
valikoima valmistusohjeita, mutta
sekoitusmaljassa olevien katevien
ohjeiden ansiosta voit valmistaa
juoman mieleisistasi aineksista.
Laitteessa voidaan sekoittaa
tuoreita tai pakastettuja hedelmia ja
jogurttia, jaatelda, jadpaloja, mehua
sekd maitoa.

ennen ensimmaista
kdyttokertaa

Osien peseminen: lisétietoja on
Hoito ja puhdistaminen -kohdassa.

tiivisterengas

tera

pohja
annostelukansi
kannen tiivisterengas
sekoitusmalja

sekoittimen kayttd

1

w N

Sovita tiivisterengas
teréyksikkdon @. Varmista, etta
tiiviste on urassa oikein.

Kiinnita terayksikko alustaan ).
Aseta jaiset tai sulaneet aineosat
sekoitusmaljaan @.

Voit kayttaa jaddytettyja hedelmia,
jogurttijgételoa, jaateloa tai jaata.
Voit lisata niitd pakastettujen
aineosien merkkiin saakka.
Aseta nestemadiset aineosat
sekoitusmaljaan.

Voit kéyttaa hedelmia (ei jéisia),
jogurttia, jaatelda tai
hedelmamehuja. Voit lisata niita
suurimman kapasiteetin merkkiin
saakka.
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5 Kierra terayksikkd kiinni
sekoitusmaljaan. Varmista, etta
terayksikkd on kunnolla kiristetty
0.

® Jos tiiviste on vaurioitunut
tai huonosti paikoillaan, laite
vuotaa.

6 Rauvistele, jotta aineosat
sekoittuvat.

7 Kiinnita sekoitusmalja
moottoriyksikkédn. Kohdista
sekoitusmaljan ulokkeet
moottoriosan uriin ja kdanna
myotépaivaan, kunnes kuuluu
napsahdus @.

8 Valitse nopeus.

® Jos kaytat jaisia aineosia, aseta
nopeudensaadin hitaan nopeuden
asentoon 1 viideksi sekunniksi.
Siirrd se sitten asentoon 2.

® Sekoita aineosia, kunnes juoma on
tasaista.

9 Kun haluttu rakenne on saavutettu,
siirrd nopeudensaadin off-
asentoon. Irrota sekoitusmalja
moottoriosasta k&antamalla sita
vastapaivaan.

10Kaanna sekoitusmalja ylosalaisin ja
irrota terayksikko.

11Kiinnita tiivisterengas uritetulle
alueelle annostelukannen alle.
Aseta kansi paikoilleen
sekoitusmaljaan ja sulje se
kaantamalla sité vastapaivaan.

® \/oit juoda juomaa avaamalla
kannen ja kiinnittamalla paikoilleen
@. Juoma voidaan juoda suoraan
astiasta.
vihjeita

® Jos juomaa ei juoda heti, séilyta se
jadkaapissa.

® Varmista, ettd juoma on riittavan
ohutta juotavaksi annostelukannen
avulla. Saat ohuempaa juomaa
lisddmalla nestetta.



Kun juoman rakenne on sellainen
kuin haluat, voit varmistaa kaikkien
ainesten sekoittumisen kayttamalla
P-sykéyspainiketta. Taman
painikkeen avulla voit valvoa
juoman rakennetta.

Kaikista juomista ei tule taysin
tasaisia sekoituksen jalkeen, jos
niissa on siemenié tai kuituisia
aineksia.

Joidenkin juomien ainekset voivat
erottua juoman seistessa, joten
juoma on parasta juoda heti.
Erottunut juoma on sekoitettava
ennen nauttimista.

tarkeaa

Ala koskaan sekoita kuivia
aineksia, kuten mausteita tai
pahkingita, alaka kayté sekoitinta
tyhjana.

Ala kayta sekoitinta sailytysastiana
sen ollessa kiinni moottoriosassa.
Joidenkin nesteiden (esim. maidon)
tilavuus kasvaa ja ne vaahtoavat
sekoitettaessa, joten ala tayta
maljaa liian t&yteen. Varmista, etta
terayksikkd on kiinnitetty oikein.
Voit pidentéaa sekoittimen ikaa
kayttamalla sita korkeintaan 30
sekuntia kerrallaan.

Ala sekoita ruokaa, joka on
jahmettynyt kiintedksi massaksi
pakastuksen aikana. Riko se
palasiksi ennen sekoitusmaljaan
lisdamista.

Ala sekoita suurempaa kuin
maljaan merkittya suurinta maaraa.
Kun annostelukansi on paikoillaan,
pida matkamuki pystysuorassa
asennossa.

hoitaminen ja
puhdistaminen

Kytke laite pois paalta, irrota
pistoke pistorasiasta ja laitteen
osat toisistaan aina ennen
puhdistusta.

Ala koskaan anna moottoriosan,
virtajohdon tai pistokkeen kastua.
Pese laite aina heti kayton jalkeen.
Al anna ruoan kuivua
sekoitusmaljaan, silla tama
vaikeuttaa puhdistamista.
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Ala pese mitaan osaa
astianpesukoneessa.

runko-osa
Pyyhi kostealla pyyhkeelld ja kuivaa
sitten.

terayksikko - irrota jalusta
sekoitusmaljasta. Irrota terayksikko
nostamalla sité altapain.

Toimi varovaisesti
irrottaessasi terdyksikon
alustasta.

1 Irrota ja pese tiivisterengas.
2 Ala koske terévia terid. Harjaa ne

2

puhtaaksi kuumassa
saippuavedessa ja huuhtele sitten
juoksevan vesijohtoveden alla. Ala
upota teriosaa veteen.

Anna kuivua yldsalaisin poissa
lasten ulottuvilta.

annostelukansi

Irrota ja pese tiivisterengas.
Pese kansi késin, huuhtele
puhtaalla vedelld ja kuivaa.
malja

Pese kasin, huuhtele puhtaalla
vedelld ja kuivaa.

huolto ja asiakaspalvelu

® Jos laitteen kayttamisen aikana

iimenee ongelmia, siirry
osoitteeseen
www.kenwoodworld.com ennen
avun pyytamista.

® Tuotteesi takuu koostuu sen

varsinaisesta takuusta ja ostomaan
kuluttajansuojasta.

® Jos Kenwood-tuotteesi vikaantuu

tai siihen tulee toimintahairio,
toimita tai laheta se valtuutettuun
KENWOOD-huoltokorjamoon.
Léydat lahimman valtuutetun
KENWOOD-huoltokorjaamon
tiedot osoitteesta visit
www.kenwoodworld.com tai
maakohtaisesta sivustosta.

Kenwood on suunnitellut ja
muotoillut Iso-Britanniassa.
Valmistettu Kiinassa.



Valmistusohjeet

Aamiaissmoothieita

Kiireisen aamiainen

1 annos (300 mi)
2 jaékuutiota
60 ml rasvatonta maitoa
50 g vahéarasvaista jogurttia
50 g banaania leikattuna 2 cm:n
viipaleiksi
75 g omenaa 2 cm:n palasina
5 ml vehnanalkioita
5 ml juoksevaa kirkasta hunajaa

-

Laita jadkuutiot, maito ja jogurtti
sekoitusmaljaan. Liséa banaani,
omena ja vehnanalkiot. Ravista
hyvin ennen sekoittamista.
Kaanna 5 sekunniksi nopeudelle 1
ja 20 sekunniksi nopeudelle 2.
Tarkista makeus ja lisda
tarvittaessa hunajaa.

N

verigreippijuoma
1 annos (250 ml)

150 ml verigreippimehua

50 ml luonnonjogurttia

50 g banaania leikattuna 2 cm:n
viipaleiksi

1 rkl kaurahiutaleita

1 rkl juoksevaa kirkasta hunajaa

1 Laita greippimehu ja jogurtti
sekoitusmaljaan. Lisdd banaani ja

kaurahiutaleet. Ravista hyvin ennen

sekoittamista.

2 Sekoita 15 sekuntia nopeudella 2.
Tarkista makeus ja lisda
tarvittaessa hunajaa.
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pahkinainen
banaanismoothie

1 annos (250 ml)

75 ml kevytmaitoa

115 g vaharasvaista
pahkindjogurttia

50 g banaania leikattuna 2 cm:n
viipaleiksi

3 kuivattua aprikoosia 1 cm:n
palasina

-

Laita greippimehu ja jogurtti
sekoitusmaljaan. Lisda banaani ja
aprikoosi. Ravista hyvin ennen
sekoittamista.

Kéanna 5 sekunniksi nopeudelle 1
ja 25 sekunniksi nopeudelle 2.

N

hedelmédsmoothiet

jainen mansikkajuoma

1 annos (250 mi)
2 jaékuutiota
70 ml omenamehua
60 g mansikoita puhdistettuina ja
puolitettuna
80 g cantaloupemelonia ilman
siemenid 2 cm:n paloina
5 ml juoksevaa kirkasta hunajaa

—_

Laita jadpalat ja omenamehu
sekoitusmaljaan. Lisdd mansikat ja
meloni.

Kaanna 5 sekunniksi nopeudelle 1
ja 25 sekunniksi nopeudelle 2.
Tarkista makeus ja lisaa
tarvittaessa hunajaa.

N

mango-, ananas- ja
passionhedelmasmoothi
e

1 annos (300 mi)

150 ml vastapuristettua
appelsiinimehua

85 g kypsaa mangoa 2 cm:n
palasina

65 g ananasta 2 cm:n palasina
passionhedelméan puolikas

1 Laita appelsiinimehu
sekoitusmaljaan. Lisda mango,
ananas ja passionhedelma.

2 Sekoita 30 sekuntia nopeudella 2.



papaija- ja
persikkanektari

1 annos (250 mi)

100 ml greippimehua

100 g hedelmamehuun sailottya
persikkaa

70 g papaijaa ilman siemenia 2 cm:n
paloina

1 Laita greippimehu, persikka ja
papaija sekoitusmaljaan.
2 Sekoita 15 sekuntia nopeudella 2.

marjasmoothie

1 annos (250 mi)

100 ml karpalomehua
25 ml omenamehua
75 g vadelmia

40 g mustikoita

1 Laita karpalo- ja omenamehu
sekoitusmaljaan. Lisda marjat.
2 Sekoita 30 sekuntia nopeudella 2.

jadhedelmgjuoma

1 annos (300 mi)
2 jaakuutiota
100 ml appelsiinimehua
50 g kiivihedelméa (puolikas) 2 cm:n
paloina
75 g mansikoita puhdistettuina ja
puolitettuna

1 Laita jadpalat ja appelsiinimehu
sekoitusmaljaan. Lisaa Kiivi ja
mansikat.

2 Kaanna 5 sekunniksi nopeudelle 1 ja
20 sekunniksi nopeudelle 2.

kesahedelmasmoothie

1 annos (250 mi)

50 g pakastettua
kesahedelmasekoitusta
200 ml kevytmaitoa

1 Laita hedelmat ja maito
sekoitusmaljaan.

2 Kaanna 5 sekunniksi nopeudelle 1 ja
25 sekunniksi nopeudelle 2.
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Turkce
Okumaya baslamadan 6nce 6n kapadi aciniz ve aciklayici resimlere bakiniz
guvenlik

ilave giivenlik uyarilari igin blender
kullanma talimatina bakin.

e Bu talimatlari dikkatle okuyun ve
gelecekteki kullanimlar i¢in saklayin.

e Tum ambalajlari ve etiketleri gikartin.

e Asagidaki durumlarda cihazi kapatin ve
fisini cekin:

O parcalari takmadan veya cikartmadan
once;

o kullaniimadiginda;

o temizlemeden oOnce.

e Bicak unitesini, kupa takili degilken
asla gui¢ Uinitesine yerlestirmeyin.

e Makineyi asla basibos birakmayin.

e Hazneyi gug¢ unitesinden ¢ikartmadan
once daima bicaklarin tamamen
durmasini bekleyin.

e Unite ¢corba yapmak igin de
kullanilabilir ancak sadece soguk
malzemeler karistiriimahdir.

e Asla sicak malzemeleri karigtirmayin
veya seyahat kupasindan sicak igecekleri
icmeyin.

e Kapaktan igerken icecegin akici olmasina
dikkat edin. Ozellikle bazi malzemelerin
islenmemis halde kalabilecegdi kati ve tam
olgunlasmamis yiyecekleri islerken
istenilen sonucu elde etmek igin bazi
denemeler gerekebilir.

e Bicak tertibatini tutarken her zaman
dikkat edin ve temizlerken bigaklarin
keskin kenarlarina dokunmaktan kaginin.
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e Blenderi daima saglanan bigak tertibati

ile kullanin.

e Blenderinizin hatali kullanimi
yaralanmaya neden olabilir.

Blender’inizi lezzetli ve besleyici
soguk icecekler yapmak igin
kullanabilirsiniz. igme kapag,
kabin kolaylikla seyahat kupasina
cevrilebilecegdi anlamina gelir.

Tarifler, talimatlarin arkasindadir
ve kupanin Uzerindeki el isaretleri
istediginiz malzemeleri
karistirmanizi saglar. Meyve ve
yogurt (taze veya donmus)
karigimlari, dondurma, buz
kipleri, meyve suyu ve st
kullanilabilir.

ilk kullanimdan énce
® Parcalari yikayin: bkz. ‘bakim ve
temizlik’.

parcalar

conta halkasi

bicak birimi

taban

icme kapag

kapak conta bilezigi
kupa

POOOEO

blenderinizin kullanimi

1 Sizdirmazlik halkasini (D bigak
Uinitesine (2) yerlestirin —
sizdirmazligin dogru
yerlestirildiginden emin olun.

2 Bigak Unitesini tabanin igine ®
klipsleyin.

3 Kupaya buz ya da donmus
malzemeler ekleyin @.

® Donmus meyve, donmus yogdurt,
dondurma veya buz olabilir.
Bunlar ‘maksimum donmus
malzemeler’ seviyesine kadar
eklenebilirler.

4 Kupaya sivi malzemeleri ekleyin.

® Meyve (donmus degil), taze
yogurt, sut ve meyve sulari
olabilir. Bunlar ‘maksimum
kapasite’ seviyesine kadar
eklenebilirler.
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5

Bicak tertibatini kupa lzerine
takin — bigak tertibatinin sikica
oturdugundan emin olun @.
Eger conta zarar gordiiyse veya
yanlis yerlestirildiyse sizdirma
meydana gelir.

Malzemeleri dagitmak igin
calkalayin.

Birlestiriimis kupayi glg Unitesine
takin - kupanin Gzerindeki
tirnaklari gii¢ Unitesinin tGzerindeki
yariklarla hizalayin ve sonra tik
sesi gelene kadar saat yoninde
cevirin @.

istenilen hizi segin.

Donmus malzemeler igeren
tarifleri karistirirken karistirma
islemini baslatmak igin hiz
kontrolint 5 saniyeligine ‘disik’
ayarina getirin, sonra hiz
kontroliinG ‘ylksek’ ayarina
getirin.

Piruzslz olana kadar
malzemeleri karigtirin.

istenilen yogunluga erisildiginde
hiz kontroliini ‘kapal’’ konumuna
getirin. Kupayi gi¢ Unitesinden
cikarmak igin saat yonunin
tersine gevirin.

10 Kupayi gevirin ve bigak tertibatini

sokln.

11 Sizdirmazlik halkasini igme

kapaginin altindaki oluklu alana
yerlestirin. Sonra saat yoniinde
cevirerek kapag! kupaya takin ve
kilitleyin.

igmek istediginizde, kapagi
kolayca cevirerek agin ve bu
pozisyonda klipsleyin @. icecek
dogrudan kupadan igilebilir.
tavsiyeler ve ipuglari
iceceginizi hemen titketmek
istemiyorsaniz buzdolabinda
saklayin.



igeceginizin igme kapagindan
icilebilecek kadar akigkan
oldugundan emin olun. Daha
akiskan bir icecek yapmak igin
daha fazla sivi ekleyin.
iceceginiz istenilen yogunluga
ulastiginda butiin malzemelerin
dlzgin sekilde karistirildigindan
emin olmak igin puls (P)
kullanabilirsiniz. Puls ayarini (P)
iceceginizin kivami kontrol etmek
icin guc Unitesini baslatma
durdurma hareketi igin kullanin.
Karistirma sonrasinda bazi
icecekler gekirdekler veya
malzemelerin posasi nedeniyle
tamamen akigkan olmayabilir.
Baz icecekler beklerken
ayrisabilir, bu nedenle en iyisi bu
tir icecekleri hemen igmektir.
Ayrisan igecekler igilmeden 6nce
karistirimalidir.

onemli

Asla kuru malzemeler (6r.
Baharatlar, findiklar) karistirmayin
ya da Blenderi bos galistirmayin.
Blender gu¢ Unitesi Gzerindeyken
saklama kabi olarak kullanmayin.
Karistirma esnasinda st gibi bazi
sivilarina hacmi artabilir veya
kopurebilirler, bu nedenle asiri
doldurmayin ve bigak tertibatinin
dlzgin yerlestirildiginden emin
olun.

Blenderinizin uzun émirli olmasi
icin asla 30 saniyeden uzun sire
araliksiz galistirmayin.

Donma sirasinda kati bir hal alan
yiyecekleri asla karistirmayin,
kupaya eklemeden 6nce kirin.
Asla kupa uzerinde belirtilen
maksimum kapasiteden fazlasini
karistirmayin.

igme kapag takildiginda seyahat
kupasini daima dik tutun.

bakim ve temizlik
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Aygiti temizlemeye baslamadan
once kapatiniz ve fisini prizden
cekiniz. Arkasindan parcalarini
cikariniz.

Gg Unitesi, kordon veya fisi hig
bir zaman islatmayin.
Kullanimdan sonra hemen
yikayin. Temizligi
zorlastiracagindan yiyeceklerin
kupa Uzerinde kurumalarina izin
vermeyin.

Hig bir parcayi bulasik
makinesinde yikamayin.

glic birimi

Glc birimini nemli bir bezle siliniz
ve arkasindan kurulayiniz.

bicak tertibati — Tabani kupadan
cevirerek gikartin. Daha sonra
bicak Unitesini alttan bastirarak
sokin.

Bicak unitesini tabandan
cikarirken dikkat edilmelidir.
Kilit halkasini ayirip yikayin
Aygitin bigaklari ok keskindir. Bu
ylzden elinizi bicaklardan uzak
tutunuz. Bicaklari sabunlu sicak
su ile fircalayiniz ve musluk
suyunun altinda durulayiniz.
Bicak birimini suya
batirmayiniz.

CGocuklardan uzak tutarak ters
cevirip kurumaya birakin.

icme kapag

Conta bilezigini gikarin ve yikayin.
Kapagi elde yikayin, temiz su ile
durulayin ve kurulayin.

kupa

Elle yikayin, temiz suyla durulayin
sonra kurulayin.



servis ve musteri
hizmetleri

® Cihazinizin calismasi ile ilgili
herhangi bir sorun yasarsaniz,
yardim istemeden 6nce
www.kenwoodworld.com adresini
ziyaret edin.

® | itfen unutmayin, Grin Grdndn
satildig Glkedeki mevcut tim
garanti ve tiketici haklari ile ilgili
yasal mevzuata uygun bir garanti
kapsamindadir.

® Kenwood uriiniiniz arizalanirsa
veya herhangi bir kusur
bulursaniz yetkili KENWOOD
Servis Merkezine gonderin veya
go6tirdn. Size en yakin yetkili
KENWOOD Servis Merkezinin
glincel bilgilerine ulagsmak igin
www.kenwoodworld.com adresini
veya Ulkenize 6zel web sitesini
ziyaret edin.

® Kenwood tarafindan ingiltere’de
dizayn edilmis ve gelistirilmistir.
® Cin'de Uretilmistir.

Tarifler
Kahvalti Smoothieleri
kahvalti 2GO

1 kisilik (300ml)
2 buz kipl
60ml yagsiz sit
509 az yagh yogurt
2cm'lik pargalar halinde kesilmis
50g muz
2cm'lik dilimler halinde kesilmis
75g elma
5ml bugday tohumu
5ml akigkan bal

1 Buz kuplerini, suti ve yogurdu
kupaya yerlestirin. Sonra muzu,
elmayi ve bugday tohumunu
ekleyin. Karistirmadan &nce iyice
calkalayin.

2 Hiz 1’de 5 saniye, ardindan hiz
2'de 20 saniye galistirin. Tadini
kontrol edin ve gerekirse bal
ekleyin.
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kirmizi greyfurt yulafi
1 kisilik (250ml)
150ml kirmizi greyfurt suyu
50ml dogal tam yagl yogdurt
2cm’lik dilimler halinde kesilmis
50g muz

1 gorba kasigi yulaf lapasi
1 gorba kasigi akiskan bal

1 Greyfurt suyunu ve yogurdu
kupaya ekleyin. Sonra muzu ve
yulaf lapasini ekleyin.
Karistirmadan 6nce iyice
calkalayin.

2 Hiz 2'de 15 saniye ¢alistirin.
Tadini kontrol edin ve gerekirse
bal ekleyin.

nutty banana boost

1 kisilik (250ml)
75ml yarim yagh sut
115g az yagh findikli yogurt
2cm’lik dilimler halinde kesilmis
50g muz
3 yemeye hazir kuru kayist, 1
cm’lik pargalar halinde kesilmis

1 Sutu ve yogurdu kupaya ekleyin.
Sonra muzu ve kayislyi ekleyin.
Karistirmadan 6nce iyice
calkalayin.

2 Hiz 1°de 5 saniye, ardindan hiz
2'de 25 saniye calistirin.



Meyveli Smoothieler

iced strawberry
sensation

1 kisilik (250ml)
2 buz kipl
70ml elma suyu
60g kabugu soyulmus ve ikiye
bolinmus cilek
80g cekirdekleri ayrilmis ve
2cm’lik pargalar halinde kesilmis
kantalup kavun
5ml akigkan bal

1 Buz kuplerini ve elma suyunu
kupaya ekleyin. Sonra cilekleri ve
kavunu ekleyin.

Hiz 1’de 5 saniye, ardindan hiz
2'de 25 saniye galistirin. Tadini
kontrol edin ve gerekirse bal
ekleyin.

mango, ananas,
carkifelek meyvesi
sulu smoothie
1 kisilik (300ml)
150ml taze sikilmis portakal suyu
2cm’lik pargalar halinde kesilmis
85g olgun mango
2cm’lik pargalar halinde kesilmis

65g ananas
2 garkifelek meyvesi

1 Portakal suyunu kupaya ekleyin.
Sonra mangoyu, ananasi ve
carkifelek meyvesini ekleyin.

2 Hiz 2'de 30 saniye caligtirin.

papaya ve kayisi
nektari
1 kisilik (250ml)
100ml greyfurt suyu
100g suzlUlmus seftali pargasi
70g gekirdekleri ayriimis ve
2cm’lik pargalar halinde kesilmis
papaya
1 Greyfurt suyunu, seftaliyi ve
papayayi kupaya ekleyin.
Hiz 2'de 15 saniye calistirin.
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berry smoothie

1 kisilik (250ml)
100ml yaban mersini suyu
25ml elma suyu
75g ahududu
40g bogurtlen

1 Kizilcik ve elma suyunu kupaya
ekleyin. Sonra bogdrtlenleri
ekleyin.

2 Hiz 2'de 30 saniye galistirin.

ice cool fruity
1 kisilik (300ml)
2 buz kipl
100ml portakal suyu
2cm pargalar halinde kesilmis
50g /2 Kivi
759 kabugu soyulmus ve ikiye
bolinmus cilek
1 Buz kuplerini ve portakal suyunu
kupaya ekleyin. Sonra kiviyi ve
cilekleri ekleyin.
Hiz 1’de 5 saniye, ardindan hiz
2’'de 20 saniye galistirin.

yaz meyveli smoothie

1 kisilik (250ml)
50g donmus yaz meyvesi karigimi
200ml yarim yagh st

1 Meyveyi ve sitl kupaya ekleyin.

2 Hiz 1’de 5 saniye, ardindan hiz
2'de 25 saniye calistirin.



Cesky
Pied ¢tenim rozlozte piredni stranku s ilustraci

bezpecnost

DalSi bezpecnostni upozornéni najdete v
navodu k hlavnimu mixéru.

® Prectéte si peclivé pokyny v této pfirucce
a uschoveijte ji pro budouci pouziti.

e QOdstrante veSkery obalovy material a
nalepky.

e P¥istroj vypinejte a odpojujte ze zasuvky:
O prfed montazi nebo demontazi dild
o Kdyz pfistroj nepouzivate;

o pfed Cisténim

e Nozovou jednotku nenasazujte na
pohonnou jednotku, pokud neni
nasazena mixovaci nadoba.

o Neponechavejte pristroj bez dozoru.

e Pfed sundanim nadoby z pohonné
jednotky pocCkejte, az se nozova jednotka
zcela zastauvi.

e Pristroj Ize pouzit také na pripravu
polévek, ale mixujte pouze studené
ingredience.

e Nemixujte horké ingredience ani z
cestovniho hrnku nepijte horké napoje.

e P¥i piti pfes vicko nezapominejte, Ze je
napoj krémovity. Dosazeni poZzadovaného
vysledku muze vyzadovat trochu
experimentovani, zejmeéna pfi mixovani
tvrdych nebo nezralych potravin, protoze
nékteré ingredience mohou zustat
nerozmixovane.

e Pri manipulaci s nozovou jednotkou budte
opatrni a pfi CiSténi se nedotykejte ostfi
nozu.
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e Mixér pouzivejte pouze s dodavanou
nozovou jednotkou.
e Nespravné pouzivani mixéru muze vést

ke zranéni.

Mixér muZzete pouzivat na
pfipravu chutnych a vyzivnych
studenych napoju. Diky vic¢ku s
otvorem jej Ize snadno pfeménit
na cestovni hrnek.

Na konci navodu najdete vybér
receptu a praktické znacky na
nadobé& umoznuji mixovat

ingredience podle vaseho vybéru.

Lze pouzivat kombinace ovoce a
jogurtu (Cerstvého i mrazeného),
zmrzliny, kostek ledu, Stavy a
mléka.
pred prvnim pouzitim

® Myti dilu: viz kapitola ,udrzba a
cisténi”

tésnéni

nozova jednotka

zékladna

vi¢ko s otvorem

tésnici krouzek vicka

nadoba

pouzivani mixéru

1 Osadte tésnici krouzek (D) na
nozovou jednotku mixéru @) a
ujistéte se, Ze t&snéni spravné
zapada do rysek.

2 Upnéte nozovou jednotku do
zakladny @).

3 Do nadoby pridejte led nebo
mrazené ingredience @.

® Muze to byt mrazené ovoce,
mrazeny jogurt, zmrzlina nebo
led. Lze je pfidat maximalné do
vy$ky oznacené ,max frozen
ingredients” (maximalni mnozstvi
mrazenych ingredienci).

4 Do nadoby pfidejte tekuté

ingredience.
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® Muze jit o ovoce (nemrazené),
Cerstvy jogurt, mléko a ovocné
Stavy. Ty Ize do nadoby doplnit do
vysky oznacené ,max kapacity”
(maximalni objem).

5 NozZovou jednotku nasroubujte na
nadobu — dbejte na to, aby byla
nozova jednotka zcela utazena
(2}

® Kdyz je tésnéni posSkozené
nebo $patné nasazené, bude
obsah unikat ven.

6 Protfepanim promichejte
ingredience.

7 Nadobu s nozovou jednotkou
nasadte na pohonnou jednotku —
zobacky na nadobé zasurite do
drazek na pohonné jednotce a
otocte ve sméru hodinovych
rucicek, dokud neuslysite
zaklapnuti @.

8 Zvolte pozadovanou rychlost.

® Pfi mixovani mrazenych
ingredienci otocte ovlada¢ nejprve
na 5 sekund na rychlost 1 a pak
ovladac otocte na rychlost 2.

® Mixujte ingredience, dokud
neziskaji krémovou konzistenci.

9 Po dosazeni pozadované
konzistence otocte ovladaé
rychlosti do polohy ,off* (vypnuto).
Otoc¢enim nadoby proti sméru
hodinovych rugicek ji sundejte z
pohonné jednotky.

10 Otocte nadobu vzhiru nohama a
odsroubuijte noZzovou jednotku.

11 Do drazky na spodku vicka s
otvorem nasadte tésnici krouzek.
Pak vicko nasadte na nadobu a
oto€enim ve sméru hodinovych
rucic¢ek utahnéte.

® Kdyz chcete pit, staci odklopit
krytku vi¢ka a zaklapnout ji do
oteviené polohy @. Napoj muzete
pit pfimo z nadoby.



rady a tipy

Pokud napoj nechcete vypit hned,
dejte jej do chladnicky.

Napoj by mél byt dostatecné
fidky, aby Sel pit pfes vi¢ko s
otvorem. Napoj mlzete zredit
pfidanim tekutiny.

Kdyz napoj dosahne pozadované
konzistence, mlzete pouzit pulzni
mixovani ,P*, aby se vSechny
ingredience dukladné
rozmixovaly. Pulznim mixovanim
,P“ stfidavé zapinejte a vypinejte
pohonnou jednotku, abyste
dosahli pozadované struktury
napoje.

Nékteré napoje nemusi byt po
mixovani zcela krémovité kvili
seminkim nebo vlaknité povaze
ingredienci.

V nékterych napojich se mohou
jednotlivé slozky po odstani
oddélit, proto je vhodné je vypit
ihned. Napoje s oddélenymi
slozkami pfed pitim promichejte.
dulezité

Nemixujte suché ingredience
(napf. kofeni, ofechy) ani mixér
nezapinejte prazdny.
Nepouzivejte mixér jako
skladovaci nadobu, kdyz je
nasazeny na pohonné jednotce.
Nékteré tekutiny, napf. mléko, pfi
mixovani zvétsuji objem a péni,
proto nadobu neprepliiujte a
dbejte na to, aby byla noZova
jednotka spravné nasazena.
Abyste zarudili dlouhou Zivotnost
mixéru, nezapinejte jej bez
preruseni na déle nez 30 sekund.
Nemixujte potraviny, které zmrzly
do velké pevné hmoty. Pred
pridanim do nadoby je rozbijte na
mensi kousky.

Nemixujte véts§i mnozstvi nez je
maximalni objem vyznaceny na
nadobé.

Kdyz je nasazené vi¢ko s
otvorem, udrzujte cestovni hrnek
v kolmé poloze.

70

PécCe a Cisténi

® Pred Cisténim pfistroj vzdy
vypnéte, odpojte jej z elektrické
zasuvky a demontujte.

® Nedovolte, aby se pohonna
jednotka, kabel nebo zastr¢ka
namocily.

® |hned po pouziti umyjte.
Nedovolte, aby potraviny v
nadobé zaschly, protoze by to
ztizilo cisténi.

® Zadné &asti myjte v myéce.
pohonna jednotka

® Jednotku otfete mycim hadfikem
a potom ususte.

nozova jednotka — OdSroubujte
zékladnu od nadoby. Pak
zatlac¢enim zespodu nahoru
vyjméte noZovou jednotku.

® Pfi sundavani nozové jednotky
ze zakladny bud'te opatrni.

1 Sejméte a umyjte tésnici krouzek.

2 Nedotykejte se ostrych noz( —
omyjte je karta¢kem namocenym
v horké mydlové vodé a potom je
dobre oplachnéte pod tekouci
vodou. Neponoftujte je do vody.

3 Nechte oschnout spodni stranou
nahoru mimo dosah déti.

vicko s otvorem

1 Sundejte a umyjte tésnici
krouzek.

2 Vicko ruéné umyijte, oplachnéte
Cistou vodou a osuste.
nadoba
Ruéné& umyijte, oplachnéte Cistou
vodou a osuste.

servis a udrzba

® Pokud pfi pouzivani spotrebice
narazite na jakékoli problémy,
pred vyzadanim pomoci navstivte
stranky www.kenwoodworld.com.

® Upozoriujeme, Ze na vas vyrobek
se vztahuje zéruka, ktera je v
souladu se vSemi zakonnymi
ustanovenimi ohledné vSech
existujicich zaruénich prav a prav
spotrebitelt v zemi, kde byl
vyrobek zakoupen.



® Pokud se vas vyrobek Kenwood
poroucha nebo u néj zjistite
zavady, zaslete nebo odneste jej
prosim do autorizovaného
servisniho centra KENWOOD.
autorizovaném servisnim centru
KENWOOD najdete na webu
www.kenwoodworld.com nebo na
webu spole¢nosti Kenwood pro
vasi zemi.

® Zkonstruovano a vyvinuto
spole¢nosti Kenwood ve Velké
Britanii.

® Vyrobeno v Cing.

Recepty
Ranni smoothie

snidané na cestu

1 porce (300 ml)

2 kostky ledu
60 ml odstfedéného mléka
50 g nizkotu€ného jogurtu
50 g bananu nakrajeného na 2
cm platky
75 g jablka nakrajeného na 2 cm
kousky
5 ml pSeni¢nych klickl
5 ml tekutého medu

1 Kostky ledu, mléko a jogurt dejte
do nadoby. Pridejte banan, jablko
a pSenicné klicky. Pred
mixovanim fadné protrepeijte.

2 Na 5 sekund zapnéte na
rychlost 1, pak na 20 sekund na
rychlost 2. Zkontrolujte sladkost a
v pfipadé potfeby prfidejte med.

cervena grepova
vloCkada

1 porce (250 ml)
150 ml $tavy z ¢erveného grepu
50 ml pInotu¢ného jogurtu
50 g bananu nakrajeného na 2
cm platky
1 1Zice ovesnych vio¢ek na kasi
1 I1zice tekutého medu

1 Grepovou $tavu a a jogurt dejte
do nadoby. Pak pfidejte banan a
vlo¢ky. Pfed mixovanim radné
protfepeijte.

2 Na 15 sekund zapnéte na
rychlost 2. Zkontrolujte sladkost a
v pfipadé potfeby pfidejte med.

ofechova bananova
bomba
1 porce (250 ml)

75 ml polotu¢ného mléka

115 g nizkotuéného ofiskového
jogurtu

50 g bananu nakrajeného na 2
cm platky

3 susSené meruriky nakrajené na 1
cm kousky

-

Miéko a jogurt dejte do nadoby.
Pak pridejte banan a meruriky.
Pred mixovanim dobre
protrepejte.

2 Na 5 sekund zapnéte na
rychlost 1, pak na 25 sekund na
rychlost 2.
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Ovocné smoothie

ledova jahodova
senzace

1 porce (250 ml)

2 kostky ledu

70 ml jable¢né Stavy

60 g rozptllenych jahod bez
stopky

80 g melounu kantalup
zbaveného pecek a nakrajeného
na 2 cm kousky

5 ml tekutého medu

-

Kostky ledu a jable¢nou Stavu
dejte do nadoby. Pak pfidejte
jahody a meloun.

Na 5 sekund zapnéte na

rychlost 1, pak na 25 sekund na
rychlost 2. Zkontrolujte sladkost a
v pfipadé potfeby pfidejte med.

N

smoothie z manga,
ananasu a maracuje
1 porce (300 ml)

150 ml Cerstvé vymackané
pomerancové stavy

85 g zralého manga nakrajeného
na 2 cm kousky

65 g ananasu nakrajeného na 2
cm kousky

'l maracuje

1 Pomeranc€ovou Stavu nalijte do
nadoby. Pak pridejte mango,
ananas a maracuju.

2 Na 30 sekund zapnéte na
rychlost 2.

papajovo-broskvovy
nektar

1 porce (250 ml)
100 ml grepové stavy
100 g zavarenych broskvi v
ovocné §tavé (scedénych)
70 g papaje zbavené pecek a
nakrajené na 2 cm kousky

1 Do nadoby dejte grepovou $tavu,
broskve a papaju.

2 Na 15 sekund zapnéte na
rychlost 2.

smoothie z lesnich
plodu

1 porce (250 ml)

100 ml brusinkové stavy
25 ml jable¢né stavy

75 g malin

40 g ostruzin

-

Do nadoby nalijte brusinkovou a
jable¢nou Stavu. Pak pridejte
lesni plody.

2 Na 30 sekund zapnéte na
rychlost 2.

ledova ovocna stava

1 porce (300 ml)

2 kostky ledu
100 ml pomerancové stavy
50 g '/ kiwi nakrajeného na 2 cm
kousky
75 g rozptlenych jahod bez
stopky

1 Do nadoby dejte kostky ledu a
pomerancovou Stavu. Pak pfidejte
kiwi a jahody.

2 Na 5 sekund zapnéte na
rychlost 1, pak na 20 sekund na
rychlost 2.

smoothie z letniho
ovoce

1 porce (250 ml)

50 g mrazené smési letniho
ovoce
200 ml polotuéného mléka

1 Do nadoby dejte ovoce a mléko.

2 Na 5 sekund zapnéte na
rychlost 1, pak na 25 sekund na
rychlost 2.



Magyar

A hasznalati utasitas abrai az elsé oldalon lathatok - olvasas kézben hajtsa
ki ezt az oldalt

els6 a biztonsag

A tovabbi biztonsagi figyelmeztetésekkel
kapcsolatban nézze at a turmixgép
altalanos hasznalati utasitasat.

® Alaposan olvassa at ezeket az
utasitasokat és 6rizze meg késdbbbi
felhasznalasra!

e Tavolitson el minden csomagoléanyagot
és cimket!

e Mindig kapcsolja ki a motort, és a haldzati
vezetéket is huzza ki a konnektorbol:

O az alkatrészek szét- és dsszeszerelése
el6tt,

O hasznalat utan;

O tisztitas el6tt.

e Soha ne helyezze a késegységet a
meghajtéegységre az edény
felszerelése nélkul.

e Mikodeés kozben soha ne hagyja a
készuléket felugyelet nélkul.

e Mieldtt levenné az edényt a
meghajtoegységrél, mindig varja meg,
amig a kések teljesen leallnak.

e A gép levesek elkészitésére is
alkalmas, de csak hideg hozzavalék
keverheték dssze vele.

e Soha ne keverjen benne forré
O0sszetevbket, és ne igyon forré italt a
hordozhat6 edénybdl.
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e Ha a kiont6fedélen keresztll fogyasztja
az italt, annak teljesen csomdémentesnek
kell lennie. SzUkség lehet egy kis idbre,
amig kitapasztalja, hogyan érheti el a
kivant eredmeényt, kilondsen akkor, ha
kemény és éretlen 0sszetevOkbdl késziti
az italt és néhany 6sszetevd
feldolgozatlan marad.

e A késegységet mindig évatosan kezelje,
és tisztitas kozben ne érjen hozza a
kések vagoéléhez.

e A turmixgépet kizarélag a hozza tartozé
késegységgel hasznalja.

e A turmixgép nem megfelel6 hasznalata
sérulést okozhat.

A turmixgép segitségével izletes atu rmlxgep
és taplalé hideg italokat készithet.

A kiéntsfedél segitségével a hasznalata
keverépohar hordozhaté edénnyé 1 Tegye a @ tomits gy(rit az @
alakithato. késes egységre — Ugyelve ra,
A hasznalati utasitas hatoldalan hogy a témités pontosan a
egy receptvalogatas talalhato, és hornyolt részre kerdljon.
az edényen talalhato jelzések 2 Erésitse ra a forgokést az aljzatra
lehet6vé teszik, hogy izlése ®.
szerint barmilyen turmixot 3 Tegyen jeget vagy fagyasztott
elkészitsen. A turmixok hozzavalokat az edénybe @.
késziilhetnek gylimolccsel és ® Ez |lehet fagyasztott gyimolcs,
joghurttal (friss vagy fagyasztott), fagyasztott joghurt, fagylalt vagy
fagylalttal, jégkockaval, jég. Ezekbdl annyit tehet az
gyumolcslével vagy tejjel. edénybe, hogy ne érje el a ,max
az elsé hasznalat elétt frozen ingredients” (fagyasztott
® Mosogassa el a késziilék t.i.sszetevék — maximum) jelzést.
alkatrészeit: lasd a ’karbantartas 4 Ontse az edénybe a folyekony
és tisztitas’ részt. Osszetevoket.
® Ezek lehetnek gylimélcsok (nem
a készlUlék részei fagyasztott), friss joghurt, tej és
gyumolcslevek. Ezekbdl annyit
@ tomitd gydrd tehet az edénybe, hogy ne érje el
@ daralo kes a ,max capacity” (maximum
® forgokés alapja kapacitas) jelzést.
@ kiontsfedél 5 Csavarozza a késegységet az
® fedél témitégydrije edényre — Ugyeljen arra, hogy a
® edény késegység szorosan meg legyen

hiuzva @.
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® Szivargashoz vezethet, ha a
tomités megsériil vagy nem
megfeleléen illeszkedik.

6 Rézza meg az edényt, hogy az
Osszetevok elkeveredjenek.

7 Az 6sszeszerelt edényt helyezze
a meghajtéegységre — az
edényen talalhat6 bordazatot a
meghajtéegység barazdaiba
illesztve —, majd forditsa el jobbra
addig, amig egy kattanast nem
hall @.

8 Valassza ki a sziikséges
sebességet.

® Ha olyan turmixot készit, amely
fagyasztott 6sszetevoket
tartalmaz, akkor a
sebességszabalyozot allitsa
el6észor az 1. fokozatra, 5
masodpercre, majd kapcsolja a 2.
fokozatra.

® Az 6sszetevBket addig turmixolja,
amig a keverék homogénné valik.

9 Amikor elérte a megfeleld
slrliséget, a
sebességszabalyozét forditsa a
,off” (ki) allasba. Forditsa el az
edényt balra, igy le tudja venni a
meghajtéegységrol.

10Forditsa meg az edényt, és
csavarja le rola a késegységet.

11 lllessze a témitégydrit a
kiontéfedél aljan talalhaté
horonyba. Ezutan helyezze a
fedelet az edényre, és jobbra
elforgatva rogzitse.

® Ha el szeretné fogyasztani a
turmixot, egyszerlien nyissa ki a
kiontd fedelét, és rogzitse nyitott
helyzetben @. Az italt kozvetlenll
az edénybdl is fogyaszthatja.

tanacsok és otletek

® Ha nem fogyasztja el a turmixot
azonnal, tarolja hiitészekrényben.

® Ellendrizze, hogy a turmix elég
hig-e ahhoz, hogy a kiéntén
keresztll meg lehessen inni. Ha
tul sdrd, adjon hozza tébb
folyadékot.

Amikor a turmix elérte a kivant
slriiséget, a ,P” gyorskapcsolo
gomb megnyomasaval teljesen
siméra keverheti az 6sszetevéket.
A ,P” gyorskapcsolé gombbal
révid idére ki- és bekapcsolhatja a
készlléket, és szabalyozhatja az
ital strliségét.

Egyes italok az 6sszetevékben
talalhaté magok vagy rostok miatt
a turmixolas utan sem lesznek
teljesen simak.

Egyes italok elemei allas kdzben
lelilepedhetnek, ezért célszerii az
elkészités utan azonnal
elfogyasztani 6ket. A lelilepedett
italokat fogyasztas el6tt fel kell
keverni

fontos

Soha ne turmixoljon szaraz
Osszeteviket (pl. fliszereket,
csonthéjasokat), és ne
mikddtesse a turmixgépet
Uresen.

Ne hasznalja a turmixgépet
taroldedényként ugy, hogy a
meghajtéegységen hagyja.
Keverés kdzben néhany
folyadéknak megné a térfogata és
habos lesz (pl. tej), ezért ne toltse
tul az edényt, és ellendrizze, hogy
a késegység megfeleléen legyen
régzitve.

A turmixgép hosszu
élettartamanak megdrzése
érdekében soha ne mikddtesse
30 masodpercnél tovabb.

Soha ne turmixoljon &sszefagyott
élelmiszereket, torje darabokra,
miel6tt az edénybe tenné Oket.
Soha ne turmixoljon az edényen
jelzett maximalis kapacitasnal
nagyobb mennyiséget.

Amikor a kiontéfedél az edényen
van, az edényt tartsa mindig
fuggébleges helyzetben.



a készulék tisztitasa

Tisztitas el6tt kapcsolja ki a
motort, a halézati vezetéket hlizza
ki a konnektorbdl, és szedje szét
a késziléket.

A meghajtéegységet, a vezetéket
és a csatlakozot soha ne érje
nedvesség.

Hasznalat utan mindig azonnal
mossa el. Ne hagyja, hogy az étel
beleszéaradjon az edénybe, mert
nehezebb lesz elmosni.

A készllék egyetlen alkatrészét
se tisztitsa mosogatdgépben.

géptest
El6sz6r nedves, majd szaraz
ruhaval térélje at.

késegység — Csavarozza le az
aljzatot az edényrdl. Alulrol felfelé
megnyomva tavolitsa el a
késegységet.

Ovatosan jarjon el, amikor a
késegységet eltavolitja az
aljzatrol.

A tomitd gydr(t vegye le, és
mossa el.

A késeket meleg,
mosogatoszeres vizbe martott
mosogatokefével tisztitsa meg,
majd folyo viz alatt dblitse le.
Soha ne érjen kézzel az éles
vagokésekhez. A forgokés
aljzatat soha ne meritse vizbe.
Gyermekektdl tavol esé helyen,
fejjel lefelé szaritsa meg.
kiontéfedél

A tdmitégydrit vegye le, és
mossa el.

A fedelet kézzel mossa el, 6blitse
le tiszta vizzel, majd szaritsa
meg.

edény

Kézzel mosogassa el, dblitse le
tiszta vizzel, majd szaritsa meg.
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szerviz és
veviOszolgalat

® Ha barmilyen problémat tapasztal
a készllék hasznalata soran,
latogasson el a
www.kenwoodworld.com
webhelyre, miel6tt segitséget
kérne.

® A termékre garanciat vallalunk,
amely megfelel az 6sszes olyan
el6éirasnak, amely a garancialis és
a fogyasztdi jogokat szabalyozza
abban az orszagban, ahol a
terméket vasarolta.

® Ha a Kenwood termék
meghibasodik, vagy barmilyen
hibat észlel, akkor kiildje el vagy
vigye el egy hivatalos KENWOOD
szervizkdzpontba. A legkdzelebbi
hivatalos KENWOOD
szervizkdzpontok elérhetéségét
megtaldlja a
www.kenwoodworld.com
weblapon vagy annak magyar
verziodjan.

Tervezte és kifejlesztette a
Kenwood az Egyesiilt
Kiralysagban.

Készllt Kinaban.



Receptek
Reggeli turmixok

breakfast 2GO (vidd
és idd)
1 adag (300 ml)
2 jégkocka
60 ml folozott tej
50 g alacsony zsirtartalmud joghurt
50 g 2 cm széles karikakra vagott
banan
75 g 2 cm széles szeletekre
vagott alma
5 ml buzacsira
5 ml méz

-

Tegye a jégkockakat, a tejet és a
joghurtot az edénybe, majd adja
hozz& a banant, az almat és a
buzacsirat. A turmixolas elétt jol
rézza 9ssze.

5 masodpercre kapcsolja a gépet
1. fokozatra, majd 20
masodpercre 2. fokozatra. Ha
nem elég édes, adja hozza a
mézet.

N

voros grépfratnektar
zabbal

1 adag (250 ml)

150 ml voros grépfrutlé
50 ml természetes teljes tejbdl
készllt joghurt
50 g 2 cm széles karikakra vagott
banan
1 ev6kanal zabkasa
1 ev6kanal méz

1 Ontse a grépfratlét és a joghurtot
az edénybe, majd adja hozza a
banant és a zabkasat. A
turmixolas elétt jol razza dssze.

2 Kapcsolja a gépet 2. fokozatra 15
masodpercre. Ha nem elég édes,
adja hozza a mézet.

mogyorés bananos
;inditokoktél”

1 adag (250 ml)

75 ml félzsiros tej

115 g alacsony zsirtartalmu
mogyorojoghurt

50 g 2 cm széles karikakra vagott
banan

3 db aszalt sargabarack, 1 cm
széles szeletekre vagva

1 Ontse a tejet és a joghurtot az
edénybe, majd adja hozza a
banant és a sargabarackot. A
turmixolas elétt j6l razza dssze.

2 5 masodpercre kapcsolja a gépet
1. fokozatra, majd 25
masodpercre 2. fokozatra.

Gyliimoélcsos
turmixok

jeges epres ital

1 adag (250 ml)
2 jégkocka
70 ml almalé
60 g félbevagott eper
80 g 2 cm széles szeletekre
vagott, magozott sargadinnye
5 ml méz

1 Tegye a jégkockakat és az
almalevet az edénybe, majd adja
hozz& az epret és a dinnyét.

2 5 masodpercre kapcsolja a gépet
1. fokozatra, majd 25
masodpercre 2. fokozatra. Ha
nem elég édes, adja hozza a
mézet.
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mangds, ananaszos
turmix maracujaval

1 adag (300ml)

150 ml frissen facsart narancslé
85 g 2 cm széles darabokra
vagott érett mango

65 g 2 cm széles darabokra
vagott ananasz

'l maracuja

1 Ontse a narancslét az edénybe,
majd adja hozza a mangot, az
ananaszt és a maracujat.

2 Kapcsolja a gépet 2. fokozatra 30
masodpercre.

6szibarackos
papayanektar
1 adag (250 ml)

100 ml grépfratié
100 g konzerv 8szibarack szelet,
lecsOpogtetve
70 g 2 cm-es darabokba vagott,
magozott papaya

1 Ontse a grapefruit levet az
edénybe, majd adja hozza az
6szibarackot és a papayat.

2 Kapcsolja a gépet 2. fokozatra 15
masodpercre.

erdei gyimolcs turmix
1 adag (250 ml)

100 ml véros afonyalé
25 ml almalé

75 g malna

40 g foldi szeder

1 Ontse a voros afonyalevet és az
almalevet az edénybe, majd adja
hozz& a malnat és a szedret.

2 Kapcsolja a gépet 2. fokozatra 30
masodpercre.

jeges gyumolcsos
turmix

1 adag (300ml)
2 jégkocka
100 ml narancslé
50 g /> 2 cm széles szeletekre
vagott kivi
75 g félbevagott eper

1 Tegye a jégkockakat és a
narancslevet az edénybe, majd
adja hozza a kivit és az epret.

2 5 masodpercre kapcsolja a gépet
1. fokozatra, majd 20
masodpercre 2. fokozatra.

nyari gyumolcsturmix
1 adag (250 ml)

50 g fagyasztott nyari gyiimélcs
keverék
200 ml félzsiros tej

1 Tegye az edénybe a
gylimolcsoket, majd 6ntse hozza
a tejet.

2 5 masodpercre kapcsolja a gépet
1. fokozatra, majd 25
masodpercre 2. fokozatra.



Polski

Przed czytaniem prosimy rozlozy¢ pierwsza strone, zawierajaca ilustracje

bezpieczenstwo obstugi

Dodatkowe informacje na temat
bezpieczenstwa znajdujg sie w instrukcji
obstugi blendera, do ktérego
przeznaczona jest nasadka.

® Przeczyta¢ uwaznie ponizszg instrukcje i
zachowac na wypadek potrzeby
skorzystania z niej w przysztoSci.

® UsunagC wszelkie materiaty pakunkowe i
etykiety.

e WylgczyC urzadzenie i wyjgC wtyczke z
gniazda sieciowego:

O przed przystepowaniem do montazu i
demontazu czesci

© gdy urzadzenie nie jest w uzyciu

O przed przystepowaniem do
czyszczenia.

o Nie zakladaé¢ zespotu ostrzy na
podstawe zasilajaca, jezeli nie zostatl
na nig zatozony kubek.

e \Witgczonego urzadzenia nie wolno
pozostawia¢ bez nadzoru.

® Przed zdjeciem kubka z podstawy
zasilajgcej nalezy zaczekac, az ostrza
catkowicie sie zatrzymaja.

e Urzadzenie mozna takze
wykorzystywaé do robienia zup, ale
miksowaé w nim nalezy wylacznie
skladniki zimne.

e W kubku nie wolno miksowaé gorgcych
sktadnikéw ani uzywac go do picia
gorgcych napojow.
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e Aby mozliwe byto picie przez otwor w
pokrywce, napoj musi by¢ dobrze
zmiksowany. Osiggniecie zgdanych
wynikdw moze wymagac kilku prob,
szczegolnie gdy uzywane sg niedojrzate
lub twarde sktadniki, poniewaz czes¢ z
nich moze nie zosta¢ zmiksowana do

konca.

e \Wyjmujac i zaktadajgc zespot ostrzy
nalezy zachowac ostroznos¢. Podczas
mycia nie dotykac krawedzi tngcych.

e W blenderze nalezy stosowac wytgcznie
zespot ostrzy zatgczony w zestawie.

e Uzywanie blendera w sposob niezgodny
Z przeznaczeniem moze grozi¢
wypadkiem i urazem ciata.

Blender umozliwia
przygotowywanie smacznych i
pozywnych zimnych napojéw.
Dzigki pokrywce z otworem do
picia dzbanka mozna z tatwoscig
uzy¢ jako kubka podréznego.

Na koncu instrukcji obstugi
znajduje sie wybdr przepisow, a
praktyczne oznaczenia na kubku
pozwalajg na mieszanie
dowolnych, wybranych przez
siebie sktadnikéw. Mozna
stosowac rézne potgczenia
owocow, jogurtéw (zaréwno
Swiezych, jak i mrozonych),
lodéw, sokéw, mleka i lodu w
kostkach.

przed pierwszym uzyciem
® Umyc¢ czesci (zob. czesé pt.
Lkonserwacja i czyszczenie”).

oznaczenia

pierscien uszczelniajacy
zespot ostrzy

podstawa

pokrywka z otworem do picia
pierscien uszczelniajacy
pokrywke

kubek

CENCICICICIC)

obstuga blendera

1 W zespole ostrzy () umiescic¢
pierscien uszczelniajacy (2,
zwracajac uwage na to, by
uszczelka byta poprawnie
wiozona w rowki.

2 Zamocowac zespét ostrzy w
podstawie 3.

3 W kubku umiesci¢ 16d lub
sktadniki mrozone @.
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Sktadniki mrozone obejmujg
mrozone owoce, mrozony jogurt,
lody lub 16d w kostkach. Ich ilo$¢
nie powinna przekracza¢
maksymalnego poziomu
sktadnikéw mrozonych,
oznaczonego na kubku napisem
,max frozen”.

Nastepnie do kubka doda¢
sktadniki ptynne.

Sktadniki ptynne obejmujg owoce
(nie mrozone), $wiezy jogurt,
mleko i soki owocowe. Ich ilo$¢
nie powinna przekracza¢
maksymalnej pojemnosci kubka,
oznaczonej ,max capacity”.
Przykreci¢ ztozony zespoét ostrzy
do kubka, mocno dokrecajac @.
Jezeli uszczelka zostanie
niepoprawnie zatozona lub
uszkodzona, sktadniki beda
wyciekaé¢ z dzbanka.

6 Potrzasna¢ kubkiem, aby

7

rozmieszac¢ skfadniki.

Ztozony kubek zamocowa¢ na
podstawie zasilajacej — wypustki
na kubku umiesci¢ réwno z
rowkami w podstawie zasilajacej,
a nastepnie przekreci¢ kubek
zgodnie z ruchem wskazéwek
zegara do momentu, az rozlegnie
sie wyrazne klikniecie @.

Wybraé¢ odpowiednig predkos¢
miksowania.

Miksujac napoje zawierajgce
sktadniki mrozone, regulator
predkosci ustawi¢ na 5 sekund na
predkosc¢ 1, aby rozpoczaé
miksowanie, a nastepnie zmienic
ustawienie na predko$c¢ 2.
Miksowac¢ sktadniki az do
uzyskania gtadkiej konsystenciji.
Po uzyskaniu zadanej
konsystencji przesuna¢ regulator
do pozyciji ,wytaczony” (,0”).
Przekreci¢ kubek w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara, aby zdja¢ go z podstawy
zasilajace;j.

10 Odwrdci¢ kubek do géry nogami i

odkreci¢ zespot ostrzy.
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11 W rowkowanej czesci w spodzie
pokrywki umiesci¢ pierécien
uszczelniajacy, a nastepnie
umiesci¢ pokrywke na kubku i
zablokowac ja, przekrecajac
zgodnie z ruchem wskazéwek
zegara.

Aby napi¢ sie z kubka, wystarczy
zdja¢ zakrywke otworu w
pokrywce i zapia¢ ja w pozycji
otwartej @. Napdj mozna pi¢
prosto z kubka.

porady i wskazowki

Jezeli napdj nie zostanie
skonsumowany natychmiast po
przygotowaniu, nalezy go
przechowywaé w lodéwce.

Aby mozliwe bylo picie przez
otwoér w pokrywce, napdj powinien
by¢ wystarczajgco rzadki.
Rzadszg konsystencje mozna
uzyskac dodajgc wigcej
sktadnikéw ptynnych.

Po uzyskaniu zadanej
konsystencji napoju miksowanie
mozna kontynuowac, uzywajac
trybu pracy przerywanej ,P”, aby
dobrze zmiksowac wszystkie
sktadniki. Przycisk ,P” na
podstawie zasilajacej umozliwia
prace w trybie przerywanym i
pozwala kontrolowaé
konsystencje napoju.

Po zmiksowaniu skfadnikow
konsystencja niektérych napojow
moze nie by¢ catkowicie gtadka
ze wzgledu na znajdujgce sie w
sktadnikach pestki lub wiékna.
Sktadniki niektérych napojow
moga po odstawieniu ponownie
sie rozdzieli¢, dlatego napoje te
najlepiej wypija¢ od razu. Napoje,
ktorych sktadniki rozdzielity sie,
nalezy przed wypiciem
wymieszac.

uwaga

Nie miksowac sktadnikéw
suchych (np. przypraw lub
orzechéw) ani nie uruchamia¢
blendera z pustym kubkiem.
Zamontowanego na podstawie
zasilajgcej blendera nie uzywac
jako pojemnika do
przechowywania.



Niektore ptyny powigkszajg swojg
objetos¢ lub pienig sie podczas
miksowania (np. mleko), dlatego
nalezy sprawdzac, czy zespot
ostrzy jest prawidtowo zatozony i
nie przepetiaé kubka.

Dtugi okres uzytkowania blendera
mozna zapewni¢ nie uzywajac
urzadzenia przez okres dtuzszy
niz 30 sekund ciagtej pracy.

Nie mieszac¢ sktadnikéw, ktore
zbrylity sie podczas zamrazania.
Przed umieszczeniem w kubku
nalezy je pokruszy¢.

Nie przekracza¢ oznaczonych na

kubku maksymalnych pojemnosci.

Gdy na kubek zatozona jest
pokrywka z otworem do picia,
powinien on zawsze znajdowac
sie w pozycji pionowej.

konserwacja i
czyszczenie

Przed przystapieniem do
czyszczenia blender nalezy
wylaczy¢, wyjac wtyczke z
gniazda sieciowego i
rozmontowac urzadzenie.

Nie wolno dopuszcza¢ do
zamoczenia podstawy zasilajacej,
przewodu sieciowego ani wtyczki.
Po uzyciu natychmiast umy¢. Nie
dopuszczac, by skfadniki zaschty
na ztozonym kubku, poniewaz
utrudnia to czyszczenie.

Zaden z elementéw nie nadaje
sie do mycia w zmywarce do
naczyn.

podstawa zasilajaca

Wytrze¢ wilgotng $ciereczka, a
nastepnie wysuszy¢.

zespot ostrzy — odkreci¢ kubek z
podstawy zasilajacej, a nastepnie
wyjac zespot ostrzy, wypychajac
go od spodu w gore.

Wyjmujac zespo6t ostrzy z
podstawy nalezy zachowa¢
ostroznos¢.

Zdjac i wyptukac pierscien
uszczelniajacy.
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2 Nie dotykac nozy — sg bardzo
ostre. Oczysci¢ je szczoteczka i
goraca woda z ptynem do naczyn,
a nastepnie doktadnie optukac
pod biezacg woda. Nie zanurzaé
zespotu ostrzy w wodzie.

3 Pozostawic zespét ostrzy do
wyschnigcia do géry nogami, w
miejscu niedostepnym dla dzieci.
pokrywka z otworem do picia

1 Zdja¢ i wyptukac pierscien
uszczelniajacy.

2 Umyc¢ pokrywke recznie, optukac
czystg woda i wysuszy¢.
kubek
Umy¢ recznie, optuka¢ czysta
woda i wysuszy¢.

serwis i punkty obstugi
klienta

® W razie wszelkich probleméw z
obstugg urzadzenia, przed
wystapieniem o pomoc prosimy o
odwiedzenie strony
www.kenwoodworld.com.

® Prosimy pamietac, ze niniejszy
produkt objety jest gwarancja,
ktora spetnia wszystkie wymogi
prawne dotyczace wszelkich
istniejacych praw konsumenta
oraz gwarancyjnych w kraju, w
ktorym produkt zostat zakupiony.

® \V razie wadliwego dziatania
produktu marki Kenwood lub
wykrycia wszelkich usterek
prosimy przesta¢ lub dostarczyé
urzadzenie do autoryzowanego
punktu serwisowego firmy
KENWOOD. Aktualne informacje
na temat najblizszych punktow
serwisowych firmy KENWOOD
znajdujg sie na stronie
internetowej firmy, pod adresem
www.kenwoodworld.com lub
adresem wiasciwym dla danego
kraju.

® Zaprojektowata i opracowata firma
Kenwood w Wielkiej Brytanii.

® \Wyprodukowano w Chinach.



Przepisy

Koktajle sniadaniowe

Sniadanie 2GO

1 porcja (300 mi)

2 kostki lodu

60 ml mleka odttuszczonego
50 g jogurtu niskottuszczowego
50 g bananéw, pokrojonych na
plasterki grubosci 2 cm

75 g jabtek, pokrojonych na
kawatki grubosci 2 cm

5 ml kietkdéw pszenicy

5 ml ptynnego miodu

1 Kostki lodu, mleko i jogurt
umiesci¢ w kubku. Nastepnie
dodac banana, jabtko i kietki
pszenicy. Przed rozpoczgciem
miksowania sktadniki w kubku
dobrze wstrzasnag.

2 Wiaczyé blender na 5 sekund
przy predkosci 1, a nastepnie

zmieni¢ predkos$¢ na 2 i miksowac

kolejne 20 sekund. Sprawdzi¢,
czy napdj jest wystarczajaco
stodki, a w razie potrzeby dodac¢
miod.

Koktajl owsiany z
czerwonym
grapefruitem

1 porcja (250 ml)

150 ml soku z czerwonych
grapefruitow

50 ml naturalnego jogurtu z
petnego mleka

50 g bananéw, pokrojonych na
plasterki grubosci 2 cm

1 tyzka ptatkéw owsianych

1 tyzka ptynnego miodu

1 Do kubka wla¢ sok z grapefruita i
jogurt. Nastepnie doda¢ banana i
ptatki owsiane. Przed
rozpoczeciem miksowania
sktadniki w kubku dobrze
wstrzasnagc.

2 Wigczyc¢ blender na 15 sekund
przy predkosci 2. Sprawdzi¢, czy
napoj jest wystarczajaco stodki, a
w razie potrzeby doda¢ miod.

koktajl orzechowo-
bananowy

1 porcja (250 ml)
75 ml mleka pottlustego
115 g niskotluszczowego jogurtu
orzechowego
50 g banandéw, pokrojonych na
plasterki grubosci 2 cm
3 gotowe do spozycia suszone
morele, posiekane na kawatki
wielkosci 1cm

1 Do kubka wla¢ mleko i jogurt.
Nastepnie doda¢ banana i
morele. Przed rozpoczeciem
miksowania sktadniki w kubku
dobrze wstrzasnag¢.

2 Wigczy¢ blender na 5 sekund
przy predkosci 1, a nastepnie
zmieni¢ predko$¢ na 2 i miksowac
kolejne 25 sekund.

Koktajle owocowe

mrozona truskawkowa
sensacja

1 porcja (250 ml)
2 kostki lodu
70 ml soku jabtkowego
60 g truskawek, przekrojonych na
pét, z usunietymi szyputkami
80 g kantalupa, pokrojonego na
2-centymetrowe kawatki, z
usunietymi pestkami
5 ml ptynnego miodu

1 W kubku umiesci¢ kostki lodu i
sok jabtkowy. Nastepnie dodaé
truskawki i kantalupa.

2 Wigczy¢ blender na 5 sekund
przy predkosci 1, a nastepnie
zmieni¢ predko$¢ na 2 i miksowac
kolejne 25 sekund. Sprawdzi¢,
czy napdj jest wystarczajaco
stodki, a w razie potrzeby dodac¢
miod.
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koktajl z mango,
ananasa i marakui

1 porcja (300 mi)
150 ml $wiezo wyci$nietego soku
z pomaranczy
85 g dojrzatych owocéw mango,
pokrojonych na kawatki wielkosci
2cm
65 g ananasa, pokrojonego na
kawatki grubosci 2 cm
'l marakui

1 Do kubka wla¢ sok
pomaranczowy. Nastepnie dodaé
mango, ananasa i marakuje.

2 Wigczy¢ blender na 30 sekund
przy predkosci 2.

nektar z papai i
brzoskwini

1 porcja (250 ml)
100 ml soku grapefruitowego
100 g brzoskwin z puszki,
pokrojonych na plastry (sok
odcedzi¢)
70 g papai, pokrojonej na 2-
centymetrowe kawatki (pestki
usunag)

1 W kubku umiesci¢ sok z
grapefruita, brzoskwinie i papaje.

2 Wiaczyé blender na 15 sekund
przy predkosci 2.

koktajl zurawinowo-
malinowo-jezynowy
1 porcja (250 ml)
100 ml soku z zurawin
25 ml soku jabtkowego
75 g malin
40 g jezyn
1 Do kubka wla¢ sok zurawinowy i
jabtkowy. Nastepnie dodaé
owoce.

Wigczy¢ blender na 30 sekund
przy predkosci 2.

N

mrozony koktajl
owocowy

1 porcja (300 ml)
2 kostki lodu
100 ml soku pomaranczowego
50 g ' kiwi, pokrojonego na 2-
centymetrowe kawatki
75g truskawek, przekrojonych na
pot, z usunigtymi szyputkami

1 W kubku umiesci¢ kostki lodu i
sok pomaranczowy. Nastepnie
dodac kiwi i truskawki.

2 Wiaczyé blender na 5 sekund
przy predkosci 1, a nastepnie
zmieni¢ predkos¢ na 2 i miksowac
kolejne 20 sekund.

koktajl z letnich
owocow

1 porcja (250 ml)

50 g mrozonych owocéw
jagodowych
200 ml mleka potttustego

1 Do kubka wla¢ mleko i jogurt.

2 Wigczyc¢ blender na 5 sekund
przy predkosci 1, a nastepnie
zmieni¢ predko$¢ na 2 i miksowac
kolejne 25 sekund.

84



EAANvIKa

Mpiv amé TNV avdyvwon, TopakaAw ESITTAWOTE TNV UTTPOOTIVI) O£Aida
OTTOU TTap£XETAI N EIKOVOYPd@Non

aoPAAela

Mo TPOCOETEC TTPOEIBOTTOINTEIG

ag@aAeiag, avaTpegte aTto Baaiko PiBAio

odnyIWV TOU UTTAEVTEP TAGC.

Al0BaaTe TTPOTEKTIKA TIG OONYIES KAl

QUAQGETE TIG yIa HEAAOVTIKI) ava@opa.

AQQIPETTE TN CUCKEUQTIa KAl TUXOV

ETIKETEG.

OEoTe EKTOG AEITOUPYIAG TN OUOKEUN Kal

QATTOOUVOECTE ATTO TO PEUMA:

O TTPIV TTIPOCOPUOCETE ] APAIPECETE
KATToIa Pépn

O Otav eV XPNOIUOTTOIEITE TN CUCKEUN:

O TIPIV ATTO TOV KABApPIoHO

Moté unv TPocapudlETE TN HOVAdA TWV

AeTTidwv aTn govada KivnTipa, Xwpic va

EXETE TOTTOOETNTEI TNV KAVATA TOU

HTTAEVTED.

[MOTE PNV a@AVETE TN GUOKEUN VO

A€IToupyei Xwpig eTTiBAewn.

MePIPEVETE TTAVTA EWG OTOU OI AETTIOEG

OTAPATACOUV VO OTPEPOVTAI EVTEAWG

TTPOTOU QPAIPETETE TV KAVATA OTTO TN

povada KivnTApa.

MrTopeite €TTIONG VA XPNOIMOTIOIEITE TN

OUOKEUN YIA VO TTAPAOKEUALETE TOUTIEG,

OAAG TTPETTEI VO aVAMEIYVUETE HOVOV Kpua

UAIKA.

Mnv avapelyvUETE TTOTE KAUTA UAIKA Kal

MNV TTIVETE KAUTA pO@RPATA ATTO TO

KUTTEAAO TOEIBI0U.
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e Orav TTiveTe aTTO TO KATTAKI, PPOVTICETE TO
POPNUA VO EXEI OUOIOOPPN, PEUTTH UK.
MBavov va XpelaaTei va TTEIPAUATIOTEITE
MEXPIC OTOU TTETUXETE TO €TMIOUUNTO
QTTOTEAEO A, EIDIKA, OTAV XTUTTATE OKANPA
I ayoupa TTPoiovTa, KaBwg opIguEva
UNIKQ EVOEXETAI VA PNV €XOUV
TTOATOTTOINBEI.

e Na €igTe TTAVTA TTPOCEKTIKOI OTAV
XelpiCeate Tn diatagn Aetmidwv Kal va
QTTOQEUYETE TNV ETTAPH YE TNV QIXUA TWV
AeTTiOWV OTAV TIG KOBAPICETE.

o XpnaiyoTtroleite To MTTAEVTEDP MOVO ME TN
OI1aTagN AETTIOWY TTOU TTAPEXETAI.

e H kakn xpnon tou MITAEvTEP PTTOPEI Va
TTPOKOAETEI TPAUUATITUO.

MTTOopEiTE Va XpNOIPOTIOIEITE TO snsgr']vno-n O'UIJB(I))\(,UV
MTTAEVTED VIO VO QTIAXVETE

ATOAQUOTIKA Kal BPETITIKA @ 5(]K'I:L'J)\I0§ EepnTIKOU KAEIoiHaTOG
TTaywpéva pognuara. Xdpn ato @ ”?VGBG Aerridag
€1I8IKO KATTAKI, YTTOPEITE Va TO ® Baor! ,
METATPEWETE EUKOAQ T€ KUTTEAAO ) 5'6"«? KOTTaK )
yia ao@aAn PETaQopd aTa Tagidia ® SakrOMiog oTeyavoTroinang
oac. KaTToKIoU

® «kuUmeEANO
MeTa TIG 0dnyieg akoAouBouv
OIGQOPEG TUVTAYEG, EVW Ol 4 H
€UXPNOTEG EVOEIEEIG ETTAVW aTNV Twe XQF]O'IIJO'ITOIEITGI
KQVATa 0ag EMITPETIOUV VOl TO PTTAEVTEP

QAVOMEIYVUETE UAIKA TNG OPETKEING
gag. Mrropeite va ouvduadeTe
@poUTa pE yIaoUpT! (PPETKA N
KOTEWUYHEVQ), TTAYWTO, TTAYAKIA,
XUMO Kail yaAa.

1 TotroBetAaTE TO BAKTUAIO
€pUNTIKOU KAeIgipaTog () 0Tn
povada Twv Aetridwv () kai
BeBaiwbeite 6T TO EAPTNA
EPMUNTIKOU KAEITINATOG EXEI

TPIV aTT6 TNV TTPWTN XPHON TOTTOBETNOEI CWOTA OTNV EYKOTTH.
® TAOveTe Ta pépn: BeiTe TV EVOTNTA 2 S1epeoTe T POVASA AeTTidOG OTN
«@POVTIdA Kal KaBapITHOG». Baon @.

3 MpoagbéaTte TTAYO 1 KATEWUYHEVA
UAIK& aTnV KavaTta @.
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® AuTa T UNIKG PTTOPET va gival
KATEWUYPEVA GPOUTA, TTAYWHEVO
y1aoUpTI, TTAYWTO 1| TTAYOG.
DdpovriaTe va pnv Eemepvolv Tnv
évdeiEn «max frozen ingredients»
(H€yI0TN TTOOOTNTA KATEWUYHEVWV
UNIKWV).

4 MpoagbéaTe Ta peuaTd UNIKG TNV
Kavara.

® AuTa T UNIKG PTTOPET va gival
@POUTA (OXI KATEYUYHEVA),
PPETKO YIaoUpPTI, YAAa Kal
@pouToyupoi. MpoabéaTe Ta aTNV
KavaTta péxpl TNV €vOeEIgn «max
capacity» (U€yiaTn TTO0OTNTA).

5 Bidwate Tn diatagn Aettidwv atnv
KavaTa gpovTifovTag va Tn
agigete TTARPWGS @.

® Edv o dakTUAlog
OTEYAVOTTOINONG UTTOOTEN
PBopég N Sev ToTTOBETNOET
owoTd, 8a ep@avioTei diappon.

6 AvakIVAJTE yIa VO OKOPTTIOTOUV Ta
UAIKAL.

7 TormoBeTnaTE TN
guvappoloynuévn Kavdra atn
povada KivnThpa — euBUYpPaPpioTE
TIG YAWTTIOEG TNG ME TIG
QUAOKWAEIG aTn Jovada KIvnTApa
KQl, TN GUVEXEID, OTPEYTE TNV
TTPOgG Ta OeCI PEXPIG OTOU
OKOUQTEI O XaPOKTNPITTIKOG NXOG
«KAIK» ©.

8 EmAEETE TNV TAXUTNTO TTOU BEAETE.

® O1av eKTEAEITE QUVTAYEG TTOU
TIEPIEXOUV KATEWUYHEVA UNIKA, VO
OTPEPETE TO KOUMTTI EAEyYOU
ToxUTNTag atnv TaxuTnTa 1 yia 5
OEUTEPOAETTTA VIO VO EEKIVATEI N
SladIkaagia avaueigng Kal, atn
OUVEXEID, VO TO OTPEPETE TNV
TayxuTnTa 2.

® A@RaTe Ta UAIKA va avapeixBouv
MEXPIG OTOU ATTOKTAOOUV
OpOIOHOPPN UPA.

9 Ortav 10 Yeiypa OTTOKTATE! TNV
TTUKVOTNTA TTOU BEAETE, OTPEWTE TO
KOUMTTI EAEyXOU TaXUTNTAG OTN
B¢an «off» (amevepyotroinan).
ZTPEYTE TNV KAVATA TTPOG TO
apIOTEPA YIa Va TNV AQAIPETETE
aTro TN povada Tou KivnTApa.

10 AvatrodoyupiaTe TNV KavaTta Kal
gePIdwaTe TN diaTagn AeTTidwy.
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11 TotroBeTATTE TO BAKTUAIO

JTEYAVOTTOINTNG OTIG AUAAKWOEIG
KATW aTro TO €10IKO KATTAKI. TN
OUVEXEIDQ, TOTTOBETATTE Kal
aOo@ANITTE TO KATTAKI OTPEPOVTAG
TO TTPOG Ta OEEIA.

Ma va mieite To poPnUa atrAwg
QVOIETE TO KAAUPHO TOU KATTOKIOU
Kal aTEPEWATE TO aTn B€an Tou @.
Mrropeite va KaTavaAwaeTe T0
pdenua atreubeiag amo To
KUTTEANO.

uTrodeigelg kal GUPBOUAEG

Edv dev oKoTTEVUETE VO
KOTAVAAWOETE AUETA TO POPNHA
gag, BAaATe To aTO Wuyeio.
BeBaiwbeite 011 TO pOPNPG 0ag
€ival OPKETA PEUTTO VIO VO
UTTOPETETE va TO TTIEITE ATTO TO
€101KO KaTTakl. MNa va yivel mo
PEUCTO TO POPNUA, TTPOCBEDTE
TEPITadTEP UYPAL.

Ortav 10 pOPNUE TOG ATTOKTATEI
TNV TTUKVOTNTO TTOU B€AETE,
MTTOPEITE VO XPNOIMOTIOINCETE TNV
TTOAMIKA AgiToupyia «P» yia va
BeBaiwbeite 6TI OAQ TA UAIKA
€XOUV avapelxOei KaAd.
XPNOIUOTTOIRGTE TNV TTAAUIKA
Aeitoupyia «P» yia va BéaeTte ae
A&IToupyia TN Yovada Tou
KIVNTAPA N otroia Ba atapatd Kai
Ba Eekiva ETITPETTOVTAG 0OG va
€NEYXETE TNV UPK TOU POPRHUOTOG
0ag.

AgpoU avapeixBouv, opigpéva
POPAMATA EVOEXETAI VA PNV
TTAPOUCIAOUV OUOIOHOP®N UPH
€TTEION TA UAIKA TTEPIEXOUV
KOUKOUTaIa KOl iVEG.

H olUvBean opiguévwy po@nudTwy
JTTOpPEi Va dlayxwpIaTei €AV dev
KaTavaAwBouv dueaa, yi' auto
eival KaAUTEPQ va Ta TTIVETE
QUETWG POAIG TO ETOIPATETE.
AVOKATEUETE TO POPRPATA TTOU
dlaxwpifovtal TTPoToU T TTIEITE.
TNUAVTIKO

Mnv avapelyvUETe TTOTE OTEYVA
UAIKG (TT.X. MTTOXApPIKA, Enpoug
KOPTTOUG) Kal PNV BETETE TO
M1TAévTEP O€ AeIToupyia dTav €ivail
adelo.



Mnv xpnaipotrolgite To MTTAEVTEP
WG aTTOBNKEUTIKO doxeio OTaV
€ival gUVOEDEPEVO E TN Hovada
TOU KIVNTHPQ.

O 0YKOG OPITHEVWY UNIKWY
augaveral katd Tn SIGPKEIT TNG
avapeIigng Kai dnuioupyeital
aQPOgG, TT.X. TO YGAQ, yI' autd un
VEUICeTE UTTEPBOAIKA TNV KAVATO
Kal BeBaiwdeite TTWG N diaTagn
AeTidwv €x€l TOTTOBETNOEI CWATA.
MNa va eEaag@alioeTe peyain
Si1apkela wng yia 1o MITAévTep,
MNV TO OQrVETE TTOTE VO AEITOUPYEI
XWPIG SIAKOTTA VIO TTEPITTOTEPO
atro 30 JeuTePOAETTTA.

Mnv avapelyvUeTe TTOTE UAIKA TTOU
€XOUV aTePeOTTOINOEI AOYW TNG
Wuéng, oTTAaTE TA OE KOPPATIO
TTpoTOU Ta TTPOTBETETE OTNV
Kavara.

Mnv avapelyvUeTe TTOTE TTOTOTNTEG
MEYAAUTEPEG ATTO QUTEG TTOU
avaypAapovTal OTNV KavVATa.

Orav 10 €18IKO KATTAKI Eivail
TOTTOBETNUEVO, PPOVTIOTE TO
KUTTEANO TAgIBIOU VO OTEKETAI OE
opBia Béan.

@POVTIOQ Kal
KaBapiopog

® [AvToTE VO BETETE EKTOG
AeiToupyiag, va atmroouvoEeTe aTrd
TO peUpa Kal va
OTTOCUVAPHOAOYEITE T CUCKEUN
TIPIV a1ré ToV KaBapIouo.

Mnv a@rveTte TTOTE va Bpayouv n
povada Tou KIivnTHAPd, To KAAWDIO
1 TO @IG.

Mavra va TTAEVETE TN GUOKEUN
QUETWG PETA TN XpPran. Mnv
AQAVETE Ta UAIKA va Egpabolv
METQ aTNV KAVATA YIOTI O
KaBapiopog TG Ba yivel
BUTKOASTEPOG.

Mnv TTAéVETE KavEva PEPOG OTO
TTAUVTAPIO TTIATWYV.

Hovada KivnTRpa

ZKOUTTIOTE PE UYPO TTAVi, ETTEITA
OTEYVWOTE.

88

BIaragn Aemidwy - =eRISWVETE TN
Béaon amo Tnv kavdra. TN
OUVEXEID, AQAIPETTE TN HOVADT
TwV AETTIOWV TTIECOVTAG TNV ATTO
KATW TTPOG Ta TTAVW.

Mpémel va TTpogéxeTe oTav
APAIPE(TE TN HOVADA TWV AETTIOWV
amré 1 Baon.

AgaipéaTe Kal TTAUVETE TO dAKTUAIO
€PMUNTIKOU KAEIOTPOTOG.

Mnv ayyiCeTe TIG KOQTEPEG AETTIDEG
- KaBapioTe TIG Y pia BoupToa
XPNOIMoTToIWVTAG {EaTO VEPOS Kal
oatroulvl, £TTeITa EeBYAATE TTOAD
KOAG KATw atré T Bpuon. Mn
BuBieTe TN povada Aemidag o€
VEPO.

A@naTE TNV VO OTEYVWOEI
avaTTodOYUPIOUEVN, HOKPIA OTTO
TadIA.

€18IKO KATTAKI

A@aipéaTe Kal TTAUVETE TO
dakTUAIO gTEYaVOTTOINONG.
MAUVETE TO KATTAKI OTO XEPI,
EETTAUVETE Pe KaBapO vePD Kal
AQNAATE TO VA OTEYVWOEIL

Kavara

MAUveTe aTO XEPI, EETTAUVETE E
KaBapo vEPO Kal apATTE TNV VA
OTEYVWOEL.

o£PPIG Kal
eCUTTNPETNON TTEAQTWYV

® Edv avTipeTwTiCeTe TTPORAARMOTA
ME TN AEITOUpYia TG CUOKEUNG
aag, TpoTou ¢nTrasTe BonBeia
ETMOKEPOEITE TN SIASIKTUAKT)
ToTTOBETIa
www.kenwoodworld.com.

® 'ExeTe UTT OWIV OTI TO TTPOIOV
KOAUTTTETAI ATTO €yyUNAN, N OTTOIC
eival gUPPWVN PE OAEG TIG VOUIKEG
BIaTAEEIG TTOU OPOPOUV TUXOV
u@IaTduevn eyyunan Kai
SIKAIWHATA KATAVAAWTWY aTN
XWPAa aTNV OTToia AyOPATTNKE TO
TTPOIOV.



® Edv 1o Tpoiov Kenwood 1Tou

£XETE ayopdael SUTAEITOUPYEI 1
Bpeite TUXOV EAATTWUATA, OTEIATE
TO | TTAPAdWATE TO OE
egoualodotnpévo Kevrpo ZEpRig
™G KENWOOD. lNa evnuepwpéva
OTOIXEIQ OYETIKA PE TO
TTANCIETTEPO ££0UTIODOTNUEVO
Kévtpo Z£pRig Tng KENWOOD,
€MOKePOEITE TN dIASIKTUAKN
TOTTOBETIQ
www.kenwoodworld.com 1 Tn
O103IKTUAKR TOTTOBETia TTOU
aQOPA TUYKEKPIPEVD TN XWPA
0aG6.

ZXeDIAOTNKE KOl avaTTTUXONKE aTTO
Tnv Kenwood oto Hvwpévo
BaaiAeio.

® Kartaokeudotnke otnv Kiva.

2UVTAYEG

Smoothies yia To
TPWIVO

Tpwivo 2GO

1 pepida (300 mi)
2 TmayaKkia
60 ml ammoBoutupwpévo yaAa
50 g ylaoupTI e XapUNnAd AIrrapda
50 g pravava, e QETEG TwV 2 cm
75 g pnAo, g KOPPATIO TwV 2 cm
5 ml @uTpO aITapiou
5 ml AeTITOPPEUTTO AVOIXTOXPWHO
MENI

-

ToTTOBETATTE TO TTAYAKIA, TO YAAQ
Kal TO YIQoUPTI TNV KavaTa. XTn
OUVEXEIQ, TTPOOBETETE TNV
ptavava, To iAo kal To eUTPO
aITapiou. AVOKIVAOTE KOAA TTPIV
aTro TNV AVAUEIEN.

2 EmAégte TNV Taxutnta 1 yia 5
OEUTEPOAETTTA KOl OTN GUVEXEID
TNV TOXUTNTA 2 Yyia 20
deutepoAetrta. EAEyETe av gival
000 YAUKO TO B€AETE KOl
TTPOoaBEaTe TO PEAI, €AV XpEIAdeTal.

POPNMA UE KOKKIVO
VKpéI'IT(ppOUT Kal
Bpwpn
1 pepida (250 mli)
150 ml xupdg atroé KOKKIVO
YKPEITTPPOUT
50 ml QuaIko6 yiaoUpTI aTTO
TANPEG YaAa
50 g ptravava, ge QETEG Twv 2 cm
1 KOUT. TNG goUTTaG XUAOG aTTd
yaAa kail Bpwun
1 KOUT. TNG 0OUTTOG AETITOPPEUTTO
QAVOIXTOXPWHO HENI

N

ToTroBeTAOTE TO XUHO
YKPEITTPPOUT KAl TO yIAoUPTI aTNV
KOVATA. ZTN GUVEXEID, TTIPOTOEDTE
TNV PTravava Kai 1o XuAo atro
ya&Aa kail Bpwpn. AVakIVAOTE KaAd
TIPIV OTTO TNV QVAPEIEN.

2 EmAégTe TNV TaxuTtnta 2 yia 15
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deutepoAettta. EAEyETE av gival
000 YAUKO TO B€AeTE KOl
TTPO0BEaTE TO LEAI, €AV XpeIdleTal.



OUVAUWTIKO pOPNUa PE
MTTaVAvVa Kal Enpoug
KapTToug

1 pepida (250 mi)

75 ml nuIaTTOROUTUPWEVO YOAT
115 g ylaoupTi pe yeuaon
@OUVTOUKI, Je XapNnAd Airapd

50 g pmavava, og QETEG Twv 2 cm
3 Bepikoka &epd, ETOIUA TTPOG
Bpwoan,

g€ KOPPATIa Tou 1 cm

1 TomoBeTATTE TO YAAQ KAl TO
yiaoUpTI OTNV Kavara. X
OUVEXEIQ, TTPOOBETTE TNV PTTAVAVA
Kal To Bepikoka. AVaKIVAOTE KOAX
TIPIV aTTO TNV AVAPEIEN.

2 EmAégTe TV Tayxutnta 1 yia 5
OEUTEPOAETITA KQIl OTN TUVEXEID
NV TOXUTNTA 2 yia 25
OEUTEPOAETTTA.

Smoothie ue ppoura

TTAYWHEVO
QTTOAQUATIKO pOPnua
ME @PAOUAEG

1 pepida (250 mi)

2 TTayaKia

70 ml xupog priou

60 g PPAOUAEG, XWPIg TO KOTTAVI
KOI KOMPEVEG OTN PETN

80 g pnAoTTETTOVO, XWPIG Tal
KOUKOUTOIQ, O KOUHATIO TWV 2
cm

5 ml AeTITOPPEUATO AVOIXTOXPWHO
HENI

1 TomoBeTAaTe TO TTAYAKIA KAl TO
XUMO PAAOU aTnv Kavdara. XTn
OUVEXEIDQ, TTPOOBETTE TIG PPAOUAEG
Kal TO TTETTOVI.

2 EmAégTe TNV Taxutnta 1 yia 5
OEUTEPOAETITA KAl OTN TUVEXEIT
TNV TAXUTNTA 2 yia 25
deutepoAeTTTa. EAEYETE Qv gival
0600 YAUKO TO B€AeTE Kl
TPoaBEéaTe TO PéAI, Qv xpelddeTal.
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smoothie pe Xupo
MAVYKO, avava Kal
PPOUTWV TOU TTABOUG

1 pepida (300 mi)
150 ml PETKOTTUPPEVOG XUPOG
TTOPTOKAAI
85 g wpIyo Ydavyko, g€ KOPPATIA
Twv 2 cm
65 g avavag, ag KoppdTia Twy 2
cm
/> poUTO TOU TTABOUG

1 ToTmoBeTATTE TO XUMO TTOPTOKAAI
aTnNV KavaTta. XTn GUVEXEID,
TIPOTOETTE TO PAVYKO, TOV QVAVA
Kal TO @POUTO TOU TTABOUG.

2 EmAégTe TNV Taxutnta 2 yia 30
OEUTEPOAETTTA.

VEKTOP TTATTAYIAG KAl
POBAKIVOU

1 pepida (250 mi)
100 ml xupdg yKkpEITTPPOUT
100 g @éTeg POBAKIVO KOUTTOOTA
age Xupo/aTpayyigpéva
70 g Tatmayia xwpig Ta
KOUKOUTOIQ, O KOUMUATIO TWV 2
cm

1 TomoBeTATTE TO XUUO
YKPEITTPPOUT, Ta POJAKIVA KAl TNV
TIOTTAYIA TNV KAVATA.

2 EmAégTe TNV Taxutnta 2 yia 15
OEUTEPOAETTTA.

smoothie pe @pouTta
ToU 6Agoug

1 pepida (250 mi)
100 ml xupdg kpava
25 ml xupog pniou
75 g apéoupa
40 g Bartopoupa

1 TomoBeTAOTE Ta KPAVA Kal TO
XUMO pAAoU aTnv Kavdra. XTn
guvéXEla, TTPOOBEDTE Ta gpéoupa
Kal Ta Batopoupa.

2 EmAégTe TNV Taxutnta 2 yia 30
OEUTEPOAETTTA.



TTAYWHPEVO POPNUA UE
@pouTa

1 pepida (300 mi)
2 TTaydakia
100 ml xupdg TTOPTOKAAI
50 g /> akTIVidIO € KOPPATIO TWV
2cm
75 g @pAoUAEG, Xwpig TO KOTaAVI
KOl KOUMEVEG aTn pEaN

N

ToTroBeTraTE Ta TTAYAKIA KAl TO
XUPO TTOPTOKAAI OTRV KaVATA. ZTNh
OUVEXEIQ, TTPOOBETTE TO OKTIVIOIO
KQlI TIG @PAOUAEG.

2 EmA&gTe TV Taxutnta 1 yia 5
OEUTEPOAETTTA KAl OTN TUVEXEIT
TNV TaxuTnTa 2 yia 20
OEUTEPOAETTTAL.

smoothie pe
KaAokaipiva gpouTta
1 pepida (250 mi)

50 g avapIKTa TTaywPéva

KaAokaipiva gpouTa
200 ml nuiatroBoutupwpévo yaAa

-

TotoBeTraTE TO PPOUTA KAl TO
yéAa oTnv Kavdara.

2 EmA&gTe TNV Tayutnta 1 yia 5
OEUTEPOAETTTA KAl OTN CUVEXEID
NV TOXUTNTA 2 Yia 25
OEUTEPOAETTTA.
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Slovencina

Otvorte ilustracie z titulnej strany

bezpecnost

Dal$ie bezpe&nostné upozornenia si
precCitajte v hlavnej priruCke mixéra.

® Pozorne si precitajte tieto instrukcie a
uchovaijte si ich pre buducu potrebu.

e (Odstrante vSetky obaly a Stitky.

e \/ypnite a vytiahnite zo zasuvky:

o pred namontovanim alebo
odmontovanim casti;

O pokial zariadenie nepouzivate;

O pred Cistenim.

e Nikdy nezakladajte nozovu jednotku
do hnacej jednotky bez toho, aby bol
zalozeny hrnéek.

e Nikdy nenechavajte toto zariadenie bez
dohfladu, ked je zapnuté.

e Vzdy pockajte, kym sa Cepele uplne
nezastavia a az potom vyberajte hrncek z
hnacej jednotky.

e Tuto jednotku mozno pouzivat aj na
pripravu polievok, ale v takom pripade
mixujte len chladné zlozky.

e Nikdy nemixujte horuce zlozky a nepite
Ziadne horuce tekutiny z cestovného
hrnCeka.

e Ak pripravovany napoj chcete pit cez
veko, jeho zloZzky musia byt dobre
rozmixované. Na dosiahnutie Zziadaného
vysledku bude mozno treba trochu
experimentovat, a to najma pri
spracovavani tvrdSich alebo nezrelych
potravin, kedy sa mdze stat, Ze niektoré
zlozky nebudu spracované.
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e Pri kazdej manipulacii s rezacou
jednotkou postupujte opatrne a pri jej
Cisteni sa snazte nedotykat reznych hran

Cepeli.

e S tymto zariadenim pouZivajte len
dodanu rezaciu jednotku.
e Nespravne pouzivanie tohto mixéra moze

spdsobit zranenie.

Tento mixér mozno pouzivat na
pripravu lahodnych a vyzivnych
studenych napojov. Veko s
otvaracim uzaverom znamena, ze
ho mozno jednoducho premenit
na cestovny hrnéek.

Na konci tejto priru¢ky mozno
néjst niekolko receptov a uzito¢né
znacky na hrnéeku umoziuju
mixovat zlozky podla vlastného
vyberu. Mixovat mozno
kombinacie ovocia a jogurtov (v
Cerstvom alebo mrazenom stave),
zmrzliny, dzasov, mlieka a ladu.
pred prvym pouzitim
Poumyvaijte jednotlivé Casti: pozri
oSetrovanie a Cistenie

legenda

POOOEO

tesniaci krazok

nozova jednotka

podstavec

veko s otvaracim uzaverom
tesniaci kruzok veka
hrnéek

navod na pouzivanie
mixéra

1

Upevnite tesniaci kruzok () do
nozovej jednotky @ —
zabezpecte, aby bolo tesnenie
spravne umiestnené v priestore
SO zarezmi.

Upevnite nozovu jednotku do
podstavca 3.

Do hrnéeka vlozte l'ad alebo
mrazené zlozky @.
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® To zahffia mrazené ovocie,

mrazené jogurty, zmrzlinu alebo
lad. Tieto zloZky mozno pridavat
az po znacku ,Maximum pre
mrazené zlozky (max frozen
ingredients)"”.

Do hrnéeka pridajte tekuté zlozky.
To zahffia ovocie (nemrazené),
Cerstvé jogurty, mlieko a ovocné
dzusy. Tieto mozno pridavat do
hrn¢eka po znacku ,Maximalna
kapacita (max capacity)".

Rezaciu jednotku naskrutkujte na
hrn¢ek — a to tak, aby bola riadne
dotiahnuta @.

Pokial' by bolo tesnenie
poskodené, alebo zle ulozené,
nastane presiaknutie
mixovaného materialu.

Potraste hrnéekom, aby sa zlozky
premiesali.

Zlozeny hrnéek zalozte na hnaciu
jednotku — a to tak, aby vyénelky
na nom licovali s drazkami na
hnacej jednotke, a potom nim
otacajte v smere hodinovych
ruciCiek, kym nezaznie jasné
cvaknutie @.

Zvolte pozadovanu rychlost.

Pri mixovani napojov zahrnujucich
mrazené zlozky zvolte najprv na 5
sekund rychlost €. 1 a az potom
vysSiu rychlost €. 2.

Zlozky mixujte dovtedy, kym
nebudu dobre rozmixované.

Po dosiahnuti Ziadanej
konzistencie napoja ovlada¢
rychlosti vypnite (pozicia off).
Otocte hrnéekom v protismere
hodinovych rugiciek, aby ste ho
uvolnili z hnacej jednotky.



10 Otocte hrn¢ek hore dnom a
odskrutkujte rezaciu jednotku.

11 Zalozte tesniaci kruzok do
drazkovanej €asti na spodku veka
s otvaracim uzaverom. Potom
veko zalozZte na hrncek a zaistite
ho jeho otaanim v smere
hodinovych ruciciek.

® Ked sa budete chciet napit,
jednoducho, jednoducho otvorte
uzaver na veku a zaklapnite ho
do svojej pozicie @. Pripraveny
népoj teda mozno konzumovat
priamo z tohto hrn¢eka.

rady a tipy

® Ak pripraveny napoj nechcete
skonzumovat okamzite, dajte ho
do chladnicky.

® Ak pripraveny napoj chcete pit
cez veko, napoj musi byt
dostato¢ne riedky. Za tymto
ucelom treba don pridat viac
tekutej zlozky.

® Ked pripravovany napoj dosiahne
Ziadanu konzistenciu, mozno este
pouzit pulznu funkciu (P), aby sa
vSetky zlozky premiesali este
dokladnejSie. Hnacia jednotka
pojde len vtedy, kym tlacidlo bude
v pozicii (P). Toto pomaha
kreovat texturu napojov.

® Niektoré napoje nemusia byt kvoli
jadierkam v niektorych zlozkach
alebo vlaknitému charakteru
niektorych zloZiek Uplne najemno
rozmixované ani po dékladnom
mixovani.

® \/ niektorych napojoch sa mézu
po odstati vytvorit redsie a
hustejsie vrstvy, a preto je
najlepsie, ak st skonzumované
hned. Ak vSak k tomu dobjde, treba
taky napoj pred jeho konzuméciou
premiesat.
doélezité upozornenia

® Nikdy nemixujte suché zlozky
(napriklad koreniny, orechy a
podobne) a nepustajte tento
mixér naprazdno.

® Hrncek nepouzivajte ako
odkladaciu nadobu, ked je na
hnacej jednotke tohto mixéra.
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Niektoré tekutiny, ako je napriklad
mlieko, zvySuju pri mixovani svoj
objem a penia sa, takze hrnéek
nepreplfiujte a vzdy sa uistite, ze
rezacia jednotka je zalozena
spravne.

Tento mixér nikdy nepustajte na
dlhsie nez na 30 sekund bez
zastavenia, aby ste neznizovali
jeho zivotnost.

Nikdy nemixujte zlozky, ktoré po
zmrazeni vytvorili pevni hmotu.
Takd hmotu najprv rozdrobte a az
potom ju pridajte do hrn¢eka.
Nikdy nemixujte obsah vacsi, nez
sU maximalne kapacity oznacené
na hrnéeku.

Ked je na cestovnom hrnéeku
zalozené veko, hrnéek musi byt
vzdy postaveny na vysku.

oSetrovanie a gistenie

Pred Cistenim mixér vzdy vypnite,
vytiahnite zastréku zo zasuvky, a
demontujte.

Nikdy nedovolte, aby hnacia
jednotka, elektricka $nura alebo
zastrcka zmokli.

Toto zariadenie vzdy umyte hned
po jeho pouziti, aby zvy$ky
potravin neprischli na hrncek, ¢o
jeho umyvanie stazuje.

Ziadne sUgasti tohto zariadenia
neumyvajte v umyvacke riadu.

pohonna jednotka
Poutierajte vihkou utierkou a
vysuste.

rezacia jednotka — z hrnéeka
odskrutkujte zakladnu. Potom
vyberte rezaciu jednotku jej
tlacenim hore zospodu.

Pri vyberani rezacej jednotky zo
zakladne postupujte velmi
opatrne.

Vyberte a poumyvaijte tesniaci
krazok.

Nedotykajte sa reznych hran
nozov — vykefujte ich s pouzitim
mydlovej vody, potom ich
oplachnite te¢ucou vodou.
NozZovu jednotku neponarajte
do vody.

Obratte ju naopak a mimo dosahu
deti ju nechajte vyschnut.



veko s otvaracim uzaverom
Vyberte tesniaci krizok a umyte
ho.

Veko umyte ru€ne, oplachnite
Cistou vodou a osuste.

hrnéek
Umyte rucne, oplachnite Cistou
vodou a napokon osuste.

servis a starostlivost o
zakaznikov

® Ak pri pouzivani tohto zariadenia
narazite na nejaké problémy, pred
vyziadanim pomoci najprv
navstivte webovu lokalitu
www.kenwoodworld.com.

® Na vas vyrobok sa vztahuje
zaruka vyhovujuca vSetkym
pravnym ustanoveniam tykajucim
sa akychkolvek zaruk a
spotrebitelskych prav existujucim
v krajine, v ktorej bol vyrobok
zakupeny.

® Ak vas vyrobok Kenwood zlyha
alebo na nom najdete nejaké
chyby, poslite alebo odneste ho
autorizovanému servisnému
centru KENWOOD. NajblizSie
autorizované servisné centrum
KENWOOD moézete najst na
webovej lokalite
www.kenwoodworld.com alebo na
jej stranke Specifickej pre vasu
krajinu.

Navrhnuté a vyvinuté
spolo¢nostou Kenwood v
Spojenom kralovstve.

® \/yrobené v Cine.
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Recepty

Mixované stavy na
ranajky
Ovocno-mlie€¢ny mix
2GO

1 porcia (300 ml)

2 kocky ladu

60 ml nizkotu¢ného mlieka

50 g nizkotuéného jogurtu

50 g bananu nakragjaného na
kolieska hrabky 2 cm

75 g jablka nakrajaného na kusky
velkosti 2 cm

5 ml pSeni¢nych klickov

5 ml riedkeho jasného medu

Do hrnéeka vlejte mlieko a jogurt
a pridajte lad. Potom dori pridajte
banén, jablko a pSenicné klicky.
Hrnéekom pred mixovanim dobre
potraste.

Mixér zapnite na 5 sekund na
rychlost €. 1 a potom ho na 20
sekund prepnite na rychlost €. 2.
Skontrolujte sladkost
pripravovaného napoja a v
pripade potreby don pridajte med.

Grepovo-ovseny mix

1 porcia (250 ml)
150 ml dZusu z Eerveného grepu
50 ml pInotu€ného bieleho jogurtu
50 g bananu nakrajaného na
kolieska hrabky 2 cm
1 PL ovsenej kase
1 PL riedkeho jasného medu

-

Do hrnéeka vlejte grepovy dzus a
jogurt. Potom dori pridajte banan
a ovsenu kasu. Hrnéekom pred
mixovanim dobre potraste.

Mixér zapnite na 15 sekund na
rychlost €. 2. Skontrolujte
sladkost pripravovaného napoja a
v pripade potreby dor pridajte
med.
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Bananovo-mlieéna
vzpruha
1 porcia (250 ml)

75 ml polotué¢ného mlieka

115 g nizkotuéného jogurtu s
lieskovymi orieSkami

50 g bananu nakrajaného na
kolieska hrabky 2 cm

3 suSené marhule nakrajané na
kusky velkosti 1 cm

1 Do hrn¢eka vlejte mlieko a jogurt.

Potom don pridajte banan a
su$ené marhule. Hrnéekom pred
mixovanim dobre potraste.

2 Mixér zapnite na 5 sekund na
rychlost €. 1 a potom ho na 25
sekund prepnite na rychlost €. 2.

Mixované ovocné
Stavy
Jahodovo-melénova
senzacia

1 porcia (250 ml)

2 kocky ladu

70 ml jablkového dzusu

60 g rozpoltenych jahéd bez
stopiek

80 g zrelého melénu Cantaloupe
nakrajaného na kusky velkosti 2
cm

5 ml riedkeho jasného medu

-

pridajte l'ad. Potom dori pridajte
jahody a melon.

Mixér zapnite na 5 sekdnd na
rychlost €. 1 a potom ho na 25
sekund prepnite na rychlost €. 2.
Skontrolujte sladkost
pripravovaného napoja a v

N

pripade potreby don pridajte med.

Do hrnéeka vlejte jablkovy dzus a

Ovocna stava z
manga, ananasu a
passion fruit

1 porcia (300 ml)

150 ml Cerstvo vytlacenej
pomarancovej Stavy

85 g zrelého manga nakréjaného
na kusky velkosti 2 cm

65 g ananasu nakrajaného na
kusky velkosti 2 cm

'/> ovocia Passion Fruit

1 Do hrn¢eka vlejte pomarancovu
Stavu. Potom doni pridajte ostatné
zlozky.

2 Mixér zapnite na 30 sekdnd na
rychlost &. 2.

Nektar z papaje a
broskyne

1 porcia (250 ml)

100 ml grepového dzusu
100 g zavaranych broskyn bez
Stavy
70 g zrelej papaje nakrajanej na
kusky velkosti 2 cm

1 Do hrn¢eka vlejte grepovy dzus a
pridajte broskyne a papaju.

2 Mixér zapnite na 15 sekund na
rychlost €. 2.

Ovocna Stava z
bobulového ovocia

1 porcia (250 ml)

100 ml brusnicového dzusu
25 ml jablkového dzusu

75 g malin

40 g Cernic

-

Do hrnéeka vlejte brusnicovy a
jablkovy dzus. Potom don pridajte
ostatné zlozky.

Mixér zapnite na 30 sekund na
rychlost €. 2.

N
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Jahodovo-kivova
ovocna Stava

1 porcia (300 mi)

2 kocky ladu
100 ml pomaranéového dzusu
50 g kivi ("2 kivi) nakrajanej na
kusky velkosti 2 cm
75 g rozpoltenych jahdd bez
stopiek

1 Do hrnéeka vlejte pomarancovy
dzus a pridajte lad. Potom don
pridajte jahody a Kivi.

2 Mixér zapnite na 5 sekund na
rychlost €. 1 a potom ho na 20
sekund prepnite na rychlost ¢. 2.

Letna ovocno-mlie¢na
Stava
1 porcia (250 ml)

50 g zmesi mrazeného letného
ovocia
200 ml polotuéného mlieka

1 Do hrnéeka vlejte mlieko a
pridajte ovocie.

2 Mixér zapnite na 5 sekund na
rychlost €. 1 a potom ho na 25
sekund prepnite na rychlost €. 2.



YKpaiHCbKa
EV.CI.I: nacka, posropHin nepwy CTOpiHKy 3 ManwHKamMu

3axoan 6esnekun

[MpoumnTarTe NoCiGHMK 3 ekcnnyaTtauil

6nengepy, Wobun o3HanoMmnTucS i3

A00aTKOBMMU NpaBunaMmn BUKOPUCTaHHS

Ta 3axogamun 6e3nekn

YBaXHO npoynTanTe iHCTPYKLUio Ta

36epexiTb 1 Ans noganbLuoro

BUKOPUCTAHHS.

3HiMITb YNakoBKy Ta BCi €TUKETKM.

3aBxau BUMmMKanTe npunag i

BIOKIMHOYaNTE NOro Big Mepexi

eNeKTponoCTa4YaHHs:

O nepepn ycTaHoBKOK abo 3HiIMaHHSM
pgetanewu;

O SKWO npwunag He BUKOPUCTOBYETLCS;

O nepepn YMLLIEHHAM.

He BcTaHOBMIOMTE HOXOBUM BNOK Ha

OGNOK eneKTpoaABUryHa, AKLO BU

nonepeaHbO He HaKPYTUIU Yally.

He sanuwante npunag, wo npautoe, 6e3

Harnsay.

AKwo Bam NOTPIGHO 3HATK Yawy 3 6roky

enekTpoaBUryHa, AoyYekanteca nNoBHOI

3YMNUHKN HOXXOBOrO GIIOKY.

BneHaep MoXHa BUKOpPUCTOBYBaTHU

ANA NpUroTtyBaHHA cyniB, BTIM, nuwie

XONOAHMUX.

He nepemiwynte rapadi pignHn Ta B YaLdi

Ta He nunTe X 3 Hel.
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e [1lo6 Hanol MoxHa 6yno NUTK Kpisb
KPWLLIKY, BOHU MatoTb ByTW OAHOPILHI.
[ns gocsarHeHHsa BaXkaHOoT KOHCUCTEHLUT
3HagobuTbcAa JOCBIg, 30Kpema npwu
0bpobui TBEpANX iHrpeaieHTiB abo
HEeCTUrNUX OPYKTIB, OCKINIbKM BOHU
MOXYTb 3aNUWNTUCb HenepepobreHnmu.

e byabTe obepexHi 3 HOXOBUM B1OKOM,
nig Yac YNLWEHHSI HE TOPKANTECh FOCTPUX
nes3 pykamu.

e EkcnnyaTtauia 6bneHgepa 40O3BONAETLCA
TiNbKM i3 HOXXOBMM BGNOKOM, WO BXOAUTb
A0 KOMMNEKTY npunaay.

® HeHanexHe KOpUCTyBaHHA GrneHaepom
MOXXe HaHEeCTU TpaBMmy.

EneH,qep BUKOPUCTOBYETLCA ONA NOoKaXK4unkKk
NpUroTyBaHHA CMa4yHUX 1a

NOXMBHUX XONOAHMX HaMoiB. yLjinbHIOBasbHe KinbLie
HasiBHiCTb KpuLKKU-gicneHcepa HK
OoCHoBa

O3Havae, Lo BU MOXeTe
BMKOPMCTOBYBATM Yallly SIK YaLLKy
y Aopory.

Y KiHUi AaHOT IHCTPYKLiT 3a3HayeHi
Aesiki peLienTn NpUroTyBaHHs
HanoiB. Takox BU MOXeTe AIK KOpucTysatnca
KOPUCTYBAaTUCS 3PYH4HUMMN 6j'|eH'D|epOM 6ﬂeHﬂep
no3HavkaMu Ha yaLli ans
3MillyBaHHS IHrpeaieHTiB 3a
BaLLMM BMACHUM cMakoM. Bu
MOXeTe nepemillyBaTti y pisHUX
KOMBiHaLisix pyKTK Ta KOrypT (sK
CBiXi, TaK i 3aMOPOXeHi),
MOPO3MBO, KybuKk/ nbody, cik Ta

KpuLLKa-AicneHcep
YLWiNbHIOBaNbHE KiflbLie KPULLIKA
Yawa

CICICICICIS)

1 YcTaHoBITb yLinbHIOBaNbHe
Kinbue () Ao HoxkoBoro 6roky 2
Tak, Wobu BOHO NpaBuibHO
YBINLLNO A0 nasis.

2 3adikcyiTe HOXOBUIA BOK Yy
HWKHIV YacTuHi kopnycy ).

3 [Hoparite nig abo 3amMopoxeHi

MOJTOKO.
iHrpedieHTn oo Yawi @.
Mepep NepLINM BUKOPUCTaHHSM ® Ye MOXYTb BYTW 3aMOpOXeEHi
® [IpomuiiTe BCi KOMMOHEHTU: MB. pYKTM, XONOAHMI AOTYPT,
po3ain «aornaa Ta YMLEHHS». MOpOo3uBO abo nig. 3aMopoXeHi

NpoAYKTU MOXHa fofaBatn Ao
piBHSA, SKMIA NO3HAYEHO ‘max
frozen ingredients’ Ha vaLui.

4 [opaniTe pigki iHrpedieHT o
Yauui.

® |le MOXyTb ByTN HE3AMOPOXEHI
PYKTU, CBIXKUIA NOTYPT, MOSIOKO
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Ta pykTOBi cokn. Pigku ® Hanii mae 6yt gocTaTHbO

iHrpedieHTN MoXHa fgoaasatn 4o
PiBHSA, SIKMIA MO3HAYeHO ‘max
capacity’.

5 BcTaHOBITb HOXOBWIA 6ok 00

Yalli, NepekoHaBLUNCh B TOMY, o @

BiH HagiHO 3aTArHyTUii @.

® fFKuwo ywinbHIOBa4
nolwKoaXeHu abo noro 6yno
BCTAHOBJEHO HeMnpaBUIIbHO, Lie
MOXe CMPUYUHUTY NPOTiKaHHS.

6 CrpyciTb YaLuy, Wwob po3noainutu
iHrpegieHTn.

7 BCTaHOBITb Yally 3 HOXOBUM
6nokom Ha 6rok enekTpoABuryHa,

cniBcTaBTe yCTynu Ha YaLli 3 °

nasamu Ha 6rouji Ta NoBepHITL 3a
rOAVNHHMKOBOIO CTPINKOK A0
KnauaHHs @.

8 ObepiTb GaxaHy LUBUAKICTb.

@® [Ipun 3milLyBaHHi 3aMOPOXEHNX
iHrpedieHTiB cnovaTky BCTAHOBITb

wBMAKICTb 1 Ha 5 cekyHAa, a noTim L]

06epiTb WBMAKICTb 2.

® [IpoaoBxyliTe npouec
3MillyBaHHS, JOKU HE OTpUMaeTe
OAHOPIAHY CYMilLLl.

9 Ak Tinbkn BM oTpumaeTe HGaxaHy
KOHCUCTEHLIito, nepecyHbTe
perynatop WBWAKOCTI Yy

nonoxeHHs off (BUMKHyTW). °

MoBepHiTb YaLly npoTu
rOAVHHMKOBOI CTPINKK Ta 3HIMITb
ii 3 Groky enekTpoaBuryHa.

10 MepeBepHiTh Yally Ta BUTATHITb

HOXi. o

11 YCcTaHoBITh yLinbHIOBanbHe
KinbLie [0 KaHaBKWU Y HWXHI
YaCTUHI KpULLKKU-AicneHcepa.

3akpuiiTe YallKy KpULLKOK Ta °

MOBEPHITH i 3@ FOANHHNKOBOIO
CTPINKOI0.

® Konu Bu GaxaeTte BUNUTK HaMii,
BiAKpUITE KOBNAYoK Ta
3abnokyiiTe 1oro B nonoxeHHi @.

Bu moxeTte nutn 6e3nocepeHbo L]

3 yaui.

KopwucHi nopagu

® K0 B HEe MaeTe HaMipy BUMUTK
Hanin ogpasy, TpumainTe 1noro B
XONOANMBHUKY.
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piaKkMM, LWo6 NpoxXoanTL Kpisb
OTBIp Yy Kpuwii. [ns
NPUroTyBaHHs PigKiLLoro Hamnoto,
nopaeaiTe Ginblue piguHW.

Konwu Hani carHe 6axaHoi
KOHCUCTEHLi, BU MOXeTe
CKOPUCTATUCh KHOMKOIO
iMnynbcHoro pexumy ‘P’, wo6
peTenbHO nepemiaTti yci
iHrpedieHTn. Bukopuctosyiite
KHonky ‘P’ wo6 kepyBaTy 6110kOM
eneKkTPoABUryHa Yy PexuMi «nyck-
CTOM» Ansi OTPUMAHHS NOTPIGHOT
KOHCUCTEHLi Hanoto.

lMicnsa 3akiH4eHHs npouecy
BUMILLYBaHHA AesKi Hanoi MalTb
HeopgHopigHy TekcTypy. Lle
TPannseTbCsA B pesynbTati Toro,
LLIO iHrpeaieHTH, Wwo
nepemMilLyloTbCsl, MICTATb 3epHATa
aT BOMOKHUCTY CTPYKTYpY.

[eski Hanoi MOXyTb 3rogom
BigcTotoBaTucs. Tomy
pPEKOMEHAYETLCS BXMBATH X
ofpasy nicnsa npuroTyBaHHs.
Hanoi, wo Biacrosinucs,
pekomeHayeTbecs 360BTaTH Nepes
BXMBaHHSAM.

yBara

Hikonu He BUkopucTOBYWiTE
6neHaep Ans nepemillyBaHHs
CYXMX iHrpeaieHTiB (Ha KTanT,
cneuii, ropixu) i He BMukanTe
npunag 6e3 npoayKTis.

He BukopucToByiiTe BGrneHaep,
BCTHOBMNEHWI Ha Bnok
enekTpoaBuUryHa, aAns 36epiraHHs
NpoAayKTiB.

Oeski piavHn 36inbLyoThCA B
o6’emi Ta yTBOPIOIOTb NiHY Mig Yac
nepemillyBaHHs1, TOMy He
nepenoBHionTe 6neHaep i
nepekoHawTecs, Lo KpuLKy 6yno
BCTAHOBMNEHO MPaBUIIbHO.

LLlo6bun nogoBxuTn TepmiH aii
6neHaepa He KOPUCTYATECH HUM
Ginblue 60 cekyHA.

He nepemiwyiite 3aMopoXxeHi
iHrpedieHTH, Wo nepeTBOpUNUCSA
Ha TBepay macy nig vac
3amopo3ku. MNoapibHITh Lo Macy
Ha HeBenviki LUMaToYku, a NoTiM
noknaaitb ix 4o Yauui.

Hikonn He nepeBuLUyliTe



No3HayKy MakcMmanbHO
NPUMNYCTUMOrO 3aBaHTaXEHHS,
SKa po3TalloBaHa Ha vaLui.

® 3aBxau TpumanTe Yaluy 3
Hamnoem npsiMo, HaBiTb KON BOHA
3aKpuTa KPULLIKOHO.

A0SO Ta YULLEHHS

® [lepepn YMLLEHHAM BUMKHITb
npvnag, BigKMoYiTek Big Mepexi
enekTponocTayaHHs Ta
po36epiThb.

® He ponyckainTe nonagaHHs
BONIOMY Ha 6ok eneKkTpoaBUryHa,
LWHYp abo BUNKY.

® 3aBxan MuinTe Aetani ogpasy
nicns BUKOpUCTaHHs. He
npuvnyckawTe, Wwobu 3anuiukm
npucuxanu Ao Yalli, OCKinbku Le

OYXXe YTPYAHIOE NPOLEC YNLLEHHS.

® He mwuiiTe getani y nocyaoMUHIN
MaLLWHI.

6rok enekTpoaBUryHa

® [poTpiTb 610K cnoyaTky
BOJIOroto, a NoTiM CyXoto
raHyipKoto.

HOXOBWIA BNOK - BiAKpyTiTb 6asy
BiA Yawi. MoTimM 3HIMITb HOXOBWIA
60K, HAaTUCHYBLUW HA HLOro
3HU3Y.

® ByabTe o6epexHi, 3HiMaloum
HOXOBWI BNOK i3 NOro OCHOBMU.

1 3HimMiTb Ta nomuiiTe
yLinbHIOBanbHe KinbLie.

2 He TOpKamTechb rocTpux HOXiB,
NPOMUIATE iIX rapsA4o0 MUMBHOK
BOAOIO, @ NOTIM peTenbHO
CMosOoCHITh nig kpaHom. He
onyckainTe HOXOBUI 610K y
Boay.

3 TMepeBepHiTb Hix goropu AHOM Ta
3anuwTe npocuxatu B
HeJoCTYyMHOMY Ans AiTen MicLi.
KpuLKa-gicneHcep

1 3HimiTb Ta NnomuiTe
yLlinbHIoBanbHe KinbLe.

2 TMpomuiiTe BpyYHY, CNOMOCHITb Ta
npocyLWiTb.

Yawa
MpomwuinTe BPYYHY, CMONOCHITL Ta
NpocCyLWiTb.

O6cnyroByBaHHs Ta
PEMOHT

® FAkuwo 3 poboToto daworo
npunagy BUHMKaloTb Oyab-ski
npo6nemu, NepLu Hixx 3BEpPHyTUCS
no Jornomory, 3aBiTanTe 4o canty
www.kenwoodworld.com.

® [lam’sATaiiTe, WO Ha nNpunag
NOLUMPIOETLCH rapaHTis, Wwo
Bi4NOBiAA€E BCIM 3aKOHHUM
NONOXEHHSAM LLOAO iCHYYOT
rapaHTii Ta npaB cnoxusava B Til
KpaiHi, Ae npunag 6ys
npuabaHuii.

® [1pn BUHWUKHEHHI HECMPAaBHOCTI B
po6oTi npunagy Kenwood a6o
npuv BUSIBNEHHI Oyab-sIKMX
nedekTiB, Oyab nacka, Hagiwnite
abo npuHeciTb npunag B
aBTOPM30BAHWUIA CEPBICHUIA LIEHTP
KENWOOD. AkTyanbHi KOHTaKTHi
[aHi CepBiCHUX LieHTpPiB
KENWOOD Bu 3HaigeTe

® CrpoekToBaHO Ta po3pobneHo
komnaHieto Kenwood, O6’egHaHe
KoponiscTBo.

® 3pobneHo B Kutai.
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Peuentn
Cmy3i Ha cHiOaHOK

CHiJaHOK y aopory

1 nopuis (300 mn)

2 kybukn nbogy

60 M1 CyXOro 3HeXXMpeHoro
Mosoka

50 M1 3HEXMPEHOro NOrypTy
50 r 6aHaHa, nopizaHoro
LMaTo4KaMm rno 2 cm

75 r abnyka, nopizaHoro
LUMaToO4KaMu no 2 cm
chunks

5 mn 3apofkiB NLUeHUL

5 mn pigkoro meagy

1 MoknagiTb Nig y Yawy, Hanuiite
MOMOKO Ta KorypT. [logante
GaHaH, s6nyko Ta 3apoaku
nwenuui. Jobpe cTpyciTe nepes
3MiLLyBaHHAM.

2 YBIMKHITb WwBKakicte 1 Ha 5
CeKyHA, a NoTiM LWBUAKICTb 2 Wwe
Ha 20 cekyHn. MNepeBipTe
CconoaKicTb Ta Aofante meay,
AKLLO NOTPIBHO.

["penndpyToBoO-
BiBCAHUIN KOKTEWIb

1 nopuis (250 mn)

150 mn rpevincpyToBOro coky
50 mMn HaTypanbHOrO LiNbHOro
norypry

50 r 6aHaHa, nopizaHoro
LUMaToYKaMu ro 2 cm

1 cT. n. BiBCSHMX NnacTiBLiB

1 cT. n. pigkoro meay

1 Hanwuiite y vawy rperindpyTosuii

cik Ta norypt. [logante 6aHaHu Ta

nnacrTisyi. [Jobpe cTpyciTb nepes
3MiLLYyBaHHAM.
2 YBIMKHITb WBNAKICTb 2 Ha 15

cekyHa. MNepeBipTe conoakictb Ta

nopaiTte meay, siKLWO NOTPiGHO.

ropixoBo-6aHaHOBUM
KOKTewnnb

1 nopuis (250 mn)

75 M Monoka 3HWXEHOT XXMPHOCTI
115 r 3HEXMPEHOro ropixoBOro
norypry

50 r 6aHaHa, nopizaHoro
LUMaTo4KaMm rno 2 cm

3 roToBUX 0 BXWBaHHS Kyparu,
nopisaHux wmato4kamum no 1 cm

1 Hanwuiite y Yauwy mosnoko Ta
norypt. Jogante 6aHaHu Ta
Kypary. obpe cTpyciTe nepea
3MiLLyBaHHAM.

2 YBIMKHITb WBKNAKICTb 1 HA 5
CeKyHA, a NoTiM LWBWAKICTb 2 Wwe
Ha 25 cekyHa.

®dpykmoei cmy3i

nboaoBa NosnyHUUA
sensation

1 nopuis (250 mn)

2 kybukn nbogy

70 mMn s16my4HOro Coky

60 r nonyHWi, NOYMCTITh Ta
nopixTe HaBnMin

80 r MyckaTHOi AvHi 6e3 KIiCToK,
nopisaHoi Ha LUMaTo4YKN Mo 2 CM
5 mn pigkoro megy

1 MoknagiTb y Yawly nig, Hanuiite
a6nyyHui cik. Jogante nonyHuuto
Ta AVHIO.

2 YBIMKHIiTb WBKNAKICTb 1 Ha 5
CeKyHA, a NoTiM LWBMAKICTb 2 Wwe
Ha 25 cekyHa. MNepesipTe
ComnoAKiCTb Ta Aofante meay,
SIKLLO MOTPIGHO.

102



®pyKTOBUIA CMY3i 3
MaHro, aHaHaca Ta
nacicpnowu

1 nopuis (300 mn)

150 mn cBiXO-BMYaBNEHOro
rnomapaH4eBoro Coky
85 r cTMrnoro maHro, nopizaHoro
LUMaTO4KaMu o 2 cm
65 r aHaHacy, nopisaHoro
LMaToyKkaMm nn 2 cm
'/ nacicpnopu

1 Hanwuiite y Yally nomapaHyesuii
cik. [logante maHro, aHaHac Ta
nacicnopy.

2 YBIMKHIiTb WBMAKICTb 2 Ha 30
CeKyHA.

HekTap 3 nanai Ta
nepcuka

1 nopuis (250 mn)

100 mn rpevincpyToBOro coky
100 r koHCEepBOBAHNX
LIMaTo4KamMy NepcukiB y cmponi
(cvpon 3nuTK)

70 r nanai 6e3 KicTok, nopisaHoi
Ha LIMAaTOYKM TOBLUMHO 2 CM

1 Hanwuiite y vauwly rperindpyTosuii
CiK, MOKNadiTe NepcuK Ta nanato.

2 YBIMKHITb LWIBKAKICTb 2 Ha 15
CeKyHA.

AriAHUA CMYy3i
1 nopuis (250 mn)

100 M1 XXypaBnuHOro CoKy
25 mn s6ny4HoOro coky
75 r ManuHn
40 r YopHUUi

1 TMoknagiTb y YaLuy >XypaBruHy,
HanuiTe S6ny4HuiA cik. Jopaiite
aroau.

2 YBIMKHITb WBMAKICTb 2 Ha 30
CeKyHA.

XonogHi QpyKTu i3
nboaom

1 nopuis (300 mn)

2 kybukn nbogy

100 Mn nomapaH4eBOro Coky
50 r /2 kiBi, nopizaHoro Ha
LUIMaTOYKN TOBLUUHOK 2 CM
75 r nonyHuUui, NOYnCTITb Ta
nopixxTe HaBMin

1 Moknapite y Yawy nig, HanuiTe
nomapaHyeBui cik. [loganTe Kisi
Ta NoMyHu1Lo.

2 YBIMKHITb WwBKakicte 1 Ha 5
CeKyHA, a NoTiM LWUBWAKICTb 2 Wwe
Ha 20 cekyHA.

Cwmysi 3 niTHIMK
dpykTammn

1 nopuis (250 mn)
50 r 3amMopoXeHOoi cyMiLli NiTHIX
dpykKTiB
200 M1 MOMOKa 3HWKEHOT
XKMPHOCTI

1 Hanwuite y yawwy mMonoko Ta
NnokNaaitTe MpPyKTn.

2 YBIMKHITb WBMUAKICTb 1 Ha 5
CeKyHA, a NoTiM LUBUAKICTb 2 Wwe
Ha 25 cekyHa.
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Pycckum

CM. unniocTpauuu Ha nepegHen cTpaHuue

Mepbl 6e30nacHoOCTH

C DononHUTENbHbIMU

npegynpexgeHnsmmn no 6esonacHocTn

MOXXHO O3HAKOMMUTbLCH, NPOYMTaB

OCHOBHOE PYKOBOZCTBO MO NOJSIb30BaHMUIO

6neHgepom.

BHUMaTENbHO NpoYTUTE M COXpaHUTE ATy

NHCTPYKLMIO.

Pacnakyiite nsgenue n cHuMmmuTe Bce

YyNaKoBOYHbIE SAPIIbIKK.

BbikntounTte npnbop 1 yganute po3eTky

N3 3NEKTPOCETMU:

O nepeg TeM, Kak YCTAaHOBUTb UMK
yOoanuTb OTAENbHbIE YacTw;

O korga npmbop He UCnosib3yeTcs;

O nepepn YMCTKOWN.

Hukorpa He ycTaHaBnuBamTe HOXeBOM

6noK Ha 6nokK anekTpoaBuraTens, He

yCTaHOBMUB NnpeaBapuTesibHO KyBLUWH.

Hukorga He ocTaBnsanTe BKITHOYEHHbIN

npubop 6e3 npucmoTpa.

[Mepen TemM Kak CHATb KyBLUWH C Bnoka

anekTpoaBuratens, obsizatenbHoO

AOXOMUTECH NOMHON OCTAHOBKW HOXEBOrO

onoka.

Mpnbop MmoxeT Takke UCNONb30BaTbLCA

ANs NPUroToBIIeHMA CYNoOB, OAHAKO

CMelnBaTb MOXHO TOJIbLKO XONnoAHble

MHIpeaueHTbl.

Hwukorga He cmeluvBanTe ropsyve

WHIPeaMEHTbI B KPYXXKE - HEMPONMBamKe u

He NenTe U3 Hee HUYEro ropsaYvero.
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e [1ns NUTbA Yepes KpbILKy Heobxoammo,
4YTOObI HANUTOK BblN ogHOpPOAHbIM. [N
OOCTUKEHUS XKenaemMmoro peaynbTaTta,
BO3MOXHO, HY>XHO ByaeT
NMO3KCNEPMMEHTUPOBATL, B OCOOEHHOCTH
npw nepepaboTke TBEPAbIX UMK
He3penbIX NPOAYKTOB, TaK Kak MOXET
OKa3aTbCs, YTO HEKOTOPbIE MHIPEONEHTbI
ocTarTCcsa HenepepaboTaHHbLIMMW.

Bcerpa cobniogante 0CTOPOXHOCTb NpU

obpalleHnn ¢ HOXXeBbIM BIOKOM U He
KacamTecb OCTPbIX KpaeB Ne3BuUin pykamu

npun YNCTKeE.

Mcnonb3yinTte 6neHaep TONbKO C

HOXeBbIM BOKOM, BXOOALLNUM B KOMIMIEKT

NOCTaBKN.

HenpaBunbHOE ncnonb3oBaHne

GneHaepa MOXeT NPUBECTU K TpaBMe.

BneHaep MoxHO ncnonb3oBaTb
AN NpUroToBneHus
BOCXUTUTENbHBIX W NUTATENbHbIX
XOnoAHbIX HanuTkoB. bnaroaaps
pasnMBHON ero, KyBLUMH MOXHO
MCMNonb30BaTh Kak KpyxKa -
Henpornueaiika.

Ha obopoTHol cTopoHe
VHCTPYKLUM Bbl HalaeTe
HeCKOmnbKO peLenToB, a
6naropaps yaobHbIM oTMeTKam
Ha KyBLUVHE Bbl CMOXETE
CMeLUNBaTb UHIPEAVEHTbI MO
Ballemy Bblbopy. Mpu atom
MOXHO UCNonb30BaTb COYETaHUS
norypta n pykToB (KaK CBEXWX,
Tak U MOPOXEHbIX), MOPOXEHOE,
KyOUKN NbAa 1 MOMOKO.

Mepen nepBbIM
ucnonb3oBaHUEM:
MpomoiiTe vactu (cm.“Yxon un
ynctka”).

YNAOTHUTENBHOE KOMbLO
HOoXeBoW 6rok
OCHOBaHue

pasnmBHas KpblLLka
YNNOTHUTENBHOE KOMbLO
KPbILLKM

KYBLUWH

Kak nonb3oBaTbcs
oneHgepom

1
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BcTaBbTe ynnoTHUTENBHOE
konbuo (1) B HOXeBoit 6ok )
Tak, YToObl YNNoTHUTENb
npaBuibHO pPa3mMecTuncs B
KaHaBKe.

Mpukpenute HoXxeBOW 6Ok K
ocHoBaHuo @).

MomecTtuTte nen unu
MOPOXEHble UHFpeaneHTbI B
KyBLUVH @.



37O BKNOYaAET MOPOXEHbIE
DPYKTbI, MOPOXEHbIN NOrypT,
MopoxeHoe unu nea. Bece ato
MOXHO 3arpy3unTb A0 OTMETKMN
“MaKkCMMyM MOPOXEHbIX
VNHrpeaneHToB”.

[o6aBbTe B KyBLUWH XWUAKue
MNHIPeaNEHTbI.

370 BKNtoYaeT PpykThl (He
MOPOXEHbIE), CBEXMIA AOTypT,
MOJIOKO U ppyKTOBbIE COKM. VX
MOXHO NMOMECTUTb B KYBLUMH 10
OTMEeTKM “Makc. o6bem” [max
capacity]

MpukpyTHUTE HOXEBOW BMOK K
KyBLUMHY Tak, 4TOObl HOXXEBOW
6nok 6bin 3aBMHYEH [0 yropa
(2}

Mpwu noBpexaeHUn nnu
HenpaBuUIbHOW YCTaHOBKe
YNNOTHUTENA NOSABUTCA
npoTeukKa.

BcTpsixHUTe copepumoe
KYBLUMHA, YTOObl MHIPEANEHTDI
pacnpefenunuce nNo pasHbim
MecTaMm.

YcraHoBuTE COBpaHHbIN KyBLUWH
Ha 6ok anekTpoasuraTens,
COBMECTVB OTMETKM Ha KpYXKKe C
KaHaBKkamu Ha 6rnoke
anekTpoABuraTens, a satem
NOBEPHWTE MO YacoOBOW CTpenke
[0 YeTKoro Lienyka @.
BbibepuTe Heobxoanmyto
CKOPOCTb.

[Ina peLenToB ¢ MOPOXEHbIMU
MHrpeaveHTamun noctasbTe
nepekntoyaTenb Ha ckopocTb 1 B
TeyeHue 5 cekyHa, YTOObI
HayaTb NPOLIeCC CMeLUNBaHNS,
3aTeM nepeksIloynTe Ha CKOPOCTb
2.

[oxautech, 4TOObI UHrPeANEHTbI
nepemeLLanuck 40 OAHOPOAHOM
KOHCUCTEHLMW.

Mo gocTukeHun xenaemom
KOHCUCTEHLMN YCTaHOBUTE
nepekntoyaTenb CKOPOCTU B
nonoxeHune ‘off ‘ [= Bbikn.]
YT10b6bl CHATL KyBLUMH C Brioka
3NeKTpoABUraTens, NoBepHUTe
ero nNpoTuB 4acoBOW CTPESKW.

10 MNoBepHUTE KyBLUNH HUXHEN

CTOPOHOW BBEPX W OTKPYTUTE
HOXEeBOW Orok.
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11 BcTaBbTe KOMbLO YNIOTHUTENS B

KaHaBKy C HWXXHeW CTOPOHbI
pasnUBHON KpbILKKU. 3aTem
NPVIKPENUTE KPbILLKY K KyBLUMHY
[0 OUKCUPOBAHHOIO MOJIOXKEHNUS,
NoBepHyB ee No 4acoBoun
cTpenke.

Korpa Bam 3axo4eTcs nonutb
CMy31, MPOCTO OTKPOWTE CTBOPKY
KPbILLKW 1 3aKkpenuTe ee B
paboyem nonoxexnun @.
HannTok MOXHO NMUTb MPAMO 13
KyBLUMHA.

CoBeTbl

Ecnu Bbl He cobupaeTtech cpasy
MUTb MPUrOTOBMNEHHbIV HaNUTOK,
XpaHWUTe ero B XOnoaunbHKe.
Baw HanuTok JomkeH ObiTb
[0CTaTOYHO XWUAKUM, Y4TOObI ero
MOXHO ObINIO MUTb U3 PasNVBHON
KpbIWkKW. YTo6bI OH cTan 6onee
XnOKUM, fo6aBbTe XNUOKOCTU.
Korpa koHcucTeHLus Ballero
HanuTka OCTUrHET Xenaemoro
YPOBHS, MOXHO
BOCMOSb30BaTbCH UMMYIIbCHBIM
pexumom “P” ansi nonHoro
nepemeLLnBaHnsa Bcex
MHrpeaneHToB. VcnonbaynTe
MMMYNbCHbIV pexum “P” ans
paboTbl ABUraTtens B putme
NpepbIBUCTOrO BO3AEWCTBUSA ANS
KOHTPOSS 3@ KOHCUCTEHLMEN
HanuTka.

o okoH4YaHWK npouecca
nepemeLLMBaHna HekoTopble
HanuTKn He ByayT NMOMHOCTLIO
OOHOPOAHBIMY U3 - 38 KOCTOYEK
(cemsiH) Unm BONOKHWUCTOrO
XapakTepa WHrpeaneHToB.
HekoTopble HanuTkn obpasytot
0ocaflok nocre Toro, Kak NnocTosT,
NosTOMy WX Ny4Lle NUTb cpasy.
HanuTtku ¢ oceBLUMM OCafKoM
cneayet nepep ynotpebneHmem
pa3meluartb.

BaxHo:

Hukorpga He cmelunBarite cyxue
MHrpeaveHTbl (Hanp. cneuuu,
opexwu) 1 He BKIoYalTe nycTon
6neHaep.



He ucnonb3yiite 6neHaep B
Ka4yecTBe eMKOCTM Ans
XpaHeHusi, Korga OH CTOUT Ha
6noke anekTpoaBuraTens.
HekoTopble XnakocTu
yBenuymBatTcst B obbeme 1
NEeHSATCSA, Hanp. MOMOKO, MO3TOMY
He nepenonHsnTe GnexHaep n
crnepuTte 3a TeM, YTOObl HOXXEBOWA
6ok 6bIn ycTaHoOBNEH
npaBunbHO.

[nsa npoaoneHus cpoka AencTenst
6neHagepa Hukorga He
nonyckanTte, YTobbl OH
6ecnpepbiBHO paboTan Gonee,
yem 30 cekyHA.

Hwukorpga He cmelumBariTe
NpoOAYKTbI, MPeBpaT!BLUMECS B
TBEPAYIO Maccy B npouecce
3aMopaXkmBaHus: nepes
3arpysKkoi B KyBLUMH UX cnegyeTt
packonoTb Ha YacTu.

Hukorga He cmelumBaiite o6bem
NPOAYKTOB, NPEeBbILLAOLLNIA
MaKCMMarbHbI, YKa3aHHbIA Ha
KYBLUVHE.

[Mpun ycTaHOBNEHHON pPa3nuBHON
KpbILLKE KPYXKY - HENpOnuBariky
cnenyet Bcerga aepxatb B
rOpU30OHTaNbHOM MOJIOKEHUN.

YNCTKa M yxoa

Mepen uncTkoli obs3aTensHo
OTCOEAUHUTE BUMKY OT PO3ETKU U
pasbepute npmbop.

He ponyckaite nonagaHuns Boabl
Ha 6nok anekTpoasuraTens,
3NEKTPUYECKOTO LLUHYpa nUnn
LUTencesnbHbIN pazbema.

Bcerga molite npnbop cpasy
nocne ucnons3osaHus. He
[onycKkanTe npuckixaHus
NPOAYKTOB K HOXEBOMY 61oKy,
TaK Kak 3TO 3aTPYAHAET YUCTKY.
He mowiTe yactu B
Nocy0MOEYHOW MalLLVHe.

Bnok anekTpoaBuratens
CHauana npoTpuTte BRaXHoM
TKaHb}O, 3aTEM BbICYLLUTE.

HoxeBo#n 6nok. OTkpyTUTe
OCHOBaHWe OT KyBLUMHA. 3aTeM
yaanute HoXxeBoW Onok,
NoATOSKHYB €ro CHU3Y BBEPX.

® [lpu yaaneHUn HOXeBOro
6roka c ocHoBaHuA criegyeT
cobnogaTb OCTOPOXKHOCTD.

1 CHumuTE 1 BbIMOWTE
YNNOTHUTENBHOE KOMbLO.

2 He npukacaiitecb K OCTpbIM
Ne3BMSAM: NOYNCTUTE MX LLETKOW
B ropsiyeri MbifbHOV BoAe, 3aTeM
Kak crnefyeT ononocHUTE Nog
KpaHoMm. He norpyxatite
HOXXeBOW 610K B BOAy.

3 T[lepeBepHute n octaBbTe
CyLWNTbCA B HEAOCTYMHOM Ans
neten mecTe.

PasnuBHas Kpblilka

1 CHumuTe 1 BbIMOViITE
YNNOTHUTENBHOE KOMbLIO.

2 TpomoiiTe KpbILKY BPYYHYHO,
NPOMONOCHUTE YNCTOW BOAOW U
BbICyLUMTE.

KyBwunH

[MpomoliTe Bpy4Hyto,
NPOMONOCHNTE YACTOM BOAOW U
BbICyLUMTE.

O6cnyxumBaHue n
3aboTta o nokynatensx

® Ecnu B pabote npubopa
BO3HUMKIM Kakue-nnmbo Henonaaku,
nepepn obpatlieHnem B crnyxoy
NOAAEPXKKN 3anauTe Ha canT
www.kenwoodworld.com.

® [TomHUTE, YTO Ha npubop
pacnpocTpaHseTCs rapaHTusi,
oTBevaroLLasi BCeM 3aKOHHbIM
MONOXEHNSIM OTHOCUTENBHO
CyLLeCTBYIOLLEV rapaHTum 1 npas
notpebutens B TO cTpaHe, rae
npubop 6bin NpuobpeTeH.

® [Ipy BO3HWKHOBEHMM
HeuncnpasHOCTW B paboTe
npubopa Kenwood vnu npu
oBHapyXeHuUn kakunx-nmbo
nedekToB, noxanyncra,
OoTNpaBbTe UMK NpUHEcUTe
npubop B aBTOPU3NPOBAHHbIN
cepBuCHbIN LieHTp KENWOOD.
AKTyarnbHble KOHTaKTHbIE JaHHble
cepBuUCHbIX LeHTpoB KENWOOD
Bbl HageTe Ha cante
www.kenwoodworld.com nnu Ha
caiiTe Ansl Ballel CTpaHbl.
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® CnpoekTupoBaHo 1 pa3pabotaHo
komnanuer Kenwood,
CoeagnHeHHoe KoponeBcTBo.

® CpenaHo B Kutae.

PeuenTbl
Cmy3u Ha 3aempak

3aBTpak — 3apsaq
6ogpocTu

1 nopyus (300 mm)

2 kybuka nbaa

60 mMn 06e3XMPEHHOro Moroka
50 r norypTa HWU3KOW XMPHOCTU
50 r 6aHaHa, Hape3aHHoro Ha
TNIOMTUKK MO 2 CM

75 r s6noka, Hape3aHHOro Ha
[OMNMbKN Mo 2 CM

5 MN NPOPOCTKOB MLIEHULIbI

5 Mn XuaKoro NpospavHoro mega

1 MomecTnTe kyOuKN Nbaa, MOJIOKO
M NOrypT B KyBLUMH. 3aTeM
nob6aebTe HGaHaH, A610K0 U
nNpopocCTKM NnweHuubl. MNepen
CMeLUVBaHWEM BCTPSIXHUTE Kak
cnegyer.

2 BkntounTte ckopoctb 1 Ha 5
CeKyHA, 3aTem ckopocTb 2 Ha 20
cekyHa. MonpobyiiTe, 4OCTATOYHO
11 Cnagko Mosy4mnoch, 3aTem
npu HeobxoammocTn fobaBbTe
mMea.

OBCSHbIV HANUTOK C
PO30BbIM
rpenndpyTom

1 nopyus (250 mn)

150 mn coka po3oBoro
rperindpyTa

50 mn HaTypanbHOro roryprta us
LenbHOro Mosoka

50 r 6aHaHa, Hape3aHHoro Ha
JTIOMTUKK MO 2 CM

1 cTonoBas NoXka OBCAHKM,

1 cTonoBas noxka npo3pavyHoro
Xngkoro meaa

1 BarpysuTte rpeiindpyToBbIi COK U
NorypT B KyBLUVH. 3aTem
nobaebTe 6aHaH 1 OBCSIHKY.
Mepen cmelumBaHneMm Kak
cnefyet BCTPAXHUTE.

2 BkntounTte ckopocTb 2 Ha 15
cekyHa. MonpobywiTe, AocTaToO4HO
1V cnagko nony4nnock, 3atem
npu HeobxoammocTu fobaBbTe
mMea.

Ocsexatowumm
6aHaHOBO - OPEXOBbLIN
CcMy3Hu

1 nopyus (250 mn)

75 Mn nonyo6e3xMpeHHoro
Mornoka

115 1 orypTa HU3KOM XMUPHOCTU C
TNeCHbIM Opexom

50 r 6aHaHa, Hape3aHHOro Ha
TIOMTUKN MO 2 CM

3 cyLleHbIx abpukoca, rotoBbIX K
ynoTpebneHnio n HapesaHHbIX Ha
Kycoyku no 1 cm

1 3aneriTe MONOKO 1 OTrypT B
KyBLUMH. 3aTem fobaBbTe 6aHaH
n abpukoc. MNepen cmewmBaHnemM
Kak cnefyeT BCTPsSIXHUTE.

2 Bkntounte ckopocTtb 1 Ha 5
CeKyHf, 3aTeM CKopocCTb 2 Ha 25
CeKyHa.
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®dpykmoebie cMy3u

Kny6Huka co nbgom
1 nopyus (250 mn)

2 kybvka nbaa

70 mn 56No0YHOro coka

60 r arog KnyOGHWKM CO CHATOM
KOXULIEN 1 pa3pe3aHHon nononam
80 r MyCKYCHOW AblHM C
yAaneHHbIMy KoCcToqKamu 1
paspes3aHHOl Ha KyCo4ku Nno 2 cM
5 M XXnMaKoro npo3payHoro mega

1 Barpysute Kybukv nbaa un
A6NOYHBIN COK B KYBLUMH. 3aTem
nobaebTe Aroabl KnyoGHUKU 1
ObIHIO.

2 Bkntounte ckopocTtb 1 Ha 5
CeKyHf, 3aTeM CKopocCTb 2 Ha 25
cekyHa. MonpobywiTe, AocTaToO4HO
11 cnagko Momny4mnock u npu
HeobxoaumocTu aobaBbTe Meaa.

CMy3u 1n3 maHro,
aHaHaca 1 mapakymm

1 nopyusi (300 m)

150 mMn cBexeomkaToro
anesibCMHOBOroO Coka

85 r 3penoro maHro, Hape3aHHoro
Ha KyCO4Kku Mo 2 cm

65 r aHaHaca, Hape3aHHOro Ha
KyCOYKM MO 2 CM

NonoBUHKa nnoja Mapakyim

1 Hanewite anenbCUHOBbLIV COK B
KyBLUMH. 3aTeM fo6aBbTe MaHro,
aHaHac 1 Mapakyito.

2 BkntounTe ckopocTb 2 Ha 30
CeKyHA.

Hektap n3 nanauuv n
nepcuka

1 nopyus (250 mn)

100 mn rpevincgpyToBOro coka
100 r koHCepBUPOBaHHbIX
TIOMTUKOB Nepcuka Bo hpyKTOBOM
coke / CO CnnTbIM COKOM

70 r nnogoB nanaiiu ¢
yAaneHHbIMY 3epHbILLKaMK,
Hape3aHHOW Ha KyCOYKM Mo 2 M

1 BarpysuTe rperindpyToBbIf COK,
NepcyK 1 nanario B KyBLUWH.

2 BkntounTte ckopocTb 2 Ha 15
CeKyHA.

Cwmysu n3 arof
1 nopyus (250 mn)

100 mMn coka KItoKBbl
25 mn 6n04HOro coka
75 r ManuHbl

40 r exeBuku

1 3aneriTe KNIOKBEHHLIN U
A6MNOYHBIN COKU B KyBLUMH. 3aTeM
nobasbTe Aroapl.

2 BkntounTe ckopocTb 2 Ha 30
CeKyH[.

®pyKTOBbLIV NEAAHOM
HanUTOK

1 nopuus (300 mn)

2 kybuka nbaa

100 mMn anenbCMHOBOrO Coka
50 r (nonoemHa) Nnoga kueu B
Kycoykax no 2 cm

75 r arof knyBHUKM CO CHATON
KOXULEN, paspe3aHHbIx
Harononam

1 Barpysute Kybukv nbaa un
anenbCYHOBbIN COK B KYBLUMWH.
3atem gobaBbTe KMBU U
KnyOHUKY.

2 Bkntounte ckopocTtb 1 Ha 5
CeKyHAl, 3aTem cKopocTb 2 Ha 20
CeKyHA.
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CMYy3U1 U3 NETHUX
dpyKTOB

1 nopyus (250 mn)

50 r accopTu 13 neTHux
3aMOpPOXEHHbIX (PPYKTOB
200 mn nonyo6e3xMpeHHoro
Moroka

1 TMomecTuTe PpyKTbl B KYBLUUH U
3anenTe MOSIOKOM.

2 BkntounTte ckopocTtb 1 Ha 5
CeKyHA, 3aTem CKOpOCTb 2 Ha 25
CeKyHA.
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Kasakwa

AnpbiHFbl 6eTTeri cypeTTepai )KasbiHbi3

KayIinci3ajik

KocbIMLLA KayincCi3aik XeHiHOer

eckepTynepai Herisri neHaepaiH

nangasaHy HyckayJsbiFblHAH KapaHbI3.

Ocbl HyCKaybIKTapabl MYKUAT OKbIHbI3

>KOHE KeJelleKTe nangasaHyfa CakTaHpl3.

Bapbik, opaybILLTbI XKeHE BenrinepiH anbin

TaCTaHpI3.

OLWIPIHi3 XK8HE TOKTaH aXKblpPaTbIHpI3:

O BeniKTepPIH canMac »eHe asblin
TacTamac 6ypbIH

O KongaHbicTa bosmaraH Kesne

O Tagaslamac OypbiH.

AnmacTbl ewiKallaH canTblaakkKa

coukecTeHAaipMmeniHwe, Kyat 6eniriHe

casimaHbl3.

KypbiiFbIHbI ellkallaH Kapaycbl3

KanablpMaHpI3.

KyaT 6eniriHeH canTbladkTbl asiMac OypbIH,

apKaLLaH aMacTapblHbIH, TObIFbIMEH

TOKTaFaHbIH KYTIH|3.

KypbinFbiHbl copna AaubiHAay YiH

ne KonpaHyfa 6onapbl, 6ipak Tek

casikblH UHrpeaueHTTepai

nanaanaHbiHbl3.

blcTbIK MHrpegneHTTepai bneHgepaeH

OTKI30eH|3 HeMece canapfa apHasiFaH

canTblasgKTaH bICTbIK, CYMbIKTbIKTbI iLLUMEH]3.

KaknafblHaH iLLUKeH Ke3ae, CYMbIKTbIKTbIH,

Oipkesnki 601ybiH KagaranaHbl3. KanaraH

HOTKEre KOJ XKETKIZY YLLUIH Kenbip

TOXKIPMOE >XXYMbICTAPbIH OPbIHAAY KAXKET,

acipece, KaTTbl HEMECe MicrnereH
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TafamaapObl 6HOEreH Kesne Kenbip
NHIPEONEHTTEPOH eHOeIMEN KallFaHbIH

BankayblHpI3 MYMKIH.

AnMac XUHaFblH KoNngaHfFaH Kke3ge
apKallaH abar 60/1bIHbI3 XXeHe Tazasiay
Kesinae 6nenaepai KeCeTiH LWETIHEH

yCcTamaHpI3.

AnNMac »XXnHafbl casnbiHFaH 6neHaoepai faHa

KONIOAHbIHbI3.

bneHgepai aypblC KongaHbay 3akbiM

KETIPYi MYMKIH.

BreHpepai oemaj epi KyHapbl
cankplH CycblHAaPabl »kacay YLUiH
nanganaHyra 6onagpl. Kyto
KaknaFrbl bokandbl OHal canapfra
apHasiFaH canTblaskka
anHangblpyFa 60naTbIHbIH
6ingipeqi.

PeuenTrepaiH, TaHaaybIH
HyckaynapablH apTKpl >KaFblHaH
Tabyra bonadpl xxaHe
canTblagkrasbl Konanbl TaHbanap
KanafaH VHrpeaneHTTepai
apanacTblpyfa MyMKiHIIK 6epesi.
2KeMic neH rorypT KocnanapbIiH
(6anfbiH api My3daTblIFaH),
anmysgaKThl, My3 TeKLUENEPIH,
LUbIPbIHABI XOHE CYTTI
nanpganadHyra 6onanpl.

anFall peT KonpaHbac 6ypbiH
BenikTepiH XybIHbI3, «KyTiM
KOPCETY »KeHe Tadanay» 6eniMiH
KapaHpl3.

TbiFbI3faybILL AOHreneK
anmac 6eniri

Heris

KO Kaknasbl

KaknarblH TbiFbI3aaybiLL
LeHrenek

canTblask,

oneHgepni nanganaHy

1
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ToiFbidpaybill aeHreneriH 0
anmac 6eniriHe canbiHbi3 (2),
ThIFbI3AAYbILTbIH, OMbIFaH
ariMakKa AypbIC CaslbiHFaHbIH
TEKCEPIH|3.

Anmac 6eniriH Herisre TipkeHi3
®.

CanTblaskka My3[pbl XKeHe
My3[aTbliFaH UHIPeaneHTTep i
canbiHpI3 @.

Byn My3gatbinFaH XXemicTi,
My3[aTblfiFaH AorypTTbl,
HanMy3apIKTbl HeMece My3fpbl
KamMTuabl. MyHbl «eH Ken
My3[aTblfiFaH UHIPeaNeHTTep»
TaHbHacblHa OeViH TONTbIpyFa
6onampb!.

CanTblasikka CynblK,
MHrpeavieHTTepai CaslbiHbI3.
Byn »xeMicTi (MyagaTbiiMasaH),
BanfblH NOrypTTbl, CYTTi XKeHe
XKEeMIC LWbIPbIHAAPbIH KAMTUAbI.
MyHbI CanTblasKTblH «eH Ken
Kenem» TaHoackl aeHreniHe
neniH TonTbipyFa 6onagpb!.
AnMac »uHaFblH canTblaskka
Bypan casbiHpI3, anMac MMHaFbIH
TOSbIFbIMEH OeKITIHI3 @.
ThiFbI3aaybIlLKa 3aKkbiM Kesice
Hemece aypbic canbiH6aca,
aFybl MYMKiH.
VHrpeameHTTepiH apanacTbipy
VLWIH LWankaHbI3.



7 KypacTblpbliFaH canTblaskTbl °
KyaT 6eniriHe canbiHpI3,
canTblagKTarbl iIMeKTepai Kyat
Genirinaeri ovblKTapMeH Typanar,
[YPbIC CbIPT ETKEH AbIObIC
ecTiNIMeniHLLIe, caFaT TiliMeH
OypaHpi3 @.

8 KanaraH xbl1gaMaplkTbl
TaHOaHpI3.

® MyapaTbliFaH HrpeaveHTTepai
KaMTUTbIH peuenTTepai °
apanacTblpFaH Keage,
apanacTblpy npoLeciH bactay
VLLIH >XblnaamabIKTbl 6ackapy
TeTiriH 5 cekyHaka 1
>KblnaamablFbiHa KOVbIM, Hackapy
TETIMH 2 >Xbl1AamabliFbiHa o
aybICTbIPbIHBI3.

® Teric 60ManbIHLA
VNHIPeONeHTTEPIH, apanacyblHa
MYMKIHAIK OepiHi3.

9 KanaraH KOlJbIkKka KOs
XKETKIZINreHae, Xblaaamapik, °
TeTirH «off» (ewwipy) kannbiHa
6ypaHbI3. OfaH KeriH KyaT 6eniriH
6ocatbin any YLiH canTblaskTbl
caraT TiniHe kapchbl 6arbITTa
OypaHbI3. °

10 CanTblaskTbl backa 6afbiTTa
6ypan, anmMac XuHafblH 6ocaTbIn
abIHbI3. °

11 ThiFbI3gaybIlL AOHMENeriH Kyt
KaknaFbIHbIH, aCTbIHAAFb! OMbINFaH
anmakka canbiHpl3. OaaH KemiH
cafar Tini 6afFbiTbiMeH Bypay
APKbI/Ibl CaNThIasKTbl Kaknakka
KOWbIM, Ky/biNTaHpI3.

©® HKeMiC KOKTENSIH iLUKIHi3 °
KenreHae, »kan FaHa KaknakTbl
KeTepin, KanbIHAA KbICTbIPbIHpI3

@. CycbiHap! Tikenei
canTblagkTaH iyre 6onaap!. °

YCbIHbICTAp MEeH KeHecTep
©® >KeMic KOKTenniH aepey iyaj
»xocnapnamacaHpl3, OHbl
TOHA3bITKBILLKA CaslbIn KOMbIHbI3. °
® >KeMiC KOKTENNIHIH, Kyt
KaknarblHaH iLLyre 6onaTeiHaan
XKETKINIKTI TYPAE CYMbIK, 60MYbIH °
KaMTamachI3 eTiHj3. CylbiFbipak,
>KEMIC KOKTENNIH »kacay YLUiH
kebipeK Cy KOCbIHbI3.
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XKemic kokTenmni kanaraH
KOIOJIbIKKA XXETKEH Kesfie, 6apsiblk,
VIHMPEONEHTTEPIHIH, MYKNST
apanacTbIpbllyblH KaMTamachI3
€Ty YLWiH, «P» nynbC MyMKIHAIrMH
konpaHyfa 6onagpl. CyCblHHbIH,
KYPbUIbIMbIH 6akpliay YLUiH,
KOCbIN-eLUipy pexxuMiHae KyaTt
GeniriH icke KOCy YLUiH «P» nynbc
MYMKIHAIMH KonOaHbIHbI3.
BreHpaepaeH eTKi3reH CoH, kenbip
CyCblHAAPAbIH, HTPEeANeHTTEePAIH,
TYKbIMAPbIHA HEMECE KpILLBIKTbI
TaburatbiHa 6anaHbICTbI
TONbIFbIMEH Teric 601ybl MyMKIH
emec.

Kenbip cycbiHOapAbIH, TypFaH
kesne 6enekTenyi MyMKiH,
COHJbIKTaH OHbl AEpey iLLKEH XeH.
BenektenreH cycbiHOapAb! iLLnec
OypbIH apanacTbipy Kepek.

MaHbI3abl
ElwkallaH Kyprak,
VHrpeaneHTTepai (Mbic.,
nempaeyilTep, xaHfFakTap)
apanacTblpMaHpl3 Hemece
6neHaepai 6oc icke kocnaHbI3.
Kyat 6enirinae 6onfFaH kesne
6rneHOepai cakTay KOHTelHepi
peTiHAe KonaaHbaHbI3.

Kenbip cymbIKTbIKTapabiH, MbIC.,
CYTTiH apasiCTblpFaH Ke3ae Kenemi
apTafbl XXeHe KenipLlikTeHenj,
COHAbIKTaH LWamMafaH TbiC
TONTbIPMaHpI3 XKeHe anmac
SKVHAFbIHbIH AYPbIC CaslbIHybIH
KamMTamachbI3 eTiHj3.
BreHpepaiH y3ak KbI3MET eTyiH
KamTamachbI3 eTy YLUiH, OHbl
y3gaikcia 30 cekyHATaH y3ak, icke
KOCMaHpI3.

EllkallaH kaTkaH keaae KatTbl
MaccaHbl Ty3€eTiH TaFamapl
apanacTbipMaHpI3, canTblaskKa
canmac OypbliH OHbl 6eiHi3.
ElkaliaH cantblasgkra
TaHOaNaHFaH eH ken KenemiHeH
apThbIK apasiacTbipMaHpI3.

Kyto Kaknafbl canbiHFaH Kesfe,
opKallaH canapfa apHasiFaH
canTblasKTbl >KOFapbl KeTepin
KOVIbIHpI3.



KYTIM KOPCETY »XXaHe
Tazanay

® Taszaniamac OypblH apKaLlaH
OLLIPIHI3, TOKTaH aXXblpaTblHbI3
>KOHe OO/LLEKTEH|3.

® Kyart 6eniriH, cbiMabl HeEMece
allaHbl ellKallaH binFanaamaHpi3.

® SpkallaH KosiaaHbIn 6oFaH CoH,
nepey »KyblHbI3. ELukallaH
canTblaskTa TaFamMHbIH, KaTblIn
KauyblHa >kon 6epMeHia, cebebi
6yn Tazanayapl KMbiHoaTadbl.

® EL16ip GeniriH blapIC XXyFbILL
MallHaza »KymMaHbI3.

KyaT 6eniri
® Kypfak MatameH CcypTin,
KYPFaTbIHbI3.

anmac XuvHafbl - AfMacTbl
canTblasikTaH 6ypan 6ocaTbiHbI3.
OpaH KeniH TeMeHri »kafFblHaH
>KOFapbl kapaw Utepy apkplibl
anMacTbl LUbFapbIN albiHbI3.

® HerisaeH anmac 6eniriH anfaH
Ke3pe abail 60Ny Kepek.

1 ThiFbl3gaybIll AOHIeNeKTi anbin,
XKYbIHbI3.

2 OTKip aniMacTapbiH yCTamaHbI3 -
onapfpl bICTbIK, cabbiHAb! CyApl
KoNfaHbIN LLeTKameH Tasanar,
KPaHHbIH, aCTbIHAA >KaKCblian
LarblHbI3. ANIMac XXUHaFbiH cyFa
6aTbipMaHbI3.

3 >KofapblgaH TemMeH kapartbin
GananapgaH epi KypFratbin
KOMbIHpI3.

KYI0 KaKnarbl

1 ThiFbl3gaybill AOHMeNeKTi anbin,
SKYbIHbI3.

2 KaknafblH KOJbIHbIZOEH XKyblr,
Ta3a CyMeH Luawiblin, KypFaTbiHpI3.

canTblaak
KobIHpI36eH XXybliM, Tada CyMeH
Larbin, ofaH KeriH KypFaTbIHbI3.

KbIBMET KOPCETY >KeHe
TYTbIHYLLbIIAPFa KEHEC

® KypblnFblHbIH XXYMbICbIHAA
akayblkTap TyblHOaca, KeMek
anyfa xyriHéec bypbiH,
www.kenwoodworld.com canTbiHa
OTiHj3.

® OHiM eHiMAj caTbIn asiFaH engeri
TYThIHYLUbI KYKbIKTapbl MEH Ke3
kenreH 6ap Keningemere KaTbICTbI
6apnblk, 3aHOapFa cerkec
keninoememMeH 6epineTiHiH
ECKEPIHI3.

® Kenwood eHiMi OypbIC XXyMbIC
icTeMece Hemece KaHzaln fa
6onMackIH KeMLinikTep TabbliFaH
6onca, oHbl ekinetti KENWOOD
KbIBMET KepceTy opTasibifbiHa
oKeniHi3 Hemece Hepin >kibepiHi3.
EH >kakpIH opHanackaH
KENWOOD KpI3MeT KepceTy
OpTaIbiFbIHbIH, XXaHaPTblFaH
[EepeKTEPIH
www.kenwoodworld.com
TOopabblHaH HeMece efiHjare TeH
Beb-TopanTaH KapaHp!3.

® bipikkeH Koponbgaikteri Kenwood
KOMMaHUSAChI xxobanafaH xeHe
»Kacarn LblFapFaH.

® Kpitanga »kacanfaH.
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PeuenTtTtep

TaHfbI ac >xemic
KOKTennbAepi

TaHfbl ac 2G0O

1 nopuyms (300ms1)

2 My3 Keceri

60 MmN MarcbI3 cyT

50 r MannbInbIFbl a3 norypT
50 r 6aHaH 2 cMm benikTepre
6eniHreH

75 anma, 2 cM beniktepre
GeniHrex

VIIKEH »apma

5 Mn 6uaan ypbiebl

5 M cyiiblk H6an

1 My3 KeceKTepiH, CyTTi XXeHe
MOrypTThl canTblasikka CaslblHpI3.
OpaH KeniH 6aHaH, anva MeH
6naan ypbiFbiH KOChIHbI3.
ApanacTbipMac 6ypbIH »Kakcblnan
LanKaHpI3.

2 5 cekyHOKa 1 KblngamabiFbiHOA
KOCbIM, ofaH KeniH 20 cekyHaka 2
>KblNAAMObIFbIHAA KOCbIHbI3.
TeTTiniriH Tekcepin, kakeT bonca,
6an KOCbIHbI3.

aKLWbl1 KbI3blJ1
rpenndpyT Wenki
1 nopuwms (250ms1)

150 Mn aKLwWbln KpI3bl1 rpenndpyT
LUbIPBIHBI

50 Mn TabuFn Kalmasbl
anbiH6araH cyT

50 r 6aHaH 2 cMm benikTepre
GeniHreH

1 ac KacblK, CyJ/ibl XapMach|

1 ac Kacblk, Taza cyiblk, 6an

1 TperndpyT WhIpbIHbI MeH
MNOrypTThI canTblaskka CaslblHbI3.
OpaH keiH 6aHaH MeH CyJlbIHbI
KOCbIHpI3. ApanacTeipMac 6ypbiH
>KaKcblnan LankaHpl3.

2 15 cekyHOKa 2 >bingamapibiHaa
KOCbIHpI3. TaTTiNirMH Tekcepin,
KaxkeT bosica, 6an KOChbIHpI3.

YKaHFaK, KOCbl/1FaH
OaHaH KOKTewi

1 nopums (250m)

75 M1 MalchI3 cyT

115 r MasbIfbIFbl a3 XXaHFaK,
NorypTbl

50 r 6aHaH 2 cMm benikTepre
GeniHreH

3 eyre fanblH KENTIpINreH epikTi
1 cm Geniktepre 6eniHi3

1 CyT neH norypTTbl canTblasgkka
canbiHbi3. OfaH KeviH 6aHaH MeH
OPIKTI KOCbIHBI3. ApanacTbipmac
OypbIH >XaKcblnan LankaHbI3.

2 5 cekyHOKa 1 XblngamabiFbiHOA
KOCbIMN, ofaH KeniH 25 cekyHaka 2
XKblNAaMIbIFbIHAA KOCIHbI3.

Xewmic kokTeunni

My3OaTblFaH
KyJNbIHaM ceaiMmi

1 nopuyms (250ms1)

2 My3 Keceri

70 M1 anmMa LWbIPbIHbI

60 r KyMbiHaW, TadanaHFaH »kaHe
ekire GeniHrex

80 r kaHTayna KaybIHbIHbIH,
TYKpIMbIH Tazanan, 2 M
Geniktepre 6eniHi3

5 Mn cyiibik, 6an

1 My3 KecekTepi MeH anma
LbIPbIHBIH CanTblasikka caslbliHbI3.
OpaH KeniH KynbiHar MeH
KayblHObl KOCbIHbI3.

2 5 cekyHOKa 1 XblngamabiFbiHOA
KOCbIMN, OfaH KeniH 25 cekyHaka 2
>KblAaMObIFbIHAA KOChIHbI3.
ToTTiniriH Tekcepin, kKaxkeT 6onca,
6an KOCbIHbI3.
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MaHro, aHaHac,
Mapakyns Xemic
KOKTENN

1 nopums (300m1)

150 M >KaHa CbiFblIFaH anesbCuH

LWbIPbIHbI
85 I MiCKeH MaHroHbI 2 CM
GenikTepre KeciHi3
65 r aHaHacTbl 2 cM benikTepre
GeniHia
% Mapakymsi xxemici

1 AnenbCuH WbIPbIHbIH canTblasikka
KyMbIHbI3. OfaH KeniH MaHroHbl,
aHaHaCTbl KeHe MapaKylisiHbl
casbIHbI3.

2 30 cekyHOKa 2 >blnoaMmapbiHaa
KOCbIHpI3.

nanams MeH Lwabdnaibi
LLbIPbIHbI

1 nopums (250m)

100 MmN rpenndpyT WbIPbIHbI
100 r >keMicC LbIpbIHbIHAAFbI
KOHCEPBINeHreH Ladaanbi/cysbl
TOrinrex

70 r nananbl, TYKbIMbI
Ta3apTbIIFaH XeHe 2 CM
Geniktepre 6eniHreH

1 TperndpyT WhIpbIHbIH,
LabaasblHbl )XoHe nanansHbl
canTblaskka CasbiHbI3.

2 15 cekyHaKa 2 »XbligamapliFbiHaa
KOCbIHbI3.

KNOe KOKTeWi

1 nopuyms (250ms1)
100 M1 MYKXMAOEK LLbIPbIHbI
25 M1 anmMa LWbIPbIHbI
75 r TaHKypan
40 r kapa 6yngipreH
1 MykKngek neH anmva LWblpblHbIH

canTblasikka canbiHbi3. OpaH KeniH

Xupgenepmni KOCbIHbI3.
2 30 cekyHOKa 2 XblngamapibiHoa
KOCbIHbI3.

My3[bl CaJIKbIH >XEMIC
KOKTeni

1 nopums (300mr1)

2 My3 Keceri

100 M1 anefbCuH LWbIPbIHbI

50 I ¥ KMBW >KEMICIH 2 CM
Geniktepre 6eniHi3

75 r KynnblHaK, TazanaHFaH »KeHe
ekire GeniHrex

1 My3 KecekTepi MeH anenbCuH
LUbIPbIHBIH canTblaskKa casblHpI3.
OpaH KeniH KUBU »KeMici MeH
Ky NblHaMAbl KOChIHBI3.

2 5 cekyHaka 1 kbingamapiFbiHOa
KOCbIMN, ofaH KeniH 20 cekyHaka 2
XKblnaamablFbIHAA KOCBIHpI3.

»Ka3 XKEMICI KOKTenN
1 nopums (250m1)

50 r My3daTblIFaH Xa3 »XeMici
Kocnachl
200 MmN MarncbI3 cyT

1 >Kemic neH cyTTi canTtblaskka
casblHpbI3.

2 5 cekyHOKa 1 XblngamabiFbiHOA
KOCbIMN, ofaH KeniH 25 cekyHaka 2
>KblAaMObIFbIHAA KOCbIHbI3.
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