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English

Safety

Read these instructions carefully and
retain for future reference.

Remove all packaging and any labels.
Never leave the appliance
unattended when it is operating.

The slicing and dicing discs are
sharp, handle with care when fitting,
removing and cleaning.

Never use your fingers to push

food down the feed tube. Only

use the pushers supplied with the
attachment.

Never remove the lid from the
attachment until the slicing disc has
completely stopped.

Do not use excessive force to push
food down the feed tube - you could
damage the attachment.

Never use a damaged attachment.
Get it checked or repaired: see
‘Service and Customer Care’.

Do not touch moving parts.

Unplug the appliance before fitting or
removing parts or cleaning.

Misuse of your attachment can result
N injury.

Refer to your main Stand Mixer
or mincer instruction manual for
additional safety warnings.

Use the dicing attachment to cut  Before using for the first time

a variety of foods such as carrot, ® Wash the parts: see ‘Cleaning’.
swede, beetroot, apples and

ham into cubes.

made in China



Key

PREREBREEOELO®OO

Pushers: large and small
Feed tube

Lid

Shaft

Slicing disc

Finger grip

Dicing grid

Dicing disc

Finger holes
Slinger disc

Body

Food outlet
Gearbox assembly
Cleaning tool

To Assemble your
Dicing attachment

1

Place the slinger disc into the
body, ribs uppermost.

Hold the dicing disc by the
finger holes and fit on top of
the slinger disc. (The dicing
grid should be on the opposite
side to the food outlet with
the mark on the dicing disc
mm aligning with the mark on
the body mmm).

Hold the slicing disc by the
finger grip and push onto the
shaft @.

Fit the lid onto the body, line
up the ¥ symbol on the lid
with the @ on the body, then
turn to @ symbol to lock into
place.

Fitting your
Attachment

Mincer
® Release the locking screw

on the power unit by turning
anticlockwise (A) then slide
the gearbox assembly into
the outlet (B). Turn it both
ways until it locks into place.
Then turn the locking screw
clockwise to secure.

Stand Mixer
USE SPEED 4 TO MAX

Pull the catch (€) and remove
the slow speed outlet cover
(D). Hold the catch back and
insert the gearbox assembly
(E). Turn it both ways until it
locks into place. Release the
catch.

To Use your Dicing
Attachment

1

3

Connect the appliance to the
power supply and place a
bowl under the food outlet.
Choose which feed tube
you want to use. The pusher
contains a smaller feed tube
for processing individual items
or thin ingredients.

To use the small feed tube
- first put the larger pusher
inside the feed tube (F).

To use the larger feed tube
- use both pushers together
(G).

Put the food inside the

feed tube (refer to the
recommended usage chart
for suitable foods and their
preparation).

Switch on the appliance and
at the same time push down
evenly with the pusher -
never put your fingers in the
feed tube or use excessive
force.

Switch off and unplug.



Recommended usage chart

Food Preparation Hints and tips

Swede, potato Remove skin and cut | Process raw.

and turnip to fit feed tube.

Carrot Remove skin. For best results process

one at a time down the
small feed tube. Process
raw.

Beetroot Remove skin. Stack to fit feed tube.

Process raw or cooked.

Aubergine Halve lengthways Process half at a time.

and if necessary cut
to fit the feed tube.

Pepper Halve and de seed. Stack upright in feed
tube.
Cucumber and For best results remove skin.
courgette
Onion Peel and halve to fit | Produces roughly
feed tube. chopped pieces rather
than cubes.
Celery Trim sticks to the Stack to fit feed tube.
same length.
Hard fruits- Halve, core and Remove skin if required.
apple, pear remove pips.
Hard cheese- Cut to pack feed Process straight from
Gruyere Swiss tube. the fridge.
Hard boiled eggs | Hard boil and allow Stack in feed tube.
to cool before Produces roughly
removing shells. chopped pieces rather
than cubes.
Ham Remove bones. Cut Use a block of ham
into blocks. rather than slices.
Process straight from the
fridge.
Pickled gherkin Drain. Process down the small
feed tube.
Hints
® [or best results, use raw fresh fruit and vegetables.
® |f processing cooked vegetables, refrigeration overnight is
recommended.
® Do not cut food up, just trim to fit the feed tube. Fill the width
of the large feed tube fairly full. This prevents the food from
slipping sideways during processing and will give optimum
results. Alternatively, use the small feed tube.
® Always remove pips or bones etc., from food before processing.
Note:
® Due to the various sizes and shapes of foods, the diced results
will contain some misshapen pieces, this is normal.
® Some foods such as chorizo and Feta cheese are not

recommended for use with this attachment.
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Cleaning

® Always switch off and
unplug before removing
the attachment from the
appliance.

® Dismantle the attachment fully
before cleaning.

® For easier cleaning always
wash the parts immediately
after use.

® Handle the cutting discs with
care - they are extremely
sharp.

® Use the cleaning tool to
dislodge any food which may
become trapped in the dicing
grid. Push the food out from
underneath the dicing grid
(H).

® Never immerse the gearbox
assembly in water or allow it
to get wet.

All remaining parts can be

washed in hot soapy water,

then dried thoroughly. Take

care as the cutting discs are

sharp. Alternatively wash in the

dishwasher (top rack only).

Service and
Customer Care

UK only

If you need help with:

® using your attachment

® servicing or repairs (in or
out of guarantee)

@ call Kenwood customer care
on 0345 222 0458. Have
your model number ready
(MGX400) and date code
(e.g. 21B08) ready. They
are on the attachment outer
carton.

® spares and attachments

@ call 0844 557 3653.

Other countries

® |f you experience any
problems with the operation
of your attachment, before
requesting assistance visit
www.kenwoodworld.com.

® Please note that your

product is covered by a
warranty, which complies
with all legal provisions
concerning any existing
warranty and consumer
rights in the country where
the product was purchased.

® |f your Kenwood product
malfunctions or you find
any defects, please send it
or bring it to an authorised
KENWOOD Service
Centre. To find up to date
details of your nearest
authorised KENWOOD
Service centre visit
www.kenwoodworld.com or
the website specific to your
Country.

® Designed and engineered
by Kenwood in the UK.
® Made in China.




Nederlands

Vouw de voorpagina a.u.b. uit voordat u begint te lezen. Op deze

manier zijn de afbeeldingen zichtbaar

Veiligheid

Lees deze instructies zorgvuldig
door en bewaar ze voor toekomstig
gebruik.

Verwijder alle verpakking en labels.
Laat het apparaat nooit onbeheerd
achter terwijl het aan staat.

De snij- en dobbelsteentjesschijven
zijn scherp. Ga er voorzichtig mee
om bij het aanbrengen, verwijderen
en reinigen.

Gebruik nooit uw vingers om voedsel
door de vulopening te duwen.
Gebruik uitsluitend de stampers die
bij het hulpstuk worden geleverd.
Haal het deksel pas van het hulpstuk
wanneer de snijschijf volledig
stilstaat.

Gebruik niet teveel kracht om

de voedingsmiddelen door de
vulopening te duwen - het hulpstuk
kan dan beschadigd raken.

Gebruik nooit een beschadigd
hulpstuk. Laat het nakijken of
repareren: zie Onderhoud en
klantenservice.

Raak de bewegende delen niet aan.
Haal de stekker van het apparaat

uit het stopcontact voordat u
onderdelen bevestigt, verwijdert of
reinigt.

Als u het hulpstuk verkeerd gebruikt,
kan dit lichamelijk letsel veroorzaken.

Raadpleeg de gebruiksaanwijzing
voor uw keukenmachine of
vleesmolen voor aanvullende
veiligheidswaarschuwingen.
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Gebruik het

dobbelsteentjeshulpstuk om

verschillende voedingswaren,

zoals wortels, koolraap, bieten,

appels en ham in dobbelsteentjes

te snijden

Vé6r het eerste gebruik

® \Was de onderdelen: zie
Reiniging.

—
D

Q
0]
5
o
QD

Stampers: groot en klein
Vulopening

Deksel

Schacht

Snijschijf

Vingergreep
Dobbelsteentjesrooster
Dobbelsteentjesschijf
Vingergaten
Slingerschijf

Omhulsel
Voedseluitloop
Tandwielkast
Reinigingshulpstuk

PPERCLVEOPVE®EE

Uw
dobbelsteentjeshulpstuk
assembleren

1 Plaats de slingerschijf met de
ribbels omhoog in het omhulsel.

2 Houd de dobbelsteentjesschijf
bij de vingergaten vast en
zet hem op de slingerschijf.
(Het dobbelsteentjesrooster
moet zich aan de andere
kant van de voedseluitloop
bevinden met de markering op
de dobbelsteentjesschijf mmm
uitgelijnd met de markering op
het omhulsel ).

3 Houd de snijschijf bij de
vingergreep vast en duw hem
op de schacht ﬂ

4 Zet het deksel op het omhulsel,
lijn het W symbool op het
deksel uit met het @ symbool
op het omhulsel en draai het
deksel vervolgens naar het @
symbool om het op zijn plaats
te vergrendelen.

Het hulpstuk
aanbrengen

Vieesmolen

® Draai de vergrendelingsschroef
op het motorblok los door hem
naar links te draaien (A); schuif
de tandwielkast vervolgens in
het aansluitpunt (B). Draai het
hulpstuk naar beide kanten tot
het op de plaats vergrendeld is.
Draai de vergrendelingsschroef
naar rechts om de tandwielkast
vast te zetten.

Keukenmachine

GEBRUIK SNELHEID 4 TOT MAX.

® Trek het palletje terug (C) en
verwijder de afdekking van
het lagesnelheidaansluitpunt
(D). Houd het palletje
teruggetrokken en sluit de
tandwielkast aan (E). Draai het
hulpstuk naar beide kanten tot
het op de plaats vergrendeld is.
Laat het palletje los.

Het
dobbelsteentjeshulpstuk
gebruiken

1 Steek de stekker in het
stopcontact en zet een kom
onder de voedseluitlaat.

2 Kies welke maat vulopening
u wilt gebruiken. De stamper
bevat een kleinere vulopening
voor het verwerken van
individuele artikelen of dunne
ingrediénten.

Om de kleine vulopening te
gebruiken, plaatst u eerst de
grote stamper in de vulopening
(F).

Om de grote vulopening te
gebruiken, gebruikt u beide
stampers tegelijkertijd (G).

3 Plaats het voedsel in de
vulopening (raadpleeg de tabel
voor aanbevolen gebruik voor
geschikte voedingswaren en
hun bereiding).

4 Zet de keukenmachine aan en
duw de stamper tegelijkertijd
gelijkmatig naar beneden -



steek uw vingers nooit in de
vulopening en oefen nooit te

veel druk uit.

5 Zet de keukenmachine uit
en haal de stekker uit het

stopcontact.

Tabel voor aanbevolen gebruik

Voedsel Voorbereiding Hints en tips

Koolraap, Schillen en Rauw verwerken.

aardappel en bijsnijden

rapen zodat het in de

vulopening past.

Wortelen Schillen. Voor het beste resultaat
één voor één door de
kleine vulopening duwen.
Rauw verwerken.

Bieten Schillen. Stapelen zolang ze in de
vulopening passen.
Rauw of gekookt
verwerken.

Aubergine Overlangs Halve aubergine tegelijk

doorsnijden en zo | verwerken.
nodig bijsnijden
zodat ze in de
vulopening passen.
Paprika Halveren en zaden | Rechtop in de vulopening

verwijderen.

stapelen.

Komkommer en

Voor beste resultaat eerst schillen.

courgette

Ui Schillen en Produceert grof gehakte
halveren zodat ze |stukken in plaats van
in de vulopening blokjes.
passen.

Selderij Stengels op gelijke | Stapelen zolang ze in de

lengte afsnijden.

vulopening passen.

Hard fruit, zoals
appels en peren

Halveren,
klokhuis en pitten
verwijderen.

Z0o nodig schillen.

Harde kaas -
Zwitserse Gruyere

Snijden zodat
de kaas in de
vulopening past.

Rechtstreeks uit de
koelkast verwerken.

Hardgekookte Hard koken en In vulopening stapelen.
eieren af laten koelen Produceert grof gehakte
voordat u de schil |stukken in plaats van
verwijdert. blokjes.
Ham Botten Gebruik een stuk ham in
verwijderen. plaats van plakken.
In blokjes snijden. | Rechtstreeks uit de
koelkast verwerken.
Augurken Afgieten. Via de kleine vulopening

verwerken.




Tips

® \/oor het beste resultaat gebruikt u vers fruit en rauwe verse

groenten.

® BRijj de verwerking van gekookte groenten, verdient het
aanbeveling deze ‘s nachts in de koelkast te bewaren.

® Snijd het voedsel niet in stukken, maar snijd het net genoeg
bij dat het in de vulopening past. Doe de grote vulopening in
de breedte tamelijk vol. Hierdoor wordt voorkomen dat het
voedsel tijdens de verwerking wegglijdt en verkrijgt u het beste
resultaat. U kunt ook de kleine vulopening gebruiken.

® 7org altijd dat u pitten of botten, enz. uit het voedsel verwijdert,

voordat u het verwerkt.
NB:

® Aangezien voedingswaren verschillende maten en vormen
hebben, zullen de dobbelsteentjes enkele misvormde stukjes

bevatten; dit is normaal.

® \We raden u af dit hulpstuk voor bepaalde voedingswaren zoals

chorizo en feta te gebruiken.

Reiniging

Schakel de keukenmachine
altijd uit en haal de stekker uit
het stopcontact voordat u het
hulpstuk verwijdert.

Haal het hulpstuk volledig uit
elkaar voor u het reinigt.

Het is eenvoudiger als u de
onderdelen onmiddellijk na het
gebruik afwast.

Ga voorzichtig met de
snijschijven om, ze zijn erg
scherp.

Gebruik het reinigingshulpstuk
om voedsel te verwijderen dat
in het dobbelsteentjesrooster
vast is komen te zitten. Duw
het voedsel van onderen uit
het dobbelsteentjesrooster
(H).

Dompel de tandwielkast nooit
onder in water en voorkom
dat hij nat wordt.

Alle overige onderdelen kunnen
in heet zeepsop worden
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ewassen; droog ze daarna
orgvuldig af. Wees voorzichtig:
e snijschijven zijn scherp. U
unt deze onderdelen ook in de
fwasmachine wassen (op het

bovenrek).

Onderhoud en
klantenservice

® Als u problemen ondervindt
met de werking van dit
apparaat, gaat u eerst naar
www.kenwoodworld.com
voordat u hulp inroept.

® Dit product is gedekt door
een garantie die voldoet
aan alle wettelijke regels
voor bestaande garanties
en consumentenrechten die
gelden in het land waar het
product is gekocht.

® Als uw Kenwood product
niet goed functioneert of als
u defecten opmerkt, kunt u
het naar een erkend Service
Center van KENWOOD
sturen of brengen. Voor
informatie over het
KENWOOD Service Center
in uw buurt gaat u naar
www.kenwoodworld.com of
naar de specifieke website
in uw land.

® Ontworpen en ontwikkeld
door Kenwood in het VK.
® \ervaardigd in China.




Frangais

Avant de lire, veuillez déplier la premiére page contenant les
illustrations

Sécurité

Lisez et conservez soigneusement
ces instructions pour pouvoir vous vy
reférer ultérieurement.

Retirez tous les élements d’emballage
et les étiquettes.

Ne laissez jamais l'appareil sans
surveillance lorsgu’il fonctionne.

Les disques de coupe et a découper
en dés sont tranchants, manipulez-
les avec précaution lorsgu’il s’agit de
les installer, de les retirer ou de les
nettoyer.

N’'utilisez jamais vos doigts pour
pousser les aliments a l'intérieur

du tube d'alimentation. Utilisez
uniguement les poussoirs fournis a
cet effet avec I'accessoire.

Ne retirez jamais le couvercle de
'accessoire tant que le disque de
coupe n’est pas totalement arrété.
N’'exercez pas de pression excessive
sur le tube d’alimentation - vous
pourriez endommager l'accessoire.
N’'utilisez jamais un accessoire
endommage. Faites-le vérifier ou
réparer : reportez-vous a la rubrigque
“ Service aprés-vente “.

Ne touchez jamais les pieces en
mouvement.

Débranchez l'appareil avant d’insérer,
de retirer des pieces ou avant toute
opération de nettoyage.

Une mauvaise utilisation de votre
appareil peut provoquer des
blessures.



Reportez-vous au manuel
d’instruction de votre robot patissier
multifonction ou du hachoir pour
connaitre les avertissements de
seécurité supplémentaires.

Utilisez accessoire a brunoise
pour couper toute une variété
d’aliments tels que les carottes,
les rutabagas, les betteraves, les
pommes ou du jambon en dés.

Avant toute premiére utilisation
® | avez les piéces :
reportez-vous a la section
“ Nettoyage “

Légende

Poussoirs : petit et grand
Tube d’alimentation
Couvercle

Axe

Disque de coupe

Partie anti-glisse

Grille a découper en dés
Disque a découper en dés
Trous pour les doigts
Disque d’envoi

Corps

Sortie pour les aliments
Bloc des vitesses
Ustensile de nettoyage

SISISICICICICICICICISIOIOS;

Assemblage de votre
accessoire a brunoise

1 Placez le disque d’envoi
sur le corps, les nervures
positionnées vers le haut.

2 Tenez le disque a découper
en dés par les trous destinés
aux doigts et installez-le sur
le disque d’envoi. (La grille
a découper en dés doit étre
positionnée a 'opposé de
la sortie des aliments, le
repére indigué sur le disque
a découper en dés =mm aligné
sur le repére indiqué sur le
COrpS mmm ).

3 Tenez le disque a découper en
dés par la partie anti-glisse et
insérez-le sur I'axe @.

4 Installez le couvercle sur
le corps, alignez le repére
indiqué sur le couvercle &
sur le repére indiqué sur le
corps @, puis tournez sur
le repére @ pour mettre en
place.

Mise en place de votre
accessoires

Hachoir

Desserrez la vis de verrouillage
sur l'unité d’alimentation en la
tournant dans le sens contraire
des aiguilles d'une montre

(A), puis faites glisser le bloc
de vitesses dans la sortie (B).
Tournez-le dans les deux sens
jusqu’a ce gu’il s’enclenche.
Tournez ensuite la vis de
verrouillage dans le sens des
aiguilles d’'une montre pour le
fixer.

Robot Patissier Multifonction
UTILISEZ LA VITESSE 4
SUR MAXIMUM.

Tirez sur le clip de verrouillage
(C) et retirez le cache
protégeant la sortie petite
vitesse (D). Maintenez le clip
de verrouillage vers l'arriére et
insérez le bloc de vitesses (E).
Tournez-le dans les deux sens
jusqu’a ce gqu’il s’enclenche.
Relachez le clip de verrouillage.



Pour utiliser accessoire
a brunoise

1 Raccordez l'appareil a la prise
électrique et placez un bol sous
la sortie des aliments.

2 Choisissez le tube
d’alimentation que vous
souhaitez utiliser. Le poussoir
contient un tube d’alimentation
plus petit pour découper les
éléments individuels ou les
ingrédients fins.

Pour utiliser le petit tube

d’alimentation - insérez en

premier lieu le plus grand poussoir

dans le tube d’alimentation (F).

Pour utiliser le grand tube

d’alimentation - utilisez les deux

poussoirs ensemble (G).

3 Insérez les aliments a l'intérieur
du tube d’alimentation
(reportez-vous au tableau des
utilisations recommandées
pour connaitre les aliments
appropriés et leur mode de
préparation).

4 Allumez 'appareil et en méme
temps enfoncez le poussoir en
exercant une pression constante
- ne mettez jamais vos doigts
dans le tube d’alimentation
et évitez d’appuyer trop fort
dessus.

5 Eteignez et débranchez
l'appareil.



Tableau des

utilisations recommandées

Aliment

Préparation

Conseils et Astuces

Rutabaga,
pomme de terre
et navet

Epluchez et
découpez en
morceaux de
facon a ce que les
aliments rentrent
dans le tube
d’alimentation.

Utilisez sous forme crue.

Carotte Epluchez. Pour de meilleurs résultats,
passez une a une les
carottes dans le tube
d’alimentation. Utilisez
sous forme crue.

Betterave Epluchez. Empilez pour faire tenir
dans le tube.

Utilisez sous forme crue
ou cuite.

Aubergine Découpez en deux |Passez une moitié a la fois.

dans le sens de
la longueur et si
nécessaire, coupez
en morceaux pour
insérer dans le tube
d’alimentation.
Poivron Découpez en deux | Faites tenir debout dans le

et épépinez. tube d’alimentation.
Concombre et Pour de meilleurs résultats, épluchez.
courgette
Oignon Pelez et découpez |Produit des morceaux
en deux pour découpés grossierement
insérer dans le tube | plutdét que des cubes.
d’alimentation.
Céleri Coupez en Empilez pour faire tenir
batonnets de la dans le tube.
méme longueur.
Fruits durs - Découpez en deux | Retirez la peau si

pomme, poire

et retirez les pépins.

nécessaire.

Fromage a pate
dure comme le
gruyére suisse

Découpez en gros
morceaux pour
insérer dans le tube
d’alimentation.

Utilisez directement a la
sortie du réfrigérateur.

Eufs durs Faites cuire les Empilez dans le tube
ceufs et laissez-les | d’alimentation. Produit des
refroidir avant de morceaux grossierement
retirer la coquille. découpés plutdt que des

cubes.

Jambon. Retirez les os. Utilisez un gros morceau

Découpez en gros

de jambon plutét que des

morceaux. tranches.
Utilisez directement a la
sortie du réfrigérateur.
Cornichons Egouttez. Utilisez le petit tube

d’alimentation.
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Conseils

le petit tube d’alimentation.

découpe.
Remarque :

est tout a fait normal.

® Pour de meilleurs résultats, utilisez des fruits et légumes frais.

® Sj vous mixez des légumes cuits, il est recommandé de les
laisser au préalable toute une nuit au réfrigérateur.

Ne découpez pas entierement les aliments, essayez simplement
de faire en sorte gu’ils entrent dans le tube d’alimentation.
Remplissez presque entiérement le grand tube d’alimentation
dans toute sa largeur. Cela évite aux aliments de glisser sur

les bords au cours du processus de découpe et permet ainsi
d’obtenir des résultats optimaux. Vous pouvez également utiliser

Retirez toujours les os ou les pépins, etc. avant de lancer la
® En raison des différentes tailles et formes des aliments, les dés
obtenus au final contiendront des morceaux déformés, ce qui

® || est déconseillé d’utiliser certains aliments avec cet accessoire
tels que du chorizo ou du fromage de style Féta.

Nettoyage
® FEteignez et débranchez
toujours avant de retirer
I'accessoire de l'appareil.
Démontez toujours
I'accessoire avant de le
nettoyer.

Pour un nettoyage plus

facile, nettoyez toujours les
pieces immédiatement apres
utilisation.

Manipulez les disques de
coupe avec précaution - ils
sont extrémement tranchants.
Utilisez l'ustensile de
nettoyage pour déloger

les aliments susceptibles
d’obstruer la grille a découper
en dés. Retirez les aliments
présents sous la grille a
découper en dés (H).

Ne plongez jamais le bloc de
vitesses dans I'eau et évitez de
le mouiller.

Lavez toutes les pieces restantes
a l'eau chaude savonneuse, puis
séchez-les soigneusement. Faites
attention, les disques de coupe
sont tranchants. Vous pouvez
également les passer au lave-
vaisselle (en les mettant dans le
panier supérieur uniguement).
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Service aprés-vente

® Sj vous rencontrez

des problémes lors de
I'utilisation de votre appareil,
veuillez consulter notre site
www.kenwoodworld.com
avant de contacter le
service apres-vente.
N’'oubliez pas gue votre
appareil est couvert par une
garantie, qui respecte toutes
les dispositions légales
concernant les garanties
existantes et les droits du
consommateur dans le pays
ou vous avez acheté le
produit.

Si votre appareil Kenwood
fonctionne mal ou si vous
trouvez un quelconque
défaut, veuillez 'envoyer

ou l'apporter a un centre

de réparation KENWOOD
autorisé. Pour trouver

des détails actualisés sur
votre centre de réparation
KENWOOD le plus

proche, veuillez consulter
www.kenwoodworld.com ou
le site internet spécifique a
votre pays.

® Concu et développé par
Kenwood au Royaume-Uni.

® Fabriqué en Chine.




Deutsch

Vor dem Lesen bitte die Titelseite mit den lllustrationen
auseinanderfalten

Sicherheit

Lesen Sie diese Anleitungen
sorgfaltig durch und bewahren Sie
sie zur spateren Bezugnahme auf.
Entfernen Sie samtliche
Verpackungen und Aufkleber.

Das Gerat im Betrieb niemals
unbeaufsichtigt lassen.

Vorsicht beim Einsetzen,
Herausnehmen und Reinigen der
Schneide- und Wurfelscheiben, sie
sind sehr scharf.

Schnittgut niemals mit den Fingern
durch den Fullschacht dridcken. Nur
die mit dem Aufsatz gelieferten
Stopfer verwenden.

Den Deckel des Aufsatzes

erst abnehmen, wenn die
Schneidescheibe komplett zum
Stillstand gekommen ist.

Schnittgut nicht mit zu viel
Kraftaufwand durch den FUllschacht
schieben - der Aufsatz konnte
beschadigt werden.

Niemals einen beschadigten Aufsatz
benutzen. Uberprifen oder reparieren
lassen: Siehe ,,Kundendienst und
Service”.

Keine sich bewegenden Teile
berUhren.

Das Gerat vor dem Anbringen oder
Entfernen von Teilen oder Reinigen
vom Netzstrom abtrennen.
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® £in unsachgemal3er Gebrauch lhres
Aufsatzes kann zu Verletzungen

fUhren.

Weitere Sicherheitshinweise
entnehmen Sie bitte der
Hauptanleitung lhrer Kichenmaschine
oder lhres Fleischwolfs.

Verwenden Sie den
Wairfelschneider zum
Schneiden von Karotten,
Kohlrtben, Roter Beete,
Apfeln und Schinken usw. in
gleichméaBig groRe Wrfel.

Vor dem ersten Gebrauch
® Die Teile waschen: Siehe
,Reinigung”.

Ubersicht

Schieber: gro3 und klein
Fullschacht

Deckel

Stift
Schneidescheibe
Fingergriff
Wurfelgitter
Wirfelscheibe
Fingerlocher
Auswurfscheibe
Gehéuse
Schnittgutauslass
Getriebeteil
Reinigungswerkzeug

PRREEEEOPOVOOEE

Zusammensetzen
Ihres Wrfelschneiders

1 Setzen Sie die Auswurfscheibe
so in das Gehause ein, dass
die Rippen nach oben weisen.
2 Halten Sie die Wurfelscheibe
mithilfe der Fingerldcher
fest und setzen Sie sie auf
die Auswurfscheibe. (Das
Wrfelgitter sollte sich auf
der gegenuberliegenden
Seite zum Schnittgutauslass
befinden und so ausgerichtet
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sein, dass die Markierung auf
der Wurfelscheibe mmm auf die
Markierung am Gehause mmm
trifft).

Halten Sie die
Schneidescheibe am
Fingergriff fest und schieben
Sie sie auf den Stift @.

Setzen Sie den Deckel auf

das Gehause, richten Sie die
Deckelmarkierung w» mit der
Markierung am Gehause @&
aus und drehen Sie den Deckel
dann zu dem Symbol @, damit
er einrastet.

Anbringen des
Aufsatzes

Fleischwolf

® | Hsen Sie die Halteschraube
an der Antriebseinheit
durch Drehen gegen den
Uhrzeigersinn (A) und
schieben Sie dann das
Getriebeteil in den Anschluss
(B). Drehen Sie es in
beide Richtungen, bis es
einrastet. Ziehen Sie nun die
Halteschraube durch Drehen
gegen den Uhrzeigersinn
wieder an.

Kiichenmaschine

WAHLEN SIE

GESCHWINDIGKEITSSTUFE

4 BIS MAXIMUM.

® Ziehen Sie den Riegel nach
vorn (€) und entfernen
Sie den Deckel des
Niedriggeschwindigkeits-
Anschlusses (D). Halten Sie
den Riegel fest und setzen



Sie das Getriebeteil ein

(E). Drehen Sie es in beide
Richtungen, bis es einrastet.
Lassen Sie den Riegel los.

Verwendung des
Wrfelschneiders

1

Schlieen Sie das Gerat an
den Netzstrom an und stellen
Sie eine Schussel unter den
Schnittgutauslass.

Wahlen Sie den gewUlnschten
Fullschacht. Der Stopfer
enthalt einen kleineren
Fullschacht zum Verarbeiten
von Einzelstucken oder
dunnen Zutaten.

Verwendung des kleinen
Fiillschachts - Dafur zunachst
den groBeren Stopfer in den
Fullschacht einfthren (F).
Verwendung des gréBeren
Fiillschachts - Beide Stopfer
gemeinsam verwenden (G).

3

Geben Sie das Schnittgut

in den Fullschacht (siehe
Empfehlungstabelle fur
geeignete Zutaten und deren
Zubereitung).

Schalten Sie das Gerat ein und
drlcken Sie dabei den Stopfer
gleichmé&Big nach unten.
Stecken Sie niemals lhre
Finger in den Fullschacht und
wenden Sie nicht zu viel Kraft
an.

Schalten Sie das Gerat aus
und ziehen Sie den Stecker.
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Empfehlungstabelle

Zutaten Zubereitung Tipps und Hinweise
Kohlrtben, Schalen und auf Roh verarbeiten.
Kartoffeln und Fullschachtgroie
Steckrtben zuschneiden.
Karotten Schélen. Flr beste Ergebnisse
einzeln durch den kleinen
Fullschacht geben. Roh
verarbeiten.
Rote Beete Schélen. Den Fullschacht mit
mehreren Stlcken
fullen. Roh oder gekocht
verarbeiten.
Aubergine Der Lange nach Jeweils eine Halfte
halbieren und verarbeiten.
bei Bedarf auf
FullschachtgroBe
zuschneiden.
Paprika Halbieren und Mehrere Stlcke aufrecht
entkernen. in den Fullschacht geben.
Gurken und FUr beste Ergebnisse zunachst schalen.
Zucchini
Zwiebel Schalen und Ergibt grob geschnittene

halbieren.

Stucke, keine Wrfel.

Stangensellerie

Stangen auf die
gleiche Lange
zuschneiden.

Mehrere Stlcke aufrecht
in den Fullschacht geben.

Hartobst - Apfel,

Halbieren,

Bei Bedarf schalen.

Birnen Gehause und
Kerne entfernen.
Hartkase Auf Direkt aus dem
- Gruyeére, FullschachtgroBe | Kuhlschrank verarbeiten.

Schweizerkase

zuschneiden.

Hart gekochte
Eier

Hart kochen und
abkuhlen lassen,
dann schalen.

Mehrere in den
Fullschacht geben. Ergibt
grob geschnittene Stlcke,
keine Wurfel.

Schinken

Knochen
entfernen.
In grofe,
rechteckige

Stlcke schneiden.

Schinken am Stuck (nicht
in Scheiben) verwenden.
Direkt aus dem
Kuhlschrank verarbeiten.

Saure Gurken

Abtropfen lassen.

Durch den kleinen
Fullschacht geben.
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Tipps
® F(Ur beste Ergebnisse rohes, frisches Obst und Gemuse

verwenden.

Beim Verarbeiten von gekochtem GemuUse wird Kaltstellen Uber

Nacht empfohlen.

Zutaten nicht zerkleinern, sondern lediglich auf FullschachtgroBe
zuschneiden. Die Breite des groéReren Fullschachts ziemlich
ausfullen. Dies verhindert, dass Teile wahrend der Verarbeitung
seitlich wegrutschen, und fuhrt somit zu besten Ergebnissen.
Ansonsten den kleinen Fullschacht benutzen.

Vor dem Verarbeiten der Zutaten stets etwaige Kerne oder

Knochen entfernen.

Hinweis:
® Aufgrund der unterschiedlichen GroBen und Formen des

Schnittguts haben nicht alle Stlcke eine regelmaBige Form. Das

ist ganz normal.

diesen Aufsatz.

® Finige Zutaten wie Chorizo und Fetakdse eignen sich nicht fur

Reinigung

Das Gerat vor dem
Abnehmen des Aufsatzes
immer ausschalten und vom
Netzstrom trennen.

Den Aufsatz vor dem Reinigen
komplett auseinandernehmen.
Zur einfacheren Reinigung die
Teile direkt nach Gebrauch
abspulen.

Die Schneidescheiben mit
Vorsicht handhaben, sie sind
sehr scharf.

Das Reinigungswerkzeug zum
Beseitigen von Resten aus
dem Wdrfelgitter verwenden.
Die Reste von unten nach
oben aus dem Warfelgitter
schieben (H).

Das Getriebeteil niemals in
Wasser tauchen oder nass
werden lassen.

Alle anderen Teile mit heiBem
Wasser und Spulmittel
abwaschen und grundlich
abtrocknen. Vorsicht! Die
Schneidescheiben sind scharf.
Die Teile lassen sich auch in
der Spulmaschine reinigen
(nur oberes Fach).

Kundendienst und
Service

® Sollten Sie Probleme mit
dem Betrieb Ihres Gerats
haben, besuchen Sie
www.kenwoodworld.com,
bevor Sie Hilfe anfordern.

® Bitte beachten Sie, dass
Ihr Produkt durch eine
Garantie abgedeckt ist -
diese erflllt alle gesetzlichen
Anforderungen hinsichtlich
geltender Garantie- und
Verbraucherrechte in dem
Land, in dem das Produkt
gekauft wurde.

® Falls Ihr Kenwood-Produkt
nicht ordnungsgeman
funktioniert oder Defekte
aufweist, bringen Sie es
bitte zu einem autorisierten
KENWOOD Servicecenter
oder senden Sie es ein.
Aktuelle Informationen zu
autorisierten KENWOOD
Servicecentern in lhrer
Nahe finden Sie bei
www.kenwoodworld.com
bzw. auf der Website fur Ihr
Land.

® Gestaltet und entwickelt von
Kenwood GB.
® Hergestellt in China.




Italiano

Prima di leggere questo manuale si prega di aprire la prima pagina, al cui
interno troverete le illustrazioni

Sicurezza

® | eggere attentamente le presenti
istruzioni e conservarle come futuro
riferimento.

® Rimuovere la confezione e le etichette.

e Non lasciare mai I'apparecchio
incustodito dopo averlo acceso.

® | dischi per affettare e tagliare a cubetti
sono affilati, maneggiare con cura
durante il montaggio, la rimozione e la
pulizia.

® Non spingere mai gli alimenti nel tubo
di riempimento con le dita. Servirsi
sempre dello spingitore in dotazione
con l'accessorio.

® Non rimuovere mai il coperchio
dall’accessorio fino a quando il disco
per affettare non si € fermato del tutto.

® Non applicare troppa forza per
spingere gli alimenti nel tubo di
riempimento, perché si potrebbe
danneggiare 'accessorio.

® Mai utilizzare un accessorio
danneggiato. Farlo controllare o
riparare: si rimanda alla sezione ‘pulizia
dell’apparecchio e assistenza tecnica’.

® Non toccare le parti in movimento.

® Scollegare 'apparecchio dalla presa
elettrica prima di rimuovere le parti o
prima di pulirlo.

® Un utilizzo scorretto dell’accessorio
PUO provocare serie lesioni fisiche.

Fare riferimento al manuale d’istruzioni
principale dellimpastatrice planetaria o
del tritacarne per ulteriori avvertenze di
sicurezza.
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Usare l'accessorio per tagliare
a cubetti per tagliare a cubetti
una serie di alimenti come
carota, rapa, barbabietola, mele
e prosciutto.

Prima di utilizzare il dispositivo

per la prima volta

® | avare le parti: si rimanda a
‘Pulizia’ dell’apparecchio.

Legenda

Spingitori: grande e piccolo
Tubo di riempimento
Coperchio

Alberino

Disco per affettare

Presa per le dita

Griglia per tagliare a
cubetti

Disco per tagliare a cubetti
Fori per le dita

Disco d’accompagnamento
degli alimenti

Corpo motore

Apertura per alimenti
Gruppo trasmissione
Dispositivo di pulizia

PLE QEOVOLOO

GlGISIC)

Come montare
'accessorio per
tagliare a cubetti

1 Porre il disco
d’accompagnamento degli
alimenti nel corpo motore con
le scanalature rivolte verso
I'alto.

Tenere fermo il disco per
tagliare a cubetti dai fori per
le dita e montare sopra il
disco di accompagnamento
degli alimenti. (la griglia per
tagliare a cubetti deve essere
sul lato opposto dell’apertura
per alimenti, con il simbolo sul
disco per tagliare a cubetti
= allineato con quello sul
COrpo Motore mmm ).

Tenere il disco per affettare
dalla presa per le dita e
spingere sull'alberino @.
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Montare il coperchio sul corpo
motore, allineare il * 9 sul
coperchio con quello del
corpo @, poi ruotare verso il
@ per bloccarlo.

Installazione
dell’accessorio

Tritatutto

® Rilasciare la vite di blocco
sul corpo motore ruotandola
in senso antiorario (A)
poi far scivolare il gruppo
trasmissione nell’apertura (B).
Ruotare in entrambi i sensi
fino a bloccare in posizione,
poi ruotare la vite di blocco in
senso orario per fissare.

Impastatrice planetaria

PASSARE DA VELOCITA 4 A

MASSIMA.

® Tirare la serratura a scatto (C)
e rimuovere il coperchio del
dispositivo per velocita ridotta
(D). Trattenere la serratura
a scatto e inserire il gruppo
trasmissione (E). Ruotare in
entrambi i sensi fino a fissare.
Rilasciare la serratura a scatto.

Utilizzo dell’accessorio
per tagliare a cubetti

1 Collegare l'apparecchio alla
presa elettrica e collocare un
recipiente sotto l'apertura per
alimenti.

Scegliere il tubo di
riempimento da utilizzare. Lo
spingitore contiene un tubo
di riempimento piu piccolo
per lavorare singoli alimenti o
ingredienti piu fini.

Per utilizzare il tubo di
riempimento piccolo -

per prima cosa inserire

lo spingitore piu grande
allinterno del tubo di
riempimento (F).

Per utilizzare il tubo di
riempimento piu grande

- utilizzare entrambi gli
spingitori insieme (G).



3 Inserire gli alimenti nel tubo di
riempimento (si rimanda alla
tabella di utilizzo consigliato
per gli alimenti e la loro
preparazione).

4 Accendere l'apparecchio e,
allo stesso tempo, spingere

gli alimenti all’'interno con lo
spingitore in modo uniforme.
Non inserire mai le dita nel
tubo di riempimento, né
applicare troppa forza.

5 Spegnere e scollegare la spina

dalla corrente elettrica.

Tabella di utilizzo consigliato

Alimento

Preparazione

Consigli e trucchi

Cavoli, patate
e rape gialle

Sbucciare e
tagliare in pezzi
che possano
passare nel tubo di
riempimento.

Lavorare a crudo.

affinché abbiano la
stessa lunghezza.

Carote Sbucciare. Per risultati ottimali, lavorare
una carota per volta attraverso
il tubo di riempimento piccolo;
lavorare a crudo.
Rape Sbucciare. Inserirle nel tubo di
riempimento. Lavorare cotte
o crude.
Melanzane Tagliare a meta Lavorare meta alla volta.
per il lungo e, se
necessario, tagliare
in dimensioni
idonee al tubo di
riempimento.
Peperoni Tagliare a meta e Inserirli uno sull’altro nel tubo
togliere i semi. di riempimento.
Cetrioli e Per risultati ottimali, sbucciare.
zucchine
Cipolle Sbucciare e Produce pezzi tritati
tagliare a meta, per | grossolanamente piuttosto che
inserire nel tubo di | cubetti.
riempimento.
Sedano Tagliare le gambe Inserirle nel tubo di riempimento.

Frutta dura-

Tagliare a meta,

Sbucciare se necessario.

mele, pere togliere occioli e
semi.
Formaggi a Tagliare in Lavorare senza portare prima
pasta dura- dimensioni idonee al | a temperatura ambiente.
Gruviera tubo di riempimento.
Uova sode Bollire e lasciare Inserire nel tubo di
raffreddare prima riempimento. Genera pezzi
di sgusciare. tritati grossolanamente
piuttosto che cubetti.
Prosciutto Disossare. Tagliare | Utilizzare un blocco di
a pezzi. prosciutto e non delle fette.
Lavorare direttamente.
Lavorare senza portare prima
a temperatura ambiente.
Cetrioli Scolare. Lavorare inserendoli dal tubo
sott’olio di riempimento piccolo.
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Consigli

® Per risultati ottimali, usare frutta e verdura cruda e fresca.
® Per lavorare verdura cotta, si consiglia di conservare in

frigorifero tutta la notte.
°

Non tagliare gli alimenti, semplicemente adattarli al tubo

di riempimento. Riempire tutta la capienza del tubo di
riempimento. In questo modo si evita che gli alimenti scivolino
sui lati durante la lavorazione e si otterranno risultati ottimali. In
alternativa, usare il tubo di riempimento piccolo.

lavorarli.
NB:

Rimuovere sempre semi, noccioli, ecc., dagli alimenti prima di

® A causa delle diverse dimensioni e forme degli alimenti, la
lavorazione a cubetti produrra pezzi deformati, questo e del

tutto normale.

® Sj sconsiglia di lavorare con questo accessorio alcuni alimenti
come salame di tipo chorizo e formaggio Feta.

Pulizia

T
e
C

Spegnere e scollegare sempre
la spina elettrica prima
di rimuovere I'accessorio
dall'apparecchio.
Smontare completamente
I'accessorio prima di pulire.
Per pulire piu facilmente,
lavare sempre le parti subito
dopo l'utilizzo.
Maneggiare sempre con cura
i dischi per affettare - sono
estremamente affilati.
Utilizzare il dispositivo di
pulizia per togliere eventuali
alimenti che siano rimasti
intrappolati nella griglia per
tagliare a cubetti. Spingere gli
alimenti fuori dalla griglia (H).
Non immergere mai il gruppo
trasmissione in acqua, ed
evitare che si bagni.

utte le parti rimanenti possono

ssere lavate in acqua calda

on detergente, poi asciugate

bene. Prestare particolare

a
C

ttenzione ai dischi per affettare
he sono estremamente affilati.

Oppure, lavare in lavastoviglie
(unicamente nel cestello

S

uperiore).

Manutenzione e
assistenza tecnica

® Se sj verificassero problemi
con il funzionamento
dell’apparecchio, prima di
richiedere assistenza visitare
www.kenwoodworld.com.

NB L’apparecchio & coperto
da garanzia, nel rispetto

di tutte le disposizioni di
legge relative a garanzie
preesistenti e ai diritti dei
consumatori vigenti nel
Paese ove l'apparecchio &
stato acquistato.

In caso di guasto o

cattivo funzionamento

di un apparecchio
Kenwood, si prega di
inviare o consegnare di
persona l'apparecchio

a uno dei centri

assistenza KENWOOD.

Per individuare il centro
assistenza KENWOOD

piu vicino, visitare il sito
www.kenwoodworld.com o
il sito specifico del Paese di
residenza.

Disegnato e progettato da
Kenwood nel Regno Unito.
® Prodotto in Cina.

23




Portugués

Antes de ler, por favor desdobre a primeira pagina, gue contém as ilustracdes

Seguranca

Leia atentamente estas instrucdes e
guarde-as para consulta futura.

Retire todas as embalagens e eventuais
etiquetas.

Nunca deixe o aparelho sem vigilancia
guando estiver em funcionamento.

Os discos de fatiar e cortar em cubos
estao afiados, por isso manipule com
cuidado gquando os encaixar, retirar ou
limpar.

Nunca use 0s seus dedos para
empurrar 0os alimentos pelo tubo de
alimentacao. Utilize sempre e apenas o
empurrador fornecido com o acessorio.
Nunca retire a tampa do acessorio
enquanto o disco de fatiar ndo estiver
completamente parado.

Nao empurre os alimentos com
demasiada forca pelo tubo de
alimentacao - pois pode estragar o
acessorio.

Nunca utilize um acessorio danificado.
Mande-o examinar ou reparar: ver
“Assisténcia técnica e servicos ao
cliente”.

Nao togue em acessorios que estejam
a mover-se.

Retire sempre o fio eléctrico da
tomada antes de colocar ou retirar
acessorios ou antes de limpar.

O uso incorrecto do seu acessorio
pode resultar em ferimentos.
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Consulte o livro de instrucdes
principal da sua Maqguina de Cozinha
ou picador para mais informacoes
sobre avisos de seguranca.

Use o acessorio de cortar em
cubos para cortar alimentos
variados tais como cenouras,
nabos, beterraba, macas e
presunto em cubos.

Antes de utilizar pela primeira

vez

® | ave 0s acessorios: ver
“Limpeza”.

@)
>
Q
<
)

Empurradores: largo e
pequeno

Tubo de alimentacéao
Tampa

Eixo accionador

Disco de fatiar

Pega

Grelha de cubos

Disco de cortar em cubos
Orificios para os dedos
Disco dispersador
Corpo

Saida dos alimentos
Engrenagem
Ferramenta de limpeza

PEOREEOEOLROE®ME ©

Para Montar o seu
Acessorio de Cortar
em Cubos

1 Coloque no corpo o disco
dispersador, nervuras viradas
para cima.

Segure o disco de cortar em
cubos pelos orificios para os
dedos e insira por cima do
disco dispersador. (A grelha
de cubos deve estar no lado
oposto a saida dos alimentos
com a marca do disco de
cortar em cubos == alinhada
com a marca do COrpo mmm ).
Segure o disco de fatiar pela
pega e insira-o no eixo @.
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4 Insira a tampa no corpo,
alinhando o simbolo w da
tampa com o @ do corpo,
depois gire para o simbolo @
para prender.

Inserir o seu Acessorio

Picador

® | iberte o parafuso de prender
a unidade motriz girando-o
no sentido contrario ao dos
ponteiros do reldgio (A) e
depois encaixe a engrenagem
na entrada de encaixe (B) Gire
para ambos os lados até que
fique preso no lugar. Depois
rode o parafuso de prender
no sentido dos ponteiros
do relégio para prender a
engrenagem.

Maquina de cozinha

UTILIZE UMA VELOCIDADE

ENTRE 4 E O MAX.

® Desvie a pega de libertacdo
da tampa (C) e remova a
tampa da entrada de baixa
velocidade (D). Segure a
pega para tras e insira a
engrenagem (E). Gire para
ambos os lados até que fique
preso no lugar. Liberte a pega.

Para Usar o seu
Acessorio de Cortar
em Cubos

1 Ligue a unidade motriz a
tomada e cologue uma
taga por baixo da saida dos
alimentos.

2 Escolha que tubo de
alimentacdo deseja utilizar.
O empurrador contém um
tubo de alimentacdo mais
pequeno para utilizar com
componentes individuais ou
ingredientes mais finos.



Para utilizar o tubo de
alimentagdo mais pequeno

- introduza primeiro o
empurrador largo no tubo de
alimentacéo (F).

Para utilizar o tubo de
alimenta¢ao mais largo -

4

utilizacdo recomendada
para alimentos adequados e
respectiva preparagdo).
Ligue a unidade motriz e

ao mesmo tempo empurre
uniformemente os alimentos
com o empurrador - nunca

utilize ambos os empurradores

em conjunto (G).

Coloque os alimentos dentro

do tubo de alimentacéo 5
(consulte o quadro de

tubo

Desli
eléct

introduza os seus dedos no

de alimentacdo ou utilize

forca excessiva.

gue e retire da corrente
rica.

Quadro de utilizacdo recomendada

Alimento

Preparagédo

Sugestdes e conselhos
praticos

Nabo sueco,
batata e nabo

Descasque e corte de
forma a caber no tubo de
alimentacéo.

Processe cru.

Cenouras Descasque. Para obter melhores
resultados processe
uma de cada vez pelo
tubo de alimentacao
mais pequeno. Processe
cru.

Beterraba Descasque. Empilhe para caber no
tubo de alimentacéo.
Processe cru ou cozida.

Beringela Em metades longitudinais | Processe uma metade

e se necessario corte de cada vez.
para caber no tubo de
alimentacéao.

Pimento Em metades e sem Empilhe verticalmente

sementes. no tubo de alimentagéo.

Pepino e Para obter melhores resultados descasque.

courgette

Cebolas Descasque e divida ao Produz pedacos

meio para caber no tubo | grosseiramente picados
de alimentacéo. em vez de cubos.

Aipo Talos finos do mesmo Empilhe para caber no

comprimento. tubo de alimentacéao.

Frutos Corte em metades, retire | Descasque se necessario.

consistentes - | 0 centro e as sementes.

maca, péra

Queijo duro - | Corte em pedacos e Processe directamente

Gruyére Suico

empilhe no tubo de
alimentacao.

do frigorifico.

Ovos cozidos

Coza e deixe arrefecer
antes de descascar.

Empilhe no tubo de
alimentacéo. Produz
pedacos grosseiramente
picados em vez de cubos.

Presunto.

Retire os 0ssos.
Corte em blocos.

Use um bloco de
presunto em vez de
fatias.

Processe directamente
do frigorifico.

Pepino em
conserva

Escorra.

Processe pelo tubo de
alimentacdo pequeno.
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Dicas

e Crus.

alimentacdo mais pegueno.

alimentos.
Nota:

® Para obter melhores resultados, utilize frutos e vegetais frescos

® Se processar vegetais cozidos, recomenda-se que os cologue no
frigorifico de um dia para o outro.
® N3o corte os alimentos em altura, apenas mais finos para
caberem no tubo de alimentacdo. Encha a totalidade da largura
do tubo de alimentac¢do largo de forma razoavel. Isto impede
que os alimentos deslizem para os lados durante o processo
e produz pedacos iguais. Em alternativa utilize o tubo de

® Retire sempre as sementes ou 0ssos etc., antes de processar os

® Devido aos varios tamanhos e formas dos alimentos, € normal
que alguns cubos saiam deformados.

® Alguns alimentos como o chourico e o queijo Feta ndo sdo
recomendados para este acessorio.

Limpeza

® Desligue sempre e retire o
cabo eléctrico da tomada
antes de retirar o acessorio do
aparelho principal.

® Desmonte totalmente o
acessorio antes de o lavar.

® Para lavar mais facilmente,
lave imediatamente todas as
partes.

® Manipule os discos com
muito cuidado - estes estdo
extremamente afiados.

® Use a ferramenta de limpeza
para retirar os alimentos
presos na grelha de cubos.
Empurre os alimentos pela
parte de baixo da grelha de
cubos (H).

® Nunca submerja em agua a
engrenagem ou deixe entrar
humidade.

Todas as outras partes podem

ser lavadas em agua quente

com sab&o e depois secas

cuidadosamente. Tenha cuidado

porque os discos estdo muito

afiados. Em alternativa pode

lavar na maquina de lavar loica

(apenas na cesta de cima),

Assisténcia e
cuidados ao cliente

Se tiver qualguer problema
ao utilizar o seu aparelho,
antes de pedir a Assisténcia
visite o site da Kenwood em
www.kenwoodworld.com.
Salientamos que o seu
produto estd abrangido

por uma garantia, em total
conformidade com todas as
disposicdes legais relativas a
quaisquer disposicdes sobre
garantias e com os direitos
do consumidor existentes
no palis onde o produto foi
adquirido.

Se o seu produto Kenwood
funcionar mal ou Ihe
encontrar algum defeito,
agradecemos que o

envie ou entregue num
Centro de Assisténcia
Kenwood autorizado. Para
encontrar informacdes
actualizadas sobre o Centro
de Assisténcia Kenwood
autorizado mais proximo

de si, visite por favor o site
www.kenwoodworld.com ou
o website especifico do seu
paris.

Concebido e projectado no
Reino Unido pela Kenwood.
Fabricado na China.
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Espanol

Antes de leer, por favor despliegue la portada que muestra las
ilustraciones

Seguridad

Lea estas instrucciones atentamente
y guardelas para poder utilizarlas en
el futuro.

Quite todo el embalaje vy las
etiquetas.

No deje nunca el aparato
desatendido mientras esté en
funcionamiento.

El disco rebanador vy el disco para
cortar en dados estan afilados,
maneéjelos con cuidado al colocarlos,
quitarlos y limpiarlos.

Nunca utilice los dedos para empujar
los alimentos en el tubo de entrada.
Utilice Unicamente los empujadores
facilitados con el accesorio.

Nunca quite la tapa del accesorio
hasta que el disco rebanador se haya
parado totalmente.

No haga una fuerza excesiva para
empujar los alimentos por el tubo
de entrada ya que podria dafar el
accesorio.

Nunca utilice un accesorio dahado.
Para solicitar que lo revisen o lo
reparen, consulte “Servicio técnico y
atencion al cliente”.

No togue las piezas moviles.
Desenchufe el aparato antes de
colocar o quitar piezas o antes de
limpiarlo.

El uso incorrecto de su accesorio
puede producir lesiones.
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Consulte el manual principal de
instrucciones de su robot de

cocina o su picadora de carne para
obtener mas informacion sobre las
advertencias respecto a la seguridad.

Utilice el corta verduras en
dados para cortar diferentes
tipos de comida como
zanahorias, colinabos, remolacha,
manzanas y jamon en dados.

Antes de utilizar el aparato por

primera vez

® | ave las piezas: consulte
“Limpieza”.

Descripcion del
aparato

Empujadores: grande vy
pequefo

Tubo de entrada de
alimentos

©

Tapa

Eje

Disco rebanador

Asa

Rejilla para cortar en dados
Disco para cortar en dados
Orificios para los dedos
Disco expulsor

Cuerpo

Salida de alimentos
Ensamblaje de la caja de
engranajes

Utensilio de limpieza

P@RRREEEOPLVO® ©

Montar el accesorio
para cortar en dados

1 Coloque el disco expulsor
dentro del cuerpo, con los
rebordes hacia arriba.

2 Sujete el disco para cortar en
dados por los orificios para los
dedos y coldoquelo encima del
disco expulsor. (La rejilla para
cortar en dados debe estar
en el lado opuesto a la salida
de alimentos con la marca en
el disco para cortar en dados
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= 3lineada con la marca en
el cuerpo )

Sujete el disco rebanador por
el asa y empuje sobre el eje
0.

Coloque la tapa sobre el
cuerpo, alinee el simbolo
en la tapa con el simbolo @
en el cuerpo; a continuacion,
gire hacia el simbolo @ para
gue gquede bien ajustada en su
posicion.

Acoplar el accesorio

Picadora de carne

® Suelte el tornillo de blogueo
de la unidad de potencia
girdndolo en sentido contrario
a las agujas del reloj (A), luego
deslice el ensamblaje de la
caja de engranajes dentro de
la salida (B). Girelo en ambos
sentidos hasta que quede bien
sujeto en su posicion. Luego,
gire el tornillo de blogueo en
el sentido de las agujas del
reloj para que quede bien
sujeto.

Robot de cocina
USE LA VELOCIDAD 4 A MAX.
® Tire del tirador de blogueo
y (C) retire la tapa de
salida de velocidad lenta
(D). Mantenga el tirador
de bloqueo hacia atras e
introduzca el ensamblaje de la
caja de engranajes (E). Girelo
en ambos sentidos hasta
gue guede bien sujeto en su
posicion. Suelte el tirador de
blogueo.



Usar el corta verduras
en dados

1 Conecte el aparato a la toma
de corriente y coloque un
bol debajo de la salida de
alimentos.

2 Elija el tubo de entrada de
alimentos que desee utilizar. El
empujador contiene un tubo
de entrada de alimentos mas
pequeno para procesar los
alimentos de uno en uno o para
ingredientes pequenos.

Para usar el tubo de entrada
de alimentos pequefio

- introduzca primero el
empujador grande en el tubo de
entrada (F).

Para usar el tubo de entrada
de alimentos grande -
introduzca los dos empujadores
ala vez (G).

3 Ponga los alimentos en el tubo
de entrada (consulte la tabla de
usos recomendados para ver
los alimentos adecuados vy su
preparacion).

4 Encienda el aparato vy, al mismo
tiempo, empuje cada trozo
firmemente con el empujador;
nunca meta los dedos en el
tubo de entrada de alimentos.

5 Apague y desenchufe el
aparato.
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Tabla de usos recomendados

Alimento

Preparaciéon

Consejos y sugerencias

Colinabo,
patata y nabo

Quitar la piel

y cortar para
introducir en el
tubo de entrada de
alimentos.

Procesar crudo.

Zanahoria Quitar la piel. Para obtener mejores
resultados, procesar de
una en una en el tubo
de entrada de alimentos.
Procesar crudo.

Remolacha Quitar la piel. Apilar para introducirlas
en el tubo de entrada de
alimentos.

Procesar crudo o cocido.

Berenjena Partir en dos Procesar una mitad cada
longitudinalmente vy, |vez.
en caso necesario,
cortar para que
quepa en el tubo
de entrada de
alimentos.

Pimiento Cortar por la mitad | Apilar en posicién vertical
y quitar las semillas. | en el tubo de entrada de

alimentos.

Pepino y Para obtener mejores resultados, quitar la piel.

calabacin

Cebolla Pelar y partir por Produce trozos grandes en
la mitad para vez de dados.
introducirla en el
tubo de entrada de
alimentos.

Apio Trocear en varitas Apilar para introducirlas
de la misma en el tubo de entrada de
longitud. alimentos.

Fruta dura- Partir por la mitad, Quitar la piel si es

manzana, pera

quitar el corazon y
las pepitas.

necesario.

Queso duro-
gruyére, queso
suizo

Cortar para llenar
bien el tubo

de entrada de
alimentos.

Procesar directamente de
la nevera.

Huevos duros

Hervir los huevos y
dejar que se enfrien
antes de quitar la
cascara.

Amontonar en el tubo de
entrada de alimentos.
Produce trozos grandes en
vez de dados.

Jamon

Quitar los huesos.
Cortar en blogues.

Utilizar un blogue de jamon
en vez de lonchas.
Procesar directamente de
la nevera.

Pepinillos en
vinagre

Escurrir.

Procesar por el tubo de

entrada de alimentos
peqgueno.
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Consejos
® Para obtener mejores resultados, utilice frutas y hortalizas

crudas vy frescas.

® Sj se procesan hortalizas o verduras cocidas, se recomienda

dejar gue se enfrien durante la noche.

® No trocee los alimentos, solo recdrtelos un poco para que

guepan en el tubo de entrada. Llene el tubo de entrada de
alimentos grande casi hasta arriba. Asi evitard que la comida se
deslice hacia los lados al procesarla y obtendra unos resultados
optimos. También puede utilizar el tubo de entrada de alimentos
pegueno.

® Quite siempre las semillas, los huesos, etc., de los alimentos

antes de procesarlos.

Nota:
® Debido a los distintos tamanos vy formas de los alimentos, los

dados contendran algunos trozos deformes, lo cual es normal.

® No se recomienda utilizar este accesorio con algunos alimentos

como el chorizo o el queso Feta.

Limpieza Servicio técnico y

Apague siempre el aparato
y desconéctelo de la red

atencion al cliente

eléctrica antes de quitar el ® Sitiene problemas con el
accesorio. funcionamiento del aparato,
Desmonte el accesorio antes de solicitar ayuda visite
completamente antes de www.kenwoodworld.com.
limpiarlo. ® Tenga en cuenta gque su
Para una limpieza mas facil, producto esta cubierto por
lave siempre las diferentes una garantia que cumple
piezas inmediatamente con todas las disposiciones
después de su uso. legales relativas a cualquier
Maneje los discos de corte con garantia existente y

mucho cuidado ya que estan a los derechos de los

muy afilados. consumidores vigentes en
Use el utensilio de limpieza el pais donde se adquirio el
para sacar cualguier resto de producto.

comida que pueda quedar
atrapado en la rejilla para
cortar en dados. Haga salir los
restos de comida por la parte
inferior de la rejilla para cortar
en dados (H).

Nunca sumerja el ensamblaje
de la caja de engranajes en
agua ni permita que se moje.
El resto de las piezas puede
lavarse en agua templada con
jabon, y luego se deben secar
muy bien. Tenga cuidado ya
gue los discos de corte estdn
afilados. También pueden
lavarse en el lavavajillas (sdlo
en la bandeja superior).

® Sjsu producto Kenwood
funciona mal o si encuentra
algun defecto, envielo
o llévelo a un centro de
servicios KENWOOD
autorizado. Para encontrar
informacion actualizada
sobre su centro de servicios
KENWOOD autorizado
mas cercano, visite
www.kenwoodworld.com o
la pagina web especifica de
su pals.

® Diseflado y creado por
Kenwood en el Reino Unido.
® Fabricado en China.
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Dansk
Inden brugsanvisningen lzeses, foldes forsiden med illustrationerne ud

Sikkerhed

® | zes denne brugervejledning ngje, 0og
opbevar den i tilfeelde af, at du far
brug for at sla noget op i den.

® Fjern al emballage og maerkater.

e Efterlad aldrig maskinen uden opsyn,
nar det er i drift.

® Snitte- og terningsskiven er skarp og
skal omgas forsigtigt, nar de saettes
pa og tages af til rengoering.

® Brug aldrig fingrene til at skubbe
produkterne ned i tragten. Brug kun
skubberne, der falger med tilbehgoret.

® | dget ma aldrig tages af tilbehoret,
for snitteskiven er standset helt.

e Undlad at bruge magt til at skubbe
produkterne ned i tragten, da du kan
beskadige tilbehgret.

e Beskadiget tilbehgr ma aldrig bruges.
F3 det efterset eller repareret: se
"Service og kundepleje”.

e Hold fingrene vaek fra bevaegelige
dele.

® Tag maskinens stik ud for pasaetning
eller aftagning af dele eller renggring.

® Misbrug af dit tilbehor kan resultere |
personskade.

Se yderligere sikkerhedsadvarsler |
brugsanvisningen til kokkenmaskinen
eller hakkeren.

Brug terningsudstyret til at Inden maskinen anvendes
skeere forskellige madvarer forste gang

som f.eks. guleradder, kalroer, ® Vask delene: se "Rengering”.
rgdbeder, a&bler og skinke i

terninger.
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Forklaring

PRREREEEOEOVOO®EE

Skubber: stor og lille
Tragt

Lag

Aksel

Snitteskive
Fingergreb
Terningsnet
Terningsskive
Fingerhuller
Slyngeskive
Hoveddel
Madabning
Gearkasseenhed
Rengegringsredskab

Samling af
terningstiloehgret

1

Anbring slyngeskiven i
hoveddelen med ribberne
opad.

Hold terningsskiven i
fingerhullerne, og saet den
oven pa slyngeskiven.
(Terningsnettet skal

vaere pa modsatte side af
madabningen med maerket pa
terningsskiven === anbragt
ud for meerket p& hoveddelen
—.

Hold snitteskiven i
fingergrebet, og skub den ned
over akslen @.

Seet 1dget pd hoveddelen, leeg
symbolet ¥ p3 laget ud for
symbolet @ pa& hoveddelen,
og drej hen pa @-symbolet for
at 1&se det pa plads.

Paseetning af tilbehar

Hakker
® | gsn laseskruen pa

motorenheden ved at dreje
den mod uret (A), for sa
gearkasseenheden ind i
udtaget (B). Drej den begge
veje, indtil den laser pa plads.
Drej sa laseskruen med uret
for at sikre den.
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Kokkenmaskine

BRUG HASTIGHED 4 TIL

MAKS.

® Traek i tappen (C), og
fiern daekslet til udtaget
til langsom hastighed (D).
Hold tappen tilbage, og iseet
gearkasseenheden (E). Drej
den begge veje, indtil den
|&ser pa plads. Slip tappen.

Brug at
terningtilbehgret

1 Tilslut maskinen til
stremforsyningen, og stil en
skal under madabningen.

2 Veelg hvilken tragt du

gnsker at bruge. Skubberen

indeholder en mindre tragt
til tilberedening af enkeltdele
eller tynde ingredienser.

Sadan bruges den lille tragt -

laeg forst den store skubber i

tragten (F).

Sadan bruges den storre

tragt - brug begge skubbere

samtidig (G).

Laeg produkterne ind i

tragten (se oversigten over

anbefalet anvendelse for
egnede produkter og deres
tilberedelse).

Taend maskinen, og skub

samtidig jeevnt ned med

skubberen. Stik aldrig fingrene
ned i tragten, og brug aldrig
magt.

Sluk, og tag stikket ud.



Oversigt over anbefalet anvendelse

Produktet

Forberedelse

Vink og tip

Kalroe, kartoffel

Skreelles og

Tilberedes ra.

0g majroe skaeres til, s& de

passer gennem
tragten.

Gulerod Skraelles forst. Det bedste resultat opnas
ved at skubbe én ad
gangen ned gennem den
lille tragt. Tilberedes ra.

Radbede Skreelles forst. Samles sa de passer
gennem tragten.
Tilberedes ra eller kogt.

Aubergine Halveres pa den Laeg halvdelen i ad

lange led, og gangen.
skaeres i stykker,

der passer

gennem tragten,

efter behov.

Peberfrugter Halveres hvorpa Samles opret i tragten.

kernerne fjernes.
Agurk og Skreelles forst for bedste resultat.
courgette
Lag Skeelles og Giver groft snittede
halveres s& de stykker frem for terninger.
passer gennem
tragten.

Selleri Steengerne gores | Samles, sa de passer i

lige lange.

tragten.

Harde frugter:
abler, paerer

Halveres og
udkernes.

Skreelles efter behov.

Hard ost- Skaeres i stykker Tiloeredes lige fra
Gruyere-ost og samles i kaleskabet.

tragten.
Hardkogte &g Aggene Samles i tragten. Giver

hardkoges, og
keles af, inden
skallen fjernes.

groft snittede stykker
frem for terninger.

Skinke

Knogler fijernes.
Skeeres i blokke.

Brug en blok af skinke
frem for skiver.
Tilberedes lige fra
koleskabet.

Syltede agurker

Dryppes af.

Skubbes gennem den lille
tragt.
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Vink

grgnsager.

lille tragt.

terninger.

Bemeerk:

som f.eks. chorizo og fetaost.

® Det bedste resultat opnas ved at bruge r3, friske frugter og

® Hvis du tilbereder kogte gregnsager, anbefales det at laegge dem
i keleskab natten over i forvejen.

® Undlad at skeere madvarerne i stykker, det er nok at tilpasse
dem til tragten. Fyld bredden af den store tragt ret fuld. Dette
vil forhindre, at madvarerne glider sidelaens under behandlingen
og vil give de allerbedste resultater. Man kan ogsa bruge den

® Kerner, ben osv. skal altid fjernes fra madvarerne, for de skaeres i

® Da madvarerne er forskellige i starrelse og facon, vil terningerne
ikke altid veere terningformede. Dette er helt normalt.
® Det kan ikke anbefales at bruge dette tilbehgr til visse madvarer

Rengoring

® Husk altid at slukke for
maskinen og tage stikket
ud, for tilbehgret fjernes fra
maskinen.

® Adskil tilbehgret helt for
rengering.

® Delene er nemmere at
renggre, hvis man altid vasker
dem straks efter brug.

® Vzer forsigtig med
skaereskiverne - de er meget
skarpe.

® Brug rengeringsredskabet til
at lgsne mad, der kan blive
fanget i terningsnettet. Skub
maden ud fra undersiden af
terningsnettet (H).

® Sczenk aldrig gearkasseenheden
ned i vand, og lad den aldrig
blive vad.

Alle resterende dele kan

vaskes i varmt saebevand og

derpé terres omhyggeligt. Veer

forsigtig, idet skaereskiverne er

skarpe. Delene kan ogsa laegges

i opvaskemaskinen (kun pa

gverste hylde).

Service 0g
kundepleje

® Hvis du oplever nogen
problemer med betjening af
dit apparat, skal du, for du
anmoder om hjeelp, besgge
www.kenwoodworld.com.

® Bemeerk, at dit produkt
er daekket af en garanti,
som overholder alle
lovbestemmelser,
vedrgrende evt.
eksisterende garanti- og
forbrugerrettigheder i det
land, hvor produktet er
blevet kgbt.

® Hyvis dit Kenwood-produkt
er defekt, eller du finder
nogen fejl, skal du sende
det eller bringe det til et
autoriseret KENWOOD-
servicecenter. For at finde
opdaterede oplysninger
om dit naermeste
autoriserede KENWOOD-
servicecenter kan du ga til
www.kenwoodworld.com
eller webstedet for dit land.

® Designet og udviklet af
Kenwood i Storbritannien.
® Fremstillet i Kina.
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Svenska

Vik ut framsidan med illustrationerna innan du bérjar ldsa

Sakerhet

Las bruksanvisningen noggrant och
spara den for framtida bruk.
Avlagsna allt emballage och alla
etiketter.

Lamna aldrig apparaten obevakad
nar den ar igang.

Skivorna for att skiva och tarna ar
mycket vassa. Var forsiktig nar du
lossar och rengdr dem.

Anvand aldrig fingrarna for att trycka
ned ravaror i matarroret. Anvand
enbart de matare som medfoéljer
tillboehoret.

Ta aldrig av locket fran tillbehoret
forran skivan har stannat helt.

Tryck inte for hart nar du ska fora
ned ravaran i matarroret - du kan
skada tillbenhoret.

Anvand aldrig tillbehdr som ar
skadade. Lamna det for kontroll
eller reparation. Se "Service och
kundtjanst”.

Berdr inte delar som ror sig.

Dra ut apparatens stickkontakt innan
du monterar eller tar bort delar eller
rengor apparaten.

Felaktig anvandning av tillbehdret
kan leda till skada.

Se bruksanvisningen for din
kdksapparat eller livsmedelskvarn for
for ytterligare sakerhetsinformation.
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Anvand tarnaren for att tarna
ravaror som morot, kalrot,
rédbeta, dpple och skinka.

Innan du anvander apparaten
fér férsta gangen

® Diska delarna: Se "Rengoring”.

Forklaring till bilder

Matare: stor och liten
Matarror

Lock

Axel

Skiva, skivning
Grepp

Tarnare

Skiva, térnare
Fingerhal
Utmatningsskiva
Kropp

Utlopp

Drivenhet
Rengdringsverktyg

PREREEEEOOOVO®EE

S& har monterar du
tarnaren

1 Satt in utmatningsskivan i
kroppen, med den rafflade
sidan uppat.

2 Hall tarnarskivan i fingerhalen
och montera den pa
utmatningsskivan. (Tarnaren
ska vara pa motsatt sida av
utloppet med markeringen pa
tarnarskivan == riktad mot

markeringen pa kroppen ).

3 Hall skivaren i greppet och
tryck ned den pa axeln @.

4 Placera locket pad kroppen,
rikta symbolen ¥ pa locket
mot den p& kroppen @&, vrid
sedan till symbolen @ for att
lasa.

Montera ditt tillbehor

Livsmedelskvarn

Lossa lasskruven pa
drivenheten genom att vrida
moturs (A), fér sedan in
drivenheten i uttaget (B). Vrid
det at bada hall tills det laser
fast. Vrid sedan lasskruven
medurs for att fasta den.

K6I§_smaskin:
STALL IN PA HASTIGHET 4
TILL MAX.

Dra i sparren (€) och avlagsna
kapan for laghastighetsuttaget
(D). Hall ned spéarren och satt

i drivenheten (E). Vrid den at
bada hall tills det laser fast.
Slapp sparren.

S& har anvander du
tarnaren

1

2
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Anslut apparaten till eluttaget
och placera en skal under
utloppet.

Valj vilket matarréor som ska
anvandas. Mataren har ett litet
ror for bearbetning av enstaka
eller tunna ingredienser.

Nar du ska anvanda det lilla
matarroret - placerar du forst
den stora mataren i matarroret
(F).

Nar du ska anvanda det stora
matarroret - anvander du
bada matarna tillsammans (G).
Placera livsmedlen i
matarroret (se diagrammet
over rekommenderad
anvandning for anvisningar
om lampliga livsmedel och hur
du forbereder dem).

Sla pa apparaten och tryck
samtidigt ned mataren med
ett jdmnt tryck - stick aldrig
ned fingrarna i matarréret och
tryck inte for hart.

Stang av apparaten och dra ut
stickkontakten.



Oversikt dver rekommenderad anvandning

Livsmedel

Forberedelse

Tips

Kalrot, potatis

Skala och skar i

Bearbetas raa.

och rova bitar som passar
matarroret.
Morot Skala. For basta resultat
bearbetar du en i taget
i det lilla matarroéret.
Bearbetas ra.
Rodbeta Skala. Stapla pa varandra i
matarroret.
Bearbetas ra eller kokt.
Aubergine Halvera pa Bearbeta en halva at
l&ngden och skar | gangen.
vid behov i bitar
som gar ner i
matarroret.
Paprika Halvera och Stapla bitarna i matarroret.
karna ur.
Gurka och Skala for béasta resultat.
squash
Lok Skala och halvera | Ger grovhackade bitar,
i bitar som passar | inte tarningar.
matarroret.
Selleri Skar bitarna i Placera bitarna uppratt i

samma langd.

matarroret.

Harda frukter -
apple, paron

Halvera, ta bort
karnhuset och

Skala vid behov.

karnorna.
Hardost - Skar i bitar Bearbeta direkt fran kylen.
Gruyere som passar

matarroret.

Hardkokta &gg

Hardkoka &ggen
och 1at dem
svalna innan du

Fyll matarroret. Ger
grovhackade bitar, inte
tarningar.

skalar dem.
Skinka Avlagsna Anvand skinka i bit, inte
eventuella ben. skivor.
Skar i bitar. Bearbeta direkt fran kylen.
Inlagd gurka Lat rinna av. Bearbeta med det lilla

matarroret.
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Tips

® Anvand ra farsk frukt och raa farska gronsaker for basta

Om du bearbetar tillagade gronsaker bor de kylas dver natten.

bearbetningen och du far basta resultat. Du kan &ven anvanda

resultat.

°

® Hacka inte livsmedlen, dela dem bara i bitar som far plats
i matarréret. Fyll det stora matarrdret sa att det &r ganska
fullt. Det forhindrar att livsmedlen glider at sidan under
det lilla matarroret.

® Avlagsna alltid karnor, ben etc. fran livsmedlen innan du
bearbetar dem.

Obs!

® Eftersom livsmedlen har olika storlek och form kan nagra av
tarningarna bli mindre bra. Det &r normalt.

® Vissa typer av livsmedel, exempelvis chorizo och fetaost,
rekommenderas inte for anvandning med detta tillbehor.

Rengdring

Stang alltid av apparaten och
dra ut stickkontakten innan du
tar av tillbehoret.

Demontera tilloehdret helt
fore rengdring.

For enklare rengoéring ska du
alltid diska delarna direkt efter
anvandningen.

Var forsiktig nar du tar i
skivorna, de &r extremt vassa.
Anvand rengoéringsverktyget
for att lossa livsmedel som
fastnat i térnaren. Tryck ut
maten fran tarnarens (H)
undersida.

Drivenheten far inte doppas i
vatten eller bli vat.

Alla 6vriga delar kan diskas i
varmt vatten med diskmedel.
Torka dem sedan noggrant. Var
forsiktig! Skivorna ar mycket
vassa. De kan aven diskas i

d

iskmaskinen (endast pa dversta

hyllan).

Service och
kundtjanst

® Om du far problem med
att anvanda apparaten
ber vi dig besok
www.kenwoodworld.com
innan du ringer kundtjanst.

Produkten omfattas av en
garanti som efterféljer alla
lagstadgade bestammelser
vad géller garanti och
konsumentrattigheter i
inkopslandet.

Om din Kenwood-produkt
inte fungerar som den

ska eller om du upptacker
fel ber vi dig att Idmna
eller skicka in den till ett
godkant KENWOOD-
servicecenter. For aktuell
information om narmaste
godkanda KENWOOD-
servicecenter besdk
www.kenwoodworld.com
eller Kenwoods webbplats
for ditt land.

Konstruerad och
utvecklad av Kenwood i
Storbritannien.

® Tillverkad i Kina.
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Norsk

For du leser dette, brett ut framsiden som viser illustrasjonene

Sikkerhet

Les ngye gjennom denne
bruksanvisningen og ta vare pa den
slik at du kan sla opp i den senere.
Fjern all emballasje og eventuelle
merkesedler.

lkke ga fra hurtigmikseren nar den er
I bruk.

Havel- og terningsskivene er skarpe,
veer forsiktig nar du setter dem pa
eller av eller rengjor dem.

Aldri plasser fingrene i tillgpsroeret.
Bruk kun skyveredskapene som
folger med utstyret.

Fjern aldri lokket fra utstyret for
havelskiven har stanset fullstendig.
Ikke bruk makt for & dytte maten ned
| tillopsroret

Bruk aldri skadet tilleggsutstyr.

Fa det kontrollert og reparert, se
«Service og kundetjenester».

Ikke bergr deler som er i bevegelse.
Trekk ut kontakten til maskinen for
du setter pa eller fjerner deler eller
rengjor den.

Feil bruk av tilbehgret kan forarsake
personskader.

Se din hoved Kjgkkenmaskin eller

hakkemaskinen instruksjonshandbok
for ytterligere sikkerhetsvarsler,
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For du bruker for forste gang
® Vask delene: se «Rengjgring».

Deler

Skyveredskaper, store og
sma

Innmatingshals
Lokk

Soyle

Hovelskive
Fingergrep
Terningsruter
Terningsskive
Fingerhull
Slyngeskive

Holder

Matutmater
Girboksenhet
Rengjeringsverktay

PEOREEOEOLROE®ME ©

Sette pa
terningutstyret

1 Legg slyngeskiven i holderen
med rillene opp.

2 Hold terningsskiven i
fingerhullene og sett pa
plass oppa slyngeskiven.
(Terningsrutene skal vaere
pd motsatt side som
matutmateren med merket
pa terningsskiven =mm p3 linje
med merket pa holderen ).

3 Hold hgvelskiven etter
fingergrepet og skyv den pa
soylen @.

4 Sett lokket pa holderen, sett
W -symbolet pa lokket pa linje
med @ -symbolet p& holderen,
og vri til @-symbolet slik at
det lases pa plass.

Sette pd redskapet

ditt

Hakkemaskin

® | gsne laseskruen pé
el-enheten ved a vri den i
retning mot klokken (A) og
skyv girboksenheten inn i
utgangen (B). Vri den begge
veier til den lases pa plass. S&
vrir du ldseskruen i retning
med klokken for a lase fast
enheten.

Kjokkenmaskin

BRUK HASTIGHET 4 TIL

MAX.

® Trekk i utlgseren (€C) og fjern
dekselet for utmating i lav fart
(D). Hold utlgseren bakover
og sett inn girboksenheten
(E). Vri den begge veier til den
|&ses pa plass. Slipp utlgseren.

Hvordan bruke ditt
hovleredskap

1 Koble maskinen til
stremforsyningen og sett en
bolle under matutgangen.

2 Velg hvilken innmatingshals du
vil bruke. Skyveren inneholder
en mindre innmatingshals for
behandling av individuelle
matbiter eller tynne
ingredienser.

Hvis du vil bruke det lille
innmatingsraret - setter du
forst den store skyveren inn i
innmatingshalsen (F).

Hvis du vil bruke det store
innmatingsreret - bruker du
begge skyverne sammen (G).

3 Sett maten ned i
innmatingsreret (se anbefalt
bruksoversikt for passende
matvarer og hvordan de skal
gjores klar).

4 Sla pa maskinen og skyv
samtidig jevnt nedover med
skyveren. Putt aldri fingrene
ned i innmatingsroret eller
bruk for mye kraft.

5 Sla av og trekk ut kontakten.
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Anbefalt bruksoversikt

Matvare

Klargjering

Hint og tips

Kalrot, potet og
turnips

Skrell og skjeer
til s& de passer i
innmatingsroret.

Behandle ra.

Gulrot Skrell. Best resultat oppnas ved a
mate en av gangen i liten
innmatingsrer. Behandle ra.

Radbeter Skrell. Stable slik de passer i
innmatingsroret.

Behandle ra eller kokt.

Aubergine Del i to pad langs Behandle en halvdel av

og skjeer til om gangen.
nedvendig slik
at de passer i
innmatingsreret.
Paprika Del i to og ta ut Stable pa hoykant i

fra.

innmatingsreret.

Agurk og squash

Skrell for best resu

Itat.

Lok

Skrell og del i to
slik at den passer
i innmatingsreret.

Gir grovt hakket lgk, ikke
terninger.

Selleri

Skjeer stenger til
samme lengde.

Stable i innmatingshalsen.

Hard frukt- eple,
peere

Del i to, ta ut
kjerne og fre.

Skrell om nadvendig.

Hard ost -
Gruyere Swiss

Skjeer til slik at
den passer i
innmatingsreret.

Behandle rett fra kjoleskap.

Hardkokte egg

Hardkok og la
kjole seg ned for
du fjerner skallet.

Stable i innmatingsreret.
Gir grovhakkede biter, ikke
terninger.

Skinke

Fjern bein. Skjeer
i blokker.

Bruk en blokk skinke, ikke
skiver. Behandle rett fra
kjgleskapet.

Sylteagurker

Hell av vannet.

Bruk det lille
innmatingsroret.
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Tips

® Bruk r3, frisk frukt og grennsaker for best resultater.

® Ved tilbereding av kokte grennsaker anbefales det & oppbevare
dem i kjgleskapet over natten.

® |kke skjeer opp maten, bare skjeer til slik at den passer i
innmatingsreret. Fyll bredden av det store innmatingsraret
ganske fullt. Dette forhindrer at maten sklir sidelengs under
oppskjeeringen og gir de beste resultatene. Alternativt kan du
bruke den lille innmatingshalsen.

® Alternativt kan du bruke det lille innmatingsroret.

Merknad:

® P3 grunn av de forskjellige sterrelsene og fasongene matvarer
har, vil noen av terningene ha en merkelig fasong, dette er
normalt.

® Enkelte matvarer, som chorizo og fetaost, anbefales ikke til bruk
med dette utstyret.

e |SeTVICR OO
® S|3 alltid av og trekk u .
kontakten far du fjerner kundetjeneSte
tilbehgret fra maskinen. ® Hvis du har problemer med
® Demonter utstyret fullstendig & bruke apparatet ditt, ga til
for du rengjer. www.kenwoodworld.com far
® Utstyret er enklere & vaske du tar kontakt med oss for
hvis du gjer det umiddelbart hjelp.
etter bruk. ® Vennligst merk at produktet
® Veer forsiktig nar du handterer ditt dekkes av en garanti
skjeereskivene, de er sveert som overholder alle
skarpe. lovforskrifter angdende
® Bruk rengjgringsverktoyet eksisterende garanti- og
til & flerne eventuelle forbrukerrettigheter i landet
matvarer som har satt seg der produktet ble kjgpt.

fast i terningsrutene. Skyv
maten ut fra undersiden av
terningsrutene (H).
® Du ma aldri senke
girboksenheten ned i vann
eller la den bli vat.
Alle andre deler kan vaskes
i varmt sapevann og sa
terkes grundig. Veer forsiktig,
skjeereskivene er skarpe.
Alternativt kan du vaske i
oppvaskmaskinen (kun pa
gverste hylle).

® Hvis Kenwood-produktet
ditt har funksjonssvikt eller
du finner defekter pa det,
ma du sende det eller ta
det med til et autorisert
KENWOOD-servicesenter.
Du finner oppdatert
informasjon om hvor ditt
naermeste autoriserte
KENWOOD-servicesenter er,
pa www.kenwoodworld.com
eller pa nettstedet for landet
ditt.

® Designet og utviklet av
Kenwood i Storbritannia.
® | aget i Kina.
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Suomi

Ennen ohjeiden lukemista taita etusivu auki, jotta ndet kuvitukset

Turvallisuus

Lue nama ohjeet huolella ja sailyta ne
myohempaa tarvetta varten.

Poista pakkauksen osat ja mahdolliset
tarrat.

Ala koskaan jata laitetta valvomatta,
kun se on toiminnassa.

Viipalointi- ja kuutointilevyjen terat
ovat teravia. Kasittele niitd varovasti
asettaessasi ne paikalleen, irrottaessasi
ne ja puhdistaessasi niita.

Ala koskaan paina ruoka-aineita
alaspain syottdsuppilossa. Kayta
ainoastaan laitteen mukana toimitettua
syottdpaininta.

Al& irrota kantta ennen kuin levy on
pysahtynyt kokonaan.

Ald tydnna ruokaa sydttdputkeen
liian voimakkaasti. Muutoin laite voi
vaurioitua.

Ala koskaan kayta vaurioitunutta
laitetta. Toimita se tarkistettavaksi tai
korjattavaksi. Lisatietoja on huolto ja
asiakaspalvelu -kohdassa.

Ala koske lilkkuviin osiin.

Irrota laite yleiskoneesta ennen osien
asettamista paikalleen, irrottamista tai
puhdistamista.

Lisalaitteen vaarinkayttd voi aiheuttaa
loukkaantumisen.

Katso muut turvallisuusvaroitukset
keittiokoneesi tai lihamyllysi
ohjekirjasta.
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Voit leikata esimerkiksi
porkkanoita, lanttuja, punajuuria,
omenoita ja kinkkua kuutioiksi
kuutiointilaitteen avulla.

Ennen ensimmadistd kayttékertaa
® Pese osat. Lisatietoja on
Puhdistaminen-osassa.

wn

elite

Syottdépainimet: suuri ja
pieni
Syottéputki
Kansi

Varsi
Viipalointilevy
Tarttumakohta
Kuutiointiritila
Kuutiointilevy
Sormiaukot
Linkouslevy
Runko

Ulostulo
Vaihteisto
Puhdistustyokalu

PPEREVLEEPOEME ©

Kuutioimislaitteen
kokoaminen

1 Aseta linkoamislevy runkoon
kohoumat yldspain.

2 Tartu kuutiointilevyn
sormiaukkoihin, ja aseta
se linkoamislevyn paalle.
(Kuutiointiritilan tulee olla
vastakkaisella puolella
ulostuloon nahden.
Kuutiointilevyn merkinnan
= tulee olla kohdistettuna
rungossa nakyvaan merkintaan

3 Tartu viipalointilevyyn ja tydonna
se akselille @.

4 Kiinnita kansi runkoon. Kohdista
kannen merkintd W rungossa
nakyvaan @ merkintaan. Lukitse
paikalleen kddntamalla kohtaan

Lisalaitteen kiinnitys

Lihamylly

® \/apauta moottoriosan
lukitusruuvi kaantamalla
vastapaivaan (A). Tydénna
vaihteisto ulostuloon (B).
K&a&nna sitd molempiin
suuntiin, kunnes se lukittuu
paikalleen. Varmista kaantamalla
lukitusruuvia myotapaivaan.

Yleiskone

KAYTA NOPEUTTA 4 - MAX.

® \/eda kiinnikkeesta (C) ja
irrota hitaan nopeuden aukon
kansi (D). Pida kiinniketta
vedettyna ja aseta moottoriosa
(E) paikalleen. Kaanna sita
molempiin suuntiin, kunnes se
|lukittuu paikalleen. Vapauta
kiinnike.

Kuutiointilisalaitteen
kayttd

1 Tydbnna laitteen pistoke
pistorasiaan ja aseta ruoan
ulostulon alle kulho.

2 Valitse kaytettava syottoputki.
Syo6ttdpainimessa on pienempi
syottdputki ohuita aineksia
varten.

Pienen syo6ttéputken kdyttdminen

- aseta syottdputkeen ensin

isompi syottépainin (F).

Suuremman syéttéputken

kdyttdminen - kayta molempia

syottdpainimia yhdessa (G).

3 Aseta ruoka syottoputkeen.
Soveltuvista ruoista ja niiden
valmistelemisesta on tietoja
kayttésuositustaulukossa.

4 Kytke moottoriosaan virta.
Paina aineksia tasaisesti
syottdpainimen avulla.

Ala koskaan laita sormiasi
syodttdputkeen. Ala tydnna liian
voimakkaasti.

5 Katkaise virta ja irrota pistoke
pistorasiasta.
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Kayttdsuositustaulukko

Ruoka Valmistelut Vihjeita ja neuvoja
Lanttu, peruna ja | Kuori ja paloittele | Kasittele raakana.
nauris syottoputkeen

mahtuviksi

paloiksi.

Porkkana Kuori. Saat parhaan
lopputuloksen tyontdmalla
pieneen syottdputkeen
vksi kerrallaan. Kasittele
raakana.

Punajuuri Kuori. Tyonna syottdputkeen
siihen mahtuvina paloina.
Kasittele raakana tai
keitettyna.

Munakoiso Puolita Kasittele puolikas

pituussuuntaan ja | kerrallaan.
pilko tarvittaessa
syottdputkeen

mahtuvaksi.

Paprika Puolita ja poista Aseta syottdoputkeen

siemenet. pystyasennossa.

Kurkku ja Saat parhaan lopputuloksen kuorimalla.

kesakurpitsa

Sipuli Kuori ja puolita, Kuutioiden sijasta
jotta mahtuu muodostuu karkeaa
syottdputkeen. silppua.

Selleri Leikkaa yhta Tyodnna syottdputkeen

pitkiksi tikuiksi.

siihen mahtuvina paloina.

Kovat hedelmat,

Puolita ja poista

Kuori tarvittaessa.

kuten omena ja siemenkota.
paaryna
Kova juusto, Paloittele Kasittele jadkaappikylmana.
esim. gruyere syottdputkeen
mahtuviksi
paloiksi.

Koviksi keitetyt
munat

Keita koviksi ja
anna jaahtya
ennen kuorimista.

Tyonna syottdputkeen.
Kuutioiden sijasta
muodostuu karkeaa

silppua.
Kinkku Poista luut. Kayta mieluummin paloina
Pilko suuriksi kuin viipaleina.
kappaleiksi. Kasittele jadkaappikylmana.
Maustekurkku Valuta kuivaksi. Tyodnna pieneen

syottoputkeen.
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Vihjeita

® Saat parhaat tulokset kayttamalla raakoja tuoreita hedelmia ja
vihanneksia.

® Jos kasittelet keitettyja vihanneksia, on suositeltavaa jaahdyttaa
niita jaadkaapissa yon yli.

® Ala pilko ruokaa. Paloittele se sydttdputkeen mahtuvaksi.
Tayta suurempi syottoputki Idhes tayteen. Tama estaa aineksia
liikkumasta sivusuunnassa ja parantaa lopputulosta. Voit myods
kayttaa pienempaa syottdputkea.

® Poista aina esimerkiksi siemenet tai luut ennen kasittelemista.

Huomautus:

® Koska ainesten koko vaihtelee, kuutioiden muoto voi vaihdella.
Tama on normaalia.

® Ej ole suositeltavaa kasitelld taman laitteen avulla esimerkiksi
chorizoa tai fetajuustoa.

Puhdistaminen

® Sammuta virta ja irrota
pistoke pistorasiasta aina
ennen lisdosan irrottamista

Huolto ja
asiakaspalvelu

® Jos laitteen kayttamisen

yleiskoneesta.

® Pura laite osiin ennen
puhdistamista.

® Puhdistaminen sujuu
helpommin, kun peset osat
heti kayton jalkeen.

aikana ilmenee ongelmia,
siirry osoitteeseen
www.kenwoodworld.com
ennen avun pyytamista.

Tuotteesi takuu koostuu sen
varsinaisesta takuusta ja

® Kasittele teria varoen - ne
ovat hyvin teravia.

® \/oit puhdistaa kuutiointiritilan
puhdistustyodkalun avulla.
Puhdista kuutiointiritila (H)
tyontamalla alapuolelta.

® Ala upota vaihteistoa veteen
alaka anna sen kastua.

Pese kaikki osat lampimassa

vedessa, jossa on pesuainetta,

ja kuivaa perusteellisesti.

Leikkuuterat ovat erittain teravig,

joten toimi varovasti. Voit myos

pestd osat astianpesukoneen

ylatasolla.

ostomaan kuluttajansuojasta.

® Jos Kenwood-tuotteesi
vikaantuu tai siihen
tulee toimintahairio,
toimita tai laheta se
valtuutettuun KENWOOD-
huoltokorjamoon.
Loydat 1ahimman
valtuutetun KENWOOD-
huoltokorjaamon
tiedot osoitteesta visit
www.kenwoodworld.com tai
maakohtaisesta sivustosta.

® Kenwood on suunniteltu
ja muotoiltu Isossa-
Britanniassa.

® Valmistettu Kiinassa.
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Turkce

Okumaya baslamadan 6nce 6n kapadi aciniz ve aciklayici
resimlere bakiniz

GuUvenlik

Bu talimatlari dikkatle okuyun ve
gelecekteki kullanimlar icin saklayin.
TUm ambalajlari ve etiketleri cikartin.
Calisirken cihazin basindan asla
ayriimayin.

Dilimleme ve kUp dograma diskleri
keskindir, takarken, cikartirken ve
temizlerken dikkatli olun.

Yiyecekleri besleme haznesinden
asagl iterken asla parmaklarinizi
kullanmayin. Sadece Urdn ile birlikte
verilen iticiyi kullanin.

Dilimleme diski tamamen durmadan
aletin kapagini asla acmayin.
Yiyecekleri iceri itmek icin asla asiri
glc uygulamayin - ek parcaya zarar
verebilirsiniz.

Hic bir zaman hasarli ek parca
kullanmayin. Kontrol ya da tamir
ettirin: bkz. ‘Servis ve musteri
hizmetler’.

Hareketli parcalara dokunmayin.
Parca takmadan veya cikartmadan ya
da temizlemeden dnce daima cihazin
fisini cikartin.

Eklentinin hatali kullanimi
yaralanmaya neden olabilir.

llave gUvenlik uyarilari icin Mutfak
Robotunun veya kiyicinin kullanma
talimati kilavuzuna bakin.

49



KUp dograma parcasini havug,
salgam, pancar, elma ve jambon

gibi cesitli yiyecekleri kiip seklinde

dogramak icin kullanin.

Ik kullanimdan 6nce

® Parcalar yikayin: bkz ‘Temizlik'.

Parcalar

Iticiler: bUyUk ve klguk
Besleme haznesi
Kapak

Mil

Dilimleme diski
Tutma yeri

KUp 1zgarasi

KUp diski

Parmak delikleri
Tutucu disk

Govde

Gida cikisi

Disli kutusu tertibati
Temizleme aleti

SISISICICICICICICICICICIC)C)

KUp dograma
eklentisinin takilmasi

1 Tutucu diski disler en Ustte
olacak sekilde gévdeye
yerlestirin.

2 Kup dograma diskini parmak
deliklerinden tutun ve tutucu
diskin Uzerine yerlestirin. (KUp
1zgarasl gida cikisinin ters
tarafinda olmali, kiip dograma
diski Uzerindeki isaret
govde Uzerinde isaret ile
hizalanmalidir ).

3 Dilimleme diskini tutma
yerinden tutun ve milin @
Uzerine bastirin.

4 Kapagdl gobvdenin Uzerine
yerlestirin, kapak Uzerindeki
W sembolint gdvdedeki @
hizalayin, sonra @ semboltne
dondurerek kilitleyin.

Eklentinizin Takilmasi
Kiyici

GUg¢ Unitesi Ustundeki kilitleme
vidasini saat yonunln tersine
déndurerek (A) serbest birakin,
sonra disli kutusu tertibatini
cikisin (B) icine yerlestirin.
Yerine tam olarak oturana kadar
her iki yone dondurtn. Daha
sonra sabitlemek icin kilitleme
vidasini saat yonunde donddrin.

Mutfak Robotu
HIZI 4 ILE MAKS. ARASINDA
KULLANIN.

Tutucuyu (€) ¢cekin ve dusuk
hiz ¢cikis kapagini (D) ¢ikartin.
Tutucuyu arkaya dogdru cekin
ve disli kutusu tertibatini (E)
yerlestirin. Yerine tam olarak
oturana kadar her iki yone
dondurun. Tutucuyu birakin.

Kup Dograma
Eklentinizin Kullanimi

1

2

5
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Cihazi prize takin ve gida ¢ikis
yerinin altina bir kap yerlestirin.
Hangi besleme tipunu
kullanacaginizi secin. itici,

tek malzemeleri veya ince
malzemeleri islemek icin daha
kUcUk besleme haznesi icerir.
Kiigiik besleme tiipiinii
kullanmak igin - énce daha
bUyUk olan iticiyi besleme tipu
icine yerlestirin (F).

Biiyiik besleme tiipiinii
kullanmak igin - her iki iticiyi
birlikte kullanin (G).

Yiyecegdi besleme tUplnun
icine koyun (uygun yiyecekler
ve bunlarin hazirlanmasi

icin tavsiye edilen kullanim
tablosuna bakin).

Cihazi ¢alistirin ve ayni anda
gidalari duzgln sekilde asagdi
ittirin - parmaklarinizi asla
besleme tUpU icine sokmayin ve
asla asiri glc uygulamayin.
Kapatin ve prizden ¢ekin.



Onerilen kullanim tablosu

Yiyecek

Hazirlanmasi

Bilgiler ve ipuglarn

Salgam, patates
ve turp

Kabugunu soyun,
besleme tuplne
sigacak sekilde
kesin.

Cig olarak isleyin.

Havuc Kabugunu soyun. | Eniyi sonug i¢in kUgUk
besleme tUpunden bir
seferde bir tane isleyin. Cig
olarak isleyin.

Pancar Kabugunu soyun. | Besleme tUpUne sigacak
oOlcluide yerlestirin.

Cig veya pismis olarak
isleyin.

Patlican Uzunlamasina Bir seferde yarisini isleyin.

ortadan ikiye
kesin gerekirse
besleme tlupune
sigacak sekilde
tekrar kesin.
Biber Yariya bolun ve Besleme tupUne dik sekilde
cekirdeklerini yerlestirin.
cikartin.

Salatalik ve En iyi sonuglar icin kabuklarini soyun.

kabak

Sogan Kabuklarini soyun | Kup yerine iri dogranmis

ve besleme parcalar Uretir.
tUpune sigacak
sekilde ikiye
bolun.
Kereviz Saplari ayni Besleme tUpUne sigacak

uzunlukta kesin.

Olgcuide yerlestirin.

Elma, armut gibi
sert meyveler

ikiye balun,
cekirdek ve
saplarini ¢ikartin.

Gerekiyorsa kabuklarini
soyun.

Sert peynir-
isvicre Gravyeri

Besleme tUplne
sigacak olcude
kesin.

Dogrudan buzdolabindan
cikartarak isleyin.

Katl pismis Kati sekilde Besleme tUpUne yerlestirin.
yumurta pisirin, kabuklarini | Kup yerine iri dogranmis
soymadan dénce parcalar Uretir.
sogumasini
bekleyin.
Jambon Kemikleri Dilim yerine blok kullanin.
ayiklayin. Blok Dogrudan buzdolabindan

seklinde kesin.

cikartarak isleyin.

Kornison tursusu

Suzun.

Kucuk besleme tUpunden
isleyin.
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Ipuglarn

® En iyi sonuglar i¢in ¢ig meyve ve sebze kullanin.
® Pismis sebze isliyorsaniz, bir gece buzdolabinda bekletmeniz

tavsiye edilir.

® VYiyecekleri ufak pargalar halinde kesmeyin sadece besleme
tUpune sigacak hale getirin. BuyUk besleme haznesinin genisligini
olduke¢a dolu doldurun. Bu ¢alisirken yiyeceklerin yanlardan
kaymasini engeller ve en iyi sonuglari saglar. Alternatif olarak

kUcUk tUpU kullanin.

® [slemeden &nce yiyeceklerin daima cekirdeklerini, kemiklerini

cikartin.
Not:

® Yiyeceklerin farkli boyutta ve sekilde olmalari sebebiyle, klp
kesilmis hallerinde bazi bozuk sekiller olabilir bu normaldir.
® Chorizo ve Feta peyniri gibi bazi gidalarin bu parca ile birlikte

kullanimi tavsiye edilmez.

Temizleme

Ek parcayi cihazdan
cikartmadan énce daima
kapatin ve fisini cekin.
Temizlemeden &nce tUmuyle
parcalarina ayirin.

En kolay temizlik icin parcalari
her zaman kullanimdan hemen
sonra yikayin.

Kesme disklerini dikkatli tutun
- cok keskindirler.

KUp 1zgarasinda sikismis
olabilecek yiyecek parcalarini
temizlemek icin temizleme
aletini kullanin. Yiyecegdi kUp
1zgarasinin (H) altindan disari
itin.

Disli tertibatini asla suya
sokmayin veya islatmayin.
Kalan tum parc¢alar sicak
sabunlu su ile yikanarak
kurulanabilir. Kesme diskleri
son derece keskin oldugu igin
dikkatli olun. Alternatif olarak
bulasik makinesinde yikayin
(sadece Ust rafta).

Servis ve musteri
hizmetleri

® Cihazinizin ¢calismasi
ile ilgili herhangi bir
sorun yasarsaniz,
yardim istemeden &nce
www.kenwoodworld.com
adresini ziyaret edin.

LUtfen unutmayin, Grin
Urdnun satildigi tlkedeki
mevcut tim garanti ve
tlketici haklari ile ilgili yasal
mevzuata uygun bir garanti
kapsamindadir.

Kenwood Uruntntz
arizalanirsa veya herhangi
bir kusur bulursaniz yetkili
KENWOOD Servis Merkezine
gobnderin veya goturun. Size
en yakin yetkili KENWOOD
Servis Merkezinin guncel
bilgilerine ulasmak icin
www.kenwoodworld.com
adresini veya Ulkenize dzel
web sitesini ziyaret edin.

Kenwood tarafindan
ingiltere’de dizayn edilmis
ve gelistirilmistir.

® Cin'de Uretilmistir.
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Cesky

Pfed Etenim rozloZte pfedni stranku s ilustraci

Bezpecnost

PrecCtéte si peclive pokyny v této
prirucce a uschovejte ji pro budouci
pouziti.

Odstrante veskery obalovy material
a nalepky.

Pristroj v chodu nenechavejte nikdy
bez dozoru.

Kotouce pro krajeni na platky a na
kostky jsou ostré. Pri nasazovani,
odebirani a Cisténi s nimi zachazejte
opatrné.

K tlaceni potravin do davkovaci
trubice nepouzivejte prsty. Pouzivejte
pouze tlacky dodavané s nastavcem.
Nesundavejte viko nastavce, dokud
se krajeci kotouc¢ zcela nezastavi.

Pri tlaceni potravin do davkovaci
trubice nepouzivejte prilis velkou silu
- mohli byste nastavec poskodit.
Poskozeny nastavec nepouzivejte.
Nechte jej zkontrolovat nebo opravit:
viz ,Servis a udrzba“.

Nedotykejte se pohybujicich se casti.
Pred pripojenim nebo odpojenim
Casti nebo cisténim pristroj odpojte
od napajeni.

Nespravné pouzivani nastavce muze
vést ke zranéni.

Dalsi bezpecnostni upozorneni

najdete v hlavnim navodu k pouziti
pro kuchynsky robot nebo mlynek.
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Nastavec pro krajeni na kostky
slouzi ke krajeni rznych
potravin na kostky, napfiklad
mrkve, turinu, cervené repy,
jablek nebo Sunky.

PFed prvnim pouzitim
® Umyjte jednotlivé ¢asti: viz
JCisteni.

Popis

Q@) Tlacky: velka a mala

(@ Podavaci trubice

® Viko

@ Hridel

(B Krajeci kotou¢

(® Uchyt

@ Mrizka pro krajeni na
kostky

Kotou¢ pro krajeni na
kostky

Otvory pro prsty
Stiraci kotou¢

Télo

Vystup potravin
Prevodova jednotka
Cistici ndstroj

PR

Sestaveni nastavce
pro krajeni na kostky

1 Do téla vlozte stiraci kotouc
tak, aby Zebra smérovala
nahoru.

2 Uchopte kotou¢ pro krajeni na
kostky za otvory pro prsty
a nasadte ho na stiraci kotou¢.
(MFizka pro krajeni na kostky
musi byt na opacné strané nez
vystup potravin. Znac¢ka na
kotouc¢i == musi byt v roviné
se znackou na téle nastavce

3 Uchopte krdjeci kotou¢ za
Uchyt a nasunte ho na hridel
(1)

4 Na télo nastavce nasadte viko,
nastavte symbol W na viku
k symbolu @ na téle nastavce
a pak viko oto¢enim na
symbol @ zajistéte.

Nasazeni nastavce

Mlynek

® Otocenim proti sméru
hodinovych rucic¢ek uvolnéte
zajistovaci sroub na pohonné
jednotce (A). Pak zasunte
prevodovou jednotku do
otvoru (B). Otacejte s ni na
obé strany, dokud nezaklapne.
Pak ji zajistéte otocenim
Sroubu ve sméru hodinovych
rucicek.

Kuchyiisky robot

POUZIJTE RYCHLOST 4 AZ

MAX

® /atdhnéte za pojistku (C)
a sundejte kryt vystupu s
nizkymi otackami (D). Podrzte
pojistku odtazenou a zasunte
prevodovou jednotku (E).
Otocte na obé strany, dokud
nezaklapne. Pustte pojistku.

Pouziti nastavce pro
krajeni na kostky

1 Pripojte spotrebi¢ k napajenti
a pod vystup pro potraviny
postavte misku.

2 Vyberte podavaci trubici,
kterou chcete pouzit. Tlacka
obsahuje mensi podavaci
trubici pro krajeni jednotlivych
nebo tenkych potravin.
Pokud chcete pouzit mensi
podavaci trubici, nejprve do
podavaci trubice (F) viozte
vétsi tlacku.

Pokud chcete pouzit vétsi
podavaci trubici, pouzijte obé
tlacky soucasné (G).

3 Vlozte potraviny do podavaci
trubice (vhodné potraviny a
jejich pripravu najdete
v tabulce doporuc¢eného
pouziti).

4 Zapnéte spotrebic¢ a soucasné
rovnomerneé tlacte pomoci
tlacky - nestrkejte do otvoru
prsty a nepouzivejte prilis
velkou silu.

5 Vypnéte spotrebi¢ a odpojte
ho od zasuvky.
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Tabulka doporu¢eného pouziti

Potravina PFiprava Rady a tipy

Tufin, brambory Oloupejte a Krajejte syroveé.

a vodnice nakrajejte, aby

se vesly do
podavaci trubice.

Mrkev Ocistéte. Krajejte jednu po druhé
pomoci malé podavaci
trubice. Krdjejte syrové.

Cervena fepa Oloupeite. Naplnite fepou podavaci

trubici. Krajejte syrovou
nebo varenou.

Lilek Podélné rozpulte | Krajejte poloviny jednu po
a v pripade druhé.
potreby
nakrajejte, aby
se vesel do
podavaci trubice.
Paprika Rozpulte Vlozte kolmo do podavaci
a zbavte trubice.
seminek.

Okurka a cuketa

Oloupejte, aby se co nejlépe nakrajely.

Cibule

Oloupejte

a rozpulte, aby se
vesla do
podavaci trubice.

Misto kostek vzniknou
spise nahrubo nasekané
kousky.

Rapikaty celer

Oriznéte stonky
na stejnou délku.

Naplnte podavaci trubici
kousky.

Tvrdé ovoce - Rozpulte, V pripadé potreby
jablka, hrusky vykrojte jadrinec | oloupejte.
a jadérka.
Tvrdy syr - Nakrdjejte Krajejte ihned po vytazeni
Svycarsky a naplnte z chladnicky.
Gruyere podavaci trubici.

Vejce natvrdo

Uvarte natvrdo
a pred
odstranénim
skorapky nechte
vychladnout.

Naplite podavaci trubici.
Misto kostek vzniknou
spiSe nahrubo nakrajené
kousky.

Sunka Odstrante kosti. Nepouzivejte platky, ale
Nakrajejte na blok Sunky.
kusy. Krajejte ihned po vytazeni
z chladnicky.
Naklddané Slijte nalev. Krajejte pomoci malé
okurky podavaci trubice.
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Rady

® Nejlepsich vysledkd dosdhnete, kdyz pouzijete syrové cerstvé
ovoce a zeleninu.

® \/ pripadé zpracovani varené zeleniny doporuc¢ujeme nechat
zeleninu pfes noc v chladnicce.

® Nekrajejte potraviny na malé kousky, ale na takové kusy, aby se
vesly do podavaci trubice. Sitku velké podavaci trubice témér
zcela vyplnte. Zabranite tim tomu, ze potraviny budou pfi krajenti
vyklouzavat po strandch ven, a dosahnete optimalnich vysledka.
Pripadné pouzijte malou podavaci trubici.

® Pred krdjenim z potravin odstrante jadra, kosti apod.

Poznamka:

® Kvuli rdznym velikostem a tvarm potravin budou vysledné
kostky obsahovat kousky nepravidelnych tvard. Tento vysledek
je normaini.

® Krdjeni nékterych potravin, napfiklad saldmu chorizo a syru feta,
se s timto nastavcem nedoporucuje.

cistéeni . S
Servis a udrzba
® Pred sundanim nastavce .. e
fistroj vypnéte a odpojte od ® Pokud pfi pouzivani
P . ) ’yp POl spotrebice narazite na
napaent jakekoli problémy, pred
® Pred cisténim nastavec zcela JaKEKO i
vyzadanim pomoci
rozeberte. o )
. TR navstivte stranky
® Dily se snadnéji Cisti ihned po
o www.kenwoodworld.com.
pouziti. : ) .
® S krajecimi kotou¢i zachazejte | ® Upozoriujeme, ze na vas
opatrné - jsou velmi ostré. vy’robgk se vztahuje za’rukg,
® Pro uvolnéni potravin, které ktera je v souladu se vsemi
mohou zlstat zachycené v zakonnymi ustanovenimi
mfizce, pouzijte Cistici nastroj. ohledné vsech existujicich
Vytlacte potraviny ze spodni zarucnich prav a prav
strany mftizky (H). spotfebitell v zemi, kde byl
® Neponofujte prevodovou vyrobek zakoupen.
jednotku do vody a nedovolte, ® Pokud se vas vyrobek
aby se namocila. Kenwood poroucha nebo
Vsechny ostatni ¢asti Ize myt u néj zjistite zavady, zaslete
v teplé vodé se saponatem. nebo odneste jej prosim do
Po umyti je ddkladné osuste. autorizovaného servisniho
Davejte pozor, protoze krajeci centra KENWOOD. Aktudlni
kotouce jsou ostré. Mlzete je informace o nejblizéim
také myt v mycce (pouze ve autorizovaném servisnim
vrchni prihnradce). centru KENWOOD
najdete na webu
www.kenwoodworld.com
nebo na webu spolec¢nosti
Kenwood pro vasi zemi.
® Zkonstruovano a vyvinuto
spolec¢nosti Kenwood ve
Velké Britanii.
® \/yrobeno v Ciné.
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A

Magyar

haszndlati utasitds abrai az elsé oldalon lathatdk - olvasas kézben hajtsa ki

ezt az oldalt

Els® a biztonsag

Alaposan olvassa at ezeket az
utasitasokat és 6rizze meg keésdbbi
felhasznalasra!

Tavolitson el minden
csomagoldanyagot és cimkét!
MUkodeés kdzben ne hagyja a
készUléket felUgyelet nelkul.

A szeleteldtarcsa és kockara vago
tarcsa éles, ezért fel- és leszerelés,
valamint tisztitas kdzben ovatosan
kezelendd.

Az élelmiszert soha ne az ujjaval
nyomija le az adagoldcsdben. Erre

a célra mindig hasznalja a tartozék
tomdrudat.

Soha ne vegye le a tartozék fedelét,
amig a szeletelbtarcsa teljesen le nem
allt.

Ne nyomja le tulzott erdével az
adagolocsdben a nyersanyagot, mert
karosithatja a tartozékot.

Soha ne hasznalja a tartozeékot, ha
sérult. Ellendriztesse és szUkség
esetén javitassa meg. Lasd: ,Szerviz
és vevoszolgalat”.

Ne érjen a mozgo alkatrészekhez.
A részegyseégek fel- és leszerelése,
illetve a tisztitas el6tt a haldzati
dugaszt mindig huzza ki a
konnektorbal.

A tartozék helytelen hasznalata
balesetet okozhat.
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A tovabbi biztonsagi
figyelmeztetésekkel kapcsolatban
nézze at a konyhagép vagy a
husdarald hasznalati utasitasat.

A kockéra vago tartozék
segitségével kulonfele
élelmiszerek, példaul sargarépa,
karorépa, cékla, alma és sonka
vaghato kockara.

Az elsé hasznadlat elStt

® Mosogassa el a készulék
alkatrészeit. Lasd: ,A készulék
tisztitasa”.

A készUlék részei

Témoérudak: nagy és Kicsi
Adagoldcsd

Fedél

Tengely

Szeleteldtarcsa

Fogorész

Kockazoracs

Kockara vago tarcsa
Lyukak az ujjaknak
Terel6tarcsa

Tokrész

Elelmiszer kimeneti nyildsa
Valtomu

Tisztitoeszkdz

PRRREEEOEOVOOEE

A kockara
vago tartozék
Osszeszerelése

1 Helyezze a terel6tarcsat a
tokrészbe Ugy, hogy a bordak
felfelé nézzenek.

Tartsa a kockara vagd
tarcsat az ujjaknak kialakitott
lyukaknal, és helyezze a
tereldtarcsa tetejére. (A
kockazoracsnak az élelmiszer
kimeneti nyildsaval ellentétes
oldalon kell lennie, és a
kockara vagd tarcsan lathato
mm jelnek illeszkednie kell a
tokrészen lathatd = jelhez).
A szeletelétarcsat fogja meg
a fogorésznél, és nyomja ra a
tengelyre @.
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4 lllessze a fedelet a tokrészre
ugy, hogy a fedélen lathatd
w szimbolum illeszkedjen
a tokrészen lathato @
szimbdlumhoz, majd a
régzitéshez forditsa el a @)
szimbdlumig.

A tartozék
felszerelése

Husdaralé

® Ralra elforditva oldja
ki a meghajtdegység
rogzitdéesavarjat (A), majd
csusztassa a valtomuvet
a nyildsba (B). Forditsa el
mindkét irdnyba, amig a
helyére nem kerul. Ezutan
a roégzitécsavart jobbra
elforditva rogzitse.

Konyhagép

A SEBESSEG 4 ES MAX.

KOZOTT LEGYEN.

® Huzza el a fedélkioldd zarat
(C), és tavolitsa el a kis
sebességl kimenet fedelét
(D). Tartsa félrehlzva a
fedélkioldo zarat, és helyezze
be a valtomuvet (E). Forditsa
el mindkét irdnyba, amig a
helyére nem kerul. Engedije el
a fedélkioldd zarat.

A kockara vago
tartozék hasznalata

1 Csatlakoztassa a készUléket a
halézathoz, és helyezzen egy
edényt az élelmiszer kimeneti
nyildsa ala.

2 Valassza ki, hogy melyik
adagolocsovet szeretné
hasznalni. A tdbmdrud
tartalmaz egy kisebb
adagolodcsovet, kuldn darabok
vagy vékony nyersanyagok
feldolgozéasahoz.



A kis adagolécsé
hasznalatdhoz - el6sz6r
helyezze be a nagyobb
toémoérudat az adagoldécsdbe
F).

A nagyobb adagolécsé
hasznalatakor - egytt
hasznalja a két tomdrudat (G).
Helyezze az éleimiszert az
adagolocsébe (a megfeleld
nyersanyagoknak és
elkészitési modjuknak nézzen
utdna a felhasznalasi utmutato
tablazataban).

Kapcsolja be a készlléket, és
a nyersanyagot egyenletesen
nyomja lefelé a tomdéruddal.
Soha ne dugja az ujjat az
adagolocsébe, és ne fejtsen ki
tul nagy erét.

Kapcsolja ki az egységet,

és a dugaszt huzza ki a
konnektorbol.
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Felhasznalasi utmutato

Elelmiszer ElGkészités Tanacsok és tippek
Karorépa, Hamozza meg, Nyers allapotban
burgonya és és vagja akkora dolgozando fel.
fehérrépa darabokra, hogy
beférjen az
dagolocsébe.
Sargarépa Hamozza meg. Javasoljuk, hogy
egyenként dolgozza
fel a kis adagoldcsdvon
keresztul. Nyers
allapotban dolgozando fel.
Cékla Hamozza meg. Helyezzen az
adagolocsébe annyit,
amennyi belefér.
Nyers vagy foétt adllapotban
dolgozando fel.
Padlizsan Hosszaban vagja Egyszerre egy felet
ketté, és ha dolgozzon fel.
szUkséges, vagja
akkora darabokra,
hogy beférjen az
adagoldcsdbe.
Paprika Vagja félbe és A paprikdkat hosszaban
magozza Ki. helyezze egymas mellé az
adagolocsébe.
Uborka és Célszerl meghamozni.
cukkini
Hagyma Hamozza meg Durvara vagott darabkak
és vagja félbe, lesznek kockak helyett.
hogy be lehessen
helyezni az
adagolocsdbe.
Zeller A szarakat vagja Helyezzen az
egyforma hosszura. | adagoldcsébe annyit,
amennyi belefér.
Kemény Vagja félbe és SzUkség esetén hamozza
gyumolcsok - magozza Kki. meg.
alma, korte
Kemény sajtok Vagja fel és A hitészekrénybdl kivéve

- Gruyere Swiss

helyezze az
adagolocsdbe.

azonnal dolgozza fel.

Kemeény tojas

F&zze meg a tojast,
és varja meg, amig
kihdl, csak utdna
tavolitsa el a héjat.

Helyezze az
adagoldcsébe. Durvara
vagott darabkak lesznek
kockdk helyett.

Sonka

Csontozza ki. Vagja
kis tombokre.

A szeletek helyett inkdbb
tomboket hasznaljon.
A hitészekrénybdl kivéve
azonnal dolgozza fel.

Aprd ecetes
uborka

Csepegtesse le.

A kis adagolocsdvon
keresztul dolgozza fel.
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Tanacsok

dolgozzon fel.
°

tenni.

adagolocsovet.

Megjegyzés:

® Javasoljuk, hogy nyers, friss gyumolcsdket és zoldségeket
Fott zoldségek feldolgozasanal javasolt eldtte éjszakara hitdbe

Ne apritsa fel a nyersanyagot, csak annyit vagjon le beldle,
hogy beleférjen az adagoldcsdbe. A nagy adagolocsd teljes
szélességét tdltse ki. gy megakadalyozza, hogy a feldolgozas
sordn a nyersanyag oldalirdnyban kicslsszon, és az eredmény
is optimalis lesz. Masik megoldasként hasznalhatja a kis

® A magokat, csontokat stb. a feldolgozas elétt mindig tavolitsa el.

® A nyersanyagok eltéréd mérete és alakja miatt a kockak kozott
mindig lesznek szabalytalan alakuak, ez nem hiba.

® Egyes éleimiszerek, példaul a flszeres kolbdsz vagy a feta sajt
feldolgozasa nem célszerl ezzel a tartozékkal.

A készUlék tisztitasa

® A tartozéknak a készulékrol
torténd eltavolitdsa eldtt
mindig kapcsolja ki a gépet, és
a haldzati dugaszt hizza ki a
konnektorbol.

A tisztitas elétt teljesen
szerelje szét a tartozékot.

A kdnnyebb tisztitas
érdekében a hasznalat

utdn azonnal mossa le a
részegységeket.

A vagotarcsak rendkivil
élesek, ezért ezekkel nagyfoku
korultekintéssel kell banni.

A tisztitoeszkdz

segitségével eltdvolithatja

a kockazoracsba beszorult
nyersanyagdarabokat. A
kockazoracs aldl tolja ki a
kihullott élelmiszerdarabokat
(H).

A valtomulvet soha ne martsa
vizbe, és Ggyeljen arra, hogy
nedves se legyen.

A tobbi alkatrészt elmoshatja
forrd mosodszeres vizben, majd
szaritsa meg. Legyen o6vatos,
mert a vagotarcsdk nagyon
élesek. Masik megoldasként
mosogatdgeépben is tisztithatok
(csak a felsé rekeszen).
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Szerviz és
vevdszolgalat

® Ha barmilyen problémat
tapasztal a készulék
hasznalata sordn, latogasson
el a www.kenwoodworld.com
webhelyre, miel6tt segitséget
kérne.

A termékre garanciat
vallalunk, amely megfelel
az 6sszes olyan eldirasnak,
amely a garancialis és

a fogyasztoi jogokat
szabdlyozza abban az
orszagban, ahol a terméket
vasarolta.

Ha a Kenwood termeék
meghibasodik, vagy
barmilyen hibat észlel,
akkor kuldje el vagy vigye
el egy hivatalos KENWOOD
szervizkdzpontba.

A legkdzelebbi

hivatalos KENWOOD
szervizkdzpontok
elérhetdségét megtaldlja a
www.kenwoodworld.com
weblapon vagy annak
magyar verzidjan.

Tervezte és kifejlesztette
a Kenwood az Egyesult
Kirdlysagban.

® Készult Kindban.




Polski

Przed czytaniem prosimy roztozy¢ pierwsza strone, zawierajaca
ilustracje

Bezpieczenstwo obstugi

® Przeczytac uwaznie ponizszg
instrukcje i zachowac na wypadek
potrzeby skorzystania z niej w
przysztosci.

® Usungc wszelkie materiaty
pakunkowe i etykiety.

® \Wtgczonego urzgdzenia nie wolno
zostawiac bez nadzoru.

® Tarcze do krojenia na plastry
I w kostke sg ostre. Przy ich
zdejmowaniu, zaktadaniu i
czyszczeniu nalezy zachowac
ostroznosc.

® /ywnosci nie wolno popychac do
podajnika palcami. Do tego celu
uzywac wytacznie zatgczonych w
zestawie popychaczy.

® Nie zdejmowac pokrywy z nasadki
zanim tarcza do krojenia na plastry
catkowicie sie nie zatrzyma.

® Nie wpychac sktadnikow do
otworu podajnika na site - moze to
spowodowac uszkodzenie nasadki.

® Nie uzywac uszkodzonej nasadki. W
razie awarii oddac jg do sprawdzenia
lub naprawy (zob. ustep pt. ,Serwis i
punkty obstugi klienta”).

® Nie dotykac czesci znajdujgcych sie
W ruchu.

® Przed zdejmowaniem, zaktadaniem
oraz czyszczeniem czesci nalezy
wytgczyc¢ urzadzenie i wyjac wtyczke
Z gniazda sieciowego.

® Stosowanie nasadki w sposob
niezgodny z przeznaczeniem moze
grozi¢ wypadkiem.
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Dodatkowe informacje na temat
bezpieczenstwa znajdujg sie w

gtownej instrukcji obstugi robota
Kitchen Machine lub maszynki do

mielenia.

Nasadki do krojenia w kostke
mozna uzywac do krojenia
réznego rodzaju sktadnikow, np.
marchewki, brukwi, burakdéw,
jabtek czy szynki.

Przed pierwszym uzyciem
® Umyc czesci (zob. ustep pt.
,Czyszczenie”).

Oznaczenia

Popychacze: duzy i maty
Podajnik

Pokrywa

Sprzegto

Tarcza do krojenia na
plastry

Uchwyt

Kratka tnaca

Tarcza do krojenia w
kostke

Otwory na palce
Tarcza popychajaca
pokrojone sktadniki
Korpus

Otwor wylotowy
Uktad napedowy
Szczoteczka do
czyszczenia

@O OEEEO

®®

@

Montaz nasadki do
krojenia w kostke

1 W korpusie umiesci¢ tarcze
popychajaca pokrojone
sktadniki, zebrowana czescig
do gory.

2 Wsunac¢ palce w otwory w
tarczy do krojenia w kostke
i umiescic¢ jg na tarczy
popychajgcej pokrojone
sktadniki. (Kratka tnaca
powinna znajdowac sie po

przeciwnej stronie w stosunku

do otworu wylotowego:

oznaczenie ==m na tarczy do
krojenia w kostke powinno
znajdowac sie rowno

Z 0zZnaczeniem wmm Na
korpusie).

3 Trzymajac tarcze do krojenia
w plastry za uchwyt, nasunac¢
ja na sprzegto @.

4 Na korpusie zamocowac
pokrywe - symbol W
zréwnujac z symbolem @
na korpusie, a nastepnie
przekrecic¢ jg do symbolu @,
by zablokowad jg na miejscu.

Mocowanie nasadki

Maszynka do mielenia

® Zwolni¢ srube blokujgca
na podstawie zasilajacej,
przekrecajac jg w kierunku
przeciwnym do ruchu
wskazdéwek zegara (A), a
nastepnie wsuna¢ uktad
napedowy do gniazda
(B). Przekreci¢ go kilka
razy w prawo i w lewo,
az zaskoczy we wtasciwe
miejsce. Nastepnie przekreci¢
Srube blokujgca w kierunku
zgodnym z ruchem
wskazdéwek zegara.

Robot Kitchen Machine

UzY¢ PREDKOSCI OD 4 DO

MAX.

® Odciggnad¢ zatrzask (€)
i zdjac¢ ostone wyjscia
obrotéw niskich (D).
Utrzymujac zatrzask w pozycji
odciggnietej, wsunac uktad
napedowy do gniazda (E).
Przekreci¢ go kilka razy w
prawo i w lewo, az zaskoczy
we witasciwe miejsce. Zwolni¢
zatrzask.
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Uzytkowanie nasadki
do krojenia w kostke

1 Witozyc wtyczke przewodu
przytaczeniowego urzadzenia
do gniazda sieciowego, a pod
otwor wylotowy podstawic
miske.

2 Wybrac¢ odpowiedni podajnik.
W popychaczu znajduje
sie mniejszy podajnik,
umozliwiajacy rozdrabnianie
pojedynczych lub cienko
pokrojonych sktadnikdw.

Aby uzyé mniejszego
podajnika - do wiekszego
podajnika nalezy najpierw
wsungc¢ wiekszy popychacz
(F).

Aby uzy¢ wiekszego
podajnika - oba popychacze
ztozy¢ ze sobg i uzyc¢ ich
jednoczesnie (G).

3 Sktadniki umiesci¢ w podajniku
(lista rodzajow zywnosci, ktorg
mozna rozdrabniac i sposdb
jej przygotowania znajduje sie
w tabeli zalecen).

4 Wiaczy¢ urzadzenie i w tym
samym czasie za pomoca
popychacza rownomiernie
popchna¢ sktadniki w dot
otworu podajnika. Nie wolno
wpychac sktadnikdw na site
ani wktadac¢ do podajnika
palcow.

5 Wytaczy¢ urzadzenie i wyjac
wtyczke z gniazda sieciowego.
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Tabela zalecen

Sktadnik Sposéb Wskazéwki

przygotowania

Brukiew, Obrac¢ i pokroic¢ tak, | Rozdrabnia¢ na surowo.

ziemniaki i by zmiescity sie do

rzepa otworu podajnika.

Marchew Oskrobac. Najlepsze wyniki daje
uzycie mniejszego
podajnika i rozdrabnianie
jednej marchewki na raz.
Rozdrabnia¢ na surowo.

Buraki Obrac. Utozy¢ jeden na drugim
tak, by miescity sie
do otworu podajnika.
Rozdrabnia¢ na surowo lub
po ugotowaniu.

Baktazan Przekroi¢ wzdtuz Rozdrabnia¢ jedna

na pot, a w razie potéwke na raz.
koniecznosci

pokroi¢ na mniejsze

kawatki, tak, by

zmiescit sie do

podajnika.

Papryka Przekroi¢ na pot i Do podajnika wktadac¢ w

usunac¢ nasiona. pozycji pionowej.

Ogorki i Aby uzyska¢ mozliwie najlepszy wynik, obrac ze

cukinia skorki.

Cebula Obrac¢ i przekroic¢ Cebula jest siekana w dos¢

na pot, tak, by
zmiescita sie do
podajnika.

grube kawatki, a nie w
kostke.

Seler naciowy

Pokroi¢ na kawatki
tej samej dtugosci.

Utozy¢ jeden przy drugim
tak, by miescity sie do
otworu podajnika.

Twarde owoce
- jabtka,
gruszki

Przekroi¢ na pot
i usunac¢ gniazda
nasienne i pestki.

W razie koniecznosci
obrac.

Twarde sery -
np. Gruyére

Pokroic¢ tak, by
wypetni¢ otwor
podajnika.

Rozdrabniac¢ bezposrednio
po wyjeciu z lodowki.

Jaja na twardo

Ugotowac¢ na
twardo, a przed
obraniem ostudzic.

Whktada¢ do podajnika
jedno na drugim. Jaja sg
siekane w dos¢ grube
kawatki, a nie w kostke.

Szynka Usunac¢ kosci. Rozdrabniac¢ pokrojona na
Pokroi¢ na dosc¢ wieksze kawatki, a nie na
duze kawatki. plasterki.

Rozdrabniac¢ bezposrednio
po wyjeciu z lodowki.

Korniszony Odcedzic. Rozdrabniac przy uzyciu

mniejszego podajnika.
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Wskazowki

warzyw.

mniejszego podajnika.

Uwaga:

catkowicie normalne.

® Najlepsze wyniki daje uzywanie swiezych, surowych owocow i

® Jezeli rozdrabniane sg warzywa gotowane, zaleca sie
przechowanie ich przed uzyciem przez noc w lodéwce.

® Nie nalezy kroi¢ sktadnikdw - wystarczy je przyciagc tak, by
zmiescity sie do podajnika. Duzy podajnik w catosci wypetnic
sktadnikami. Zapobiega to przesuwaniu sie sktadnikow na boki
podczas rozdrabniania i daje najlepsze wyniki. Mozna takze uzyd¢

® Przed rozdrabnianiem usungc¢ wszelkie pestki, kosci itp.

® /e wzgledu na rozne wielkosci i ksztatty sktadnikow, uzyskana
kostka moze zawierac¢ znieksztatcone kawatki - jest to

® Nie zaleca sie stosowania nasadki do rozdrabniania niektorych
sktadnikéw, takich jak kietbasa typu chorizo czy ser feta.

Czyszczenie

® Przed zdjeciem nasadki nalezy
zawsze wytaczy¢ urzadzenie
i wyjac¢ wtyczke z gniazda
sieciowego.

® Przed czyszczeniem
catkowicie rozmontowac
nasadke.

® Mycie przyborow
bezposrednio po uzyciu
utatwia utrzymywanie ich w
czystosci.

® Dotykajac tarcz, nalezy
zachowad szczegdlng
ostroznos¢ - sg bardzo ostre.

® Do usuwania kawatkow,
ktdre utkwity w kratce
tngcej uzywac zataczonej
szczoteczki. Resztki usuwac,
wypychajac je od spodu kratki
(H).

® Nie zanurzac uktadu
napedowego w wodzie ani nie
dopuszczad, by dostata sie do
jego srodka.

Wszystkie pozostate elementy

mozna my¢ w goracej wodzie

z dodatkiem ptynu do naczyn.

Nalezy je potem doktadnie

wysuszyc¢, zachowujac

szczegdlng ostroznosé,

poniewaz tarcze tnace sa bardzo

ostre. Czesci te mozna takze

my¢ w zmywarce do naczyn

(wytacznie w gornym koszu).

Serwis i punkty
obstugi klienta

® \W razie wszelkich problemow
z obstuga urzadzenia, przed
wystgpieniem o pomoc
prosimy o odwiedzenie strony
www.kenwoodworld.com.

® Prosimy pamietad, ze niniejszy
produkt objety jest gwarancja,
ktora spetnia wszystkie
wymogi prawne dotyczgce
wszelkich istniejgcych
praw konsumenta oraz
gwarancyjnych w kraju,
w ktérym produkt zostat
zakupiony.

® \W razie wadliwego dziatania
produktu marki Kenwood
lub wykrycia wszelkich
usterek prosimy przestac
lub dostarczy¢ urzadzenie
do autoryzowanego
punktu serwisowego firmy
KENWOOD. Aktualne
informacje na temat
najblizszych punktéw
serwisowych firmy
KENWOOD znajduja sie
na stronie internetowe;j
firmy, pod adresem
www.kenwoodworld.com
lub adresem wtasciwym dla
danego kraju.

® Zaprojektowata i opracowata
firma Kenwood w Wielkiej
Brytanii.

® Wyprodukowano w Chinach.
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EAANnViIKQ

SeSMAWOTE TNV UNPOCTIVH CEAida OTou mapéxetal n elkovoypddnon

AodaAela

ALQBAOTE TIOOCEKTIKA TIC 0dNVieg
KAl PUAAETE TIQ VIO UEAAOVTIKN
avadopa.

ADAIOEOTE TN CUOKEUAOC(A KAl TUXOV
ETIKETEC.

Mnv adriveTe TIOTE TN CUOKEUN XwpPlic
eTiBAeYN OTaV AeltoUpVEL.

OL dloKOL KOTING 0€ PETEC KAl OE
kKUBoug elval kodTePOL, va Toug
XEIPI{EOTE UE TIDOOOX KATA TNV
TOoTtIoBETNON, TNV adaipeon Kal Tov
KABaPLoUO.

MNV XPNOLLOTIOLE(TE TIOTE TQ
DAXTUAQ oag yla va wbroeste tTa
TPODIUA TIPOC TA KATW OTO OWANVQa
TpoPodoolag. XpNOULOTIOE(TE UOVO
TOUC WOTNPEEC Ttou TtapexovTal uadl
e To eEdpTNICL.

MNVv adaLlOE(TE TIOTE TO KATIAKL

ATIO TO €£APTNUA, €AV O dIOKOG
KOTIAC OEV OTAMATAOEL EVIEAWC VA
TeplotTpedETAL.

Mnv aokel(te UTtEPBOALKN dUvan
VIO VQ OTIPWEETE TA TPODLUA TIPOC
TA KATW OTO OWANva tpododooiac
- Tmopel va TtopokANBel {nuLct oto
eEdpTnUa.

MNV XONOLLOTIOLE(TE TTOTE e€QpTNUA
TIOU €XEL UTtooTEl BAARBN. >TelATE TO
VIO EAEYXO N ETILOKEUN: BA. evoTnTQ
«2EPRLC KAl EEUTINEETNON TIEAATWV».
Mnv ayyideTe pePN TIOU KLVOUVTAL.
ATIOOUVOEETE TN CUOKEUN ATtO TNV
Toida oy arto TNV ToTtoBetTnon N
TNV adaipeon HepWYV N TPV ATIO TOV

KABaPLoUO.
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® H KakKn XPNon Tou €€apTNUATOC
UTTOPEL VA TIDOKAAEOCEL TOQAUUATIOMO.

Avatpe&te oto Baoko BiBAlo
ooNylwyv tng Koudldlvounxavng n
TNC KPEATOMNXAVAC VLI TIOOOOETEC
TTooeldoTIOINOELG aodaAelac.

XONOUOTIOINOTE TO €€ApTNUCA
KOTING o€ KUBOUC yia va
Tepaxioete diddopa TPdDILA
OTIWC KAPOTA, YOUALA,
Travtddpla, uNAa katl (autodyv o
KUBoOUG.

Mpv and Tnv mpwTtn XpHon
® [MAUveTe Ta UEPN: BA.
«KaBaplopogy.

eTtie€ynon cupuBOAWY
QOTAPEC: UKPOG Kal
UEYAANOG

>wAnvag tpododooiag
Kardkt

AEovag

AIOKOG KOTIAC O PETEQ

avti®etn MAsupd amnod to
otéuLlo €€600U TPODILWY,

e TNV €vOel€n oto dioko
KOTIAG O€ KUBOUC mmm VO
subuypapuideTal e tTnv
evOELlEN OTO KUPIWG CWUAO
).

Kpatrote To dlOKO KOTIAG O
dETEC attd TN AABN KAl TILECTE
Tov oTov dova @.
TommoBeTNOTE TO KATIAKL OTO
KUPlwG owua, eubuypappiote
TO OUMURBOAO W7 OTO KATTIAKL
JLE TO cUMBOAO @ oTo Kuplwg
OWMaA, KAl, OTN CUVEXELQ,
OTPEYTE TO TIPOC OTO
oUUBOAO @ Via va aodaiiost
otn B€on Tou.

PRREEEEOPOOME ©

AaBn Asttidag

MA€yua KOTIAG O KUBOUG
AloKOG KOTIAC o€ KUBOUC
Omég AaBng
MeploTPedOUEVOS DIOKOG
Kupilwg cwpa

>touo €£6d0U TpODIMWY
XEPLOTAPLO TAXUTATWY
Epyaleio kabaploupou

MNwc ouvapuoAoyeital
TO €EApTNC KOTIAC
oeg kKUBouc

1

TomoBetnoTte TOV
TEPLOTPEDOUEVO DIOKO

OTO KUPIWC owua, UE TIC
PABDWOELC OTPAEVEC TIOOC
TA TIAVW.

Kpatriote To dlOKO KOTIAC O
KUBoUC artd TIg oTteC AaBAC
KAl TOTTOBETAOTE TOV TIAVW
OTOV TIEPLOTPEDOUEVO DIOKO.
(To TMAEy QA KOTIAC O KUBOUG
Oa TpETel va Bploketal oTnv

TommoBgtTnon tou
cEQPTALATOC OTN
OUOKEUN oag

Kpeatounxavi

® —cLB10woTe TN Bida
aocddAAlong Tou Bploketal
Tadvw oTn povada
Tpododooiag, oTPEPOVTAQ
TNV aplotepoctpoda (A)
Kal, OTN CUVEXELQ, CUPETE TO
XEPLOTAPLO TAXUTATWY OTNV
uttodoxn (B). Xtpilte TO
aploTEPA Kal €L, €wg dTou
aocdaAiosl otn B€on Tou. >N
ouvéxela otpidPte TN Bida
aocddAlong deflovoTpoda via
va TO aodaA{oceTe.
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Koudivopnxavi
XPHZIMONOIHZTE TIZ
TAXYTHTEZ 4 EQX MET.

TpaBn&te to koUurwua (€)
KAl ADAPEOTE TO KAAUUUA
NG UTTOBOXNG XAMNANG
Taxutntac (D). Kpathote
THOW TO KOUUTIWHA KAl
El0AYAYETE TO XEPLOTAPLO
TaxutATwy (E). >TplPte TO
aApLoTERA Kal Oe€Ld, €wg OTou
aodaAioel otn B€on Tou.
ADAOTE TO KOUUTIWUAL

MNwc va
XPNOLlLoTIolElTE TO
cEAPTNLA KOTING OE
kUBoucg

1

>UVOEOTE TN OUOKEUN

oTNV TIAPOXNA PEUUATOC

KAl TOTIOBETACTE £va UTTOA
KATW artd To oToOULo €€6O0U
TpodlwV.

ETiAEETE TO cWARVA
Tpododoaoiac Tou BEAeTE va
xpnotuotiothoete. O wWoTNPAG
TIEPLEXEL EVA UKPOTEPO
owAnva Tpododoaciag yia Tnv
eneéepyaoia LEMOVWUEVWY
KOMMATIWV 1 AETITWY UAIKWV.
Ma va XPnolUoTOINCETE TOV
Hkp6 cwARva Tpododooiag,
TOTIOOETAOTE TIPWTA TO
UEYAAUTEPO WOTAPA UECA
oTO cwAnva Tpododooiag
F).

Ma va XpnoluomnolloETE

TOV HEYAAO GWARVa
Tpododooiag,
XPNOULOTIOIAOTE KAl Toug dUO
woTthpeg nadl (G).
TomoBetnote ta TEODILA
UECQ OTO CWANvVA
Tpododooiac (avatpe€te
OTOV TI{VAKA CUVIOTWHEVNG
XPNONC YIa TA KATAAANAQ
TPODIA KAl TNV
TIPOETOAC(a TOUR).

4 ©¢oTe Og AstToupyia t™n
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OUOKEUN Kal Tautdxpova
TUEOTE TIPOC TA KATW
oTaBEPA UE TOV WOTAHPA -
TIOTE N BAZETE TA DAXTUAA
oacC EOoQ OTO CWARVA
TP0od0odoo(ac KAl NV AOKElTE
UTIEPRBOALKA duvapn.

©£€0TE TN CUOKEUN €KTOC
AEITOUPYIAC KAl ATIOCUVOEQTE
TNV ano tnv mpida.



MNivakoc CUVIOCTWEVNCS XPNONG

Tpodwua

MposTownacia

ZUMBOUAEG Kal UTtodeielg

ToUALd,
TIATATEC Kal
pEBEC

Adalp€oTe TN
dAouda kal kKoyte
WOTE VA XWpPouv
OTO OCWARVA
Tpododooiac.

Eme€epyaoteite Ta wud.

Kapota AdalpgoTe TN Na KaAUTtepa
dAouda. AToTEAECATA, KOWTE
gva KapoTto tn dopd,
XPNOWOTIOWWVTACG TO HUKEO
owAnva tpododooiac.
Eme€epyaoteite T WU
Mavtddpla Adalp€oTe TN KoBeTe 0 KOUUATLIA TTIOU
dAouda. Va XWPEOUV OTO OWAAVA
Tpododooiac.
Eme€epyaoteite Ta wud n
LayELQEUEVA.
MeAtldveg KoWwTte Tig otn uéon | Eme€epyaoteite uon
KATA MAKOG Kal, €AV | LeAlTAva tn dopd.
Xpeldletal, Koyte
TIC OE KOUUATIA
WOTE va Xwpouv
OTO OCWAARVA
Tpododooiac.
Mmepleg Koéwte otn uéon TomoBetAoTE 08 VPOLA
Kal adalpecTe TA B€on oTo cwAnva
[elatele]le Tpododooiac.
Ayyoupla kal | Ma KaAUTepa ATtoTEAECUATA APAIPECTE TN

KOAOKUBAKLQ

dAouda.

Koegupudia =ZedAoudiote kal KoBovTal og xovipd
KOWTE TA OTN péon | KoppdTia Tiapd o€ kKUBouc.
WOTE VA XWPOoUV
OTO CWANvVa
Tpododoaoiac.

SEAVO KowTte ta kotodvia | TomtoBetrnoTe Ta uadl wote
o€ KoUuATLa (dlou VA XWOECOUV OTO OWANVA
UAKOUC. Tpododoaoiac.

>KANPA KoéWwte otn uéon, Adalpgote Tn dAouda edv

dpouTa - adalpeoTe TOV elval anapaltnto.

UAAQ, axAddla

TIUPAVA Kal Ta
KoukouTola.

>kANEO Tupl
- EABeTIKO
Gruyere

KoéBete o€ KopuATIA
veuldovtag

TO OCWARVA
Tpododoaoiac.

Eme€epyaoteite aneubeiag
arno to Yuyeio.

Auyd BpaoTd

Bpdote ugxpl va
odi€ouv kal apnrote
TA VA KPUWOOUV
TPV AdAPECETE TO
TOODAL

TomoBeTAOTE TA WOTE

va veuldel o owAnvag
Tpododooiag. KoBovtal oe
XOVTPA KOUUATIA TTapd o€
KUBoUG.

Xolpopgpt Adalpéote TA XPNOUOTIOINOTE KAAUTEQPA
KOKKOAQ. Kowte UEYAAO KOUMUATL ATtd
0€ TETPAYWVA XOLOOMEPL TIAPA DETEC.
KOUMUATLOL Eme€epyaoteite ansubsiag
arno to Yuyelo.
AVYOUPAKL >tpayyvi&te. XONOUUOTIOINOTE TO UKPO
Toupol owAnva tpododooiac.
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MPAKTIKEG CUUBOUAEG

® |4 KAAUTEPA ATIOTEAECUATA, XPNOUULOTIOEITE DPEOKA, WU
dpoUTa Kal Aaxavikd.

® £V OEAeTE va eTIEEEOVAOTEITE LAVEIPEUEVA AAXAVIKA,
OUVIOTATAL VA €X0UV [elvel oTo Yuyeio OAN TN vUXTA.

® Mnv KOBETE TA TPODIUA OE OUOLOOPDA KOUUATLIA, ATIAG
KOBETE TA £TOL WOTE VA XWPEAVE OTO CWANVA Tpododoaoiac.
[euidete TO eyYAAO cwAnva Tpododociac oe OAO TO TIAATOQ
Tou. ETol Ta Tpodua dev 6a YAIOTEOUV TI0OC TO TIACL KATA
TN dldpKela TN dladikaciag kal Ba €xeTe Ta BEATIOTA
anoteAéopata. EVAAANAKTIKA, XPNOWLOTIOIE(TE TOV [UWKPO
ocwAnva Tpododoaciac.

® Adalpeite MAVTA TA KOUKOUTOLA, TA KOKKAAQ K.ATL ATtd TA
TPODIUA TIPOTOU TA ETEEEQPYAOTEITE.

Znueiwon:

® ETedn TA TPODIUa €XoUV dlAdopA UEYVEDN KAl OXNUATA, ival
DUCLOAOYIKO E TNV KOTIH 0 KUBOUG va Byaivouv Kal KOUUATIA
akavovIioTou OXAATOC.

® OploEVA TPODIUA, OTIWG TA XWPELATIKA AOUKAVIKA 1| TO Tupl
dETa deV CUVIOTWVTAL YIA XPAOoN KLE AuTtod To e€dpTNUA.

KQ@C‘-QLOUéC ‘OAa Ta uTtdAOLTIA EPN
UtopoUV va TAgvovTal e eoth

oarnouvAda Kal, OTN OUVEXELQ,
Oa TIPETIEL VA OTEYVWVOUV KAAA.
Mpocoxn: oL dlokol KOTIAC slval
KOdTEPOL EVAANAKTIKA, TIAUVETE
TOUG OTO TIAUVTAPLO TUATWY
(édvTa otnV endvw oxdapa).

® Nca O£TeTe IAVTA EKTOC
A€lTOUpYiag Kal va
ATIOCUVOEETE TN CUOKEUN
amnd tnv pida poTtou
adalpéoete To e€dPTNUA ATTO
TN CUOKEUN.

® ATIOCUVAPUOAOYNOTE
EVTEAWG TO €€APTNA TIPOTOU
TO KaBaplioste.

® 1A EUKOAOTEPO KABAPLoUO,
TIAEVETE TIAVTA TA
€€APTAMATA AUEOWS UETA TN
Xpnon.

® Na xelpldeote Toug diokoug
KOTING UE TIp000XN - lval
eEAlPeTIKA KOPTEPOL

® XpnoloTiole(te To gpyaAeio
kaBaplopou via va adalpeits
TEODIUA TIOU UTIOPEL VAl £€X0UV
TIAPAEIVEL LECA OTO TIAEY A
KOTING 0€ KUBOUC. ZTIPWXVETE
TA TEPODIUA TIPOC TA €W,
TEZOVTAC ATtO TO KATW
UEOOC TOU TIAEYULATOC KOTING
oe kUBoug (H).

® Mnv Bubilete TOTE TO
XELPLOTAPLO TAXUTATWY O
vePd A NV TO adrVeETE va
Bpaxet.
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> €PBIC KAl EEUTINEETNON TIEAATWYV

® Edv avTILETWTIETE TIPORANATA LE TN AElTOUPYIA TNG
OUOKEUNC 0ac, TipoTtou ¢nTtrhoste BorBela stiiokedOeite TN
dladIKTUAKN ToTtoBeoia www.kenwoodworld.com.

® Excte UTT 0LV OTL TO TIPOIOV KAAUTITETAL ATtd €yyunon, n ottoia
elval oUpdwvn e OAEC TIC VOUIKES dlaTdA&elg TTou adopouv
TUXOV UDLOTAMEVN €yYUNON KAl JIKAUWUATA KATAVAAWTWY 0T
XWPA OTNV OTIola AyoPACTNKE TO TIPOIOV.

® EAv TO TIpoidv Kenwood Ttou €XeTe ayopdosl DUCAEITOUPYVEL
| BOE(TE TUXOV EAATTWUATA, OTEIATE TO N TTAPAdWOTE
TO o€ e€ouciodoTnuévo Kevtpo 2€pRlg tTng KENWOOD.
A eVNUEPWEVA OTOIXEI OXETIKA JUE TO TIANCLECTEPO
c€ouclodoTnueévo Kévtpo >€pBic tne KENWOOD, sttiiokedOeite
Tn dladIKTUaKr Tottobsoia www.kenwoodworld.com it
dLAdIKTUAKN ToTtIoOeoia TToU adopd CUYKEKPIUEVA TN XWEA
oag.

® > xedIAOTNKE KAl avarttuxoOnke armod tnv Kenwood oTo Hvwuévo
BaoiAelo.
® Kataokeudotnke otnv Kiva.
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Pycckumn

CM. MAAIOCTPALIUMN Ha NepeAHeil CTpaHuue

Mepbl 6e30MacHOCTU

BHMMATEABHO MPOYTUTE U COXPaHUTE
3TY MHCTPYKLMIO.

PacnakymnTe nsaeAre M CHUMMTe BCe
YMaKOBOYHbIE APAbBIKM.

He ocTaBAAMTE BKAKOYEHHbIM Npnbop
6e3 nNnpnucMoTpPa.

ANCKN AN HAPE3KM AOMTUKAMUN U
KYyOMKaMM O4YeHb OCTPble — byabTe
OCTOPOXXHbI MPW YCTaHOBKE, CHATUN
N YNCTKeE.

He npoTaAkmnBamTe MpoAYKTbI
NaAbLaMm no Tpybke. VicmoAb3ymTe
TOABKO TOAKATEAWN, KOTOPbIE BXOAAT B
KOMMAEKT MOCTaBKW.

He cHMMaWMTe KPbILKY C HACaAKM,
MOKa PeXkKyLnm AMCK He OCTaHOBUTCA
MOAHOCTBIHO.

He npunaAarante M3aAULLHNX YCUAUN
AAS MPOOABUMXKEHUA MPOAYKTOB
TOAKATEAEM MO MoAaoLLen Tpybke -
eCTb PUCK MOBPREXKAEHMA HACAAKMN.
He noAb3ynTeCb HENCMPABHOW
HacaaKkoW. [NpoBepbTe U
OTPEMOHTUPYNTE ee: CM. PA3AEA
«PeMOoHT 1 0BCAY>KMBaAHMEY.

He npukacamTecb K ABUMXKYLLNMCH
YacTam npunbopa.

[Nepea YCTAHOBKOW AU CHATUEM
yacTer Npbopa, MAK NepeA YMCTKOM
06A3aTeAbHO OTKAKOYaMTe Npudop oT
ceTu.

HenpaBnAbHOE MCMOAb30OBaHMe
HaCaAKM MOXKET MPUBECTU K TpaBMe.

AAA AOTTOAHUTEABHbBIX CBEAEHNM
no 6e30MacHOCTM obpaTUTeCh K
OCHOBHOMY PYKOBOACTBY MO
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SKCMAyaTaunn KyXOHHOM MalllHblI
NAN M3MEeABbYUNTEAHA.

Hacaaka aAAa HapesKku
KyBuKaMu NCroAb3yeTCca
ANAS TaKUX MPOAYKTOB, Kak
MOPKOBb, OPIOKBA, CBEKAQ,
ABAOKM 1 BETUMHA.

Mepea nepBbiM

UCMOAb3OBaHUEM

® BLiMOMTe BCE YacTu: CM.
pasaen «HmcTkar.

OCHOBHble
KOMMOHEHTbI

ToAkaTeAn: BOAbLLUOM U
MaAbIM

MNopatollaa Tpybka
KpbllwKa

Ban

AVCK AN HAPE3KW
AOMTVIKaAMM

Pyuka

CeTka AAA KyBUKOB
ANCK AAA KYBUKOB
OTBEPCTUA AAS MaAbLIEB
MepeaaToUHbIN ANCK
Kopnyc

OTBepCTHE AASA MULLM
MNepeaAaToOYHbIN y3eA
MHCTPYMEHT AAS YMCTKU

PRREEEEOE® GOOOWO

CHopKa HaCcaaKM AAS
KyOUnKOB

1 BcTaBbTe MepepaToOYHbIN AMCK
B KOpNyc pebpuncTow 4YacTbto
BBEPX.

2 Bo3bMUTE AUCK AAS KYOVKOB
3a OTBEPCTUA AAS MaAbLIEB U
YCTaHOBUTE Ha MepeAaToYHbIN
AMCK. (CeTka AAA KyBUKOB
AOAYXKHA HAaXOAUTbCA Ha
APYTOM CTOPOHE OTBEPCTUSA
AAS MPOAYKTOB Tak, YTObbI
MeTKa Ha AMCKe AAA KyBUKOB
mmm COBMeELLAAaCb C MeTKOM
Ha KOPMYCEe mmmm ).

3 Bo3bMuUTE AUCK AAST HAPE3KM
AOMTMKaMK 3@ HEOCTPbLIN
BbICTYM 1 HaaeHbTe Ha Ban @.

4 HapeHbTe KpblLKY Ha KOpnyc,
COBMeECTUTE CUMBOA W Ha
KpbILIKe C CUMBOAOM @ Ha
Kopryce, 3aTeM NoBepHuTe
B CTOPOHY CUMBOAA M, AAS
dbukcaumm.

YCTaHOBKa HaCaAKM

N3sMeAbuMTEAD

® PasbAOKMpYUTE
OAOKVPYOLLMNA BUHT Ha
6A0Ke NTaHUA NOBEPHYB
€ero NpoTMB YaCOBOW CTPEAKM
(A), NOCAe Yero BCTaBbTe
nepeAaToOYHbIN MexaH13M B
rHe3p0 (B). MNokpyTuTe ero 1o
B OAHY, TO B APYTYHO CTOPOHY
AO Tex Mop, MoKa OH He
3aduUKCHpyeTcsa. 3akpyTuTe
OAOKVPYIOLLIIA.

KyxoHHas MaluuHa

BbIBUPANUTE CKOPOCTb OT 4

AO MAKC.

® OTBEAUTE 3alLEAKY
(C) U CHUMKUTE KPbILLKa
HWU3KOCKOPOCTHOIrO MPMBOAA
(D). Yaep>kmBanmTe 3alleAky
B OTBEAEHHOM MOAOXKEHUN U
BCTaBbTe MNepeAaToOUYHbIN Y3eA
(E). TloBEpHUTE ero B OAHY U
B APYIYI CTOPOHY, YTOObI OH
3a6A0KNPOBAACS Ha MecTe.
OTnycTUTE 3alleAKy.

KakK MoAb30BaTbCH
HaCaAKOM AASA
Hape3Ku Kybukamm

1 BkAtouMTE MPUBOP B CeTb
1 MOMeCTUTE Yally MoA
oTBepcTuMe.

2 BblbepuTe, Kakyto MoAAOLLYHO
TPYOKY Bbl XOTUTE
MCMNOAb30BaTb. BHYyTpw
TOAKaTeAs eCTb NoaatoLlas
TpybKa MeHblLLero aAMameTpa
AAS B OTAEABHOCTW.
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YT06bl BOCMOAb30OBaTbhCS
MeHbLUen noaaroLlen
TPY6KOM - CHayaAa BCTaBbTe
GOAbLLOM TOAKATEAb B
OObIYHYIO MOAANLLYIO TRYOKY
(F).

YT106bl BOCMOAb3OBaTbCS
60ADbLLOM NoAaloLLen
TPY6KOM - CMNOAb3YMTEe 0b6a
ToAKaTeAs (G).

[ToMecTnUTe UHFPeAUEHTbI

B MOAAOLLYIO TPYOKY (CM.
TabAWLY C peKOMeHAALUMAMU
MO MCMOAb30BaAHMIO
MPOAYKTOB).

BkAOUMTE YCTPOWCTBO U
OAHOBPEMEHHO HaYyHUTE
paBHOMEPHO MPOTaAKMBaTb
MHIPEAMEHTbI TOAKATEAEM.
He BcTaBAanTe NaAbLbl B
MOAQIOLLYIO TPYOKY.
BbIkAtOUMTE MPUBOop r
OTKAKOYNTE €ero OT CeTu.
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TabAvLa C PEKOMEHAALIMAMK MO

NCIMOABb30OBaAHUMKO MPOOAYKTOB

MpoAyKT

MoAaroroBka

MoAe3Hble coBeTbl

BptokBa,
KapTodeAb 1
pena

QuUUCTUTE OT KOXKYPbI
1 HapexxbTe Tak,
YTObObI KYCOYKM
MPOXOAMAN B
MOAAMOLLYIO TPYOKY.

ObpabaTbiBaTb ChiPbIMU.

MopkoBb OuyncTnTe oT AN AOCTUKEHUSA

KO>KYPbl. AYYLLEro pesyAbTaTa
obpabaTbiBanTe
Nno OAHOMY OBOLLY
yepes MaAyo Tpyoky.
ObpabaTbiBaTb ChiPbIMU.

CBekAa QuucTnTe OT [MoAOXKKMTe B MOAQIOLLYIO

KOXKYPbl. TPYOKY.
ObpabaTbiBaTb ChiPOW
B CbIPOM VAW FTOTOBOM
BUAE.

BakaaykaH Hape>kbTe 1, npu Ob6pabaTbiBanTe Mo
HEeobXOAMMOCTH, MOAOBMHE 3a OAUMH pas.
paspexkbTe, UTOObI
OBOLLW MPOXOANAM
yepes NoAaroLLyo
TPYOKY.

Mepeu PazpexkbTe nonoAam | BcTaBbTe KyCOUKM
1 OUUCTUTE OT CEMSAH. | BEPTUKAAbHO B

MOAAIOLLYIO TPYOKY.

Orypupl 1 ANAS AOCTUNKEHWNSA AYYLLIErO pPe3yAbTaTa

Kabauku OUYNCTUTE OT KOXKYPbI.

AyK [MouncTute u B nTore noayuyatoTcs
paspexkpTe ckopee KpyrnHble
nonoAam (Tak, KYCOUKMN, YeM KyBuK.
UTOObI MPOXOAUA B
MOAAOLLYIO TPYOKY).

Cenbpepen Hape>kbTe Tak, NomMecTnTe B NOAAIOLLYIO
YTOBbI CTEOAN BbIAK | TPYOKY.

OAMHAKOBOM AAVHDI.

TBepable PaspexkbTe nonoaaM, |[lMpon Heob6XOAMMOCTH,

bPYKTbI — YAAAUTE CEPALIEBUHY | OYUCTUTE OT KOXKYPbI.

A06A0KO, rpyLla

n ceMeHa.

TeepAble Cbipbl
— wBenuapcKnm
rpovep

HapeskbTe Tak, 4Tobbl
Cblp MOMeLLaAca B
MOAAMOLLYIO TPYOKY.

ObpabaTbiBaTb Cpasy U3
XOAOAMABHMKA.

Anua BKPYTYIO

CBapuTe BKPYTY!HO,
OCTYAWTE, OYUCTUTE
OT CKOPAYMbI.

[TomMecTnTe B MOAAIOLLYIO
TpybKy. B utore
MOAYYalOTCA cKopee
KPYMHble KYCOUKM, YeMm
KYOVIKU.

BeTymHa Y AGAUTE KOCTOYKU. McnoAb3yTe BAOKM, a He
PasperkbTe Ha BAOKN. | TorKme AOMTUKM.
ObpabaTbiBaTb CPasy 13
XOAOAVAbHMKA.
KoHcepBupoBaHHble | CLLeANTE PACCOA. [MpoTaAkvBanTe no
orypupbl MaAon TpyoKe.
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CosBeTbl

® AN AOCTUNKEHMSA AYULLIMX PE3YABTATOB MCMOAb3YIMTE Chipble
cBexxkme GPYKTbl U OBOLLM.

® [lepep 06pPabOTKOM OTBAPHbLIX OBOLLIEN PeKoMeHAYyeTCs
NOAOXMUTb MX Ha HOUYb B XOAOAMABHUK.

® HapesanTe NPOAYKTbl He MeAbYe, YeM TpebyeTcs AASA TOro,
UTO6bI OHM MPOLLAK CKBO3b MOAAIOLLYIO TPYOKY. MNoaatoLlas
TPYyOKa AOAXKHa OblTb MOAHOCTBIO 3aMoAHeHa Mo WKpKHE 1 AacT
HaWAYYLLINM PE3YALTAT. MOXHO Tak>Ke MCMOAb30BaTb MaAYH
MOAGIOLLIYIO TPYOKY.

® Bcerapa nsBAekamTe ceMeHa, KOCTU U T.A. 13 MPOAYKTOB Nepea
obpaboTkom.

BHUMaHue:

® [TOCKOAbKY BCE MPOAYKTbI MMEtOT PasHbI pasmep 1 GopMmy,
HEeKoTOopble KYBUKM MOTYT BbiTb HEeMpaBrAbHOM GOPMbI, 3TO
HOPMAaABHO.

® HeKkoTopble MPOAYKTbI, HaNpUMep KOABACKM XOPU30 1 U Cbip
deTa He peKoOMeHAYeTCA MCMOAb30BaTb C 3TOM HACAAKOM.

HneTka ObCAY>KMBaHME U

® [lepea TeM, Kak CHMMaTb
Hacaaky ¢ nNpubopa, 3360Ta 0
BbIKAIOYMTE MPUBOP 1 MOKYMaTeAAX
OTKAKOUNTE ero OT CeTu. ® EcamB pa6o-re le/l6opa

® [lepep YNCTKOM MOAHOCTbIO BO3HUKAM KaKne-Anbo
pasbepuTe HaCaAKY. HEMOABAKM, MepeA

® AAA yAODBCTBaA YUCTKM BCEraa obpalleHneM B CAYXOY
I_IDOMbIBal;ITe AETAAU Cpasy MOAAEPXKKWN 3aMAUTE Ha CanT

www.kenwoodworld.com.

® [lOMHWTE, YTO Ha NPUboP
pacnpoCTpaHAeTCs rapaHTns,
oTBeuvatoLlas BCeM 3aKOHHbBIM
NOAOXKEHUAM OTHOCUTEABHO

MOCAE MCMOAb30BaHUSA.
® ObOpalllanTecb OCTOPOXHO C

AMCKAMUM - OHW O4YeHb OCTpPblE.
® |/ICMOABb3YyMTE YMCTALLNM

MHCTPYMEHT AAS YAAAEHUS CYLLECTBYIOLLEN rapaHTm
OCTaTKOB MULLIK, KOTOPbIE M NpaB NoTpebuTens B TOM
MOTFYT 3aCTPATb B ANCKE AASA cTpaHe, rae npubop 6bia
KYONKOB. BbITOAKHUTE MULLY nprobpeTeH.

13-MOA CETKU AAS KYBUKOB ® [pyi BO3HMKHOBEHNM

(H). HencnpaBHOCTK B paboTe

npubopa Kenwood nam npu
OBHaPY>KEHNM KaKMX-AMBO
AedDeKTOB, MOXKAAYINCTa,
OTMNpaBbTe VAM MPUHECUTe

® He norpyrkamte
nepeAaToOYHbIN MexaH13M
B BOAY W He pAOMyckamnTe

MOMNaAaHMA Ha Hero BAaru. NPUGOP B ABTOPU3NPOBAHHbIM
PekoMeHayeTCs MPOMbITh cepBUCHbIN LeHTP KENWOOD.
BCe 4YacTy B TEMAOMN MbIAbHOW AKTYaAbHble KOHTaKTHbIe
BOAE, @ 3aTeM TLAaTEeAbHO A3HHbIE CePBUCHbIX
NPOCYLWUTb. ByabTe ueHTpos KENWOOD

Bbl HAMAETe Ha canTe
www.kenwoodworld.com nam
Ha calTe AAA Balllen CTpaHbl.

OCTOPOXHbI, T.K. AVICKW/ OYeHb
ocTpble. TakXKe X MOXKHO
MbITb Ha BEPXHEN MOAKe

MOCYAOMOEYHOM MalUMHBbI. ® CnpoeKTUPOBaHO 1

paspaboTaHO KOMMaHuen
Kenwood, CoeanHeHHoe
KopoaeBcTBo.

® CaenaHo B KuTae.
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KasakKLua

AAAbIHFDI 6eTTeri cypeTTepail KapaHbi3

Kayincisaik

OCbl HYCKAYAbIKTapAbl MYKNAT
OKbIHbI3 >XOHEe KeAelleKTe
NanAaAaHYFa CakTaHbl3.

BapAblk OpaybILLTbl >XoHe OeAriAepiH
aAbIMN TaCTaHbI3.

KypaAaabl ManaaAaHbIn X»XaTKaHAA
Ha3apPCbl3 KAaAAbIPMaHbI3.
>KamMaaan Typay »XaHe TekLleAen
TYpay AVCKIAEPI eTKIip; beKiTKkeHAE,
LUeLlin aAFaHAQ XKoHe Ta3apTKaHAA
abart OOAbIHbI3.

TaMaKTbl CaAy TVYTIrHe ellKallaH
caycarblHbl30eH bacbin CaAMaHbI3.
Tek canTamMaMeH bepiareH bacy
KYPAAAAPBIH NManAaAaHbIHbI3.
>KanMaaan Typay AUCKICI
TOKTaMaWmblHLLA, ellKallaH canTaMa
KakmafFblH alLUMNaHbl3.

TaMaKTbl CaAy TYTITIHE apTbIK
KyLlrneH 6acbin CaAMaHbl3 — canTaMa
3aKbIMAAAYbI MYMKIH.

3akbIMAAAFaAH canTaMaHbl ellKallaH
naraaAaHbaHbl3. OHbl TEKCEPIHI3
HemMece >XOHAEHI3: «KbIBMEeT KepceTy
YKOHE TYTbIHYLLbIFA KYTIM KepceTy»
OOAIMIH KapaHbl3.

Ko3raAbIiCTarbl boAllekTepre
TUMEH,I3.

BeaAllekTepail beKiTy, LWeLwin aAy

He Ta3aAayAaH OYPbIH KYPObIAFbIHbI
YKEAIAEH a>KblPaTblHbI3.

CanTaMaHbl BypbIC NarAaAaHy
MapakKaTKa oKeAyl MyMKIH.

Kayinci3AlKKe KaTbICTbl KOCbIMLLIA
eckepTyAepal Herisri Kitchen Machine
HemMece eT TaPTKbIWTbl NaAaAaHY
HYCKaYAbIFbIHaH KapaHbl3.
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Cobi3, TapHa, KbI3bIALLA,
aAMa >KoHe eT CUAKTbI TYPAI
TaramMAAPAbl TekLleAen
Typay YLliH TeKkLleAen Typay
canTaMacblH NanAaAaHbiHbI3.

AAFall peT NnaMpaAaHy

aAAbIHAA

® BoAlUeKTEPAT XKYbIHbI3:
«Tazanay» B6AIMIH KapaHbI3.

_
0}
©
I
@

MITepy KYparAapbl: YAKEH
>KoHe KilkeHTam

Cany TyTiri

Kaknak

Binik

>KammManan Typay AVCKICI
TyTka

TekweAen Typay Topbl
TeKkweAen Typay AWCKICI
Caycak caHblAayAapbl
KaAkaH AMCKICI

Kopnyc

TaFaM LWbIFbIChI

Bepiaic kKopabbl Topabbl
Taszanay KypaAbl

PRREREEEOPLOEME ©

Typafblll acnanTbl
KYPaCcTbIpy YLUIH

1 KaAkaH aAMCKICIH
KabblpFraAapblH XKOFapbl
KapaTbIn Koprycka
OPHAaTbIHbI3.

2 Tekweaen Typay AMCKICIH

caycak CaHblAayAapbl apPKbIAbI

yCTan, KaAKaH AMCKICI YCTiHe
6ekiTiHi3. (Texkweaen Typay
AVCKICIHAET T wmm GeAriCi
KOPMyCTarbl mmm OEAriciHe
CaMKecC KeAin, TaFam
LUbIFbICBIHBIH KapaMa-Kapchbl
KaFblHAA TYPYbl Kepek).

3 >Kammanan Typay AUCKICIH
TYTKACbIHaH yCcTar, BiAikke
canbiHbi3 @.

4 KaknakTbl kKoprnycka

6eKiTin, KaknakTarbl W

TaH6aCbIH KOprnycTarbl @

TaHbacbIMeH TypaAan, OpHbIHa

KYAbINTaAFaHLLa i TaHbacbiHa

AENiH BypaHbI3.

CanTaMaHbl OpHaTy

ET TapTKbIL

® KyaT BAOrbIHAAFbI TOKTATKbILL
OypaHAaHbl caraT TiAiHe
Kapcbl barbiTTa (A) bypan
60CaTbiHbI3, COAAH KeWiH
6epiAic Kopabbl KUHaFbIH
yvAlblikka (B) CblpfblTbiHbI3.
OpHblHa TyCKeHLLe eKi
»arblHa bypaHbli3. CoaaH
KeWiH 6eKiTy YLUIH TOKTaTKbILL
OypaHAaHbl caraT TiAl
OaFblTbiIMeH OypaHblI3.

Kitchen Machine

MAKC 4-)KbIAAAMADIK

MANAAAAHDIHbI3.

® |AmeriH (C) TapTbin, 6aay
KbIAAAMADBIKTaF bl LUbIFbIC
kaknarblH (D) alblHbI3.
IAMEKTI OpHbIHa KOWbIM,
6epinic Kopabbl xuHarblH (E)
KipicTipiHi3. OpHbIKKaHLWa
eKi »kakka bypaHbI3. IAMeKTi
KibepiHi3.

1 KyPbIAFbIHBI KyaT CaAy Kocbim,
TabaHbl TaFaM LWbIFbIChHI
aCTblHa KOWbIHbI3.

2 TManpanaHy Kepek 6epy TyTiriH
TaHAAHbI3. Bacy KypaAbiHAa
KeKe aAneMeHTTepAl HeMece
MKYKA VHIPEANEHTTEPAI
eHAeYre apHaAFaH KillkeHTam
caAy TyTiri 6ap.

KilukeHTal caAy TYTiriH
namAaAaHy - aAAbIMEH, VAKEH
6acy KypaAbiH caay TyTiri (F)
iLiHe CaAblHbI3.

YAKEH TYTIKTi nakAaAaHy -
eki BackblWTbl (G) NanaasaHy.

3 TarFamMAbl caAy TyTiriHe
CaAblHbI3 (YMAECIMAI TaFaMaap
MeH AaMbIHAQY >KOAbIH
VCbIHbIAFAH MarAaAaHy
cblzbacblHaH KapaHbI3).

4 KyPbIAFbIHbI KOCbIM, COA
yaKbITTbl BacKbiLLneH
BipKaAbINTbl HACbIHbI3, CaAy
TYTiriHe caycak caAyFa
HemMece apTblK KYLI KOAAAHYFa
B6oAManAbI.

5 OwWipin axkblpaTbiHbI3.



¥ CbIHbIAFAH KOAAAHbBIC Cbi3Hach

Taram

AanbiHpaay

¥CbIHbICTap >XdHe
KeHecTep

TapHa, kapTon
>KOHEe LLaAKaH

KabblfblH apLublm,
CaAy TyTiriHe

LLInKi3aTTbl eHALY.

KeCiHi3.
Cobis KabblFbiH Y3AIK HOTUYKEAEP aAy YLUIH,
apLUbIHbI3. KiLLKeHTam caAy TyTiriHe 6ip
YaKbITTa bipeyiH eHAEHI3.
LLnKi3aTTbl ©HAEHI3.
KbI3blALLa KabblrbiH Cany TyTiriHe caAblHbI3.
apLWbiHbI3. OHAEAMEreH Hemece
nicipiAreHAl 8HAEHI3.
Basaaabl ¥3bIHAbBIFbIH eKire | KapTbl yakblT @HAEHI3.
BOAIN, KarkeTiHLe
CaAy TyTiriHe
KecCiHi3.
Bypbiw Beain Cany TYTIiriHe Tik CaAbIHbI3.

LLblFapblHbI3.

Knsap >xkeHe Kaal

Y3AIK HOTVXKEAED a

AY VLLIH, KabblfbiH alllblHbI3.

RIZE] Cany TyTiriHe TekLieaeH repi YAKeH eTin
comKec apLubin TypaAraH boAikTep bepea,.
OOAIHI3.

Banablpkek CabakTapblH Cany TyTiriHe caAblHbI3.

Oip Y3bIHAbIKTa
KecCiHi3.

KaTTbl >xeMicTep:

aAMa, aAMYpPT

Ekire 6eAiHis,
cymeriH, eseriH
TasaAaHbI3.

KaskeT BoAFaH »karaaraa
KabOblfFblH aLlblHbI3.

KaTTbl ipiMLLiK

Cany TyTiriHe

My3AaTKbILITaH TikeAew

- Mpronep Kecin CaAblHbI3. OHAEHI3.

LLIBenuapus

MicipinreH KabblKLLaAapbIH Cany TYTiriHe caAblHbI3.

YKYMbIPTKA aAy anAblHAA TekLueaeH repi YAKeH eTin
KaTTbl KarHaTbIin, | TypaAraH 6eaikTep bepeai.
CybITbIN 6epiHi3.

ET CyvekTepiH TiAiMaereHHeH repi
CbIABIT aAbIM KeceKTen CaAblHbI3..
TacTaHbI3. My3aaTKbILLTaH TikeAen
BAokTapra OHAEHI3.
KecCiHi3.

MapuHaATaAFaH CybIH afbi3biHbI3. | KilLKeHTawm caAy TYTIriH

KUAP TOMEH OHAEHI3.

KeHecTep

® Y3AIK HOTVXKEAEP aAy VLIH, BHAEAMEreH, Ta3a >KeMICTI >KoHe
KOKOHICTEepAI NanmAaAaHbiHbI3.

® [lickeH KOKeHICTep 6HAEACE, TYHAE TOHA3bITY YCbIHbIAAALI.

® TaraMAbl Kecrew, CaAy TYTiriHe caAncaHbi3 60AaAbl. YAKEH CaAy
TYTIri €HiH TOATbIPbIHbI3. BYA eHAaey BapbiCbiHAA TaFaMHbIH
»abbICyblH BOAAbIDMaVABI 8Pi OHTaMAbI HOTUXKE Bepea.
BoAaMaca, KilwkeHTan 6epy TYTiriH NanAaAaHbiHbI3.

® OHAey anAblHA@ TaFaMHaH CYMeKTI HeMece ABHAI aAbIHbI3.
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EckepTne:

® TaraMAAPAbIH 90 TYPAI ©ALLEMAEPI MeH NilliHAepiHe

BaMAaHbICTbl OOAIHIEH HOTVKeAepAe BypMaraHFaH BeAiKTep
60AaAbI, BYA - KAABbINTbI XarAan.

® Yopun3o >keHe PeTa ipiMLWIri CUAKTbI TaFaMAaPAbl OCbl
canTamMameH naraaAaHy YCbIHbIAMaMADI.

Tasanay

CanTaMaHbl KYPbIAFbIAGH aAy
AAABIHAA YHEMI eLWWipin aAbin
TacTaHbI3.

CanTaMaHbl Tazaray aAAbIHAA
TOAbIFbIMEH GOALLUEKTEH3.
OHaw Tazanay YLUiH
GOALLEKTEPAI KOAAAHbBICTaH
KemiH BipAEH >KYbIHbI3.

Typay AUCKIAEPIH MYKUAT
KOAA@HbIHbBI3 - OAap eTe eTKip
BoAaAbl.

Tekweaen Typay TopblHa
SKMHAAYbI MYMKiIH TaraMAbl
KeTipy YLIiH Ta3aAay KypPaAbiH
namaaAaHbliHbI3. TaFramMabl
TeKlleAen Typay Topbl
acTblHaH 6acbIn WhIFapbliHbI3
(H).

Bepinic kopabbl TopabbiH
elKkalaH cyfa baTblipMaHbI3
HemMece CyAaMaHblI3.

BapAblK KaAFaH BeALLeKTepAI
bICTbIK CabblHABI CYAa >KybIm,
TOAbIFbIMEH KenTipiHi3. Typay
AMCKIAEPI ©TKIp eKeHAIrH
ecKkepiHi3. bBoAaMaca, biabIC
MKYFbILLTA XYbIHbI3 (TeK YCTiHri
cepeci).
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KbiameT
KepceTy >koHe
TYTbIHYLUbIAAPFA
KeHec

® KyPbIAFbIHbIH
YKYMbICbIHA@ aKayAbIKTap
TYybIHAQCA, KEMeK
aAyFa »yriHbec 6ypbiH,
www.kenwoodworld.com
CalTblHa OTiHi3.

OHIM eHIMAI caTbIn

anFaH eAAeri TYTbIHYLWbI
KYKbIKTapbl MeH Ke3 KeAreH
6ap KeninaeMere KaTbICTbl
H6apAbIK 3aHAapFa cankec
KeninaeMeMeH bepineTiHiH
eCKepiHi3.

Kenwood eHiMi aAypblC
>KYMbIC iCTemMece Hemece
KaHAaM Aa BOAMACbIH
KeMLLIAIKTEep TabblAFaH
60ACa, OHbl OKIAETTI
KENWOOD kbIamMeT kepceTy
OpPTaAblFblHa 9KEAIHI3
HeMece 6epin »ibepiHis.

EH >kakblH OpHaAackaH
KENWOOD kbizmeT
KepceTy OpTaAbIFbiHbIH
YaHapPTbIAFaH AEPEKTEepPIH
www.kenwoodworld.com
TOopabblHaH HEMece eAiHi3re
ToH Beb-TopanTaH KapaHbl3.

BipikkeH KopoAbaikTeri
Kenwood KomMnaHusacsl

>xobanaraH >xaHe »acan
LWblFapfFaH.

® KpiTamaa >KaCcaAFaH.




Slovencina

Otvorte ilustrdcie z titulnej strany.

Bezpecnost

Starostlivo si precitajte tieto
inStrukcie a uschovajte ich pre
buducnost.

Odstrante vsetky obaly a stitky.
Nikdy nenechavajte bez dozoru
zariadenie v ¢innosti.

Kotuce na krajanie na platky a na
kocky su ostre, takze s nimi pri

ich zakladani, vyberani a Cisteni
mManipulujte opatrne.

Nikdy netlacte potraviny nadol
plniacou trubicou prstami. Pouzivajte
na to len dodané posuvace.

Nikdy neskladajte veko z tohto
prislusenstva, kym sa kotuc¢ na
krajanie na platky Uplne nezastavi.
Pri tlaceni na potraviny v plniacej
trubici nepouzivajte nadmernu silu,
lebo toto prislusenstvo by ste tym
mohli poskodit.

Nikdy nepouzivajte toto
prislusenstvo, ak bude poskodené. V
takom pripade ho dajte skontrolovat
alebo opravit. Precitajte si cast
,Servis a starostlivost o zakaznikov”.
Nedotykajte sa pohyblivych sucasti.
Pred zakladanim alebo vyberanim
sUcCasti alebo pred ich cistenim
odpojte zariadenie z elektrickej siete.
Nespravne pouzivanie tohto
prislusenstva mdze spdsobit zranenie.

Dalsie bezpecnostné varovania
najdete v navode na pouzitie
kuchynského robota alebo mlynceka.
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Toto prislusenstvo na krajanie
na kocky je urcené na krajanie
réznych potravin, ako su
napriklad jablkd, mrkva, cvikla,
swede a Sunka, na kocky.

Pred prvym pouzitim
® Umyte jednotlivé sucasti.
Pre&itajte si cast , Cistenie”.

Legenda

Posuvace: velky a maly
Plniaca trubica

Veko

Hriadel

Kotuc¢ na krajanie na platky
Drzadlo

Mriezka na kocky

Kotuc¢ na krajanie na kocky
Otvory pre prsty

Posuvaci kotuc

Teleso

Vystup potravin
Prevodova zostava

Nastroj na Cistenie

POREEEEOROO®EE

Montaz prislusenstva
na krajanie na kocky

1 Na teleso zalozte posuvaci
kotug, a to tak, aby jeho rebra
boli na hornej strane.

2 Uchopte kotu¢ na krajanie na
kocky za otvory pre prsty a
zalozte ho navrch posuvacieho
kotuca. (Mriezka na kocky by
mala byt na opacnej strane,
ako je vystup potravin, pricom
znacka na kotUci na krajanie
na kocky === by mala licovat
so znackou na telese wmm).

3 Uchopte kotu¢ na krajanie na
platky za drzadlo a zatla¢te ho
na hriadel @.

4 Zalozte veko na teleso a
nastavte ho tak, aby symbol
W na veku licoval so
symbolom @ na telese. Potom
ho potocte tak, aby licoval s
tymto symbolom @, aby bol
zaisteny v potrebnej pozicii.

Nasadenie nadstavca

Mlyncek

® Uvolnite upevnovaciu skrutku
na pohonnej jednotke jej
pootoc¢enim v protismere
hodinovych ruciciek (A) a
potom vsunte prevodovu
zostavu do vystupu (B).
Otéacajte nou do oboch stran,
kym nezapadne do potrebnej
pozicie. Potom otacajte
upevnovacou skrutkou v
smere hodinovych ruciciek,
aby ste ju zaistili.

Kuchynsky robot

POUZIVAJTE RYCHLOST C. 4

AZ MAXIMALNU.

® Odsunte zapadku (C)
a vyberte kryt vystupu
pre pomalu rychlost (D).
Odsunutu zdpadku podrzte a
do vystupu viozte prevodovu
zostavu (E). Otacajte fou do
oboch stran, kym nezapadne
do potrebnej pozicie. Zapadku
uvolnite.

Pouzitie vasho
nadstavca na krajanie

1 Zariadenie zapojte do
elektrickej siete a pod vystup
potravin polozte nejaku misu.

2 Vyberte si plniacu trubicu,
ktoru chcete pouzit. Posuvac
obsahuje mensiu plniacu
trubicu na spracovavanie
jednotlivych poloziek alebo
tenkych zloziek.

Ak chcete pouzit malu
plniacu trubicu - najprv viozte
VACSi posuvac do plniacej
trubice (F).

Ak chcete pouzit vacsiu
plniacu trubicu - pouzite
obidva posuvace naraz (G).

3 Vlozte potravinu do plniacej
trubice (pozrite si tabulku
odporuc¢aného pouzivania,
ktora obsahuje vhodné
potraviny a opisuje ich
pripravu).
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4 Zariadenie zapnite a potravinu
hned tlacte rovnomerne nadol
posuvacom. Nikdy ju netlacte
nadmernou silou a nestrkajte

do plniacej trubice prsty.
5 Vypnite a odpojte z elektrickej
siete.

Tabulka odporucaného pouzivania

Potraviny

Priprava

Rady a tipy

Zemiaky, biela
repa, swede

Odstrante Supku a
narezte tak, aby sa
zmestili do plniacej
trubice.

Spracovavajte v surovom
stave.

na polovicu, aby sa
zmestila do plniacej
trubice.

Mrkva Odstrante supku. Najlepsie vysledky
dosiahnete, ak do plniacej
trubice budete vkladat a
spracovavat po jednom
kuse. Spracovavaijte v
surovom stave.

Cvikla Odstrante Supku. Naskladajte tak, aby

sa zmestila do plniacej
trubice. Spracovavaijte v
surovom alebo uvarenom
stave.

Baklazan Rozrezte po dizke Spracovavajte po
na polovice a tie v poloviciach.
pripade potreby este
orezte tak, aby sa
zmestili do plniacej
trubice.

Paprika Rozrezte na polovicu | Pripravené kusky viozte vo
a odstrante jadro so zvislej polohe do plniacej
semienkami. trubice.

Uhorka a Odstrante Supku,, ak chcete dosiahnut najlepsie

cuketa vysledky.

Cibula OsUpte a rozrezte V tomto pripade namiesto

kociek produkuje nahrubo
nasekané kusky.

Listovy zeler

Narezte na rovnaku
dizku.

Naskladajte tak, aby sa
narezané kusky zmestili do
plniacej trubice.

Tvrdé ovocie,
ako su jablka a
hrusky

Rozrezte na polovicu
a odstrante ohryzok a
jadierka.

V pripade potreby
odstrante Supku.

Tvrdy syr, ako
je Svajciarsky
syr Gruyere
Swiss

Narezte tak, aby
ste naplnili plniacu
trubicu.

Spracovavajte priamo z
chladnicky.

Vajicka Uvarte na tvrdo, Naskladajte v plniacej

uverené nechajte vychladnut a | trubici. V tomto pripade

natvrdo osupte. namiesto kociek produkuje
nahrubo nasekané kusky.

Sunka Odstrante kosti. Namiesto krajcov Sunky

Narezte na bloky. pouzivajte bloky sunky.

Spracovavaijte priamo z
chladnicky.

Nakladané Osuste. Spracovavajte pomocou

uhorky malej plniacej trubice.
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Rady

® Ak chcete dosiahnut najlepsie vysledky, pouzivajte ovocie a
zeleninu v ¢erstvom a surovom stave.

chladnicky.
°

Pri spracovavani varenej zeleniny ju odporu¢ame dat na noc do

Potraviny nekrajajte na malé kusky, len ich orezavajte tak, aby

sa zmestili do plniacej trubice. Velku plniacu trubicu napliujte
takmer na celu Sirku. To brani potravindm v tom, aby sa pocas
spracovavania skizavali do stran a umoznuje to dosiahnutie
optimalnych vysledkov. Eventualne pouzivajte mall plniacu

trubicu.

jadierka, kosti a podobne.
Poznamky:

Z potravin pred ich spracovavanim najprv vzdy odstrante

® Kvoli roznym velkostiam a tvarom potravin budu medzi kockami
aj nejaké deformované kusky, ¢o je normalne.

® Niektoré potraviny, ako su napriklad bravcova klobdsa chorizo a
feta syr, tymto prislusenstvom spracovavat neodporucame.

Cistenie

Zariadenie vzdy vypnite a
odpojte z elektrickej siete pred
vybratim tohto prislusenstva z
neho.

Toto prislusenstvo pred
¢istenim Uplne rozmontujte.
Sucasti umyvajte hned po
pouziti, aby sa lahsie Cistili.

S rezacimi kotuémi
manipulujte opatrne - su
mimoriadne ostré.

Na uvolnovanie zvyskov
potravin zachytenych v
mriezke na kocky pouzivajte
nastroj na Cistenie. Vytlacajte
ich zospodu mriezky na kocky
(H).

Prevodovu zostavu nikdy
neponarajte do vody a
nedovolte, aby zmokla.

VSetky ostatné sucasti mozno
umyvat v horucej vode s
Cistiacim prostriedkom. Potom
ich treba dbékladne osusit.
Rezacie kotuce su ostré, takze
postupujte pri tom opatrne.
Eventudlne ich mozno umyvat
aj v umyvacke riadu (ale len
vo vrchnej priehradke).

Servis a
starostlivost o
zakaznikov

® Ak pri pouzivani tohto
zariadenia narazite na
nejaké problémy, pred
vyziadanim pomoci najprv
navstivte webovu lokalitu
www.kenwoodworld.com.

Na vas vyrobok sa vztahuje
zaruka vyhovujuca vsetkym
pravnym ustanoveniam
tykajucim sa akychkolvek
zaruk a spotrebitelskych prav
existujucim v krajine, v ktorej
bol vyrobok zakupeny.

Ak vas vyrobok Kenwood
zlyha alebo na nom

najdete nejaké chyby,
poslite alebo odneste ho
autorizovanému servisnému
centru KENWOOD. Najblizsie
autorizované servisné
centrum KENWOOD mobzete
najst na webovej lokalite
www.kenwoodworld.com
alebo na jej stranke
Specifickej pre vasu krajinu.

Navrhla a vyvinula
spolo¢nost Kenwood v
Spojenom kralovstve.
® \/yrobené v Cine.
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YKpaiHCcbKa

ByAb Aacka, pO3ropHiTb NepLly CTOPiHKY 3 MaAlOHKaMu

3axoAn besneku

YBayKHO MpodnTamTe IHCTPYKLIKO

Ta 30epeXxiTb 11 AAF MOAAABLLOIO
BUKOPUCTAHHSA.

3HIMITb YMNaKOBKY Ta BCI eTUKETKMU.
He 3aAnwanTe npuAaA, WO npaukoe,
6e3 HarAgaAy.

Pi3aAbHI MAQCTUHU AY>Ke TOCTpI,
TOMY TMIA Yac YCTAHOBKM Ta 3HIMaHHSA
AETAAEN, | YMLLeHHAa byabTe
obeperkHi.

HIKOAM He MPOLUTOBXYMTE MPOAYKTM
NaAbLUAMU KPIi3b HAMPAMHY TPYOKY.
BukopumcTtoBymMTe LUTOBXauI, WO
BXOAATb AO KOMMAEKTY HaCaAKMW.

He 3HIManTe KpULLKY 3 HACaAKW,
AOKWN PI3AAbHUM AUCK HE 3YTMHUTHCH
MOBHICTHO.

He HamaramTecsa CUMAOKD
MPOLWTOBXHYTU MOOAYKTU KPI3b
HaMPAMHY TPYDOKY — BUW MOXKeTe
MOLUKOAMTI HACAAKY.

He BUKOPUCTOBYUTE MOLUKOAXKEHY
Hacaaky. [NepeBipka abo PeMOHT
3AIMCHIOTBCA Y CchneliaAbHUX
LieHTpax: AMBUTBCA PO3AIA «CepBicHe
OOCAYTrOBYBaHHAY.

He TopkanTeca pyxoMmx A€TaAen.
3aBXXAU BIAKAKOYAMTE MPUAAA BIA
eAeKkTpoMepeXki nepes yCTaHOBKOK
Y 3HIMAHHAM AETAAEN, Ta Nnepea
YMLLIEHHSAM.,

HeHaAexxHe KOpUCTYBaHHA HACaAKOHO
MOXE HaHEeCTW TpaBMy.
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AOAATKOBI 3aCTEpPEXKEHHS LLI0AO Be3nekun
AVB. Y TOAOBHOMY MOCIOHMKY 3 eKcnAyaTauii
KYXOHHOI MallnHK abo M'acopybKu.

BrkoprcTOBYMTE HACAAKY AAS
KYBUKIB AAS Hapi3aHHSA TakMx
NPOAYKTIB, K MOPKBa, bpPYKBa,
OypPSaK, A6AYKaA Ta LWMHKA.

Mepea NnepLINM BUKOPUCTAHHAM
® BuMumMTe BCI AETAAI, AMBITBCA
PO3AIA “HuLeHHs”.

[TokaXk4umK

LLIToBXxau: BeAUKMIA Ta
MaAnn

HanpamHa Tpybka
Kpwuiwka

Ban

ANCK AAS Hapi3aHHSA
cKbKramm

Pyuka

CiTka AAS KYOUKIB
AVCK AAA KYOUKIB
OTBOPU AAS MAABLIIB
MNMoaaBaAbHUM AUCK
Kopnyc

OTBIp AAS BUXOAY
MPOAYKTIB

By30A KOpobKM
LLUBUAKOCTEN
IHCTPYMEHT AAS YMLLIEHHS

@ PREEEOE® GOOO

LLlo6 3ibpaT HacaaKy
AAS Hapi3aHHA
KyBunKamm

1 BcTaBTe MOAaBaAAbBHUIN AUCK Y
Kopryc pebpamMm Aoropu.

2 YTPUMYNTE AUCKUN AAA
HapizaHHA Kybukamu 3a
PYUKY Ta HaAATHITb Ha
noaaBanbHUN anck. (CiTka
AAS KYBUVKIB Ma€ 3HaxXOAUTUCH
Ha NPOTUAEXKHOMY 6oL
BiA OTBOPY AAS MPOAYKTIB,

a Mapkep Ha AMCKY AAS
KyOVKIB mmm Mae criBnapaTul 3
MapKepOM Ha KOPMYCi mmm).

3 YTpUMyMTe AMCKM 33 PYYKY Ta

HacyHbTe 1oro Ha san @.

4 BCTaHOBITb KPULLKY Ha
Kopmnyc, Ta CNiBCTaBTe CUMBOA
W Ha KpULLIL 3 MapKkepoM @&
Ha KOPMyCi, MOTIM MOBEPHITb
AO CUMBOAY i, OO
3abAoKyBaTH.

BcTaHoBAEHHSA
AOAATKA

M’acopy6ka

® OcnabTe peryAtoBaAbHMN
AMUCK, MOBEPHYBLLIU MOro
NPOTY FOAMHHUKOBOT CTPIAKM
(A), BCTaBTe BY30A KOPOOKYM
LBMAKoCcTen Ao oTBopy (B).
[MocAiAOBHO MoBepTato4m
HaCaAKy Y MPOTUAENKHMX
HanpsMKax, yCTaHOBITb
i B poboue MoAOYKEeHH:A
(BW NOYYETE KAALAHHS).
[MoOoKPYTITb 3aTUCKHUW FTBUHT
33 FOAMHHWKOBOKO CTPIAKOIO
AAS dikcaLlil.

KyxoHHa MawuMHa

OBUPAWTE LUBUAKICTb BIA 4

AO MAKC.

® BiATArHITb 3aCyBKY
(C) Ta 3HIMITb KPULLIKY
HN3bKOLLUBUAKICHOIO MPMBOAY
(D). YTpuMyto4n 3aCyBKY Y
BIATAMHYTOMY MOAOYEHHI,
YCTaHOBITb BY30A KOPOOKM
wsmakocTen (E). NocaipnoBHO
noBepTaoyM HaCaAKy Y
MPOTUAEXKHWX HanpsAMKax,
YCTaHOBITb 1i B poboye
MOAOXKEHHS (BW MOoYyeTe
KAaLaHHSA). BianycTiTb
3acyBKY.

BukopumcTaHHA
HacaAKM AAS KYOUKIB

1 TlAKAKOUITE MIKCEp A0 MepeXxi
eAeKTpOornocTadYaHHsa Ta
MoCcTaBTe yally nonia oTBIip
AAS BUXOAY MPOAYKTIB.

2 O6epiTb HaNPAMHY TPYOKY
noTpibHoro posmipy. LLiToBxau
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4

MICTUTb HanpPAMHY TPYOKY
HEBEAMKOrO PO3MIPY AASA
06POOKN OKPEMUX MPOAYKTIB
ab0 TOHKWX IHFPEAIEHTIB.
LLlo6u ckopucTaTUcs
HanpsMHOIO TPy6Kolo
HeBeAMKOro po3Mmipy-
croYyaTky YCTaHOBITb BiAbLLNM
3a PO3MIPOM LITOBXaY
BCepeAVHY HanpamMHol TpybKM
(F).

LLlo6 ckopucTaTUcs
HanpsiMHOIO TPY6KOIO
BEAUKOIro po3Mipy-
YCTaHOBITb 0OVABa LLITOBXayi
(G).

[MoKAQAITb MPOAYKTM AO
HanpaMHOT TPYBKM (AMB.
TabAMLIO 3 pekoMeHAaLisMu
LLIOAO MPOAYKTIB, SKi MOXXHa
BMKOPUCTOBYBATK, Ta crioci6
X MpUroTyBaHHA).

YBIMKHITb MiKCep i B TOM »e
Yac noYnHamTe PIBHOMIPHO
HaTUCKaTK Ha WToBXay — Hi
B AKOMY pasi He onyckanTe
rmaAbLi AO HaMPAMHOI TPYOKM
Ta HE AOKAAAANTE HAAMIPHMX
3YCUAb.

BUMKHITE NpuAaa Ta
BIAKAIOUITb MOrO BiA Mepexxi
eAeKTponocTa4YaHHs.
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TabAnusa 3 peKkoMeHAALIAMU LLIOAO 0BPOBKU

MPOAYKTIB
MpoAyKT MiaroroBka Mopaaun
BpykBa, OQUUCTITb BIA LWKIPKK OBPOBAATY CUPUMM.

KapTonAs Ta
pina

Ta Hapi>KTe KyburkamMm
BIAMOBIAHO A0 PO3MipY
HanpPsaMHOT TPYBKM.

MopkBa OuUUCTITb BiA LWKipW. ANAS AOCATHEHHSA
Kpalloro pesyAbTaTy
0bpobAaNTE MO
OAHIV B HAaMPAMHIM
TpybLi HEBEAMKOrO
po3Mipy. O6pPObAATHU
cUpUMK.
Bypsk OUUCTITb BiA LUKIpW. MopixkTe, Wob
LLIMaTOYKM
MPOXOAMAM KPi3b
HaNPAMHY TPYOKY.
OB6POBAATU CUPUM
abo NPUroToBaHMM.
BakaaykaH PospixkTe HaBmiA y3p0BXK | ObpobaanTe no
Ta 3a HeObXiAHOCTI OAHOMY.
rnopixkTe, Wob LWMaTOuYKM
MPOXOAMAM KPI3b
HanpPsaMHY TPYOKy.

MepeLlb Po3spi>kTe HaBMiA Ta BcTaBTe.
BUAAAITb HACIHHSA.

Oripkun Ta AAS AOCArHEHHS KpaLLix pe3yAbTaTiB 3HIMITb

Kabaukm LLUKIPKY.

Lnbynaa [MounCTiTb Ta NOPiIXKTe Tak, | B pe3yAbTaTi BK

OO WMATOUKM BXOAMAW | OTPUMAETE LLIOCh

AO HanpsMHOI TpybKM. Ha KLWTAAT BEAVKUX
LLUIMaTOuYKIB, a He
KYBOVIKU.

Cenepa HapixxTe naAnukm [NopixkTe, Wob

OAHAKOBOT AOBXWHN. LLIMaTO4KM
MPOXOAMAM KPI3b
HanNpPsaMHY TPYOKy.

Teepai Po3pi>kTe HaBMiA, BUPiXXTe | 3a HEOOXIAHOCTI

bpyKTU— cepLeBUHY Ta BUAAAITb MOYNCTITh.

AOAYKO, rpyLUa HaCiHHA.

TBepanV crp — | HapixkTe Tak, Wwob cup ObpobaanTe

LLUBEWLAPCbKIM NPOXOAMB AO HaMPAMHOT XOAOAHVIM.

rpovep

TRYOKM.

Anua Ha KpyTo

3BapiTb AVLA Ha KPYTO,
OXOAOAITb Ta MOYUCTIThb.

BcTaBTe A0
HanpPAMHOT TPYBKM.
B pe3syaAbTaTi BK
OTPVMaETe LLOCh
Ha KLWTAAT BEAVKUX
LLIMaTOuKIB, @ He
KYBVIKU.

[LnHka BuaaniTb KicTkn. MopixkTe | He pixkTe ckrnbkamu.
BEAUKMMY LUMATKaMU. ObpobaanTe
XOAOAHMUM.
KoHcepBoBaHi 3uianT. OBPOBAATU KpPI3b
oripku MaAeHbky TPYOKY.
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KopucHi nopaam

® AAA AOCTAMHEHHS KpallyXx Pe3yAbTaTiB BUKOPUCTOBYMTE CBIXKI
HeobpobAeHI GPYKTU Ta OBOUI.

X Ha HiY AO XOAOAMABHUKA.
°

Mepea NepepobKoo BapeHMX OBOYIB PEKOMEHAYETHCH MOKAACTM

He HapizalnTe NpoAYKTU HAATO ARIBHO — AOCTATHBLO OO BOHM

NPOXOAMAN KPi3b HAMPAMHY TPYOKY. 3anoBHANTE HaNPAMHY
TPYOKY BEAMKOro PO3MIpY PIBHOMIPHO MO BCIM LUMPUHI. Lle
AOTMOMOYKE YHUKHYTU 3MiLLieHHS MPOAYKTIB YOiK Mia Yac
06p0bKN. ABO BUKOPUCTOBYNTE HAMPAMHY TPYOKY HEBEAMKOrO

pO3MIpY.

® 3aBXAM BUAAWAATE KICTKU nepea 06pobKoto.

Yeara:

® Yepes pi3Hi pO3MipU Ta GOPMU MPOAYKTIB KYOUKM MOXKYTb BOYTH
HEePIBHOMIPHUMK — L& HOPMAaABHO.
® He peKOMEHAYETbCH 0BPOBAATY MPOAYKTM Ha KLUTAAT KoBBacokK

Ta heTu 3 Liet HaCaAKOH.

YuleHHs

3aBXXAM BUMMKANTE MPUAAA
Ta BiAKAIOYANMTE MOro Bia
MepeXKi eAeKTPpOonocTadaHHs
rnepea 3HIMaHHAM HacaaKM 3
MPUCTPOHO.

[Mepea YVLLIEHHAM MOBHICTHO
p0o36epiTb HAaCaAKY.

AN AETKOrO YULLEHHSA
3aBXAM MUINTE AeTaAi oaApasy
MiCASA 3aKiHYeHHs poboTu.
PizanbHi aACKU — py>Ke
rocTpi, TOMy ByabTe
obeperkHi.

BukopucToBymTe iIHCTRYMEHT
AAS YMLLEHHS, W06 BUAAAUTN
3aAMLLKM MPOAYKTIB 3 CITKM
AAS KYOUKIB. BULLTOBXHITb
3aAVWKK 3-1iA CiTkK (H).
HikoAM He onyckanTe BY30A
KOPOBKN LLUBUAKOCTEN Y BOAY
Ta 3anobiranTe NonaasaHH©0
BOAOTU.

YCi IHWI AeTaAl MOXkHa

MUTW Y Fapsadivt MUAbHIN

BOAI, MiCAA Yoro ix Tpeba
PETEABHO MPOCYLLUNTU. ByAbTe
0bepe>kHi, OCKIAbKM pi3aAbHi
AUCKU — Ay>Ke rocTpi. ABo
MOMUNTE B MOCYAOMUMHIN
MalLVHI (ane TIAbKW Ha
BEPXHI MOAMLI).

ObcAyroByBaHHA
Ta PEMOHT

® dkio 3 poboToro dalioro
MPUAGAY BUHMKAKOTb By Ab-
AKi NPOBAEMU, MepLU Hix
3BEPHYTUCH MO AOMOMOTY,
3aBiTanTe A0 CanTy
www.kenwoodworld.com.
MamM’aTanTe, WO Ha NPUAAA
MOLUVPKETHCA rapaHTia, WO
BIAMOBIAQE BCIM 3aKOHHUM
MOAOXKEHHSAM LLIOAO ICHYHOUOT
rapaHTii Ta NpaB cnoxkMBada
B TiM KpaiHi, Ae NprAaa bys
npuabaHnm.

Moyt BUHUKHEHHI
HecnpaBHOCTI B PObOOTI
npuaasy Kenwood abo

npw BUABAEHHI ByAb-AKMX
AedeKTIB, byab AacKa,
HaAILWAITE abo NprHeciTb
npuAaA B aBTOPM30BaHMM
CEPBICHUN LIEHTP
KENWOOD. AKTyaAbHi
KOHTaKTHI AaHi cepBiCHMX
LeHTpieB KENWOOD

B/ 3HAWAETE Ha canTi
www.kenwoodworld.com
abo Ha canTi AAA BaLLOT
KpaiHu.

CrnpoekToBaHoO Ta
PO3POOAEHO KOMMaHIED
Kenwood, O6’eaHaHe
KopoaiBcTBO.

® 3p0b6AeHO B KuTal.
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